X190MmMI Smart Double Stack Air Fryer 12 L
UzZivatelska pfirucka



Pfed pouzitim vyrobku si peclivé prectéte tuto pfirucku a uschovejte ji pro budouci potfebu.
Tento vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.

Bezpecénostni pokyny

Abyste zajistili svou bezpecnost a minimalizovali riziko zranéni osob
nebo poskozeni majetku, dodrzujte prosim nasledujici preventivni
opatreni.

« Toto zafizeni mohou pouzivat déti od véku 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a védomosti, pouze pokud je jim
poskytnut dohled a vedeni tykajici se bezpecného pouziti zafizeni
a pochopeni pfipadnych rizik. Déti by si nemély se zafizenim hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. (EN 60335)

* Horkovzdusnou fritézu a napdjeci Sniru uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let. (EN 60335)

« Toto zafizeni neni ur¢eno k pouziti osobami (v¢éetné déti) se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkusenosti a védomosti, pokud jim neni
poskytnut dohled a vedeni tykajici se pouziti zafizeni osobou, ktera
zodpovida za jejich bezpecnost. (IEC 60335)

Déti musi byt pod dohledem, aby si se spotfebicem nehraly. (IEC
60335)

 Pokud je napdjeci $nlira poskozena nebo zlomend, musi ji
vymeénit vyrobce nebo poprodejni servisni oddéleni, aby nedoslo
k ohrozeni bezpecnosti.

e Béhem prace horkovzdusiné fritézy se mlze zvysit teplota
pristupného povrchu.

* Béhem provozu horkovzdus$né fritézy se povrch snadno zahfeje.

o Horkovzdusna fritéza by se neméla ovladat pomoci externiho
Casovace nebo samostatného dalkového ovladani.

* Béhem pouzivani horkovzdusné fritézy neblokujte jeji pfivod a
odvod vzduchu ani ventilaci odvodu tepla, aby nedoslo k
ovlivnéni jejiho normalniho odvodu tepla.

» Neprofesionalné vyskoleni technici by neméli upravovat vnitini
zapojeni horkovzdusné fritézy.

» K ohrevu kose, fritovaciho talife nebo mfizky nepouzivejte
drevéné uhli ani jiné podobné zdroje paliva.
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* Nepokladejte ko3 na jiné zdroje tepla, jako je indukéni vafic¢
nebo plynovy sporak.

» Nezapojujte ani neodpojujte napdjeci sfifiru mokryma rukama,
abyste predesli riziku urazu elektrickym proudem.

* Nepouzivejte napajeci Snaru s uvolnénym pfipojenim nebo
$patnym kontaktem.

* Nenechavejte napdjeci Snlru prekfizit ostré predméty, aby
nedoslo k poskozeni napajeci $idry.

* Horkovzdusnou fritézu nepouzivejte ke skladovani jakychkoli
predmétd, zejména hoflavych, vybusnych nebo Ziravych.

* Napajeci Sndru nadmérné nesvirejte, neohybejte, nekrutte ani na
ni nepokladejte tézké predmeéty, aby nedoslo k obnazeni nebo
pretrzeni jejiho jadra.

» Pokud horkovzdusna fritéza nefunguje normalné nebo se
poroucha, okamzité ji pfestante pouzivat a odpojte ji od zdroje
napajeni.

* Horkovzdusnou fritézu nelze spustit bez nasazeného kose.

» Nedotykejte se kose pfimo rukama béhem pouzivani nebo
tésné po ném, abyste se neopairili.

* Nedovolte détem, aby se pfiblizZily k potravinové félii a obalu nebo si s
nimi hraly, aby nedoslo k nehodé uduseni.

» Nepouzivejte Zzadné plastové nadobi ani bézné papirové
obalové materidly k baleni potravin urcenych k vareni.

» Neupoustéjte tuto horkovzdusnou fritézu ani do ni nenarazejte
tvrdymi predméty, aby nedoslo k jejimu poskozeni nebo poruse.

* Do zadného z otvorl horkovzdus$né fritézy nezasouvejte koliky,
draty ani jiné predméty, aby nedoslo k Urazu elektrickym
proudem nebo zranéni.

* Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které neni doporuceno vyrob-
cem.

* Normalni rozsah provozni vysky tohoto vyrobku je 0-2000 metru.

* Béhem pouzivani udrzujte mezi vystupem vzduchu a jinymi
zafizenimi vzdalenost nejméné 30 cm.

* Béhem pouzivani horkovzdusnou fritézou nehybejte ani s ni
netreste.

e Do bezpecnostniho spinace nevkladejte zadné cizi predméty,
abyste nezpUsobili zadné nebezpedi.

* Pfi umisténi horkovzdusné fritézy do kuchyriské skfifiky apod.
zajistéte jeji dobré vétrani.
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* Pred cisténim nebo opravou horkovzdusné fritézy ji
nezapomente odpojit ze sité.

 Tento vyrobek musi byt pouzivan na rovném, zaruvzdorném
povrchu, aby nedoslo k jeho poskozeni nebo nehodam.

* Zajistéte, aby silikonové ¢asti horkovzdusné fritézy nepfisly do
styku s etanolem nebo roztoky, které obsahuji vice nez 50 %
alkoholu.

* Ujistéte se, ze elektricka zasuvka, do které je horkovzdusna
fritéza zapojena, je dobfe uzemnéna, aby nedoslo k urazu elek-
trickym proudem nebo jinému bezpecnostnimu riziku.

* PouZivejte pouze uzemnénou elektrickou zadsuvku se jmeno-
vitym proudem 16 A, abyste predesli riziku pozaru a dalsim
moznym nebezpedim.

» Pokud je napdjeci $nura poskozend, musi ji z divodu zabranéni
Urazu vyménit vyrobce, pracovnik servisu nebo kvalifikovany
pracovnik.

* Pouze pro pouziti v domacnosti.

 Tento spotfebic je uréen k pouziti v domacnosti a podobnych
pfipadech, jako jsou:
- kuchyriské prostory pro zaméstnance v obchodech, kancelafich
a jinych pracovnich prostiedich;
- zemédélské usedlosti;
- mista pro zakazniky v hotelech, motelech a dalSich ubytovacich
zafizenich;
- ubytovani typu nocleh se snidani.

& VAROVANI: Horké povrchy.
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Piehled o vyrobku

Mfizka
Pfivo vzduchu mj e / o
x| Displej
Vystup vzduchu
Elektricka zastr¢ka Fritovaci talif
Rukojet °
] H H
Horkovzdusna ~ H H H H
fritéza
= o Silikonova
podlozka

Kos

llustrace vyrobku, pfislusenstvi a uzivatelského rozhrani v uzivatelské prirucce slouzi pouze k
referenc¢nim uceltm. Skutecny vyrobek a jeho funkce se mohou diky vylepsenim vyrobku lisit.

1. Silikonové podlozky na fritovacim talifi jsou vyrobeny z potravinaiského materiélu odolného viici vysokym teplotdm. Mohou
zabranit poskrabani okraju fritovacich talift o povrch ko3t a pomahaji fritovacim talifim zdstat stabilni. Silikonové podlozky

neodstranujte.
2. PFilis malé ingredience nejsou pro pouziti na mfizce vhodné. Dbejte na to, aby pfisady nepropadavaly mezerami v mfizce.

Ovladaci panel

1. Tlacitko zapnuti/vypnuti 2. Tlacitko dvojitého kose 3. Tlacitko horniho kose 4. Tlac¢itka nastaveni
L/P 5.Displej 6.Kontrolka otocenijidla 7.Potvrzovacitlacitko 8. Tlacitko pro pfipomenuti otoceni
jidla 9.Tlacitko Start/Stop 10. Tlac¢itko SYNC 11. Tlacitko dolniho kose 12. Tlacitko zrusit 13.
Tlacitko casu/teploty

Jak pouzivat

Zapojte napajeci $ndru a stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti prejdéte do pocatecniho stavu.

Poznamky: 1. Po poc¢atecnim zapnuti stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a displej se rozsviti. Po 2 sekundéch se zobrazi rozhrani pro vybér
jazyka. Pomoci tlacitek nastaveni L/P vyberte jazyk a poté stisknéte potvrzovaci tlacitko. Vstoupite na obrazovku potvrzeni Wi-Fi;
opétovnym stisknutim potvrzovaciho tlacitka vstoupite do stavu ¢ekani na pfipojeni Wi-Fi, kde bude blikat kontrolka pfipojeni. Po
uspésném pripojeni prejdéte stisknutim potvrzovaciho tlacitka na obrazovku vybéru kose.
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2. Horkovzdu3na fritéza muze pfi prvnim pouziti vydavat mirny zapach. Pro odstranéni zapachu doporucujeme horkovzdusnou fritézu
spustit s prazdnymi kosi na maximalni teplotu (230 °C) po dobu 5 minut. Je normalni, Ze horkovzdusné fritéza pfi provozu s prazdnymi
kosi vydava malé mnozstvi bilého koufe nebo zapachu.

Pocatecni stav

Zapojte napajeci $ndru a stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti zapnéte horkovzdusnou fritézu a
vstupte na obrazovku vybéru kosu.

Vypnuti

Stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti v jakémkoli stavu pfejdete do rezimu vypnuti.

Nastaveni Wi-Fi

- Resetovani Wi-Fi:
@D Stisknutim potvrzovaciho tla¢itka na obrazovce Wi-Fi pfejdéte do rezimu resetovani Wi-Fi.
Opétovnym stisknutim potvrzovaciho tlacitka resetujete Wi-Fi nebo stisknutim tlacitka zrusit
ukoncite resetovani Wi-Fi.
(2 Kdyz je Wi-Fi zapnuta a horkovzdu$na fritéza je v ne¢innosti, stisknéte a podrzte tlacitko dvojitého
kose po dobu 7 sekund pro resetovani Wi-Fi.

+ Zapnuti/vypnuti Wi-Fi:
(D Kdyz je Wi-Fi zapnuté/vypnuta a horkovzduina fritéza je v necinnosti, stisknéte a podrzte
tlacitko horniho ko3e po dobu 5 sekund pro vypnuti/zapnuti Wi-Fi.
(2) Wi-Fi Ize také zapnout/vypnout prostfednictvim nastaveni Wi-Fi v nabidce nastaveni.

Kontrolka stavu Wi-Fi

= [ ~
Ceka se na rychlé Opétovné pripojeni po Uspésné 4
pfipojeni... odpojeni... pfipojeni Aktualizace...
Kontrolka Wi-Fi Kontrolka Wi-Fi Kontrolka Wi-Fi Kontrolka Wi-Fi
pomalu blika rychle blika 2z0stava zapnuta rychle blika

Poznamka: Pokud se horkovzdusna fritéza nepfipoji k Wi-Fi po dobu 30 minut, kontrolka Wi-Fi zhasne.

Aktualizace firmwaru
Béhem aktualizace firmwaru prostfednictvim aplikace Xiaomi Home se na displeji zobrazi zprava

+Aktualizace...”. Po dokonceni aktualizace se horkovzdusna fritéza automaticky restartuje.

Poznamka: Aplikace Xiaomi Home bude schopna aktualizovat firmware ve viech stavech kromé nasledujicich: 1. Napajeni je
odpojeno; 2. Zafizeni je vypnuté, nebo 3. Wi-Fi je odpojena.
Béhem aktualizace firmwaru nelze provadét zadné jiné operace.

Pfipojeni k aplikaci Xiaomi Home

Tento vyrobek pracuje s aplikaci Xiaomi Home. Pouzivejte aplikaci Xiaomi Home k fizeni vaseho
zarizeni a k interakci s dal$imi inteligentnimi domacimi zafizenimi.

+ Nasnimanim kédu QR stahnéte a nainstalujte aplikaci. Pokud je aplikace uz
nainstalovand, budete pfesmérovani na stranku nastaveni pfipojeni. Nebo
vyhledejte v obchodu s aplikacemi text ,Xiaomi Home”, abyste ji mohli
stahnout a nainstalovat.

* Oteviete aplikaci Xiaomi Home, klepnéte vpravo nahofe na ikonu ,+" a pak

podle pokyn0 pridejte své zafizeni.
Poznamka: Verze aplikace muze byt aktualizovéna. Postupujte podle pokyn(

pro aktualni verzi aplikace.
05
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Vareni

Priprava

Ingredience Ize pfed varenim marinovat podle vlastnich preferenci.
Poznamka: Nevaite potraviny obsahuijici hydroxid sodny, napfiklad preclikovy chléb, aby nedoslo k poskozeni povlaku kose.

Zahdajeni vareni

1. Zahdjeni vareni

(D Umistéte horkovzdugnou fritézu na stabilni, rovny povrch a zajistéte spravnou cirkulaci vzduchu
kolem ni.

(@ Umistéte fritovaci talif na dno kose a vlozte na n&j ptipravené jidlo s pouzitim mnozstvi ingredienci
doporuceného v receptu.

Poznamka: PfepInéni kost potravinami muze ovlivnit cirkulaci horkého vzduchu uvnitf, coz by mohlo zabréanit rovhomérnému ohfevu.
Podle potieby upravte mnozstvi potravin a dobu vareni, abyste dosahli pozadovanych vysledk.

(3) Kose zcela zasuiite do horkovzdugné fritézy.

@ Pokyny k mtizce

MFizku Ize pouzit jak v hornim, tak ve spodnim kosi. Po vloZeni pokrmu na fritovaci talit vam pouziti
miizky umozni pfidat dalsi vrstvu pokrmu. Na rdznych vrstvach miizete pfipravovat stejné nebo riizné
pokrmy.

2. Vareni v jednom kosi

@ Stisknutim tla¢itka horniho/dolniho kose prejdete k nastaveni horniho/dolniho kose.

@ Po vybéru kose stisknéte tla¢itka nastaveni L/P a prochézejte recepty. Stisknutim potvrzovaciho
tlacitka vyberte pozadovany recept.

(3 Po vybéru receptu se na displeji zobrazi vychozi doba a teplota vareni. Tyto hodnoty upravte
pomoci nastavovacich tlacitek L/P a poté je potvrdte stisknutim potvrzovaciho tlacitka.

@ Po zahajeni vareni nelze recepty pfepinat. Chcete-li zménit recept, ukoncete aktualni proces vareni
a vratte se do vychoziho stavu pro nastaveni nového receptu.

(5 Vareni se automaticky ukon¢i, pokud béhem 10 minut po pozastaveni vafeni neprovedete zadnou
operaci.

3. Vareni ve dvojitém kosi

« Vareni stejného receptu v obou kosich

(D stisknutim tlacitka dvojitého kose prejdete do nastaveni pro vareni ve dvojitém kosi. Stisknutim
tlacitek nastaveni L/P vyberte pozadovany recept a parametry vareni. Po nastaveni stisknéte tlacitko
start/stop a zacnéte vafit v obou kosich podle stejného receptu a parametra.

(@ Horkovzdu$na fritéza ukonéi rezim dvojitého kose, pokud zménite jakykoli parametr pro jeden z
kosu.

Poznamka: Jakmile rezim dvojitého kose ukoncite, nelze jej znovu aktivovat, ani kdyz se parametry obou ko3t vynuluji na stejné
hodnoty.

« Vafeni rdznych receptd v obou kosich

Vyberte jeden ko3 a nastavte parametry vareni. Poté vyberte druhy ko3 a nastavte jeho parametry.
Stisknutim tlacitka start/stop zahdjite vareni v obou kosich soucasné.
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4. Pokyny k funkci SYNC

 Po nastaveni parametr( vareni pro oba kose stisknéte tlacitko SYNC. Kos s delsi dobou vareni za¢ne
varit jako prvni. Kdyz se jeho zbyvajici doba vareni vyrovna celkové dobé vafeni pohotovostniho
kose, zacne vafrit druhy kos a oba kose dokonci vafeni soucasné.

« Pfi vareni se zapnutou funkci SYNC ji mGzete vypnout stisknutim tlacitka SYNC pred zahajenim
synchronizovaného vareni a pohotovostni kos zacne vafit okamzité.

 Funkci SYNC mUzete aktivovat nastavenim druhého kose béhem prvni minuty po zahajeni vareni v
prvnim kosi. Po nastaveni parametrd druhého kose stisknéte tlacitko start/stop a za¢néte vafit. Kos s
delsi dobou vafeni za¢ne vafit jako prvni, zatimco druhy kos ¢eka. V této fazi mizete stisknutim
tlacitka SYNC funkci SYNC vypnout.

Poznamka: Funkci SYNC Ize aktivovat do jedné minuty po zahajeni vafeni. Pokud jiz oba kose vaii, musi byt jeden kos pozastaveny, nez

muzete funkci SYNC povolit.

5. Vyjmuti kose béhem vareni
« Pokud béhem vafeni vyjmete jeden nebo dva kose, horkovzdus$na fritéza pozastavi proces vareni.

» Pokud oba kose vlozite zpét do horkovzdusné fritézy do deseti minut, aktivné vafrici ko$ pokracuje ve
vareni, zatimco kos v pohotovostnim rezimu pokracuje v ¢ekani.

 Pokud jsou oba kose vlozeny zpét do horkovzdusné fritézy po 10 minutach a do 20 minut, aktivné
varici kos ukonci vareni, zatimco kos$ v pohotovostnim rezimu zahdji vareni.

« Pokud kterykoli ko3 (nebo oba) zlistane mimo horkovzdusnou fritézu déle nez 20 minut, vafeni se pro
oba automaticky zrusi.

VAROVANI:

« Pii vyjimani ko3t mohou byt kose a jejich vnitini prostor velmi horké, proto se jich nedotykejte, abyste se nepopalili.
« Po vyjmuti ko3 je prosim ihned vlozte zpét do horkovzdusné fritézy, aby nedoslo k ovlivnéni procesu vareni.

6. Rozsah nastaveni ¢asu a teploty

« Teplotu Ize nastavit v rozmezi od 40 °C do 230 °C; ¢as Ize nastavit od 1 minuty do 8 hodin.

* Dobu vareni Ize nastavit pomoci tlacitek L/P. Pokud je nastavitelny ¢asovy rozsah 60 minut nebo vice,
kratkym stisknutim se doba prodlouzi nebo snizi o 1 minutu a dlouhym stisknutim se doba prodlouzi
nebo snizi 0 30 minut. Kdyz je nastavitelny ¢asovy rozsah kratsi nez 60 minut, kratké stisknuti zvysi
nebo snizi ¢as o 1 minutu a dlouhé stisknuti zvysi nebo snizi ¢as o 10 minut.

Teplotu vafeni Ize nastavit pomoci tlacitek nastaveni L/P. Kratké stisknuti zvysi nebo snizi teplotu o 5
°C a dlouhé stisknuti zvysi nebo snizi teplotu o 10 °C.

Pfi pravé nebo zméné nastaveni ¢asu a teploty v rezimu vareni podle receptu: pokud je teplota
vareni vy3si nez 80 °C (az 230 °C), dobu vafeni Ize nastavit az na 1 hodinu; pokud je teplota vareni
80 °C nebo nizsi, dobu vareni Ize nastavit az na 8 hodin. Pokud je doba varfeni 1 hodina nebo méné,
Ize teplotu vareni nastavit v rozmezi 40 °C az 230 °C; pokud je doba varfeni 1 az 8 hodin, Ize teplotu
vareni nastavit maximalné na 80 °C.

7. Zapnuti/vypnuti pfipomenuti otoceni jidla

* Pfipomenuti otoceni jidla Ize zapnout/vypnout pfed vafenim stisknutim tlacitka pfipomenuti otoceni
jidla.
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Pripomenuti otoceni jidla je ve vychozim nastaveni zapnuto u receptli na hranolky, kuteci stehna,
steaky, zeleninu, pecené ryby a dvouvrstvé vareni a mlzete jej vypnout stisknutim tlacitka pro
pfipomenuti otoceni jidla.

Pripomenuti otoceni jidla je ve vychozim nastaveni vypnuto v ru¢nim rezimu a pfi ohfevu a mizete jej
povolit stisknutim tlacitka pfipomenuti otoceni jidla.

Pripomenuti otoceni jidla neni k dispozici pro pizzu, kolac a susené ovoce.

Pripomenuti otoceni jidla je ve vychozim nastaveni vypnuto u cloudovych/vlastnich receptt a Ize
jej povolit v aplikaci. Pfipomenuti otoceni jidla nelze povolit, pokud je doba vafeni 8 minut nebo
kratsi.

Kdyz nastane cas otoceni jidla, kontrolka otoceni jidla za¢ne blikat a bzu¢ak dvakrat, tfikrat za
sebou, zapipd. Vafeni pokracuje bez preruseni. Po vyjmuti kose a otoceni jidla kontrolka otoceni
jidla zhasne. (Pokud kontrolka zlistane svitit, pfipomenuti otoceni jidla se bude opakovat.)

Funkce udrzovani teploty

* Funkce udrzovani teploty je ve vychozim nastaveni zapnuta. Mizete ji povolit nebo zakazat tak, ze
prejdete do nabidky Nastaveni > Nastaveni termostatu a stisknete potvrzovaci tlacitko.

Doba trvani funkce udrzovani teploty je 30 minut pfi teploté 80 °C. Recepty vyuzivajici funkci
udrzovani teploty se po uvareni automaticky prepnou do rezimu udrzovani teploty. Rezim
udrzovani teploty ukoncite stisknutim tlacitka zruseni.

Poznamka: Funkce udrzovani teploty se aktivuje pouze po ukonceni vareni, pokud je funkce udrzovani teploty zapnuta a teplota vareni

je nastavena na 80 °C nebo vys3si. V opa¢ném pfipadé horkovzdusna fritéza ihned po ukonceni vareni zobrazi obrazovku ukon¢eni

vareni.

* Pfi vypnutém rezimu udrzovani teploty bude ventilator po skonceni vafeni jesté 30 sekund bézet, aby
odvadél teplo. Proces nelze zrusit a vyjmuti kose v poloviné procesu automaticky zastavi proces
chlazeni.

ReZim cloudového receptu

Pri vybéru a spusténi cloudového receptu prostrednictvim aplikace Xiaomi Home mUizete zacit vafit
okamzité nebo nastavit funkci planovani vareni. Cloudovy recept za¢ne varit, jakmile se zbyvajici
naplanovany cas shoduje s pozadovanou dobou vafeni.

VAROVANI: Cloudové recepty nelze spustit v nasledujicich stavech:
(D Napajeni je odpojeno; 2) Wi-Fi je odpojena; (3) Rezimy vateni/planovani/udrzovani teploty; @) Kos je vyjmut.

Chybové zpravy

Kdyz horkovzdusna fritéza zjisti poruchu nebo chybu, na displeji se zobrazi chybovy kéd doprovazeny
tfemi pipnutimi. Horkovzdusna fritéza poté prestane pracovat. Reseni naleznete v ¢asti Reseni
probléma v této prirucce.

Cisténi a Gdrzba

Pred cisténim a udrzbou horkovzdusné fritézy odpojte napajeci Shdru a pockejte, az horkovzdusna
fritéza vychladne na bezpecnou teplotu, a teprve poté pokracujte v praci. Pri ¢isténi horkovzdusné
fritézy vyjméte kos z pfistroje.
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e Povrch horkovzdusné fritézy:

Povrch horkovzdusné fritézy Ize otfit suchym mékkym hadfikem nebo houbickou navlhéenou
neutralnim cisticim prostiedkem.
e Dutina:

Pro odstranéni skvrn z vnitiku horkovzdusné fritézy naneste na jeji povrch pfimérené mnozstvi

Cisticiho prostfedku zfedéného horkou vodou a nechte jej pusobit asi 10 minut, poté zbytky
Cisticiho prostredku setfete mékkou houbou navihéenou vodou.

* Kos:

Po kazdém pouziti horkovzdusnou fritézu vycistéte. Kos horkovzdusné fritézy je potazen, proto k

jeho cisténi nepouzivejte ocelovou vinu ani jiné abrazivni Cistici materialy, protoze by mohly

poskodit potah.

« Fritovaci talif a mfizka:

K otfeni pouzijte mékky bavinény hadfik nebo houbicku navlh¢enou neutralnim cisticim prostred-

kem a poté ji navlhcete vodou, abyste setreli zbytky cisticiho prostiedku.

Poznamka: Fritovaci talit a mtizku Ize oddélit a vycistit v mycce nadobi; kose Ize myt ve vodé nebo cistit

v mycce nadobi; horkovzdusnou fritézu vsak nelze myt ve vodé ani v mycce nadobi.

Preventivni opatfeni pro cisténi

* Po pouziti horkovzdusné fritézy vcas odpojte elektrickou zastr¢ku. Neumistujte horkovzdusnou

fritézu do blizkosti zdroje ohné a neponofujte ji do vody. Nepokladejte elektrickou zastrcku pfimo na

horkovzdusnou fritézu, abyste zabranili poskrabani jejiho povrchu.

« Cisténi a udrzbu provadéjte az po vychladnuti horkovzdugné fritézy.

* Nepouzivejte zadné ziravé nebo abrazivni ¢istici materidly nebo cistici prostiedky.

Poznamka: Pravidelné ¢isténi a Gdrzba horkovzdusné fritézy pomuze prodlouzit jeji Zivotnost.

Reseni problémii

Problémy

Mozné priciny

Regeni

Horkovzdusna fritéza
nefunguje.

Horkovzdu$na fritéza neni pfipojena
ke zdroji napéjeni.

Zapojte napajeci $ndru do uzemnéné
elektrické zasuvky.

Kos neni zasunut na misto.

Vytdhnéte kos a zatlacte jej zpét na
misto.

Displej zobrazuje zkrat
NTC

Snimac ma zkrat.

Obratte se na poprodejni
servis.

Displej ukazuje
odpojeny NTC

Snimac ma preruseny obvod.

Obratte se na poprodejni
servis.

Na displeji se zobrazi AD
Sampling Chip Failure

AD Sampling Chip Failure
(Selhani ¢ipu pro odbér vzorkd
AD)

Obratte se na poprodejni
servis.

Ventilator se netodi.

Lopatka ventildtoru se
zasekla.

Obratte se na poprodejni
servis.

Motor je poskozeny nebo jiné soucasti
maji preruseny obvod.

Obratte se na poprodejni
servis.
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Vychézi bily kout.

Vareni mastnych pfisad

Kdyz smazite ingredience obsahujici
vétsi mnozstvi tuku, bude se z nich
hodné koufit, cozZ je normalni.

Horkovzdusna fritéza stale obsahuje
zbytky tuku z predchoziho
programu vafeni.

Ujistéte se, Ze horkovzdusnou fritézu
po kazdém programu vareni
vydistite.

Nelze hladce vlozit
kos$ do horkovzdusné
fritézy.

PFili$ mnoho ingredienci v
kosi

Ingredience v kosi nesmi pfesdhnout
maximalni znacku.

Kos neni spravné vlozen.

Spravné vlozte kos.

Funkce planovani
nefunguje podle

Naplanovany cas je prilis kratky.

Naplanovana doba je kratsi nez doba
vareni.

pozadavka.

Aplikace Xiaomi Home neni Aktualizujte aplikaci Xiaomi
Nelze se pipojit k nejnovéjsi verze. Home na nejnovéjsi verzi.
siti Wi-Fi.

Signél Wi-Fi je slaby.

Presurite se na misto, kde je
dostatecné silny signal.

Nelze pfipojit

Zkontrolujte, zda je Wi-Fi normalné

horkovzdugnou Wi-Fi nelze pfipojit. pfipojena, nebo resetujte Wi-Fi, aby
fritézu se znovu pfipojila.
Rady pro udrzbu

* Horkovzdusnou fritézu by méli opravovat pouze odborné vyskoleni a kvalifikovani technici.

+ Ostatni by neméli horkovzdusnou fritézu opravovat bez povoleni, aby se predeslo vaznym

nasledkam.

« Pfi poruse horkovzdusné fritézy se pied kontaktovanim poprodejniho servisu podivejte do

¢Easti Reseni problémd.

« Pokud problém pretrvavad, odpojte napajeci $naru, abyste ji odpojili, a obratte se na poprodejni

servis.



Doporuéeni pro vareni

* Uvedené ingredience jsou pro jeden kos. Pri vareni s dvéma kosi zdvojnasobte mnozstvi ingredienci
a poutzijte stejnou teplotu a cas.

Ingredience . . Doporucené Doporucena
) Varna zéna . . . Teplota L
(rozmrazené) mnozstvi ingredienci doba vareni
H Ik; o 22-24
ranoky Jeden kos 400-500 g 200°C ,
1/4 minut
5 27-29
Kufeci stehno Jeden kos 3-5 kust 180 °C minut
14-16
Steak Jeden ko3 150-200 g 230°C .
minut
Ryb Jeden ko3 300-400 230°C § 16
yby 9 minut
. M 3 9-11
Zelenina Jeden ko3 300-4009g 180 °C minut
14-16
Pizza Jeden ko3 7" (cca 200 g) 160 °C minut
14-1
Dort Jeden ko3 5-6 150 °C minu6t
Susené ovoce Jeden ko3 70-80g 60 °C 5hodin
Ingredience’ Varna zéna I:topcl).ruéené. : el Doporuévené'
(rozmrazené) mnozstvi ingredienci doba vareni
Doporuéend oen Horni kos Kureci prsa: 300-400 g 23-25
X . 180 °C .
kogeliacell kos Dolni ko3 Kousky brambor: 350-400 g minut
Doporuéena Jeden Horni ko3 Kufeci stehno: 200-300 g 15-17
) . 180 °C .
kombinace 2 KO8 Dolni kos Brokolice: 300-400 g minut
Doporucen Jeden Horni kos Losos: 150-200 g 180°C 13-14
kombinace 3 kos Dolni kos Chiest: 150-200 g minut
Doporucena Jeden Horni ko$ Steak: 150-200 g 200°C 15-17
kombinace 4 kos Dolni kog Chiest: 150-200 g minut
Doporuéena Jeden Horni kos | Vepiové kotlety bez kosti: 250-300 g 18-20
kombinace 5 kos o . , 180°C minut
Dolni kos Ruzickova kapusta: 300-400 g
Poznémky:

« Dvouvrstvé recepty vyzaduji pouziti miizky pro souc¢asnou pfipravu dvou rtiznych potravin ve svisle polozenych vrstvach v
jednom kosi.

« V pfipadé mrazeného masa se doporucuje pied pfipravou Uplné rozmrazit.
* Pro dosazeni lepsich vysledki zapnéte pripomenuti otocenti jidla. Nepouzivejte pfilis lehké ingredience, protoze by mohly
béhem vareni plavat nebo se otacet.



Parametry

Nazev: Trouba (horkovzdu3na fritéza) Kapacita: 12|

Model: MAF-DS1201 Jmenovita frekvence: 50-60 Hz Cistd hmotnost: 10,0 kg
Jmenovity vykon: 2800 W Jmenovité napéti: 220-240 V~ Brutto: 12,0 kg
Vystupni napéjeni: <20 dBm Rozméry baleni: 520 x 335 X 457 mm

Provozni teplota: -10 °C az 40 °C Provozni frekvence: 2412-2472 MHz

Bezdratova konektivita: Wi-Fi IEEE 802.11 b/g/n 2,4 GHz Provozni frekvence Bluetooth: 2402-2480 MHz

Pfi bézném pouzivani udrzujte vzdalenost od horkovzdusné fritézy alespon 20 cm.

Spole¢nost Xiaomi Communications Co., Ltd. timto prohlasuje, ze radiové zafizeni typu Trouba (horkovzdu3na fritéza)
MAF-DS1201 je v souladu se smérnici 2014/53/EU. UpIné znéni prohlaseni o shodé pro EU je k dispozici na nasledujici internetové
adrese: https://www.mi.com/global/support/terms/declaration/

Vsechny vyrobky oznacené timto symbolem jsou odpadni elektrické a elektronicka zafizeni (OEEZ, jak je uvedeno ve smérnici
E 2012/19/EV), ktera by neméla byt misena s netfidénym domovnim odpadem. Misto toho byste méli chranit lidské zdravi a Zivotni
prostiedi odevzdanim zafizeni na sbérném misté, které je urceno k recyklaci odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni a
— stanoveno vlddou nebo mistnimi Grady. Spravna likvidace a recyklace pomohou zabranit potencialnim negativnim dopadim na
Zivotni prostiedi a lidské zdravi. Vice informaci o umisténi a podminkach téchto sbérnych mist se dozvite od montazniho

technika nebo mistnich Gradii.

Spotieba energie

Pohotovostni rezim: <0,5 W

Pohotovostni rezim se zobrazenim stavu: <0,8 W
Pohotovostni rezim pfi pfipojeni na sit: <2,0 W
Doba do prechodu do stavu

Pohotovostni rezim pii pfipojent na sit: <20 min

Dovozce:

Beryko s.r.o.

Pod Vinicemi 931/2,301 00 Plzen
www.beryko.cz

Vyrobce: Xiaomi Communications Co., Ltd.
Adresa: #019, 9th Floor, Building 6, 33 Xi'ergi Middle Road, Haidian District, Beijing, 100085, China
Dalsi informace naleznete na webovych strankach www.mi.com

Verze uzivatelské pfirucky: V1.0



