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4 DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY

Bezpecnostni hlaseni

Vase bezpecnost a bezpecnost ostatnich je velmi dilezZita.

V tomto navodu a na spotrebici jsme uvedli mnoho dlleZitych
bezpecnostnich pokyn(. VZdy si prectéte viechny bezpecnostni pokyny
a fidte se jimi.

PFi pouZivani spotrfebice si pfectéte pokyny a dodrZujte je, abyste
predesli nebezpedi poZaru, urazu elektrickym proudem, zranéni nebo
poSkozeni. Tento navod nezahrnuje vSechny mozné situace, které
mohou nastat. PFi vyskytu netypického problému se vZdy obratte na
technicky servis nebo na vyrobce. Tento navod je platny pouze v
pFipadé, Ze je na spotfebici uveden symbol zemé. Pokud se tento
symbol na spotrebici neobjevi, je nutné nahlédnout do technického
navodu, ktery poskytne potfebné pokyny tykajici se Upravy spotfebice
na podminky pro poufZiti v dané zemi.

A Jedna se o bezpelnostni vystrazny symbol.
Tento symbol vas upozornuje na potenciadlni nebezpedi, které
m(iZe zabit nebo zranit vas i ostatni. VSechna bezpecnostni
hlaSeni budou nasledovana bezpecnostnim vystraznym
symbolem a slovem VAROVANI nebo UPOZORNENI.

Tato slova znamenaji:

A VAROVANI
Pokud nebudete postupovat podle pokynu, mlzZete byt
usmrceni nebo vazné zranéni.

A UPOZORNENI

Pfi nedodrzeni pokyn mdzZe dojit ke zranéni, nebo k
poskozeni vyrobku.

Ve vSech bezpecnostnich pokynech se dozvite, jaké je potencialni
nebezpedi, jak sniZit riziko zranéni a co se m{iZe stat, pokud pokyny
nebudete dodrZovat.
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VAROVANI

A\ VAROVANI —

* Abyste sniZili riziko vybuchu, poZaru, smrti, drazu elektrickym a
proudem, zranéni nebo opareni osob pfi pouzivani tohoto vyrobku, =
dodrZujte zakladni bezpec¢nostni opatfeni, v€etné nasledujicich: >

Instalace

* Nikdy nikomu nedovolte, aby na dvirka trouby lezl, sedél na nich, stal
nebo visel. Mohlo by dojit ke zranéni v disledku kontaktu s horkym
jidlem nebo samotnou troubou.

* Stény trouby, roSty, dno ani Zadnou jinou ¢ast trouby nevystylejte
hlinikovou félii ani jinym materidlem. Timto zplsobem narusite
distribuci tepla, dosahnete Spatnych vysledk( peceni a trvale
poskodite vnitfek trouby (hlinikova félie se roztavi na vnitfnim
povrchu trouby).

* Na vyloZeni dna trouby nepouzivejte alobal ani jiny material.
Nespravna instalace vioZek do trouby m(iZe mit za nasledek riziko
urazu elektrickym proudem nebo poZar.

+ Ujistéte se, Ze je spotrebic spravné nainstalovan a uzemnén
kvalifikovanym instala¢nim technikem v souladu s pokyny k instalaci.
Jakékoli sefizovani a servis by mél provadét pouze kvalifikovany
instalacni technik nebo servisni technik.

* Pfed zahajenim provozu se ujistéte, Ze jsou ze spotrebice odstranény
vSechny obalové materidly. Plasty, latky, papir a jiné horlavé
materialy uchovavejte mimo casti spotrebice, které se mohou zahfat.

« Béhem provadéni elektrického pfipojeni musi byt vypnuto elektrické
napajeni.

* Nespravné pfipojeni hlinikovych domovnich rozvodl k médénym
vodi¢im mUZe vést k ohroZeni elektrickym proudem nebo k poZaru.
PouZivejte pouze konektory urcené pro spojovani médi s hlinikem a
dusledné dodrzujte postup doporuceny vyrobcem.

+ Dvirka trouby neotvirejte ani nezavirejte nohou s pouZitim nadmérné
sily.

* Nezakryvejte vétraci otvor Zadnymi predméty.
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* Do trouby neumistujte, neskladujte aniv ni nepecte Zadna Ziva zvirata
ani organismy.
- Troubu nepouZzivejte k vypalovani keramiky ani k vytvrzovani
malovanych predmétd.

* Spotfebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvifky, aby nedoslo
k jeho prehrati.

* SpotFebic nestavte na podlahu.

* Pfed vymeénou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic vypnuty, abyste
pFedesli moznosti Urazu elektrickym proudem.

* Zkontrolujte nastaveni ukazkového rezimu.

- Topna télesa varného prostoru nebudou v provozu, pokud je
zapnuty ukazkovy rezim (na displeji se zobrazi Demo nebo D).
Pokud je reZim nastaven na zapnuto, je nutné jej pfed pouzitim
trouby k pFipravé pokrmd vypnout.

Obsluha

* NepouZivejte tuto troubu pro komercni Ucely. Tato trouba je uréena
vyhradné pro domaci pouziti.

 NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU
TROUBY. Topna télesa mohou byt horka, i kdyZ maji tmavou barvu.
Vnitfni povrchy trouby se zahfivaji natolik, Ze mohou zpUsobit
popaleniny. BEhem pouZivani a po ném se nedotykejte topnych téles
nebo vnitinich povrchl trouby, ani nedovolte, aby se jich dotykaly
odévy nebo jiné horlavé materialy, dokud nebudou mit dostatek ¢asu
vychladnout. Ostatni povrchy, jako jsou vétraci otvory trouby a
povrchy v jejich blizkosti, dvifka trouby a okénka dvifek trouby, se
také zahrivaji a mohou zpUsobit popaleniny, pokud se nenechaiji
vychladnout.

* Pfi otevirani dvifek budte opatrni. Unikajici horky vzduch a para
mohou zpUsobit popaleniny rukou, oblic¢eje a oci. Pfed vyjmutim
pokrmu z trouby nebo zménou polohy pokrmu v troubé nechte horky
vzduch nebo paru z trouby uniknout.

* NepouZivejte plastové obaly na potraviny. PouZivejte pouze félii nebo
vika vhodna do trouby.
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* Nikdy se nepokousejte susit v troubé domaciho mazlicka.

* Nikdy nepouZivejte spotfebic k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

* PFi vyjimani potravin z trouby vZdy pouZivejte chfiapky nebo
kuchynské chnapky. Nadobi bude horké. PouZivejte pouze suché
chnapky. VIhké nebo mokré chfiapky na horkém povrchu mohou
zpUsobit popaleniny od pary. Nedovolte, aby se chfiapky dotykaly
horkych topnych téles. K vyjmuti jidla nepouZivejte utérku nebo jinou
objemnou latku.

* Neoteviené nadoby s potravinami neohfrivejte. Tlak v nadobach mize
zpUsobit jejich prasknuti, coZz mUZe vést ke zranéni.

*+ Nedovolte, aby se hlinikova félie nebo teplotni sonda dotykaly
topnych téles.

* Nedotykejte se horkych rostl v troubé.

* Pokud je nutné presunout rost, kdyz je trouba horka, nedovolte, aby
se madla hrnce dotykal horkého topného télesa v troubé.

* Pri vkladani a vyjimani pokrm( z trouby vytahnéte rost trouby do
polohy s aretaci. Pfedejdete tak popdalenindm zplsobenym dotykem
horkych povrchi dvifek a stén trouby.

* NepouZivejte troubu, pokud se na topném télese béhem pouzivani
objevi Zhava skvrna nebo vykazuje jiné znamky poskozeni. Zhava
skvrna znamen4, Ze topné téleso muZze selhat a pfedstavovat
potencialni nebezpeci popaleni, pozaru nebo uUrazu elektrickym
proudem. OkamZité troubu vypnéte a nechte topné téleso vymeénit
kvalifikovanym servisnim technikem.

+ Béhem provozu trouby NEBLOKUJTE jeji ventilacni otvor. Mohlo by
dojit k poSkozeni elektrickych ¢asti trouby. Vzduch musi mit moZnost
volné cirkulovat. Pred instalaci dvifek trouby by méla byt spodni
vétraci liSta Fadné namontovana na predni spodni asti trouby.

* Na oteviena dvirka trouby nepokladejte velké a tézké predméty,
napriklad celé kraty.

+ Davejte pozor, kdyZ jsou dvifka oteviena, abyste se nezranili.

* Pokud jsou posSkozena dvirfka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba
provozovana, dokud ji neopravi odborné zpUsobild osoba.

* Nedovolte détem |ézt do trouby.

<

=

VNILS3D
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+ Béhem provozu nevkladejte ruce pod ovladac ani mezi dvirka a
spodni vétraci liStu. Vnéjsi strana trouby m{iZe byt na dotek velmi
horka.

* Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a starSi a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o bezpecném pouZivani spotfebice a rozumi
souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem nesmeji hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

+ Malé déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebicem nehraly.

+ Béhem pouzivani se spotrebic zahfiva. Je tfeba dbat na to, abyste se
nedotykali topnych téles uvnitf trouby. Malé déti by se mély drzet
stranou.

- Tyto povrchy mohou byt dostate¢né horké na to, aby popalily k(Zi i
po skonceni peceni, i kdyZ se to nezda, proto se vyvarujte vkladani
rukou a pazi do trouby.

* Pristupné casti se mohou béhem pouzivani zahfat. Malé déti by se
meély drZet stranou.

* Odkryté casti trouby se mohou béhem grilovani zahrat. Déti drzte v
dostatecné vzdalenosti.

* V pokynech musi byt uvedeno, Ze za téchto podminek mohou byt
povrchy teplejSi neZ obvykle a Ze je tfeba zabranit pfistupu déti.

Udrzba

* Neukladejte pfedméty, o které maji déti zajem, na zadni zasténu
nebo do skfinék nad varnym spotfebicem. Déti, které lezou na
troubu, aby dosahly na predméty, by se mohly vazné zranit.

* Horké nadobi a nacini nechte vychladnout na bezpe¢ném misté
mimo dosah malych déti.

* Pokud dojde k poskozeni skla dvifek, povrchu nebo topného télesa
trouby, prestante spotfebic pouZivat a zavolejte servis.

* Pfed udrZzbou vZdy odpojte spotfebic od napajeni.

* Pfed vymeénou osvétleni trouby vypnéte elektrické napajeni trouby na
hlavni pojistce nebo jistici.
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+ Nikdy nelijte studenou vodu na horkou troubu za ucelem cisténi.

* Necistéte kovovymi draténkami. Kousky draténky se mohou spalit a
dotknout se elektrickych ¢asti, coz miZe zpUsobit riziko Urazu
elektrickym proudem.

* Pokud troubu nepouzivate, neskladujte v ni Zadné materialy kromé
pFisluSenstvi doporuc¢eného vyrobcem.

* Nezakryvejte rosSty ani Zadnou jinou cast trouby kovovou félii.
ZpUsobilo by to prehfati trouby.

* Pokud vam trouba spadla nebo se poskodila, nechte ji pfed pouzitim
dikladné zkontrolovat kvalifikovanym servisnim technikem.

* Pokud je privodni kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo
nebezpeci (pouze u nékterych modeld).

- NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU
PROSTORU TROUBY. Béhem pouZzivani a po €isténi vnitfniho
prostoru se nedotykejte jinych horflavych materidlQ, které se dotykaji
topnych téles nebo vnitfnich povrch( prostoru trouby, dokud nemaji
dostatek ¢asu na vychladnuti. Ostatni povrchy, jako jsou okénka
dvifek trouby, Zarovka trouby, se také zahfivaji a mohou zpUsobit
popaleniny, pokud se nenechaji vychladnout.

Riziko poZaru a hoflavych materiall

* Vtroubé ani v jeji blizkosti neskladujte ani nepouzivejte hoflavé
materialy. Mezi horlavé materialy patfi papir, plast, chinapky, loZni
pradlo, obklady stén, zaclony a benzin nebo jiné hoflavé vypary a
kapaliny, jako je tuk nebo kuchyrisky olej. Tyto materialy se mohou pfi
pouzivani trouby vznitit.

* Pfi pfenaseni nebo likvidaci horkého tuku dbejte zvySené opatrnosti.

* Noste vhodné obleceni. Nenoste volné nebo visici odévy, které se
mohou pfi kontaktu s horkym povrchem vznitit a zplsobit vazné
popaleniny.

* NepouZzivejte troubu k suSeni pradla. Troubu pouZivejte pouze k
uréenému ucelu.

<

=

VNILS3D
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* Pokud je pfimo nad troubou k dispozici UloZzna skfifika, pouZijte ji k
uloZeni pfedméty, které se ¢asto nepouZivaji a mohou byt bezpecné
uloZeny v prostoru vystaveném teplu. Teplota mdzZe byt nebezpecna
pro tékavé pfedmeéty, jako jsou hoflavé kapaliny, Cistici prostredky
nebo aerosolové spreje.

* PFi poZaru tuku nepouZivejte vodu. Pokud dojde k poZaru trouby,
nechte dvirka trouby zaviena a troubu vypnéte. Pokud pozar
pokracuje, hodte na ohen jedlou sodu nebo poufZijte hasici pFistroj.
Na ohen nepfrilévejte vodu ani mouku. Mouka muUZe byt vybusna a
voda muZe rozsifit pozar tuku a zpUsobit zranéni osob.

UPOZORNENI

Obsluha
* Tuk vZdy zahFivejte pomalu a sledujte, jak se zahriva.

* Pokud smazite na kombinaci olejli a tuk(, pred zahratim je
promichejte.

* Pokud je to mozné, pouZijte teplomér na méreni tuku, abyste
zabranili jeho pfehrati nad bodem Cadivosti.

* Pro efektivni mélké nebo hluboké smaZeni pouZijte co nejmensi
mnoZzstvi tuku. Naplnéni plechu pfili§ velkym mnoZstvim tuku muize
zpUsobit prelévani pri pridavani potravin.

* Pristupné Casti se mohou pfi pouzivani rostu zahrat.

* Pri pouziti sackl na vareni nebo peceni v troubé postupujte podle
pokynu vyrobce.

+ Dvirka nebo vnéjsi povrch se mohou pfi provozu spotrebice zahfivat.

* NepouZzivejte tuto troubu k jinym Uceldm nez k peceni.

* Pfi otevirani dvifrek béhem provozu trouby dbejte zvySené opatrnosti.
Horké povrchy mohou zpUsobit vazné popdaleniny.

* Aby se predeslo nebezpeti zplisobenému neldmysinym resetovanim
tepelné pojistky, nesmi byt tento spotfebic napajen pres externi
spinaci zafizeni, napriklad ¢asovy spinac, ani pfipojen k obvodu, ktery
je pravidelné zapinan a vypinan elektrickou siti.

* PFed CiSténim je tfeba odstranit pfebytecné skvrny.
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PFi pouZiti rezimu CiSténi vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veSkeré nadobi, alobal nebo jiny material.

Udrzba

Neopravujte ani nevyménujte zadnou Cast spotrebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v navodu. VSechny ostatni servisni ukony by
mél provadét kvalifikovany technik.

K Cisténi skla dvifek trouby nepouZivejte drsné leptaci prostfedky,
abrazivni CistiCe ani ostré kovové Skrabky, protoZze by mohly povrch
poskrabat. Poskrabani mlze zplsobit rozbiti skla.

Pfed CiSténim se ujistéte, Ze je osvétleni trouby chladné.

Tésnéni dvifek necistéte. Tésnéni dvirek je nezbytné pro dobré
utésnéni. Dbejte na to, abyste tésnéni neodreli, neposkodili nebo jim
nepohnuli.

Neoplachujte plechy a rosty tim, Ze je hned po pfipravé pokrmu
vloZite do vody. Mohlo by dojit k jejich rozbiti nebo poskozeni.
Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstranovat pfipadné usazeniny
potravin. Neudrzovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke
zhorSeni povrchu, které by mohlo zkratit Zivotnost spotfebice a
pfipadné vést k nebezpecnym situacim.

Nikdy nepouZivejte Cistici prostfedek na trouby v jeSté teplém
prostoru a nikdy troubu nezahfivejte, dokud z ni neni setfen veskery
Cistici prostredek.

K Cisténi trouby nepoufZivejte Cistici prostredky, parni Cistice, drsné
chemické Cistici prostredky, bélidla, ocet, ocelové draténky ani
abrazivni podloZky nebo Cistici prostfedky, protoZze mohou trvale
poskodit povrch trouby.

Nesnimejte kryt dvifek, aniz byste predtim nesejmuli dvirka
spotrebice. Na Skody zplsobené nesprdvnym postupem se
nevztahuje zaruka.

PFi snimani krytu dvifek a vnitfniho skla a/nebo pfi zavirani dvirek se
nedotykejte rukama zavésu.

Po sejmuti krytu dvifek se mUZze vnitfni sklo snadno pohybovat
a mUZze dojit k poSkozeni a/nebo zranéni.

VNILS3D
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* Pred provedenim udrzby spotfebic vypnéte a odpojte sitovou
zastrcku ze zasuvky.
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PECE O ZIVOTNI PROSTREDI

Likvidace —
~ - I (¢

A\ UPOZORNENI 0

* VaSe nova trouba byla spravné zabalena pro pfepravu. Pred E

uvedenim spotrebice do provozu odstrante veskery obalovy material.

* Nezapomerite odstranit félie z teleskopickych pojezdl a z ovlddaciho
panelu.

Jednotny material obalu

Obalovy material Abecedné Ciselné
IF:;Iyethylenterefta PET 1
Polyethylen s
vysokou hustotou HDPE 2
Plast Polyvinylchlorid PVC 3
Polyethylen s
nizkou hustotou LDPE 4
Polypropylen PP 5
Polystren PS 6
VInita lepenka PAP 20
Papir a -
lepenka Jina lepenka PAP 21
Papir PAP 22
Ocel FE 40
Kovy
Hlinik ALU 41
Drevo 50
Drevo FOR
Korek 51
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Obalovy material Abecedné Ciselné
Bavina 60
Textil TEX
Juta 61
Ciré sklo 70
Sklo Zelené sklo GL 71
Hnédé sklo 72

+ Obalovy material Ize zcela recyklovat. Adresy pro ekologickou
likvidaci ziskate na mistnim méstském uradeé.

* Pokud chcete troubu docasné uskladnit, vyberte suché, bezprasné
misto. Prach a vlhkost mohou nepfiznivé ovlivnit pracovni ¢asti
trouby.

PouZité spotrebice

v - I ——

A\ UPOZORNENI

* Pouzité spotrebice musi byt pred likvidaci znehodnoceny, aby jiz
nepredstavovaly riziko. Toho dosdhnete odpojenim od elektrické sité
a vytazenim napajeciho kabelu.

V zajmu ochrany Zivotniho prostredi je nutné pouZzité spotfebice Fadné
likvidovat.

* SpotFebic se nesmi likvidovat spolecné s béZnym domovnim
odpadem.

* Mistni méstsky ufad vas bude informovat o ¢asech svozu specialniho
odpadu nebo vam urci verejna zafizeni pro jeho likvidaci.
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Likvidace starého pfistroje

* Tento symbol preSkrtnutého kosSe znaci, Ze odpad z —
elektrickych a elektronickych vyrobkd (WEEE) je nutné oY
likvidovat oddélené od linky komunalniho odpadu. &

mmmm  * Staré elektrické vyrobky mohou obsahovat nebezpecné £

latky, takZe spravna likvidace starych pristroja pomUze
zabranit potencidlnim negativnim ddsledkim pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi. Staré pfistroje mohou obsahovat
znovu pouzitelné dily, které Ize pouZit k opravé dalSich
vyrobk( a dalsi cenné materidly, které Ize recyklovat a
Setfit tak omezené zdroje.

* Spotiebi¢ mlZete zanést bud do obchodu, kde jste ho
zakoupili nebo se obratit na mistni spravu komunalnich
odpadd, kde ziskate podrobné informace o autorizovaném
sbérném misté WEEE. Pro posledni aktudlni informace z
vasi zeme si prosim prostudujte web www.lg.com/global/
recycling

NAVOD K INSTALACI

Instalaci by mél provadét pouze kvalifikovany odborny elektrikar.

Bezpecnostni pokyny pro instalacniho technika

Trouba musi byt instalovana v souladu s pokyny vyrobce. DalSi

informace o instalaci naleznete v navodu k instalaci.

* Spotfebic neinstalujte, pokud byl poSkozen pfi prepravé. Obratte se
na zakaznické informacni centrum spolecnosti LG Electronics.

* Pfiinstalaci dbejte na to, aby se Zadné osoby nedostaly do kontaktu
se soucastmi pod napétim.

« SkFifn nebo skrirnka, ve které je trouba instalovana, musi splfiovat
poZadavky na stabilitu podle normy DIN 68930.

* Troubu musi instalovat kvalifikovany odborny elektrikar v souladu s
pFislusnymi pfedpisy a normami.

* Trouba je tézky spotrebi¢ a musi byt prepravovana s velkou
opatrnosti, minimalné dvéma osobami.
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spotrebice.

* Technické vlastnosti trouby se nesmi ménit.

* Odpojte elektrické napajeni spotfebice od hlavni pojistky nebo jistice.
V opacném pripadé mize dojit k vdZnému zranéni osob, smrti nebo
urazu elektrickym proudem.

* Dbejte na to, abyste plech a dratény roSt zasunuli do spravné polohy,

protoZe koliky teleskopickych pojezd( jsou zasunuty do otvor( na
obou stranach.

Elektrické pripojeni

* Pokud neni vypinac po instalaci pFistupny, musi byt pro vSechny pdély
k dispozici dalSi prostfedky pro odpojeni. Prostfedky odpojeni musi
byt zaclenény do pevné elektroinstalace v souladu s predpisy pro
elektroinstalaci.

* Tento spotrebic je z funkcnich dlvodl vybaven uzemnovaci
pripojkou.
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PREHLED PRODUKTU

Vlastnosti produktu —
[l
Exteriér / interiér O
Z
>
@ ]
@ et 10 o[ Jog—=06
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AU ¢ 9T = ©
[ ——l -l I
(@ | Displej ® | Kolejnicovy rost (2 ks)
® | Levy ovladaci knoflik (@ | Dratény rost
(® | Ovladac trouby Plech na peceni
(® | Dvitka trouby ® | Tésnéni
(® | Pravy ovladaci knoflik Vyrobni titek, model a vyrobni ¢&islo
e |
POZNAMKA

+ Model a sériové Cislo Ize ovéfit na vyrobnim Stitku.
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PFisluSenstvi

POZNAMKA

+ Pokud chybi néjaké prisluSenstvi, obratte se na
zakaznické informacni centrum spolecnosti LG
Electronics.

- Kontaktni Gdaje vSech zemi najdete v
pfiloZzeném zéru¢nim listu.

+ Pro va3i bezpecnost a prodlouzeni Zivotnosti

vyrobku pouZzivejte pouze autorizované soucasti.

+ Vyrobce neodpovida za poruchy vyrobku nebo
nehody zplsobené pouzitim samostatné
zakoupenych, neautorizovanych soucasti nebo
dild.

+ Obrazky v této pfiru¢ce se mohou lisit od
skutecnych soucasti a pfislusenstvi, které maze
vyrobce bez pfedchoziho upozornéni zménit za
Ucelem vylepSeni produktu.

PFisluSenstvi pro instalaci

® ®

)

Srouby do dFeva pro monta? (4x25) (2 ks)

®

PryZova podlozka (2 ks)

PrisluSenstvi pro pfipravu pokrmu

L 45

(® | Montézni $rouby do skFiné (2 ks)

PFirucky

@ @
®

(@ | Dréatény rost (1 ks)

® | Plech na peceni (1 ks)

)

Navod k obsluze

(® | Teleskopicky pojezd (2 ks)

@ | Priivodce instalaci
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OBSLUHA

Obsluha ovladaciho panelu

Funkce ovladaciho panelu

P ¢ P

| | .

;;;;;;;;;;;;

Levy ovladaci knoflik

© Otocenim ovladaciho knofliku zvolte provozni rezim trouby. Viz ¢ast Obsluha trouby.
® Displej
Stisknutim libovolného tlacitka na ovladacim panelu aktivujete displej.
® Pravy ovladaci knoflik
Otacenim ovladaciho knofliku zvolte teplotu trouby.
Zamek ovladani
® Funkci Zadmek ovladani aktivujete nebo deaktivujete stisknutim a podrZzenim tladitka po dobu
3 sekund.
® Casovat
Stisknutim nastavite nebo zrusite asovac trouby.
® Doba pripravy pokrmu a Cas ukonéeni
Stisknutim tlacitka pouZijete funkci Doba pfipravy pokrmu a Cas ukonceni.
@ Rychly pfedehfev
Stisknutim tlacitka pouZijete funkci rychlého pfedehfevu.
Teplota
Stisknutim tlacitka vyberte teplotu.
® Osvétleni
Stisknutim tlacitka zapnete a vypnete osvétleni trouby.
Nastaveni hodin

Stisknutim tlacitka vstoupite do nastaveni hodin (Ize nastavit pouze v pohotovostnim rezimu).

<

=

VNILS3D



20 OBSLUHA

® Spustit
Stisknutim tlacitka spustite vybrané funkce trouby.

Pozastavit a zastavit
® + Jednim stisknutim pozastavite vSechny funkce trouby.

+ Dvojim stisknutim zrusite aktudlni stav a vrétite troubu do pohotovostniho rezimu.

Ikony na displeji

Po aktivaci se na displeji zobrazi ikony.

Ikona Vyznam Ikona Vyznam

Econ Ekonomicky rezim @ Nastaveni hodin

ReZim Pizza gé Rychly pfedehrev

Smazeni vzduchem 8 Casovat

Rozmrazovani ‘% Zamek

C=s
j —
%l Cas ukonéeni |%l Doba pfipravy pokrmu
* %
~

4 Kynuti Nastaveni zvuku

-.f f |:II:I i

Demo Predvadaci rezim

T|py pro l]SpOfU energie + Pro dosazeni optimalniho vykonu a Uspory
energie dodrZujte pokyny pro spravné umisténi
+ Vareni na vice roStech Setfi ¢as a energii. Pokud roStu a nadoby.

je to mozné, pfipravujte potraviny vyZadujici

) L PR . + Béhem pouZzivani neotvirejte dvifka trouby vice,
stejnou teplotu peceni spole¢né v jedné troubé.

nez je nutné. To pomaha troubé udrZovat
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teplotu, zabranuje zbytecnym tepelnym ztratam
a Setfi spotfebu energie.

Zmeéna nastaveni

Nastaveni (hodiny, hlasitost)

Nastaveni hodin

Pfed pouzitim trouby je tfeba nastavit ¢as.

1) Po elektrickém pFipojeni trouby stisknéte
tlacitko Nastaveni {3 a poté otacenim

pravého ovladaciho knofliku nastavte dennfi
dobu v hodinach.

2)  Znovu stisknéte tlacitko Nastaveni &3 a
otacenim pravého ovladaciho knofliku
nastavte €as v minutach.

3) Nastaveni dokon¢ite stisknutim Nastaveni (G.

Nastaveni hlasitosti
Upravte hlasitost akustického signalu.

1)  Stisknéte tlatitko Nastaveni (3. Na displeji se
zobrazi Soun a H \, pfi¢emz H 1 blika.

Nastaveni zvuku

2) Otacenim pravého ovladaciho knofliku
vyberte moznost OFF, Lo nebo H «.

3) Nastaveni je dokoncéeno jednim pipnutim po
3 sekundach od vybéru.

Nastaveni reZimu pfipravy
pokrmu

1)V pohotovostnim reZimu otocte levym
ovladacim knoflikem @ a zvolte poZadovany
provozni rezim @.

2) Ota¢enim pravého ovladaciho knofliku ®
zvolte poZzadovanou teplotu pfipravy pokrmu

G.

3) Chcete-li spustit provoz, stisknéte tlacitko
Spustit @ nebo stisknéte pravy ovladaci
knoflik ®.

Zamek ovladani

Funkce Zdmek ovladani automaticky zabrani
zapnuti vétsiny ovladacich prvk trouby. Vypina
hodiny, ¢asovac a vnitfni osvétleni trouby.
Nezamyka dvifka trouby.

Zamknuti / odemknuti

1)  Stisknutim tlacitka Zdmek ovladani na
3 sekundy na displeji zastavite ¢innost vSech
tlacitek.

Tlacitko Zamek ovladani

)

2) Opétovnym stisknutim tlacitka Zamek
ovladani na 3 sekundy na displeji uvolnite
v3echna tlacitka z funkce Zdmek ovladani.

<

=
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p |
POZNAMKA

* Funkci Zdmek ovladani nelze nastavit béhem
provozu trouby.

Osvétleni trouby

Vnitfni osvétleni trouby se automaticky rozsviti pfi
otevreni dvifek.

« Stisknutim tlacitka Osvétleni -O: ru¢né zapnete/
vypnete osvétleni trouby.

Predvadéci rezim

Predvadéci rezim je urfen pouze pro pouZiti v
prFedvadécich mistnostech nebo prodejnach. Pfi
aktivaci predvadéci rezim se trouba nezahfiva.

2 ¢
Q %EEE HEB: HSE::L @

1)  Stiskné&te tla¢itko Pozastavit a zastavit O na
10 sekund.

2) Pocateni stav je zobrazen jako OFF a ikona
predvadéciho reZzimu sviti.

Ikona predvadéciho
rezimu

3) Otogenim pravého ovlddaciho knofliku @
doprava jej nastavte na 0n a po 3 sekundach
se jednim pipnutim pFedvadéci rezim aktivuje.

4)  Chcete-li reZzim deaktivovat, stisknéte tlacitko
Pozastavit a zastavit ) na 10.

5)  Aktudlni stav je zobrazen jako Un a ikona
predvadéciho rezimu sviti.

6) Otocenim pravého ovlddaciho knofliku ©)
doleva jej nastavte na BFF a po 3 sekundach se
jednim pipnutim predvadéci rezim deaktivuje.

Obsluha trouby

PFed pouZitim trouby

p |
POZNAMKA

*+ ProtoZe se teplota v troub& méni, nemusi
teplomér umistény v prostoru trouby ukazovat
stejnou teplotu, jakd je nastavena na troubé.

+ Pokud jsou dvitka béhem provozu otevieng,
ohfev se vypne. Po zavreni dvifek se ohfev opét
automaticky zapne.

+ Bé&hem pouzivani neotvirejte dvifka trouby vice,
nez je nutné. To pomaha troubé udrZovat
teplotu, zabranuje zbyte¢nym tepelnym ztratam
a Setfi spotfebu energie.

Zaciname

Po pFipojeni spotfebice k napajeni nebo po
preruSeni napajeni blika dvojtecka.

Chcete-li vymazat blikajici ¢as, stisknéte libovolné
tlacitko a v pFipadé potreby resetujte hodiny.

Cisténi varného prostoru a

prisluSenstvi

Pfed prvnim pouZitim spotFebice k pFipravé

pokrm( musite vycistit varny prostor a

prislusenstvi.

PrisluSenstvi Cistéte rucné, jak je popsano

v pokynech Udrzba.

+ Béhem zahfivani spotfebice vétrejte kuchyn.

+ Ujistéte se, Ze ve varném prostoru nezlstaly
7adné zbytky obalovych materiald, jako jsou
polystyrenové pelety, a odstrafite viechny lepici
pasky zevnitf i zvenku spotfebice.

+ PFed zahfivanim spotFebice otfete hladky povrch
varného prostoru mékkym vihkym hadfikem.
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+ Chcete-li se zbavit zdpachu novych vyrobkd,
ohfivejte je pfi zavienych dvifkach trouby, kdyz
je varny prostor prazdny.

Vétraci otvory trouby

Mista v blizkosti ventilace se mohou b&hem
provozu zahfat a zpUsobit popaleniny. V blizkosti
ventila¢niho otvoru neumistujte plasty, protoze
teplo mlZe plast narusit nebo roztavit.

Pfi vafeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti je
normalni, Ze je viditelna para.

A VAROVANI

+ Neblokujte vétraci otvor mezi dvifky trouby a
ovladacem.

Demontaz kolejnicového rostu

A VAROVANI

+ Nedotykejte se horkych rostl v troubé.

e 2

\@, .

N

1)  Zatahnéte za kolejnici smérem k druhé strané
a oddélte ji.

2) VloZte drzaky kolejnic, abyste mohli kolejnice
pFipevnit a znovu nasadit.

PouZziti standardnich rosti v
troubé
RoSty maji nahoru zahnuty zadni okraj, ktery

zabranuje jejich ndhodnému vytaZeni z prostoru
trouby.

A UPOZORNENI

Pred zapnutim trouby vyjméte rosty, abyste
zabranili popaleni.

+ Nezakryvejte roSty alobalem ani zadnym jinym
materidlem, ani nic nepokladejte na dno trouby.
Bude to mit za nasledek Spatné peceni a mize
dojit k poSkozeni dna trouby.

+ RoSty v troubé rozmistéte, kdyzZ je trouba
chladna.

Vyjmuti rostd

1) Vytahnéte roSt rovné, dokud se nezastavi.

2) Zvednéte predni ¢ast stojanu a vytahnéte jej.
Vyména rostu

1) Umistéte konec roStu na podpéru.

2) Naklofite pfedni ¢ast nahoru a zasunte rost.

PouZiti teleskopickych pojezdu

Instalace teleskopickych pojezdu

Pred prvnim uvedenim trouby do provozu
nainstalujte teleskopické pojezdy.

A VAROVANI

+ PFed instalaci nebo demontdzi teleskopickych
pojezdl nechte troubu vychladnout, aby nedoslo
k popéleni.

p T
POZNAMKA

* Na podlahu polozte mékky hadfik, aby nedoSlo
k poSkozeni dild. Je nezbytné, aby byly
teleskopické pojezdy spravné nasazeny
a zajistény. Pokud tak neucinite, mdze dojit
k padu pojezdu a jejich obsahu, coz mlze
zpUsobit vaZzné poskozeni trouby.

<

=
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POZNAMKA

+ Teleskopické pojezdy se zasouvaji a vysouvaji na
rdmu. Tim se udrzuje té€Zké nadobi ve vodorovné
poloze a zabranuje se jeho sklouznuti dopFedu,
kdy? je teleskopicky pojezd zcela vysunuty.

+ Dbejte na to, abyste plech a dratény rost
zasunuli do spravné polohy, protoZe koliky

teleskopickych pojezdt jsou zasunuty do otvor(
na obou stranach.

1) Bod A a B teleskopickych pojezdt polozte
vodorovné na vnéjsi drat.

2) Otocte teleskopické pojezdy proti sméru
hodinovych rucicek (na pravé strané po sméru
hodinovych rucicek) o 90 stupnid.

§$$s$%%§§§§§§b

3) Zatlacte teleskopické pojezdy dopfedu, aby se
bod C zaprel o spodni drat a bod D se zapfrel
o horni drét.

R —

|

.
1

4)  Opakujte kroky 1-4 pro dalsi teleskopicky
pojezd instalovany na druhé strané.

Demontaz teleskopickych pojezd

A VAROVANI

+ PFed instalaci nebo demontdaZi teleskopickych

pojezdl nechte troubu vychladnout, aby nedoslo
k popaleni.

POZNAMKA

* Na podlahu polozte mékky hadfik, aby nedoSlo
k poskozeni dilG. Je nezbytné, aby byly
teleskopické pojezdy pokazdé spravné nasazeny
a zajistény. Pokud tak neucinite, mdze dojit
k padu pojezdt a jejich obsahu, coz mize
zpUsobit vazné poskozeni trouby.




OBSLUHA 25

1) Silné zvednéte jeden konec teleskopickych
pojezdd.

Q)

=

=

2) Zvednéte celé teleskopické pojezdy a vyjméte
je dozadu.

®

e

Rucni pfiprava pokrmu

Nastaveni rucni pfipravy pokrmu

A UPOZORNENI

+ Stisknutim tlaCitka Pozastavit a zastavit béhem
pfipravy pokrmu vymaZete vSechna nastaveni.

p |
POZNAMKA

+ Pokud neni doba pfipravy pokrmu nastavena,
pfiprava pokrmu trva maximalni vychozi dobu
pfipravy pro zvoleny rezim pfipravy pokrmu.

1) Otacenim levého ovlddaciho knofliku nebo
postupnym stisknutim tlacitka Menu vyberte

pozadovany rezim pfipravy pokrmu a poté
stisknutim ovladaciho knofliku provedte
nastaveni.

2) Otaenim pravého ovladdaciho knofliku zvolte NS

poZadovanou teplotu.

3) Vpripadé potreby stisknéte tlacitko Rychly
predehfev a pouZzijte funkci rychlého
predehrevu. Na displeji se zobrazi ikona
rychlého predehrevu f.

4) V pripadé potreby stisknéte tlacitko Doba
pFipravy pokrmu a zvolte poZadovanou dobu
pFipravy pokrmu a dobu ukonceni.

5) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

6) Stisknutim tlaitka Zastavit mGZete pFipravu
pokrmu kdykoli nebo po jeho dokonceni
zrusit.

Nastaveni rezimu Rychly predehiev

Tato funkce je urcena k rychlému predehfati
varného prostoru.

p |
POZNAMKA

+ ReZim Rychly pFedehfev je k dispozici v rezZimu
pfipravy pokrmu Horky vzduch, Horni a spodni
ohfev a Vzduch s ventilatorem.

+ Pfi peceni na vice nez jednom roStu trouby vzdy
vypnéte funkci Rychly pFedehfev.

Chcete-li funkci Rychly pfedehrev vypnout,
stisknéte znovu tlacitko Rychly pfedehrev.

1) Otacenim ovladaciho knofliku nebo
postupnym stisknutim tlacitka Menu vyberte
pozadovany rezim pripravy pokrmu a poté
stisknutim levého ovladaciho knofliku
provedte nastaveni.

2) Otacenim pravého ovladaciho knofliku zvolte
poZadovanou teplotu.

3) Stisknéte tlacitko Rychly predehfev a pouZzijte
funkci rychlého predehfevu. Na displeji se
zobrazi ikona rychlého predehtevu &.

4) V pripadé potreby stisknéte tlacitko Doba
pFipravy pokrmu a zvolte poZadovanou dobu
pFipravy pokrmu a dobu ukonceni.

5) Stisknéte tlagitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

[l
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6) Stisknutim tlacitka Zastavit mGZete pFipravu
pokrmu kdykoli nebo po jeho dokonceni
zrusit.

Zména teploty trouby

1) Stisknéte tlacitko Teplota. Nastavena teplota
blika.

2) Nastavte teplotu trouby pomoci pravého
ovladaciho knofliku.

3) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

Zména doby pfFipravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Doba pFipravy pokrmu. Na
displeji blika pfislusny symbol.

|%l Doba pfipravy pokrmu

2) Vpfipadé potFeby otocte ovladacim knoflikem
a zvolte poZadovanou hodinu.

3) Stisknutim ovladaciho knofliku uloZte hodinu
a zadejte nastaveni minut.

4) Otéacenim ovladaciho knofliku zvolte
poZadovanou minutu.

5) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

Zmeéna doby ukonéeni

1)  Dvakrat stisknéte tlacitko Doba pFipravy
pokrmu. Na displeji blika pfislusny symbol.

Cas ukonceni

%

2) Pomoci ovladaciho knofliku upravte ¢as
ukonceni.

3) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

p I
POZNAMKA

+ V pribéhu pfipravy pokrmu muzete dobu
pfipravy pokrmu a ¢as ukonceni pFipravy
pokrmu zménit.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1)

Stisknéte tlacitko Pozastavit a zastavit.
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Privodce rucni pfipravou pokrmu

Rozsah
teploty
ReZim pfipravy pokrmu (Vychozi Popis
nastaveni)
°C
ReZzim Horky vzduch vyuZiva pouze topné téleso v
zadni sténé a konvekéni ventilator. Doporucena
Horky vzduch 50-250 tep[ot{j je’ 160 °C: \Y reiimu Horky vvzduch je také
_ (160) moZné pect na vice neIZJednoIn rostu. To )
znameng, Ze je vhodny pro pfipravu ovocnych
kolact a michanych kolact nebo kynutého tésta,
napfiklad chlebové pletynky.
ReZim Ekonomicky horky vzduch vyuZiva
Ekonomicky oBtir?’aIiZO\v/any sysEém OhFeVE.I k E’JspoFe energie
horky 140-240 pFi pFipravé pokrmu. Doporucena teplpta je 140
*] (140) °C. V tomto rezimu Ize k UspoFe energie vyuZit
vzduch Econ zbytkové teplo. Abyste zabranili ztrdtam tepla,
méjte pfi pfipravé pokrmu vzdy zavfena dvirka.
V rezimu Horni a spodni ohFev se pouZzivaji horni a
Hornia spodni 30-250 skrytd spodni topnd télesa. Tento provozni rezim
ohrev**2 C] (180) je vhodny pro peceni kolacu, kratkodobé peteni a
citliva tésta. Doporucena teplota je 180 °C.
V rezimu Peceni masa jsou zapnuta horni topna
., * A~ 50-250 télesa a konvekeni ventilator. Doporucena teplota
Pecenl masa % (180) je 180 °C. Tato funkce je vhodna pro velké kusy
masa nebo drlibeze, napfiklad roladu nebo kritu.
V rezimu Pizza se aktivuje skryté topné téleso ve
spodni ¢asti prostoru trouby a téleso v zadni sténé
.. o - 50-250 a konvekeni ventilator. Doporucena teplota je 180
Rezim Pizza (180) °C. PFi pouZiti rezimu Pizza se doba peceni musi
@> liSit v zavislosti na typu a tloustce tésta a horni
Vrstvy.
Kromé rezimu topnych téles v rezimu Horni a
spodni ohfev (horni a skryty dolni ohfev) vyuziva
Vzduch's 50-250 rezim Vzduch s ventildtorem konvekéni ventilator.
ventilatorem” (‘I-60) To znamen4, Ze teplota peceni a zapékani se mlze
1*2 snizit 0 20-40 °C. Doporucena teplota je 160 °C.
Tento rezim je vhodny pro kolace a suSenky,
protoZe je mozné péct na vice roStech soucasné.

VNILS3D

<

=



28 OBSLUHA

Rozsah
teploty
(Vychozi
nastaveni)

°C

ReZim pfipravy pokrmu

Popis

150-250

Velky gril (180)

ReZim Velky gril vyuZiva celé topné téleso grilu.
Velky gril je vhodny pro pfipravu steakd, fizkd, ryb
nebo pfipravu toastl a pro opékani pfi pripravé
vétsich pokrmd s gratinovanym povrchem.
Pfednastaveny stuperi je vysoky. Grilujte vzdy se
zavrenymi dvirky.

Spodni
ohrev™

30-220
(170)

V rezimu Spodni ohfev se pouziva pouze skryté
topné téleso ve spodni ¢ast trouby. Doporucena
teplota je 170 °C. Tato funkce je vhodna zejména
pro dopeceni kolacd nebo pizzy na jedné ze
spodnich pozic rostu.

150-250
(220)

Smazeni
vzduchem

Funkce Smazeni vzduchem je specialné navrZzena
pro smazeni bez oleje.

Rozmrazovani 50

V reZimu Rozmrazovani se pouZiva pouze
ventilator bez ohfevu. Cirkulujici vzduch urychluje
proces rozmrazovani. Zmrazené potraviny
umistéte do vhodné nadoby, aby se zachytila
tekutina vznikajici pfi rozmrazovani. V pfipadé
potieby mlZete pouZit dratény rost a hluboky
plech (nebo pekac), aby nedoslo k znecisténi
trouby. Pokud by voda vytekla do trouby, do3lo by
ke zneciSténi tésnéni dvifek a mohl by vzniknout
nepfijemny zapach.

30-45

Kynuti (40)

]

vtr

Rezim Kynuti udrZuje teplou troubu pro kynuti
kynutych vyrobk( pred pecenim. Abyste zabranili
sniZzeniteploty v troubé a prodlouzeni doby kynuti,
neotvirejte zbyte¢né dvifka trouby. Abyste
zabranili nadmérnému kynuti, zkontrolujte
chlebové vyrobky véas. NepouZivejte rezim kynuti
k ohfivani potravin nebo udrZzovani teploty
potravin. Teplota v troubé na kynuti neni
dostatecné vysoka na to, aby se potraviny udrzely
pfi bezpecné teploté.

*1 Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, pétkrat zazni zvukovy signal trouby.

*2 Tuto funkci Ize pouzit s funkci Rychly predehrev.
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Peceni

Pfi peceni pouzivejte rezim Horky vzduch nebo
Horni a spodni ohfev.

Formy na peceni

+ PFi peceni v reZimu Horni a spodni ohrev
pouzivejte formy na peceni s tmavym kovovym
nebo potaZzenym povrchem.

« P¥i peceni v rezimu Horky vzduch mUzZete také
pouzit formy na peceni s lesklym kovovym
povrchem.

+ Dortové formy vzdy umistéte doprostfed plechu
nebo draténého rostu.

+ Pfipeceni s v rezimu Horni a spodni ohfev
mUZete do trouby umistit dvé pecici formy vedle

sebe. To znamen4, Ze doba peceni je jen o néco
delsi.

Pozice rosta trouby

Pozice rostd trouby jsou ¢islovany zdola nahoru.
PFi pouziti rezimu Horni a spodni ohfev miiZete
péct pouze na jednom rostu, napfiklad na pozici ®.
PFi pouZiti rezimu Horky vzduch mUZete péct
piSkotové zaklady a suSenky az na dvou pecicich
plechach soucasné, napfiklad na pozici @ a @.

<
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Doporuceny privodce pecenim
Priivodce pecenim obsahuje nastaveni teploty, doby peceni a polohy peicich rostli pro vybrané typické
pokrmy.

+ Teploty a doby peceni je tfeba povaZovat pouze za referen¢ni hodnoty. Skute¢né hodnoty zavisi na typu
pfipravy, kvalité surovin a pouzité pecici formé.

+ Doporucujeme nejprve zvolit niz3i teplotu a poté ji v pfipadé potfeby zvysit, napfiklad pokud chcete
dosahnout vy33iho stupné propeceni nebo je doba peceni pfilis dlouha.

+ Pokud nemUZete zjistit nastaveni pro konkrétni recept, pouZijte jednoduse nastaveni pro nejpodobngjsi
recept.

* PFi peceni kolacd na plechu nebo ve forméch na vice nez jednom rostu se doba peceni mliZe prodlouZzit
0 10-15 minut.

+ Potraviny s vysokym obsahem tekutin (napf. pizza, ovocné kolace atd.) by se mély péct pouze na jednom
rostu.

+ U kolacl a petiva s rdznymi vrstvami tésta muize zpocatku dochazet k nerovnomérnému propeceni. V
takovém pripadé nastaveni teploty neménte. Stuper zhnédnuti se v pribéhu peceni vyrovna.

+ Za UCelem Uspory energie vyuZijte zbytkové teplo pfed ukon€enim pfipravy pokrmu.

POZNAMKA

+ Pozici rostu pocitejte vzdy odspodu nahoru.

Peceni na jednom ro3tu trouby

*+ Rost: poloha rostu

Nadobi / 22
- ox Teplota predehfiva | Doba peceni
Menu formy na Rost ReZim o e X
eteni (°C) ni (minuty)
P (minuty)
) 2 170 . 50
Piskotovy Ctvercova
kolac forma
1 [j 140 - 70
Kruhova
Piskotovy forma ! 150 i >0
kolac
s ovocem Plech 1 @ 140 - 70
Muffiny
s rozinkami Forma na
(kynuty muffiny 2 @ 220 19 1
kolac)
Béabovka
(s drozdim) Plech 1 [j 150 11 60
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Nadobi / ol
. . Teplota predehfiva | Doba peceni
Menu formy na Rost ReZim °0) ni (minuty)
peceni (minuty)
1 @ 160 8 30
) Forma na
Muffiny muffiny
1 150 8 30
Jabletny 1 160 10 42
kvasnicovy Plech
kolac 2 150 8 42
Vodni
p|sl§cv>tovy Rozkl&daci 1 160 9 1
kolac forma
(6 vajec)
Vodni
p|sl§cv>tovy Rozkl&daci 1 160 9 2%
kolac forma
(4 vajec)
Vodni
o , Rozkladaci
p|sl§cv>tovy forma 1 160 - 35
kolac
Hefezopf
(Challah) Plech 2 150 - 40
Malé
kolacky Plech 2 . 150 - 36
(20 ks)
Malé
kolacky Plech 2+4 . 150 10 34
(40 ks)
Maslovy
kvasnicovy Plech 2 D 150 8 30
kolac
Krehke Plech 2 CJ 170 8 13
pecivo
Krehké
petivo (2 Plech 2+4 160 8 12

plechy)

<
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Nadobi / ol
- o Teplota predehfivda | Doba peceni
Menu formy na Rost ReZim p .
eteni (°C) ni (minuty)
P (minuty)
2 @ 160 8 10

Vafulkove Plech
suSenky

2+4 150 8 14
Bily chléb @ 170 ? >0
(1 kg Krabicka 1
mouky) 170 12 45
Cerstva
pizza Plech 2 [j 170 9 21
(tenkd)
Cerstva @ 170 10 45
pizza Plech 2
(tlusta) 170 8 41
chléb Plech 1 190 9 30

Tipy pro peceni
Vysledky peceni MozZna pficina Reseni

Korpus dortu je prilis svétly

Spatna pozice rostd trouby

Pouzijte tmavou formu na
peceni nebo kola¢ poloZte o
jednu pficku nize.

Kolac se zhrouti
(je hrudkovity, kaSovity)

PFilis vysoka teplota v troubé

Nastavte o néco nizsi teplotu.

PFiliS kratka doba peceni

Nastavte delSi dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
nastavenim vy33i teploty.

Smés obsahuje pfili§ mnoho
tekutiny

PouZivejte méné tekutin.
Dodrzujte pokyny k dobé
michani tésta, zejména pfi
pouziti kuchynskych spotrebicl.

Dorty jsou prili§ suché

PFili$ nizka teplota v troubé

Pristé nastavte o néco vy3si
teplotu.

PFiliS dlouha doba peceni

Nastavte o néco kratsi dobu
peceni.
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Vysledky peceni

MoZzna pficina

Reseni

Kol&ce jsou nerovnomérné
propecené

PFiliS vysoka teplota peceni a
pFiliS kratka doba peceni

Nastavte o néco nizsi teplotua o
néco del3i dobu peceni.

Smés je nerovnomeérné
rozdélena

Smés rovnomérné rozprostrete
na plech/pekac.

PFili$ dlouhd doba peceni

PFilis nizka teplota

Pristé nastavte o néco vy3si
teplotu.

Horky vzduch / Ekonomicky

horky vzduch

POZNAMKA

+ Pokud neni nastavena zadna doba peceni,
trouba se po 9 hodinach automaticky vypne.

+ Béhem cyklu Horky vzduch bé&Zi ventilator

+ PFi pouZiti reZimu Horky vzduch s jednim rostem
umistéte dratény rot do pozice ®. Pi pe€enina

vice roStech umistéte dratény rost do pozic@ a

® (pro dva rosty).

* P¥i peceni na vice rostech trouby se mlZe doba

trouby. Ventilator se zastavi, kdyz jsou dvifka

oteviend. V nékterych pripadech se mudze
ventiladtor b&hem cyklu Horky vzduch vypnout.

vzduch

Tipy pro rezim Horky vzduch

+ PouZijte rezim Horky vzduch pro rychlejsi a
rovnomérné;jsi peceni peciva, kekst, muffing,

susenek a chleba vseho druhu.

+ Keksy a suSenky pecte na plechach bez stén

V receptu.

peceni nékterych potravin mirné prodlouzit.

+ Kolace, suSenky a muffiny maji lep3i vysledky pfi
pouZziti vice rosta.

Tipy pro reZim Ekonomicky horky

+ Pokud je to mozné, troubu pred vioZenim
pokrmu do ni nepFedehfivejte.

Pfedehfivejte pouze v pfipadé, Ze je to uvedeno

+ Abyste maximalizovali energetickou Ucginnost,

nebo s velmi nizkymi sténami, aby mohl ohraty

vzduch cirkulovat kolem pokrmu. Potraviny
pecené na plechach s tmavym povrchem se

upecou rychleji.

neotvirejte dvifka b&hem peceni.

PouZivejte tmavé cerné smaltované plechy, které
dobFe absorbuji teplo.

* NepouZivané prisluSenstvi z trouby vyjméte.

Doporuceny privodce ekonomickym horkym vzduchem

Tato tabulka je pouze orientacni, chuté a kusy masa se mohou liit.
Polohu rostu trouby pocitejte vZdy odspodu nahoru.
Uvedené doby trvani plati pro troubu, kterd nebyla pfedehrata.

+ Rost: poloha rostu

Doba pfipravy
Teplota
Menu PrisluSenstvi (EC) Rost pokrmu Pfedehiev
(minuty)
Challah 1 plech 180 1 45-50 Ne
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Teplota Doba pripravy
Menu PFisluSenstvi oC Rost pokrmu Predehrev
0 (minuty)

Tresnoyy kola Kruhova forma 200 1 55-60 Ne
Clafouti

30; izg')pece”e 1 plech 200 1 80-85 Ne
Brownies Rost a sklenény talif 180 1 55-60 Ne
Zapecene Rogt a kruhowy tali¥ 180 1 65-70 Ne
brambory

Lasagne Ro3t a sklenény talif 180 1 75-80 Ne
Syrovy kolac R”"'“;g‘é;j’rma o 160 1 80-90 Ne

Grilovani UdrZujte vnitfek trouby co nejcistsi. Zbytky z

A VAROVANI

+ Odkryté ¢asti trouby se mohou bé&hem grilovani
zahrat. Déti drZte v dostatecné vzdalenosti.

POZNAMKA

+ Zavfenim dvifek nastavte funkci Grill. Pokud se
béhem grilovani oteviou dvifka, ohfev grilu se
vypne. Po zavfeni dvifek se ohfev grilu opét
automaticky zapne.

Tipy pro omezeni koure

Vzhledem k intenzivnimu Zaru p¥i grilovani je

normalni, Ze se pfi ptipravé pokrm( objevuje kout.

Tento kouf je pfirozenym vedlejSim produktem

opékani a nemél by vas znepokojovat. Pokud se

kour objevuje ve vétsi mife, nez je vam prijemné,

pouzijte nasleduijici tipy, jak mnoZzstvi koure v

troubé snizit.

+ Dratény roSt by mél byt na zacatku pfipravy
pokrm vzdy dikladné vycistén a mit pokojovou
teplotu.

« B&hem grilovani VZDY zapnéte ventilaéni systém
trouby nebo odsavac par, abyste pomohli odvést
kouF z mistnosti.

predchozich jidel se mohou spdlit nebo vznitit.

Vyhnéte se tu¢nym marinaddam a sladkym
glazurdm. Oboji zvySuje mnoZstvi koure. Pokud
chcete pouZzit glazuru, poufZijte ji aZz na samém

konci peceni.

kouFe nez libovéjsi kusy.

Pokud je to mozné, dodrzZujte doporucené
nastaveni grilu a pokyny pro pfipravu pokrmt
uvedené v tabulce na nasledujici strané.
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Rozmrazovani + Tekutinu vzniklou pfirozmrazovéani nepouzivejte

k vafeni pokrmu, abyste predesli riziku
K rozmrazovani potravin pouzijte provozni rezim salmonely. Pokud pouZivate dratény rost,
Rozmrazovéni (8. zajistéte, aby tekutina vznikla pfi rozmrazovani g

mohla volné stékat z pokrmu na talif nebo plech.

Rozmrazovani pokrmii az
+ Vyjméte pokrm z obalu, poloZte jej na talif a ten Pozice rostu trouby %‘

polozte na dratény rost. Pro rozmrazovéni pouZijte dratény rost na pozici O >
+ Nepfikryvejte pokrm talifem nebo misou, nebo @ pro v&tsi pokrmy.

protoZe to mizZe vyrazné prodlouzit dobu

rozmrazovani.

Peceni masa

PFi peCeni masa pouzivejte rezimy PeCeni masa a Horni a spodni ohfev

Prdvodce pecenim masa obsahuje poZadované teploty, doby peceni a polohy pecicich rostl pro riizné
druhy masa. Uvedené Udaje jsou pouze pfiblizné.

* Maso a ryby o hmotnosti nad 1 kg doporucujeme pfipravovat v troubé.

+ Pro libové maso a ryby poufZijte reZim Horni a spodni ohfev. Pro vSechny ostatni druhy masa
doporucujeme rezim Peceni masa.

+ PFidejte trochu tekutiny, aby se Stava z peceni nebo tuk nepfipalily na povrch plechu.

+ Asi po poloviné nebo dvou tfetindch doby peceni pokrm obratte.

A VAROVANI

+ Nechte troubu dostate¢né vychladnout, aby nehrozilo nebezpeci popaleni.

p ________________________________________________|
POZNAMKA

+ Tento prlvodce pecenim masa je pouze orientacni, chuté a kusy masa se mohou liit.

Doporuceny pruvodce pecenim masa

+ Rost: poloha roStu

Teplota Doba peceni

Menu Nadobi Rost Rezim °0) masa
(minuty)
Hovézi
svickova Plech 2 " 180 55
(1,6 kg)

Sekana (1 kg) Plech 1 S 180 75
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o 5 = Teplota Doba peceni
Menu Nadobi Rost Rezim oC masa
0 (minuty)
Rost
. v poloze 2 =
Kure (1 kg) Plech Plech KA 180 50
v poloze 1
Rost
Kure v poloze 2
(1.7kg) Plech blech 180 78
v poloze 1
Ryba (2,5 kg) Plech 2 [j 170 70
Hovézi steak
Tomahawk
s ponechanim Plech 3 120 85
Zebra

Tipy pro peceni masa

Pro dosazeni lepsich vysledk( peceni nékolikrat béhem peceni polévejte kyty a drlibez jejich vlastni
Stavou.

Pri peceni pouzivejte Zaruvzdorné nadobi (postupujte podle pokynd vyrobce).

Nerezové pecici nadoby jsou pouZitelné jen omezené, protoZe ve velké mife odraZeji teplo.

Pokud pouzivate nadobi s plastovymi rukojetmi, ujistéte se, Ze jsou rukojeti tepelné odolné (postupujte
podle pokyn0 vyrobce).

Velké predméty urené k peceni nebo vice pfedmétl Ize umistit pfimo na dratény rost nad hlubokou
nadobu (nebo plech) (napf. krocan, husa, 3 ~ 4 kufata, 3 ~ 4 teleci kolena).

Libové maso by se mélo péct v pekacis vikem (napf. teleci maso, duSené hovézi maso, hluboce zmrazené
maso). Tim se v mase udrzi Stava.

Pro pfipravu kfupavé kirky nebo slaniny by se méla pouZit zapékaci misa bez poklicky (napf. veprové
maso, mleté maso, jehnédi, skopové, kachna, teleci koleno, kufe, driibeZi maso, hovézi pe¢eng, hovézi
svictkova, zvérina).

Do hluboké nadoby (nebo peciciho plechu) nalijte dostate€né mnoZstvi vody, abyste zabranili tvorbé
koure pfi poutZiti reZimu peceni.

Pokud pecete v otevieném plechu nebo nadobé, vycistéte troubu co nejdfive po poufZiti. Kdyz je trouba
jeSté tepla, je snazsi odstranit rozstfiknuty tuk.

SmaZeni vzduchem . I
o ' o POZNAMKA

Funkce Svmalzenl vzdychem Je specidin& navrZena * Pfipouziti rezimu SmaZeni vzduchem neni nutny

pro smazeni bez oleje. predehfev.

+ Pokud pripravujete vice davek, mlZe pfiprava
pozdéjSich davek trvat kratSi dobu.
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+ VIhké tésto a natéry pfi pouziti rezimu Smazeni
vzduchem nezkfehnou ani neztuhnou.

Tipy pro ouZivani reZimu SmaZeni

vzduchem

* Pro dosaZeni nejlepsich vysledk( pFipravujte
jidlo na jednom roStu umisténém v pozicich
navrzenych v tabulce v tomto navodu.

+ Potraviny rovhomérné rozloZte do jedné vrstvy.

Pouzijte bud plech na fritovani, nebo tmavy
plech bez bo¢nich stran nebo s kratkymi
stranami, ktery nezakryva cely rost. To umoznuje
lepsi cirkulaci vzduchu.

+ V pfipadé potfeby postfikejte pecici plech nebo
plech na smaZeni olejem ve spreji. PouZijte olej,
ktery Ize pred vznikem koure zahfat na vysokou
teplotu, napriklad avokadovy, hroznovy,
araSidovy nebo slunecnicovy olej.

+ Narostv pozici 1 polozte plech vyloZeny félii, aby
se zachytil olej odkapavajici z pokrmu. U potravin
s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci kfidla,
pridejte nékolik listd peciciho papiru, ktery
absorbuje tuk.

+ Potraviny Casto kontrolujte a protfepavejte nebo
otacejte, aby byly kfupavéjsi.

* PFipravené zmrazené potraviny se mohou v
rezimu Smazeni vzduchem pfipravovat rychleji,
nez je uvedeno na obalu. Zkratte dobu pFipravy
pfiblizné o 20 %, zkontrolujte potraviny v€as a
podle potfeby upravte dobu pfipravy.

+ Pomoci potravinarského teploméru se ujistéte,
Ze jidlo dosahlo bezpecné teploty pro
konzumaci. Konzumace nedostate¢né tepelné
upraveného masa mize zvysit riziko
onemocnéni z potravin.

+ Nejkfupavéjsiho vysledku dosdhnete, kdyz
Cerstva kufeci kfidla nebo stehna obalite
v ochucené mouce. Na 0.9 kg kufete pouzijte 1/3
Salku mouky.

+ Pokud pouZivate plech na peceni, poloZte na néj
pecici papir a pecte.

Doporuceni pFi smaZeni potravin s
vysokym obsahem tuku na vzduchu

Potraviny s vysokym obsahem tuku budou pfi
pouZiti reZimu SmaZeni vzduchem koufit. Pro
dosaZeni nejlepsich vysledkU se pfi smazeni

potravin s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci
kridla, slanina, klobasy, parky v rohliku, krati
stehna, jehnédi kotlety, Zebra, vepfova panenka,
kachni prsa nebo nékteré rostlinné bilkoviny, fidte
témito doporucenimi.

A UPOZORNENI

+ Nikdy nezakryvejte Stérbiny, otvory nebo
prdchody ve dné trouby ani nezakryvejte celé
roSty materidly, jako je hlinikova félie.
Zablokujete tim proudéni vzduchu v troubé a
muZe dojit k otravé oxidem uhelnatym. Hlinikova
félie mlzZe také zadrZovat teplo, coz mize
zpUsobit nebezpeci pozaru nebo Spatny vykon
trouby.

VNILS3D

+ Pravidelné istéte tukové filtry na odsavaci par.

+ NeZzacnete smaZzit na vzduchu, zapnéte odsavac
par na vysoky stupefi ventilatoru a nechte ho
zapnuty 15 minut po skonceni smazeni.

* Pokud je to mozné, otevrete okno nebo posuvné
sklenéné dvere, abyste zajistili dobré vétrani
kuchyné.

+ UdrZujte troubu bez usazeného tuku. Pfed a po

smazeni na vzduchu (po vychladnuti trouby)
vnitfek trouby otfete.

Pravidelné provadgjte cykly CiSténi trouby
v zavislosti na tom, jak Casto a jaké druhy
potravin na vzduchu smaZite.

Neotvirejte dvifka trouby vice, nez je nutné,
abyste pomohli udrzet teplotu v troubé, zabranili
tepelnym ztratdm a uSetfili energii.

+ Smazeni Cerstvych kurecich kousk, jako jsou
kridla nebo pali¢ky, na vzduchu s ponechanou
kdzi mGZe vést ke vzniku koufe, protoZe tuk se
pfi vysokych teplotach rozklada. Pokud je kouf
nadmérny, pouZijte misto rezimu Smazeni
vzduchem reZim Peleni masa.

<
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Doporuceny pravodce fritovanim vzduchem

Peceni na pecicim plechu

+ Potraviny rovhomérné rozlozte do jedné vrstvy.
+ Petici plech umistéte na pozici ®.

+ Bé&hem vareni jidlo obracejte, aby se nepfipdlilo.

+ Rost: poloha rostu

MraZené brambory

o Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) °0) Rost i
MraZené hranolky (rovné) 0,4 200 3 15-25
MraZené hranolky
(VInity Fez, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
MraZené hranolky ze sladkych 0,6 200 3 17.27
brambor
MraZené brambrky 1,0 220 3 17-27
MraZené bramboracky 1,0 220 3 15-25
Brambory-Cerstvé/domaci
s Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) ) Rost (minut)
Domaci americké brambory 1,3 230 3 25-35
KuFeci maso-mrazené
o Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) ) Rost (minke)
I\/lrazen’e kufeci nugetky, 0,6 200 3 15.25
kfupavé
MraZené kufeci stripsy 0,8 210 3 20-30
KuFe-Eerstvé, s kuzi
o Teplota . Cas
Menu MnoZstvi (kg) ) Rost (minke)
Cerstvé kuFeci kfidélka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kureci palicky 2,0 230 3 35-45




OBSLUHA 39

KuFe-Cerstvé, s kazi

.. Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) C) Rost (minut)
Stehna 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTATNI
o Teplota . Cas
Menu MnozZstvi (kg) ) Rost i
Mrazené c’lbulove krouzky, 05 200 3 1525
obalované
Mrazené jarni zavitky (po 20 g) 1,2 210 3 20-30
Tenky parek
(70 g kazdy, priimér 2 cm) 20 220 3 15-25
MraZené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30
Cerstvé hrebenatky na ptilce mugle 1,0 210 3 15-25
Cerstvé krevety 1,0 200 3 20-30
Smés zeleniny 1,0 220 3 17-27

Informace pro zku3ebni ustavy

Tato tabulka je ur¢ena pouze pro zkusebni Ustavy. Obsahuje nejlepsi nastaveni zkusebnich receptt z
normy IEC 60350-1.

+ Rost: poloha rostu

Doba
Menu PFisluSenstvi ReFim Teplota Rodt Predehiev pFipravy
Nadobi (°C) pokrmu
(minuty)
.| Rozkiadaci @ 175
Plskkot’czvy forma @ 2 Ano 30-35
olac
26 cm 160

<

=

VNILS3D



40 OBSLUHA

Doba
Menu PFisluSenstvi ReFim Teplota Rost PFedehFev pFipravy
Nadobi (°C) pokrmu
(minuty)
1 plech 3
160 25-30
Maly kolag 1 plech C] 4 Ano
2 plechy 170 2+4 20-25
Ableenyg | Rozkladaci @ 180 !
J kolééy forma @ Ne 70-80
20cm 160 2
@ 200 2
Chléb 1 plech Ano 30-35
200 3
Toast Rost Max. 5 A’?° 1-3
5 minut
Rost
v poloze
v . 2
Kure Ro3t a plech 180 Plech Ano 50-60
v poloze
1

—_
—

U receptu na kure zacnéte s pecenim spodni stranou nahofe a po 30 minutach kure otocte horni
stranou nahoru.

2) PouZijte tmavou matnou formu a poloZte ji na rost.

3) Plechy vyjméte ve chvili, kdy je pokrm hotovy, a to i v pfipadé, Ze jeSté neskoncila dana doba peceni

4)  Zvolte niz3i teplotu a zkontrolujte ji po nejkratSi dobé uvedené v tabulce.

5) Pokud pouZzivate plech k zachytavani tekutin odkapavajicich z pokrmU polozenych na rostu béhem
jakéhokoli rezimu grilovani, mél by byt plech nastaven do polohy ro3tu 1 a napInén trochou vody.

6) Po ?/3 doby peteni by se mély hamburgerové placicky otoit.
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UDRZBA
Cisténi

Vnitfni prostor trouby

A VAROVANI

+ Nikdy neotirejte teply nebo horky porceldnovy
povrch vihkou houbou, mohlo by dojit k
odStipnuti nebo popraskani (drobné viasové
prasklinky).

A UPOZORNENI

+ K ciSténi trouby nepouZivejte Cistici prostredky,
parni Cistice, drsné chemické Cistici prostredky,
bélidla, ocet, ocelové draténky ani abrazivni
podlozky nebo Cistici prostredky, protoze mohou
trvale poskodit povrch trouby.

+ Tésnéni necistéte.
+ Vnitfni prostor trouby necistéte pfi rozsviceném
svétle.

+ Abyste predesli popaleninam, pockejte, az
trouba vychladne, a teprve potom se dotknéte
nékteré z jejich &asti.

K ¢iSténi vnitfniho prostoru trouby nepouzivejte
Cistici prostredky.

+ Pred Cisténim trouby a po ném mdZete jako
Skrabku pouzit plastovou Spachtli, kterou
seSkrabnete vSechny kousky nebo necistoty.

*+ Poufziti drsné strany draténky, ktera
nezplsobuje skrdbance, mdze pomoci odstranit
pfipalené skvrny 1épe nez mékka houba nebo
rucnik.

+ KlepSimu Cisténi mohou pfispét i nékteré
drhnouci houbicky, napfiklad z melaminové

pény, které jsou k dostani v mistnich obchodech.

+ Rozlité potraviny je tfeba vycistit, kdyZ trouba
vychladne ihned po skonceni peceni. Ponechani
rozlitych nebo rozstfiknutych tekutin bez dozoru
mUZe zpUsobit naleptani nebo zménu barvy
povrchu.

+ Pfivysoké teploté reaguiji potraviny s
porcelanem a mlZe dojit k trvalému zmatnéni.

PFi CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostredky.

+ PFi CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostrfedky.

Vnéjsi povrchy

Malované a ozdobné obloZeni

Pro b&Zné cisténi pouzijte hadrik s horkou
mydlovou vodou. V pfipadé siln&jSiho znecisténi a
nahromadéné mastnoty pouzijte tekuty Cistici
prostiedek pfimo na znecisténi. Nechte jej plsobit
30 az 60 minut. Oplachnéte vihkym hadfikem a
osuste. NepouZivejte abrazivni Cistici prostredky.

Povrchy z nerezové oceli

A VAROVANI

+ Abyste zabranili poSkrabani, nepouZivejte
draténky.

. |

POZNAMKA

+ K(iSténipovrchu z nerezové oceli pouzijte teplou
mydlovou vodu nebo istici €i leStici prostfedek
na nerezovou ocel.

VZdy otirejte ve sméru povrchové Upravy kovu.

Cisti¢ nebo lestidlo na nerezové spotfebice Ize
zakoupit online nebo u vétsiny prodejcl
spotiebicl ¢i domécich potreb.

1) Navlhky hadfik nebo papirovou utérku
naneste malé mnoZstvi Cisti¢e nebo lestidla na
nerezové spotrebice.

2) Vycistéte malou plochu a pfipadné ji otfete ve
sméru vlaken nerezové oceli.

3) Osuste a vyleStéte Cistou, suchou papirovou
utérkou nebo mékkym hadrikem.

4) Podle potreby opakujte.

VNILS3D
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Dvirka trouby

A UPOZORNENI

Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte

drsné Cistici prostfedky ani drsné abrazivni Cistici

materialy. MdzZe to zpUsobit poskozeni.

+ K cisténi skla dvifek trouby nepouZivejte drsné,
abrazivni Cistice ani ostré kovové Skrabky,
protoZe by mohly povrch poskrabat, coz mlze
mit z anasledek rozbiti skla.

+ Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte
Cistici prostredky, Cistici prasky ani drsné
abrazivni Cistici materialy.

+ Dvitka trouby dikladné vycistéte mydlovou
vodou. Dobfe je oplachnéte. Dvifka neponofujte
do vody.

+ Navnéjsi sklo dviFek trouby miZete pouZit Cistici

prostredek na sklo. Nestfikejte vodu ani €isti¢
skla na vétraci otvory dvitek.

+ Té&snéni dvifek trouby necistéte. Tésnéni dvifek
trouby je vyrobeno z materidlu ze skelnych
vlaken, ktery je nezbytny pro dobré tésnéni.
Dbejte na to, abyste toto tésnéni neodreli,
neposkodili nebo neodstranili.

I
{ﬁ] !

(® | T&snéni dviFek trouby netistéte ru¢né.

@ | DviFka &istéte ru¢né.

Rosty do trouby

Pred ciSténim vyjméte rosty z trouby.

1) Cistéte jemnym abrazivnim Cisticim
prostfedkem.

+ Potraviny vysypané do kolejnic by mohly
zpUsobit jejich zaseknuti.

2) Oplachnéte je Cistou vodou a osuste.

PFisluSenstvi

+ Dratény rost, pecici plech a dalsi pfisluSenstvi
Cistéte mékkym hadfikem a horkou mydlovou
vodou.

Kryt Zarovky
Pred CiSténim demontujte kryt Zarovky.

+ Demontdz krytu Zarovky je popsana v ¢asti
.Vyména osvétleni trouby”.

+ Kryt Zarovky Cistéte mékkym hadfikem a horkou
mydlovou vodou.

Aqua Clean

p T
POZNAMKA

* NepouZivejte ostré Cistici nastroje, tvrdé kartace
a korozivni Cistici prostredky, aby nedoSlo
k poSkozeni trouby a jejiho prisluSenstvi.

+ K cisténi skla dvifek nepouZivejte drsné Cistici
pomdcky ani ostré kovové Skrabky.

+ K isténi vnitfniho prostoru trouby nepouzivejte
Cistici prostredky.

Tento postup Cisténi vyuZziva k odstranéni zbytkl
tuku a potravin ze spotfebice vihkost. Aby byla
zajisténa dlouha Zivotnost trouby, je tfeba ji
pravidelné dikladné Cistit.

+ Kroky ¢isténi jsou nasledujici:
1) Po ukonceni pfipravy pokrmu pockejte, az
trouba zcela vychladne.
2) Vyjméte pfisluenstvi trouby, oplachnéte je
teplou vodou a osuste.

3) Odstrante zbytky jidla a mastné skvrny
z vnitfniho prostoru trouby.

4)  Povrch trouby ocistéte mékkym hadfikem
navlhéenym v Cisticim prostfedku a osuste.

5) Do vnitfniho prostoru trouby vloZte asi
250 m ¢isté vody a pridejte odpovidajici
mnozstvi prostfedku na myti nadobi
a dobfe promichejte.
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6) Zapnéte troubu. Se zavienymi dvirky trouby
otocte levym knoflikem a vyberte rezim

Horni/Spodni.

7) Otocte pravym knoflikem a nastavte teplotu
na 100 °C.

8) Stisknéte tlacitko Spustit nebo ovladaci
knoflik.

9) Po dokonceni funkce pockejte, az trouba
zcela vychladne.

10) Vnitfni prostor trouby osuste mékkym
hadrikem.

Pravidelna udrzba

Vyména osvétleni trouby

Svétlo trouby je standardni 25wattové halogenové
svétlo pro spotrebice.

A VAROVANI

Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic
vypnuty, abyste predesli moznosti Grazu
elektrickym proudem.

+ Ujistéte se, Ze jsou trouba a Zarovka chladné.

+ Odpojte elektrické napajeni spotfebice od hlavni
pojistky nebo jistice. V opacném pripadé mize
dojit k vdZnému zranéni osob, smrti nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ PFivyméné osvétleni trouby pouZivejte rukavice.
Stiepy z rozbitych Zarovek mohou zpUsobit
nebezpedi zranéni.

+ P¥i poufZiti sily mdZe sklo nebo trouba prasknout
nebo se poskodit.

1)  Odpojte troubu ze zasuvky nebo odpojte
napajeni.

2) Otocte sklenény kryt lampy proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jej.

3) Vytahnéte Zarovku.

4) Vymeénte zarovku a znovu nasadte sklenény
kryt jeho zacvaknutim na misto.

5) Zapojte troubu do sité nebo ji znovu pfipojte
k napajeni. Zapnéte jisti¢ a zkontrolujte, zda se
svétlo rozsviti.

= m
\ J

Informace o svételném zdroji

Tento spotfebic obsahuje svételny zdroj tridy
energetické ucinnosti G.

+ Svétlo se automaticky zapne a vypne v nékterém
z nasledujicich pfipadu:
- pfi otevirani/zavirani dvirek.

- pfi stisknuti tlagitka Osvétleni.

[l
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* Pro vymeénu svételné zasuvky se obratte na
servisniho technika.

Informace o svételném zdroji

Nastaveni referencnich kontrol a pokyny k jejich pfipadnému Nevztahuje se na zadné
provedeni. nastaveni referencni kontroly.
Pokyny, jak odstranit ovladaci ¢asti osvétleni a/nebo pripadné K vypnuti svétla je tfeba odpojit

nesvitici ¢asti nebo jak je vypnout ¢i minimalizovat jejich spotfebu konektor zdroje napdjeni.
energie.

Pokud je svételny zdroj stmivatelny: seznam stmivactl, se kterymije | Neni stmivatelné.
kompatibilni, a normy kompatibility svételného zdroje se stmivaci,
pokud existuji.

Pokud svételny zdroj obsahuje rtut: pokyny, jak odstranit zbytky v Z4dna rtut.
pfipadé nahodného rozbiti.

Doporuceni, jak likvidovat svételny zdroj po skon&eni jeho Viz www.lg.com/global/
Zivotnosti. recycling
Snimani a sestaveni dvirek 2) Zvednéte pojistku pantu @ a zcela ji otocte
trouby smérem k rameni zavésu @®.

+ Dvitka jsou velmi tézka. PFi jejich snimani,
zvedani a nasazovani budte opatrni.

A UPOZORNENI \
~
O

. - . N @ *
* Nezvedejte dvifka za rukojet. Rukojet neni
navrzena tak, aby unesla vahu dvifek po jejich
sejmuti z trouby. Q——1e
+ Nenarazejte do skla hrnci, panvemi ani jinymi
predméty.
+ Poskrabani, udery, ndrazy nebo namahani skla ~

mohou oslabit jeho strukturu a pozdgji zpUsobit
zvysené riziko rozbiti.

=

- . . , 3) Pevné uchopte obé strany dvifek v horni ¢asti.
+ Dvirka trouby zavrete az po Uplném zasunuti

vsech rostd.

Sejmuti dviFek trouby

1) Dvirka zcela otevrete.
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4) (Céstetné dvitka zavFete na pfiblizné 4)  Zvednéte pojistku pantu ® a ototte ji smérem
70 stupfiti (®. Pokud je poloha spravna, ke dvitkiim trouby (@, dokud nezapadne do
ramena pantl se volné pohybuji. spravné polohy.

5) Zvednéte dvirka a tdhnéte je k sobé&, dokud se 5) Zavfete dviFka.

zapadky pantd zcela neuvolni.

Montaz dvirek trouby
1)  Pevné uchopte obé strany dvifek v horni ¢asti.

2) Ramena pantd O zcela zasufite do drazek @
dokud zéFezy ® na ramenech pantd

nedosednou na spodni hrany drazek.

i

Pomalu dvitka Uplné otevrete. Zkontrolujte,
zda ramena zavésu spravné dosedaji do
drazek.

3)

Sejmuti krytu dvirfek

Plastova vlozka v krytu dvifek mGze zménit barvu.

V pfipadé potreby kryt dvifek sejméte a provedte

dikladné vycisténi.

1) Pred sejmutim krytu dvifek nejprve vyjméte
dvitka spotrebice. Stisknéte pojistky na obou
stranach krytu.

f
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2

—

Sejméte kryt.

A

w
-

Po sejmuti krytu dvifek Ize snadno sejmout
ostatni ¢asti dvifek spotfebite a pokracovat v
Cisténi. Po skonceni ¢isténi dvifek spotrebice
nasadte kryt zpét na misto a stisknéte
pojistky, dokud slySiteIné nezapadnou na své
misto.

i

4

A UPOZORNENI

+ Nesnimejte kryt dvifek, aniz byste predtim
nesejmuli dvirka spotfebice. Na Skody
zplsobené nespravnym postupem se
nevztahuje zaruka.

Sestavte a znovu nasadte dvirka spotrebice.

=

+ PFi snimdni krytu dvifek a vnitfniho skla a/nebo
pfi zavirani dvifek se nedotykejte rukama
zavés.

P ]
POZNAMKA

+ Po sejmuti krytu dvifek se mlze vnitini sklo
snadno pohybovat a mGze dojit k poSkozeni a/
nebo zranéni.

+ Sejméte kryt dvifek a vnitfni sklo, abyste sniZili
celkovou hmotnost dvifek spotrebice.

* PFinasazovanivnitfniho skla by méla ¢erna tecka
sméfovat nahoru do vnitiku trouby.
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RESENI PROBLEMU

Nejcastéjsi dotazy —

- [l

Casto kladené otazky O
z
>

OTA
ZKA:
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D:
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D:
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ZKA:
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D:
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ZKA:
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D:

Je normalni, Ze pfi pouZivani trouby slySim ze zadni strany cvakani?

Vas novy spotrebit je navrZzen tak, aby udrZoval pfisnéjsi kontrolu nad teplotou trouby. U nové
trouby muaZete Castéji slySet cvakani a vypinani topnych téles. To je NORMALNL

Pfi konvekeni pFipravé pokrmu se ventilator zastavi, kdyZ oteviu dvifka. Je to normalini?

Ano, to je normadlni. Po otevieni dvifek se konvekéni ventilator zastavi, dokud se dvitka
nezavrou.

Mohu poutZit alobal k zachyceni odkapavajiciho tuku v prostoru trouby?

Nikdy nepouZivejte alobal na vyloZeni dna nebo stén trouby. Félie se roztavi a pfilne ke
spodnimu povrchu trouby a nelze jej odstranit. Misto toho pouZzijte alobalem vyloZeny plech
umistény na spodni rost trouby, na kterém se zachyti kapajici tuk. Na dno trouby nikdy
nepokladejte Zadné rosty, plechy ani panve. (Pokud se jiz félie na dné trouby roztavila, nebude
vykon trouby naruSovat.)

Mohu poutZit alobal na rosty?
Rosty nezakryvejte alobalem. Zakryti celych rostd félii omezuje proudéni vzduchu, coZ vede ke

Spatnym vysledklim peceni. Pod ovocné kolace nebo jiné kyselé ¢i sladké potraviny pouZzijte
plech vyloZeny félii, abyste zabranili poskozeni povrchu trouby rozlitymi potravinami.

A UPOZORNENI

+ Kzabaleni pokrmu v troubé Ize pouZzit folii, ktera vSak nesmi pfijit do styku s odkrytymi topnymi /
grilovacimi télesy v troubé. Félie by se mohla roztavit nebo vznitit a zplsobit kouf, poZar nebo zranéni.

OTA
ZKA:
ODP
OVE

OTA
ZKA:

Co mam délat, kdyZ se mi ro3ty lepi a téZko se zasouvaji a vysouvaiji?

Casem se miiZe stat, 7e se rosty budou $patné zasouvat a vysouvat. Strany rost(i potfete malym
mnozstvim olivového oleje. PUsobi jako mazivo, které usnadiiuje klouzani.

Mam grilovat s otevienymi nebo zavienymi dvirky?
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ODP
OVE
D:

OTA
ZKA:

ODP
OVE

D:

OTA
ZKA:

ODE’
OVE
D:

Pred

VaSe elektricka trouba neni urcena pro grilovani s otevienymi dvifky. Pokud budete grilovat s
otevienymi dvirky trouby, miZe dojit k poskozeni knoflik(i nebo displeje.

Pro¢€ nefunguiji funkéni tlacitka?

Zkontrolujte, zda je aktivovana funkce Zamek ovladani. Pokud je aktivovana funkce Zamek
ovladanf, zobrazi se na displeji ikona zdmku (3. Chcete-li funkci Z&mek ovladani deaktivovat,
prectéte si ¢ast Nastaveni funkce Zamek ovladani v kapitole Obsluha.

Jak mohu pomoci zajistit bezpe€nost déti v blizkosti spotFebice?
Déti by mély byt v blizkosti spotrebice pod dohledem vzdy, kdyZ je pouZivan, a po poufiti, dokud
povrchy trouby nevychladnou. Abyste zabranili détem v ndhodném zapnuti trouby, mdzete také

pouzit funkci Zdmek ovladani. Funkce Zdmek ovladani deaktivuje v&tSinu tladitek na ovlddaci
panelu. Prectéte si ¢ast Nastaveni funkce Zdmek ovladani v kapitole Obsluha.

zavolanim servisu

Vareni

PFiznaky MozZna prFicina a FeSeni

Trouba

nefunguje Zastrcka spotiebice neni zcela zasunuta do elektrické zasuvky.

+ Zkontrolujte, zda je elektricka zastrcka zapojena do fadné uzemnéné
zasuvky pod napétim.

V domé miiZe byt pFepalena pojistka nebo vypnuty jistic.

+ Vyménte pojistku nebo resetujte jistic.

Nespravné nastavené ovladani trouby.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

P¥ilis horka trouba.

+ Nechte troubu vychladnout na teplotu nizsi, nez je teplota uzamdceni.

Péra je

trouby.

ventilacnim otvorem

odvadéna PFi vaFeni potravin s vysokou vlihkosti vznika péra.

* To je normalni.

Spotrebic nefunguje. Kabel neni spravné zapojen.

+ Zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do zasuvky. Zkontrolujte jistice.

Servisni rozvody nejsou kompletni.

+ Obratte se na svého elektrikare.

Vypadek proudu.

* Projistotu zkontrolujte osvétleni domu. Zavolejte mistni elektrarenskou
spolecnost a pozadejte o servis.
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PFiznaky

MozZna prFicina a FeSeni

Trouba pfi grilovani
nadmérné koufi.

Ovladani neni spravné nastaveno.

* Postupujte podle pokynd v ¢asti Nastaveni ovladacich prvkd trouby.

Maso pFilis blizko topnému télesu.

+ Premistéte rosSt tak, abyste zajistili spravnou vzdalenost mezi masem a
topnym télesem. Pfedehrejte grilovaci téleso k opékani.

Maso neni spravné pfipraveno.

+ Odstrafite z masa prebytecny tuk. Zbylé tukové okraje odfiznéte, aby se
nezkroutily.

Na povrchu trouby se nahromadil tuk. Stary tuk nebo stfikance jidla
zpusobuji nadmérné zakoufeni.

+ PFi Castém grilovani je nutné pravidelné Cisténi.

Jidlo se spravné nepece
nebo neskvari

Nespravné nastavené ovladani trouby.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pozice roStu je nespravna nebo rost neni v roviné.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pouziva se nespravné nadobi nebo nadobi nevhodné velikosti.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Vlhkost se
shromazduje na okné
trouby nebo péra
vychazi z ventilacniho
otvoru trouby.

K tomu dochazi pfi vaFeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti.

* To je normalni.

PFi CiSténi okna byla pouZita nadmérna vihkost.

+ PFi CiSténi oken nepouZivejte nadmérnou vihkost.

Odvod teplého
vzduchu do kuchyné po
vypnuti trouby.

0Odvod teplého vzduchu je nutny k udrZeni a sniZeni teploty v troubé&. Po
ochlazeni na bezpecnou teplotu se automaticky vypne.

* To je normalni.

Soucasti a funkce

PFiznaky

MozZna prFicina a FeSeni

Kdyz chcete
pFipravovat pokrm, na
displeji sviti 3

Dvitka trouby jsou zablokovan4, protoZe teplota uvnitf trouby neklesla
pod teplotu uzamdeni.

+ Stisknéte tlacitko Pozastavit a zastavit. Nechte troubu vychladnout.

Zamek ovladani je aktivovan.

+ Stisknutim tlacitka Control Lock na 3 sekundy obnovite funkci.

Osvétleni trouby
nefunguje.

Je €as vyménit Zarovku nebo je Zarovka uvolnéna.

+ Vyménte nebo utdhnéte Zarovku. Viz ¢ast ,Vyména osvétleni trouby” v
tomto navodu k obsluze.

<

=

VNILS3D
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PFiznaky

MozZna pficina a FeSeni

i po vypnuti trouby.

Chladici ventilator bézi

Ventilator se automaticky vypne, jakmile se elektronické soucdsti
dostatecné ochladi.

* To je normalni.

Konvek¢ni ventilator
se zastavi.

Konvekcni ventilator se béhem cyklu konvekéniho peceni zastavi. Déje
se tak proto, aby byl ohfev béhem cyklu rovhomé&rnéjsi.

+ Nejedna se o zavadu trouby a mélo by se to povazovat za normalni provoz.

Varny prostor se
neohfiva a na displeji
se zobrazuje ikona
~Demo" nebo ,D".

Spotfebic je v ukadzkovém rezimu.

+ Podivejte se do ¢asti ,Ukazkovy rezim" v uZivatelské pfirucce a deaktivujte
tento rezim.

Zvuky

PFiznaky

MoZzn4 pficina a FeSeni

Zvuk ,,praskani” nebo
~pukdni”

Jedna se o zvuk zahf¥ivani a ochlazovani kovu béhem obou funkci
pFipravy pokrmu.

* To je normalni.

Hluk ventilatoru

Konvekéni ventilator se miZe automaticky zapinat a vypinat.
* To je normalni.

Zakaznicky servis a nahradni dily

Zakaznicky servis

Pokud se zavadu nepodafi odstranit vySe uvedenymi opatfenimi, obratte se na informacni stfedisko pro
zakazniky spolecnosti LG a pozadejte o servis.

Kontaktni daje vSech zemi najdete v pfilozeném zarucnim listu.

+ V pfipadé zavady se spotfebi¢ nesmi pouZivat. Pokud dojde k poru3e, je nutné spotfebic odpojit
vytaZzenim sitové zastrcky nebo vypnout vyjmutim pojistky nebo vypnutim jisti¢e v domovni pojistkové

skrini.

+ Opravy spotFebite smi provadét pouze specidlné vySkoleny a kvalifikovany odbornik v oblasti
elektrotechniky. Neodborné provedené opravy mohou vést ke znacnym Skodam nebo zranéni.

A UPOZORNENI

+ Opravy spotfebice smi provadét pouze technik s prislusnym opravnénim. PFi nespravné opravé mdze
dojit ke znatnému nebezpedi.

+ Poskozeny spotrebi¢ nepouZivejte. V pfipadé zavady nebo poruchy vypnéte spotfebic z elektrické sité. vV
pripadé poruchy se na navstévu technikl zdkaznického servisu nebo prodejcd nemusi vztahovat zaruka,
pokud je pfi¢inou poruchy abnormalni pouzivani spotfebice zékaznikem.
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Nahradni dily

Pokud potrebujete ndhradni dily nebo technika, obratte se na servis LG.

Vas hovor bude automaticky predan stiedisku sluzeb zdkazniklim, které je pfislusné pro vasi postovni

L
oblast.
[l
* Adresu mistniho stfediska sluzeb zakaznik(im a dalsi informace pro zakazniky najdete na internetuna 3,
adrese www.lg.com. =
b
Ujistéte se, Ze mate k dispozici nasledujici idaje: >

VaSe jméno a adresu v€etné poStovniho smérovaciho €isla.
Vase telefonni islo.
PFesné udaje o povaze problému.

Model, série a sériové Cislo. Tyto Udaje najdete na vyrobnim 3titku umisténém na levém vnitfnim okraji
dvifek trouby.

Vas doklad o koupi opatfeny datem. Vezméte prosim na védomi, Ze pro pfipadnou reklamaci je nutné

predloZit doklad o koupi. Pfed uplatnénim zéaru¢ni reklamace se ujistéte, e jste si pFecetli ¢ast ,RESENT
PROBLEMU". Pokud se ukaZe, 7e spot¥ebi¢ nema zadnou mechanickou nebo elektrickou zavadu, bude

za pripadnou kontrolu provedenou technikem uctovan poplatek.


http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
http://www.lg.com
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Produktovy list

NARIZENT KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) 65/2014 a 66/2014, platna norma EN 60350-1:

Ochranna zndmka

LG

Identifikdtor modelu

WS5D7210S, WS5D7210G

Index energetické ucinnosti (EEIcavity)

86,5

TFida energetické ucinnosti

A

Spotfeba energie
(konvencni rezim)

1,12 kWh/cyklus

Spotfeba energie
(rezim nucené konvekce s ventilatorem)

0,70 kWh/cyklus

a/nebo do stavu, ktery zajiStuje sitovy
pohotovostni rezim

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricky

Objem 761

Hmotnost 38,0 kg
NARIZENT KOMISE (EU) 2023/826, platna norma EN 50564:2011

Spotfeba energie v informacnim rezimu 0,8W

Doba, po které funkce fizeni spotfeby nebo

podobna funkce automaticky pfepne zafizeni do

pohotovostniho reZzimu a/nebo do reZimu vypnuti 10 min.
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