BOSCH

ice on ELUEES

8ét free ben

bosch-home.com/
wel, COme

efits.

' Ine
Universal kitchen mach

MUM54251

I I avod k pouz I r r 34
CS o) Alni ky robot
Univerzalni kuc yns §
e " Unive za’Iny kuc y
Navod na obsluhu hynsky robo 45
[Sk]















N = =

MIN-MAX 1-7IM 00:00
@ 100-600 ml 7 1-6 min
@ —
- |7 1-8x() 7 4-6 min
S8

&S 1 30s

=) @ 550-2400 g 1
5 4-5min
) 1 30s

63 = @ 350-550 g 1
3 3-6 min
o 1 30s

o= @ 560-1100 g 1
3 5-6 min
C — 1 30s

= C& 350-750 g 1
3 @ 3 6-7 min
= - 1 30s

= e 1

3 52 350-750

@ @ ) 3 4-5 min




Q
%

E!g
MAX 1-7/M
NI R
=— e 9 1000 g 5
& (05| = -
.; S s 1000 g 5
B & | G0 B | e °
[PV
%%, ok 1000 g 7
(2 [ 9
%%‘j -> gk 2 1000 g 6
L
%@ @% @X 800 g 7
. >
X
@ DX 1000 g 7




©
00:00
45-120 s
45-120 s
45-120 s
45-120 s
45-120 s
150's
45-90 s

2-4x2s

1-7/M
7
7
7
7
7
7
7

00 | @

MIN-MAX
300-1000 g
300-1000 g
300-1250 g
300-1250 g
300-750 g
1x O
350-1000 g

5-10x10g

J

&
il
il
&

+

!
0

%

<70°C
21-25°C

i

wuyy

+ i
N




R [D

X v v i vIX
v IV |V IV |V

=

o | =

S lvivivIiviv
6% v |V |V |V |V
ST v vV VIV IV




cs Pouziti k uréenému ucelu

Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotfebi€ je urCeny pouze pro soukromeé pouziti v domacnosti.
Spotfebi¢ se smi pouzivat pouze pro mnozstvi zpracovavana bézné v
domacnosti a jim odpovidajici doby.

Spotfebi¢ je vhodny pro michani, hnéteni a Slehani potravin.
Spotfebi¢ se nesmi pouZivat k pfipravé jinych substanci resp.
predmétu. Pfi pouziti dalSich dilG pFisluSenstvi schvalenych
vyrobcem jsou mozné dalSi aplikace. Spotfebi€ pouzivejte pouze

se schvalenymi originalnimi dily a pfisluSenstvim. Dily pFisluSenstvi
nikdy nepouzivejte u jinych spotfebicu.

PFistroj pouzivejte pouze ve vnitfnich prostorach pfi pokojové teploté
a jen do nadmorské vysky 2000 m.

Dulezité bezpecnostni pokyny

Navod k pouziti si peclivé proctéte, fidte se podle ného a uschovejte

si ho! Pfi pfedavani pfistroje dale pfiloZte tento navod. Nedodrzeni

pokynu pro spravné pouziti spotfebice vyluCuje odpovédnost vyrobce
za Skody tim zpUsobené.

Tento spotfebi€ mohou osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi

nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkusenostmi

a/nebo znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly instruovany

o bezpecném pouziti spotiebice a pochopily z toho vyplyvajici

nebezpeci. Déti se nesmi zdrzovat v blizkosti spotfebice a

pfipojovacich kabell a nesmi spotfebi€ obsluhovat. Déti si nesmi

se spotrebiCem hrat. CiSténi a udrzbu ze strany uzivatele nesmi

provadét déti.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem a nebezpeci pozaru!

m Pristroj zapojujte a pouzivejte pouze v souladu s udaji na typovém
Stitku. Pristroj pouzivejte jen tehdy, kdyz samotny pfistroj ani
privodni kabel neni poSkozeny. Opravy pristroje, napf. vyménu
sitového pfivodu, smi provadét pouze nas zakaznicky servis, aby
nedoslo k ohrozeni.

m Spotiebi€ zapinejte a vypinejte vyhradné otocnym piepinacem.

m Spotiebi¢ nikdy nepfipojujte na spinaci hodiny nebo dalkové
ovladané zasuvky. Po celou dobu provozu méjte spotrebi¢ pod
dozorem!

m Spotiebi¢ neumistujte na horkém povrchu nebo v blizkosti horkych
povrchd, jako napf. varnych desek. Sitovy kabel se nesmi dostat
do kontaktu s horkymi dily nebo byt tazen pres ostré hrany.

m Zakladni pfistroj nikdy neponofujte do vody nebo ho neumistujte
do my¢€ky na nadobi. Nepouzivejte parni Cisti€. Spotfebic
nepouzivejte s mokryma rukama.
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Dulezité bezpeénostni pokyny cs

Spotfebi€ musi byt po kazdém pouziti, v nepfitomnosti dozoru,
pred smontovanim, demontazi nebo Cisténim a v pfipadé poruchy
vzdy odpojen od elektrické sité.

Nebezpeci poranéni!
Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodatecnych ¢asti, které se pfi
provozu pohybuji, musite spotfebi¢ vypnout a odpoijit od elektrické
sité.
Pfi spusténi vyklopného ramena nesahejte do pouzdra, zabranite
tak pfiskfipnuti prstl resp. rukou. Nepfestavuijte vyklopné rameno,
kdyz je spotfebi€ zapnuty.
Nastroje pouZivejte jen s vlozenou misou, umisténém viku a
nasazenych ochrannych vik pohonu! Pfi pouZiti pfisluSenstvi
instalujte podle pokynd misu, viko a ochranna vika pohonu!
Béhem provozu nikdy nesahejte do misy nebo do plnici Sachty.
Do misy nebo do plnici Sachty nevkladejte zadné predmeéty (napf.
vafechy). Ruce, vlasy, odév a ostatni pfedméty neumistujte do
blizkosti rotujicich dilt. Po vypnuti pohon kratkou dobu dobiha.
Pockejte na uplné zastaveni pohonu.
Nikdy nepouzivejte nastroje a pfislusenstvi nebo 2 prislusenstvi
soucasné. Pfi pouziti prislusenstvi dodrzujte jak tento navod, tak
také prislusné pfilozené navody k pouZiti.
PrisluSenstvi pouzivejte jen v kompletné sestaveném stavu.
Prisludenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
PFisluSenstvi pouzivejte jen v ur€ené pracovni poloze.
Nesahejte na ostré nozZe a hrany krajeciho, krouhaciho a
strouhaciho kotouce. Uchopuijte krajeci, krouhaci a strouhaci
kotou€ pouze za okraj!
Nedotykejte se noZe mixéru holyma rukama.
Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru! Mixér nikdy nepouzivejte
bez nasazeného vika.
Pozor pfi manipulaci s ostrymi nozi, pfi vyprazdinovani zasobniku a
pfi Cisténi.

/\ Nebezpeéi opareni!

PFi zpracovavani horké mixované potraviny vystupuje z trychtyre ve
viku para.

A Nebezpeci uduseni!

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym materialem.

/\ Pozor!

Doporucujeme nikdy nenechavat spotfebic zapnuty po delSi dobu,
nez je nutné pro zpracovani potraviny. Spotfebi¢ neprovozuijte ve
volnobéhu.
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cs Dilezité bezpeénostni pokyny

/\ Dulezité!

Po kazdém pouziti nebo po delSi dobé& nepouzivani spotrebi€ vzdy
ddkladné vycistéte (=» ,Cisténi a oSetfovani“ viz strana 41).
A Vysvétleni symboll na spotiebici, prip. prisluSenstvi

[E Ridte se pokyny v navodu k pouziti.

Pozor! Rotujici noze.

Pozor! Rotujici nastroje.

Nesahejte do plniciho otvoru.

Srdecné blahoprejeme ke koupi Vaseho
nového spotiebice firmy Bosch. Dalsi
informace k nasim vyrobkim najdete na
nasi internetové strance.
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Bezpecnostni systémy

Pojistka proti zapnuti

Viz tabulka ,Pracovni polohy*.

Spotfebi€ je mozné zapnout v poloze 1 a 3

pouze tehdy:

m pokud je nasazena misa (11) a byla
otoCena az do zapadnuti.

Pojistka proti opétovnému zapnuti
P¥i pferuseni proudu zlstane spotfebic
zapnuty, ale motor se potom znovu neroz-
béhne. K opétovnému zapnuti otolte oto¢ny
spina¢ do polohy 0/off, potom jej zapnéte.

Pojistka proti pretizeni

Vypne-li se béhem pouzivani motor samo-
¢inné, je aktivovana ochrana proti pretizeni.
MozZnou pfi¢inou miiZze byt sou¢asné zpraco-
vani pfili§ velkého mnozstvi potravin.

K chovani pfi aktivaci bezpe¢nostniho
systému viz “Pomoc pfi poruchach.
Spotfebi¢ nevyzaduje udrzbu.



Prehled

=> Obr. IX:

Zakladni spotiebic
1 Uvolhovaci tlac¢itko
2 Vyklopné rameno
Funkce ,Easy Armlift“ podporuje pohyb
ramena smérem nahoru (viz ,Pracovni
polohy*).
3 Otocny spinac
Po vypnuti (poloha 0/off) najede
spotiebi¢ automaticky do optimalni
polohy k vyméné nastroje.
0/off = stop
M = mzikové spinani s nejvyssimi
otackami, pro pozadovanou dobu
mixovani drzte pevné spinac.
Stupen 1-7, pracovni rychlost:
1 = nizké otacky — pomalu,
7 = vysoké otacky — rychle.
4 Ukazatel provozu
Sviti béhem provozu (oto¢ny spinac v
poloze M nebo 1-7). Blika pfi chybach
v obsluze spotfebice, pfi zareagovani
elektronické pojistky, pfip. pfi zavadé
spotiebiCe viz kapitola ,Pomoc pfi
poruchach”.
5 Ochranny kryt pohonu
K odstranéni ochranného krytu pohonu
zatlacte na zadni oblast a kryt sundejte.
6 Pohon pro
— prabéhovy krouhac a
— lis na citrusy (zvlastni pfislusenstvi*).
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu.
7 Pohon pro nastroje
(michaci metla, Slehaci metla,
hnétaci hak) a mlynek na maso
(zvlastni pFislusenstvi*)
Ochranny kryt pohonu mixéru
Pohon mixéru (zvlastni pfislusenstvi*)
PFi nepouzivani nasadte ochranny kryt
pohonu mixéru.
10 Ulozeni kabelu
UloZeni kabelu v pfihradce na kabel
Michaci misa s prislusenstvim
11 Nerezova michaci misa
12 Viko

© o

Prehled cs

Nastroje
13 Michaci metla
14 Slehaci metla
15 Hnétaci hak s deflektorem tésta
16 Taska na prislusenstvi
K uloZeni nastroju a krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouce.

Pribéhovy krouhac¢
17 Péchovadlo
18 Viko s plnici Sachtou
19 Krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢
a Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné / tenké platky
b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby / jemny
¢ Strouhaci kotou€ — jemny
20 Nosi¢ kotoucu
21 Kryt s vystupnim otvorem
Mixér*
22 Mixovaci nadoba
23 Viko
24 Trychtyf
* Pokud neni néktery dil pfisluSenstvi
obsazen v rozsahu dodavky, Ize jej zakoupit
v obchodé a v zédkaznickém servisu.

Pracovni polohy
=> Obr. [1:

Pozor!

Provozuijte spotfebi¢ pouze tehdy, pokud
je nastavec/prislusenstvi podle této tabulky
nasazen na spravném pohonu a ve spravné
poloze a je v pracovni poloze. Vyklopné
rameno musi byt v kazdé pracovni poloze
zajisténo zaskocenim.

Upozornéni

Vyklopné rameno je vybaveno funkci
"Easy Armlift”, ktera podporuje pohyb
ramena smérem nahoru.
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cs Obsluha

Nastaveni pracovni polohy:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a pohybuijte
vyklopnym ramenem. Napomahejte
pohybu rukou.

m Pohybujte vyklopnym ramenem az
k zaskoCeni v pozadované poloze.

Poloha Pohon Nastavec/ Pracovni
prislusenstvi rychlost

Q|
AR D | e
Eo| e
: J R - .
3 6 : £‘ ”
S} T
s q 1 I s
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* Nasazeni/sundani Slehaci metly, michaci
metly a hnétaciho haku.

Obsluha

A Nebezpeci poranéni!

Zastrcte sitovou zastrcku teprve tehdy, az
jsou ukoncené vSechny pfipravy pro praci se
spotiebic¢em.

Pozor!

Provozujte spotfebi€ pouze s prislusenstvim/
nastavcem v pracovni poloze. Neprovozuijte
spotfebi¢ naprazdno. Nevystavuijte spotfebi¢
a dily pfislusenstvi zadnym zdrojim tepla.
Dily nejsou vhodné pro mikrovinnou troubu.
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m Pfed prvnim pouZitim spotfebiC a pfislu-
Senstvi dukladné odistéte. =» Cisténi a
oSetrovani® viz strana 41

Priprava

m Postavte zakladni spotfebi¢ na hladky a
Cisty podklad.

m Vytahnéte kabel (Obr. [d).

m Zapojte sitovou zastréku.

Michaci misa a nastroje

Dbejte na pfiklady pouziti uvedené v
tabulce.

A Nebezpeci poranéni rotujicimi nastroji
Bé&hem provozu nikdy nesahejte do misy.
Pracujte pouze s nasazenym vikem (12)!
Vyménuijte nastroj pouze za klidového stavu
pohonu - po vypnuti pohon kratkou dobu
dobiha a zlstane stat v poloze pro vyménu
nastroje. Pohybujte vyklopnym ramenem
teprve po zastaveni nastroje. Nepouzité
pohony vzdy zakryjte ochrannymi viky.
Pozor!

Pouzivejte michaci misu pouze pro prace

s timto spotfebiCem.
Michaci metla (13) |

na michani tésta, napr. tésta na
kolace, ovocné kolace atd. a ke
vmichani pfisad jako rozinky a
kousky Cokolady

Slehaci metla (14)

na $lehani snéhu z bilkd a Slehacky
(obsah tuku min 30 %) a na michani
piSkotového tésta

Hnétaci hak (15)

na hnétani tésta, napf. kynutého a-/
tésta, té&sta na chleba, pizzu,
téstoviny, pecivo a na vmichani
prisad jako seminka do tésta

Prace s michaci misou a nastroji

=> Obr. BI:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Pouziti misy: Dopfedu sklopenou
misu nasadte a poté postavte, otacejte
proti sméru hodinovych ruci¢ek az
zaskodi.



m Podle ukolu zpracovani zastréte do
pohonu michaci metlu, Slehaci metlu
nebo hnétaci hak, az zaskodi.

Upozornéni:
U hnétaciho haku otacejte deflektorem tésta,
aZz muze hnétaci hak zaskocit (Obr. [1]-4b).
zpracovani.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
m Nasadte viko.
m Nastavte oto¢ny prepina¢ na pozado-
vany stupen.
m Vypnéte spotrebi¢ oto€nym prepinacem.
m Pridejte pfisady pInicim otvorem ve viku.
nebo
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.
Po ukongeni prace
m Vytahnéte sitovou zastr¢ku ze zasuvky.
m Sundejte viko.
m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a j
polohy 2.
Vyndejte nastavec z pohonu.
Vyjméte michaci misu. 3
Vycistéte vSechny dily. = ,Cisténi a

= Naplite do michaci misy pfisady ke
polohy 1.

Pridani prisad

m  Sundejte viko.

= Naplite pfisady.
Vypnéte spotrebi¢ oto€nym prepinacem.
umistéte vyklopné rameno do
oSetfovani“ viz strana 41

Pribéhovy krouhaé

Dbejte na pfiklady pouZiti uvedené v
tabulce.

/\ Nebezpeéi poranéni

Nesahejte na ostré noze a hrany krajeciho,
krouhaciho a strouhaciho kotouc¢e. Ucho-
pujte krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢
pouze za okraj! Nasazujte/sundavejte
prabéhovy krouha¢ pouze za klidového
stavu pohonu a pfi vytazené sitové zastréce.
Nesahejte do plnici Sachty.

Obsluha cs

Pozor!

Pouzivejte pribéhovy krouha¢ pouze v
kompletné smontovaném stavu. Smontovani
pribéhového krouhace nikdy neprovadéjte
na zakladnim spotfebici. Pribéhovy krouhac
provozujte pouze v uvedené provozni poloze.

Ochrana pied pretizenim

= Obr.[3:

Aby se pfi pretizeni priibéhového krouhace
zabranilo vétSimu poskozeni Vaseho spotfe-
bice, je na hnacim hfideli pribéhového krou-
hace zafez (misto zadaného zlomu). Pfi pre-
tizeni se hnaci hfidel v tomto misté zlomi.
Novy unasec¢ kotouc¢e s hnacim hfidelem je k
dostani v zakaznickém servisu.

Oboustranny krajeci kotou¢ —
silné/tenké platky

na krajeni potravin na silné nebo tenké
platky, napf. ovoce a zeleniny.

Oznaceni:

m 1 =silné platky

m 3 =tenké platky

Upozornéni: Neni vhodné na zpracovani
tvrdych syra, chleba, housek nebo ¢okolady.

Rada: Vafené brambory krajejte az po
vychladnuti.

Oboustranny krouhaci kotou¢ —
hruby/jemny

na krouhani potravin na hrubé nebo jemné
kousky, napf. ovoce, zelenina nebo syry,
jako Gouda nebo Edamer.

Oznaceni:

m 2 = hruba strana

m 4 = jemna strana

Upozornéni: Neni vhodné na zpracovani
orechll nebo tvrdych syr(, napt. Parmazan.

Rada: Mékkeé syry strouhejte na hrubé
strané.

Strouhaci kotou€ — jemny

na krouhani potravin na jemno,
napf. ofechy nebo tvrdé syry, jako
Parmazan.

Upozornéni: Neni vhodné na zpracovani
mekkych a krajenych syr(.

Codoa

A
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cs Obsluha

Prace s pribéhovym krouhaéem

=> Obr. [{:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a j
polohy 2.

m Pouziti misy:
Dopredu sklopenou misu nasadte a poté
vych rucicek az zaskodi.

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j

m Sundejte ochranny kryt z pohonu
pribéhového krouhace (Obr. [@-5a).

m Drzte pevné unase€ kotouce za spodni
smérem nahoru.

m Polozte pozadovy krajeci nebo krouhaci
kotou¢ opatrné na hroty unasece kotouce
U oboustrannych kotoucut dbejte na to,
aby pozadovana strana byla obracena
smérem nahoru.
a vlozte do krytu (Obr. [@-6b).

m Nasadte viko (dbejte na oznaceni) a
pootocte ve sméru pohybu hodinovych

m Nasadte pribéhovy krouha¢ na pohon,
jak je ukazano na obr. [d-8 a pootoéte ve
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az na

m Nastavte oto¢ny prepina¢ na pozado-
vany stupen.

m Dejte potraviny uréené ke zpracovani do

Pozor!

Zabrarite nahromadéni nakrajenych potravin

ve vystupnim otvoru.

nakrajeni potravin zpracovavejte tenké

potraviny ve svazcich.

Upozornéni: Pokud by potraviny ke zpraco-

kuchyrisky robot, vytahnéte sitovou zastréku

ze zasuvky, pockejte az se pohon zastavi,

sundejte viko pribéhového krouhace a

umistéte vyklopné rameno do

postavte, otacejte proti sméru hodino-

polohy 3.

konec, pfitom musi oba hroty ukazovat

(Obr. [3-6a).
m Uchopte unasec kotouce za horni konec

ru€iéek az na doraz.

doraz.

plnici Sachty a zatlacujte péchovadlem.
Tip: K dosazeni rovhomérnych vysledkd
vani v pribéhovém krouhadci uvizly, vypnéte
vyprazdnéte plnici Sachtu.
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Po ukonceni prace

= Vypnéte spotfebi¢ otoCnym prepinatem.

m Pootoéte prlibéhovym krouhaéem proti
smeéru pohybu hodinovych rucicek a
sundejte jej.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek a sundejte ho.

m Vyndejte unadec s kotoucem. Tlacte
k tomu zespodu prstem proti hnacimu
hrideli (Obr. [€).

m Vydcistéte dily.

Mixér

Dbejte na pfiklady pouziti uvedené v

tabulce. [M

/\ Nebezpeéi poranéni ostrymi nozi/

rotujicim pohonem!

Nikdy nesahejte do nasazeného mixéru!

Sundavejte/nasazujte mixér pouze v klido-

vém stavu pohonu! Provozujte mixér pouze

ve smontovaném stavu a s nasazenym

vikem. Neprovozujte mixér naprazdno.

A\ Nebezpeéi opareni!

P¥i zpracovavani horké mixované potraviny

vystupuje z trychtyfe ve viku para.

Prace s mixérem

=> Obr. [EI:

m Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 4.

m Sundejte ochranny kryt pohonu
mixeéru.

m Nasadte nadobu mixéru (znacka na
rukojeti musi byt na zna¢ce na zakladnim
spotrebici) a pootocte proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek az na doraz.

= Naplite pfisady.

Maximalni mnozstvi tekutiny = 1,25 litru;
maximalni mnozstvi pénicich nebo
horkych tekutin = 0,75 litru.

m Nasadte viko a pootocte proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek az k dorazu
v rukojeti mixéru. Viko musi byt zajisténo
zaskocenim.

m Nastavte otocny pfepina¢ na pozado-
vany stupen.



Pridani prisad

=> Obr. [7]-8:

m Vypnéte spotfebic oto€nym prepinaem.

m Sundejte viko a naplrite prisady

nebo

m Vyjméte trychtyf a postupné pfidavejte do
plniciho otvoru pevné pfisady

nebo

m Nalijte tekuté prisady trychtyfem.

Po ukonceni prace

m Vypnéte spotiebic otocnym prepinacem.

m Pootocte mixér ve sméru pohybu hodino-
vych rucicek a sundejte jej.

Tip: Vycistéte mixér nejlépe ihned po pouziti.

A\ Pozor!

Nevhodnymi potravinami miize dojit k poSko-

zeni spotrebice.

m V mixovaci nadobé nezpracovavejte
potraviny o teploté vyssi 70°C.

m Nezpracovavejte hluboce zmrazené
potraviny, vyjimka ledové kostky, pokud
nejsou umistény do dostate€ného mnoz-
stvi tekutiny.

m Nezpracovavejte potraviny, které obsa-
huji tvrdé &asti. Pfed zpracovanim jadro-
vého nebo peckového ovoce (jablka,
broskve atd.) odstrarite jadra nebo pecky.

Pokyny

Omezeni pfi zpracovani:

m Nedrtte pfisady jako mandle, cibuli,
petrzel a maso.

=V mixéru neni mozné vyrabét poma-
zanky jako arasidové nebo kokosové
maslo nebo ofiskové pyré.

m Pevné potraviny michejte s dostate¢nym
mnozstvim tekutin.

m Praskové potraviny pfed mixovanim smi-
chejte s dostate€nym mnozstvim tekutin
nebo je v tekutiné zcela rozpustte. Pras-
kové potraviny jsou napf. cukr moucka,
kakaovy prasek, prazené séjové boby,
mouka, proteinovy prasek.

Cisténi a osetfovani cs

Cisténi a osSetrovani

Pouzité dily pfislusenstvi musi byt po

kazdém pouziti dukladné vycistény.

= tabulka M

Pozor!

Nepouzivejte Zadné drsné Cistici prostredky.

Povrchoveé plochy se mohou poskodit.

Cisténi zakladniho spotiebice

/\ Nebezpeéi turazu elektrickym

proudem!

Nikdy neponofujte zékladni spotfebi¢ do

vody a nedrzte jej pod tekouci vodou. Nepo-

uzivejte parni Cistic.

m Vytahnéte sitovou zastrku ze zasuvky.

m Zakladni spotfebi¢ a ochranné kryty
pohont otfete vihkym hadfikem. V
pfipadé potfeby pouzijte malé mnozstvi
myciho prostfedku.

m  Nakonec spotfebi¢ utfete do sucha.

Cisténi michaci misy a nastroju
Michaci misa a nastroje jsou odolné vici
myti v my&ce nadobi. Umé&lohmotné dily v
my¢&ce nadobi nesvirejte, protoze béhem
myciho procesu muze dojit k trvalym
deformacim!

Cisténi pribéhového krouhace
V8echny dily prabéhového krouhace jsou
odolné vic¢i myti v my&ce nadobi.

Tip: K odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napf. mrkve, nalijte na hadfik
trochu stolniho oleje a prabéhovy krouhaé
hadfikem vydrhnéte (ne krajeci, krouhaci a
strouhaci kotou¢). Potom priibéhovy krouhaé
oplachnéte.

Cisténi mixéru
A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi!
Nedotykejte se noze mixéru holyma rukama.

Nadoba mixéru, viko a trychtyf jsou odolné
vuéi myti v myéce nadobi.
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cs Ulozeni

Rada: Po zpracovani tekutin ¢asto staci
mixér ocistit, aniz by se musel sundavat ze
spotfebice.

K tomuto ucelu nalijte do nasazeného mixéru
700 ml vody s kapkou myciho prostfedku.
Mixér zapnéte na cca 1 minutu (stupen 7).
Vylijte myci vodu a vyplachnéte mixér Cistou
vodou.

Dulezité upozornéni

V pfipadé potfeby vycistéte tasku na pfislu-
Senstvi. DodrZujte pokyny pro oSetfovani v
tasce.

Ulozeni

A Nebezpeci poranéni!

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vytahnéte

sitovou zastrcku.

= Obr. AI:

m UloZte nastroje a krajeci, krouhaci
a strouhaci kotouc¢ do tasky na
prislusenstvi.

m Ulozte tasku na pfisluSenstvi do michaci
misy.

Pomoc pfi poruchach

/\ Nebezpeéi poranéni!

Pred odstranovanim poruchy vytahnéte
sitovou zastréku.

Dulezité upozornéni

Chyba v obsluze spotfebice, zareagovani
elektronickych pojistek, pfip. porucha spo-
tfebie bude indikovana blikanim ukazatele
provozniho stavu.

Vyklopné rameno musi byt v kazdé pra-
covni poloze zajisténo zaskocenim.
Jako prvni se pokuste odstranit vznikly
problém podle nasledujicich pokyna.
Porucha

Spotfebi€ se neuvede do provozu.

Odstranéni

m ZKontrolujte napjeni elektrickym
proudem.

m Zkontrolujte sitovou zastrcku.

m ZKkontrolujte vyklopné rameno.
Je ve spravné poloze? Je zajisténé
zaskocenim?
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m Utahnéte mixér, pfip. michaci misu az na
doraz.

m Nasadte viko mixéru a utahnéte je az na
doraz.

= Nasadte na nepouzité pohony ochranné
kryty.

m Je aktivovana pojistka proti op&tovnému
zapnuti. Nastavte spotfebic na 0/off a
potom zpatky nastavte na pozadovany
stupen.

Porucha

Spotrebi¢ se béhem pouzivani vypne. Je

aktivovana pojistka proti pretiZzeni. Bylo sou-

¢asné zpracovavano pfili§ mnoho potravin.

Odstranéni

m \ypnéte spotiebic.

m  Omezte mnozstvi pro zpracovani.

Porucha

PFi bézicim pohonu bylo nedopatfenim

stisknuto uvolfiovaci tlacitko. Vyklopné
rameno se pohybuje smérem nahoru. Pohon
vymeénu nastroje.
Odstranéni
m Nastavte oto¢ny pfepinac do polohy
= Umistéte vyklopné rameno do
polohy 1.
m Zapnéte spotrebic (stupen 1).
Nastroj zlistane stat v poloze pro vyménu
nastroje.
Porucha
pouziti zastavi, pohon “bruci”. Je zabloko-
vany nQz.
m Vypnéte spotiebic a vytahnéte sitovou
zastreku.
m Sundejte mixér a odstrarite prekazku.
m Zapnéte spotiebic.
Dulezité upozornéni
Pokud se porucha neda takto odstranit,

se vypne, ale nezlstane stat v poloze pro

0/off.

3

m  Spotfebi€ znovu vypnéte.
Mixér neza¢ne pracovat nebo se béhem
Odstranéni
m  Mixér znovu nasadte.
obratte se prosim na zakaznicky servis.



Priklady pouziti

Dodrzujte obecna doporuceni uvedena v

tabulkach [4, ¥ a [1.

Neprekralujte pfipustna maximalni
mnozstvi.

Piskotové tésto

— Zakladni recept

— 2vejce

— 2-3 polévkové Izice horké vody

— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 70 g mouky

— 70 g Skrobové moucky

— pfFip. prasek do peciva

m Pfisady (kromé& mouky a Skrobové
moucky) Slehejte Slehaci metlou cca
4-6 minut na stupni 7, dokud nevznikne
péna.

m Nastavte oto¢ny prepinac na stupen 1 a
vmichavejte po IZickach prosatou mouku
a Skrobovou moucku cca 2 az 1 minutu.

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

— 200-250 g cukru

— 1 Spetka soli

— 1 bali¢ek vanilkového cukru nebo kura
z 5 citrénu

— 200-250 g masla nebo margarinu
(pokojové teploty)

— 500 g mouky

— 1 bali€ek prasku do peciva

— 125 ml mléka

m VSechny prisady michejte michaci
metlou cca 2 minuty na stupni 1, potom
cca 4-5 minuty na stupni 5.

Maximalni mnozstvi: 1% x zakladni recept

O

TFené tésto
Zakladni recept
— 3-4 vejce

Tézky ovocny kolacé

Zakladni recept

— 3vejce

— 135 g cukru

— 135 g margarinu

— 255 g mouky

— 10 g prasku do peciva

— 150 g korintskych rozinek

— 150 g michaného suchého ovoce

Priklady pouziti cs

m Pouzijte michaci metlu.

m Naplite vSechny pfisady kromé suchého
ovoce.

m Zpracuijte 30 sekund na stupni 1.

m Poté zpracujte 3-5 minuty na stupni 5.

m Nastavte na stupen 2.

m Béhem 30-60 sekund pfidejte suché

ovoce.
Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

Krehké tésto a_/ |

Zakladni recept

— 125g masla
(pokojové teploty)

— 100-125 g cukru

— 1 vejce

— 1 Spetka soli

— trochu citronové kury nebo
vanilkového cukru

— 250 g mouky

— prip. prasek do peciva

m VSechny pfisady zpracujte Slehaci
metlou cca %2 minuty na stupni 1, poté
cca 3-6 minut na stupni 3.

Od 250 g mouky:

m Pfisady michejte hnétacim hakem
cca 2 minuty na stupni 1, potom cca
5-6 minuty na stupni 3.

Maximalni mnozstvi: 2 x zakladni recept

Kynuté tésto

Zakladni recept é

— 500 g mouky

— 1 vejce

— 80 g tuku (pokojové teploty)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného miéka

— 25 g Cerstvého drozdi nebo 1 balic¢ek
suSeného drozdi

— Kura z % citronu

— 1 Spetka soli

m VSechny pfisady zpracujte hnétacim
hakem cca %2 minuty na stupni 1, potom
cca 3—6 minut na stupni 3.

Maximalni mnozstvi: 1% x zakladni recept
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cs Zvlastni prisluSenstvi

Tésto na téstoviny

Zakladni recept

— 300 g mouky

— 3 vejce

— podle potieby 1-2 polévkové IZice
(10-20 g) studené vody

m VSechny pfisady zpracujte cca 3 az
5 minut na stupni 3 na tésto.

¢

Maximalni mnozstvi: 1,5 x zakladni recept
Chlebové tésto

Zakladni recept

— 750 g mouky

— 2 bali€ky suseného drozdi

— 2 Cajové lzicky soli

— 450-500 ml teplé vody
m VSechny pfisady zpracujte hnétacim

hakem cca %2 minuty na stupni 1, potom
cca 6-7 minut na stupni 3.

— 1 Spetka soli

— 1 Spetka cukru

Pfisady musi mit pokojovou teplotu. Pfiprava

majonézy je mozna jen s celymi vejci.

m PFisady (kromé oleje) zpracuijte v mixéru
nékolik sekund na stupni 3 nebo 4.

m Prepnéte mixér na stuperi 7 a olej
pomalu lijte trychtyfem a dale michejte
tak dlouho, az majonéza emulguje.

Majonézu co nejdrive spotiebujte,
neskladujte.

Majonéza

— 1 vejce

— 1 CL hofgice

— Yaloleje

— 1 PLcitrénové Stavy nebo octa
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Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi PrisluSenstvi muzete
zakoupit u zakaznické sluzby, ve specializo-
vané prodejné nebo na internetu. Pouzivejte
pouze originalni pfislusenstvi, toto je pfesné
prizplisobeno vasemu spotiebici.
Prislusenstvi je specifické podle typu spotfe-
bice. Pfi nakupu uvedte prosim vzdy pfesné
oznaceni (E-Nr.) vaSeho spotrebice.

Které prisluSenstvi je pro vas spotfebic k
dispozici viz nas katalog, Online-Shop nebo
zakaznicky servis.

www.bosch-home.com

Likvidace

Obal zlikvidujte zpisobem Setrnym
k Zivotnimu prostfedi. Tento spotfebi¢
mmm je oznaCen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s
pouzitymi elektrickymi a elektronic-
kymi zafizenimi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). Tato
smeérnice stanovi jednotny evropsky
(EU) ramec pro zpétny odbér a recy-
klovani pouzitych zafizeni.

Zaruéni podminky

Pro tento pfistroj plati zaruéni podminky,
které byly vydany nasi kompetentni
pobockou v zemi, ve ktera byl pFistroj
zakoupen.

Zarucni podminky si muzete kdykoliv
vyzadat prostfednictvim svého odborného
prodejce, u kterého jste zakoupili pfistroj,
nebo pfimo v nasi pobocce v pfislusné
zemi.

Zmeény vyhrazeny.



Pouzivanie v sulade s uréenim sk

Pouzivanie v sullade s uréenim

Tento spotrebic€ je ur€eny len na pouzivanie v domacnosti. Spotrebic
pouzivajte iba v pripade mnozstiev a ¢asov spracovania beznych
pre domacnost.

Spotrebi€ je vhodny na mieSanie, miesenie a Slahanie potravin.
Spotrebi€ sa nesmie pouZivat na spracovanie inych materialov,
resp. predmetov. Pri pouziti dalSich dielov prislusenstva
schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie. Pouzivajte
spotrebic len so schvalenymi originalnymi dielmi a s originalnym
prislusenstvom. Nikdy nepouZzivajte diely prisluSenstva inych
spotrebicov. Spotrebi¢ pouZivajte len vo vnutornych priestoroch,
pri izbovej teplote a do nadmorskej vysky 2000 m.

Délezité bezpecnostné upozornenia

Navod na pouZitie si starostlivo precitajte, riadte sa nim

a uschovajte ho! Ak spotrebi¢ postupite dalSiemu pouzivatelovi,
prilozte k nemu aj tento navod. Nedodrziavanie pokynov pre
spravne pouzivanie spotrebia vylu€uje ruCenie vyrobcu za Skody,
ktoré z toho vyplynu.

Tento spotrebi€ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatocnymi skusenostami a/alebo vedomostami iba vtedy,
ak su pod dozorom, alebo ak boli pou¢ené o bezpecnej obsluhe
spotrebi€a a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam. Spotrebic
a pripojovacie vedenie uchovavajte mimo dosahu deti a nedovolte
im obsluhovat tento spotrebiC. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykonavat deti.

A Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom a

nebezpecenstvo poziaru!

m Spotrebi€ pripojte a pouzivajte v sulade s udajmi na typovom
Stitku. Nepouzivajte spotrebic, pokial je sietovy privodny kabel
alebo spotrebi¢ posSkodeny. Opravy na spotrebici, napriklad
vymenu poskodeného napajacieho kabla, smie vykonavat' len
nas zakaznicky servis, aby nedoslo k ohrozeniam.

m Spotrebi€ zapinajte a vypinajte vyhradne otoénym prepinacom.

m Nikdy nepripajajte spotrebi€ na spinacie hodiny alebo na zasuvky
ovladané na dialku. Spotrebi¢ majte pocas prevadzky vzdy pod
dohfadom!

m Neumiestnujte spotrebi€ na horuce povrchy ani v ich blizkosti,
napr. varné dosky. Elektricky kabel sa nesmie dotykat horucich
dielov a viest' cez ostré hrany.

45



sk Délezité bezpenostné upozornenia

m Teleso spotrebi¢a nikdy neponarajte do vody ani ho neumyvajte
v umyvacke riadu. NepouZzivajte parny Cisti€. Spotrebic
nepouzivajte, ak mate vihké ruky.

m Odpoijte spotrebi€ od elektrickej siete po kazdom pouZiti, alebo
ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred jeho zmontovanim, rozoberanim
alebo Cistenim, ako aj v pripade poruchy.

A Nebezpecenstvo poranenia!

m Pred vymenou prisluSenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa
pocas pouzivania pohybuju, sa musi spotrebi¢ vypnut a odpojit
od siete. Po vypnuti zostane pohon eSte chvilu spusteny.
Pockajte na uplné zastavenie pohonu.

m Neprestavujte vyklopné rameno, ked je spotrebi¢ zapnuty.

m Nadstavce pouZivajte, len ked je nasadena misa a veko a
ochranné kryty su pripevnené! Pri pouziti prisluSenstva nasadte
podla navodu misu, veko a ochranné kryty!

m Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy ani plniaceho hrdla
rukami. Do misy ani plniaceho hrdla nestrkajte Ziadne predmety
(napr. varechu). Davajte pozor, aby sa vam do rotujucich dielov
nezachytili ruky, vlasy, obleCenie ani iné predmety.

m Nikdy nepouzivajte naraz nadstavce a prisluSenstvo alebo
2 prisluSenstva. Pri pouzivani prisluSenstva sa riadte tymto aj
prilozenym navodom na obsluhu.

m PrisluSenstvo pouZivajte len vtedy, ak je kompletne zmontované.
Nikdy nezostavujte prislusenstvo na zakladnom spotrebici.
PrisluSenstvo pouzivajte len v prislusnej uréenej pracovnej polohe.

m Nikdy nesiahajte na ostré nozZe a hrany strphacich kotucov.
Struhacie kotu€e uchopte iba za okraj!

m Nozov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.

m Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra! Nikdy neprevadzkujte
mixér bez nasadeného veka.

m Davajte pozor pri manipulacii s ostrymi noZmi pri vyprazdnovani
nadoby a Cisteni spotrebica.

/\ Nebezpeéenstvo obarenia!l

Pri spracovavani horucej mixovanej potraviny vystupuje para lievikom

vo veku.

A Nebezpecenstvo udusenia!

Nedovolte detom hrat sa s obalovym materialom.

/\ Pozor!

Odporuca sa nenechat spotrebi¢ nikdy zapnuty dlhSie, ako je

potrebné na spracovanie potravin. Spotrebi¢ neprevadzkujte v

chode naprazdno.
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/\ Délezité!

Délezité bezpenostné upozornenia sk

Spotrebi¢ po kazdom pouziti alebo po dlh§om nepouzivani
bezpodmienecne dokladne vycistite (= ,,Cistenie a udrzba“ pozri

stranu 52).

A Vysvetlenie symbolov na spotrebi€i, resp. prislusenstve

[E DodrZiavajte pokyny uvedené v navode na obsluhu.

Pozor! Rotujuce noze.

Pozor! Rotujuce nadstavce.

Nesiahajte do plniaceho otvoru.

Srdecne blahozelame ku kupe nového
spotrebi¢a od firmy Bosch. DalSie infor-
macie o naSich vyrobkoch najdete na
nasej internetovej stranke.
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Bezpecnostné systémy

Poistka proti nahodnému

zapnutiu

Pozri tabulku ,Pracovné polohy*.

Spotrebi¢ sa da v polohe 1 a 3 zapnut iba v

tychto pripadoch:

m misa (11) je nasadena a zakrutena az
do polohy zablokovania.

Poistka proti opatovnému
zapnutiu

Pri preruseni prudu zostava spotrebi¢
zapnuty, ale motor sa po skonceni preruse-
nia znova nespusti. Na opatovné zapnutie
nastavte oto¢ny spina¢ do polohy 0/off,
potom zapnite.

Poistka proti pretazeniu

Ak sa motor po€as pouzivania samovolne
vypne, aktivovala sa poistka proti pretaze-
niu. MozZnou pric¢inou méze byt su¢asné
spracovavanie velkého mnozstva potravin.
Pre spravanie pri aktivacii bezpe¢-
nostného systému pozri ,,Pomoc pri
poruchach®.

Spotrebi€ si nevyzaduje udrzbu.
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sk Prehlad komponentov

Prehl'ad komponentov

=> Obrazok IX:

Zakladny spotrebic
1 Tlacidlo na odblokovanie
2 Vyklopné rameno
Funkcia ,Easy Armlift* na podporu
pohybu ramena nahor (pozri ,Pracovné
polohy®).
3 Otocny spinaé
Po vypnuti (poloha 0/off) prejde
spotrebi¢ automaticky do optimalnej
polohy na vymenu nadstavcov.
0/off = Stop
M = Prepinanie momentov s najvyssimi
otackami, spinac¢ drzte sti¢eny na
pozadovanu dobu mixovania.
Stupen 1-7, pracovna rychlost:
1 = nizke otacky — pomaly,
7 = vysoké otacky — rychlo.
4 Ukazovatel prevadzky
Pocas prevadzky svieti (otony spinac
na M alebo 1-7). Blika pri chybach
ovladania spotrebi¢a. Pri aktivovani
elektronickej poistky, resp. pri poruche
spotrebi€a, pozri kapitolu ,Pomoc pri
poruchach®.
5 Ochranny kryt pohonu
Na odobratie ochranného krytu pohonu
zatla¢te na zadnu Cast a kryt odoberte.
6 Pohon
— krajaca a
— lisu na citrusy (osobitné
prisluSenstvo®).
Ked ich nepouzivate, nasadte ochranny
kryt pohonu.
7 Pohon nadstavcov
(mieSacia metlicka, Slahacia metlicka,
hnetaci hak) a mlynéek na méaso
(osobitné prislusenstvo®)
Ochranny kryt pohonu mixéra
Pohon mixéra (osobitné prisluSenstvo®)
Ked mixér nepouzivate, nasadte
ochranny kryt pohonu mixéra.
10 Skladovanie kabla
Kabel skladujte v kablovom prie€inku

Misa s prislusenstvom
11 Antikorova misa na miesanie
12 Veko

© oo
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Nadstavce
13 MieSacie metlicky
14 Srahacia metlicka
15 Hnetaci hak s deflektorom cesta
16 Taska na prislusenstvo
Na skladovanie nadstavcov a struhacich
kotucov.
Krajac¢
17 Posuvac
18 Veko s plniacim hrdlom
19 Struhacie kotuce
a Obojstranny rezaci kotu¢ —
hruby / tenky
b Obojstranny struhaci kotu¢ —
hruby / jemny
¢ Kotu¢ na struhanie — jemny
20 Drziak kotucov
21 Kryt s vypust'acim otvorom
Mixeér*
22 Nadoba na mixovanie
23 Veko
24 Lievik
* Pokial nie je niektory diel prisluSenstva
obsiahnuty v rozsahu dodavky, mozno ho
zakupit' v predajni a v zakaznickom servise.

Pracovné polohy
= Obrazok [&:

Pozor!

Skor ako budete spotrebi¢ pouzivat, pri-
pojte nadstavec/prislusenstvo k spravnemu
pohonu a do spravnej pozicie a umiestnite
ich do pracovnej polohy podfa tejto tabulky.
Vyklopné rameno musi byt v kazdej pracov-
nej polohe zaaretované.

Upozornenie

Vyklopné rameno je vybavené funkciou
.Easy Armlift“, ktora podporuje pohyb
vyklopného rameno smerom nahor.

Nastavenie pracovnej polohy:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie a pohnite
vyklopnym ramenom. Pohyb podporte
rukou.

m Vyklopnym ramenom pohybujte, kym v
pozadovanej polohe nezaskoci.
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* Nasadzovanie/odoberanie $lahacej a
miesSacej metlicky a hnetacieho haku.

Obsluha

A Nebezpeéenstvo poranenia!
Zastrcte sietovu zastréku az vtedy, ked
su ukoncené vsetky pripravy na pracu so
spotrebi¢om.

Pozor!

Prevadzkujte spotrebi€ iba s prislusen-

stvom/nadstavcom v pracovnej polohe.

Neprevadzkujte spotrebi¢ naprazdno.

Nevystavuijte spotrebi¢ a diely prislusenstva

ziadnym zdrojom tepla. Diely nie st vhodné

na ohrev v mikrovinnej rure.

m Pred prvym pouzitim spotrebic€ a prislu-
$enstvo dokladne odistite. = ,Cistenie
a udrzba*“ pozri stranu 52

Obsluha sk

Priprava

m Zakladny spotrebi¢ postavte na hladky a
Cisty podklad.

m Vytiahnite kabel (obrazok [€).

m Zastréte sietovy zastréku.

Misa a nadstavce

Dodrzujte priklady pouzitia uvedené v
tabulke. [4

A Nebezpecenstvo poranenia
rotujucimi nadstavcami

Pocas prevadzky nikdy nesiahajte do misy
na mieSanie. Pouzivajte iba s nasadenym
vekom (12)! Nadstavce vymienajte iba pri
zastavenom pohone — po vypnuti je pohon
este kratky Cas v prevadzke a zastavi sa
vo vymennej polohe nadstavca. Vyklopnym
ramenom hybte az po zastaveni nadstavca.
Nepouzivané pohony vzdy zakryte ochran-
nymi krytmi.

Pozor!

Misu pouzivajte iba na pracu s tymto
spotrebi¢om.

MieSacia metlicka (13)

na miesenie cesta, napr. cesta na
kolag, ovocny kolac¢ atd. a na
primieSanie prisad ako hrozienka a
kusky Cokolady

Srahacia metlicka (14)

na Slahanie snehu z bielkov,
smotany (minimalne s obsahom
tuku 30%) a na mieSanie
piSkotového cesta

Hnetaci hak (15)

na miesenie cesta, napr. kysnutého
cesta, cesta na chlieb, pizzu, cesto-
viny, pecivo a na zamieSanie prisad
napr. semienka

Praca s misou a nadstavcami

=> Obrazok BI:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno j
do polohy 2.

m Vlozenie misy: Nasadte
dopredu naklonenu misu a potom ju
polozte, otacajte proti smeru hodinovych
ruciCiek, az kym nezapadne.

O
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sk Obsluha

m V zavislosti od pozadovanej ulohy
nasadte do pohonu mieSaciu metlicku,

Slahaciu metlicku alebo hnetaci hak,
Upozornenie:
Pokial pouzivate hnetaci hak, otacajte
deflektorom cesta tak dlho, pokial hnetaci
m Vlozte do misy ingrediencie, ktoré potre-
bujete spracovat.
m Stlacte tlacidlo na odblokovanie j
do polohy 1.
= Nasadte veko.
m Nastavte oto€ny spinac na pozadované
Pridanie d’alSich ingrediencii
m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinatom.
m  Otvorom na plnenie vo veku pridajte
alebo
m Zlozte veko.
m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
do polohy 2.
m VloZte ingrediencie.
m Vypnite spotrebic¢ oto€nym spinacom.
m Vytiahnite sietovu zastrcku.
m Zlozte veko.
u
a umiestnite vyklopné rameno ﬁ
do polohy 2.
Zlozte nadstavec z pohonu.
Vyberte misu. 3
m Vydcistite vSetky diely. =» ,Cistenie a
Krajac
Dodrzujte priklady pouzitia uvedené v
tabulke.
Nikdy nesiahajte na ostré noze a hrany stru-
hacich kotucov. Struhacie kotuce uchopte
iba za okraj! Kraja¢ nasadzuijte/odoberajte

pokial nezaskoci.
hak nezaskoci (obrazok [3]-4b).
a umiestnite vyklopné rameno
nastavenie.
dalSie ingrediencie.
a umiestnite vyklopné rameno j
Po praci
Stlacte tlacidlo na odblokovanie
udrzba*“ pozri stranu 52
A Nebezpecéenstvo poranenia
len vtedy, ak je zastaveny pohon a vytiah-

nuta zastrcka. Nesiahajte do plniaceho hrdla.
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Pozor!

Kraja¢ pouzivajte iba v kompletne zlozenom
stave. Kraja¢ nikdy nemontujte priamo na
zakladnom spotrebici. Kraja€ prevadzkujte
iba v uvedenej prevadzkovej polohe.

Ochrana pred pret'azenim

= Obrazok [=:

Aby ste pri pretazeni krajaCa zabranili
vacsim Skodam na spotrebici, disponuje
hnaci hriadel krajaa zarezom (predurce-
nym zlomom). Pri pretazeni sa hnaci
hriadel na tomto mieste zlomi. V zékaznic-
kom servise mozno dostat novy drziak
kotucov s hnacim hriadelom.

Obojstranny rezaci kotuc —
hruby / tenky

na krajanie potravin na hrubé alebo tenké
platky, napr. ovocie a zelenina.
Oznacenie:

m 1= hrubé platky

m 3 = tenké platky

Upozornenie: nie je vhodny na spraco-
vanie tvrdého syra, chleba, zemli alebo
Cokolady.

Tip: uvarené zemiaky krajajte, az ked

vychladnu.

Obojstranny strahaci kotu¢ — Eode
hruby / jemny @
na strihanie potravin na hrubé alebo jemné
kusky, napr. ovocie, zelenina alebo syry ako
gouda alebo eidam.

Oznacenie:

m 2 = hruba strana

m 4 =jemna strana

Upozornenie: nie je vhodny na spraco-
vanie orechov alebo tvrdého syra, napr.
parmezanu.

Tip: makky syr strihajte hrubou stranou.

Kotuc¢ na strahanie — jemny
na jemné struhanie potravin, napr.
orechy, tvrdy syr ako parmezan.

Upozornenie: nie je vhodny na spracova-
nie makkého syra a platkového syra.




a umiestnite vyklopné rameno
hodinovych ruciciek, az kym
i
m Pred pouzitim krajaca odoberte
m Na Spice drziaka kotucov opatrne
vala nahor.
nadoraz.
stupen.
potravinami.
zaseknu, kuchynsky robot vypnite, vytiahnite

Praca s krajacom
=> Obrazok [{:
do polohy 2. j
m VloZenie misy:
Nasadte dopredu naklonenu misu a
nezapadne.
m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno
ochranny kryt pohonu (obrazok [d-5a).
m Drziak kotucov pridrzte na spodnom
konci, pritom musia oba Spice ukazovat
zaloZte pozadovany rezaci alebo stru-
haci kotu¢ (obrazok [@-6a).
V pripade obojstrannych kotu€ov dbajte
m Drziak kotu¢ov uchopte za horny koniec
a nasadte do krytu (obrazok [@-6b).
m Nasadte veko (dbajte na znacku) a
m Krajac nastavte na pohon tak, ako je
vyobrazené na obrazku [d-8, a tocte v
smere hodinovych ruciCiek az nadoraz.
m Potraviny na spracovanie vliozte do
plniaceho hrdla a zasurite postuvacom.
Pozor!
Tip: Pre rovnomerné vysledky krajania
postupne spracovavajte natenko nakrajané
potraviny.
zastréku, pockajte na zastavenie pohonu,
odoberte veko a vyprazdnite plniace hrdlo.
Po praci

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
potom ju polozte, otacajte proti smeru
do polohy 3.
nahor.
na to, aby poZadovana strana smero-
toCte v smere hodinovych ruciciek az
m Otocny spina¢ nastavte na odporuc¢any
Zabrante upchatiu vypustacieho otvoru
Upozornenie: Ak sa potraviny v krajaci
m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

Obsluha sk

m Pootocte krajac proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruci¢iek a odoberte ho.

m  Odoberte drziak kotucov s kotu¢om.
Nato zatlacte zdola prstom proti hna-
ciemu hriadelu (obrazok [€).

m Vycistite diely.

Mixér

Dodrzujte priklady pouzitia uvedené v

tabulke. [

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi
nozmi/rotujicim pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného mixéra!
Skladajte/nasadzujte mixér len vtedy, pokial
je pohon zastaveny! Mixér prevadzkuijte len
v zlozenom stave a s nasadenym vekom.
Mixér nepustajte naprazdno.

A Nebezpecenstvo obarenia!

Pri spracovavani hortiicej mixovanej potra-
viny vystupuje para lievikom vo veku.

Praca s mixérom

= Obrazok [l

m Stlacte tla¢idlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno i
do polohy 4.

m Zlozte ochranny kryt pohonu
mixéra.

m Nasadte nadobu na mixovanie (znacka
na drzadle nadoby na mixovanie musi
byt zarovnana so znackou na zaklad-
nom spotrebici) a otoCte ju nadoraz proti
smeru pohybu hodinovych ruciciek.

m VloZte ingrediencie.

Maximalne mnozstvo tekutin = 1,25 [;
maximalne mnozstvo peniacich alebo
horucich tekutin = 0,75 1.

m Nasadte veko a zatocte ho proti smeru
hodinovych ruci¢iek az nadoraz do
drzadla mixéra. Veko musi zapadnut.

m Nastavte oto€ny spina¢ na pozadované
nastavenie.

Pridanie d’alSich ingrediencii

=»> Obrazok [1-8:

= Vypnite spotrebi¢ otocnym spinacom.
m Zlozte veko a vlozte ingrediencie
alebo
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sk Cistenie a udrzba

m vyberte lievik a postupne vkladajte
pevné ingrediencie otvorom na plnenie

alebo

m naplrte tekuté ingrediencie lievikom.

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ otoénym spinacom.

m Pootocte mixér v smere pohybu hodino-
vych ruciCiek a zlozte ho.

Tip: Odporu€ame vam vydcistit mixér okam-

Zite po pouziti.

A\ Pozor!

Nevhodnymi potravinami sa da spotrebi¢

poskodit.

m V nadobe na mixovanie nespracuvajte
horuce potraviny s teplotou nad 70 °C.

m Nespracuvajte ziadne hlboko zmrazené
potraviny, s vynimkou ladovych kociek
po pridani dostato¢ného mnozstva
tekutiny.

m Nespracuvajte potraviny, ktoré maju
pevné Casti. Pred spracovanim jad-
rového a kostkového ovocia (jablka,
marhule atd'.) sa najskér musia odstranit’
jadierka alebo kostky.

Upozornenia

Obmedzenia pri spracovani:

m  Nesekajte prisady ako mandle, cibule,
petrzlen a maso.

m  Mixér nedokaze vyrobit pomazanky ako
arasidové maslo, kokosové maslo ani
orechovu penu.

m Pevné potraviny zmieSajte s dostatoc-
nym mnozstvom tekutiny.

m Praskové potraviny pred mixovanim
zmieSajte s dostatoénym mnozstvom
tekutiny alebo ich Uplne rozpustite v
tekutine. Medzi praskovité potraviny
patri napr. pradkovy cukor, kakao,
prazené sojové béby, muka, proteinovy
prasok.
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Cistenie a udrzba

Pouzité diely prislusenstva sa musia po
kazdom pouziti dokladne vydcistit.

=> Tabulka M

Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst k poSkodeniu povrchov.

Cistenie zakladného spotrebi¢a

A\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Zakladny spotrebic nikdy neponérajte do

vody ani ho nedrzte pod tecucou vodou.

Nepouzivajte parny Cistic.

m Vytiahnite sietovu zastréku.

m Zakladny spotrebi¢ a ochranny kryt
pohonu utrite navihko. V pripade
potreby pouzite trochu umyvacieho
prostriedku.

m Nakoniec spotrebi¢ utrite dosucha.

Cistenie misy a nadstavcov

Misa a nadstavce su vhodné na umyvanie v
umyvacke riadu. Plastové diely v umyvacke
riadu nezvierajte, pretoZze moze déjst k ich
deformaciam pocas procesu oplachovanial!
Cistenie krajaca

VSetky Casti krajaca su vhodné na umyva-
nie v umyvacke riadu.

Tip: Na odstranenie Cerveného povlaku po
spracovavani napr. karotiek dajte na han-
dricku trochu jedlého oleja a vySuchajte fou
kraja¢ (nie vSak struhacie kotuce). Potom
kraja¢ oplachnite.

Cistenie mixéra

A Nebezpecenstvo poranenia

ostrymi nozmi!

NoZov mixéra sa nedotykajte holymi rukami.
Nadoba mixéra, veko a lievik su vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu.

Tip: po spracovani tekutin ¢asto staci mixér
vycistit, bez toho aby sa musel odobrat

zo spotrebi¢a. Do nasadeného mixéra
nalejte 700 ml vody s kvapkou umyvacieho
prostriedku. Mixér zapnite asi na 1 minutu
(stupen 7). Vylejte umyvaciu vodu a mixér
vyplachnite Cistou vodou.



Doélezité upozornenie

V pripade potreby vycistite taSku na prislu-
Senstvo. Dodrziavajte pokyny na starostli-
vost' o tasku.

Skladovanie

A Nebezpecéenstvo poranenia!

Ak spotrebi¢ nepouzivate, vytiahnite sietovu

zastréku.

=> Obrazok HI:

m Nadstavce a struhacie kotu¢e skladujte
v taske na prislusSenstvo.

m Tasku na prisluSenstvo skladujte v mise.

Pomoc pri poruchach

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pred odstrafiovanim poruchy vytiahnite
sietovu zastrcku.

Doélezité upozornenia

Porucha v ovladani pristroja, aktivovanie elek-
tronickych poistiek, resp. porucha spotrebi¢a
sa indikuje blikanim ukazovatela prevadzky.
Vyklopné rameno musi byt’ v kazdej
pracovnej polohe zaaretované.

Najskor vyskuSajte problém odstranit
pomocou nasledujucich pokynov.

Porucha

Spotrebi¢ nezacne pracovat.

Odstranenie

m Skontrolujte napajanie.

m Skontrolujte sietovu zastréku.

m Skontrolujte vyklopné rameno.

Je v spravnej polohe? Je zaaretované?

m  Mixér, resp. misu otocte pevne az
nadoraz.

m Nasadte veko mixéra a pevne otocCte az
nadoraz.

= Na nevyuzivany pohon nasadte
ochranny kryt pohonu.

m Poistka proti opatovnému zapnutiu je
aktivna. Spotrebi¢ nastavte na 0/off a
potom spat na pozadovany stupeni.

Porucha

Spotrebi€ sa pocas pouzivania vypina. Je

aktivovana poistka proti pretazeniu. Naraz

sa spracovavalo prili§ velké mnozstvo
potravin.

Skladovanie sk

Odstranenie

m Vypnite spotrebic.

m  ZmenSite mnozstvo potravin.

Porucha

Pocas beziacej prevadzky bolo neumyselne
stlacené tlacidlo na odblokovanie. Vyklopné
rameno sa pohybuje nahor. Pohon sa
vypne, ale nezostane v polohe vymeny
nadstavca.

Odstranenie

m Otocny spina¢ nastavte na 0/off.

m  Vyklopné rameno umiestnite do
polohy 1. j

m Spotrebi¢ zapnite (stupen 1).

m  Spotrebi¢ opat vypnite.

Nadstavec zostava stat v polohe vymeny

nadstavca.

Porucha

Mixér nezane pracovat alebo pocas

prevadzky zastavuje, pohon ,huci“. N6z je

zablokovany.

Odstranenie

m Vypnite spotrebi¢ a vytiahnite sietovu
zastréku.

m Odoberte mixér a odstrarte prekazku.

m  Mixér opat nasadte.

m Spotrebi¢ zapnite.

Délezité upozornenie

Ak sa porucha neda odstranit, obratte sa

na zakaznicky servis.

Priklady pouzitia

Dodrzujte vSeobecné odporucania v tabul-

kach [4, M a 1.

Neprekracujte maximalne pripustné
mnozstva.

Piskotové cesto

— Zakladny recept

— 2vajcia

— 2-3 PL horucej vody

— 100 g cukru

— 1 bali¢ek vanilkového cukru
— 70 g muky

— 70 g Skrobovej mucky

— prip. prasok do peciva
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sk Priklady pouzitia

m Ingrediencie (okrem muky a Skrobovej
mucky) Slahajte Sfahacou metli¢kou asi
4-6 minut na stupni 7, pokial nevznikne
pena.

m Nastavte oto€ny spinac na stupen 1
a lyzi¢kou zamiesSajte preosiatu muku
a Skrobovu mucku pocas cca 2 az
1 minuty.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Trené cesto: |

Zakladny recept

— 3-4 vajcia

— 200-250 g cukru

— 1 Stipka soli

— 1 bali¢ek vanilkového cukru alebo
kéra z ¥ citréna

— 200-250 g masla alebo margarinu
(izbova teplota)

— 500 g muky

— 1 bali¢ek prasku do peciva

— 125 ml mlieka

m VSetky ingrediencie mieSajte mieSacou
metlickou asi Y2 minaty na stupni 1,
potom cca 4-5 minuty na stupni 5.

Maximalne mnozstvo: 1%x zakladny

recept

Tazky ovocny kolaé

Zakladny recept

— 3 vajcia

— 135 g cukru

— 135 g margarinu

— 255 g muky

— 10 g prasku do peciva

— 150 g korintiek

— 150 g zmesi suSeného ovocia

m Nasadte mieSacie metlicky.

m Pridajte vetky prisady okrem suSeného
ovocia.

m  Na stupni 1 spracuvajte 30 sekund.

m Potom na stupni 5 spracuvajte 3 - 5
minut.

m Nastavte na stupen 2.

m Do 30 - 60 sekund pridajte susené
ovocie.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept
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Krehké cesto

Zakladny recept é O
125 g masla
(izbova teplota)

— 100-125 g cukru

— 1 vajce

— 1 Stipka soli

— trocha citronovej kéry alebo vanilkovy
cukor

— 250 g muky

— prip. praSok do peciva

m VsSetky prisady spracovavajte miesa-
cou metlickou asi %2 minaty na stupni
1, potom cca 3 — 6 minut na stupni 3.

Od 250 g muky:

m VSetky ingrediencie mieste hnetacim

hakom asi 2 minuty na stupni 1, potom
cca 5-6 minut na stupni 3.

Maximalne mnozstvo: 2x zakladny recept

Kysnuté cesto

Zakladny recept a-/

— 500 g muky

— 1 vajce

— 80 g tuku (izbova teplota)

— 80 g cukru

— 200-250 ml vlazného mlieka

— 25 g Cerstvého drozdia alebo 1 balicek
suSeného drozdia

— kora z Y citréna

— 1 Stipka soli

m VSetky ingrediencie spracovavajte
hnetacim hakom asi /2 minuty na stupni
1, potom cca 3-6 minut na stupni 3.

Maximalne mnozstvo: 1%x zakladny

recept

Rezancové cesto

Zakladny recept a-/
300 g muky

— 3 vajcia
v pripade potreby 1-2 PL (10-20 g)
studenej vody

m VSetky ingrediencie vypracovavajte cca
3 az 5 minut na stupni 3 na cesto.

Maximalne mnozstvo: 1,5x zakladny

recept



Chlebové cesto

Zakladny recept a
— 750 g muky

— 2 bali¢ky suSenych kvasnic

— 2CLsoli

— 450-500 ml teplej vody

m VS3etky ingrediencie spracovavajte hne-

tacim hakom asi %2 mindty na stupni 1,

potom cca 6-7 minut na stupni 3.

Majonéza

— 1 vajce @

- 1 CL horgice

— Yloleja

— 1 PL citronovej Stavy alebo octu

— 1 Stipka soli

— 1 Stipka cukru

Prisady musia mat’ izbovu teplotu. Priprava

majonézy je mozna iba z celych vajec.

m Ingrediencie (okrem oleja) spracova-
vajte v mixéri niekolko sekund na stupni
3 alebo 4.

m Prepnite mixér na stupen 7 a olej
pomaly prilievajte lievikom a mieSajte
tak dlho, kym majonéza neemulguje.

Majonézu rychlo skonzumujte, neskla-
dujte ju.

Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdZete kupit

v zakaznickom servise, v Specializovanych
predajniach alebo na internete. Pouzivajte
iba originalne prislusenstvo, pretoze to je
uréené presne pre vas spotrebic.
Prislusenstvo je Specifické pre dany spotre-
bi¢. Uvedte pri kiipe vzdy presné oznacenie
(E-Nr.) vasho spotrebica.

Informacie o tom, ktoré prislusenstvo je k
dispozicii pre vas spotrebic¢, sa dozviete v
katalégu, internetovom obchode alebo v
zdkaznickom servise.

www.bosch-home.com

Specialne prislugenstvo sk

Likvidacia
Obal zlikvidujte ekologicky.
Tento spotrebi€ je oznaceny v sulade

mmm s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Tato smernica stanovi
jednotny eurépsky (EU) ramec pre
spatny odber a recyklovanie pouzi-
tych zariadeni. O aktualnom spdsobe
likvidacie sa informujte u vasho
Specializovaného predajcu.

Zaruéné podmienky

Pre tento pristroj platia zaru¢né podmienky,
ktoré boli vydané naSou kompetentnou
pobockou v krajine, v ktorej bol pristroj
zakupeny. Zaru¢né podmienky si mozete
kedykolvek vyziadat prostrednictvom
svojho odborného predajcu, u ktorého

ste zakupili pristroj, alebo priamo v nase;j
pobocke v prislusnej krajine.

Zmeny vyhradené.
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Pro Vasi bezpec&nost cs

Pro Vasi bezpec¢nost

Toto pfislusenstvi je ur€eno pro kuchynsky robot MUMS... Dodrzujte
navod k pouZiti kuchynského robota MUMS... Toto pfisluSenstvi je
uréeno pro krajeni potravin ve formé kostek. Potraviny nesmi obsa-
hovat Zadné kosti, jadra nebo jiné pevné slozky. Potraviny nesmi
byt ve zmrazeném stavu. Pfi pouziti dilt pFislusenstvi schvalenych
vyrobcem jsou mozné dalsi aplikace.

Bezpecnostni pokyny pro tento spotrebi€

A Nebezpeci poranéni ostrymi nozi/rotujicim pohonem!
Nikdy nesahejte do nasazené vlozky (kraje€ kostek, pribéhovy
krouhac€)! Nesahejte do plnici Sachty. Vlozka (kraje¢ kostek, pru-
bé&hovy krouhac) pracuje pouze s pevné utazenym vikem. Vlozku
nasazujte/sundavejte pouze za klidového stavu pohonu. P¥i roz-
kladani / skladani vlozky krajeCe kostek se kotou€e noze dotykejte
pouze za plastovy uchyt uprostfed. Nesahejte do ostrych nozu
krajeci mrizky. Krajeci mfizky se dotykejte jen na okraji! Nesahejte
na ostré noze a hrany krajeciho, krouhaciho a strouhaciho kotouce
vlozky prubéhového krouhace. Kotouce se dotykejte jen na okraiji!
/\ Dulezité!

Prislusenstvi pouzivejte pouze v uvedené pracovni poloze.
Prislusenstvi pouzivejte pouze v kompletné smontovaném stavu.

Prehled Vlozka pribéhového krouhaée*
7 Krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢
=> Obr. IX: a Oboustranny krajeci kotou¢ —
1 Vlozka do péchovadla silny / tenky
2 Péchovadlo b Oboustranny krouhaci kotou¢ —
3 Viko s plnici Sachtou hruby / jemny
4 Vlozka krajeCe kostek ¢ Strouhaci kotoué — stfedné jemny
z ﬁopufz nq??k & (6 mm) 8 Nosié kotouéu
radjeci mfizka, mala (9 mm F 1T AL X
¢ Krajeci mFizka, velka (13 mm)* U nékterych modelu
d Zakladni nosi¢ = Obr. [
e Uzaviraci klipy Pracovni poloha
f Cisti¢ krajeci mrizky Dulezité upozornéni
5 Hnaci hridel Smérné hodnoty pracovni rychlosti uvedené
6 Kryt v tomto navodu k pouziti se tykaji pfistrojl

se 7-stupriovym oto¢nym spinacem. Pro
pfistroje se 4-stupfiovym oto€nym spina-
¢em najdete hodnoty vzdy v zavorkach za
nimi.
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cs Ochrana pred pretizenim

Ochrana pred pretizenim

Aby se pfi pretizeni zabranilo vétSimu
poskozeni Vaseho spotfebice, je na hnacim
hfideli vlozka (misto zadaného zlomu).

PFi pretizeni se zlomi pouze tato vlozka,
ale ne hnaci hfidel. Nahradni dil viozky

je obsazen v rozsahu dodavky a Ize ho
snadno vymenit. K dostani je také u zakaz-
nického servisu (obj. €. 623944).
Upozornéni k vyméné vlozky

=> Obr. [€:

Defektni vlozku odstrarite pomoci Srou-
bovaku (1.). Pfed vtlaenim nové viozky
zkontrolujte, zda se Ctyfi zliomené zoubky
staré vlozky nenachazi v hnaci hfideli.

Pro upevnéni nové vlozky:

m VloZku nasadte tak, aby zoubky zapadly
do vyvrtl (2.).

m VloZku otocte tak, aby obé pfilozky
zapadly do vybrani (3.) a vtisknéte do
krytu.

Obsluha

Vlozka krajece kostek

/A Pozor!

Pokyny k pouziti!

Kraje€ kostek je vhodny pouze na krajeni
brambor (syrovych nebo varenych),

mrkve, okurek, raj¢at, paprik, cibule,
banan, jablek, hrusek, jahod, melound,
kiwi, vaji¢ek, mékkého masového salamu
(napf. Mortadella), vafeného nebo pece-
ného vykosténého dribeziho masa.

Nelze zpracovavat velmi mékké syry

(napf. Mozzarella, ov¢€i syr).

U krajenych syrli (napf. Gouda) a tvrdych
syra (napf. Emental) nesmi mnozZstvi
zpracované v jednom pracovnim postupu
prekrocit 3 kg.

Pfed zpracovanim jadrového nebo pecko-
vého ovoce (jablka, broskve atd.) odstrante
jadra, pfip. pecky. Pfed zpracovanim vare-
ného nebo peceného masa odstrante kosti.
Potraviny nesmi byt ve zmrazeném stavu.
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/\ Pozor!

Pokyny k pouziti!

Nedodrzeni téchto pokynd maze zplsobit

poskozeni krajeCe kostek vCetné krajeci

miizky a rotujiciho noze.

Bude-li kraje¢ kostek pouzity k jinému

ucelu, zménény nebo pouzity nespravne,

nemuze firma Robert Bosch Hausgerate

GmbH prevzit zadnou odpovédnost za pfi-

padné skody. Vyluc€uje to také odpovédnost

za Skody (napf. tupé nebo deformované
noze), vzniklé nasledkem zpracovani
neschvalenych potravin.

Dulezita upozornéni:

— Ovoce/zelenina by nemély byt pfilis zralé,
protoZe jinak muze vytékat Stava.

— Uvarené potraviny nechejte pfed krajenim
vychladnout, protoze jsou potom pevnéjsi
a tim bude vysledek krajeni lepsi.

— VétSim nebo mensim tlakem na pécho-
vadlo pfi posunovani Ize ovlivnit délku
kostek.

Pracovni rychlost
Zvolte pracovni rychlost podle krajenych
potravin.

Stupen 3 (2): varené brambory, mrkev a
vajicka, okurky; banany; jahody; melouny.
Stupen 5 (3): syrové brambory a mrkev,
mékké masové salamy (napf. Mortadella),
krajené syry, tvrdé syry, paprika, raj¢ata,
cibule, jablka.

Smontovani vlozky krajece
kostek

=> Obr. [

m Do zakladniho nosiCe vlozte krajeci
mfizku. Dbejte na vybrani!

m Do zakladniho nosice vlozte kotou¢
noze.

m Tlacte 3 uzaviraci klipy smérem nahoru,
az zaskodi.



Prace s krajecem kostek

= Obr. [3:

m Stisknéte uvolfhovaci tla¢itko a
umistéte vyklopné rameno do ﬁ
polohy 2.

m Pouziti misy: Dopfedu sklope-
nou misu nasadte a poté postavte, ota-
Cejte proti sméru hodinovych rucicek az
zaskodi.

m Stisknéte uvolfhovaci tla¢itko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Sejméte ochranny kryt pohonu.

m Na pohon nasadte kryt a pootocte ve
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

m VlozZte hnaci hridel.

Pozor!

Otvor v hnaci hiideli (Obr. [@-7) nesmi byt

ucpan zbytky potravin a pod.

m Nasadte vloZku krajece kostek. Sipka
na vlozce krajece kostek musi souhlasit
se Sipkou na krytu!

m Nasadte viko (dbejte na oznaceni,

Obr. [3-9) a pootocte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

m Zapojte sitovou zastreku.

m Nastavte oto€ny pfepinac na pozado-
vany stupen.

m Dejte krajené potraviny do plnici Sachty.
V pfipadé potieby je posunujte lehkym

tlakem na péchovadlo. Pokud je to
nutné, potraviny napred rozkrajejte.

Pozor!

Misu v€as vyprazdnéte:

— po zpracovani max. 1500 g,

— dfive nez kostky dosahnou spodni hrany
krajeCe kostek.

Upozornéni:

— P¥i vyjmuti / vyprazdnéni misy neni
nutné sejmuti krajeCe kostek z pfistroje.
Pouze stisknéte uvolfovaci tlaCitko a
umistéte vyklopné rameno do polohy 2.

— Béhem zpracovani riznych potravin
podle receptu neni mezitim nutné
Cisténi krajece kostek.

Obsluha cs

Po ukon¢eni prace

m Nastavte otoCny pfepinac do polohy
0/off.

m Vytéhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych rucic¢ek a sundejte ho.

m Vyjméte vlozku krajeCe kostek z krytu.

m Vyjméte hnaci hfidel.

m Pootocte krytem proti sméru pohybu
hodinovych rucicek a sundejte je;.

m Pomoci CistiCe krajeci mrizky odstrante
zbytky potravin v krajeci mfizce.

Rozlozeni vliozky krajece kostek

= Obr. [3:

m Tlacte 3 uzaviraci klipy smérem ven a
vyjméte kotou€ noze.

m Ze zakladniho nosice vyjméte krajeci
miiZku.

U nékterych modelu:

Vlozka prabéhového krouhace

Oboustranny krajeci kotou¢ — —
silny / tenky S
Na krajeni ovoce a zeleniny.

Zpracovani na stupni 5 (3).

Oznaceni na oboustranném

krajecim kotoudi:

,1% strana na krajeni silnych platkd

»3" strana na krajeni tenkych platka

Pozor!

Oboustranny krajeci kotou¢ neni vhodny na
krajeni tvrdych syr(, chleba, housek a ¢oko-
lady. Vafené brambory, varného typu A, kra-
jejte pouze za studena.

Oboustranny krouhaci kotoué¢ — 77,
hruby / jemny =5
Na krouhani zeleniny, ovoce a syru, kromé
tvrdych syr( (napf. parmezanu).
Zpracovani na stupni 3 (2) nebo 4 (3).
Oznaceni na oboustraném krouhacim
kotoudi:

,2" strana na hrubé krouhani

L4 strana na jemné krouhani
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cs Cisténi a osetfovani

Pozor!

Oboustranny krouhaci kotou¢ neni vhodny
na strouhani ofechl. Mékky syr krouheijte
pouze na hrubé strané na stupni 7 (4).

Strouhaci kotou¢ — O

stfedné jemny
na strouhani syrovych brambor, tvrdych
syr( (napf. parmezanu), chlazené ¢okolady
a ofechd.

Zpracovani na stupni 7 (4).

Pozor!

Strouhaci kotou€ neni vhodny na strouhani

mékkych a krajenych syra.

Prace s vlozkou priubéhového

krouhace

=> Obr. [

m Stisknéte uvolfovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do .ﬁ
polohy 2.

m Pouziti misy:

Dopredu sklopenou misu nasadte a
poté postavte, otacejte proti sméru hodi-
novych rucicek az zaskoci.

m Stisknéte uvolfovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 1.

m Sejméte ochranny kryt pohonu.

m Na pohon nasadte kryt a pootocte ve
sméru pohybu hodinovych ruci¢ek az na
doraz.

m VloZte hnaci hfidel.

Pozor!
Otvor v hnaci hfideli (Obr. [€-7) nesmi byt
ucpan zbytky potravin a pod.

m Na nosi¢ kotou€u polozte rozmélfiovaci
kotou€. Otocte pozadovanou krajeci/
krouhaci stranu smérem nahoru.
Polozte kotou¢ na nosi¢ kotouc tak,
aby unasece na nosici kotou€u zasa-
hovaly do otvort kotouc€e. Kotou¢ musi
dosedat na bocni ¢ep nosice kotoucu.

m S mirnym pooto€enim nasadte nosi¢
kotoucl na hnaci hfidel.

m Nasadte viko (dbejte na oznaceni,
Obr. [6-10) a pootocte ve sméru pohybu
hodinovych rucgi¢ek az na doraz.
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m Zapojte sitovou zastréku.

m Nastavte oto¢ny pfepina¢ na pozado-
vany stupen.

m Dejte potraviny uréené ke zpracovani do
plnici Sachty a zatlaCujte péchovadlem.

Pozor!
Zabrarnte nahromadéni nakrajenych potra-
vin ve vystupnim otvoru.

Tip: K dosazeni rovhomérnych vysledku
nakrajeni potravin zpracovavejte tenké
potraviny ve svazcich.

Po ukonceni prace

= Vypnéte spotiebi€ otocnym pfepinacem.

m Pootocte vikem proti sméru pohybu
hodinovych rudi¢ek a sundejte ho.

m  Uchopte nosi¢ kotoucl za vybrani a
vytahnéte. Vyjméte kotouce.

m Vyjméte hnaci hfidel.

m Pootocte krytem proti sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek a sundeijte jej.

m Vycistéte dily.

Cisténi a oSetfovani

A\ Pozor!

Nepouzivejte zadné drsné distici prostiedky.
Povrchové plochy se mohou poskodit. Casti
vlozky krajece kostek necistéte v mycce na

nadobi, dochazi tak k otupeni nozd.

m K gisténi vlozku krajece kostek
rozeberte.

m VSechny dily pfedoplachnéte pod
tekouci vodou. Vycistéte dily kartackem.

m Hnaci hiidel pouze otfete vihkym
hadrem.

Dulezité upozornéni

Otvor v hnaci hfideli (Obr. [@-7 nebo [€-7)

nesmi byt ucpan zbytky potravin a pod.

Zbytky dikladné odstrarite kartackem.

VSechny ostatni dily (kryt, viko, péchovadlo,
vloZka pribéhového krouhace) jsou vhodné
pro myti v my&ce nadobi.

Umélohmotné dily nesmi byt v mycce
nadobi pfimacknuté, protoze maze dojit k
jejich deformaci.



Tip: K odstranéni ¢erveného povlaku po
zpracovani napf. mrkve, nalijte na hadrik
trochu stolniho oleje a plastové dily (ne
rozmeélfovaci kotouce) hadfikem vydrhnéte.
Dily pak oplachnéte.

Recepty
Salaty

Salat ,,Olivie

(pro cca 4 osoby)

— 4 uvarené, studené brambory

— 2 uvarené mrkve

— 4 vejce vafena natvrdo

— 200 g vafeného masa z kufecich prs

— 1-2 okurky v soli nebo naloZzené okurky

— 1-2 salatové okurky

— 300 g jemného hrasku
(1 mala plechovka)

— Sl a pepr

— 250 g majonézy

m Uvarfené, ale jiz studené brambory,
mrkev a vejce na stupni 3 (2) nakrajejte
na kostky. Okurky a maso nakrajejte na
kostky na stupni 5 (3).

m V3echny na kostky nakrajené pfisady
smichejte v salatové mise s hraskem.

m Podle chuti osolte a opeprete.

m Smichejte s majonézou a podaveijte.

Salat ,,Vinaigrette“ @

(pro cca 4 osoby)

— 4 uvarené, studené brambory

— 500 g uvafené Cervené fepy

— 2 uvarené mrkve

— 2 okurky v soli

— 100 g jemného hrasku

— Y svazek porku (cca 50 g)

— Sl a pepr

— 100 ml stolniho oleje

m Uvarené, ale jiz studené brambory,
mrkev, ¢ervenou fepu a porek nakrajejte
na stupni 3 (2) na kostky. Okurky nakra-
jejte na kostky na stupni 5 (3).

m VSechny na kostky nakrajené pfisady
smichejte v salatové mise s hraskem.

m Podle chuti osolte a opeprete.

m Podavejte se stolnim olejem.
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Salat ,,Stolichny*

Recepty cs

(pro 2 osoby) @

— 150 g Sunky

— 3 uvarené, studené brambory

— 2 okurky v soli nebo nalozené okurky

— 1 uvafena mrkev

— Hrasek, polovina plechovky

— Sul a pepf

Dresink:

— Vakelimku kysané smetany

— Va sklenice majonézy

m Uvarené, ale jiz studené brambory a
mrkev nakrajejte na kostky na stupni
3 (2). Sunku a okurky nakréajejte na
kostky na stupni 5 (3).

m VSechny na kostky nakrajené pfisady
smichejte v salatové mise s hraskem.

m Podle chuti osolte a opeprete.

m  Smichejte vSechny pfisady. Podavejte
se zakysanou smetanou a majonézou.

Krabi salat @

(pro cca 4 osoby)

— 300 g uvafeného masa

— 300 g uvarenych, studenych brambor

— 200 g salatové okurky

— Zeleny salat

— 50 g krabiho masa

— 3 vejce vafena natvrdo

— 150 g majonézy

m Uvarfené, ale jiz studené brambory,
vejce, okurky a krabi maso nakrajejte na
kostky na stupni 3 (2). Uvafené maso
nakrajejte na stupni 5 (3).

m Nasekejte nadrobno zeleny salat.

m Podle chuti osolte a opeprete.

m Podavejte s majonézou.

Salat ze syrové
zeleniny

(pro 2-4 osoby)

— 4 mrkve

— 1 kedlubna

— 1 jablko

— 1 cuketa

— 1 okurka

—  Yakvétaku

— 100 g Cerstvého syra
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Cs

Recepty

Ovocny salat @
Y. ananasu

2 melounu

2 banany

2 broskve

2 kiwi

50 ml amaretta

Ovoce nakrajejte na kostky na stupni
3(2).

V8echny na kostky nakrajené prisady
smichejte v salatové mise s amarettem.

Polévka ,,Okroshka“ @
(pro 4-6 osob)

Kvas, 2 litry

300 g klobasy na vafeni nebo masa
z kufecich prs

3-4 uvarené, studené brambory

3-4 vejce vafena natvrdo

1 svazek fedkvicek (8-10 kust)

3 salatové okurky

2 svazek porku (cca 50 g)

Petrzel a kopr

3 polévkové IZice kysané smetany
Hofrdice, cukr

Uvarené, ale jiz studené brambory a
vejce nakrajejte na kostky na stupni
3 (2). Okurky, fedkvicky, klobasu resp.
kufeci maso nakrajejte na kostky na
stupni 5 (3).

Zakysanou smetanu, nasekany porek
a vejce dobfe smichejte s hofcici a
cukrem a zfedte kvasem.

Pridejte na kostky nakrajené pfisady,
nasekanou petrzel a kopr.

Podle chuti osolte a opeprete.

Zmeény vyhrazeny.
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Pre vasu bezpec¢nost sk

Pre vasu bezpeénost’

Toto prisluSenstvo je ur€ené pre kuchynsky robot MUMS....
DodrzZiavajte navod na obsluhu kuchynského robota MUMS....

Toto prisluSenstvo je vhodné na krajanie potravin na kocky. Potra-
viny nesmu obsahovat kosti, jadierka ani iné pevné Casti. Potraviny
nesmu byt v mrazenom stave. Pri pouZiti dielov prisluSenstva
schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie.
Bezpecnostné upozornenia pre tento spotrebic

A Nebezpecenstvo poranenia ostrymi nozmi/rotujicim
pohonom!

Nikdy nesiahajte do nasadeného nadstavca (kraja¢ na kocky,

kraja€)! Nesiahajte do plniaceho hrdla. Nadstavec (kraja¢ na kocky,

kraja€) pracuje iba s utiahnutym vekom. Nadstavec nasadzuijte

a odoberajte len vtedy, ked je pohon zastaveny. Pri demontazi/

montazi nadstavca krajaca na kocky sa kotuca s nozmi dotykaijte

iba za plastovu hlavicku v strede. Nikdy nesiahajte na ostré noze

rezacej mriezky. Rezacej mriezky sa dotykajte iba za okraj! Nikdy

nesiahajte na ostré noze a hrany struhacich kotu¢ov nadstavca

krajaCa. KotuCov sa dotykajte iba za okraj!

/\ Délezité!

Prislusenstvo pouzivajte iba v uvedenej pracovnej polohe.

Prislusenstvo pouzivajte iba v zlozenom stave.

Prehlad komponentov Nadstavec krajaca”
7 Strahacie kotuce
=> Obrazok IX: a Obojstranny rezaci kotug¢ —
1 Nadstavec postivaca hruby / tenky
2 Posuvaé b Obojstranny struhaci kotd¢ —
3 Veko s plniacim hrdlom hruby / jemny
4 Nadstavec krajaca na kocky ¢ Kotug na jemné strihanie
a Kotu¢ s nozmi — stredne jemny
b Rezacia mriezka, mala (9 mm) 8 Drziak kotuéov
¢ Rezacia mriezka,velka (13 mm)* * pri niektorych modeloch
d Zakladny drziak i
e Zatvaracie svorky —> Obréazok EX:
f Cistic rezacej mriezky Pracovna poloha
5 Hnaci hriadel Doélezité upozornenie
6 Kryt Odporucané hodnoty prevadzkovej rychlosti

uvedené v tomto navode na obsluhu sa
vztahuju na spotrebiCe so 7-stupriovym
oto€nym spinacom. Pre spotrebiCe so
4-stupniovym otocnym spinacom su dané
hodnoty zobrazené v zatvorkach.
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sk Ochrana pred pretazenim

Ochrana pred pret’azenim
Aby ste pri pretazeni zabranili vacsim
Skodam na spotrebici, disponuje hnaci

hriadel nadstavcom (preduréenym zlomom).

Pri pretazeni sa zlomi iba nadstavec, nie
hnaci hriadel. Nahradny diel nadstavca je
zahrnuty v dodavke a mozno ho jednodu-
cho vymenit. Inak je dostupny aj v zékaz-
nickom servise (. obj. 623944).
Upozornenie k vymene nadstavca

—> Obrazok [¥:

Chybny nadstavec odstrarnte pomocou
skrutkovaca (1.). Pred vloZzenim nového
nadstavca skontrolujte, Ze sa uz Styri
odlomené €apy starého nadstavca nena-
chadzaju v hnacom hriadeli.

Na upevnenie nového nadstavca:

m Nasadte nadstavec tak, aby ¢apy sme-
rovali do otvorov (2.).

m Nadstavec otacajte, az obe spony
zapadnu do zarezov (3.), a potom ho
zatlacte do krytu.

Obsluha

Nadstavec krajac¢a na kocky

A\ Pozor!

Upozornenia k pouzivaniu!

Kraja¢ na kocky je vhodny iba na krajanie
zemiakov (surovych alebo varenych), karo-
tiek, uhoriek, paradajok, cibule, bananov,
jablk, hrusiek, jahod, melénov, kivi, vajec,
makkych salam (napr. mortadella) a
vareného alebo peceného, odkosteného
kuracieho masa.

Velmi makky syr (napr. mozarella, kozi syr)
sa neda spracovavat.

Pri platkovom syre (napr. gouda) a tvrdom
syre (napr.emental) sa nesmie v jednom
pracovnom kroku prekrocit max. mnozstvo
spracovavanych potravin 3 kg.

Pred spracovanim jadrového a késtkového
ovocia (jablka, marhule atd’.) sa najskor
musia odstranit’ jadierka, resp. kostky. Pred
spracovavanim vareného alebo peceného
masa sa musia odstranit kosti.

Potraviny nesmu byt v mrazenom stave.
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A\ Pozor!

Upozornenia k pouzivaniu!

Nedodrzanie tychto upozorneni méze viest

k poskodeniam kraja¢a na kocky vratane

rezacej mriezky a rotujucich nozov.

Ak sa kraja¢ na kocky pouzije v rozpore

s u€elom alebo neodbornym spésobom,

nemdze spolo¢nost Robert Bosch Haus-

gerate GmbH prebrat’ ziadnu zodpovednost
za pripadné skody. To vylu€uje aj zaruku

za Skody (napr. tupé alebo deformované

noze), ktoré vzniknu v désledku spracova-
vania nedovolenych potravin.

Doélezité upozornenia:

— Ovocie/zelenina by nemali byt prili§ zrelé,
inak moze vytekat Stava.

— Varené potraviny nechajte pred krajanim
vychladnut, pretoze su potom pevnejsie a
vysledok krajania je vdaka tomu lepsi.

— Vyvijanim menSieho ¢i vacsieho tlaku
na posuvac pri posuvani potravin sa da
ovplyvnit' dizka kociek.

Pracovna rychlost’

Pracovnu rychlost zvolte v zavislosti od

krajanych potravin.

Stupen 3 (2): varené zemiaky, karotky a

vajcia; uhorky, banany; jahody, melény.

Stupen 5 (3): surové zemiaky a karotky;

makka salama (napr. mortadella); platkovy

syr, tvrdy syr, paprika, paradajky, cibula,
jablka.

Montaz nadstavca krajaca na
kocky

=> Obrazok [:

m Rezaciu mriezku nasadte do zaklad-
ného drziaka. Davajte pozor na zarezy!

m Kotu¢ s nozmi nasadte do zakladného
drziaka.

m 3 zatvaracie svorky zatla¢te nahor, az
kym zapadnu.

Praca s krajacom na kocky

=»> Obrazok H:

m Stlacte tla¢idlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno
do polohy 2.

hi



m Vlozenie misy: Nasadte dopredu naklo-

nenu misu a potom ju polozte, otacajte

proti smeru hodinovych ruciciek, az kym
nezapadne.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno j
do polohy 1.

m  Odoberte ochranny kryt pohonu.

m  Kryt nasadte na pohon a otacajte v
smere hodinovych ruciciek az nadoraz.

m Nasadte hnaci hriadel.

Pozor!

Otvor v hnacom hriadeli (obrazok [3-7) sa

nesmie upchat zvySkami jedla a pod.

m Nasadte nadstavec krajaca na kocky.
Sipka na nadstavci kraja¢a na kocky
a Sipka na kryte musia byt vzajomne
zarovnané!

m Nasadte veko (dbajte na znacku,
obrazok [3-9) a otacajte v smere hodi-
novych ruciciek az nadoraz.

m Zastrcte sietovu zastréku.

m  Otocny spinac nastavte na odporucany
stupen.

m Potraviny na krajanie vlozte do plnia-
ceho hrdla. V pripade potreby zasurite
lahkym tlakom na posuvac. V pripade

potreby potraviny este pred krajanim

narezte na mensie kusy.

Pozor!

Misu v€as vyprazdnite:

— po spracovani max. 1500 g,

— skér ako kocky dosiahnu uroven
spodnej hrany krajaca na kocky.

Upozornenia:

— Na vyprazdnenie/vysypanie misy nie
je nutné odobrat kraja¢ na kocky zo
spotrebi€a. Iba stlacte tlacidlo na odblo-
kovanie a umiestnite vyklopné rameno
do polohy 2.

— Pocas spracovavania roznych potravin
jedného receptu nie je nutné, aby ste
kraja¢ na kocky medzi jednotlivymi
krajaniami Cistili.

Obsluha sk

Po praci

m  Oto¢ny spina¢ nastavte na 0/off.

m Vytiahnite sietovu zastrcku.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

m Z krytu vytiahnite nadstavec krajaca na
kocky.

m Vytiahnite hnaci hriadel.

m Pootocte kryt proti smeru hodinovych
ruCiCiek a odoberte ho.

m Zvysky potravin v rezacej mriezke
odstrante pomocou CistiCa rezacej
mriezky.

Demontaz nadstavca krajaca na
kocky

=> Obrazok [3:

m 3 zatvaracie svorky vytlaéte smerom
von a odoberte kotu¢ s nozmi.

m Rezaciu mriezku vytiahnite zo zaklad-
ného drziaka.

Pri niektorych modeloch:

Nadstavec krajaca

Obojstranny rezaci kotuc — S
hruby / tenky

na rezanie ovocia a zeleniny.

Spracovanie na stupni 5 (3).

Oznacenie na

obojstrannom rezacom kotugi:

»1% pre rezaciu stranu rezania nahrubo

»3" pre rezaciu stranu rezania natenko

Pozor!

Obojstranny rezaci kotu¢ nie je vhodny na
rezanie tvrdého syra, chleba, Zzemli a Coko-
lady. Varené voskové zemiaky krajajte iba
za studena.

Obojstranny strahaci kotu¢ — TN N
hruby / jemny <
na struhanie zeleniny, ovocia a syra, okrem
tvrdého syra (napr. parmezanu).
Spracovanie na stupni 3 (2) alebo 4 (3).
Oznacenie na obojstrannom strihacom
kotudci:

L2 pre strihaciu stranu strihania nahrubo
L4“ pre strihaciu stranu strihania natenko
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sk Cistenie a udrzba

Pozor!

Obojstranny strahaci kotu¢ nie je vhodny na
strahanie orechov. Makky syr mozno
struhat’ iba pomocou strany na hrubé stru-

hanie na stupni 7 (4).
Kotu¢ na jemné struhanie — =
stredne jemny O
na struhanie surovych zemiakov, tvrdého
syra (napr. parmezanu), vychladenej ¢oko-
lady a orechov.

Spracovanie na stupni 7 (4).

Pozor!
Strahaci kotu¢ nie je vhodny na strahanie
makkého a krajaného syra.

Praca s nadstavcom krajaca

=> Obrazok [€:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno
do polohy 2.

m VloZenie misy:

Nasadte dopredu naklonenu misu a
potom ju poloZte,
otacajte proti smeru hodinovych ruci-
Ciek, az kym nezapadne.

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno j
do polohy 1.

m  Odoberte ochranny kryt pohonu.

m  Kryt nasadte na pohon a otac¢ajte v
smere hodinovych ruciCiek az nadoraz.

m Nasadte hnaci hriadel.

Pozor!

Otvor v hnacom hriadeli (obrazok [€-7) sa
nesmie upchat zvySkami jedla a pod.

m Strdhaci kotu¢ polozte na drziak
kotucov. Pozadovanu rezaciu/struhaciu
stranu oto¢te smerom nahor. Kotu¢
polozte na drziak kotucov tak, ze
unasace na drziaku kotucov budu siahat
do otvorov kotucov. Kotu¢ sa musi
nachadzat’ na bo¢nych ¢apoch drziaka
kotucov.

m Drziak kotu€ov nasadte na hnaci hriadel
jemnym oto¢enim.

m Nasadte veko (dbajte na znacku,
obrazok [€-10) a otocte ho v smere
hodinovych ruciciek az nadoraz.
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m Zastréte sietovu zastrcku.

m Otocny spinac nastavte na odporucany
stupen.

m Potraviny na spracovanie vlozte do
plniaceho hrdla a zasurite posuvacom.

Pozor!
Zabrante upchatiu vypustacieho otvoru
potravinami.

Tip: Pre rovhomerné vysledky krajania

postupne spracovavajte natenko nakrajané

potraviny.

Po praci

= Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m Pootocte veko proti smeru hodinovych
ruci¢iek a odoberte ho.

m DrZiak kotucov vytiahnite nahor za
zarezy. Vyberte kotuce.

m Vytiahnite hnaci hriadel.

m Pootocte kryt proti smeru hodinovych
ruci¢iek a odoberte ho.

m Vycistite diely.

Cistenie a udrzba

A\ Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst’ k poSkodeniu povrchov.
Casti nadstavca kraja¢a na kocky neumy-
vajte v umyvacke riadu, lebo sa otupia
noze.

m Ak chcete nadstavec kraja¢a na kocky
vycistit, najprv ho demontujte.

m VSetky diely vopred oplachnite pod
te€ucou vodou. Diely ocistite kefkou.

m Hnaci hriadef utrite iba vihkou utierkou.

Délezité upozornenie

Otvor v hnacom hriadeli (obrazok [3-7

alebo [6-7) sa nesmie upchat zvySkami

jedla a pod. Zvy$ky poriadne odstrarite

kefkou.

VSetky ostatné Casti (kryt, veko, posuvac,
nadstavec krajac¢a) su vhodné na umyvanie
v umyvacke riadu.

Plastové diely v umyvacke riadu
nezvierajte, pretoze méze doéjst k ich
deformaciam.



Tip: Na odstranenie ¢erveného povlaku po
spracovavani napr. karotiek dajte na han-
dri¢ku trochu jedlého oleja a vySuchajte fiou
plastové diely (nie vSak strahacie kotuce).
Potom diely oplachnite.

Recepty

Salaty

Salat ,,Olivie“

(pre cca 4 osoby)

— 4 varené vychladené zemiaky

— 2 varené karotky

— 4 vajcia natvrdo

— 200 g varenych kuracich pfs

— 1 az 2 nakladané alebo marinované
uhorky

— 1 az 2 Salatové uhorky

— 300 g hrasku, jemny (1 mala konzerva)

— sol a korenie

— 250 g majonézy

m Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky,
karotky a vajcia nakrajajte na kocky na
stupni 3 (2). Uhorky a maso nakrajajte
na kocky na stupni 5 (3).

m V3etky na kocky nakrajané prisady
zmieSajte v Salatovej mise s hraskom.

m Ochutte solou a korenim podla chuti.

m ZmieSajte s majonézou a podavajte.

Salat ,,Vinaigrette“ @

(pre cca 4 osoby)

— 4 varené vychladené zemiaky

— 500 g varenej cvikly

— 2 varené karotky

— 2 nakladané uhorky

— 100 g jemného hrasku

— Y zvazku poru (cca 50 g)

— sol a korenie

— 100 ml jedlého oleja

m Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky,
karotky, cviklu a por nakrajajte na kocky
na stupni 3 (2). Nakladané uhorky
nakrajajte na kocky na stupni 5 (3).

m VSetky na kocky nakrajané prisady
zmieSajte v Salatovej mise s hraskom.

m  Ochutte solou a korenim podrla chuti.

m Podavajte s jedlym olejom.
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Salat ,,Stoliénij“

Recepty sk
(pre 2 osoby)
— 150 g Sunky

— 3 varené vychladené zemiaky
— 2 nakladané alebo marinované uhorky

— 1 uvarena karotka

— hrasok, polovica konzervy

— sol a korenie

Dresing:

— Vatéglika kyslej smotany

— Yapohara majonézy

m Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky
a karotku nakrajajte na kocky na stupni
3 (2). Sunku a uhorky nakrajajte na
kocky na stupni 5 (3).

m VSetky na kocky nakrajané prisady
zmieSajte v Salatovej mise s hraskom.

m  Ochutte solou a korenim podfa chuti.

m  ZmieSajte vSetky suroviny. Podavajte s
kyslou smotanou a majonézou.

Krabi Salat @

(pre cca 4 osoby)

— 300 g vareného masa

— 300 g varenych vychladenych zemiakov

— 200 g Salatovych uhoriek

— zeleny Salat

— 50 g krabieho méasa

— 3 vajcia natvrdo

— 150 g majonézy

m Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky,
vajcia, uhorky a krabie maso nakrajajte
na kocky na stupni 3 (2). Uvarené maso
nakrajajte na kocky na stupni 5 (3).
Zeleny Salat nasekajte nadrobno.
Ochutte sofou a korenim podla chuti.
Podavajte s majonézou.

Salat zo

surovej zeleniny @ @

(pre 2 az 4 osoby)

— 4 karotky

— 1 kalerab

— 1 jablko

— 1 cuketa

— 1 uhorka

— Vakarfiolu

— 100 g Cerstvého syra
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sk

Recepty

Ovocny salat

28

Y ananasu @

2 melona

2 banany

2 broskyne

2 kivi

50 ml amaretta

Ovocie nakrajajte na kocky na stupni
3(2).

VS8etky prisady nasekané na kocky

zmieSajte v Salatovej mise s amarettom.

Polievka ,,Okroska‘“
(pre 4 az 6 osbb)

kvas, 2 litre

300 g klobasy na varenie alebo
kuracich pfs

3 az 4 varené vychladené zemiaky

3 az 4 vajcia natvrdo

1 zvazok redkoviek (8 az 10 ks)

3 Salatové uhorky

Y2 zvazku poéru (cca 50 g)
petrzlenova viat a kdpor

3 polievkové lyZice kyslej smotany
hor¢ica, cukor

Uvarené, ale uz vychladnuté zemiaky
a vajcia nakrajajte na kocky na stupni

3 (2). Uhorky, redkovky, klobasu, resp.

kuracie prsia nakrajajte na kocky na
stupni 5 (3).

©

m  Kyslu smotanu, nasekany por a vajcia
s horcicou a cukrom dobrie zmieSajte a
zriedte kvasom.

m Pridajte prisady nakrajané na kocky,
nasekanu petrzlenovu vnat a képor.

m  Ochutte solou a korenim podfa chuti.

Zmeny vyhradené.
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Pro Vasi bezpec&nost cs

Pro Vasi bezpec¢nost

Toto pfislusenstvi je ur€eno pro kuchyrnsky robot MUMS....
Dodrzujte navod k pouziti kuchyriského robota MUMS....

Toto pfisluSenstvi je vhodné na mleti a promichani syrového a
vafeného masa, slaniny, dribeze a ryb. Nesmi se pouzivat ke zpra-
covani jinych pfedmétl resp. substanci. Pfi pouziti dilt pFislusenstvi
schvalenych vyrobcem jsou mozné dalSi aplikace.

Bezpecnostni pokyny pro tento spotrebi€

A Nebezpeci poranéni!
Nesahejte do plnici Sachty, k zatlaCeni vzdy pouZzivejte péchovadlo.
Mlynek na maso nasazujte/sundavejte pouze za klidového stavu
pohonu.

/\ Dulezité!
Mlynek na maso pouzivejte pouze v uvedené pracovni poloze.
Mlynek na maso pouzivejte pouze v kompletné smontovaném
stavu. Smontovani nastavce mlynku na maso nikdy neprovadéjte na
zakladnim spotrebiCi.

Prehled
=> Obr. [X:

1

2
3

Nastavec mlynku na maso

a Sroubovaci prstenec

b Dérovany kotou¢
(prdmér dér 4,5 mm)

c Nuz

d Snek s unagedem

e Aretacni packa

f Tésnéni

Plnici miska

Péchovadlo

Zvlastni prislusenstvi

4
5

6
7

Nastavec na lisovani ovoce
Nastavec na vyrobu stiikaného
peciva

Nastavec na strouhani
Dérované kotouce

(prmér dér 3 mm a 6 mm)

=» Obr. [&: Pracovni poloha

Ochrana pred pretizenim

Aby se pfi pfetizeni mlynku na maso

zabranilo vét§imu poskozeni Vaseho

spotfebiCe, je na unadeci zafez (misto

Zadaného zlomu). P¥i pfetiZzeni se unasec¢

na tomto misté zlomi. UnaSec€ vsak Ize

lehce nahradit.

Novy una$ec je k dostani v zakaznickém

servisu.

m OdSroubujte upevriovaci Sroub na
Sneku.

= Vyménte unasec.

m Upevnovaci Sroub pevné zaSroubujte.

Obsluha

Pfed prvnim pouzitim mlynekpa
maso dikladné odistéte, viz “Cisténi a
oSetfovani”.

Dulezité upozornéni

Smérné hodnoty pracovni rychlosti uvedené
v tomto navodu k pouziti se tykaji pfistrojl
se 7-stupriovym oto¢nym spinacem. Pro
pfistroje se 4-stupriovym oto€nym spina-
¢em najdete hodnoty vzdy v zavorkach za
nimi.
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cs Cisténi a oSetfovani

= Smontujte nastavec mlynku na maso v
zobrazeném poradi (Obr. [N).
Sroubovaci prstenec neutahujte zcela
pevne.

m Vlozte t&€snéni. Dbejte na polohu
(Obr. [4)!

=> Obr.

Stisknéte uvolfiovaci tlacitko a

umistéte vyklopné rameno do j

polohy 4.

m Nastréte mlynek na maso na
pohon.
Dbejte na polohu unasece k pohonu.
V pfipadé potfeby unasec trochu pooto-
¢te. K tomuto u€elu nesmi byt Sroubo-
vaci prstenec pevné zasroubovan!

m Pootocte mlynek na maso proti sméru
pohybu hodinovych rucicek.

m Stlacte doll aretacni packu.

= Nyni Sroubovaci prstenec pevné
utahnéte.

m Nasadte plnici misku.

m Postavte pod vystupni otvor misku
nebo talif.

m Zapojte sitovou zastrcku.

m Nastavte oto€ny spinac na stupen 7 (4).

m Potraviny ke zpracovani viozte do
plnici misky. K zatlateni pouzivejte
péchovadlo.

Pozor!

Nezpracovavejte zadné kosti.

Tip: Tatarsky biftek pomelte dvakrat.
Po ukonceni prace

m Vypnéte spotiebi¢ otoCnym prepinacem.

m  Odklopte nahoru areta¢ni packu.

m Pootocte mlynek na maso ve sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek a
sundejte jej.

m Vycistéte mlynek na maso.
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Cisténi a oSetfovani

Pozor!

Nepouzivejte Zadné drsné distici prostiedky.
Povrchové plochy se mohou poskodit.
Mlynek na maso a jednotlivé dily nejsou
vhodné pro myti v my€ce nadobi.

m Povolte Sroubovaci prstenec a nastavec
rozeberte.

m Jednotlivé dily ru€né umyjte a okamzité
osuste.

Zvlastni prislusenstvi
(k dostani v odbornych obchodech)

Pozor!

Smontujte dily pfisluSenstvi vzdy bez noze
a dérovaného kotouce. Dodrzujte vSechny
vySe uvedené pokyny tykajici se ,Pro Vasi
bezpecnost®, ,Po ukonceni prace” resp.
,Cisténi a o$etfovani®.

Nastavec na lisovani ovoce

na vylisovani napf. bobuli, raj¢at, jablek,
hrusek, Sipka (Sipky pred lisovanim varte
po dobu 1 hodiny). Ziskané ovocné pyré je
vhodné zejména k vyrobé marmelady.

= Obr.[=:

m Pfiprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na lisovani ovoce dbejte na
potfebné jednotlivé dily a poradi.

m Nejdfive otevite upeviiovaci Sroub tak
daleko, aby mohly odtékat jesté vihké
matoliny.

m Potom nastavte upevnovaci Sroub tak,
aby matoliny vychazely s pozadovanou
vlhkosti.

m Potraviny ke zpracovani viozZte do
plnici misky. K zatlaceni pouzivejte
péchovadlo.

m Nastavte oto€ny spinac na stupen 7 (4).



Nastavec na vyrobu stiikaného
peciva

na tvarovani tésta na cukrovi nebo kreh-
kého tésta.

=> Obr. [&:

m Prfiprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na vyrobu stfikaného peciva
dbejte na potfebné jednotlivé dily a
poradi.

m Tésto na zpracovani umistéte do
plnici misky. K zatlaceni pouzivejte
péchovadlo.

m Podle konzistence tésta nastavte otocny
spina¢ na stuperi 4 (2) nebo 5 (3).

m Vystupujici, formované tésto odebirejte
s pomoci kuchyriského prkynka. Pokud
tésto vystupuje pfili$ rychle, kuchynsky
robot kratce vypnéte.

Nastavec na strouhani

na strouhani mandli, ofecht a suchého
chleba nebo housek.

Pozor!
Orechy a mandle zpracovavejte pouze
suché a v malych mnoZstvich!

=> Obr. [€:

m Priprava podle popisu u nastavce
mlynku na maso. Pfi sestavovani
nastavce na strouhani dbejte na
potfebné jednotlivé dily a poradi.

m Potraviny ke zpracovani viozte do
plnici misky. K zatlaéeni pouzivejte
péchovadlo.

m Podle tvrdosti potravin nastavte otocny
spinac na stupen 3 (2) nebo 4 (3).

Zmeény vyhrazeny.

Zvlastni pfisluSenstvi

Cs
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sk Pre vasu bezpecnost

Pre vasu bezpeénost’

Toto prisluSenstvo je uréené pre kuchynsky robot MUMS...
DodrZiavajte navod na obsluhu kuchynského robota MUMS...

Toto prisluSenstvo je ur€ené na mletie a mieSanie surového a
vareného masa, slaniny, hydiny a ryb. Nesmie sa pouzivat’ na spra-
covanie inych predmetov, resp. substancii. Pri pouziti dielov prislu-
Senstva schvalenych vyrobcom su mozné dalSie aplikacie.

Bezpecnostné upozornenia pre tento spotrebic

A Nebezpecenstvo poranenia!

Nesiahajte do plniaceho hrdla, na vtlaCanie vzdy pouzivajte
posuvac. Mlyncek na maso nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked
je pohon zastaveny.

/\ Délezité!

Mlyn€ek na maso pouzivajte iba v uvedenej pracovnej polohe.
Mlyn€ek na maso pouzivajte iba v kompletne zlozenom stave. Nad-
stavec mlynCeka na maso nikdy nemontujte priamo na zakladnom
spotrebici.

Prehl'ad komponentov Ochrana pred pret’azenim

=> Obrazok IX: Aby ste pri pretaZzeni mlyn¢eka na maso

1 Nadstavec mlynéeka na miso zabranili va¢sim Skodam na spotrebidi,
a Skrutkovaci kruzok unasac disponuje zarezom (preduréenym
b Dierkovany kotu¢ zlomom). Pri pretaZeni sa una$ac¢ na tomto

(priemer otvorov 4,5 mm) mieste zlomi. Unasac sa vSak d& jednodu-

¢ Noze cho vymenit.
d ZAavitovka s unasacom Novy unasac si mézete zakupit' v zédkaznic-
e Aretacna packa kom servise. .
f Tesnenie m  Odskrutkujte upevrovaciu skrutku na

2 Plniaca miska zavitovke.

3 Posuvaé = Vymente unasac.

Osobitné prislugenstvo m Pevne dotiahnite upevriovaciu skrutku.

4 Nadstavec na lisovanie ovocia

5 Nadstavec na vyrobu striekaného
peciva

6 Nadstavec na jemné struhanie

7 Dierkované kotuce
(priemer otvorov 3 mm a 6 mm)

=»> Obrazok [E: Pracovna poloha
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Obsluha

Pred prvym pouzitim mlyncek na maso

dékladne ogistite, pozri ,Cistenie a udrzba*“.

Doélezité upozornenie

Odporuc¢ané hodnoty prevadzkovej rychlosti

uvedené v tomto navode na obsluhu sa

vztahuju na spotrebice so 7-stuprinovym
oto&nym spinacom. Pre spotrebice so
4-stupnovym otocnym spinatom su dané
hodnoty zobrazené v zatvorkach.

m Poskladajte nadstavec mlynéeka na
maso v uvedenom poradi (obrazok IY).
Skrutkovaci krizok nikdy neskrutkujte
celkom napevno.

m VloZte tesnenie. DodrZiavajte polohu

(Obrazok [€)!

=> Obrazok [l

Stlacte tlacidlo na odblokovanie

a umiestnite vyklopné rameno j

do polohy 4.

m  Mlyn€ek na méso nasufite na
pohon.
Dodrziavajte polohu unasaca k
pohonu. V pripade potreby unasac
trocha pootocte. Na tento ucel sa
nesmie skrutkovaci kruzok naskrutkovat
pevne!

m Pootocte mlynéek na maso proti smeru
hodinovych ruciCiek.

m Stlacte aretacnu paku nadol.

Teraz pevne zaskrutkujte skrutkovaci

krazok.

Nasadte plniacu misku.

Pod vypust poloZte misku alebo tanier.

Zastrcte sietovu zastréku.

Oto¢ny spinac nastavte na stupen 7 (4).

Potraviny na spracovanie napliite do

plniacej misky. Na vtla€anie pouzite

posuvac.

Pozor!

Nespracovavajte kosti.

Tip: Tatarsky biftek nechajte prejst cez

mlynéek dvakrat.

Obsluha sk

Po praci

m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinacom.

m  Vyklopte aretacnu packu.

m Pootocte mlyncek na maso v smere
pohybu hodinovych ruciciek a zlozte ho.

m Vycistite mlynCek na maso.

Cistenie a udrzba

Pozor!

Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Mohlo by ddjst’ k poSkodeniu povrchov.
Mlyn&ek na maso a jednotlivé diely nie su
vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

m Uvolnite skrutkovaci krdzok a rozoberte
nadstavec.

m Jednotlivé diely oplachnite a ihned
osuste.

Osobitné prislusenstvo
(dostupné v Specializovanej predajni)
Pozor!

Diely prisluSenstva skladajte vzdy bez
nozov a dierovaného kotuc¢a. Dodrziavajte
vSetky vySSie uvedené upozornenia ,Pre
vasu bg:zpeénost’“, ,P0 ukonceni prace®,
prip. ,Cistenie a udrzba“.

Nadstavec na lisovanie ovocia

na vylisovanie napr. bobul, paradajok, jablk,
hrusiek, Sipok (Sipky nechajte pred lisova-
nim varit 1 hodinu). Ziskana ovocna kasa je
zvlast vhodna na pripravu marmelady.

=> Obrazok H:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. DodrzZiavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie pri
skladani nadstavca na lisovanie ovocia.

= Najprv uvolnite upeviiovaciu skrutku
natolko, aby vylisované ovocie mohlo
odtekat eSte vihké.

m Potom nastavte upevnovaciu skrutku
tak, aby vylisované ovocie vychadzalo s
pozadovanou vihkostou.

m Potraviny na spracovanie napliite do
plniacej misky. Na posuvanie pouzite
posuvac.

m Otocny spina€ nastavte na stupen 7 (4).
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sk Osobitné prisluSenstvo

Nadstavec na vyrobu striekaného
peciva

na formovanie suSienkového a krehkého
cesta.

= Obrazok [{:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. Dodrziavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie skla-
dania nadstavca na vyrobu striekaného
peciva.

m Cesto na spracovanie vlozte do plniacej
misky. Na vtla€anie pouzite posuvac.

m Otocny spina¢ nastavte podla konzis-
tencie cesta na stupen 4 (2) alebo 5 (3).

m Vystupujuce formované cesto odoberte
na kuchynsku dosku. Pritom kratko
vypnite kuchynsky robot, ked' cesto
vychadza prili$ rychlo.

Nadstavec na jemné strahanie

na struhanie mandli, orechov a suSeného
chleba alebo peciva.

Pozor!
Orechy a mandle spracovavaijte len suché a
v malych mnozstvéach!

=> Obrazok [€:

m Priprava, ako je opisana pri nadstavci
mlynéeka na maso. Dodrziavajte
potrebné jednotlivé diely a poradie pri
skladani nadstavca na jemné strdhanie.

m Potraviny na spracovanie naplite do
plniacej misky. Na vtlacanie pouzite
posuvac.

m Otocny spinac nastavte podla tvrdosti
na stupen 3 (2) alebo 4 (3).

Zmeny vyhradené.
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cs Cestina

Pro Vasi bezpeénost

Toto pfisluSenstvi je ur€eno pro kuchynsky robot MUMS....
Dodrzujte navod k pouziti kuchyriského robota.

Toto pfisluSenstvi je vhodné pouze k vylisovani citrusovych plodu,
jako napf. citront, pomerancu, grapefruitu. Nesmi se pouzivat ke
zpracovani jinych pfedmétu resp. substanci.

Bezpecénostni pokyny pro tento spotrebié

Lis na citrusy pouzivejte pouze v uvedené pracovni poloze.

Lis na citrusy pouzivejte pouze v kompletné smontovaném stavu.
Lis na citrusy nasazujte/sundavejte pouze za klidového stavu

pohonu.

Prehled

Odklopte prosim obrazkové strany.

= Obr. IX:

1 Sitko s lisovacim kuzelem

2 Odkapavac

3 Oznaceni pro maximalni plnici
mnozstvi

=» Obr. [&: Pracovni poloha

Obsluha

m Pfed prvnim pouzitim lis na citrusy
dakladné ogistéte. = ,Cisténi a
oSetfovani“

Dulezité upozornéni

Smérné hodnoty pracovni rychlosti uvedené

v tomto navodu k pouZiti se tykaji pfistroja

se 7-stupfiovym oto&nym spinacem. Pro

pristroje se 4-stupriovym oto€nym spina-
¢em najdete hodnoty vzdy v zavorkach

za nimi.

Lis na citrusy funguje pouze pfi nasa-

zené michaci mise.

= Obr. [&:

m Stisknéte uvolnovaci tlacitko a
umistéte vyklopné rameno do j
polohy 3.

m  Sundejte ochranny kryt z
pohonu lisu na citrusy (Obr. 5a).

m VloZte sitko do zachytné nadoby.

8001118381_MUZ5ZP1_CZ_PL.indb 6

m Nasadte lis na citrusy na zakladni
spotiebi€ a pootolte ve sméru pohybu
hodinovych ruci¢ek az na doraz.

m Zapojte sitovou zastréku.

m Nastavte oto€ny spinac na
stupen 3-5 (2-3).

m PfitlaCte ovoce na lisovaci kuZel.

Dodrzujte maximalni plnici mnozstvi

zachytné nadoby — oznaceni na nadobé

(Obr. IY)!

Po ukonceni prace
m Vypnéte spotiebi€ otoénym piepinacem.
m Pootocte lisem na citrusy proti
sméru pohybu hodinovych rucicek a
sundejte jej.
m Vycistéte lis na citrusy.

Cisténi a oSetrovani

A\ Pozor!

Nepouzivejte zadné drsné Cistici prostfedky.
Povrchové plochy se mohou poskodit.
VSechny dily jsou vhodné pro myti v mycce
nadobi. Umélohmotné dily nesmi byt v
my¢&ce nadobi pfimacknuté, protoze mize
dojit k jejich deformaci.

Zmeény vyhrazeny.
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Slovencina sk

Pre vasu bezpec¢nost’

Toto prisluSenstvo je uréené pre kuchynsky robot MUMS... .
Dodrziavajte navod na obsluhu kuchynského robota.

Toto prisluSenstvo je ur€ené vyhradne na vytla€anie citrusovych
plodov, ako napr. citrony, pomarance, grapefruit. Nesmie sa pouzi-
vat' na spracovanie inych predmetov, resp. substancii.

Bezpecnostné upozornenia pre tento spotrebic

Lis na citrusy pouzivajte iba v uvedenej pracovnej polohe.

Lis na citrusy pouzivajte iba v zloZzenom stave. Prislusenstvo nasa-
dzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon zastaveny.

Prehlad komponentov m Lis na citrusy nasadte na zakladny spot-
rebi€ a otacajte nim v smere hodinovych

Vyklopte strany s obrazkami. rugiciek a3 nadoraz.

= Obrazok [X: m Zastréte sietovl zastréku.

1 Sitko s lisovacim kuzelom m Otoény spina¢ nastavte na

2 Zachytna nadoba stupei 3-5 (2-3).

3 Oznaéenie maximalnej kapacity m Zatladte ovocie na lisovaci kuzel.
mnozstva

] . Dbajte na maximalnu kapacitu mnozstva
—> Obrazok [E: Pracovna poloha zachytnej nadoby — oznaéenie na

nadobe (Obrazok [Y)!
Obsluha

m Lis na citrusy pred prvym pouzitim
dokladne vydistite. =» ,Cistenie a

Po praci
m Vypnite spotrebi¢ oto€nym spinatom.
m Pootocte lis na citrusy proti smeru hodi-

udrzba novych rugiciek a odoberte ho.
Délezité upozornenie m Vygistite lis na citrusy.
Odporuc€ané hodnoty prevadzkovej rychlosti
uvedené v tomto navode na obsluhu sa Cistenie a udrzba
vztahuju na spotrebice so 7-stupfinovym
oto&nym spinatom. Pre spotrebite so A\ Pozor!
4-stupfiovym oto€nym spinaéom st dané Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
hodnoty zobrazené v zatvorkach. Mohlo by dbjst’ k poSkodeniu povrchov.

VSetky Casti mézete umyvat' v umyvacke
riadu. Plastové diely v umyvacke riadu
nezvierajte, pretoze méze dojst k ich
deformaciam.

Lis na citrusy funguje iba s nasadenou
mieSacou miskou.

= Obrazok [€:

m Stlacte tlacidlo na odblokovanie
a umiestnite vyklopné rameno j
do polohy 3.

m Pred pouzitim lisu na citrusy
odoberte ochranny kryt pohonu
(Obrazok 5a).

m Nasadte sitko na zachytnu nadobu.

Zmeny vyhradené.
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