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1. BEZPECNOSTNIi POKYNY

PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE PRECTETE TYTO
BEZPECNOSTNI POKYNY!

« Pfi pouzivani tohoto spotiebice vzdy dodrzujte nasledujici bez-
pecnostni opatieni, abyste predesli zranéni osob nebo poskoze-
ni spotiebice. Spotiebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je uvedeno v
tomto navodu.

- VAROVANI: Neblokujte vétraci otvory v krytu spotfebice nebo
v jeho vestavéné konstrukci.

« VAROVANI: Pro urychleni procesu odmrazovani nepouzivejte
mechanicka zafizeni nebo jiné prostredky, nez jaké doporucuje
vyrobce.

- VAROVANI: Vyvarujte se poskozeni chladiciho okruhu.

« Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let nebo osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
za predpokladu, Ze jsou pod dozorem nebo pokud obdrzely ne-
zbytné pokyny pro'bezpelné pouzivani spotiebice, a plné cha-
pou nebezpedi souvisejici's pouzivanim spotiebice.

« Neskladujte v tomto spotiebici vybusné latky, jako jsou aero-
solové plechovky s hoflavym pohonnym prostiedkem.

. Spotiebi¢ neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.

- Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které
maji nedostatecné zkusenosti a znalosti, bez dohledu osoby
zodpovédné za jeji bezpecnost, nebo bez seznameni s pokyny
tykajici se pouzivani spotrebice.

- Déti by mély byt vzdy pod dohledem, aby bylo zajisténo, ze
si s timto spotfebi¢em nebudou hrat.

« Tento spotfebi¢ nesmi pouzivat déti. BEhem a po jeho pouziti
udrzujte spotfebic a jeho napajeci kabel mimo dosah déti.
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« Pfed pouzitim vzdy zkontrolujte spotfebi¢ a prislusenstvi, zda
nevykazuje znamky poskozeni. Pokud spotiebic¢ spadl nebo se
zda, Ze je poskozeny, nepouzivejte jej. V pfipadé poskozeni
spotrebice kontaktujte zakaznickou linku vyrobce nebo pové-
feny autorizovany servis.

« Pokud je poSkozeny napajeci kabel, spotfebic prestarnte ihned
pouzivat. V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu kontaktujte
zakaznickou linku vyrobce nebo povéreny autorizovany ser-
vis. Nepokousejte se sami o vyménu napajeciho kabelu nebo
o opravu jinych ¢asti spotrebice.

« Pro odpojeni spotiebice tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel.

- Neomotavejte kabel kolem téla spotiebice béhem pouzivani
nebo po jeho pouziti.

« Pfed uvedenim do provozu se ujistéte, ze pouzité napajeci na-
péti odpovida predepsané hodnoté. (Stitek je umistén na
spodni strané krytu spotrebice.)

« Vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyz spotfebi¢ nepouzi-
vate, nebo pred nasazenim nebo sejmutim dil(, nebo pred
jeho cisténim.

« Spotrebic je uréen pouze pro domaci pouziti ve vnitfnich pro-
storech. Neniurcen pro pourziti v prostiedich, jako kuchyriky pro
zaméstnance v.obchodech, kanceléfich a jinych pracovnich ne-
bo komercnich prostredich, pro zakazniky v hotelech, motelech,
a dalSich prostredich typu ubytovacich sluzeb.

« Tento produkt pIné vyhovuje viem pfislusSnym pravnim pred-
pisim EU a'UK a normam tykajicim se typu a tfidy spotrebice.
Jsme drzitelé certifikace 1SO9001:2015, splfiujeme kritéria pro
systém fizeni kvality "Quality Management System". Mate-li
jakékoli dotazy tykajici se bezpecnosti produktu a shody s
predpisy, kontaktujte zakaznickou linku vyrobce.




VAROVANI: Polyetylénové sacky nebo jiné obalové
materialy mohou byt nebezpecné. Uchovavejte mimo
dosah kojencll a déti, hrozi riziko uduseni. Obalové
materidly nejsou urceny na hrani.

Likvidace vyslouzilych elektrickych a
elektronickych zafizeni

V zajmu viech a pro aktivni podileni se na spolecném
usili o ochranu zivotniho prostiedi:

« Tento symbol na produktu ¢i na obalu znamena, ze produkt
nesmi byt michan s béZznym domovnim odpadem.

« OEEZ (vyslouzila elektricka a elektronicka zafizeni) musi byt
likvidovana oddélené.

«Pro tadné zpracovani, dalsi vyuziti-a recyklaci vyslouzilého
zarizeni je odevzdejte na sbérném misté s licenci pro recyklaci
vyfazenych zafizeni (EEZ), v souladu s narodni legislativou.

« Spravnou likvidaci pomahate zabranit negativnim dopadim
na zivotni prostredi a lidské zdravi z dvodu mozného obsahu
nebezpecnych latek.

Vice informaci-o spravné likvidaci a recyklaci elektro-odpadu
ziskate na mistnim ufadé nebo u spole¢nosti zajistuijici likvidaci.

VAROVANI

Nebezpedi
Extrémné hoilavy plyn

« Tento produkt pouziva chladivo R600a.

« R600a ma ve srovnani s fluorovanymi plyny vyssi ic¢innost a
nizsi dopad na zivotni prostredi.

« Plyn je hoflavy, ale za béznych provoznich podminek nepfed-




stavuje pro uzivatele zadné riziko, protoze je v bezpeclné uza-
vieném systému uvnitf produktu. Pokud produkt spadne ne-
bo se poskodi, muze dojit k jeho Uniku. Za takovych okolnosti
by se mohl plyn vznitit, pokud by byl vystaven zdrojim vzni-
ceni, jako je otevieny ohen.

« Pi pfepravé tohoto produktu dbejte na to, aby nedoslo k jeho
padu nebo poskozeni.

Pokud chladici plyn unika nebo mate podezieni na unik:

- Okamzité vyvétrejte mistnost nékolika minutovym otevienim
dvefi a oken.

« Vyhnéte se otevienému ohni a dalS$im zdrojum vzniceni.

« NEPOUZIVEJTE produkt, pokud mate podezfeni na unik chla-
diciho plynu.

« Tento produkt nevhazujte do domaciho odpadu.

« Produkt odevzdejte na pfislusné sbérné misto pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.

Bezpecnost béhem pouzivani

« Spotrebic udrzujte vzdy ve svislé poloze. Pokud byl spotfebic
otoceny na bok nebo dnem vzh(ru, postavte je do svislé po-
lohy a pred pouzitim pockejte 24 hodin.

« Pfed prvnim pouzitim ze spotrebice odstrarite veskery obalovy
materidl propagacni etikety, samolepky, atd.

«Nepouzivejte spotrebic k jinému Ucelu, a jinym zplsobem, nez
ke kterému je urcen, a jak je pfedepsano.

- Spotfebi¢ umistéte na stabilni, suchy a rovny povrch, pobliz
elektrické zasuvky.

« Nepokladejte na horké plynové nebo elektrické hofaky nebo do
jejich blizkosti, nebo do vyhiaté trouby.

« Napdjeci kabel nenechavejte viset pres okraj pracovni plochy
a zabrante kontaktu napajeciho kabelu se zdrojem tepla.

. S timto spotiebi¢em nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nastavce




a podobné, nez které doporucuje Cuisinart.

« Vyvarujte se kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. BEhem provozo-
vani spotrebice udrzujte ruce, vlasy, odév, stérku a dalsi nacini
mimo dosah, abyste sniZzili riziko zranéni a/nebo poskozeni.

« Pfed vytazenim zastrcky ze zasuvky se vzdy ujistéte, Ze mate
suché ruce.

« Vytahnéte zastrcku ze zasuvky, kdyz spotiebic nepouzivate, a
pfed nasazenim nebo sejmutim dil{, a pfed jeho ¢iSténim.

« Zakladnu s motorem neponofujte do vody;jiné tekutiny nebo
do mycky nadobi.

2.UvOoD

Gratulujeme Vam k zakoupeni kompresorového vyrobniku zmrzliny Cuisinart Ice Cream &
Gelato Professional!

Jiz vice nez 30 let je cilem Cuisinart vyrabét to nejkvalitnéjsi vybaveni do kuchyné. Veskeré
produkty Cuisinart jsou navrzeny pro vyjimecné dlouhou Zivotnost a pro snadné pouzivani,
aby poskytovaly kazdy den vynikajici vykonnost.

Pokud se chcete dozvédét o nasich produktech a ndpadech vice, navstivte nase webové stranky
www.cuisinart.eu

3 . F U N KCE (viz obalka tohoto navodu)

1. Viko

2.  Otvor pro pridani suchych ingredienci za chodu (nap¥. ofisky)

3a Lopatkanasorbet agelato

3b Lopatkanazmrzlinu

4 Mixovaci nadoba o objemu 1.5L

5.  Zakladnas motorem

6 Spinac napajeni, spinac spusténi a pozastaveni, LCD displej a indikace

4. POUZIVANI

Pfed prvnim pouzitim umyjte viko, mixovaci nddobu a michaci lopatky v roztoku cisticiho

prostiedku a teplé vody.

POZNAMKA: Zadné &asti necistéte abrazivnimi ¢isticimi prostfedky, tvrdymi nastroji nebo v

mycce na nadobi.

- Zapojte spotiebic do elektrické zasuvky. Rozsviti se a za¢ne blikat ¢ervend LED kontrolka, coz
zZnamengy, Ze spotrebi¢ v pohotovostnim rezimu.

- Pfipravte si potfebné ingredience podle receptu.

POZNAMKA: Pokud pouZijete vlastni recepturu: mixovaci nddobu nenapliujte vy$e nez 4 cm od
horni ¢asti (cca 1 litr max.), protoZe ingredience béhem procesu zmrazovani zvétsi sviij objem.
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- Mixovaci nadobu vlozte do zakladny a ujistéte se, Ze je nddoba spravné zarovnana.

- V zavislosti na typu mrazeného pokrmu, ktery pfipravujete, vlozte do mixovaci nddoby bud’
lopatku na zmrzlinu nebo lopatku na gelato. Lopatka na zmrzlinu dokonale micha ingredience a
zajistuje hladké, krémové vysledky. Lopatka na gelato zaclenuje do ingredienci méné vzduchu a
vytvaii bohaté strukturované vysledky s intenzivni chuti. Tato lopatka je také idealni na sorbet.
Ujistéte se, Ze michaci lopatka spociva ve stfedu mixovaci nddoby.

- Nalijte ingredience do mixovaci nddoby. Umistéte na ni priihledné viko tak, aby Sipka na viku
smérovala k ikoné zdmku na zakladné. Zajistéte jej pootocenim proti sméru hodinovych rucicek.
Sipka na viku je nyni zarovnana s ikonou zamku na zakladné.

« Stisknéte tlacitko napajeni, cervend LED zlistane svitit. Na LCD displeji se zobrazi ,,00".

- Stisknéte tlacitko ¢asovace pro nastaveni ¢asu od 60 do 10 minut. Vychozi nastaveni ¢asovace je
60 minut. Stisknutim a uvolnénim tlacitka ¢asovace zkratite ¢as v krocich po 1 minuté: Stisknutim
a podrzenim se budete v krocich nastaveni posunovat rychleji.

POZNAMKA: Pokud nastavite pfili$ dlouhy ¢as, podrzte tla¢itko ¢asovace, dokud se zobrazeni

nevrati na hodnotu 10 minut.

- Stisknéte tlacitko Start/Stop, spusti se proces zmrazovani.

- Na LCD displeji se bude odpocitavat ¢as az k nule. Po dokonceni procesu se ozve 3x zvukovy
signal.

POZNAMKA: Rozsviti se a za¢ne blikat ¢ervena LED kontrolka, a na LCD displeji bude blikat ,00".

- Stisknéte tlacitko napéjeni pro vypnuti spotiebice.

POZNAMKA: Mezi spodni ¢asti lopatky a dnem musi byt mezera/(cca 1 cm).

Pozastaveni

- V kterékoli fazi mlzete proces zmrazovani pozastavit stisknutim tlacitka Start/Stop.
Pro pokrac¢ovani procesu zmrazovani stisknéte znovu tlacitko Start/Stop.

Prodlouzeni ¢asu

-V kterékoli fazi procesu zmrazovani mlzete pridat Cas. Stisknéte tlacitko Start/Stop pro
pozastaveni a pak stisknéte tlacitko ¢asovace pro prodlouzeni zbyvajiciho ¢asu. Cas se bude
prodluzovat v krocich'po 5 minutach:.

Pridani dalSich ingredienci
-Ingredience, jako jsou/¢okoladové lupinky a ofechy, by mély byt pfidany asi 5 minut pred

dokoncenim michéni. Pro pfidani dalSich ingredienci jednoduse odjistéte viko a vyjméte jej.
Do smésivlozte ingredience, nasadte viko a opét jej zajistéte.

5. RADY ATIPY

Doba zpracovani zavisi na receptu, mnozstvi vyrdbéného dezertu a teploté pouzitych surovin.
Vsechny recepty zaberou zhruba 35 az 60 minut.

- Doba zpracovéni mékké zmrzliny je 35-45 minut.
- Doba zpracovani tvrdé zmrzliny je 45-60 minut.

- Tento vyrobnik zmrzliny Ice Cream & Gelato Professional vyrdbi zmrzlinu z ¢erstvych piirodnich
ingredienci, tj. bez konzervacnich latek, atd., které se nachézeji v komer¢nich zmrzlinach.
Zmrzli-na tedy nebude mit stejné tuhou konzistenci. Pokud poZadujete tuzsi konzistenci,
vyrobenou zmrzlinu pfendejte do vzduchotésné nddoby a pfed podavanim ji ulozte alespon na
2 hodiny do mrazaku.

- Dobfe vychlazené suroviny vyzaduji kratsi dobu michani.
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- Ingredience, jako jsou ¢okolddové lupinky a ofisky, by mély byt pfidany asi 5 minut pred
dokoncenim.

- Ofisky a dalsi podobné ingredience by nemély byt vétsi nez ¢okoladové lupinky.

- Recept by nemél obsahovat objem vice nez 1 litr smési ve vyrobniku, protoze mrazenim a
misenim se bude objem zvétsovat.

- Nékteré recepty uvadéji predvarené ingredience. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl by méla byt
smés pred pouzitim pies noc vychlazena.

- Pfed zmrazenim Ize vétsinu zmrzlinovych smési uchovévat v chladni¢ce po dobu az 3 dnli
(v zavislosti na datu spotteby pouzitych surovin).

- U mnoha receptl mizete nahradit smetanu a plnotu¢né mléko nizkotu¢nou smetanou a nizko-
tu¢nym mlékem. Ale, ¢im vyssi obsah tuku, tim bohatsi a krémovéjsi vysledek. Pouziti nahrazek
s nizkym obsahem tuku mdze zménit chut, konzistenci a texturu dezertu. Pfi nahrazeni plvodni
ingredience se ujistéte, Ze pouzivate stejné mnozstvi ndhrazky, jako je pfedepsané mnozstvi
plvodni ingredience.

- Umélymi sladidly mGzete nahradit také cukr. Pokud jsou v receptu uvedeny predvaiené ingre-
dience, sladidlo pridejte az po dokonceni procesu ohfevu (ingredience jsou uvarené). Smés
dlkladné promichejte, aby se sladidlo rozpustilo. Nez zacnete vyrabét sorbet, zkuste zralost a
sladkost ovoce. Proces zmrazovani totiz snizuje sladkost ovoce, takze sorbet nebude chutnat
tak sladce, jako smés, ktera by se podle receptury mohla zdat. Pokud méa ovoce kyselou chut,
pridejte cukr. A naopak, pokud je ovoce velmi zralé nebo sladké, mnozstvi cukru oproti receptu
shizte.

- Nadobu neplnte vyse, nez 4 cm od horni ¢asti. Vezméte to v Uvahu, pokud budete chtit pozdéji
pridavat dalsi ingredience.

6. CISTENI A UDRZBA
- Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti kazdy dil dlkladné ocistéte.

« Pred cisténim spotrebic¢ vzdy odpojte od napéjeni.

- Viko, mixovaci nddobu a michaci lopatky myjte ru¢né v roztoku cistice a teplé vody, a pred
ulozenim vsechny dily dikladné osuste. Nevkladejte je do mycky nadobi.

- Zajistéte, aby byl spotfebic ulozen vzdy pouze ve svislé poloze (ne polozeny na boku, atd.).
- Zakladnu otfete ¢istym vihkym hadfikem; nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky ¢i draténky.
. Zékladnuneponofujte do/vody nebo jiné kapaliny a nevkladejte do mycky nadobi.

7. RECEPTY
JEDNODUCHA VANILKOVA ZMRZLINA

220 ml pInotu¢ného mléka
150 g krupicového cukru
450 ml smetany

1 1zi¢ka vanilkového extraktu

- Do stfedné velké misy nalijte mléko a cukr, a $lehejte, dokud se cukr nerozpusti. Vmichejte
smetanu a vanilku, pfikryjte a dejte do lednice vychladit alespori na 2 hodiny, nejlépe pres noc.

- S nasazenou lopatkou na zmrzlinu smés proslehejte a nalijte do nadoby zmrzlinovace.
Prikryjte vikem.



- Zapnéte spotiebic a nastavte ¢asovac na 40 az 50 minut.
- Pokud chcete vyrobit pevné;jsi zmrzlinu, nechte ji ve zmrzlinovaci delsi dobu.

« Vyrobenou zmrzlinu podavejte, nebo ji pro pevnéjsi texturu prendejte do vzduchotésné
nadoby a vlozte do mrazaku.

Variace:

Matovy cokoladovy chips: vynechejte vanilku a nahradte ji 1 I1Zickou méatového extraktu. 100 g
mlécné cokolddy nasekejte na velmi malé kousky a pfidejte béhem poslednich 5 minut michani.

Susenky a smetana: béhem poslednich 5 minut michéani pfidejte 180 g hrubé nasekanych
susenek, napf. cokoladovy chips.

COKOLADOVA ZMRZLINA

225 ml plnotu¢ného mléka

100 g krupicového cukru

200 g mlécné cokolady nalamané na 1 cm kousky
450 ml smetany

1 1zicka vanilkového extraktu

- Na stfedni panvi a na stfednim plamenu zahfejte mléko, smetanu a vanilku, dokud tato smés
nebude po okraji padnve pouze probublavat.

« Pomoci kuchyriského robotu jemné nasekejte cukr a cokoladu. Pridejte horké mléko a michejte
do hladka.

- Smés prendejte do stfedné velké misky, aby GplIné vychladla: Zakryjte a dejte vychladit do
lednice alespon na 2 hodiny, nejlépe pfes noc.

- S nasazenou lopatkou na zmrzlinu smés-proslehejte a nalijte do zmrzlinovace. Misu pfikryjte
vikem.

- Zapnéte spotrebic a nastavte casovac na 40\az 50 minut.
- Pokud chcete vyrobit pevnéjsi zmrzlinu, nechte ji ve zmrzlinovaci delsi dobu.

- Vyrobenou zmrzlinu podavejte, nebo ji pro pevnéjsi texturu prendejte do vzduchotésné nadoby
a vlozte do mrazéku.

VANILKOVE GELATO

250 ml'smetany

750 ml plnotu¢ného mléka
175 g krupicového cukru

2 |zice kukufi¢ného skrobu
Spetka soli

1/2 Izicky vanilkového extraktu
1 IZice tekutého pektinu

- Ve stfedné velkém hrnci a na stfednim plamenu smichejte smetanu a 500 ml mléka. Privedte
k varu.

- Béhem zahtivani zaslehejte do misy zbyvajici mléko, cukr, kukuti¢ny skrob, stl a vanilku.

- Jakmile se smés mléka a smetany rozvafi, pfidejte smés mléka a cukru. Za stdlého michani na
plamenu smichejte, dokud se smés mirné nerozvaii a nezhoustne.

- Kdyz uvidite, Ze se na zadni strané Zice tvofi film, odstrafte hrnec z ohné (to bude trvat asi 15
minut.



- Vmichejte pektin a ochladte na pokojovou teplotu. Zakryjte a dejte vychladit do lednice alespon
na 2 hodiny, nejlépe pfes noc.

- Po vychladnuti smés znovu proslehejte, pak nalijte do zmrzlinovace s jiz nasazenou lopatkou
na gelato. Prikryjte vikem.

- Zapnéte spotiebic a nastavte casovac na 40 az 50 minut.

- Gelato je hotové, kdyz za¢ne smés houstnout. Pokud chcete vytvofit pevnéjsi gelato, nechte jej
ve zmrzlinovaci del$i dobu.

. Vyrobené gelato podavejte, nebo jej prendejte do vzduchotésné nadoby a vlozte do mrazaku.

ESPRESSO GELATO

250 ml smetany

500 ml plnotu¢ného mléka

250 ml Cerstvé uvareného espressa
175 g krupicového cukru

2 |zice kukufi¢ného skrobu

Spetka soli

1 IZice tekutého pektinu

. Ve sttedné velkém hrnci smichejte smetanu a 375 ml mléka. Nastavte stiedni plamen a
pfivedte k varu.

« Zatimco se smés smetany a mléka ohfiva, v mise zaslehejte zbyvajici mléko, espresso, cukr,
kukufi¢ny Skrob a sal.

« Jakmile smés mléka a smetany pfrijde kvaru, pfidejte smés mléka a cukru. UdrZujte na plamenu
a neustale michejte, dokud smés nepfijde k mirnému varu a nezhoustne tak, aby film pokryval
zadni ¢ast Izice (to bude trvat asi 15-minut).

- Hrnec odstavte z plotny, vmichejte pektin a nechte vychladnout na pokojovou teplotu.
Zakryjte a dejte do lednice alespon na 2 hodiny, nejlépe pies noc.

- Po vychladnuti smés znovu proslehejte, pak nalijte do zmrzlinovace s jiz nasazenou lopatkou
na gelato. Pfikryjte vikem.

. Zapnéte spotiebic a nastavte ¢asovac na 40 az 50 minut. Gelato je hotové, kdyz za¢ne smés
houstnout. Pokud chcete vytvorit pevnéjsi gelato, nechte jej ve zmrzlinovaci delsi dobu.

- Vyrobené gelato podavejte, nebo jej pfendejte do vzduchotésné nddoby a vlozte do mrazaku.

SORBET POMERANC, MANGO A MARAKUJA

300 g kostek manga

180 g krupicového cukru

4 |Zice citronové stavy

kdra z 1 pomerance

500 ml neslazené pomerancové stavy
2 ks marakuja

- Ve stiedni misce smichejte mango, cukr, citronovou stavu a pomerancovou kiru. Nechte odstat
1 hodinu.
- Dobfie promichejte a rozmixujte v mixéru.

- Vmichejte pomerancovou stavu a duzinu z marakuji.
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- Zakryjte a dejte vychladit do lednice alespor na 2 hodiny, nejlépe pies noc.
« S jiz nasazenou lopatkou na gelato nalijte sorbetovou smés do zmrzlinovace. Zakryjte vikem.

- Zapnéte spotfebic a nastavte ¢asovac na 40 az 50 minut. Sorbet je hotovy, kdyz smés za¢ne
houstnout. Sorbet bude mit jemnou texturu.

- Vyrobeny sorbet podavejte, nebo jej prendejte do vzduchotésné nadoby a vlozte do mrazaku.

MEDOVY MRAZENY JOGURT

750 g feckého jogurtu
250 ml plnotu¢ného mléka
150 g tekutého medu

« Smichejte fecky jogurt, mléko a med. Rozmixujte do hladka.
« Zakryjte a dejte do lednice alespon na 2 hodiny, nejlépe pres noc.

« Po vychladnuti smés znovu proslehejte a nalijte do zmrzlinovace s jiz nasazenou lopatkou na
zmrzlinu. Prikryjte vikem.

. Zapnéte spotiebic a nastavte ¢asovac na 40 az 50 minut. Mrazeny jogurt je hotovy, kdyz zac¢ne
houstnout. Pokud chcete vytvorit pevné;jsi mrazeny jogurt, nechte jej ve zmrzlinovaci delsi
dobu.

- Vyrobeny mrazeny jogurt podavejte, nebo jej pfendejte do vzduchotésné nadoby a vlozte do
mrazéku.

CUISINART
i Zl du Val de Calvigny
Cuisinart % 59141 lwuy
— France
(_ www.cuisinart.eu )
Mezinarodni zaruka Hot Line: 00 800 5000 6000
CUISINART zajistuje zakaznicky servis v kazdé zemi. cuisinart_international@conair.com

Faktura - doklad o nakupu

Kupujici

« Prosim, uschovejte si tento zdrucni list s origindlnim dokladem o ndkupu.

ZARUKA CUISINART

Cuisinart poskytuje 3letou zaruku, pokud to neni v rozporu se zékonnou zaru¢ni dobou jednotlivych zemi. Béhem této doby nabizime standardni vyménu
spotiebice (stejného nebo ekvivalentniho). Aby bylo mozné zaruku vyuzit, k tomuto zaruénimu listu je tieba pfipojit originalni doklad o koupi (prodejni
doklad, faktura, ictenka) spolu s vasimi Gplnymi kontaktnimi tdaji. Zaruka se nevztahuje na skody zpUisobené nespravnym pouzitim, padem, rozebranim
nebo opravou neopravnénymi osobami. Tato zaruka zadnym zpUisobem neovliviiuje vase prava vyplyvajici ze zakona.





