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cz Pouziti podle uréeni

Pouziti podle urceni

Spotrebic je uréeny pouze k pouziti vdomacnosti. Pouzivejte
tento spotrebic¢ jen na takové mnozstvi potravin, které je
obvyklé pri pouziti vdomacnosti. Neprekracujte nejvyssi
povolené mnozstvi (viz ,Recepty”). Spotfebic je urcen pouze ke
krajeni a mixovani potravin. Spotrebi¢ neni vhodny k pripravé
bramborové kasSe (nebo kasi podobné konzistence).

Pro takové ucely Ize pouzit nastavec pro jednoduchou pfipravu
pyré ProPuree. Spotrebi¢ nelze pouzit ke zpracovani jinych
substanci nebo predmét(l. Jiné pouziti je mozné pouze za
pouziti prislusenstvi schvaleného vyrobcem. Pouzivejte pouze
originalni prislusenstvi dodané s vasim spotrebicem.

Nikdy nepouzivejte toto prislusenstvi s jinymi spotrebici.
Pouzivejte tento spotiebi¢ pouze uvniti mistnosti, pri pokojové
teploté a v nadmorské vysce nizsi nez 2000 m.

Dulezité bezpecnostni informace

Pozorné si prectéte tento navod k pouziti a ponechte si jej

k pozdéjsSimu nahlédnuti. Pfi pripadném predani spotrebice

dalSi osobé nezapomente predat i tento navod k pouziti. Pfi

nedodrzeni téchto pokynt vyrobce neodpovida za pripadné

Skody vyplyvajici z pouZiti spotrebice.

Tento spotrebi¢ smi pouzivat osoby se snizenymi télesnymi,

senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi a nedostatkem

zkuSenosti pouze pod dohledem zodpovédné osoby Ci po
zaskoleni v oblasti bezpecného pouzivani a moznych rizik
plynoucich z pouzivani spotrebice. Udrzujte déti mimo dosah
spotfebicCe a sitoveho kabelu a nenechavejte je spotfebic
pouzivat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti.

/\ Nebezpeéi urazu elektrickym proudem a pozaru!

m Spotrebic¢ pripojujte a uvadéjte do provozu pouze podle
udajl uvedenych na typovém Stitku. Nepouzivejte spotrebic
ani sitovy kabel, pokud vykazuji znamky poskozeni.

Aby nedoslo k pripadnému ohrozeni na zdravi, opravy
spotrebice jako napf. vymeénu sitového kabelu smi provadét
pouze vySkoleny personal naseho zakaznického centra.

m Nepripojujte spotrebi¢ k zasuvkam s Casovym spinacem
nebo dalkovym ovladanim. Spotrebi¢ méjte béhem provozu
neustale pod dozorem.

m Spotrebi¢ se nesmi nachazet v bezprostredni blizkosti
horkych ploch, napf. varnych desek. Sitovy kabel nesmi
ﬁﬁjl’t do kontaktu s horkym povrchem nebo vést pres ostré

rany.



Dilezité bezpecnostni informace cz

Nikdy neponofrujte zakladni spotfebi¢ do tekutiny a necistéte
jej pod tekouci vodou ani v mycce nadobi. Nepouzivejte

k CiSténi spotrebice parni Cistice. Nedotykejte se spotrebice
vlhkyma rukama.

m Pokud vam spotrebi¢ spadne do vody nebo jiné tekutiny, neni
jiz mozné spotrebi¢ znovu provozovat.

m Mixovaci nastavec vlozte do potravin pouze k vyznacené
rysce maxp»|. V opaéném pripadé hrozi nebezpedi zasahu
elektrickym proudem!

m Po kazdém pouziti, kdykoliv je spotfebi¢ ponechan bez
dozoru, pred kazdou montazi ¢i demontazi spotrebice, pred
jeho Cisténim a v pripadé poruchy musi byt vzdy spotrebic
odpojen od elektrické sité.

/\ Nebezpeéi urazu!

m Pred vyménou prislusenstvi nebo pred kontaktem s jeho
pohybujicimi se dily spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od
elektricke sité.

m Po vypnuti spotrfebice se pohon jesté chvili mirné otaci.
Vyckejte, dokud se motor zcela nezastavi.

m V zadném pripadé nesahejte na noze na mixovacim nastavci.
Nikdy necistéte tyto noze holyma rukama.

/\ Nebezpeéi opareni!

Pri zpracovani horkych tekutin zachovavejte opatrnost.

Tekutiny se mohou pfi praci rozstrikovat.

/\ Nebezpeéi uduseni!

Obalovy material neponechavejte détem ke hrani.

/\ Pozor!

m Doporucujeme vam nenechavat spotrebic zapnuty po dobu
delSi, nez je nezbytné ke zpracovani prisad. Nepouzivejte
spotrebic naprazdno.

m Mixovaci nadoba neni vhodna pro pouciti v mikrovinné
troubé.

m Nikdy nepokladejte mixovaci nastavec na horky povrch nebo
do horké smési potravin. Pfed pouzitim mixéru nechte horké
potraviny zchladnout na nejméné 80 °C. Pred pouzitim
ponorného mixéru v hrnci sejmeéte tento hrnec z varné zony.

/A Dilezité!

Po kazdém pouziti, nebo pokud nebyl delsi dobu pouzivan,

spotrebi¢ dukladné omyjte. =» ,Péce a denni cisteni*

viz strana 6



¢z Obsah

Gratulujeme vam k zakoupeni vaseho
nového spotiebice Bosch. Dalsi
informace o nasich vyrobcich
naleznete na nasich webovych
strankach.
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=> Obrazek

1 Zakladni spotrebic
a Nastaveni stupné rychlosti
b Tlacitko zapnuti
¢ Tlacitko Turbo
d Uvolfovaci tlacitko
e Sitovy kabel

2 Nerezova mixovaci noha
a Ryska maxp|
b Mixovaci ndz
3 Mixovaci nadoba
a Odmérna mixovaci nadoba
b Viko

Prislusenstvi (samostatné navody
k pouziti)

4 Univerzalni sekacek L*

5 Univerzalni sekacek XL*

6 Slehaci metla*

* podle modelu

Pred prvnim pouzitim

vaseho spotrebice

Pfed prvnim pouzitim vaseho nového

spotrebice jej musite vyjmout

z obalového materialu, omyt

a zkontrolovat.

Varovani!

Nikdy nepouzivejte spotrebic, ktery je

poskozen!

m  Vyjméte zakladni spotfebi¢ a veSkeré
prisluSenstvi z obalového materialu
a obalovy material zlikvidujte.

m Zkontrolujte, zda nékteré Casti
nechybi a prilozené ¢asti nejsou
viditelné poskozeny. =» Obrazek I\

®  Pred prvnim pouzitim vSechny
soucasti omyjte a osuste.
=» _Péce a denni ¢isténi"viz strana 6

Symboly a oznaceni

[[il Pozorné si prectéte navod

k pouziti a podle tohoto navodu
postupujte.

Oznaceni na mixovacim nastavci:
Mixovaci nastavec vlozte do
potravin pouze k vyznacené rysce
max»|. V opacéném pripadé hrozi
nebezpeci zasahu elektrickym
proudem!

max»|

Soucasti spotrebice
a provozni prvky

Nastaveni stupné rychlosti
Pro pribézné nastaveni rychlosti.

rychlost) a 12 (nejvyssi rychlost).
Zvolenou rychlost zjistite podle
ukazatele V.



Vypinaé ©

Pro pouziti spotiebice pfi predvolené
rychlosti. Dokud bude stisknuty vypinac,
bude ponorny mixér zapnuty.

Tlaéitko Turbo @

Pro pouziti spotrebice pri maximalni
rychlosti. Dokud bude stisknuty vypinac,
bude ponorny mixér zapnuty.
Upozornéni: Nastaveni stupné rychlosti
nema zadny vliv na pouziti tlacitka
Turbo @.

Varovani!

Nikdy netisknéte najednou Vypina¢ @©

a tla¢itko Turbo @.

Doporuéené rychlostni stupné

e-8 Mixovani tekutin a horkych potravin,
pfimichavani potravin
Mixovani ovoce a varené zeleniny,
pfiprava pyré
@  Pfiprava majonézy
Pouziti nastavcd: Univerzalni sekacek
(L/XL), nastavec na pfipravu pyre,
Slehaci metla

8-12

Prislusenstvi

Pokud nékteré z uvedeného
prislusenstvi neni soucasti vaseho
spotrebice, mizete si jej objednat
v naSem zakaznickém servisu:

Pislusenstvi Cislo obj.

Univerzalni sekacek L 00753480
Univerzalni sekacek XL 12027396
Slehaci metla 00753124

Provoz cz

Provoz

Nebezpecdi opareni!
Pri zpracovani horkych tekutin budte
opatrni.Horké tekutiny se mohou pfi
praci rozstfikovat. Pfed pouzitim
mixéru nechte horké potraviny
zchladnout na 80 °C nebo méné.

/\ Nebezpeéi tirazu!

Po vypnuti spotfebice vyckejte, dokud

se mixovaci nastavec zcela nezastavi.

V zadném pripadé nesahejte na noze na

mixovacim nastavci.

Varovani!

— Mixovaci nastavec musi byt
k zakladnimu spotrebici radné
pfipojen. Mixovaci nastavec se nesmi
viklat ani vypadavat.

— TuZSi potraviny jako jsou jablka,
brambory a maso, je nutné pred
zpracovanim nakrajet na kousky
a mirné povarit. Syrové potraviny
(cibuli, cesnek, bylinky atd.) krajejte/
sekejte pomoci univerzalniho krajece.

— Na spodni ¢asti nadoby, kterou
pouzivate, se nesmi nachazet zadné
nerovnosti.

=> Rada obrazkii [£

. Vlozte pripravené prisady do

mixovaci nadoby nebo jiné vhodné

nadoby, nebo zpracujte potraviny
pfimo v hrnci, v némz varite.

Sitovy privodni kabel uplné odvirite.

Zakladni spotrebi¢ pevné uchopte,

nasadte na néj mixovaci nastavec

a zacvaknéte.

4. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte
pozadovany stupen rychlosti.
Zasunite sitovou zastr¢ku do zasuvky.

5. Uchopte jednou rukou spotrebic
a ponorte mixovaci nastavec do
nadoby.

/\ Nebezpeéi zasahu elektrickym

proudem!

Mixovaci nastavec vlozte do potravin

pouze k vyznacené rysce maxp]| .

V opacném pripadé hrozi nebezpeci

zasahu elektrickym proudem!

6. Pro spusténi pfi predvolené
rychlosti stisknéte Vypina¢ ©

7. Pro spusténi pfi nejvyssi
rychlosti stisknéte tlacitko
Turbo @.

Varovani!

Nikdy netisknéte Vypina¢ @©

a tla¢itko Turbo (@ soucasné.

(=Y

enN



cz Péce a denni Cisténi

8. Dokud bude stisknuty vypinac,
bude ponorny mixér zapnuty.
Potraviny zpracovavejte pomoci
mixovaciho nastavce.

9. Jakmile potraviny dosahnou
pozadované konzistence, vypinac
uvolnéte. Vyckejte, dokud se
motor zcela nezastavi. Vytahnéte
sitovou zastréku ze zasuvky.

10. Stisknéte obé uvolfiovaci tlacitka
a vyjméte mixovaci nastavec.

11. Doporucujeme vam omyt ¢asti
spotrebice ihned po pouziti.
=> _Péce a denni cisténi“
viz strana 6

Upozornéni:

— Abyste zabranili rozstfikovani
mixovanych surovin, stisknéte
vypinac¢ az tehdy, kdyz je mixovaci
nastavec Uplné ponoren do
mixovanych potravin.

— Pokud mixujete tekuté prisady, pro
dosazeni lepsSiho vysledku mixovani
ponofrte mixovaci nastavec a drzte
jej v mirné sklopené pozici, abyste
zabranili pfichyceni potravin ke dnu
nadoby.

Péce a denni Cisténi
Spotrebi¢ i nastroje musi byt po
kazdém pouziti radné ocistény.

/\ Nebezpeéi zasahu elektrickym

proudem!

— Pred cisténim spotrebi¢ odpojte od
privodu elektriny.

— Nikdy neponorujte zakladni
spotrebi¢ do tekutiny a necistéte jej
v mycce nadobi.

— Nepouzivejte k Cisténi spotfebice
parni Cistice.

Varovani!

— Nepouzivejte Zadné Cistici prostred-
ky obsahujici alkohol nebo lih.

— Nepouzivejte zadné ostré ani
kovové predmeéty.

— Nepouzivejte zadné draténky ani
jiné abrazivni Cistici prostredky.

— Umélohmotné dily nedavejte do
mycky nadobi, jelikoz by se béhem
myciho procesu mohly trvale
zdeformovat!

Upozornéni:

— Pro usnadnéni Cisténi mixovaciho
nastavce: po pouziti jej umistéte do
nadoby s Cistou vodou a nékolikrat
kratce stisknéte tlagitko Turbo @.

— Po zpracovani potravin jako je mrkev
nebo Cervené zeli maze dojit ke
zbarveni umélohmotnych casti.

Toto zbarveni Ize odstranit pomoci
nékolika kapek stolniho oleje.

Na Obrazku [ naleznete shrnuti, jak lze

jednotlivé ¢asti ocCistit.

B QOdpojte zdkladni spotfebi¢ od
prislusenstvi.

m Otrete povrch zakladniho spotrebic
mékkym, vihkym hadrikem a osuste
Jej.

m  Ocistéte prisluSenstvi prostfredkem na
myti nadobi a mékkym hadfrikem nebo
houbickou, pripadné prislusenstvi
omyjte v myc¢ce nadobi.

®  Mixovaci nastavec lze umyt v mycce
nadobi ve svislé poloze (mixovaci nliz
smérem nahoru) nebo kartackem pod
tekouci vodou.

®  Mixovaci nastavec nechte uschnout
ve svislé poloze (mixovaci nGz
smérem nahoru), aby zevnitr vytekla
zachycena voda.

Recepty
Majonéza

— 1 vejce (zloutek i bilek)

— 1 Izice hof¢ice

— 1 lzice citronové $tavy nebo octa
— 200-250 ml oleje

— sl a pepr k dochuceni

Prisady musi mit stejnou teplotu.

m Umistéte vSechny prisady do mixovaci
nadoby.

m Mixovaci nastavec nasadte na
zakladni spotrebi¢ a mixujte smés,
dokud nevznikne emulze.

m Pomalu pohybujte zapnutym mixérem
nahoru az po horni hranici smési
a opét dolu, dokud neni majonéza
hotova.

Tip: Podle tohoto receptu si mlizete
pripravit i majonézu pouze s vajeénym
zloutkem. V tom pripadé vSak pouzijte
pouze polovi¢ni davku oleje.



Zeleninova polévka

— 300 g brambor

— 200 g mrkve

— 1 maly rapikaty celer

— 2rajcata

— 1 cibule

- 50 g masla

- 2 lvody

— sl a paper k dochuceni

m Oloupejte rajcata a zbavte je
seminek.

m Nasekejte omytou zeleninu

a orestujte na rozpaleném masle.

Pridejte vodu a sull.

Povarte po dobu 20-25 minut.

Odstavte hrnec ze sporaku.

Mixujte polévku v hrnci, dokud

nedosahnete pozadované

konzistence.

m Dochutte soli a peprem.

Tésto na palcinky

— 250 ml mléka

- 1vejce

— 100 g mouky

- 25 g rozpusténého,vychladlého
masla

m VSechny prisady vlozte
ve vySe uvedeném poradi
do mixovaci nadoby.

m Rozmixujte dohladka.

Michané mlééné napoje
— 1 sklenice mléka
- 6 velkych jahod nebo
10 malin nebo
1 banan (nakrajeny na platky)
m Vlozte vSechny prisady do
mixovaci nadoby.
m  Mixujte, dokud nedosahnete
pozadované konzistence.

B Podle chuti pridejte cukr.

Tip: MlzZete pridat |Zzici zmrzliny
nebo studené mléko.

Co délat v pripadé poruchy? cz

Co délat v pripadé poruchy?

Problém

Spotrebi¢ se béhem provozu vypina.

Odstranéni

Byla aktivovana ochrana proti

prehrati spotrebice.

m Vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

m Vyckejte, dokud spotrebic zcela
nevychladne, a to alespon 1 hodinu.
Poté se ochrana proti prehrati
deaktivuje.

m Zasunte sitovou zastréku do
zasuvky. Spotfebi¢ znovu zapnéte.

Dulezité: Jestlize nebudete schopni
opravit zavadu svépomoci,
kontaktujte prosim nas zakaznicky
servis.

Likvidace

Likvidujte obalové materialy
ﬂ ekologickym zplsobem. Tento
mmm  spotrebic je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU,
ktera se tyka elektrickych
a elektronickych spotrebici
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Tato smérnice udava ramec pro
zpétny odbér a recyklaci pouzitych
spotrebicl v celé EU.
O aktualnich zplisobech likvidace
se, prosim, informujte u svého
odborného prodejce.

Zaruka

Na tento spotfebi¢ se vztahuji zarucni
podminky stanovené zastoupenim

v daném staté. Podrobnosti o téchto
podminkach Ize ziskat u prodejce,

u kterého byl spotrebi¢ zakoupen.

Pro reklamace v zaru¢ni dobé je nutné
predlozit doklad o koupi.

Zmény jsou vyhrazeny.
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Pouziti podle uréeni cs

Pouziti podle urceni

Tato prislusenstvi jsou uré¢ena pro ty¢ovy mixér MSM8../
MS8CMB6... Postupujte podle navodu k pouziti tycového mixéru.
Tato prislusenstvi nikdy nepouzivejte ve spojeni s jinymi
spotrebici. Pouzivejte pouze dily, které k sobé patfi.

Tato prisluSenstvi jsou urena pouze k pouziti uvedenému v tomto
navodu. Zpracovavané potraviny nesmi obsahovat zadné tvrdé
slozky (napf. kosti). Tato prislusenstvi nesmi byt pouzivana ke
zpracovani jinych predmétl nebo latek.

Bezpecnostni pokyny

/A\Nebezpeéi poranéni

m_Nikdy se nedotykejte ostrych Cepeli holyma rukama. PFi
pripojovani a odpojovani nozll je uchopte vzdy pouze za plastové
Casti. Cistéte je kartackem.

m Pred pouzitim musi byt pfislusenstvi vzdy dokonale smontovano.
Nez se pustite do pripojovani nebo odpojovani prislusenstvi, vzdy
vyCkejte, az se motor zastavi a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

m Prfipraci s multifunkénim prislusenstvim, mlzete zakladni
jednotku zapinat, pouze pokud bude k mixéru pripojen a dobre
utazen nastavec s prevodem.

m Nikdy nesahejte do plniciho otvoru. Pouzivejte pouze
péchovadlo, které je soucasti spotrebice!

m Nikdy se nesnazte sekaci vlozky uchopit za ostré Cepele Ci hrany.
Uchopit je mlzete pouze za okraje.

m Privkladani kotoucového nastavce do drzaku na kotoucové
nastavce davejte pozor na jeho tvar a umisténi. Cistéte jej
kartackem.

m Drzak na kotoucové nastavce vzdy uchopte pouze za urceny
zapusteny zlabek.

m Pri pripojovani / odpojovani krajeciho kotoucového nastavce jej
drzte pouze za stfedovy plastovy prvek. Sekaci mrizku se nesnazte
uchopit za ostré hrany. Berte ji pouze za okraje! Vzdy Cistéte
kartackem.

m Nikdy nezasunujte Slehaci metlu do zakladni jednotky bez
prislusného nastavce prevodu.

/\ Nebezpeéi opareni!

Pri zpracovani horkého mléka pouzijte dlouhou mixovaci nadobu.
Jinak by mohlo dojit k vystriknuti horkého mléka a opareni.

/\ Varovani ! .
m Nadoby nejsou urCeny k pouzivani v mikrovinné troubé.
m P¥i plnéni vzdy dodrzujte maximalni uroven pinéni.




cs Bezpecnosti pokyny

m Zkontrolujte, zda nejsou v plnicim otvoru ani v nadobé Zadné cizi
predméty. Do plniciho otvoru nebo nadoby nezasunujte Zzadné
predméty (napf. noze nebo lzice).

m TyCovy mixér (mixovaci nohu) nikdy nepouzivejte v nadobé.

m Nasledujici ¢asti nikdy neponofujte do tekutin ani je nemyjte pod
tekouci vodou €i v my€ce nadobi: nastavce s pfevodem, viko

s pfevodem.

/\ Dilezité!!

Prislusenstvi musi byt vzdy po kazdém pouziti nebo v pripadé,
ze nebylo po delsi dobu pouzivano, dikladné vycisténo.

=» Cisténi a udrzba“ viz strana 11

Pfied pouzitim si dikladné preététe tento Kotoucové nastavce*

navod k pouziti, abyste se seznamili g Krouhaci nastavec — hrubé platky
s dilezitymi bezpeénostnimi h Krouhaci nastavec — tenké platky
a provoznimi pokyny k tomuto i Strouhaci nastavec — stredni
spotiebici. Tento navod k pouziti prosim j Strouhaci nastavec — hruba
ulozte na bezpec¢ném misté. Budete-li Krajec
spotfebi¢ predavat nékomu dalsSimu, vzdy k Zakladni drzak
k nému prilozte tento navod k pouziti. | Krajeci kotoucovy nastavec

- m Mrizka na krdjeni, mala (cca. 9 mm)
Piehled n MFizka na krajeni, velka (cca. 13 mm)
- Obrazek. o Cisti¢ m¥izky na krajeni (hlava je

1 Univerzalni sekacek L* < i
4 Slehaci metla*

a Nadoba . »
b Univerzalni nGz (L) a Nastavec prevodu
¢ Cepel na drceni ledu (L) * podle pfislusného modelu
d Nastavec s prfevodem - y vesr
e Viko Pred prvnim pouzitim
2 Univerzalni sekacek XL* Nez zaCnete nové prisluSenstvi pouzivat,
a Nadoba musite je zcela vybalit, umyt a zkontrolovat.
b Univerzalni ¢epel (XL) Varovani!
c Nastavec s prevodem Nikdy nepouzivejte poSkozené pfislusenstvi!
d Viko m Veskeré prislusenstvi vyjméte z obalu
3 Multifunkéni pFislusenstvi a vSechen obalovy material zlikvidujte.
a Nadoba m  Zkontrolujte, zda jste obdrzeli
b Hnétaci hak viechny ¢asti a zda nejsou viditelné
¢ Univerzalni Cepel poskozené. —=> Obrazek [A
d Viko s pfevodem m Vechny &asti pFed prvnim pouzitim
e Péchovadlo dikladné umyjte a osuste.
f Drzak kotoucového nastavce = Cisténi a udrzba“ viz strana 11

otoc¢na pro ucely ¢isténi riznych mrizek)



Symboly a oznaceni

Upozornéni! Pozor na rotujici
nastroje. Do plniciho otvoru
nesahejte.

Spotrebi¢ neni vhodny k myti
v mycce na nadobi.

Spotrebi¢ neponorujte do
vody ani jej neomyvejte pod
tekouci vodou.

Polozte viko na nadobu
multifunkéniho prislusenstvi
() a zajistéte (@). Do vika
vlozte kraje¢ (f§) a zajistéte jej

a—a @)

q @ HS®

Univerzalni sekacek
(velikost L a XL)

Varovani!

Vzdy dodrzujte maximalni mnoZzstvi

a dobu zpracovani uvedené v tabulce.
= Tabulka [d

Univerzalni ¢epel: Na sekani masa,
tvrdého syra, cibule, bylinek, esneku,
ovoce, zeleniny, ofechtd a mandli.

Cepel na drceni ledu (pouze velikost
L): Na drceni kostek ledu (drceny led).
Optimalni zpracovavané mnozstvi: 4-6
kostek ledu (max. 100 g).

Varovani!

— Nez se pustite do sekani masa,

odstrante z néj chrupavky, kosti a slachy.

— Univerzalni sekacek neni vhodny

k sekani velmi tvrdych potravin (zrnkové
kavy, redkvi, muskatového orisku) ani
mrazenych potravin (ovoce apod.).

— Kostky ledu lze zpracovavat pouze

s pouzitim ¢epele na drceni ledu.

=> Obrazek [

1. Nadobu postavte na rovnou a cCistou
pracovni desku a zatla¢te na misto.
Vlozte do ni univerzalni ¢epel nebo
¢epel na drceni ledu.

Dilezité upozornéni: Cepel musi byt

umisténa primo v nadobé.

Symboly a oznaceni cs

Do nadoby vlozte potraviny.

Na nadobu umistéte nastavec prevodu

a otocte jim ve sméru hodinovych

rucicek, aby zacvakl na misto.

4. Umistéte zakladni jednotku na
nastavec prevodu a zatlacte na néj,
aby zacvakl na misto.

5. Zapojte sitovou zastrcku.

6. Zakladni jednotku a univerzalni sekacek
pevné drzte. Stladte tlagitko Turbo @.
Spotrebi¢ pobézi po celou dobu, kdy
budete drzet tlacitko stisknuté.

7. Zpracujte potraviny univerzalnim
sekackem.

8. Po ukonceni prace tlacitko uvolnéte.
Vyckejte, dokud se motor spotrebice
nezastavi. Odpojte spotrebic ze sité.

9. Stisknéte a podrzte obé uvolhovaci
tla¢itka a odstrante zakladni jednotku.

10. Otacenim proti sméru hodinovych
ruci¢ek sejméte nastavec prevodu.

11. Vyjméte Cepel.

12. Vyprazdnéte nadobu.

m Veskeré Casti okamzité po pouziti
vyCistéte.
= Cisténi a udrZba“ viz strana 11

Vzorovy recept:

Medovy kolac s jablky

Smés medu a jablek (CNHR29): @

—110 g lesniho medu (5 °C)

— 30 g na kostky nakrajenych jablek (11 mm)

m VloZte do univerzalniho mixéru a mixujte po
dobu 3 sekund rychlosti nastavenou na
Turbo.

Smés medu a jablek (CNHR29C): @

—130 g lesniho medu (5 °C)

— 30 g na kostky nakrajenych jablek (11 mm)

m VloZte do univerzalniho mixéru a mixujte
po dobu 2 sekund rychlosti nastavenou na
Turbo.

Tésto na kolac:

— 3 vejce

60 gmasla

100 g hladké bilé mouky

60 g mletych ofechu

1 €ajova Izicka skofice

2 balicky vanilkového cukru

1 €ajova Izicka kypficiho prasku

1 jablko

wnN



cs Multifunkéni prislusenstvi

m  Oddélte zloutky a bilky.

Bilky vyslehejte do pevné pény.

m Zloutky utrete s cukrem, pridejte
zméklé maslo a smés medu s jablky.

m V dalSi nadobé smichejte mouku,
strouhané vlasské orechy, skofici
a kypfici prasek. Do smési pridejte
vihké ingredience a vSe dobre
promichejte. Pomoci stérky do smési
opatrné zapracujte vyslehané bilky.
m  Obdélnikovou pedici formu (o roz-
mérech 35 cm x 11 cm) vylozte
papirem na peceni a na néj
rozetrete tésto.
m Oloupejte jablko a nakrajejte je na
platky. Platky pak rozlozte na kolac.
m Predehrejte si troubu na 180 °C
a kolac¢ pecte 30 minut.

Multifunkcni prislusenstvi

Multifunkéni prislusenstvi je urceno ke
zpracovani potravin.

/\ Riziko zranéni ostrymi éepelemi /
rotujicim pohonem!

Do nadoby nikdy nesahejte, je-li spotrebic
v provozu. K pridavani ingredienci vzdy
pouzivejte péchovadlo. | po vypnuti
spotrebice pohon dale kratkou dobu bézi.
Nastroje vyménujte pouze tehdy, je-li
spotrebi¢ v necinnosti. Pri praci s multi-
funkénim prislusenstvim, mazete zakladni
jednotku zapinat, pouze je-li na mixér
pripojeno a spravné nasroubovano viko.
Varovani!

Pred pouzitim musi byt multifunkéni
prislusenstvi vzdy dokonale smontovano.
Upozornéni!

Nez se pustite do sekani masa, odstrante
z néj chrupavky, kosti a Slachy. Multi-

funkéni prislusenstvi neni vhodné k sekani

velmi tvrdych potravin (zrnkové kavy,
redkvi, muskatového orisku) ani
mrazenych potravin (ovoce apod.).

Varovani!

Vzdy dodrzujte maximalni mnozstvi
a doby zpracovani =» Tabulka
Po kazdem provoznim cyklu nechte,
spotrebi¢ vychladnout pri pokojové
teploté.

Univerzalni ¢epel / hnétaci hak

Univerzalni cepel

Na sekani masa, tvrdého syra, cibule,

bylinek, cesneku, ovoce, zeleniny,

orechl a mandli.

Hnétaci hak

K hnéteni mensiho mnozstvi tésta.

/\ Riziko zranéni ostrou éepeli!

Nikdy se nedotykejte ostrych hran

univerzalni ¢epele holyma rukama.

Univerzalni ¢epel uchopte vzdy pouze

za plastovou rukojet'.

=> Obrazek.

1. Nadobu umistéte na stabilni,
hladkou a éistou pracovni desku.
Vlozte do ni univerzalni cepel nebo
hnétaci hak.

Dulezité upozornenl Cepel / hnétaci

hak musi byt umistény primo v nadobé.

2. Do nadoby vlozte potraviny.

3. Na nadobu umistéte viko (-X-) a
otacejte jim proti sméru ho inovych
rucicek, dokud nezacvakne na
misto. Do plniciho otvoru vlozte
péchovadlo.

Poznamka: Pokud jde pripojovani vika

ztuha, tfidilnou spojovaci ¢ast na spodni

¢asti prislusenstvi pootocte a zkuste to

Znovu.

4. Umistéte zakladni jednotku na
nastavec s prevodem a zatlacte na
néj, aby zacvakl na misto.

Zapojte sitovou zastrcku. Zakladni
jednotku a multifunkéni prislusenstvi
pevné drzte. Stisknéte tlacitko Turbo
@. Spotiebi¢ pobézi po celou dobu,
kdy budete drzet tlacitko stisknuté.
6. Zpracujte potraviny.

Vlozte ingredience:

m Tlacitko pustite. VyCkejte, dokud se
spotirebi¢ nezastavi.

m Péchovadlo vyjméte a plnicim
otvorem vloZte ingredience.

m Péchovadlo vratte na misto a pokra-
¢ujte v praci.

7. Po ukonceni prace tlacitko uvolnéte.

Vyckejte, dokud se motor spotrebice
nezastavi. Odpojte spotrebic ze sité.

o

8. Stisknéte a podrzte obé uvolhovaci
tlacitka a odstrante zakladni jednotku.



9. Otacejte vikem ve sméru hodinovych
rucicek a nasledné je sejméte.

10. Vyjméte cepel / hnétaci hak.

11. Vyprazdnéte nadobu.

m Veskeré ¢asti okamzité po pouziti
vycistéte.
=» Cisténi a udrzba“ viz strana 11

Vzorovy recept:

Tésto na chléb

Zakladni recept @

— 250 g mouky

— 140 ml vody

— 7 gcukru

— 7 g margarinu

— 0,5gdrozdi

— 4 gsoli

Nastroj: Hnétaci hak

m Do nadoby vlozte vSechny
ingredience, kromé vody.

m Ingredience smichejte s pouzitim
rychlosti Turbo.

m Po nékolika sekundach pridejte
plnicim otvorem vodu.

m VSe zpracujte rychlosti Turbo.

Nase doporucéeni: doba zapnuti
1aY% minuty

Maximalni doba zapnuti: 2 minuty

Maximalni mnozstvi: Mnozstvi
podle zakladniho receptu
Lineckeé

Zakladni recept

— 250 g mouky

— 125 g margarinu nebo masla (pfri
pokojové teploté)

— 125 g cukru

- 1 vejce

— Y% balicku kypfriciho prasku
— 1 bali¢ek vanilkového cukru
— 1 Spetka soli

(H

Nastroj: Hnétaci hak

m Do nadoby vlozte vSechny ingredience.

m Ingredience smichejte s pouzitim
rychlosti Turbo.

m Tésto nechejte vychladit. V pripadé
potreby tésto jesté jednou zpracuijte.

Maximalni doba zapnuti: 2 minuty

Maximalni mnozstvi: Mnozstvi podle

zakladniho receptu

Multifunkeni prislusenstvi cs

Drzak na kotoucové nastavce
s kotouc¢ovymi nastavci

Krouhaci nastavec - hrubé platky
na platkovani okurek, mrkve, brambor apod.

Krouhaci nastavec - tenké platky

na platkovani okurek, mrkve, Cervené fepy,
cukety apod.

Strouhaci nastavec - stiedni

na strouhani jablek, mrkve, syra apod.

Strouhaci nastavec - hruby

na strouhani brambor na knedliky,
bramboraky, ovoce a zeleniny na ,raw*
salaty.

Upozornéni!

Kotoucové nastavce nesmi byt
pouzivany na sekani velmi tvrdych
potravin (napr. parmezanu, ¢okolady).
Kotoucové nastavce jsou do urcéité
miry vhodné k sekani vlaknitych
potravin (napr. poérku, celerové nati

a rebarbory).

/\ Riziko zranéni ostrou é&epeli!

Pri manipulaci s vlozkami bud'te
maximalné opatrni! Pri vkladani
kotou€ového nastavce do drzaku
kotouCového nastavce davejte pozor na
tvar a umisténi nastavce (=> Obrazek [).
Drzak na kotoucové nastavce vzdy
uchopte pouze za urceny zapustény
Zlabek. Do plniciho otvoru nesahejte.

K pridavani dalSich ingredienci pouzivejte
pouze péchovadlo.

=> Obrazek [d

1. Zasunite pfislusny kotoucovy nastavec
do drzaku kotoucovych nastavc(.

2. Nadobu umistéte na stabilni, hladkou a
Cistou pracovni desku. Uchopte drzak
kotouc€ovych nastavcll za zapustény
zlabek a vlozte nastavec.

3. Na nadobu umistéte viko (-X-)

a otacejte s nim proti sméru hodinovych
ruc¢icek, dokud nezacvakne na misto.

4. Umistéte zakladni jednotku na nastavec
s prevodem a zatlacte na néj, aby
zacvakl na misto.

5. Zapojte sitovou zastréku. Uchopte za-
kladni jednotku. Stlaéte tlacitko Turbo @.
Spotrebi¢ bude bézet po celou dobu, kdy
budete drzet tlacitko stisknuté.



cs Multifunkéni prislusenstvi

6. Do plniciho otvoru viozte
potraviny, které chcete zpracovat.
Nejdrive si je nakrajejte na velké
kusy. Je-li treba, zatlacte
potraviny zlehka péchovadlem.

7. Po dokonceni zpracovani, nebo
jakmile mnozstvi zpracovavanych
potravin dosahne dolni ¢asti drzaku
kotoucového nastavce, uvolnéte
tlac¢itko. Pockejte, dokud se pohon
zcela nezastavi. Odpojte spotrebic ze
sité.

8. Stisknéte a podrzte obé uvolnovaci
tla¢itka a odstrante zakladni
jednotku.

9. Otacejte vikem ve sméru hodinovych
rucicek a nasledné je sejméte.

Uchopte drzak kotoucovych nastavci
za zapustény zlabek a vyjméte
nastavec.

11. Vyprazdnéte nadobu.

m  VesSkeré Casti okamzité po pouziti
vycistéte.

= Cisténi a udrzba“ viz strana 11

Vzorovy recept:

10.

Bramborové tasticky
— 500 g brambor

— 1 velké vejce

— 3 polévkova Izice mouky
— S0l a pepf na dochuceni

Nastroj: Strouhaci nastavec

m Brambory oloupejte a nastrouhejte.

m Nasledné brambory smichejte
s vejcem, moukou, soli a pepfem.

m Je-li smés prilis tekuta, pridejte trochu
mouky.

m V panvi rozehrejte olej. Do oleje
nanasejte velkou lzici bramborové
tésto a tvarujte je do placi¢ek. Smazte
po obou stranach dozlatova.

Krajeci kotouc¢
Na krajeni potravin, napf. na salaty,
polévky a dezerty.

/\ Riziko zranéni ostrymi éepelemi!

Pri pripojovani / odpojovani krajeciho

kotoucCového nastavce jej drzte pouze za

stfedovy plastovy prvek. Sekaci mrizku

se nesnazte uchopit za ostré hrany.

Berte ji pouze za okraje! Vzdy Cistéte

kartackem.

Pri praci s multifunkénim

prislusenstvim, mlzete zakladni

jednotku zapinat, pouze po pfipojeni

vika, které musi byt dobre utazeno. Do

plniciho otvoru nestrkejte prsty.

K pridavani dalSich ingredienci

pouzivejte pouze péchovadlo.

/\ Varovani!
Pravidla pro pouzivani!

Krajec¢ je vhodny ke krajeni:

— brambor (syrovych i varenych);

— zeleniny, napr. mrkve, okurek, rajcat,
paprik, cibuli, Cervené fepy;

— banand, jablek, hrusek, jahod, melounu,
kiwi;

- vajec;

— syra, napf. goudy, ementalu;

— mékkych veprovych salami (napf.
Mortadella);

— vareného nebo smazeného drlibeziho
masa (vychlazeného a vykosténého).

Velmi mékké syry (napf. mozzarella, syr
feta) nelze zpracovavat.

Nesmi se zpracovavat velmi tvrdé syry
(napf. parmezan).

Pfed zpracovavanim ovoce obsahujiciho
jadérka nebo pecky (jablek, broskvi
apod.) vzdy vSechny jadérka a pecky
odstrante. Pred zpracovavanim
vareného nebo smazeného masa je vzdy
vykostéte.

Potraviny nesmi byt mrazené.
Neprekracujte maximalni mnozstvi
zpracovavanych potravin v jednom
cyklu. Nez se opét pustite do
zpracovavani, nechte zakladni jednotku
30 minut vychladnout, aby dosahla
pokojové teploty.



/\ Varovani!
Pravidla pro pouzivani!
Maximalni zpracovavané mnozstvi:
syrové a varené potraviny
cca 3500 g
(orienta¢ni mnozstvi: 5x naplnéna nadoba)
— syr (napfr. gouda, emental)
cca300g
(orientacni mnozstvi: 2x naplnéna
nadoba)
Nebudou-li tato pravidla dodrzena,
muze dojit k poskozeni krajece, véetné
miizky na krajeni a rotacni cepele.

Nebude-li kraje¢ pouzivan uréenym nebo
radnym zplsobem, nebo dojde k jeho
Upravam, spolecnost Robert Bosch
Hausgerate GmbH neprebira
odpovédnost za jakékoli nasledné
Skody. Spole¢nost zaroven vylucuje
odpovédnost za Skody (napfr. tupé nebo
deformované cepele) zplsobené
zpracovavanim neschvalenych potravin.

Dilezité informace:

Ovoce a zelenina by nemély byt
prezralé, protoze tak dochazi k uniku
Stav.

Uvarené potraviny nechte pred
krajenlm vychladnout, aby byly
pevnéjsi, a vysledek krajeni bude
lepsi.

Délku kostek Ize ovlivnit zesilenim
nebo snizenim tlaku vyvijeného na
péchovadlo.

=> Obrazek [€

m Nadobu umistéte na stabilni, hladkou
a Cistou pracovni desku.

1. Vlozte mrizku na krajeni do zaklad-
niho drzaku. Pfi tom davejte pozor na
zarezy!

Uvolnéte zapadky na zakladnim
drzaku a vloZte nastavec krajece
do zakladniho drzaku.

Zapadky upevnéte.

Kraje¢ umistéte pod viko (-X-)

a otocte jim naplno proti smeru
hodinovych ruci¢ek. Zarazka musi
cela zajet do drazky vika.

i

Na nadobu umistéte viko (-X-)

a otacejte s nim proti sméru
hodinovych rucicek, dokud
nezacvakne na misto. Zarazka na
rukojeti musi byt spravné zajisténa.

Multifunkeni prislusenstvi cs

Umistéte zakladni jednotku na
nastavec s pfevodem a zatlacte na
néj, aby slysitelné zacvakl na misto.

Zapojte sitovou zastrcku. Uchopte
zakladni jednotku. Stlacte tlacitko
Turbo @. Spotfebi¢ bude bézet po
celou dobu, kdy budete drzet tlagitko
stisknuté.

Do plniciho otvoru vloZte potraviny,
které chcete zpracovat. Je-li treba,
zatlac¢te potraviny zlehka

péchovadlem. V pripadé potreby je

Bredem nakrajejte.
o dokoncenizpracovani, nebo

dosahnou-li zpracovavané potraviny
témér dolni ¢asti krajece, uvolnéte
tlacitko. Vyckejte, dokud se motor
spotrebice nezastavi. Odpojte spotrebic
ze sité.

Stisknéte a podrzte obé uvolfovaci
tlacitka a odstrante zakladni jednotku.

11. Otacejte vikem ve sméru hodinovych
ruci¢ek a nasledné je sejméte.
m Vyprazdnéte nadobu.
m Veskeré ¢asti okamzité po pouziti
vycistéte
=»> Cisténi a udrzba*“ viz strana 11

8.

10.

Vzorovy recept: Salat ,,Olivie“
(2 porce) ===
— 2 varené, vychlazené brambory
1 varena mrkev
2 vejce uvarena natvrdo
100 g varenych kurecich prsou
1 naklddana nebo kvasena okurka
1 okurka
150 g hrasku (1 mala konzerva)
Sdl a pepr
- 125 g majonézy
m Uvafené, vychlazené brambory, mrkve, vejce,
okurky a maso nakréjejte pfi rychlosti Turbo.
m V salatové misce smichejte vSechny
nakrajené ingredience spolu s hraskem.

m Dochutte soli a pepfem.
m Pfimichejte majonézu a podavejte.



cs Slehaci metla

Salat ,Vinaigrette“ =

(2 porce) ‘%
— 2 vafené, vychlazené brambory

— 250 g varené Cervené fepy

— 1 vafena mrkev

— 1 nakladana okurka

— 50 g hrasku

— Yaporku (cca. 25 g)

— Sl a pepf

— 50 ml kuchyriského oleje

m Uvarené, vychlazené brambory, mrkve,
fepu, porek a nakladanou okurku
nasekejte pfi rychlosti Turbo.

m V salatové misce smichejte vSechny
nakrajené ingredience spolu s hraskem.
m Dochutte soli a peprem.

m Pridejte kuchynsky olej.

Salat ,,Stolichny* "@.-.
(2 porce) d
— 150 g mortadely

— 3 varfené, vychlazené brambory

— 2 nakladané nebo kvasené okurky

— 1 vafena mrkev

— 1/2 konzervy hrasku

— Sl a pepf

— Dressing:

— Yabaleni zakysané smetany

— Vasklenice majonézy

m Uvafené, vychlazené brambory, mrkeyv,

mortadelu a okurky nakrajejte pfi rychlosti
Turbo.

m V salatové misce smichejte vSechny
nakrajené ingredience spolu s hraskem.

m Dochutte soli a pepfem.

m V3echny ingredience smichejte. Dochutte

zakysanou smetanou a majonézou.
r',

Krabi salat

(2 porce)

— 150 g vafeného kufeciho masa

— 150 g vafenych, vychlazenych
brambor

— 100 g okurek

— Zeleny salat

— 25 g krabiho masa

— 1-2 natvrdo varena vejce

— 75 g majonézy

10

m Uvarené, vychlazené brambory, vejce,
okurky, krabi maso a varené maso
nakrajejte pri rychlosti Turbo.

m Zeleny salat nakrajejte nadrobno.

m Dochut'te soli a peprem.

m Pridejte majonézu.

Polévka ,,Okroska“ B
(porce pro 2-3 osoby) w
— 1 litr kvasu

— 150 g varenych kufecich prsou

— 1-3 vafené, vychlazené brambory

— 1-3 natvrdo vafena vejce

— V5 svazku fedkvicek (4-5 ks)

— 1-2 okurky

— Yaporku (cca. 25 g)

— Petrzelka a kopr

— 1-2 polévkové Izice zakysané smetany
— hof¢cice, cukr

m Uvarené a vychlazené brambory, vejce,
okurky, fedkvi¢ky a uvafena kufeci prsa
nasekejte s pouzitim rychlosti Turbo.

m DuUkladné promichejte zakysanou smetanu,
nasekany poérek a vejce s hof¢ici a cukrem
a naredte kvasem.

m Pridejte nasekané ingredience, nasekanou
petrzelku a kopr.

m Dochutte soli a pepfem.

Slehaci metla

Na Slehacku, Slehani bilkd a mlééné
pény z horkého mléka (max. 70 °C)
nebo studeného mléka (max. 8 °C),
k vyrobé omacek a dezert.

/\ Nebezpeéi opafeni!,

PFi zpracovani horkych tekutin

pouzivejte vysokou $tihlou nadobu na

Slehani.

Varovani!

— Nikdy nezasunujte Slehaci metlu do
zakladni jednotky bez nastavce s
prevodem.

— Nastavec pfevodu se Slehaci metlou
mUzete pfipojit nebo odpojit, pouze
pokud bude spotiebi€ v necinnosti.



=> Obrazek I

1. Pripravené potraviny vlozte do
mixovaci nadoby nebo jiné vhodné
nadoby nebo je zpracujte ve varném
hrnci.

2. Pfipojte nastavec prevodu ke Slehaci
metle a zatlacte ji, aby zacvakla na
misto.

3, Pripojte Slehaci metlu s nastavcem

" s prevodem na zakladni jednotku
a zatlacte jej, aby zacvakl na misto.

4. Zapojte zastr¢ku do sité.

5. Pozadovanou rychlost nastavte pomoci
ovladace rychlosti (doporucujeme
vysokou rychlost).

6. Uchopte zakladni jednotku a mixovaci
nadobu a stisknéte tlagitko ON .

7. Zpracujte potraviny Slehaci metlou.

8. Po ukonceni prace tlac¢itko ON
uvolnéte. Vyckejte, dokud se motor
spotrebice nezastavi.

9. Odpojte spotiebic ze sité.

. Podrzte obé uvolfovaci tlacitka

a odpojte Slehaci metlu s nastavcem

prevodu ze zakladni jednotky.

. Odpojte nastavec prevodu od metly.
m Veskeré Casti okamzité po pouziti
vyCistéte.
=> Cisténi a udrZzba“ viz strana 11
Cisténi a udrzba
Po kazdém pouziti je nutné
prislusenstvi vzdy dikladné vycistit.

/\ Nebezpeéi poranéni

Cepeli univerzalniho sekacku drtice ledu,

sekaciho prislusenstvi a sekacku se

nedotykejte holyma rukama. Cistéte je
pouze kartackem a drzte za plastovou
¢ast.

Varovani!

— Nepouzivejte zadné Cistici prostredky
obsahujici alkohol nebo lih.

— Nepouzivejte zadné ostré, Spicaté ani
kovové predméty.

— Nepouzivejte abrazivni tkaniny Ci
Cistici prostredky.

— Nasledujici ¢asti nikdy neponorujte
do tekutin ani je nemyjte pod tekouci
vodou ¢i v mycce nadobi: nastavec
s prevodem, kryt multifunkéniho
prislusenstvi.

Cisténi a udrzba cs

Upozornéni:
— Davejte pozor, aby nedoslo k zaklinéni
plastovych ¢asti v mycce na nadobi,
protoze by mohlo dojit k jejich
deformovani.

PFi zpracovani potravin, jako je napf.
cervené zeli nebo mrkev, muze dojit
k zabarveni plastovych ¢asti. Odstranit je
Ize s pouzitim par kapek kuchyrniského
oleje.
Obrazek Bl obsahuje prehled
informaci o cisténi jednotlivych ¢asti.
Univerzalni sekacek / slehaci metla
m Nastavce univerzdlniho sekacku a nastavec
prevodu Slehaci metly staci otfit mékkym
vlhkym hadrikem a nechat uschnout.
m Ostatni ¢asti prisluSenstvi Cistéte
saponatovym roztokem a mékkym
hadfikem nebo houbickou nebo je myjte
v mycce na nadobi. Cepele Cistéte
kartackem.

Multifunkéni prislusenstvi

m Viko multifunkéniho prislusenstvi pouze
otfete vlhkym hadrikem a osuste.

m Nadoba, univerzalni ¢epel, drzak na
kotoucové nastavce a sekaci prislusenstvi
mdzete myt v mycce na nadobi.

Drzak na kotoucové nastavce

s kotouc¢ovymi nastavci

m Drzak na kotoucové nastavce otocte,
abyste mohli kotou¢ nastavce vysunout
(Obrazek H).

Demontaz krajece:

=»> Obrazek. [

1. Krajecem otocte ve sméru hodinovych
ruci¢ek a odpojte od vika.

2. Uvolnéte zapadky a odpojte krajeci
kotoucovy nastavec.
3. Pomoci cCistice mrizky na krajeni
odstrante z mrizky na krajeni veskeré
zbytky. Natocte hlavu cistice na
potiebnou velikost mrizky na krajeni.
Vyjméte mrizku na krajeni ze zakladniho
drzaku.
m Jednotlivé ¢asti krajece nemyjte v mycce
na nadobi, protoze by se ¢epele otupily.
VSechny casti krajece nejdrive oplachnéte
pod tekouci vodou. Jednotlivé ¢asti Cistéte
kartackem.

Tento navod k pouziti podléha zménam.

4.
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotrebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zadkona ¢. 89/2012 Sb., obéansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani v doma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé pfedloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek muize byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pradnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaiji nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo prfemistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZné udrzby nebo ¢isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada Skody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vytizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady ¢. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.cz
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk Pouzitie podla urcenia

Pouzitie podla urcenia

Spotrebic¢ je uréeny iba na pouzitie vdomacnosti. Pouzivajte
tento spotrebic len na také mnozstvo potravin, ktoré je obvyklé
pri pouziti vdomacnosti. Neprekracujte najvyssie povolené
mnozstvo (pozrite , Recepty”). Spotrebic je urceny iba na
krajanie a mixovanie potravin. Spotrebi¢ nie je vhodny na
pripravu zemiakovej kase (alebo kasi podobnej konzistencie).
Na také ucely je mozné pouzit nadstavec na jednoduchu
pripravu pyré ProPuree. Spotrebic nie je mozné pouzit’ na
spracovanie inych substancii alebo predmetov. Iné pouzitie je
mozné iba s pouzitim prislusenstva schvaleného vyrobcom.
Pouzivajte iba originalne prislusenstvo dodané s vasim
spotrebicom. Nikdy nepouzivajte toto prislusenstvo s inymi
spotrebi¢mi. Pouzivajte tento spotrebic¢ iba vnutri miestnosti, pri
izbovej teplote a v nadmorskej vyske nizSej ako 2000 m.

Doélezité bezpecénostné informacie
Pozorne si precitajte tento navod na pouzitie spotrebica

a odlozte si ho na neskorsie nahliadnutie. Pri pripadnom

odovzdani spotrebica dalSej osobe nezabudnite odovzdat’

i tento navod na pouzitie. Pri nedodrzani tychto pokynov

vyrobca nezodpoveda za pripadné Skody vyplyvajuce

z pouzitia spotrebica. Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ osoby so

znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami

a nedostatkom skusenosti iba pod dohladom zodpovednej

osoby Ci po zaskoleni v oblasti bezpe¢ného pouzivania

a moznych rizik vyplyvajucich z pouzivania spotrebica. Udrzujte

deti mimo dosahu spotrebica a sietového kabla a nenechavajte

ich spotrebi¢ prevadzkovat'. Cistenie a pouzivatel'sku udrzbu
nesmu vykonavat deti.
Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom a poziaru!

m Spotrebic pripajajte a uvadzajte do prevadzky len podla udajov
uvedenych na typovom Stitku. Nepouzivajte spotrebic ani
siet'ovy kabel, pokial vykazuju znamky poskodenia. Aby nedoslo
k pripadnému ohrozeniu zdravia, opravy spotrebica, ako napr.
vymenu siet'ového kabla, smie vykonavat' iba vySkoleny
personal nasho zakaznickeho centra.

m Nepripajajte spotrebic k zasuvkam s ¢asovym spinacom alebo
dialkovym ovladanim. Spotrebi¢ majte pocas prevadzky
neustale pod dozorom.

B SpotrebiC sa nesmie nachadzat’ v bezprostrednej blizkosti
horucich pléch, napr. varnych dosiek. Sietovy kabel nesmie
prist' do kontaktu s horucim povrchom alebo nesmie byt’
vedeny cez ostré hrany.




Délezité bezpecnostné pokyny sk

m Nikdy neponarajte zakladny spotrebi¢ do tekutiny a necistite
ho pod tec¢ucou vodou ani v umyvacke riadu. Nepouzivajte na
Cistenie spotrebica parné CistiCe. Nedotykajte sa spotrebica
vihkymi rukami.

m Pokial vam spotrebi¢ spadne do vody alebo inej tekutiny, nie
je uz mozné spotrebi¢ znovu prevadzkovat.

m Mixovaci nadstavec vlozte do potravin iba k vyznacenej
ryske maxp»|. v opacnom pripade hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom!

® Po kazdom pouziti, kedykolvek je spotrebi¢ ponechany bez
dozoru, pred kazdou montazou ¢i demontazou spotrebica,
pred jeho Cistenim a v pripade poruchy musi byt vzdy
spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete.

/\ Nebezpeéenstvo urazu!

m Pred vymenou prisluSenstva alebo pred kontaktom s jeho
pohybujucimi sa dielmi spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte
z elektrickej siete.

m Po vypnuti spotrebi¢a sa pohon este chvilu mierne otaca.
Vyckajte, kym sa motor celkom nezastavi.

m V Ziadnom pripade nesiahajte na noze na mixovacom
nadstavci.Nikdy necistite tieto noze holymi rukami.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri spracovani horucich tekutin zachovavajte opatrnost.

Tekutiny sa mbzu pri praci rozstrekovat.

/\ Nebezpeéenstvo udusenia!
Obalovy material neponechavajte detom na hranie.

/\ Pozor!

m Odporucame vam nenechavat spotrebi¢ zapnuty dlhSie, ako je
nevyhnutné na spracovanie prisad. Nepouzivajte spotrebic
naprazdno.

m Mixovacia nadoba nie je vhodna pre pouzitie v mikrovinnej
rare.

m Nikdy nekladte mixovaci nadstavec na horuci povrch alebo do
horucej zmesi potravin. Pred pouzitim mixéra nechajte horuce
potraviny vychladnut na najmenej 80 °C.

Pred pouzitim ponorného mixéra v hrnci snimte tento hrniec
z varnej zony.

/\ Délezité!

Po kazdom pouziti alebo pokial sa spotrebi¢ dlhsi ¢as

nepouzival, dékladne ho umyte. = “Starostlivost’a denné

Cistenie” pozrite na strane 6



sk Obsah

Gratulujeme vam k zaktpeniu vasho
nového spotrebica Bosch. Iné
informacie o nasich vyrobkoch najdete
na nasich webovych strankach.
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=> Obrazok IN

1 Zakladny spotrebic
a Nastavenie stupna rychlosti

b Ukazovatel rychlostiV¥
¢ Vypina¢®
d Tlagidlo Turbo @
e Uvolnhovacie tlacidla
f Sietovy kabel
2 Antikorovy mixovaci nadstavec
a Ryska maxp]
b Mixovaci n6z
3 Mixovacia nadoba
a Odmerna mixovacia nadoba
b Veko

Prislusenstvo (samostatné navody na
pouzitie)

4 Univerzalny sekacik L

5 Univerzalny sekacik XL*

6 Srahacia metla*

*podla modelu

Pred prvym pouzitim vasho

spotrebica

Pred prvym pouzitim vasho nového

spotrebi¢a ho musite vybrat’ z obalového

materialu, umyt’ a skontrolovat.

Varovanie!

Nikdy nepouzivajte spotrebic, ktory je

poskodeny!

m Vyberte zakladny spotrebic a vSetko
prisluSenstvo z obalového materialu
a obalovy material zlikvidujte.

m Skontrolujte, Ci niektoré Casti
nechybaju a priloZzené Casti nie su
viditelne poskodené. = Obrazok I\

m Pred prvym pouzitim vSetky sucasti
umyte a osuste. =»  Starostlivost’

a denné cistenie" pozrite stranu 6

Symboly a oznacenia
T
[jzl Pozorne si preditajte ndvod na

pouzitie a podla tohto navodu
postupujte.

Oznacenie na mixovacom
nadstavci: Mixovaci nadstavec
max >| vlozte do potravin iba k vyznacenej
ryske maxp|. V opa¢nom pripade
hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom!

Sucast’'ou spotrebica
a prevadzkové prvky

Nastavenie stupna rychlosti
Pre priebeZzné nastavenie rychlosti.

rychlost’) a 12 (najvyssia rychlost).
Zvolenu rychlost zistite z ukazovatela V¥ .



Vypinaé¢ ©

Na pouzitie spotrebica pri predvolenej
rychlosti. Kym budete tlacit’ vypinac,
bude ponorny mixér zapnuty.

Tlaéidlo Turbo @

Na pouzitie spotrebica pri maximalnej
rychlosti. Kym budete tlacit tlacidlo,
bude ponorny mixér zapnuty.
Upozornenie: Nastavenie stupna
rychlosti nema Ziadny vplyv na pouzitie
tlacidla Turbo @.

Varovanie!

Nikdy netla¢te naraz Vypinaé @

a tla¢idlo Turbo @.

Odporucané rychlostné stupne

-8 Mixovanie tekutin a horlcich potravin,
primieSavanie potravin

8-12 Mixovanie ovocia a varenej zeleniny,

priprava pyré

@ Priprava méonez
Pouzitie nadstavcov: Univerzalny
sekacik (L/XL), nadstavec na
pripravu pyre, &lahacia metla

Prislusenstvo

Pokial niektoré z uvedeného
prislusenstva nie je suc¢ast'ou vasho
spotrebica, moézete si ho objednat’

v nasom zakaznickom servise:
Cislo obj.

N
|

Prislusenstvo

Univerzalny sekacik L 0753480
LanlverzaIny sekacik XL 12027396
Slahacia metla 00753124

Prevadzka sk

Prevadzka

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri spracovani horucich tekutin budte
opatrni. Horuce tekutiny sa moézu pri
praci rozstrekovat’. Pred pouzitim mixéra
nechajte hortce potraviny vychladnut’ 80
°C alebo mene;j.

/\ Nebezpeéenstvo trazu!

Po vypnuti spotrebica vyckajte, kym sa

mixovaci nadstavec celkom nezastavi.

V Ziadnom pripade nesiahajte na noze na

mixovacom nadstavci.

Varovanie!

— Mixovaci nadstavec musi byt k zakladné-
mu spotrebicu riadne pripojeny. Mixovaci
nadstavec sa nesmie kyvat ani vypadavat’.

— TuhSie potraviny, ako su jablka, zemiaky
a maso, je nutné pred spracovanim
nakrajat’ na kusky a mierne povarit.
Surové potraviny (cibulu, cesnak,
bylinky atd.) krajajte/sekajte pomocou
univerzalneho krajaca.

— Na spodnej casti nadoby, ktoru pouzivate,
sa nesmu nachadzat ziadne nerovnosti.

=> Rad obrazkov [5]

1. Vlozte pripravené prisady do mixovacej
nadoby alebo inej vhodnej nadoby,
alebo spracujte potraviny priamo
v hrnci, v ktorom varite.

2. Sietovy privodny kabel Uplne odvirite.

3. Zakladny spotrebi¢ pevne uchopte,
nasadte nan mixovaci nadstavec
a zacvaknite.

4. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte
pozadovany stupen rychlosti. Zasunte
sietovu zastrcku do zasuvky.

5. Uchopte jednou rukou spotrebic¢ a ponor-
te mixovaci nadstavec do nadoby.

/\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Mixovaci nadstavec vlozte do potravin iba

k vyznacenej ryske maxm»]. V opacnom

pripade hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym priudom!

6. Pre spustenie pri predvolenej rychlosti
stlacte Vypinaé¢ @

7. Pre spustenie spracovanie potravin
pri najvyssej rychlosti stlacte tlacidlo
Turbo Q.

Varovanie!

Nikdy netla¢te naraz vypina¢ @

a tlag¢idlo Turbo @ sudasne. 5



sk Starostlivost’ a denné Cistenie

8. Kym budete tlacit vypinac, ponorny
mixér bude zapnuty. Potraviny
spracovavajte pomocou
mixovacieho nadstavca.

9. Hned ako potraviny dosiahnu
pozadovanu konzistenciu, vypinac
uvolnite.Vyckajte, kym sa motor
celkom nezastavi. Vytiahnite
siet'ovu zastré¢ku zo zasuvky.

10.Stlacte obe uvolfovacie tlac¢idla
a vyberte mixovaci nadstavec.

11. Odporuc¢ame vam umyt Casti
spotrebica ihned po pouziti =»
,Starostlivost’a denné Cistenie"
pozrite na strane 6

Upozornenie:

—  Aby ste zabranili rozstrekovaniu
mixovanych surovin, stla¢te vypinac
az vtedy, ked’ je mixovaci nadstavec
Uplne ponoreny do mixovanych
potravin.

— Pokial mixujete tekuté prisady, pre
dosiahnutie lepSieho vysledku
mixovania ponorte mixovaci
nadstavec a drzte ho v mierne
sklopenej pozicii, aby ste zabranili
prichyteniu potravin ku dnu nadoby.

Starostlivost’ a denné

cistenie

Spotrebi¢ i nastroje musia byt po

kazdom pouziti riadne oCistené.

/\ Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym

priudom!

— Pred ¢istenim spotrebi¢ odpojte
z privodu elektriny.

— Nikdy neponarajte zakladny spotrebic
do tekutiny a necistite ho v umyvacke
riadu.

— Nepouzivajte na Cistenie spotrebica
parné cistice.

Varovanie!

- Nepouzivajte Ziadne Cistiace prostried-
ky obsahujuce alkohol alebo lieh.

— NepouZivajte Zziadne ostré ani kovové
predmety.

— Nepouzivajte Ziadne drétenky ani
abrazivne Cistiace prostriedky.

— Nedavajte do umyvacky riadu
umelohmotné diely, pretoze by sa
pocas umyvacieho procesu mohli
trvale zdeformovat’

Upozornenie:

— Pre ulahcenie Cistenia mixovacieho
nadstavca: po pouziti ho umiestnite
do nadoby s Cistou vodou a niekolko-
kréat kratko stlaéte tlacidlo Turbo @.

— Po spracovani potravin ako mrkvy
alebo ¢ervenej kapusty méze dojst’

k sfarbeniu umelohmotnych casti. Toto
sfarbenie je mozné odstranit pomocou
niekolkych kvapiek stolového oleja.

Na Obrazku [ najdete zhrnutie, ako je

mozné jednotlivé Casti ocistit’.

m Odpojte zakladny spotrebi¢ od
prisluSenstva.

m Utrite povrch zdkladného spotrebic
makkou, vlhkou handri¢kou a osuste ho.

m Ocistite prislusenstvo prostriedkom na
umyvanie riadu a makkou handri¢kou alebo
hubkou, pripadne prislusenstvo umyte
v umyvacke riadu.

m Mixovaci nadstavec je mozné umyt’

v umyvacke riadu vo zvislej polohe
(mixovaci n6z smerom hore) alebo kefkou
pod tecucou vodou.

m Mixovaci nadstavec nechajte uschnut vo
zvislej polohe (mixovaci n6Z smerom
hore), aby zvnutra vytiekla zachytena voda.

Recepty

Majonéza

— 1 vajce (zitok i bielok)

— 1 lyzica horcice

— 1 lyzica citronovej stavy alebo octu

— 200 - 250 ml oleja

— sol' a ¢ierne korenie na dochutenie

Prisady musia mat’ rovnaku teplotu!

m Umiestnite vSetky prisady do mixovacej
nadoby.

m Mixovaci nadstavec nasadte na zakladny
spotrebi¢ a mixujte zmes, kym sa z nej
nevznikne emulzia.

m Pomaly pohybujte zapnutym mixérom
hore az po hornu hranicu zmesi a znovu
dole, kym nie je majonéza hotova.

Tip: Podla tohto receptu si mbézete
pripravit aj majonézu iba s vaje¢nym
zltkom.

V tom pripade vS$ak pouzite iba
polovi¢nu davku oleja.



Zeleninova polievka

— 300 g zemiakov

— 200 g mrkvy

— 1 maly stonkovy zeler

— 2 paradajky

— 1cibula

— 50 g masla

—  2lvody

— sol a Cierne korenie na

dochutenie

m OSupte paradajky a zbavte ich

semienok.

m Nasekajte umytu zeleninu
a orestujte na rozpalenom masle.

m Pridajte vodu a sol.
m Povarte pocas 20 — 25 minut.
m Odstavte hrniec zo sporaka.

m Mixujte polievku v hrnci, kym nedo-

siahnete pozadovanu konzistenciu.

m Dochut'te solou a ¢iernym korenim.

Cesto na palacinky

— 250 ml mlieka

— 1vajce

— 100 g muky

— 25 g rozpusteného, vychladeného
masla

m VSetky prisady vlozte vo vyssie
uvedenom poradi do mixovacej
nadoby.

m Rozmixujte ich dohladka.

Miesané mlie¢ne napoje

— 1 pohar mlieka

— 6 velkych jahéd alebo
10 malin alebo
1 banan (nakrajany na platky)

m Umiestnite vSetky prisady do

mixovacej nadoby.
m Mixujte, kym nedosiahnete
pozadovanu konzistenciu.
m Podla chuti pridajte cukor.

Tip: MozZete pridat’ lyzicu zmrzliny alebo

studené mlieko.

Co robit v pripade poruchy? sk

Co robit’ v pripade poruchy?

Problém
Spotrebi¢ sa pocas prevadzky vypina.
Odstranenie
Bola aktivovana ochrana proti prehriatiu
spotrebica.
m Vytiahnite siet'ovu zastréku zo zasuvky.
m Vyckajte, kym spotrebi¢ celkom
nevychladne, a to aspon 1 hodinu,
potom sa ochrana proti prehriatiu
deaktivuje.
m Zasurite sietovu zastrcku do zasuvky.
Spotrebi¢ znovu zapnite.
Dolezité: Ak nebudete schopni opravit’
poruchu svojpomocne, kontaktujte,
prosim, nas zakaznicky servis.
Pri likvidacii
Likvidujte obalové materialy
ﬂ ekologickym spbésobom. Tento
mmm spotrebic je oznaceny v sulade
s eurépskou smernicou 2012/19/
EU, ktora sa tyka elektrickych
a elektronickych spotrebi¢ov (waste
electrical and electronic equipment
— WEEE). Tato smernica udava
ramec pre spatny odber
a recyklaciu pouzitych spotrebic¢ov
v celej EU. O aktualnych spbsoboch
likvidacie sa, prosim, informujte
u svojho odborného predajcu.

Zaruka

Na tento spotrebic sa vztahuju zarucné
podmienky stanovené zastupenim

v danom $tate. Podrobnosti o tychto
podmienkach je mozné ziskat’

u predajcu, u ktorého ste spotrebic
kupili. Pre reklamacie v zaruénej lehote
je nutné predlozit’ doklad o kupe.

Zmeny su vyhradené.



) BOSCH

MaxoMixx
Prislusenstvo (tyCovy mixér)

[sk] Navod na pouzitie Prislusenstvo (ty¢ovy mixér)






Pouzitie podla urcenia

Tieto prisluSsenstva s urcené pre tycovy mixér MSM8../
MS8CMS6... Postupujte podla navodu na pouzitie tycového
mixéra. Tieto prislusenstva nikdy nepouzivajte v spojeni s inymi
spotrebi¢mi. Pouzivajte iba diely, ktoré k sebe patria.

Tieto prislusenstva su urcené iba na pouzitie uvedené v tomto
navode. Spracovavané potraviny nesmu obsahovat Ziadne tvrdé
zlozky (napr. kosti). Tieto prisluSenstva sa nesmu pouzivat’ na
spracovanie inych predmetov alebo latok.

Bezpecnostné pokyny

/A\Nebezpeéenstvo poranenia

m Nikdy sa nedotykajte ostrych Cepeli holymi rukami. Pri pripajani

ﬁ off(jpéjam’ nozov ich uchopte vzdy iba za plastové Casti. Cistite ich
efkou.

m Pred pouzitim musi byt prislusenstvo vzdy dokonale

zmontované. Skor, ako sa pustite do pripajania alebo odpajania

prislusenstva, vzdy vyCkajte, az sa motor zastavi a vytiahnite

zastrcku zo zasuvky.

m Pri praci s multifunkénym prislusenstvom mézete zakladnu

jednotku zapinat, iba pokial bude k mixéru pripojeny a dobre

dotiahnuty nadstavec s prevodom.

m Nikdy nesiahajte do plniaceho otvoru. Pouzivajte iba stlacadlo,

ktoré je sucast'ou spotrebica!

m Nikdy sa nesnazte sekacie vlozky uchopit’ za ostré cepele Ci

hrany. Uchopit ich mbézete iba za okraje.

m Pri vkladani kotu¢oveho nadstavca do drziaka na kotucove

Eaglkstavce davajte pozor na jeho tvar a umiestnenie. Cistite ho
efkou.

m Drziak na kotucové nadstavce vzdy uchopte iba za urceny

zapusteny zliabok.

m Pri pripajani/odpdajani krajacieho kotuc¢ového nadstavca ho

drzte iba za stredovy plastovy prvok. Sekaciu mriezku sa nesnazte

uchopit’ za ostré hrany. Berte ju iba za okraje! Vzdy Cistite kefkou.

m Nikdy nezasuvajte slahaciu metlu do zakladnej jednotky bez

prislusného nadstavca prevodu.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia! . . _
Pri spracovani horuceho mlieka pouzite dlhd mixovaciu nadobu.
Inak by mohlo d6jst’ k rozstreknutiu hordceho mlieka a opareniu.

A\ Varovanie! . _ _
m Nadoby nie su ur€ené na pouzivanie v mikrovinnej rure.
m Pri plneni vzdy dodrzujte maximalnu uroven plnenia.




sk Bezpecnostné pokyny

m Skontrolujte, ¢i nie su v plniacom otvore ani v nadobe ziadne
cudzie predmety. Do plniaceho otvoru alebo nadoby nezasuvajte
Ziadne predmety (napr. noze alebo lyzice).

m Tycovy mixér (mixovaciu nohu) nikdy nepouzivajte v nadobe.
m Nasledujuce Casti nikdy neponarajte do tekutin ani ich
neumyvajte pod tecucou vodou ¢i v umyvacke riadu: nadstavce

s prevodom, veko s prevodom.

A\ Délezité!

PrisluSenstvo sa musi vzdy po kazdom pouziti alebo v pripade, ze
sa dlhsi cas nepouzivalo, dokladne vycistit.

=» Cistenie a udrzba“ pozrite na strane 11.

Pred pouzitim si dokladne precitajte tento Kotucové nadstavce*

navod na pouzitie, aby ste sa zoznamili g Krajaci nadstavec — hrubé platky
s dolezitymi bezpeénostnymi a pre- h Kréjaci nadstavec — tenké platky
vadzkovymi pokynmi k tomuto spotrebicu. i Strdhaci nadstavec — stredny
Tento navod na pouzitie si, prosim, ulozte j Struhaci nadstavec — hruby

na bezpe¢nom mieste. Ak budete spotrebi¢  Kraja¢

odovzdavat niekomu dalsiemu, vzdy k nemu k Zakladny drziak

priloZte tento navod na pouZzitie. I Krajaci kotucovy nadstavec
" m Mriezka na krajanie, mala (cca 9 mm)

Prehlad n Mriezka na krajanie, velka (cca 13 mm)
- Obrizok I o @is{ti(: mriezky na krajanie (hlava je
1 Univerzalny sekaéik L* otocna na ucely Cistenia réznych mriezok)

a Nadoba 4 Srahacia metla**

b Univerzalny n6z (L) a Nadstavec prevodu

¢ Cepel na drvenie ladu (L) * podla prislusného modelu

d Nadstavec s prevodom - p—

e Veko Pred prvym pou2|t|m
2 Univerzalny sekacik XL* Skor, ako zacnete nové prislusenstvo

a Nadoba pouzivat, musite ho celkom vybalit, umyt’

b Univerzalna c¢epel (XL) a skontrolovat’.

c Nadstavec s prevodom Varovanie!

d Veko Nikdy nepouzivajte poskodené prislusenstvo!
3 Multifunkéné prislusenstvo m Vsetko prisluSenstvo vyberte z obalu

a Nadoba a vSetok obalovy material zlikvidujte.

b Hnetaci hak m Skontrolujte, ¢i ste dostali vSetky

¢ Univerzalna ¢epel Casti a ¢i nie su viditelne

d Veko s prevodom poskodené. = Obrazok I\

e Stlacadlo m Vsetky ¢asti pred prvym pouzitim

f Drziak kotuc¢ového nadstavca dbékladne umyte a osuste.

= Cistenie a udrZba“ pozrite na
Strane 11.



Symboly a oznacenia

Upozornenie! Pozor na rotujluce
nastroje. Do plniaceho otvoru.

Spotrebic nie je vhodny na
umyvanie v umyvacke riadu.

Spotrebi¢ neponarajte do
vody ani ho neumyvajte

pod tecucou vodou.

Polozte veko na nadobu
multifunkéného prislusenstva
() a zaistite (f). Do vika
vlozte kraje (f)

a zaistite ho (f).

q @ HS®

a—h

Univerzalny sekacik
(velkost' L a XL)

Varovanie!

Vzdy dodrzujte maximalne mnozstvo
a Casy spracovania uvedené v tabulke.
=> Tabulka [d

Univerzalna cepel:Na sekanie masa,
tvrdého syra, cibule, byliniek, cesnaku,
ovocia, zeleniny, orechov a mandli.

éepel’ na drvenie l'adu (iba velkost L):
Na drvenie kociek ladu (drveny l'ad).
Optimalne spracovavané mnozstvo:

4 - 6 kociek ladu (max. 100 g).

Varovanie!

— Skobr, ako sa pustite do sekania

masa, odstrante z neho chrupavky, kosti

a Slachy.

— Univerzalny sekacik nie je vhodny na

sekanie velmi tvrdych potravin (zrnkovej

kavy, red’kvi, muskatového orieska) ani
mrazenych potravin (ovocie a pod.).

— Kocky ladu je mozné spracovavat iba

s pouzitim ¢epele na drvenie ladu.

=»> Obrazek &

1. Nadobu postavte na rovnu a Cistu
pracovnu dosku a zatlacte na
miesto. Vlozte do nej univerzalnu
Cepel alebo ¢epel na drvenie ladu.

Délezité upozornenie: Cepel sa

musi umiestnit’ priamo v nadobe.

Symboly a oznac¢enia sk

Do nadoby vlozte potraviny.

Na nadobu umiestnite nadstavec prevodu

a otoc¢te nim v smere hodinovych

ruciciek, aby zacvakol na miesto.

4. Umiestnite zakladnu jednotku na
nadstavec prevodu a zatla¢te nan,
aby zacvakol na miesto.

5. Zapojte sietovu zastrcku.

6. Zakladnu jednotku a univerzalny sekacik
pevne drzte. Stlaéte tlagidlo Turbo @.
Spotrebi¢ pobezi po cely ¢as, kedy
budete drzat’ tlac¢idlo stlacené.

7. Spracujte potraviny univerzalnym
sekacikom.

8. Po ukonceni prace tlacidlo uvolnite.
Vyckajte, kym sa motor spotrebica
nezastavi. Odpojte spotrebic zo siete.

9. Stlacte a podrzte obe uvolfiovacie
tlacidla a odstrante zakladnu jednotku.

10. Otacanim proti smeru hodinovych
ruciciek snimte nadstavec prevodu.

11. Vyberte Cepel.

12.Vyprazdnite nadobu.

m Vsetky Casti okamzite po pouziti vycistite.
= Cistenie a udrzba“ pozrite
na strane 11

Vzorovy recept:

Medovy kolac¢ s jablkami

Zmes medu a jabik (CNHR29): @

—110 g lesného medu (5 °C) )

- 30 g na kocky nakrajanych jablk (11 mm)

m VloZte do univerzalneho mixéra a mixujte

pocas 3 sekund rychlost'ou nastavenou na

Turbo. i

Zmes medu a jablk (CNHR29C): @

— 130 g lesného medu (5 °C) )

— 30 g na kocky nakrajanych jablk (11 mm)

m VloZte do univerzalneho mixéra a mixujte
pocas 2 sekund rychlostou nastavenou na
Turbo.

Cesto na kolac¢

— 3vajcia

— 60 gmasla

— 100 g hladkej bielej muky

— 60 g mletych orechov

— 1 Cajova lyzicka Skorice

— 2 bali¢ky vanilkového cukru

— 1 ¢ajova lyzicka kypriaceho prasku

— 1 jablko

wnN



sk Multifunkéné prisluSenstvo

m  Oddelte Zltky a bielky.

Bielky vy$lahajte do pevnej peny.

m Zltky utrite s cukrom, pridajte zma-
knuté maslo a zmes medu s jablkami.

m V dalsej nadobe zmiesSajte muku,
struhané vlasské orechy, Skoricu
a kypriaci prasok. Do zmesi pridajte
vlhké ingrediencie a vSetko dobre
premiesajte. Pomocou stierky do
zmesi opatrne zapracujte vyslahané
bielky.

m  ObdlZnikovu formu na pecenie
(s rozmermi 35 cm x 11 cm) vylozte
papierom na pecenie a nan rozotrite
cesto.

m Olupte jablko a nakrajajte ho na

platky. Platky potom rozlozte na kolac.

m Predhrejte si rdru na 180 °C
a kolac pecte 30 minut.

Multifunkcné prislusenstvo

Multifunkéné prislusenstvo je uréené na
spracovanie potravin.

/\ Riziko zranenia ostrymi ¢epelami/
rotujucim pohonom!

Do nadoby nikdy nesiahajte, ked' je
spotrebi¢ v prevadzke. Na pridavanie
ingrediencii vzdy pouzivajte stlac¢adlo. Aj
po vypnuti spotrebi¢a pohon dalej kratky
¢as bezi. Nastroje vymienajte iba vtedy,
ked' je spotrebic¢ v ne¢innosti. Pri praci

s multifunkénym prisluSsenstvom mézete
zakladnu jednotku zapinat, iba ked' je na
mixér pripojené a spravne naskrutkované
veko.

Varovanie!

Pred pouzitim musi byt multifunkéné
prislusenstvo vZzdy dokonale zmontované.

Upozornenie!

Skor, ako sa pustite do sekania masa,
odstrante z neho chrupavky, kosti a $la-
chy. Multifunkéné prislusenstvo nie je
vhodné na sekanie velmi tvrdych potravin
(zrnkovej kavy, red’kvi, muskatového
orieska) ani mrazenych potravin (ovocie
a pod.).

Varovanie!

Vzdy dodrzujte maximalne mnozstva

a Casy spracovania. =»> Tabulka

Po kazdom prevadzkovom cykle
nechajte spotrebic vychladnut pri
izbovej teplote.

Univerzalna ¢epel/hnetaci hak
Univerzalna cepel

Na sekanie masa, tvrdého syra, cibule,
byliniek, cesnaku, ovocia, zeleniny,
orechov a mandli.

Hnetaci hak
Na hnetenie mensieho mnoZstva cesta.

/\ Riziko zranenia ostrou éepelou!

Nikdy sa nedotykajte ostrych hran

univerzalnej ¢epele holymi rukami.

Univerzalnu ¢epel uchopte vzdy iba

za plastovu rukovat'.

= Obrazok

1. Nadobu umiestnite na stabilnu,
hladku a Cistu pracovnu dosku.
Vlozte do nej univerzalnu cepel
alebo hnetaci hak.

Délezité upozornenie: Cepel/hnetaci hak

musi byt umiestneny priamo v nadobe.

2. Do nadoby vlozte potraviny.

3. Na nadobu umiestnite veko (-X-)
a otacajte nim proti smeru
hodinovych rucic¢iek, kym nezacvakne
na miesto. Do plniaceho otvoru
vloZte stlacadlo.

Poznamka: Pokial ide pripdjanie veka

tuho, trojdielnu spojovaciu ¢ast na

spodnej Casti prislusenstva pootocte

a skuste to znovu.

4. Umiestnite zakladnu jednotku na
nadstavec s prevodom a zatlacte
nan, aby zacvakol na miesto.

5. Zapojte siet'ovu zastrcku. Zakladnu
jednotku a multifunkcéné
prislusenstvo pevne drzte. Stlacte
tla¢idlo Turbo @. Spotrebi¢ pobezi
po cely ¢as, kedy budete drzat’
tlacidlo stlacené.

6. Spracujte potraviny.

Vlozte ingrediencie:

m Tlacidlo pustite. VyCkajte, kym sa
spotrebi¢ nezastavi.

m Stlacadlo vyberte a plniacim
otvorom vloZte ingrediencie.

m Stlacadlo vrat'te na miesto
a pokracujte v praci.

7. Po ukonceni prace tlacidlo uvolnite.
Vyckajte, kym sa motor spotrebica
nezastavi. Odpojte spotrebic zo siete.

8. StlacCte a podrzte obe uvolfovacie
tla¢idla a odstrante zakladnu
jednotku.



9. Otacajte vekom v smere hodinovych
ruciciek a nasledne ich snimte.

10. Vyberte Cepel/hnetaci hak.

11. Vyprazdnite nadobu.

m VSetky Casti okamzite po pouziti
vycistite.
=»> Cistenie a udrzba“ pozrite na
strane 11.

Vzorovy recept:

Cesto na chlieb

Zakladny recept
250 g muky

- 140 ml vody

- 7 gecukru

- 7 g margarinu

- 0,5 gdrozdia

- 4 gsoli

Nastroj: Hnetaci hak

(H

m Do nadoby vlozte vsetky ingrediencie,

okrem vody.

m Ingrediencie zmieSajte s pouzitim
rychlosti Turbo.

m Po niekolkych sekundach
pridajte plniacim otvorom vodu.

m Vsetko spracujte rychlostou Turbo.

Nase odporucanie: ¢as zapnutia

1 a % minuty

Maximalny ¢as zapnutia: 2 minuty
Maximalne mnozstvo: MnoZstvo
podla zakladného receptu

Linecké

Zakladny recept

- 250 g muky

— 125 g margarinu alebo masla
(pri izbovej teplote)

- 125 g cukru

- 1 vajce

— % balic¢ka kypriaceho prasku

- 1 bali¢ek vanilkového cukru

— 1 Stipka soli

Nastroj: Hnetaci hak

(H

m Do nadoby vlozte vSetky ingrediencie.

m Ingrediencie zmieSajte s pouzitim
rychlosti Turbo.

m Cesto nechajte vychladit. V pripade
potreby cesto eSte raz spracujte.

Maximalny ¢as zapnutia: 2 minuty
Maximalne mnozstvo: MnoZstvo
podla zakladného receptu

Multifunkéné prislusenstvo sk

Drziak na koticové nadstavce
s kotucovymi nadstavcami

Krajaci nadstavec - hrubé platky

na platkovanie uhoriek, mrkvy, zemiakov
a pod.

Krajaci nadstavec - tenké platky

na platkovanie uhoriek, mrkvy, cvikly, cukety
a pod.

Struhaci nadstayec - stredny

na strdhanie jablk, mrkvy, syra a pod.

Strouhaci nastavec - hruby
na struhanie zemiakov na knedle,
zemiakové placky, ovocia a zeleniny na
»raw* Salaty.
Upozornenie!
Kotuc¢ové nadstavce sa nesmu
pouzivat na sekanie vel'mi tvrdych
potravin (napr. parmezanu, ¢okolady).
Kotucové nadstavce su do urcitej
miery vhodné na sekanie vlaknitych
potravin (napr. poru, zelerovej viate
a rebarbory).
Riziko zranéni ostrou cepeli!
Pri manipulacii s vlozkami bud'te
maximalne opatrni! Pri vkladani
kotucového nadstavca do drziaka
kotucového nadstavca davajte pozor na
tvar a umiestnenie nadstavca
(= Obrazok B]). Drziak na kotuc¢ové
nadstavce vzdy uchopte iba za urceny
zapusteny lea%ok. Do plniaceho otvoru
nesiahajte a pridavanie dalsich
ingrediencii pouzivajte iba stlacadlo.
= Obrazok @
1. Zasunte prislusny kotucovy nadstavec
do drziaka kotucovych nadstavcov.

2. Nadobu umiestnite na stabilnu, hladku
a Cistu pracovnu dosku. Uchopte drziak
kotucovych nadstavcov za zapusteny
zliabok a vloZte nadstavec.

3. anadobu umiestnite veko (-X-)

a otacajte s nim proti smeru hodinovych
ruciciek, kym nezacvakne na miesto.

4. Umiestnite zdkladnu jednotku na
nadstavec s prevodom a zatlacte nan,
aby zacvakol na miesto.

5. Zapojte sietovu zastrcku. Uchopte

zakladnu jednotku. Stlacte tlacidlo Turbo

. Spotrebic¢ bude bezat’ po cely Cas,
ked budete drzat tla¢idlo stlaéené.



sk Multifunkéné prislusenstvo

6. Do plniaceho otvoru vlozte
potraviny, ktoré chcete spracovat.
Najskor si ich nakrajajte na velké
kusy. Ak treba, zatlacte potraviny
zlahka stlacadlom.

7. Po dokonceni spracovania, alebo
hned ako mnozZstvo spracovavanych
potravin dosiahne dolnu ¢ast drziaka
kotuc¢ového nadstavca, uvolnite
tlac¢idlo. Pockajte, kym sa pohon
celkom nezastavi. Odpojte spotrebic
zo siete.

8. Stlacte a podrzte obe uvolnovacie
tla¢idla a odstrante zakladnu
jednotku.

9. Otacajte vekom v smere hodinovych
ruciciek a nasledne ich snimte.

Uchopte drziak kotucovych
nadstavcov za zapusteny Zliabok
a vyberte nadstavec.

11. Vyprazdnite nadobu.

m VSetky Casti okamzite po pouziti
vycistite. =, Cistenie a udrzba“
pozrite na strane 11.

Vzorovy recept:

Zemiakové tasticky @
- 500 g zemiakov

— 1 velké vajce

— 3 polievkové lyzice muky

— Sol a cierne korenie na dochutenie

Nastroj: Struhaci nadstavec

m Zemiaky oSUpte a nastruhajte.

m Nasledne zemiaky zmieSajte s vajcom,
mukou, solou a ¢iernym korenim.

m Ak je zmes prili$ tekuta, pridajte
trochu muky.

m V panvici rozohrejte olej. Do oleja
nanasajte velkou lyzicou zemiakové
cesto a tvarujte ho do placiek. Smazte
po oboch stranach do zlatista.

10.

Krajaci kotuc
Na krajanie potravin, napr. na Salaty,
polievky a dezerty.

/\ Riziko zranenia ostrymi éepel'ami!
Pri pripajani/odpajani krajacieho
kotucového nadstavca ho drzte iba za
stredovy plastovy prvok. Sekaciu
mriezku sa nesnazte uchopit’ za ostré
hrany. Berte ju iba za okraje! Vzdy Cistite
kefkou.
Pri praci s multifunkénym
prislusenstvom mozete zakladnu
jednotku zapinat, iba po pripojeni veka,
ktoré musi byt dobre dotiahnuté. Do
plniaceho otvoru nestrkajte prsty. Na
pridavanie dalSich ingrediencii
pouzivajte iba stlacadlo.
/\ Varovanie!
Pravidla na pouzivanie!
Krajac¢ je vhodny na krajanie:
— zemiakov (surovych aj varenych);
— zeleniny, napr. mrkvy, uhoriek,
paradajok, paprik, cibule, cvikly;
- Eanénov, jablk, hrusiek, jahod, meldnu,
ivi;
- vajec;
— syra, napr. goudy, ementalu;
— makkych bravcovych salam (napr.
mortadely);
— vareného alebo smazeného hydinového
maésa (vychladeného a vykosteného).

Velmi makké syry (napr. mozzarella, syr
feta) nie je mozné spracovavat’.

Nesmu sa spracovavat’ vel'mi tvrdé syry
(napr. parmezan).

Pred spracovavanim ovocia
obsahujlceho jadierka alebo kostky
(jablk, broskyn a pod.) vzdy vsetky
jadierka a kostky odstrante. Pred
spracovavanim vareného alebo
smazeného masa ich vzdy vykostite.
Potraviny nesmu byt mrazené.
Neprekracujte maximalne mnozstvo
spracovavanych potravin v jednom
cykle. Skér, ako sa opat’ pustite do
spracovavania, nechajte zakladnu
jednotku 30 minut vychladnut, aby
dosiahla izbovu teplotu.



/\ Varovanie!

Pravidla na pouzivanie!
Maximalne spracovavané mnozstvo:
— surové a varené potraviny

cca 3500 g

(orientacné mnozstvo: 5x naplnena nadoba)

— syr (napr. gouda, emental)
cca300g
(orientacné mnozstvo: 2x naplnena
nadoba)

Ak sa tieto pravidla nedodrzia, méze

dojst’ k poskodeniu krajac¢a, vratane

mriezky na krajanie a rota¢nej cepele.

Ak sa nebude krajac¢ pouzivat ur¢enym
alebo riadnym spésobom, alebo déjde
k jeho Upravam, spolo¢nost’ Robert
Bosch Hausgerate GmbH neprebera
zodpovednost’ za akékolvek nasledné
Skody. Spoloc¢nost’ zaroven vylucuje
zodpovednost’ za $kody (napr. tupé
alebo deformované cepele) spdsobené

spracovavanim neschvalenych potravin.

Doélezité informacie:

— Ovocie a zelenina by nemali byt
prezreté, pretoze tak dochadza
k uniku Stiav.

— Uvarené potraviny nechajte pred
krajanim vychladnut, aby boli
pevnejsie, a vysledok krajania
bude lepsi.

— Dlzku kociek je mozné ovplyvnit
zosilnenim alebo znizenim tlaku
vyvijaného na stlacadlo.

=> Obrazok [€

m Nadobu umiestnite na stabilnu,
hladku a Cistu pracovnu dosku.

1. Vlozte mriezku na krajanie do
zakladného drziaka. Pri tom davajte
pozor na zarezy!

2. Uvolnite zdpadky na zakladnom

drziaku a vlozte nadstavec

krajaca do zakladného drziaka.

Zapadky upevnite.

Kraja¢ umiestnite pod veko (-X-)

a otocCte nim naplno proti smeru

hodinovych ruciciek. Zarazka musi

celd zajst’ do drazky veka.

5. Na nadobu umiestnite veko (-X-)
a otacajte s nim proti smeru
hodinovych ruciciek, kym
nezacvakne na miesto. Zaradzka na
rukovati musi byt spravne zaistena.

i

®
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Multifunkéné prislusenstvo sk

Umiestnite zakladnu jednotku na
nadstavec s prevodom a zatla¢te nan,
aby pocutelne zacvakol na miesto.

Zapojte sietovu zastrc¢ku. Uchopte
zakladnu jednotku. Stlacte tlacidlo
Turbo @. Spotrebi¢ bude bezat po
cely ¢as, ked budete drzat tlac¢idlo
stlacené.

Do plniaceho otvoru vloZte potraviny,
ktoré chcete spracovat’. Ak treba,
zatlac¢te potraviny zlahka stlacadlom.
V pripade potreby ich vopred
nakrajajte.

Po dokonc¢eni zpracovani, nebo

Po dokonceni spracovania, alebo ak
dosiahnu spracovavané potraviny
takmer dolnu ¢ast krajaca, uvolnite
tlac¢idlo. Vyckajte, kym sa motor
spotrebica nezastavi. Odpojte spotrebic
zo siete.

Stlacte a podrzte obe uvolfiovacie
tlacidla a odstrante zakladnu jednotku.

Otacajte vekom v smere hodinovych
ruciciek a nasledne ich snimte.

Vyprazdnite nadobu.

Vsetky Casti okamzite po pouziti
vyCistite.

=» _Cistenie a udrzba“ pozrite
na strane 11.

Vzorovy recept: Salat ,,Olivie“

(2 porcie)

2 varené, vychladené zemiaky
1 varena mrkva

2 vajcia uvarené natvrdo

100 g varenych kuracich prs
1 nakladana alebo kvasena uhorka

1 uhorka

150 g hrasku (1 mala konzerva)

Sol a ¢ierne korenie

125 g majonézy

Uvarené, vychladené zemiaky, mrkvu,
vajcia, uhorky a maso nakrajajte pri
rychlosti Turbo.

V Salatovej miske zmieSajte vsetky
nakrajané ingrediencie spolu s hraskom.
Dochut'te solou a ¢iernym korenim.
PrimieSajte majonézu a podavajte.



sk Srahacia metla

Salat »Vinaigrette“
(2 porcie)
2 varené, vychladené zemiaky
250 g varenej cvikly
1 varena mrkva
1 nakladana uhorka
50 g hrasku
Y4 poru (cca 25 g)
Sol' a ¢ierne korenie
50 ml kuchynského oleja
Uvarené, vychladené zemiaky, mrkvu,
cviklu, por a nakladanu uhorku
nasekajte pri rychlosti Turbo.
m V Salatovej miske zmieSajte vSetky
nakrajané ingrediencie spolu
s hraskom.
m Dochutte solou a ¢iernym korenim.
m Pridajte kuchynsky olej.

Salat ,,Stolichny*“ P
(2 porcie) d
150 g mortadely

3 varené, vychladené zemiaky

2 nakladané alebo kvasené uhorky

1 varena mrkva

1/2 konzervy hrasku

Sol a ¢ierne korenie

Dressing:

Y balenia kyslej smotany

Y pohdra majonézy

Uvarené, vychladené zemiaky, mrkvu,
mortadelu a uhorky nakrajajte pri rychlosti
Turbo.

V Salatovej miske zmieSajte vSetky
nakrajané ingrediencie spolu s hraskom.
Dochutte solou a ¢iernym korenim.
VS8etky ingrediencie zmieSajte. Dochutte
kyslou smotanou a majonézou.

Krabi salat (2

(2 porcie)
150 g vareného kuracieho masa
150 g varenych, vychladenych zemiakov
100 g uhoriek
Zeleny Salat

— 25 g krabieho masa

— 1 -2 natvrdo uvarené vajcia

75 g majonézy

10

Uvarené, vychladené zemiaky, vajcia,
uhorky, krabie méso a varené maso
nakrajajte pri rychlosti Turbo.
Zeleny Salat nakrajajte nadrobno.
Dochutte solou a ¢iernym korenim.
Pridajte majonézu.

Polievka ,,Okroska“ i
(porcie pro 2-3 osoby) ‘%
1 liter kvasu

150 g varenych kuracich prs

1 - 3 varene, vychladené zemiaky

1 - 3 natvrdo uvarené vajcia

Y, zvazku red’kviciek (4 — 5 ks)

1 -2 uhorky

Y4 poru (cca 25 g)

Zeleny petrzlen a képor

1 - 2 polievkové lyZice kyslej smotany
horcica, cukor

Uvarené a vychladené zemiaky, vajcia,

uhorky, redkvi¢ky a uvarené kuracie prsia

nasekajte s pouzitim rychlosti Turbo.
Dékladne premiesajte kysltd smotanu,
nasekany por a vajcia s horcicou

a cukrom a zried'te kvasom.

Pridajte nasekané ingrediencie,
nasekany zeleny petrzlen a képor.
Dochutte solou a ¢iernym korenim.

Slahacia metla

a $lahacku, slahanie bielkov a mlie¢nej
peny z horiceho mlieka (max. 70 °C)
alebo studeného mlieka (max. 8 °C), na
vyrobu omacok a dezertov.

/\ Nebezpeéenstvo oparenia!

Pri spracovani horucich tekutin
pouzivajte vysoku Stihlu nadobu na
Slahanie.

Varovanie!!

— Nikdy nezasuvajte Sfahaciu metlu do
zakladnej jednotky bez nadstavca

s prevodom.

Nadstavec prevodu so $lahacou metlou
mdzete pripojit alebo odpojit, iba pokial
bude spotrebi¢ v nec¢innosti.



=> Obrazok I

1. Pripravené potraviny vlozte do
mixovacej nadoby alebo inej
vhodnej nadoby alebo ich spracujte
vo varnom hrnci.

2. Pripojte nadstavec prevodu
k $lahacej metle a zatlacte ju, aby
zacvakla na miesto.

3. Pripojte $lahaciu metlu s nadstavcom

" s prevodom na zakladnu jednotku
a zatlacte ho, aby zacvakol na miesto.

4. Zapojte zastréku do siete.

5. Pozadovanu rychlost’ nastavte
pomocou ovladaca rychlosti
(odporucame vysoku rychlost).

6. Uchopte zakladnu jednotku a mixovaciu
nadobu a stlacte tlacidlo ON

7. Spracujte potraviny slahacou metlou.

8. Po ukonceni prace tlacidlo ON
uvolnite. Vyckajte, kym sa motor
spotrebica nezastavi.

9. Odpojte spotrebic zo siete.

10. Podrzte obe uvolnovacie tlacidla
a odpojte Slahaciu metlu s nadstav-
com prevodu zo zakladnej jednotky.

11. Odpojte nadstavec prevodu od metly.

m VSetky Casti okamzite po pouziti

vylistite. =», Cistenie a udrzba“
pozrite na strane 11.

Cistenie a udrzba
Po kazdom pouZziti je nutné
prislusenstvo vzdy dokladne vycistit'.

/\ Nebezpeéenstvo zranenia

Cepeli univerzalneho sekacika drvica
ladu, sekacieho prislusenstva a sekacika
sa nedotykajte holymi rukami. Cistite ich
iba kefkou a drzte za plastovu cast’.
Varovanie!

Nepouzivajte ziadne Cistiace
prostriedky obsahujtce alkohol
alebo lieh.

Nepouzivajte Ziadne ostré, Spicaté
ani kovoveé predmety.

Nepouzivajte abrazivne tkaniny Ci
Cistiace prostriedky.

Nasledujuce ¢asti nikdy neponarajte
do tekutin ani ich neumyvajte pod
tecucou vodou ¢i v umyvacke riadu:
nadstavec s prevodom, kryt
multifunkéného prislusenstva.

Cistenie a udrzba sk

Upozornenie:

— Davajte pozor, aby nedoslo k zaklineniu
plastovych c¢asti v umyvacke riadu,
pretoze by mohlo déjst k ich
deformovaniu.

Pri spracovani potravin, ako je napr.
¢ervena kapusta alebo mrkva, moéze
doéjst k zafarbeniu plastovych casti.
Odstranit’ ich je mozné s pouzitim par
kvapiek kuchynského oleja.

Obrazok Ml obsahuje prehlad informacii
o Cisteni jednotlivych Casti.

Univerzalny sekadik/Srahacia metla
m Nadstavce univerzalneho sekacika
a nadstavec prevodu Slahacej metly
staci utriet’ makkou vlhkou
handri¢kou a nechat’ uschnut’.

m Ostatné Casti prislu$enstva distite
saponatovym roztokom a makkou
handrickou alebo hubkou alebo ich
umyvajte v umyvacke riadu. Cepele
Cistite kefkou.

Multifunkéné prislusenstvo

m Veko multifunkéného prislusenstva iba
utrite vlhkou handric¢kou a osuste.

m Nadobu, univerzalnu ¢epel, drziak na
kotucové nadstavce a sekacie prislu-
Senstvo mozete umyvat’ v umyvacke riadu.

Drziak na kotucové nadstavce

s kotucovymi nadstavcami

m Drziak na kotucové nadstavce otocte,
aby ste mohli kotu¢ nadstavca vysunut’
(Obrazok ).

Demontaz krajaca:

= Obrazok [

1. Krdjacom otocte v smere hodinovych

rucic¢iek a odpojte od veka.

Uvolnite zapadky a odpojte krajaci

kotucovy nadstavec.

Pomocou c¢isti¢a mriezky na krajanie

odstrante z mriezky na krajanie vsetky

zvy$ky. Natocte hlavu Cistic¢a na
potrebnu velkost mriezky na krajanie.

Vyberte mriezku na krajanie zo

zakladného drziaka.

m Jednotlivé Casti krajaca neumyvajte v
umyvacke na riad, pretoze by sa cepele
otupili. VSetky Casti krajac¢a najskor
oplachnite pod tec¢tucou vodou. Jednotlivé
Casti Cistite kefkou.

Tento navod na pouzitie podlieha zmenam.

1"

2.

3.

4.






Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.
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