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Perfektně vyztužená krabice skrývá obě části 

mixéru, nabíjecí stojan, zdroj a  mixovací ná-

dobu sloužící i  jako odměrka. Mixovací nůž 

se dvěma dlouhými a dvěma krátkými břity je 

broušený a mohl by zvládnout i zmrzlé potravi-

ny, což ale výrobce jasně zakazuje, protože by 

se nůž brzy otupil. 

Nabíjecí stojan umožňuje odložení moto-

rové části i mixovacího nástavce vedle sebe, 

takže zabírá na výšku jen 25,5 cm a může se 

vejít i  do  30 cm vysoké (vytahuje se nahoru) 

police. Ke stojanu patří nabíjecí adaptér, takže 

do stojanu jde již bezpečné nízké napětí. Dvě 

ovládací tlačítka nespouštějí dvě rychlosti, ale 

horní z nich slouží jako bezpečnostní pojistka. 

Pro spuštění je třeba stlačit nejprve horní a po-

tom spodní tlačítko. Pod tlačítky se při spuště-

ní nebo nabíjení rozsvítí indikátor 

nabití, který tvoří tři modré LED 

diody. 

 

Zkušenosti
První nabíjení trvalo krátce, pro-

tože akumulátor byl po  vybalení 

téměř nabitý. Jako první jsem 

vyzkoušel, zda přístroj vydrží fun-

govat bez nabití 15 minut, které 

slibuje výrobce. Protože ale sou-

časně stanovuje v návodu maxi-

mální dobu použití jednu minutu, 

mixoval jsem v  nádobě s  litrem 

vody vždy přesně minutu a poté 

nechal přístroj vychladnout (ne že 

by byl horký, ale tak žádal návod). 

Takto jsem mixoval 24x 1 minutu. 

Pokud bych mixoval tužší těsto, 

doba provozu by se zřejmě mírně 

zkrátila.

I když jsou otáčky mixéru zna-

telně nižší než u síťových přístro-

jů, což je pochopitelné, mixuje velmi dobře. 

Jahodový koktejl jsem s ním vytvořil za chvil-

ku a  byl perfektní. Chtěl jsem však vědět, 

zda zvládne i  tužší potraviny, jako jsou syro-

vé brambory, takže jsem s ním připravil těsto 

na  několik bramboráků (asi 0,5 l). Přitom je 

dobré nemixovat brambory nasucho, ale začít 

mixovat několik kousků s mlékem a postupně 

je přidávat (to platí u  tyčových mixéru vždy, 

když zpracováváme tužší potraviny). Hospo-

dyňky se možná teď diví, cože mne to napad-

lo, ale těsto na bramborák lze vyrobit tyčovým 

mixérem, i když jde spíše o zátěžový test a ur-

čitě k tomu máte doma vhodnější přístroj.

Hodnocení 
Kladně hodnotím, že přístroj předčí udávané 

technické parametry. Je rychlejší při nabíje-

ní a vydrží déle pracovat. Pracuje o poznání 

pomaleji než podobné výrobky, což se dá 

vysvětlit akumulátorovým provozem, přesto 

zvládá rozmixovat i syrový brambor. Koktejly 

i řídká těsta zvládá dobře a stejně tak si pora-

dí s rozmixováním jablek na kašičku. Škoda, 

že jeho výbava je naprosto minimální. Snad 

nějaký další model nabídne širší příslušenství. 

Nezávislost na síťové šňůře používání hodně 

zpříjemňuje.

TEST • DOMÁCÍ SPOTŘEBIČE

Kromě přístroje byl v krabici druhý, hladký nůž 

ve  speciálním ochranném držáku a  návody. 

Kráječ je masivní, opatřený podstavcem s vy-

sunutelnou podložkou pro nakrájené potraviny. 

Nad ní ční do prostoru základní deska, do níž 

je zasunut pohyblivý krájecí stůl a  vodicí des-

ka určující sílu řezu. Otočný ovladač umožňuje 

nastavení v rozmezí od 0 do 15 mm. V krajní po-

loze navíc odblokuje krájecí stůl i vodicí desku 

pro jejich vyjmutí (jde to trochu ztuha). Základní 

deska je vysoko, takže na  podložku můžeme 

postavit i mísu pro sběr plátků.

Ovládání
Čtyři tlačítka na hraně přístroje slouží k volbě re-

žimu a rychlosti nože. První na svislé straně blo-

kuje ostatní proti nechtěnému zapnutí. Tlačítko 

trvalého provozu umožňuje zapnutí stálého 

provozu nože, jehož rychlost lze snížit tlačítkem 

pro krájení sýru. To omezí otěr a ulehčí krájení. 

Prostřední tlačítko vypíná trvalý provoz nebo jím 

můžeme spustit nůž jen po dobu, po kterou jej 

(současně s blokovacím) držíme.

Zkušenosti
Obyčejný salám, jako je Vysočina, se podaří 

ukrojit už na síle 0,2 mm a měkký salám 0,5 mm, 

aniž by se kolečko 

poškodilo. Druhou 

stranu stupnice využi-

jeme spíše pro nakrá-

jení chleba nebo zele-

niny na  tlusté plátky. 

Krájení tvrdého sýru 

je často problémem 

i  pro profesionální 

stroje, které používají 

nože s  teflonovým 

povrchem. Zde hod-

ně pomáhá, když se 

sníží rychlost, takže 

sýr podobný emen-

tálu pak lze nakrájet 

i na plátky 0,5 mm. To 

vše s  vroubkovaným 

nožem.

Hladký nůž je určen pro krájení šunky. Oby-

čejnou šunku ze supermarketu dokáže nakrájet 

od 0,3 mm, ze sušené by šlo jistě ukrojit i vel-

mi tenký plátek. S hladkým nožem jsem zkusil 

nakrájet i  natvrdo uvařené vejce. Použil jsem 

nastavení na 3 mm a nůž po každém třetím ko-

lečku trochu navlhčil. Nejlepší je přitom využít 

nastavení na sýr.

Bezpečnost
Ostrý nůž představuje potenciální nebezpečí, 

proto je provoz kráječe blokován, pokud není 

správně nasazen kryt nože nebo není stisknuté 

boční tlačítko. Perfektním nápadem je ochran-

ný kryt nože, se kterým lze nůž i nasadit, tak-

že se jej přitom nemusíte vůbec dotknout. Jen 

škoda, že výrobce dodává jen jeden kryt nože, 

což neumožňuje pohodlnou manipulaci s obě-

ma noži, zejména při jejich výměně.

Hodnocení
Kráječ Bosch MAS 9501N umožňuje plátkování  

tvrdých sýrů, jemné šunky a při troše šikovnosti 

s ním nakrájíte i natvrdo uvařená vejce. Zvlněný 

nůž zvládne většinu potravin, zatímco hladký 

využijete na šunku, vejce a další jemné potravi-

ny. Snížení rychlosti pro sýry funguje nad oče-

kávání. Oceňuji i ochranu nože, jen by ji výrobce 

mohl dodávat k oběma nožům.

DOMÁCÍ SPOTŘEBIČE • TEST

Pokud potřebujete rychle připravit snídani pro velkou rodinu nebo pohoštění pro návštěvu, 
je ideálním pomocníkem kráječ. Domácí kráječ se sice nemůže srovnávat s profesionálními 
nářezovými stroji v řeznictvích, ale není nad to vyrobit si plátky silné, jak potřebujeme. Kráječ 
Bosch MAS 9501N je navíc vybaven dvěma noži a speciální funkcí pro krájení sýra.

Jako dvě břitvy
kráječ Bosch MAS 9501N

cena: 4.999 Kč

příkon: 150 W

průměr nože: 225 mm

provoz: trvalý i momentový

speciální vlastnosti: dva nože, omezení 
rychlosti pro krájení sýru, 
ochrana nože, navíjení 
přívodního kabelu

rozměry (švh);  
hmotnost (celková):

420 x 310 x 340 mm; 
5 kg

Kráječ Bosch MAS 9501N

Příjemný společník, který dokáže nakrájet na tenko tvrdé sýry, šunku i měkké salámy.

tyčový mixér ETA Vassa 7055 

Zkuste Etu bez drátů
Malý tyčový mixér ETA Vassa 7055 napájejí akumulá-
tory, takže se při práci zbavíte omezující síťové šňůry. 
Zajímalo mne hlavně, jak zvládá pracovat v reálném 
provozu a jeho výdrž, protože podle výrobce má praco-
vat bez nabití 15 minut. Práce s ním by měla být rychlá, 
což znamená, že s ním můžeme připravit kupu jídla. 
Také jsem si nachystal zátěžový test. 

cena: 1.599 Kč

zpracovávaný objem 
tekutiny/ovoce, 
zelenina:

500 g/200 g

čas práce na jedno 
nabití – udávaný/
měřený:

15 min/24 min

čas nabíjení – udá-
vaný/měřený:

asi 2 h/1,5 h

příkon při nabíjení/
spotřeba na jedno 
nabití:

11 W/0,016 kWh

akumulátor: Li-Ion, 7,4 V, 7 A, 1,4 Ah

příslušenství: nabíjecí stojan, mixovací 
nádoba

rozměry (na nabí-
jecím stojanu, švh); 
hmotnost:

65 x 380 x 65 cm;   
678 g

ETA Vassa 7055

Přístroj předčí udávané parametry. Je rychlejší při nabíjení a vydrží déle pracovat.

Ovládací prvky – zepředu blokovací tlačítko, tlačítka trvalého 
provozu, momentového provozu a tlačítko pro sýr.
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