De’Longhi Kava

La Specialista
MAESTRO

EC9865.M

NOVA technologie Cold
Extraction predstavuje Cold
Brew a Espresso Cool
Jednosténna sitka na kavu,
dvoijité sitko pojme az 20 g
Integrované péchovadlo ,,Chytra
PECHOVACI stanice”

Ohrev vody pomoci , Termobloku
a nezavislé topné téleso pro ohrev
mléka

Aktivni kontrola TEPLOTY

8 prednastavenych napoja:
Espresso, Kéva, Americano,
Cappuccino, Flat White, Latte
Macchiato, Cold Brew, Espresso
Cool

Dedikovana tryska pro horkou
vodu na ¢aj

Funkce ,MY*“ pro ptizplsobeni
délky ndpoju

Ihned pfipraven k pouziti

Mozné pouzit az 12 cm vysokou
sklenici

MF¥izka na espresso (8 cm) pro
zachovani dokonalé cremy
Analogovy ukazatel tlaku pfi
extrakci kavy

Alarm odvépnéni a automaticka
odvapnovaci funkce
Odnimatelny zasobnik na vodu s
ukazatelem hladiny vody: 2 |
Vyjimatelny odkapévaci técek
Provedeni v nerezové oceli s
pochromovanymi detaily
Uvitaci balicek obsahuje:
stupnice prazeni kdvovych zrn,
rychly privodce, konvi¢ka na
mléko (300 ml), odvapnovaci
prostiedek, stétecek, sitko na
jednu a dveé porce.

“

PAKOVE KAVOVARY

LA SPECIALISTA MAESTRO

SENZOR MLETI

Pokrogily ,senzor mleti“
mleti a prizplsobi dobu
mleti, ¢imz zajisti vzdy

konzistentni davku kavy

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

Technologie ,,Cold
rozpozna nastaveny stupefi Extraction” pfinasi 2 nové
receptury. Predstavujeme
napoj Cold Brew v
kavarenské kvalité za méné

pro ten nejlepsi vysledek v nez 5 minut a novou
Salku. exkluzivni recepturu
Espresso Cool, ktera se

8 nastaveni hrubosti mleti,

250 g.

ZpUsob, jakym kavovar mele kavova
zrnka [Senzor mleti], pfedspafuje
davku namleté kavy [Dynamické
pfedspafeni], vyuziva konstantni

teplotu pfi pFipravé [Aktivni kontrola

teploty] s 5 moznostmi nastaveni
teplotnich profill, umoziuje
extrahovat aromatické chuté
kdvovych zrn a vzdy pfipravi
dokonalou kavu.

NYNI s technologii ,Cold Extraction®,

ktera umoznuje v pohodli domova

pripravit Cold Brew jako z kavarny za

méné nez 5 minut.

Diky parni trysce My LatteArt a
systému LatteCrema si miizete
vybrat mezi nejlepsimi fesenimi pro
napénéni mléka, at’uz se jednd o
manualni pfipravu jako barista, nebo

automatické napénovani mléka pfimo

do vaseho 3alku.

vyznacuje jedineCnym
max. kapacita zasobniku je  pocitem v ustech a jemnou,
krémovou texturou.
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LATTECREMA SYSTEM/
MY LATTEART

Systém De'Longhi
LatteCrema micha paru,
vzduch a mléko ve
spravnych pomérech, aby
vzdy vytvoril dokonalou
mlécnou pénu pro véechny
vase oblibené napoje s
mlékem.

Pro pfipravu dokonale
naslehané pény pro tvorbu
latte art, mGzete pouzit
manualni parni trysku My
LatteArt.

TECHNICKE

EC9685.M

PARAMETRY

Napéti/Frekvence

V~Hz 220/240-50-60

P¥ikon w 1450
Tlak Cerpadla Bar 19
Vaha Kg 16
419 x 368 x 465
Rozméry (SxHxV) mm  (se zasobnikem

na kavova zrna) |

Objem nddrzky na

vodu

| 2,5

Max vyska Salku mm

82-120

Barcode and codes
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NOVA technologie Cold Extraction pfedstavuje Cold Brew a
Espresso Cool, jednosténna sitka na kavu, dvojité sitko pojme
az 20, integrované pé&chovadlo ,Chytra PECHOVACI stanice®,
ohfev vody pomoci ,Termobloku“ a nezavislé topné téleso pro
ohfev mléka, aktivni kontrola TEPLOTY, 8 pfednastavenych
napoju: Espresso, Kava, Americano, Cappuccino, Flat White,

— — Latte Macchiato, Cold Brew, Espresso Cool, dedikovana
o tryska pro horkou vodu na &aj, funkce ,MY* pro pfFizplisobeni
La Specialista délky napojd, ihned pfipraven k pouZiti, mozné pouzit a2 12
MAESTRO cm vysokou sklenici, mfizka na espresso (8 cm) pro

zachovani dokonalé cremy, analogovy ukazatel tlaku pfi
extrakci kavy, alarm odvapnéni a automaticka odvapriovaci
funkce, odnimatelny zasobnik na vodu s ukazatelem hladiny
vody: 2 |, vyjimatelny odkapavaci tacek, provedeni v nerezové
oceli s pochromovanymi detaily, uvitaci baliCek obsahuje:
stupnice prazeni kavovych zrn, rychly privodce, konvi¢ka na
mléko (300 ml), odvapriovaci prostfedek, Stétecek, sitko na
jednu a dveé porce.

Barcode and codes
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