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Specifikace
Model CAF-P651-KEUR
Napajeni AC220-240 V, 50/60 Hz
Jmenovity vykon 1725 W
Kapacita 6,21
Teplota 75-205 °C
Casovy rozsah 1-60 min
Rozmeéry (v&etné rukojeti) 37,2x30x 32,1 cm
Rozmeéry (bez rukojeti) 30,5 x 30 x 32,1 cm
Hmotnost 5,7 kg




PRECTETE SI A ULOZTE TYTO POKYNY
DULEZITAOCHRANNA OPATRENI

PFi pouzivani fritézy dodrzujte z&kladni bezpecnostni opatfeni. Prectéte si vSechnypokyny.

Klicové bezpeénostni body dotknout se elektrickych ¢asti, ¢imz hrozi
nebezpecilrazu elektrickym proudem.
* Nedotykejte sehorkych povrchtl. PouZivejte + Tuto fritézu mohou pouzivatdéti od 8let a
rukojet. [Obrazek?] o osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
. Neblokuijte zadné vétraci otvory. Horka para nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
seuvolfiuje otvory. Udrzujte ruce aoblicej nedostatkem zkugenostia znalosti, pokud
mimo otvory [Obrazek3]. jsou pod dohledem nebo byly pouceny o

«  UPOZORNENI:Horky crisper talif mtize pii

bezpecném pouzivanifritézy a rozumi
otoceni koSe vypadnout. [Obréazek 4]

souvisejicim nebezpecim.

Poznamka: + Nedovolte détem, aby Gistily nebo provadély
» Pevnévlozte crisper talif do koSe, abyste snizili udrzbu fritézy, pokud nejsou starSinez 8 let a
moznost jeho vypadnuti. nejsou pod dohledem.
. HO[k? DPkl'mY vzdy opatrné odstrariujte » Déti by mély byt pod dohledem, aby sis
klestémi. fritézou nehraly.
, v » Tato frittza neni uréenak provozu pomoci
Obecna bezpecnost externiho ¢asovaéenebo samostatného

» Kochrané pied Urazem elektrickym proudem, systému dalkového oviadani.

neponotujte kabel, zastrékuani kryt fritézy do * Nepouzivejtefritézu k jinym celdm, nezpro
vody nebo jinych tekutin. které je urCena.

«  Pfi pouzivanifritézy détmi nebo vjejich » Neniur€eno pro komeréni pouziti. Pouzepro
blizkosti je nutny pfisny dohled. pouziti v doméacnosti.

Poznamka: Pokyny k €isténi pfisluSenstvi naleznete

» Pokudpfistroj nepouzivate a pred Cisténim jej
v Gasti PéCea udrzba (strana 15).

odpojte ze zasuvky. Pfed nasazenimnebo
sejmutim dilli nechte vychladnout.

* Nepouzivejte fritézu, pokud ma poskozenykabel
nebo zastréku, pokud je nefunkéni nebo pokud
byla jakkoli poskozena. Kontaktujte zakaznickou
podporu (strana 18).

+ Pouziti pfislusenstvi,které neni doporuc¢eno
spole¢nosti COSOR,mUizezpUisobit zranéni.

* Nepouzivejte ve venkovnim prostredi.

« Fritézu ani jeji ¢asti nestavte nasporak, do
blizkosti plynovych nebo elektrickych
horakd ani do vyhfivané trouby.

«  P¥i pfemistovanifritézy (nebo vyjmuti kose)
bud'te velmi opatrni, pokud obsahuije horky
olej nebojiné horke tekutiny.

* Povyjmuti zkoSevzdy polozte crisper talif na

tepelné odolny povrch.

* Necistéte kovovymi draténkami. Kovové
Ulomky se mohou odlomit z podlozky a



HorkovzduSné vareni

Pouzivejte na rovném, stabilnim, tepelné
odolném povrchu mimo dosah zdrojl tepla
nebo kapalin.

Fritéza pracuje pouze shorkym vzduchem.
Nikdy nenaplriujte kos olejem nebo tukem.

UPOZORNENI:Abystepredesli nebezpedi Urazu
elektrickym proudem, vaite pouzeve
vyjimatelném kosi.

Abyste predesli riziku pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem, nevkladejte do fritézy
nadmeérné velké potraviny ani kovové nadobi.

Nepreplriujte kos fritézy. Hromady potravin se
mohou dotknout topnych spiral a zpdsobit
nebezpeci pozaru.

Béhemfritovani na vzduchunebo
bezprostfedné po ném se nedotykejte koSe ani
talife crisper.

Zadnoudastfritézy nezakryvejte kovovou folii, s
vyjimkou kose podle pokynu.

Do fritézy nevkladeijte papir, lepenku,
Zaruvzdorny plast ani podobné materialy.

Nikdy nevkladejte do fritézy papir na peceni
nebo pergamenovy papir bez potravin na
povrchu. Cirkulace vzduchu miize zplisobit, ze se
papir zvedne a dotkne se topnych spirél.

Vzdypouzivejte tepelné bezpe¢nénadoby.
Bud'e velmi opatri, pokud pouZivate nadoby,
které nejsou kovové nebo sklenéné.

Abyste predesli riziku pozaru, nezakryvejte
zapnutou fritézu hoflavymi materialy (zaclony,
zavésy, stény apod.) ani nedovolte, aby se
fritéza dotykala hoflavych materialC.

Kdyzje fritéza zapnuta, nepokladejte na ni
zadnépredméty.

Pokudfritézu nepouzivate, neskladuijte v ni
zadnéjiné materidly nez pfisluSenstvi
doporucéené spole¢nosti COSORI.
Chcete-lifritézu vypnout, stisknéte jednou

tlacitko O . Fritéza zapipé,ﬂ} se zbarvi oranzové
a ostatni tla¢itka se vypnou.

Pokud uvidite, Ze zfritézy vychazitmavy kour,
okamzité ji vypnéte a odpojte od sité. Bilykour je
normalni a je zpdsobenohfivajicim se tukem
nebo rozstfikovanim jidla, ale tmavy kouf
znamena, ze sejidlo pfipaluje nebo je problém s
obvodem. Pred vytaZzenim koSe pockejte, azse
kour rozptyli. Pokud pfi¢inou nebylo spalené
jidlo, obratte sena zakaznickoupodporu (strana
18).

Béhempouzivaninenechéaveite fritézu bez
dozoru.

Napéjeni a kabel

Pred vytazenim zastréky ze zasuvkyfritézu
vypnéte.

Nenechéavejte napéjeci kabel (ani zadnou
prodluzovaci $ridiru) viset pres okraj stolu nebo
pultu, ani senedotykeijte horkych povrch.

Odstrarite a vyhod'te ochranny kryt nasazenyna
sitovou zastréku fritézy, abyste zabranili
nebezpeci uduseni.

Pfi zapojovanifritézy nikdy nepouzivejte zasuvku
pod pultem.

Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi byt
vyménén v autorizovaném servisu nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo
nebezpeciurazu elektrickym proudem nebo
pozaru. Obratte se na zakaznickoupodporu
(strana 18).

Fritézu ajeji kabel uchovavejte mimo dosahdéti
mladsich8 let.

Fritéza by seméla pouzivat pouze s elektrickymi

systémy 220-240 V, 50/60 Hz.Nezapojujte ji do
jiného typu zasuvky. [Obréazek 5]

v o

Prodluzovaci $nidry

Kratké napajecisridra je k dispozici proto, aby se
snizilo riziko zamotani do del$i $ridry nebo
zakopnuti o ni.

Kdispozici jsou delSi prodluzovaci kabely, které
Ize pfi opatrném pouziti pouzit. V pfipadé pouziti
delsi prodiuzovaci Sridry:

Oznacenyelektricky vykon sady Sridir nebo



prodluzovaciho kabelu by mél byt alespori tak
velky, jako je elektricky vykon fritézy.

« Srdraby méla byt umisténa tak, aby
neprecnivala pres pracovni desku nebo desku
stolu, kde by zani mohly déti zatahnout nebo o
ni nechténé zakopnout.

» Pokudje spotfebi¢ uzemnény, méla by byt sada
$nar nebo prodluzovaci $ridra tfivodicova
S uzemnénim.

Elektromagneticka pole (EMP)

Fritéza COSORiIsplriujevsechny normy tykajici se
elektromagnetickych poli (EMF). Pfi spravné
manipulaci a v souladu s pokyny v tomto navodu k
pouZiti je spotfebi¢ bezpecny.

pouzivat na zakladé dnes dostupnych védeckych
poznatkd.

Poznamka: Polozky oznagené nésleduijicim
symbolem mohou dosahovat vysokychteplot a
mélo by sesnimi zachazetopatmé.

Tento vyrobek je v souladu s RoHS. Tento

vyrobek je v souladu se smérnici

2011/65/EU a jejimi ustanovenimi.

0 omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych zafizenich.

2

Tento symbol znamena, Ze vyrobek nesmi byt
vyhozen jako domovni odpad a mél by byt
odevzdan do pfislusného sbémého zafizeni

pro

recyklace. Spravnalikvidace a recyklace pomaha
chranit pfirodni zdroje, lidské zdravia zivotni
prostredi.

Dal$iinformace o likvidaci a recyklaci tohoto
vyrobku ziskate namistnim obecnim uradé, u
likvida€ni sluzbynebo v obchodé, kde jste tento
vyrobek zakoupili.



SEZNAMENiI S HORKOVZDUSNOU FRITEZOU

Frittza COSORIvyuzivatechnologii rychlé 360° cirkulace vzduchu, ktera umozriuje vafit s malym mnozstvim
oleje nebo bez néj a piipravit tak rychlé, kfupavé achutné jidio sazo 85 %emensim mnozstvim oleje nezve
fritézach. Suzivatelsky pfivétivym, jednodotykovym ovliadanim, nepfilnavym koSema intuitivnim, bezpeénym
designem se frittza COSORIstanehvézdouvasi kuchyné.

Schéma horkovzdusné fritézy (obrazek 1)

Poznamka:
* NepokousSejte seoteviit horni ¢astfritézy. Nejednaseo viko.[Obrazek6].
» KoS$a crisper talif jsou vyrobeny s nepfilnavym povrchem. Neobsahuje PFOA aBPA.

. Pfivodvzduchu 6. Uchytypro prenaseni
2. Ovladaci 7. Kos
obrazovka 8.  Rukojefkose
3. Crispertalif
Vystup vzduchu

5. Napéjeci kabel



SCHEMA ZOBRAZENI

Poznamka:
« Kdyzstisknete tlagitko pro pouziti funkce vafeni, zménise barva tlacitka na modrou, aby seukazalo, Ze je aktivni. DalSim
stisknutim se vybér funkce zrusia vratite se k ruénimu smazenina vzduchu.
»  Ulozeninebo obnoveni funkci vafeni viz Nastaveni funkci vareni (strana 14).

Funkce vareni (obrazek 1)

A, Kure G. Hranolky
B. Steak H. Slanina
C. Morsképlody . Zelenina
D. Krevety J.  Sladképeceni
E.  Ohfivani K. Restovani
F.  Mrazené L.  Predehrati*
potraviny
*Poznamka: Zapne/vypne piedehfivani (pfi funkci vareni
nebo pfi ruénim vareni).
Ovladaci panel (obrazek 1)
M.  SnizeniCasu/ teploty P.  Zapnout/vypnout
N.  Zapnuti/vypnuti funkce Shake Q. Spusténi/pauza
O. Pfepinani mezifizenim ¢asua R.  Zvy3enicCasufteploty
teploty
Displej (obrazek 1)
S.  Zobrazeniteploty
T.  Zobrazeni¢asu
ZOBRAZENi ZPRAV

. Funkce vareni byla ukon¢ena. [Obrazek 7]
. Pripominkak protfepani nebo obraceni potravin. [Obrazek 8]
. Fritéza je pfedehrata. PovloZeni koSedo fritézy se spusti vareni. [Obrazek 9]



PRED PRVNIM POUZITIM

Nastaveni

1.

Odstrarite zfritézy vSechnyobaly véetné
docasnych nélepek.

Umistéte fritézu na stabilni, rovny a
zaruvzdorny povrch. Nepfiblizujte sek
mistiim, kterd mohou byt poskozenaparou
(napf. stény nebo skfing).

Poznamka:Za fritézou a nad ni ponechte 13 cm volného
prostoru. [Obrazek 10] Pred fritézou ponechte dostatek

mista pro vyjmuti koSe.

Dukladné umyjte kos a crisper talif v my¢cenadobi
nebo neabrazivni houbou.

Vnitfek a vnéjsekfritézy otfete mirné navihéenym
hadfikem. Osusteji utérkou.

Zarovnejte Sipky na descecrisper se Sipkami na kosi

a pevnéji zatlacte dold. Umistéte kos dovniti
fritézy.

[Obrézek 1.2]

Obrazek 1.2

ZkuSebni provoz

Zkusebniprovoz vam pomUize seznamit ses fritézou, uijistit

se, Zze spravné funguije, a vycistit ji od pfipadnych zbytka.

1. Ujistéte se, Zeje kos fritézy prazdny,a zapojte
fritézu do zasuvky.

2. Stisknéte tlacitko PREHEAT.Nadispleji se zobrazi 205

°Ca 5MIN.

3. Stisknutimtlacitka P|l zahéjite predehfivani.
Podokonéeni predehfivani fritéza zapipa.

4. Vytahnéte koSanechte ho 5 minut vychladnout.
Poté vlozte prazdny koS zpét do fritézy.

5. Stisknutim tla¢itka @ vyberte funkci Steak.
Na displeji se zobrazi 205 °Ca 10 MIN.

6. Dvakrat stisknéte tlacitko TEMP/TIME.Nadispleji
zacneblikat ¢as.Jednimstisknutim tlacitka
zménite Gasna 5 minut.

Poznamka:Volitené muzete stisknutim tlacitka SHAKE

vypnout upozornéni na protfepavani a stisknutim tlacitka

PREHEATzrusit pfedehfivani.

7. Stisknétetlagitko Pl pro zahajeni. Podokongeni
fritéza zapipa.

8. Vytahnéte kos. Tentokrat nechte koSzcela
vychladnout po dobu 10-30 minut.

Poznamka:

+  Kazdafrittza mtze byt z vyrobniho procesu citit
plastem. To je normélni. Pokud se plastovy zapach
po zkuSebnimspusténi nezmirni, kontaktujte
zékaznickoupodporu (strana 20).

+  P¥iotageni koSe po vareni bud'te opatrni, protoze
horky crisper talif mtze vypadnout a ohrozit
bezpetnost.
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POUZiVANi HORKOVZDUSNE FRITEZY

Predehiev
Pred vloZenim potravin do fritézy doporucujeme predehiat, pokud nenifritéza jiz zahrata. Bezpredehtati se

jidlo dtkladné nepropece.

1. Zapojeni.Stisknutim tlagitka (') zapnéte displej fritézy.
2. Stisknéte tlacitko PREHEAT.Nadispleji se zobrazi 205 °Ca 5 MIN.

3. Stisknutim tlagitek + nebo - miizete zménit teplotu. Casseupravi automaticky.

Teplota Cas
205°C 5minut
200°C 5minut
195°C 5minut
190°C 5minut
180 °C 4minuty
175°C 4minuty
170°C 4minuty
165 °Ca méné 3minuty

4.  Stisknutim tlacitka®Il zahjite pfedehfivani.

5. Podokoncenipredehfivani fritéza tfikrat pipne. Nadispleji se zobrazinastavenateplota
predehfevu. [Obrazek 9]

Poznamka:

»  Pokudbé&hem pohotovostniho rezimu nestisknete po dobu 3minut Zadnétlacitko, fritéza vymazevSechnanastaveni.

»  V8echnyfunkce vareni (kromé slaniny) zahrnuiji funkci Pfedehfati. Cheete-li pfeskocit fazi pfedehtivani, stisknéte
tladitko PREHEATazrustefunkci predehiati.

Horkovzdus$né fritovani

Poznamka:
»  Nahomi ¢astfritézy nic nepokladeijte. Narusilo by to proudéni vzduchua zplsobilo by to Spatné vysledkyfritovani.
[Obréazek 14]

»  Vzduchovafritéza neni klasickafritéza. Nenaplriujte koS olejem, fritovacim tukem ani Zadnou tekutinou.
+  P¥ivyjimanikoSezfritézy davejte pozor na horkou paru.



Nastaveni funkce vareni

Nejiednodussi zpGsob smazenina vzduchu je pouzitim pfednastavenych rezimd. Ty jsou naprogramovany s
idealnim Casema teplotou pro pfipravu urcitych potravin.

Pokud neni uvedeno jinak, mlzete si pfizplisobit ¢asfunkce (1-60 minut), teplotu (75-205 °C),nastaveni
predehfevu anastavenipiipomenuti protfepani.
Pfizptsobeni funkce:

1. Vyberte funkci anastavte ¢asa teplotu. Volitelné pfidejte/odstrante pfipominku protfepani
stisknutim tlacitka SHAKEapfidejte/odstrarite predehtev stisknutim tlacitka PREHEAT.
2.  Stisknéte a podrzte ikonu funkce, dokud fritéza 1krat nezapipa.

Funkcereset:
. Aniz byste provadéli zmény, stisknéte a podrzte ikonu funkce a ikonu Temp/Time po dobu 3
sekund, dokud fritéza jednou nezapipa.

Resetovani vSech funkci:
. Stisknéte a podrzte tlacitka +a - po dobu 3 sekund, dokud fritéza 1krat nezapipa.

Vysledky se mohou lisit. Podivejte se do naSeho Struéného priivodce aKnihy receptt, kde najdete navod na
piizptsobeni funkci pro dosazenidokonalych vysledka.

Poznamka:Pipfistim zapnuti fritézy si fritézazapamatuje posledni nastavenifunkei.

Funkce Symbol Vychoziteplota Vychozicas | o ohrati Pripomenuti
(minuty) protfepani?
Steak e 205°C 10 o o
Kufe 2 200°C 2 o o
Motské plody L 190°C 10 ]
Krevety c& 190°C 6 (] ]
Slanina f 160°C 8
Mrazené potraviny * 195°C 12 < ]
Hranolky™ * W 195°C 18 o ]
Zelenina ' 205°C 10 o ]
Restovani 195°C 15 o o
Sladké pegeni 165°C 2 L]
Predehrati 205°C (autoniatické
nastaveni)
Ohfivani 200°C 5

* Viz &ast Trepani potravin (strana 14). ** Tipy pro smazenihranolkdi na vzduchu najdete v ¢asti Priivodce vafenim
(strana 14).
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Horkovzdusné fritovani

1. Crispertalif viozte do kose. Crispertalif
umozriuje odkapavaniprebyteéného tuku na
dno kose.

Poznamka:
« Crispertalif nelze pouzit pro vSechnyrecepty,
napiiklad promuffiny a chléb.
«  Privkladanivyrovnejte Sipky na crisper talifi a
na dné kose.

2. Zvolte funkci vareni (strana 12).

Poznamka: Funkce vareni jsou naprogramovany s
idealnim ¢asema teplotou pro vareni nékterych
potravin. MiZete také nastavitvlastni¢asa teplotu
bez vybéru funkce.

3. Volitelné muazete pfizplsobit teplotu a
Cas,zapnout/vypnout predehfivani a
pridat/odebrat pfipominku otfesu. To
mUzete provéstkdykolibéhem vareni.

a.  Stisknutim tlacitka TEMP/TIME
zménite teplotu nebo ¢as. Teplota
nebo ¢asbudou na displeji blikat.

b.  Stisknutimtlacitek +nebo - zménite
teplotu (75°-205 °C)nebo ¢as(1-60
minut).

Poznémka:
»  Chcete-li rychle zvysit nebo snizit ¢as nebo
teplotu, stisknéte a podrzte tlacitka +nebo -

« Pokud nestisknete tlacitko TEMP/TIME,
stisknutim tlacitka +nebo - seteplota
automaticky zmeni.

c.  Stisknutim tlacitka SHAKE
pfidate/odstranite pfipomenuti
protfeseni.

d.  Stisknutim tlacitka PREHEAT
pridate/odebirate predehrev.

6.  Pokud je funkce Shake Reminder zapnuté,

zobrazi sev poloviné doby vareni. Fritéza

pétkrat pipne a na displeji zacneblikat

(SHAKE).

a. \lyjméte koSzfritézy adavejte
pozor na horké potraviny.
para. Fritéza automaticky prerusi
vareni adisplej se vypne, dokud ko$
nevymeénite.

b.  Potravinyprotiepejte nebo obratte.

c.  Vlozte zpétny koS do fritézy.

Poznamka:Viz ¢ast Protfeseni potravin (strana 14).

7.  PodokonCenifritéza ffikrat pipne. Nadispleji

se zobrazi: [Obrazek 7).

8.  Vyjméte koS zfritézy a davejte pozor

na horkou paru.

9.  Vyjméte potraviny zkoSe.

a. Ujistéte se,zekoslezi narovném
povrchu.

UPOZORNENI:Horkycrisper talif maze pfi
otoceni koSe vypadnout.

b.  Davejte pozor, aby sev koSi
nenahromadil horky olej nebo tuk.
Abyste zabranili rozstfiku, vylijte olej
pred vyménou koSe. [Obrazek 12]

10. Predcisténimnechte vychladnout.

4. Stisknutim tlacitka Pl zahjite smaZenina vzduchu.

5. Podokoncenipredehfivani viozte potraviny do
kose, kdyZ se na displeji zobrazifritéza. Obr. 9



Protfeseni potravin

Jak potraviny potrast

+ Béhemvareni vyjméte koS z fritézy a jidlo
protfepejte, promichejte nebo otocte.

a. Kprotfepani jidla:

« Z bezpecnostnich dlvodd drzte
rukojet’ kose t&sné nad Zaruvzdornym
povrchem. KoSemzatteste.

b. Pokudje kos pfilis tézky na to, aby sedal
protiepat:
1. Umistéte ko$ na zaruvzdorny drzak

nebo povrch.
2. Peclivékos protrepeijte.

Poznamka:Tuto metodu nepouzivejte, pokud

hrozi nebezpecivystfiknuti horkych tekutin.

c. Pokudje ko$ prilis tézky na protfepani a jsouv

ném horké tekutiny:

1. Umistéte koS na zaruvzdorny drzak

nebo povrch.

2. Kmichéani nebo obraceni pokrmt
pouzivejte klesté.

Pfipomenuti protieseni

+  ShakeReminder vasupozomi 5 pipnutimi a na
displeji zaneblikat (SHAKE).

+ PokudkoSenevyjmete, po 1 minuté seozve
opétovny zvukovy signal ana displeji se
zobrazi stalé (SHAKE).

*  Povyjmuti koSiku sefunkce Shake
Reminder zrusi.

Pravodce varenim

Pireplnéni
* Pokudje koS prepinény, jidlo seuvafri
nerovnomeme.
+  KoSnepreplriuijte.

Hranolky
*  Prokfupavost pridejte 0,5 —1 polévkovou IZici
oleje.

» Pokudpiipravujete hranolky ze syrovych

»  Kdyzko$vyjmete, fritéza automaticky
pozastavi vareni. Jako bezpecnostni funkce se
displej vypne, dokud koS nevyménite.

»  Povyméné koSe se vareni automaticky
obnovi.

» Netfepejte déle nez30 sekund, protoze by se
frittza mohla zacitochlazovat.

Co se ma protrast

» Malé potraviny, které jsou naskladanéna sebe,
jako jsou hranolky nebo nugety, je obvykle
tfeba protiepat.

»  Bezprotfepani nemusi byt potraviny
kfupavé nebo rovhomérné propecené.

»  Ostatnipotraviny, napfiklad steaky, mlizete
obracet, abyste zajistili rovnomérné propeceni.

Kdy protrast
* Vpoloviné vateni pokrm jednou protfepejte
nebo otoCte, v pfipadé potteby i vicekrat.
» ShakeReminder je navrzentak, aby vam

pfipominal kontrolu jidla. Klepnutim na polozku

SHAKEzapnetefunkci Shake Reminder. Nékteré

funkce pouzivaji Shake Reminder automaticky (viz.

Nastaveni funkce vareni, strana 9).
brambor, namocte je pfed smazenimna 15
minut do vody, abyste odstranili Skrob. Pfed
pridanim oleje je osuste utérkou.

+  Pro kfupavéjSivysledek nakrajejte nevarené
hranolky na mensi kousky. Zkuste nakrajet
hranolky na rozmér 0,6 x 7 cm.

Obecné tipy

*  Horkovzduchem muZzete smazit vSechny
mrazené potraviny nebo zboZi, které Ize
péct v troubé.

+  Chcete-lipfipravit kolace,dorty nebo jiné
potraviny s naplninebo téstem, viozte
potraviny do formy.

+  P¥i smazenipotravin svysokym obsahemtuku
na vzduchu dochazik odkapavani tuku na dno
koSe. Abyste zabranili nadmérnému zakoureni
pfi vareni, vylijte po vareni odkapanytuk.

» Potraviny marinovanév tekutiné vytvareji
stfikance a nadmérny kouf. Pfed smazenim
na vzduchutyto potraviny osuste.

Pouziti oleje
+  Pfidanim malého mnoZstvioleje do pokrmu
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ziskate vétsi kiupavost. Nepouzivejte vice nez
2 polévkové IZice/ 30 ml oleje.

Olejové spreje jsou vynikajici pro rovhomérné
nanaseni malého mnozstvi oleje na vSechny
potraviny.

Poznamka: DalSiinformace z kuchyné COSORInajdete v
nasiknize recepttl a v Tipech $éfkuchare.

DalSi funkce

Automatické obnoveni vareni

Pokudkos vytahnete, fritéza automaticky
pozastavi vareni. Displej se do¢asné vypne jako

predchoziho nastaveni.

Prepinani jednotek teploty

Stisknéte apodrzte tlacitko TEMP/TIMEpo dobu

3 sekund.

Fritézajednou pipne a jednotka teploty
se zméni z Fahrenheita na Celsia.

Opakovanim pfepnete zpét na Fahrenheita.

Zapnuti/vypnuti zvuku

Stisknéte a podrzte soucasnétlacitka BAKEa

SHAKEpodobu 3 sekund, dokud fritéza jednou

nezapipé, aby sezvuk vypnul. Zopakuijte,
abyste zvuk opét zapnuli.

Pozastaveni

Stisknutim  tla¢itka Pl pozastavite vareni.
Fritéza prestane ohfivat a Pl bude blikat,
dokud stisknutim Pl neobnovite vareni.

Po 30 minutach necinnosti se fritéza vypne.

To umozriuje pozastavit funkci vafeni, aniz
byste muselikos z fritézy vyjmout.

Automatické vypnuti

Pokud fritéza nema aktivni funkce vareni,

vymaze vSechna nastaveni a po 3 minutach
necinnosti sevypne.

bezpecnostni funkce.

» KdyzkoSvratite zpét, fritéza bude automaticky
pokracovat ve vareni podle

Ochrana proti prehrati

» Pokudsefritéza prehreje,
automaticky sevypne jako
bezpecnostni funkce.

» Pfeddal$im pouzitim nechte fritézu zcela
vychladnout.

PECE A UDRZBA
Poznamka:
+  Pokazdémpouziti vzdy vycCistéte kos fritézy a jeji
vnitfni prostor.

*  VyloZenikoSefdlii (kromé crisper talife)mlze
usnadnit ¢isténi.

1. Fritézu vypnéte aodpojte od sité. Pred
¢isténim ji nechte zcelavychladnout. Pro
rychlej$i ochlazeni vytahnéte kos.

2. Vpfipadé potfeby otfete vnéjSicast
fritézy vihkym hadfikem.

3. KoSa crisper talif Ize myt v my€ce nadobi.
MdZete je také myt horkou mydlovou
vodou a houbi¢kou, ktera neni abrazivni.V
pfipadé potfeby je namocte.

Poznamka:

+ Kosacrisper talif maji nepiilnavy povrch.
Nepouzivejte kovové nadobi a abrazivni istici
materialy.
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4. Proodolnou mastnotu:

a.

C.

V malé misce smichejte 2
IZice jedié sody a1 IZici vody,
abystevytvorili roztiratelnou
pastu.

Pomocihouby naneste
pastu na koSea vydrhnéte
je. Pred oplachnutim nechte
koSe 15 minut plsobit.

Pred pouzitim umyijte ko$

vodou a mydlem.

5. Vnitfek fritézy Cistéte mirné navihéenou

neabrazivni houbou nebo hadfikem.
Neponofuijte je do vody. [Obrazek13] V
pfipadé potieby vycistéte topnou
spirélu, abyste odstranili zbytky
potravin.

6.  Predpouzitim vysuste.

Poznamka:Pred zapnutim fritézy se ujistéte, Zeje
topna spirala zcela sucha.
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RESENi PROBLEMU

Problém Mozné fedeni
. Ujistéte se, Zeje fritéza zapojenado sité.
Fritéza senezapne. — — _ —
KoSikpevné zasurite do fritézy.
Dokose vkladejte mensidavky potravin. Pokudje koS prepinény, potraviny
senedovafi.

Jidlo neni zcela uvarené.

Zvysteteplotu nebo dobu vareni.

Jidloje pfipraveno nerovnoméme.

Potraviny, které jsou naskladanéna sobénebo blizko sebe, je tfeba béhem
vareniprotfepat nebo obratit (viz Tfepanipotravin, strana 14).

Potraviny nejsou po fritovani navzduchu
kfupavé.

Kfupavostpotravin zvysite, kdyzje postfikate nebo potfete malym
mnozstvim oleje (viz PrGvodce varenim, strana 14).

Hranolky nejsou spravné uvarené.

Viz Hranolky, strana 14.

KoSsedo fritézy bezpecné nezasune.

Ujistéte se, ze koS neni pfeplnény potravinami.

Ujistéte se, Ze je crisper talif pevné umistén v kosi.

Zfritézy vychazitmavy kour.

Fritézu ihned odpojte ze sité. Tmavykour znamena, ze sejidlo pripaluje

nebo je problém sobvodem. Pred vytazenim koSt pockejte, az se kout

rozptyli. Pokud pficinou nebylo spalené jidio, obratte se na zakaznickou
podporu (viz strana 18).

Zventilatoru vychazibily kouf nebo para.

Pfi prvnim pouziti nebo béhem vareni mize fritéza vytvaret bily kouf
nebo paru. To je normalni.

Ujistéte se, ze koS a vnitfek fritézy jsou fadné vycisténé a nejsou mastné.

Pfi vafeni mastnych potravin se pod crisper talifem shromazdujeole;.

Tento olej bude vytvaret bily kouf a kos mize byt teplejSi nezobvykle. To

je norméalni a nemélo by to mit vliv na vareni. SkoSem zachéazejte
opatrné.

Nadispleji se zobrazi chybovy kod "E1".

V monitoru teploty je otevieny obvod. Kontaktujte zakaznickoupodporu
(strana 18).

Nadispleji se zobrazichybovy kod "E2".

V monitoru teploty je zkrat. Kontaktujte zakaznickoupodporu (strana
18).

Nadispleji se zobrazi chybovy kéd "E3".

Aktivovalase ochranaproti prehréti fritézy. Vypnéte a odpojte fritézu ze
sité anechte ji zcelavychladnout. Pokud se na displeji nadale zobrazuje
"E3*, obratte sena zakaznickoupodporu (viz strana 18).
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ZAKAZNICKA PODPORA

Mate-li jakékoli dotazy nebo obavy ohledné nového produktu, obratte se prosim nanastym zakaznické
podpory.
info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Doufame, Ze vam to pomohlo. NemUizeme se dockat, az uvidime vasekrasné vysledky, a myslime si, Ze se
budete chtit podélit o glam snimky! NaSekomunita ¢ekana vaSenahravky - stacisi nize vybrat platformu,
kterou chcete pouzit. Cvakejte, oznaCujte a hashtaguijte, Cosorikuchari!

cosori.cz facebook tiktok

Informace o souladu s pfedpisy

ProhlaSeni o souladu s predpisy EU:

Arovast Corporation timto prohlasuje, Ze toto zafizenije v souladu se zakladnimi pozadavkya dalSimi prislusnymi
ustanovenimi smérnice 2014/53/EU.

Kopie EUprohlaseni o shodé je k dispozici online na adrese www.cosori.com/.

Kontaktni adresa pro EU:

Tygotecs.r.o.
Studenéves 138
Studenéves 273 79
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Obsah balenia

1 xteplovzdusnafritéza

1 x Crisper tanier

1 x pouzivatel'ské prirucka

1 x struéna referenéna prirucka

Specifikacie
Model CAF-P651-KEUR
Napéjanie AC220-240 V, 50/60 Hz
Menovity vykon 1725 W
Kapacita 6,21
Teplota 75-205 °C
Casovy rozsah 1-60 min

Rozmery (vratane rukovate)

37,2x30x 32,1 cm

Rozmery (bez rukovéte)

30,5x30x32,1cm

Hmotnost

5,7 kg
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PRECITAJTE SI A ULOZTE TIETOPOKYNY
DOLEZITE OCHRANNE OPATRENIA

Pri pouzivanifritézy dodrziavajte zakladné bezpeénostné opatrenia. Precitajte si vSetkypokyny.

KltuCové bezpecnostné body

Nedotykajte sahorucich povrchov. PouZivajte
rukovat. [Obrazok 2]

Neblokuijte Ziadne vetracie otvory. HorGca
para sauvolfiuje cezvetracie otvory. Rukya
tvar drzte mimo prieduchov [obrazok 3].
VAROVANIE:Pri ota¢ani ko$a moze horuci
tanier Crispervypadnut. [Obrazok 4]

Poznamka:

Pevnevlozte tanier crisper do kosa, aby ste
znizili moznost jeho vypadnutia.

Hor(ce jedlo vzdy opatrme vyberaijte klieStami.

VSeobecnabezpetnost

Naochranu pred Urazom elektrickym pradom,
Neponarajte kébel, zastrckuani kryt fritézy do
vody alebo inych kvapalin.

Akfritézu pouzivajl deti alebo sanachadzav
ich blizkosti, je potrebny prisny dohlad.

Ked'sazariadenie nepouZiva apred &istenim
ho odpojte od elektrickej siete. Pred montazou
alebo demontéazou dielov nechajte zariadenie
vychladn(t.

Nepouzivajte fritézu, ak je poSkodeny kabel
alebo zéstr¢ka, ak nefunguje alebo ak bola
akokolvek poskodena. Kontakiujte zakaznicku
podporu (strana 17).

PouzivanieprisluSenstva, kioré spolotnost
COSORneodporica, mdze spdsobit
zranenie.

Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.
Fritézu ani jej Casti neumiestriujte na
sporak, do blizkosti plynovych alebo
elektrickych horakov ani do vyhrievanej
rary.

Pri premiestriovani fritézy (alebo vyberani
ko$a)budte velmi opatrni, ak obsahuje
horuci olej alebo iné hortce kvapaliny.

Povybrati taniera Crisper ho vzdy polozte na
teplovzdorny povrch.

* Necistite kovovym dr6tom. Kovovéulomky sa
m6zu odlomit z podlozky a dotkndt sa
elektrickych ¢asti, o predstavuje riziko Grazu
elektrickym pradom.

«  Tuto frittzu mé2u pouzivat deti vo veku 8
rokov a starSie a 0soby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti za predpokladu, ze
st pod dohladom alebo boli poucené o
bezpe€nom pouzivanifritézy a rozumeju
prislusnym nebezpefenstvam.

+ Nedovolte detom gistit alebo udrziavaffritézu,

pokial' nie su starsie ako 8 rokov a nie st pod
dozorom.

+  Deti by mali byt pod dohladom, aby sas
fritézou nehrali.

+ Této fritéza nie je uréenana prevadzkus
externym Casova¢omalebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

* Nepouzivajtefritézu na iné Gcely, nezna
ktoré je uréena.

* Nie nakomer¢né pouzitie. Len na pouzitie v
domacnosti.

Poznamka: Pokyny na Cistenie prisluSenstva

néjdete v Gasti Starostlivost a udrzba (strana 30).
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Varenie horiicim vzduchom

Pouzivajtena rovnom, stabilnom, tepelne
odolnom povrchu mimo zdrojov tepla alebo
kvapalin.

Fritéza pracuje len s hortcim vzduchom. Nikdy
nenaplnajte kds$olejom alebo tukom.

VAROVANIE:Abyste predisli riziku Urazu
elektrickym prudom, varte len vo vyberatelnom
kosi.

Aby ste predisli riziku poZiaru alebo Urazu

elektrickym pradom, nevkladajte do fritézy prilis

velké potraviny alebo kovové nacinie.

Kosfritézy nepreplriujte. Hromady potravin sa
mozu dotknit’ ohrievacich piral a spdsobit
nebezpecenstvo poziaru.

Nedotykajte sakoSaani taniera Crisper poc¢as
fritovania na vzduchualebo bezprostredne po
riom.

Ziadnuéastfritézy nezakryvaijte kovovou féliou,
okrem koSapodia pokynov.

Do fritézy nevkladajte papier, karton,
Ziaruvzdorny plast alebo podobné materialy.

Dofritézy nikdy nevkladajte papier na peCenie
alebo pergamenovy papier bez potravin na
povrchu. Cirkulacia vzduchu méze sposobit, Ze
sapapier zdvihne a dotkne saohrievacich Spiral.

Vzdy pouzivajte tepelne bezpeénénadoby. Ak
pouzivate nadoby, ktoré nie st kovové alebo
sklenené, bud'te velmi opatrni.

Aby ste predisli riziku pozZiaru, nezakryvaijte
zapnutu fritézu horfavymi materialmi (z&clony,
zavesy, steny atd'.) ani nedovolte, aby safritéza
dotykala horfavych materiélov.

Kede fritéza zapnuta, nekladte nafiu Ziadne
predmety.

Ak safritéza nepouziva, neukladajte do nej
Ziadne iné materidly ako prisluSenstvo
odport¢ané spolo¢nostou COSORI.

Ak chcete vypn(t fritézu, stlacte tlagidlo O
jedenkrét. Fritéza vyda zvukovysignal, zmeni

farbu na oranzov( aostatné tlacidla savypna.

Ak zfritézy vychadzatmavy dym, okamzite ju
vypnite a odpojte zo zasuvky.Biely dymje
normélny a je spdsobenyzahrievanim tuku alebo
rozstrekovanim jedla, ale tmavy dym znamen4, ze
sajedlo spaluje alebo je problém s obvodom.
Pred vybratim koSa pockajte, kym sadym

rozptyli. Ak pri¢inou nebolo spalenéjedio,

obrétte sana zékaznickupodporu (strana 36).

Pocaspouzivania nenechavaijte frittzu bez
dozoru.

Napajaci zdroj a kabel

Pred vytiahnutim zastrCky zo zasuvkyvypnite
fritézu.

Nenechavajte napajaci kabel (ani predizovaci
kabel) visiet cezokraj stola alebo pultu, ani sa
nedotykajte horucich povrchov.

Odstrarite a zlikvidujte ochranny kryt nasadeny
na zéstrckefritézy, aby ste zabranili
nebezpecenstvu udusenia.

Pri zapjanifritézy nikdy nepouZzivajte zasuvku
pod kuchynskoulinkou.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
autorizované servisné stredisko alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sazabranilo riziku Urazu
elektrickym pradom alebo poZiaru. Obrétte sana
zékaznickupodporu (strana 36).

Fritézu ajej kabel uchovavajte mimo dosahu deti
miladSich ako 8 rokov.

Fritéza by samala pouZivat len v elektrickych
systémoch s napéatim 220-240 V, 50/60 Hz.
Nezapéjajte ju do Ziadneho iného typu zasuvky.
[Obrazok 5]

Predlzovacie kable

Kréatky napajaci kabel je k dispozicii, aby sa znizilo
riziko zamotania alebo zakopnutia o dlhsi kabel.

Kdispozicii st dhSie predizovacie kable, ktoré sa

moZu pouzivat opatrme. Ak sapouzivaji dihsie
predlzovacie kable:
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+ Oznacenyelektricky vykon stpravy kablov alebo
predizovacej $ndry by mal byt asporitaky velky
ako elektricky vykonfritézy.

+ Sndraby mala byt umiestnena tak, aby
nevycnievala nad pracovnu dosku alebo dosku
stola, kde by zariu mohli deti zatiahnut alebo o
riu nahodne zakopn(it.

+ Ak je spotrebi¢ uzemneny, stpravakablov alebo
predizovacikabel by mali byt trojvodicoveé
uzemnené.

Elektromagnetické polia (EMP)

Fritéza COSORiIsplfiavéetky normy tykajice sa
elektromagnetickych poli (EMF). Spotrebic je
bezpecny, ak sas nim zaobchadza spravne av
sUlade s pokynmi uvedenymi v tomto navode.
pouzivat na zaklade sucasnych vedeckych
poznatkov.

Poznamka: Predmety oznacené nasledujdcim
symbolom mé2u dosahovat' vysokéteploty a malo
by sas nimi zaobchadzat' opatme.

Tento vyrobok je v stlade s RoHS. Tento

vyrobok je v stlade so smernicou

2011/65/EU a jej ustanoveniami.

0 obmedzeni pouZivania uritych nebezpecnych
latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach.

)¢

Tento symbol znamen4, Ze vyrobok sanesmie
likvidovat ako domovy odpad a mal by sa
odovzdat do prisluného zberného zariadenia

na

recyklacia. Spravnalikvidacia a recyklacia poméha
chranit prirodné zdroje, ludské zdravie a Zivotné
prostredie.

Dalsieinformacie o likvidacii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate na miestnom obecnom urade, v
sluzbe na likvidaciu odpadu alebo v obchode,
kde ste tento vyrobok zakupili.
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UVOD DO TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Frittza COSORIvyuZzivatechnolégiu rychlej 360° cirkulacie vzduchu na pripravu jedal s malym mnozstvom oleja
alebo bez neho, ¢im sadosiahne rychle, chrumkavé a chutné jedlo sazo 85 %mensim mnozstvom oleja ako vo
fritézach. Vd'akauzivatel'sky privetivému ovladaniu jednym dotykom, neprilnavému kosu a intuitivnemu,
bezpecnému dizajnu budefrittza COSORIhviezdouvasej kuchyne.

Schéma teplovzdusnej fritézy (obrazok 1)

Poznamka:
+ Nepokusajte saotvorit hornu CastTritézy. Nie je to veko. [Obrazok6].
» KbSa tanier crisper st vyrobené s neprilnavym povrchom. Neobsahuje PFOAaBPA.

. Privodvzduchu 6.  Drzadlana prenasanie
2. Ovlédacia 7. Kosik
obrazovka 8. Rukovatkosa
3. Crispertanier
Vystup vzduchu

5. Napdjaci kabel
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SCHEMA ZOBRAZENIA

Poznamka:
+  Kedstlagite tlacidlo na pouzitie funkcie varenia, farba tlacidla sazmenina modr, aby saukazalo, Zeje aktivne.
Opétovnym stla¢enimzrusite vyber funkcie avratite sak manualnemu fritovaniu na vzduchu.
+  Akchcete ulozit alebo resetovat funkcie varenia, pozrite si CastNastavenie funkcii varenia (strana 27).

Funkcia varenia (obrazok 1)

A, Kuracie maso G. Hranolky

B. Steak H. Slanina

C. Morsképlody . Zelenina

D. Krevety J.  Sladképecenie

E.  Ohrievanie K. Restovanie

F.  Mrazené L.  Predhrievanie*
potraviny

*Poznamka: Zapina/vypinapredohrev (pocas funkcie

varenia alebo ruéného varenia).

Ovladaci panel (obrazok 1)

M.  ZnizenieCasu/teploty P.  Zapnuté/ivypnuté

N.  Zapnutie/vypnutie funkcie Q. Spustenie/pozastavenie
Shake R.  ZvySenie dasulteploty

O. Prepinanie medzi Casovoua
teplotnou regulaciou

Displej (obrazok 1)
S.  Zobrazenieteploty
T. Zobrazenie Casu

SPRAVY NA DISPLEJI

. Funkciavarenia bola ukon¢ena. [Obrazok 7]
. Pripomienka, aby ste jedlo pretrepali alebo otocili. [Obrazok 8]
. Fritéza je predhriata. Povlozeni koSado fritézy sazaCnevarenie. [Obrazok 9]



PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenia

1.

Odstrarite zfritézy vSetky obaly vratane
docasnychtitkov.

Fritézu umiestnite na stabilny, rovny a
Ziaruvzdorny povrch. Nepriblizujte sak
miestam, ktoré mozu byt poskodené parou
(napr. steny alebo skrinky).

Poznamka:Zafritézou a nad riou nechajte 13 cm volného
priestoru. [Obrazok 10] Pred fritézou nechajte dostatok
priestoru na vybratie ko$a.

Ké$a tanier Crisper dokladne umyte v umyvacke
riadu alebo neabrazivnou $pongiou.

Vnatro avonkajSokfritézy utrite mierne vihkou
handri¢kou. Osusteju uterakom.

Zarovnajte Sipky na tanieri Crisper so Sipkamina

kosi apevne ho zatlacte nadol. Umiestnite kos do
fritézy.

[Obrazok 1.2]

Obrazok 1.2

Testovacia prevadzka

Skusobnaprevadzka vam poméze oboznamit' sas fritézou,
uistit' sa, zefunguje spravne, avycistit ju od zvyskov.

1. Uistite sa, Zeje koS fritézy prazdny azapojte
fritézu do zasuvky.

2. Stlacte tlaCidlo PREHEAT.Nadispleji sazobrazi 205 °C

a5 MIN.

3. Stlatenimtlacidla Pl spustite
predhrievanie. Po dokoné&enipredhrievania
fritéza zapipa.

4. Vyberte kosika nechajte ho 5 mintt vychladnat.
Potom vioZte prazdny ko$ spat do fritézy.

5. Stlatenimtlacidla @ vyberte funkciu
Steak. Nadispleji sazobrazi 205 °Ca 10 MIN.

6. Stlacte dvakrét tlacidio TEMP/TIME.Nadispleji
bude blikat ¢as. Stlacenimtla¢idla jedenkrat
zmenite asna 5 minGt.

Poznamka:Volitelne moézete stlacenim tlacidia SHAKE

vypnut upozornenie na otrasy a stlaéenimtladidla

PREHEATzrusitpredhrievanie.

7. Stlastetlagidlo Pl na spustenie. Po dokonéeni
fritéza vyda zvukovy signél.

8. Vytiahnite kés. Tentoraz nechajte kosikUpine
vychladnat 10-30 mint.

Poznamka:

«  Kazdafrittza moze byt citit plastom z vyrobného
procesu. Jeto normalne. Ak saplastovy zapach po
skusobnom spusteni neznizi, kontaktujte zakaznicku
podporu (strana 36).

+  PriotaganikoSapo vareni budte opatrni, pretoze
hortica doska crisper moZe vypadnit a predstavovat
bezpeénostné riziko.
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POUZIVANIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Predhrievanie

Predvlozenim potravin do fritézy odpori¢ame predhriatie, pokial' uznie je fritéza tepla. Bezpredhriatia sa

jedlo dokladne nepripravi.

1. Zapojenie. Stlagenimtlacidia (') zapnite displejfritézy.

2. Stlacte tiacidlo PREHEAT.Nadispleji sazobrazi 205 °Ca 5 MIN.

3. Stladanimtiagidiel +alebo - zmenite teplotu. Cassaupravi automaticky.
Teplota Cas
205°C 5minut
200°C 5minat
195°C 5minut
190°C 5minut
180 °C 4minaty
175°C 4minaty
170°C 4minaty

165 °Calebo menej 3minuty
4.  Stlacenimtlacidla »II spustite predhrievanie.
5. Podokoncenipredhrievania fritéza trikrat pipne. Nadispleji sazobrazinastavenateplota
predhrievania. [Obrazok 9]
Poznamka:

Ak pocaspohotovostného rezimu nestlacite 3 minity ziadne tlacidlo, fritéza vymazevSetky nastavenia.
Vetky funkcie varenia (okrem slaniny) obsahuijt funkciu predhrievania. Ak chcete vynechatfazu predhrievania,
stlaenim tlacidla PREHEATZzrustefunkciu predhrievania.

Smazenie horucim vzduchom

Poznamka:

Nahorna &ast fritézy ni¢ nekladte. Branilo by to pradeniu vzduchua spdsobiloby to zIé vysledkyfritovania. [Obrazok
1]

Vzduchovéfritéza nie je klasickafritéza. Ko§ nenaplriajte olejom, fritovacim tukom ani Ziadnou tekutinou.

Pri vyberani koSaz fritézy davajte pozor na hordcu paru.
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Nastavenie funkcie varenia

Najjednoduchsi spbsobfritovania na vzduchuje pouZitie prednastavenych rezimov. Tie s naprogramované s

idealnym ¢asoma teplotou na pripravu urcitych potravin.

«  Aknie je uvedené inak, mbZete si prispdsobit ¢asfunkcie (1-60 mintt), teplotu (75-205 °C),nastavenie
predhrievania a nastavenie pripomienok pretrepania.

+  Prispbsobenie funkcie:

1. Vyberte funkciu anastavte ¢asa teplotu. Volitelne pridajte/odstrarite pripomienku pretrepat
stlaéenim tlacidla SHAKEapridajte/odstrarite predohrev stlaéenim tlacidla PREHEAT.
2.  Stlatte a podrzte ikonu funkcie, kym fritéza 1-krat nepipne.

»  Funkciaresetovania:

. Beztoho, aby ste vykonali akékolvekzmeny, stlacte a podrzte ikonu funkcie a ikonu Temp/Time na
3 sekundy, kym fritéza raz nepipne.

»  Obnovenie vSetkych funkcii:
. Stlacte a podrzte tlacidla +a - na3 sekundy, kymfritéza 1-krat nepipne.

Vysledky samdzu ligit. Pozrite si naSho Struéného sprievodcu a Knihu receptov, kde najdete pokyny na
prisposobenie funkcii pre dosiahnutie dokonalych vysledkov.

Poznamka:Pri d'al§omzapnuti fritézy si fritézazapamata posledné nastavenia funkcii.

Funkcie Symbol Predvolenateplota Predvoller,u’/ cas Predhrievani Pripomien*ka na
(minaty) e otrasy?
Steak e 205°C 10 L] L]
Kuracie maso » 200°C 20 [.] [.]
Morské plody [ 2 190°C 10 ]
Krevety ‘3 190°C 6 (] L]
Slanina f 160°C 8
Mrazené potraviny * 195°C 12 L] L]
Hranolky™ * W 195°C 18 L] L]
Zelenina rd 205°C 10 ] ]
Restovanie 195°C 15 L] o
Sladké peéenie 165°C 20 (]
Predhrievanie 205°C (auton?atické
nastavenie)
Ohrievanie 200°C 5

* Pozrite siastPotrepat potraviny (strana 29). ** Tipy na vyprazania hranoléekovnéjdete v Casti Sprievodca
varenim (strana 29).
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Smazenie horucim vzduchom

1. DokoSavlozte tanier Crisper. Crispertanier
umozriuje odkvapkavanie prebytoéného
tuku na dno koSa.

Poznamka:
« Crispertanier saneda pouzit na vetky
recepty, napriklad namuffiny a chlieb.
«  Privkladani zarovnajte Sipky natanieroch
crisper a na dne ko$a.

2. Vyberte funkciu varenia (strana 24).

Poznamka: Funkcie varenia st naprogramované s
idealnym ¢asoma teplotou na varenie urcitych
potravin. MéZzete si tiez nastavit viastny Casa
teplotu bezvyberu funkcie.

3. Volitelne mbzete nastavit teplotu a ¢as,
zapnut/vypnat predhrievanie a
pridat/odobrat’ pripomienku Soku.
MbzZete to urobit kedykolvek po¢as
varenia.

c.  Stlacenimtlacidla TEMP/TIME
moZete zmenit teplotu alebo &as.
Teplota alebo asbudl na displeji
blikat.

d.  Stlacanimtlacidiel +alebo - zmenite
teplotu (75°-205 °C)alebo ¢as(1-60
minat).

Poznamka:
»  Akchcete rychlo zvysit alebo znizif Casalebo
teplotu, stlacte a podrzte tlacidia+ alebo -.
* Ak nestlacite tlacidlo TEMP/TIME,stlatenim
tlacidla + alebo - sateplota automaticky zmeni.

g.  Stlacenim tlaCidla SHAKEpridate /
odstranite pripomienku
pretrepania.

h.  Stlatenim tiatida PREDHREV
pridate/odoberiete predhrev.
Stlacenimtlacidla ®II spustite fritovanie.

»

5. Podokoncenipredhrievania vlozte potraviny

do ko$a, ked'sana displeji zobrazi fritéza.
[Obrazok 9]

6. Ak je zapnuté funkcia ShakeReminder,

zobrazi sav polovici ¢asuvarenia. Fritéza

péatkrat pipne a na displeji zatneblikat

(SHAKE).

d.  Vyberte kbSzfritézy adavajte
pozor nahoruce potraviny.
para. Fritéza automaticky prestane
varit adisplej savypne, kym sa
nevymeni koS.

e. Potravinypretrepte alebo otoCte.

f.  Vlozte vratny kés do fritézy.
Poznamka:Pozrite si ¢ast Potrepat potraviny (strana 29).
7. Kedje fritéza hotova, trikrat pipne. Nadispleji

sazobrazi: [Obrazok 7).

8.  Vyberte kéSzfritézy a davajte pozor na
horGcu paru.

9. Vyberte potraviny zkoSa.

e. Uistite sa,ze k6S stoji na rovnom
povrchu.

VAROVANIE:Pri ota€ani koSa méze hortci
tanier Crispervypadnut.

f.  Davajte pozor, aby sav kosi
nehromadil horGci olej alebo tuk. Aby
ste zabranili postriekaniu, pred
vymenou koSaolej vylejte. [Obrazok
12]

10. Pred ¢istenimnechaijte vychladnut’.
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Potrepat potraviny

Ako pretrepat’ jedlo

» PocCasvarenia vyberte kb$ zfritézy a jedlo
pretrepte, premieSajte alebo otocte.

a. Potrepat’jedio:

+ Z bezpecnostnych dbvodov drzte .
rukovat koSa  tesne nad
Ziaruvzdornym  povrchom.  Ko6$
pretrepte. .

b. Akje ko prili§ tazky na to, aby ste nim zatriasli: ~ «
1. Umiestnite kdS naohriovzdorny

Ako bezpecénostny prvok sa displej vypne, kym
sakos nevymeni.

Povymene koSasavarenie automaticky
obnovi.

Netrepte dihSie ako30 sekdnd, pretozZe fritéza sa
moZze zagat ochladzovat.

Aké potraviny pretrepavat’

Malé potraviny, ktoré saukladaju na seba,ako
napriklad Cipsy alebo nugetky, je zvy€ajne
potrebné pretrepat.

Bezpretrepavania nemusia byt potraviny
chrumkavé alebo rovnomerne uvarené.

Ostatné potraviny, napriklad steaky, mézete
otacat, aby ste zabezpegilirovnomerné

drziak alebo povrch. prepecenie.
2. KbéSopatrne pretrepte.
Poznamka:Tito metodu nepouzivajte, ak hrozi  Kedy zatriast’

riziko postriekania horucimi kvapalinami. .

c.  Akje kos prilis tazky napretrepanie a siv
flom horuce tekutiny:
3. Umiestnite k&$ naohriovzdorny

drziak alebo povrch.

4. NamieSanie alebo ota¢anie potravin
pouzivajte klieste.

» Povybrati koSasafritéza automaticky zastavi.

Pripomienka o traseni

»  Pripomienka na otrasy vas upozorni 5
pipnutiami a na displeji zatneblikat' (SHAKE). .

+  AkkoSenevyberiete, po 1 mintte saopéaf
ozve pipnutie a nadispleji sazobrazi staly
signdl (SHAKE).

* Povybrati koSa safunkcia pripomenutia
trasenia zrusi.

Sprievodca varenim

V polovici varenia pokrmom raz zatraste alebo

ho otocte, v pripade potreby aj viackrat.

Funkcia ShakeReminder je navrhnuta tak, aby
vam pripominalakontrolu potravin. Tuknutimna
polozku SHAKEzapnite funkciu Shake Reminder.
Niektoré funkcie pouzivaju ShakeReminder
automaticky (pozrite si ¢astNastavenie funkcie
varenia, strana 27).

Hranolky

Pre chrumkavost pridajte 0,5 - 1 polievkov
lyZicu oleja.

Ak pripravujete hranolky zo surovychzemiakov,
pred vypréazanimich na 15 minGt namocte do
vody, aby ste odstranili Skrob. Predpridanim
oleja ich osuste utierkou.

Ak chcete dosiahnut chrumkavejsi vysledok,
nakréjajte neuvarené hranolky na mensie
kasky. Skuste hranoléeky nakrajat’ na velkost
0,6x7cm.

VSeobecné tipy

Preplnenost’ :
+  Akje kos preplneny, jedlo sabude varif
nerovnomerne.

*  KbéSnepreplriujte.

Hortci vzduch méZzete pouzit na

vyprazanie vSetkych mrazenych potravin
alebo tovaru, ktory sada piect'v rire.

Ak chcete pripravit kolace, torty aleboiné
potraviny s naplriou alebo cestom, vioZte ich
do formy.
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+  Privyprazanipotravin svysokym obsahom tuku
na vzduchu tuk odkvapkava na dno kosa. Aby
ste zabréanili nadmernému zadymeniu pocas
varenia, po vareni odkvapkavajuciolej vylejte.

»  Potraviny marinované v tekutine vytvaraju
Skvrny a nadmerné mnozstvo dymu. Pred
vyprazanimna vzduchutieto potraviny osuste.

Pouzivanie oleja

Ak do pokrmu pridate malé mnozstvo oleja,
pokrm bude chrumkavejsi. Nepouzivajte viac
ako 2 polievkové lyzice/ 30 ml oleja.

Olejové spreje stvynikajice narovnomemeé
nanasanie malych mnoZstiev oleja na vsetky
potraviny.

Poznamka: Dal$ie informécie z kuchyne COSORInajdete v
nasej knihe receptov a v Tipoch $éfkuchara.

Dalsie funkcie
Automatické obnovenie varenia

* Akvyberiete k6§, fritéza automaticky prestane
varit. Displej sa docasne vypne ako

Prepinanie jednotiek teploty

. Stlacte apodrzte tlaCidio TEMP/TIMEna 3
sekundy.

. Fritézaraz pipne ajednotka teploty sa
zmeni z Fahrenheita na Celzia.

. Opakovanim prepnete spét na Fahrenheita.

Zapnutie/vypnutie zvuku

. Stlacte a podrzte sucasnetlaCidia BAKEa
SHAKENa3 sekundy, kym fritéza raz nepipne,
aby savypol zvuk. Zopakujte, ak chcete zvuk
opét zapn(it.

Pozastavenie

« Stlacenim tlacidla M varenie pozastavite.
Fritézaprestane ohrievat a Il bude blikat, kym
nestlacite tlacidlo »II na obnovenie varenia.

+  Po30 minutach necinnosti sa fritéza vypne.

+  To vam umozni pozastavit funkciu varenia bez
toho, aby ste museli vybrat kd$z fritézy.

bezpecnostna funkcia.

Ked'viozite ko$ spét, fritéza bude automaticky
pokragovat vo vareni podla predchadzajliceho
nastavenia.

Automatické vypnutie

.

Ak frittza nema aktivne ziadne funkcie
varenia, po 3 mindtach ne€innosti vymaze
vSetky nastavenia a vypne sa.

Ochrana proti prehriatiu

Ak safritéza prehreje, automaticky sa
vypne ako bezpecnostny prvok.

Pred d'al$impouzitim nechaite fritézu
Uplne vychladnut.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Poznamka:

Késfritézy a jeho vnitro vzdy po kazdompouziti
vycistite.

VyloZenie koSafoliou (okrem taniera Crisper)
moze ulahdit Cistenie.

Vypnite fritézu a odpojte ju od elektrickej
siete. Predcistenim ju nechajte Uplne
vychladnut. Narychlejsie ochladenie
vytiahnite kos.

V pripade potreby utrite vonkajsiu Gast
fritézy vihkou handri¢kou.
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Ko6$a tanier crisper st vhodné do
umyvacky riadu. Mozete ich tiez umyvat
horticou mydlovou vodou a neabrazivnou
hubkou. V pripade potreby ich namocte.

Pre odolné mazivo:

d.

V malej miske zmiesSajte 2
polievkové lyZice jedlej sody
a 1 polievkovu lyzicu vody,
aby ste vytvorili
roztierateln( pastu.
Pomocou Spongie naneste
pastu na koSea vydrhnite
ich. Pred oplachnutim
nechajte kose 15 minut
posobit.

Kb8a tanier Crisper maju neprilnavy povrch.
Nepouzivajte kovové naradie a abrazivne
Cistiace materialy.

f.  Predpouzitim umyte k63
vodou amydliom.

Vnutro fritézy vycistite mierne vihkou

neabrazivnou pongiou alebo

handri¢kou. Neponéarajte ich do vody.

[Obrazok 13] V pripade potreby

vycistite vykurovaciu Spiralu, aby ste

odstranili zvyskyjedla.

Pred pouzitim vysuste.

Poznamka:Pred zapnutim fritézy sauistite, Zzeje
vykurovacia Spiréla Uplne sucha.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozné rieSenia
Uistite sa, zeje fritéza zapojenado elektrickej siete.
Fritéza sanezapne. Pevnevlozte kb8 do fritézy.
Dokosavlozte mensie davky potravin. Ak je kos preplneny, jedlo sa
neuvari.

Jedlonie je Uplne uvarené.

Zvysteteplotu alebo Casvarenia.

Jedlosapripravuje nerovnomerne.

Potraviny, ktoré stiuloZzené na sebealebo blizko seba, by samali pocas
varenia pretriasat alebo ota¢at (pozri Cast Pretriasanie potravin, strana 29).

Jedlopo vyprézani na vzduchunie je
chrumkavé.

Ak cheete zvysit chrumkavost potravin, postriekaijte ich alebo potrite
trochou oleja (pozri Sprievodcavarenim, strana 29).

Hranolky nie st spravne uvarené.

Pozri Hranolky, strana 29.

Ké$saneda bezpeéne zasunut do fritézy.

Uistite sa, ze koS nie je preplneny potravinami.

Uistite sa, Ze je tanier Crisper pevne umiestneny v kosi.

Zfritézy vychadzatmavy dym.

Fritézu okamzite odpojte od elektrickej siete. Tmavy dym znamena,ze sa
jedlo spaluje alebo je problém s obvodom. Pred vybratim koSov pockajte,
kym sadym rozptyli. Ak pri¢inou nie je spalenéjedio, kontaktujte
zakaznickupodporu (pozri stranu 36).

Zventilatora vychéadzabiely dym alebo
para.

Fritéza mbZe pri prvom pouziti alebo pocasvarenia produkovat biely dym
alebo paru. Jeto normalne.

Uistite sa, zekéSa vnutro fritézy sl riadne vycistené a nie simastné.

Nadispleji sazobrazi kod chyby "E3".

Aktivuje saochranaproti prehriatiu fritézy. Vypnite a odpoijte fritézu od
elektrickej siete a nechajte ju Gplne vychladnit. Ak sana displeji stale
zobrazuje "E3", kontaktujte zakaznickupodporu (pozri stranu 36).

Fritéza smrdi plastom.
Nadispleji sazobrazi kéd chyby "E1".
Nadispleji sazobrazi kod chyby "E2".

Kazdafritéza mdze byt citit’ plastom z vyrobného procesu. Jeto
normalne. Aby ste sazapachuzbavili, postupujte podla pokynov
pre skaSobnu prevadzku (strana 25).

plastovy zapach.Ak je plastovy zapachstale pritomny, kontaktujte
zakaznickupodporu (strana 36).

V monitore teploty je otvoreny obvod. Kontaktujte zakaznicku
podporu (strana 36).

Namonitore teploty je skrat. Kontaktujte zakaznickupodporu
(strana 36).
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ZAKAZNICKA PODPORA

Ak méte akékolvek otazky alebo obavy tykajuce sanového produktu, kontaktujte nastim zakaznickejpodpory.

info@tygotec.eu

UKAZTE NAM, CO VARITE

Dufame, Ze vamto pomohlo. NemdZzeme sadockat, az uvidime vase krasne vysledky, a myslime si, Ze sabudete
chciet podelit 0 nadherné zabery! Nagakomunita ¢akana vasenahravky - stadi si nizSie vybrat platformu, ktor
cheete pouzit. Kliknite, oznacte a oznacte hashtagom, $éfkuchari Cosori!

cosori.cz facebook tiktok

Informacie o dodrziavani predpisov

Vyhlasenie o stlade s predpismi EU:

Spolognost Arovast Corporation tymto vyhlasuje, Zetoto zariadenie splfiazakladné poZiadavky a d'alSie prislusné
ustanovenia smernice 2014/53/EU.

Kopia vyhlaseniao zhode EUje k dispozicii nawebovej stranke www.cosori.con.

Kontaktna adresa pre EU:
Tygotecs.r.o.

Studenéves 138

Studenéves 273 79
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