Girmi IM90
[image: ]1. Válec na špagety a tagliatelle
2. Otvor pro převod válce
3. Upevňovací dráhy válce
4. Knoflík pro nastavení tloušťky
5. Nerezová konstrukce s rozvalovačem
6. Upevňovací svorka
7. Klika

PROVOZ
[image: ]Při prvním použití protáhněte trochu těsta každou částí 3 válců, aby se zbytky těsta absorbovaly.
Umístěte rozvalovač (5) na rovný a stabilní povrch.
- Umístěte svorku (6) do otvoru na boku konstrukce (5) a zajistěte přístroj utažením svorky (obrázek na boku).
- Vložte kliku do otvoru (13) vpravo od vybraného válce.
Po dokončení zpracování uvolněte svorku a kliku.	
Umyjte, jak je popsáno v odstavci „Čištění“.

POUŽITÍ
Výrobník těsta (5) se používá k rozvalování těsta s 9 možnými tloušťkami. Tento plát těstovin lze použít celý k výrobě lasagní, nebo jej nakrájet na libovolný tvar těstovin (jedním z válečků nebo nožem), nebo jej lze použít k výrobě plněných těstovin.
- Nastavte regulační knoflík (4) na „1“ (největší tloušťka).
- Vložte předem připravenou kouli těsta do válečků a otáčejte rukojetí.
- Volnou rukou veďte těsto válečky a natahujte plát těstovin, který z válečku vychází,
3 pro dosažení lepšího výsledku. Přeložte plát těstovin napůl a pomoučte ho. Znovu ho protáhněte válečky a tento postup několikrát opakujte, dokud nezískáte rovnoměrný plát těstovin.
- Pro vytvoření tenčího plátu těstovin nastavte knoflík (4) do následujících poloh (1 je nejtlustší a 9 je nejtenčí, s postupným zužováním v polohách 2 až 8).
- Opakujte výše popsané operace v různých polohách, které se postupně ztenčují, dokud nedosáhnete požadované tloušťky. Před každým průchodem válečky jej pomoučte.

DVOJITÝ VÁLEČ
Jakmile je těsto vyváleno dle popisu v části „Váleček na těsto“, lze plát těsta krájet provlečením jedním z dodaných válečků. Před vložením plátu těsta do krájecího válečku doporučujeme počkat alespoň 10 minut, aby plát těsta vyschl a řez byl čistý a rovný.
Můžete získat 2 tvary: čtvercové špagety a tagliatelle.
- Vyjměte kliku (8) z otvoru ve válečku na těstoviny.
- Nasaďte dvojitý váleček a vložte jej do upevňovacích drážek (3) válečku na těstoviny.
- Vložte kliku do otvoru vybraného válečku.
- Vložte plát těsta do rotujícího válečku a otočte klikou.
ČIŠTĚNÍ 
VAROVÁNÍ: Nemyjte příslušenství v myčce nádobí, protože agresivní mytí v myčce nádobí ničí hliník, který ztmavne a ztmavne. Nemyjte pod tekoucí vodou.
Váleček na těstoviny a dvojitý váleček nelze mýt v myčce nádobí. K odstranění větších zbytků těsta nepoužívejte tvrdé ani ostré předměty, ale například měkký kartáč. K odstranění mouky a měkkých zbytků použijte měkký kartáč nebo vlhký hadřík.

SK
Girmi IM90
1. Valček na špagety a tagliatelle
2. Otvor na prevod valčeka
3. Upevňovacie drážky valčeka
4. Gombík na nastavenie hrúbky
5. Nerezová konštrukcia s valčekom na rozvaľkanie
6. Upevňovacia svorka
7. Kľuka

PREVÁDZKA
Pri prvom použití prežeňte malé množstvo cesta každou časťou z troch valčekov, aby sa odstránili zvyšky výroby.
Umiestnite rozvaľovač (5) na rovný a stabilný povrch.
· Umiestnite svorku (6) do otvoru na boku konštrukcie (5) a upevnite prístroj dotiahnutím svorky (pozrite obrázok na boku).
· Vložte kľuku do otvoru (13) napravo od zvoleného valčeka.
Po dokončení práce uvoľnite svorku a vyberte kľuku.
Umyte, ako je opísané v odseku „Čistenie“.

POUŽITIE
Výrobník cesta (5) sa používa na rozvaľkanie cesta s 9 možnými hrúbkami. Tento plát cesta možno použiť celý na prípravu lasagní, alebo ho nakrájať na rôzne tvary cestovín (pomocou jedného z valčekov alebo noža), prípadne ho použiť na plnené cestoviny.
· Nastavte regulačný gombík (4) na „1“ (najväčšia hrúbka).
· Vložte pripravenú guľu cesta medzi valčeky a otáčajte kľukou.
· Voľnou rukou veďte cesto cez valčeky a naťahujte plát cesta, ktorý z valčeka vychádza.
Pre lepší výsledok plát cesta preložte na polovicu a pomúčte ho. Znova ho prežeňte valčekmi a postup niekoľkokrát zopakujte, kým nezískate rovnomerný plát cesta.
· Ak chcete tenší plát cesta, nastavte gombík (4) do ďalších polôh (1 je najhrubší a 9 je najtenší, s postupným zmenšovaním hrúbky v polohách 2 až 8).
· Opakujte uvedené kroky pri postupnom znižovaní hrúbky, až kým nedosiahnete požadovanú. Pred každým prechodom valčekmi plát cesta pomúčte.

DVOJITÝ VALČEK
Keď je cesto rozvaľkané podľa opisu v časti „Valček na cesto“, plát cesta možno nakrájať pomocou jedného z priložených valčekov.
Pred vložením plátu cesta do krájacieho valčeka odporúčame počkať aspoň 10 minút, aby plát mierne preschol a rez bol čistý a rovný.
Môžete získať 2 tvary: štvorcové špagety a tagliatelle.
· Vyberte kľuku (8) z otvoru vo valčeku na cesto.
· Nasaďte dvojitý valček a vložte ho do upevňovacích drážok (3) valčeka na cesto.
· Vložte kľuku do otvoru vybraného valčeka.
· Vložte plát cesta do rotujúceho valčeka a otáčajte kľukou.

ČISTENIE
UPOZORNENIE: Neumývajte príslušenstvo v umývačke riadu, pretože agresívne umývanie môže poškodiť hliník, ktorý stmavne.
Neumývajte ani pod tečúcou vodou.
Valček na cesto ani dvojitý valček sa nesmú umývať v umývačke riadu.
Na odstránenie väčších zvyškov cesta nepoužívajte tvrdé ani ostré predmety, ale napríklad mäkkú kefku.
Na odstránenie múky a jemných zvyškov použite mäkkú kefku alebo vlhkú handričku.
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