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Espresso kavovar s mlynkem

musi umet vytvorit bohatou pénu

Specifikovat zcela objektivné kategorii domacich espresso kavovar(i ve strednich cenovych relacich je velmi naro¢né. Predevsim proto, Ze
jednotlivé modely maji velmi podobné vlastnosti.

PETR REZA¢

ozhodli jsme se kate-
gorii stanovit podle
znakd, které jsou zcela
zretelné a jen tézko
zpochybnitelné. Zakladem
dobrého ,,pressa“ je vlast-
ni mlynek. Znalci kavy
zajisté potvrdi, Ze pravé
éerstve
namletad %
kava je
jednim z Kli-
¢ovych prvki
urcujicich kone¢-
ny vysledek.
Druhym
dalezitym
faktorem je
samozrej-
meé cena.
Cenovou
relaci 14 az
20 tisic korun

jsme vybrali proto, Ze pravé
v této oblasti jsou espresso
pristroje nejprodavanéjsi.

Mezi testované produkty
jsme zaradili i jeden pakovy
kavovar, ktery zcela splnu-
je zadani jak cenové, tak
i vlastnim mlynkem. Naopak
v testu chybi levnéjsi kavo-
vary z ¢inské produkce a od
Jrenomovanych“ znacek,
které ¢asto v minulosti tyto

méné kvalit-
ni produkty
prodavaly pod
sVym jménem.
Udélat dobré
espresso je velké
umeéni. Existuji
- desitky zemi, kde
opravdu dobré
nedostanete ani
v kavarné.
Podle odhadt
odborniki v Ceské
republice jej az 95 pro-
cent lidi neumi sprav-
né pripravit.

Problémy zptisobuje i niz-
ka informovanost prodavacu.
Ti vétSinou védi o tom, jak
délat dobré espresso, tak
malo, ze jsou jejich rady casto
zcela zavadéjici.

Pomoc profesionali

Predevsim proto jsme testova-

li spolu s profesionaly z Kavo-
vé komory v Domeé kavy na
prazské Letné. Behem testu
jsme dospéli k vysledktim,
které v nékterych pripadech
prekvapily i nas samotné.

Narazili jsme i na modely
kavovaru, které, ac¢ se honosi
nazvem espresso, v podstaté
neumi spravné espresso pri-
pravit. Vyrabéji pouze dobrou
kavu. A neni to jen néjaky
subjektivni pocit.

Espresso ma totiz své
pevné zakony a je zcela pres-
né specifikované.

Definice espressa jej
popisuje jako kavu, ktera je
zhotovena priblizné ze sedmi
gramu spravné mletych zrn,
je pripravovana v kavovaru
pri dodrzeni spravného tlaku
(9 az 10 barti), spravné teploty
(90 az 95 °C), extrahovana po
dobu dvaceti az triceti sekund
a vysledny objem tvori dvacet
az tricet pét mililitrd. Na
povrchu ma byt oriskoveé zbar-
vena péna, které se odborné
rika crema. Ta je elasticka
a po promichani se okamzité
opét uzavre.

Proc¢ dva vitézové

Testy ukazaly, ze zatimco
pakovy Catler s mlynkem ma
Z principu nékteré systémoveé
vyhody (napriklad Ze cely
prubéh i vysledek muzete
vice ovliviovat), tak nejlepsi
testovany automat DeLong-

hi Intensa ma jiné vyrazné
prednosti. Ty jsou zas logicky
nereSitelné u pakového stroje.
Zatimco Catler je vyhodny
predevsim pro toho, kdo ma
rad vse pod kontrolou, Intensa
je prikladem vyborného uziva-
telského komfortu. Nabizi vse,
co ma mit vyborny automat,
a pripravi salek lahodného
napoje rychle a bez nutnosti
vas$i asistence. Déla vyborné
,bresso“, ma perfektni mly-
nek a ,,skvéle komunikuje*.
Dosli jsme k zavéru, zZe
oba modely, byt konstrukeé-
né zcela odliSné, ve vétSiné
vlastnosti prevysuji ty zbylé,
pripravuji ,,presso* odpovida-
jici véem pozadavkum. @
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Klasické pakové espresso doplné-
né nékterymi poloautomaticky-
mi prvky a vlastnim mlynkem. Na
rozdil od automatti je velmi varia-
bilni. Kromeé filtrii na jeden ¢i dva
Salky s dvojitym dnem obsahuje
i filtry s jednoduchym dnem.

Tak jak to byva u dobrych pako-
vych ,espress”, ani zde nechy-
bi ukazatel tlaku, podle kterého
miizete pripravu kavy perfekt-
né kontrolovat. Vodu je mozné
davkovat automaticky dle pred-
choziho nastaveni, ale také zce-
la manualné. Kvalitu vysledné
kavy ovliviiuje i systém kratkého
predpareni Triple-Prime, ktery
napomaha dokonalé extrakci.

Spatné vlastnosti jsme neob-
jevili, az na ty, které vychaze-
ji ze samého principu konstruk-
ce. Zde, na rozdil od automatii
s kavou, pracujete primo, tedy
tu a tam miizete trochu utrou-
sit, i kdyz vlastni prace je zcela
jednoducha. Pripravenou paku
s vybranym filtrem zasunete pod
mlynek, potrebné mnoZzstvi kavy
se namele automaticky, obsah
upéchujete a vloZite do bajonetu
pod sparovaci jednotku.

Po zhotoveni kavy paku s l6grem
vyklepnete. Spolu s Intensou od
DeLonghi absolutni vitéz testu

KLADY:

® vyborné espresso

® moznost absolutniindividual-
ni kontroly

® perfektni design

ZAPORY:
® nepresnost v nasypavani
kavy z mlynku

® CENA: 14 990 K¢
® PRIKON: 1300 W
® TLAK CERPADLA: 15 barii
® ZASOBNIKNAVODU: 2|
® MLYNEK: ano
e POCET BODU: 45
® HODNOCENL:  vitéz testu

Jura ENA 5

test jednotlivych vyrobku

DeLonghi ECAM
23.420 Intensa

Electrolux ECG 620
Caffé Grande

Krups Espresso EA 8261

Gaggia Platinum Event

Svétoznama Svycarska znac-
ka Jura se v testu predstavila
se svym druhym nejlevnéjsim
modelem ENA 5. Je do jisté miry
zmenSeninou zavedenych polo-
profesiondlnich a profesional-
nich modelti této znacky.

I zde vsak bylo nékolik velmi
sympatickych detaildi. Libil se
nam napriklad otocny systém
trysek. Také poloautomatic-
ky systém naSlehavani mléka je
reSen zajimavé. Zadné nadrzky
na mléko jako u drazsi konku-
rence, ale Slehaci tryska dopl-
néna hadickou, kterou je mozno
mléko odcerpavat napriklad pri-
mo z tetrapakové krabice i jiné-
ho originalniho obalu.

Displej je jednoradkovy v t¥iba-
revné kombinaci, ktera usnad-
fuje orientaci. Vysledné ,pres-
so” je bezproblémové a spliiuje
i narocna kritéria.

Nelibil se nam pouze tizky rozsah
hrubosti mleti. Tedy tFi polohy se
dvémi mezipolohami. Toto mleti
dle nasich zkusenosti nepokryje
cely Siroky rozsah od velmi jem-
ného italského espressa az po
hrubé namleti na ,Cesky styl” do
velkych hrnecki. Také nam vadi-
la nemoznost vyndat a vycistit
sparovaci jednotku.

KLADY:

® automaticky naslehavac tep-
lého mléka

® informacni displej

ZAPORY:
® maly rozsah hrubosti mleti
® nemoznost vyndat sparovaci
jednotku

CENA: 19 990 K&
® PRIKON: 1450 W
® TLAK CERPADLA: 15 barii
® ZASOBNIKNA VODU: 111
® MLYNEK: ano
e POCET BODU: 3
® HODNOCENI: dobry

I kdyz predchazela tento model
velmi dobrda povést, zdalo se
nam, Ze automat v domacim
prostredi nemiize stoprocentné
konkurovat klasickému pakové-
mu pristroji. Intensa vsak vse
zvladla nad ocekavani dobre.

Nejen, Ze espresso z ni je velmi
dobré, srovnatelné s bézné pre-
ferovanymi pakovymi kavovary,
ale vynikda i mnoha vybornymi
vlastnostmi s dliraznym zameé-
renim na detail.

Dvouradkovy displej je doko-
nale komunikativni a perfektné
vede p¥i praci. Ze vSech testo-
vanych automatii naprosto nej-
lépe. Také se nam libi celkova
prehlednost a intuitivnost v cele
umisténych tlacitek. Vybornou
vychytavkou je bocni umisténi
nadrZe na vodu. Zadné Strachani
a komplikované usazovani v zad-
ni ¢asti stroje. NadrZ staci pouze
nepatrné povysunout a vodu bez
problémi nalit z cela.

Ma vyborny mlynek, Siroky roz-
sah hrubosti mleti umoziiuje
pripravit nejen vyborné espres-
so, ale i dalsi varianty presné
dle vasich predstav. Subjektiv-
né jedinou nevyhodou je nutnost
pouziti vétsi sily k otoceni paky
na horkou vodu.

KLADY:

velmi dobra kvalita espressa
znacna univerzalita
jednoducha obsluha
vynikajici informacni displej

ZAPORY:
klasické italské espresso pou-
ze v uzivatelském menu

CENA: 19 990 K&
PRIKON: 1450 W
TLAK CERPADLA: 15 barii
ZASOBNIK NA VODU: 181
MLYNEK: ano
POCET BODU: 45
HODNOCENI:

vitéz testu

Espresso je vybaveno velkou
konvici na kavu. To vam miize
z pocatku pripominat prekapa-
va¢ a trochu vas odradit. Ale
to pouze do okamziku, nez zjis-
tite, Ze Caffé Grande vam do
konvice nesazi zadnou filtrova-
nou ,Zbrundu®, ale plnohodnot-
na nefalSovana espressa. Tedy
konkrétné maximalné sedm
za sebou. Vyrobce tim vycha-
zi vstric vétSimu kolektivu, kdy
se lidé nechtéji zdrzovat vyro-
bou jednotlivych porci. Také ale
konzumentiim ,¢eského espres-
sa", tedy kavy o velkém obsahu,
ktera vlastné s espressem nema
nic spolecného.

Jeden z mala pristrojii, ktery
déla pravé italské espresso jako
podle ucebnice bez zvlastniho
nastavovani. V tomto smyslu byl
ze vSech testovanych automatii
bezkonkurencné nejlepsi. Roz-
sah mlynku byl tak Siroky, Ze na
jemnéjsi mleti kava pouze odka-
pavala a pro dosazeni definova-
ného espressa se musela mlit
s vétsi hrubosti.

Podobna stavba, jako Intensa
s vybornou bo¢ni nadrzi na vodu.
Komunikace zde probiha pomoci
obrazovych symbolii. Radgji by-

cerpadlo na horkou vodu.

KLADY:
® Siroky rozsah hrubosti mleti
® velmi dobré espresso

ZAPORY:
® hlucné cerpadlo horké vody

® CENA: 15 500 K&
® PRIKON: 1350 W
® TLAK CERPADLA: 15 barii
® ZASOBNIK NA VODU: 181
® MLYNEK: ano
e POCET BODU: 4
® HODNOCENi: velmi dobry

Vyborny design, velka medial-
ni podpora, nicméné z hledis-
ka naSich zkuSenosti nejméné
vhodny pro vyrobu espressa ze
vSech testovanych modelii. Hlav-
nim problémem bylo, Ze espres-
so, tak jak je definovano, se nam
viibec nepodarilo zhotovit pro
znacnou hrubost namleté kavy.

Déle se nam nelibily dvé vlast-
nosti. Prvni je nemoznost vyjmu-
ti a ocisténi sparovaci jednotky.
Pri mleti kavy vznika velmi jem-
ny staticky prach, ktery se méné
Ci vice usazuje uvnitf stroje a je
tedy nutné tyto prostory cas od
Casu vycistit.

Druhou nevyhodou je nemoznost
pripravit kavu z predem namleté.
Tento problém byl pouze u toho-
to modelu. Nelze pripravit napfi-
klad jeden Salek bezkofeinové
Ci farmarské kavy - tedy jiné
nez té, kterou mate ve vétSim
mnozstvi pFipravenou v mlynku.
U vSech ostatnich modelii sta-
¢i nasypat pouze jednu porci do
zabudovaného nasypniku.

Netvrdime, ze tento model je
Spatny. Testy vSak ukazaly, ze
oproti konkurenci za obdobnou
cenu umi vyrazné méné. Espresso
je sice obsazeno v nazvu, pristroj
ale neni pro jeho vyrobu vhodny.

KLADY:
® zajimavy design

ZAPORY:

® hrubémletineumoziiuje vyro-
bu standardniho espressa

® nemoznost vyndat sparova-
ci jednotku

® absence nasypky

® CENA: 19 999 K¢
® PRIKON: 1450 W
® TLAK CERPADLA: 15 barii
® ZASOBNIK NA VODU: 18I
® MLYNEK: ano
e POCET BODU: 1
[ )

HODNOCENI: nedoporucujeme

Model, ktery ma podobnou t¥i-
du mlynku jako testovany model
znacky Krups.

Mleti je mozné pouze ve trech
urovnich hrubosti. Zde je ale
tovarni prednastaveni uzpliso-
beno tak, ze se vysledny kavovy
produkt espressu jiz bliZil.

.Presso” vytékalo zhruba 14 az
15 sekund, tedy méné, nez by
mélo, ale vyrazné déle nez u tes-
tovaného modelu Krups.

Vzhledem k mlynku s uzSim
spektrem hrubosti mleti byl pro-
blém v celkové mensi variabilité
pFi pripravé kavy.

K velkym vyhodam této Gag-
gie pat¥i pristupna sparovaci
jednotka, diky niz mizete stroj
uvnit¥ vycistit a zbavit ho tak
usazenych necistot.

Informace o prilbéhu cinnosti
jsou podobné jako u Elektroluxu
Caffé Grande reSeny obrazkovy-
mi symboly.

K negativnimu jevu dochazelo
v pFipadé vlhkosti. U nami tes-
tovaného kusu zatékaly kapky
vody z horniho plata a mezi cel-
nim plexi a podkladem vytvarely
nepékné fleky.

KLADY:
® vyjimatelna jednotka

ZAPORY:

® netésnost celniho panelu

® mlynek o malém rozsahu hru-
bosti mleti
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® CENA: 14 900 K¢
® PRIKON: 1300 W
® TLAK CERPADLA: 15 barii
® ZASOBNIKNA VODU: 171
® MLYNEK: ano
e POCET BODU 2
® HODNOCENi:  uspokojivy




