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BEZPECNOST MULTIFUNKCNiIHO HRNCE

Vase bezpecnost a bezpecnost dalSich osob je velmi diilezita.
Tento ndvod i vas pfistroj obsahuji mnoho dulezitych bezpecnostnich upozornéni.
Vdechna upozornéni si prectéte a vzdy je dodrzujte.

Tento symbol oznacuje upozornéni na bezpecnostni riziko.
Tento symbol upozorfuje na mozna nebezpedi Urazu nebo umrti.

Viechna bezpecnostni upozornéni budou uvozena timto symbolem a slovem
,NEBEZPECI" nebo,UPOZORNENT". Tato slova maji nasleduijici vyznam:

11 Pfi nedodrzeni pokynt hrozi bezprostfedni
A N E B EZ P E CI nebezpedi vazného tirazu nebo umrti.
"IN1 1 Pii nedodrzeni pokyn hrozi nebezpeci
A U POZORN EN I vazného trazu nebo umrti.

V8echna bezpecnostni upozornéni véas informuji o mozném nebezpedi a o zplsobu, jak
snizit riziko Urazu, a upozornuji na to, co se muze stat, pokud se nebudete fidit pokyny.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pri pouzivani elektrickych spotrebici je v zajmu snizeni rizika pozaru, tirazu

elektrickym proudem a poranéni osob nutné dodrzovat zakladni bezpe¢nostni

opatreni, mimo jiné tato:

1. Prectéte si vsechny pokyny.

2. Nedotykejte se horkych povrchd. Pfi manipulaci s varnou nadobou nebo vikem
pouZivejte rukavice na horké nddoby nebo chiapky.

3. Nikdy neponofujte kabel, zastrcky ani zakladnu multifunkéniho hrnce do vody
ani do jiné tekutiny. Zabranite tak trazu elektrickym proudem.

4. Pokud pouzivaji elektricky spotfebic déti nebo se pouziva v jejich blizkosti,
je vzdy zapotiebi zajistit fadny dohled.

5. Pokud multifunkéni hrnec nepouZivate, vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pfed montézi nebo demontazi soucasti nechejte spotfebic vychladnout.

6. Spotiebi¢ nepouzivejte, je-li poskozen kabel nebo zastrcka, pokud nefunguje
spravné, spadl nebo byl néjak poskozen. V téchto piipadech pfedejte spotfebic
do nejblizsiho autorizovaného servisniho stfediska, kde jej zkontroluji, opravi
nebo provedou elektrické ¢i mechanické upravy.

7. Spottebice mohou pouzivat osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi nebo
mentélnimi schopnostmi anebo osoby bez piislusnych znalosti a zkusenosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecném uzivani tohoto
pfistroje a chdpou souvisejici nebezpeci.

8. Poutziti pfislusenstvi, které neni doporuceno spolecnosti KitchenAid, mize
zpUsobit zranéni osob.




BEZPECNOST MULTIFUNKCNIHO HRNCE

. Spotrebic nepouzivejte ve venkovnim prosttedi.

10. Nenechavejte kabel viset pfes hranu stolu nebo pracovni desky a nedovolte,
aby se dotykal horkych povrchd, véetné horni ¢asti multifunkéniho hrnce.

11. Spotiebi¢ nepokladejte na rozpaleny plynovy nebo elektricky sporak ani
do horké trouby.

12. Kdyz pfesouvate pfistroj obsahujici horky olej nebo jiné horké tekutiny, je tieba
postupovat s maximalni opatrnosti.

13. Spottebi¢ nepouzivejte k jinym tcellim, nez pro jaké je urcen.

14. Tento vyrobek je urcen jen k domécimu pouziti.

15. Chcete-li spotrebic odpojit od sité, nastavte nejdrive vsechny ovladace na O (vypnuto)
a pak vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

16. Vafte pouze ve vyjimatelné nddobé.

17. Neplrite varnou nadobu nad znacku Max Fill.

18. Privafeni v multifunkEnim hrnci nepouZivejte vice nez 475 ml oleje.

19. Pokud béhem nebo po varném cyklu kontrolni panel nesviti, doslo pravdépodobné
k selhani napdjeni multifunkéniho hrce. Zkontrolujte potraviny a ujistéte se, ze jsou
uvafeny na vnitfni teplotu minimalné 74 °C.

20. Pred vyménou dopliikli nebo kdyz se pfiblizujete k castem, které se pfi pouzivani
pohybuiji, vypnéte pristroj a odpojte ho od napdjeni.

21. Pistroj je ur¢en k pouziti v domacnosti nebo na podobnych mistech jako napf. v
kuchynkéch pro zaméstnance, v obchodech, kanceléfich a na dalsich pracovistich,
v hlavnich budovach na statcich, v hotelech, motelech a dalich ubytovacich
zafizenich (urceno k poutziti hosty), v ubytovacich zafizenich na jednu noc
(typu,bed and breakfast’).

22. Pokud je nadoba pieplnéna, mlize z vystfiknout vafici voda.

23. Hrnec se pouziva pouze s dodanou zakladnou.

24. POZOR : Kdyz hrnec sunddvate ze zakladny, ujistéte se, Ze je vypnuty.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE




Napéti: 220-240 V (A.C)
Frekvence: 50/60 Hz
Ptikon: 700 W

Likvidace elektrického odpadu

Likvidace obalového materialu

Obalovy material je 100% recyklovatelny a je
oznacen symbolem recyklace ¢ y. Rdzné
Casti tohoto obalu je tedy nutno zlikvidovat
odpovédné a pIné v souladu s mistnimi
zakonnymi predpisy o likvidaci odpad(i.

Likvidace vyrobku

- Tento spotrebic je oznacen v souladu
s Evropskou smérnici 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ).

- Zajisténim fadné ekologické likvidace
pristroje pomuzete zamezit moznému
Skodlivému dopadu na Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, ktery by jinak mohl vzniknout
pfi nespravné likvidaci tohoto vyrobku.

BEZPECNOST MULTIFUNKCNIHO HRNCE

POZNAMKA: Tento multifunkéni hrnec ma
uzemnénou zéstr¢ku. Aby bylo riziko Urazu
zasunout do zasuvky jen jednim zpUsobem.
Jestlize zastrcku nelze zasunout do z4suvky,
obratte se na kvalifikovaného elektrikére.
Zastreku zddnym zplsobem neupravujte.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel. Pokud

je privodni kabel pfilis kratky, nechejte

si kvalifikovanym elektrikdfem nebo
technikem namontovat novou zasuvku

v blizkosti pfistroje.

Mél by se pouzivat kratky ptivodni kabel,
aby se omezilo riziko, Ze se do néj zamotate
nebo o néj zakopnete.

X

- Symbol &= na vyrobku nebo na
doprovodnych dokumentech k vyrobku
znamena, Ze s timto pfistrojem nelze
zachézet jako s domovnim odpadem.
Namisto toho je nutné spotiebic
predat do nejblizsiho sbérného
stfediska k recyklaci elektrickych
a elektronickych zafizeni.

regenerace a recyklace tohoto vyrobku
si vyzadejte od mistnich uradd, sluzby
likvidace domovnich odpad( nebo
prodejny, kde jste produkt koupili.



POPIS SOUCASTI A FUNKCi

Soucasti a prislusenstvi

Nepfilnavy hrnec
CERAMASHIELD s vylevkou
Viko z tvrzeného skla

se zabudovanym sitkem/
otvory k vylévani

uchyty Ovladaci panel

Otocenim ziskate uzite¢ny
Otoény naparovaci kosik/restovaci rost 2 v 1 restovaci rost




POPIS SOUCASTI A FUNKCI

Volba nastaveni teploty Nastaveni

casovace

Displej pro
Volba rezimu/ teplotu/cas
metody vareni

<a>

Displej pro
rezim vareni

Hlavni spinac Svételny indikator

zapnuti/stavu

Michaci stojan 5KST4054 (prodavano samostatné)

Michaci stojan funguije jako vas osobni kuchtik, ktery vam pomaha, aby prace odsypala bez ohledu
na to, co vafite. Specidlné navrzena vyklapéci ty¢ a Skrabka pomahaji, aby se suroviny promichévaly,
¢imz umoznuji rovnomeérny ohfev a souvislé michani, a to vie na pouhy dotek tlacitka.




NAVOD K REZIMUM VARENI

Tento multifunkéni hrnec poskytuje vice nez
10 metod vareni, v¢etné manudlniho rezimu,
a 4 rezimy vareni krok za krokem, které jsou
urceny pro celou fadu postupt vareni.

Moznosti k metodam vareni a rezimdm
vareni krok za krokem naleznete v rychlém
pravodci nize nebo v detailnich vysvétlivkach
a tipech ke kazdému rezimu vafeni na
nasledujici strané.

- >
Keep Slow Slow  Simmer  Boil/ Bake Sauté Sear Manual Soup Risotto  Pilaf Porridge Yogurt Rice
Warm  Cook  Cook Steam
Low High
METODY VARENI
Metoda vafeni Nastavit teplotu* | Nastavenimin. Nastaveni max. Keep Warm Max. cas vareni
ve°C teploty ve °C teploty ve °C (Udrzovani teploty) (hod.)
Sear (Osmahnuti) 230°C 220°C 230°C Manual (Manualni) 2
Sauté (Restovani) 175°C 160 °C 190 °C Manual (Manualni) 2
Bake (Pecent) 175°C 165°C 190 °C Manual (Manualni) 2
Boil/Steam o o o -
(Var/Nafeni v péfe) 100°C 90°C 110°C Manual (Manualni) 5
Simmer (Duseni) 95°C 85°C 100°C Manual (Manualni) 5
Slow Cook High
(Pomalé vareni HI - - Auto 12
pfi vysoké teploté)
Slow Cook Low
(Pomalé vareni L0 - - Auto 12
pfi nizké teploté)
Keep Warm 0 B 3 B
(Udriovén teploty) 7% %

REZIMY VARENI KROK ZA KROKEM

Rezim vafeni Metoda Krok 1 Metoda Krok 2 Metoda Krok 3 u drléte):gr:?:er::oty)
Rice (Ryze) - - - Auto

Soup (Polévka) Sauté (Restovani) Boil (Var) Simmer (Dusent) Manual (Manuélni)

Risotto (Rizoto) Sauté (Restovani) Simmer (Dusent) - Manual (Manudlni)

Pilaf Sauté (Restovani) Simmer (Duseni) Boil (Var) Manual (Manualni)

Porridge (Kase) Boil (Var) Simmer (Dusent) - Manual (Manudlni)

Yogurt (Jogurt) Simmer (Duseni) Culture (Kultivace) - -

* Pre-heating (Pfedehfivani) se zobrazi na displeji, dokud nebude dosazeno zvolené teploty. 7



METODY VARENI

Tipy k vafeni a ptipravé jidla jsou uvedeny v kapitole ,Tipy pro skvélé vysledky”. Zde naleznete
navod, jak maximalné kazdou metodu vareni vyuzit.

Sear (Osmahnuti) (221-232 °C)

Sear (Osmahnuti) umoznuje pfipravu masa
pro dusené pokrmy, polévky a jina jidla.
Vyuziva vysoké teploty, aby se vnéjsi povrch
rychle tepelné upravil a uchovaly se tak
chuté a stavy.

Sauté (Restovani) (166-188 °C)

Sauté (Restovani) je idedIni k tomu, aby
dodalo masim a zeleniné Cerstvou kiupavou
chut a konzistenci. Sauté (Restovani) Ize
pouzit k ptipravé orientalnich pokrmd,
restovanych smési a snidanovych pokrma
jako jsou parky a michana vajicka.

Boil/Steam (Var/Vareni v pare)
(89-111 °C)

Boil/Steam (Var/Vareni v pare) pouzivejte

k ptipravé rliznych druhd potravin, napf.
horkych obilnych kasi, krevet na pére, nebo
k ohiati delikatnich surovin, jako jsou ryby
pomoci nepfimého ohrevu.

Bake (Peceni) (165-190 °C)

K peceni kolach, nakypt a jinych pokrma
zvolte funkci Bake (Peceni).

Simmer (Duseni) (85-99 °C)

Simmer (Duseni) je skvélé na polévky
a dusené pokrmy, kde duseni pomaha
rozvinuti bohatych a vydatnych chuti.

Slow Cook (Pomalé vareni)
(PFi nizké nebo vysoké teploté)

Slow Cook (Pomalé vafeni) umoziiuje vyuziti
multifunkéniho hrnce jakozto piistroje na
pomalé vareni, coz je idedIni napfiklad pro
pomalé vareni marinovaného masa, chilli
smési a masovych kulicek.

Keep Warm (Udrzovani teploty) (74 °C)

Keep Warm (Udrzovani teploty) je uréeno

k tomu, aby se pokrmy po uvareni udrzovaly
pfi servirovaci teploté, a to az po dobu

24 hodin. Ur¢ité metody a rezimy vafeni maji
funkci automatického rezimu Keep Warm
(Udrzovani teploty). U jinych metod a rezim(
vareni |ze Keep Warm (Udrzovani teploty)
zvolit manualné

DULEZITE: Keep Warm (Udrzovéni teploty)
pouzivejte pouze pro zcela uvarené potraviny.
Keep Warm (Udrzovani teploty) je ur¢eno

k udrzeni zcela uvarenych potravin pfi
servirovaci teploté.



REZIMY VARENI KROK ZA KROKEM

Rezimy vareni krok za krokem vyuZivaji mnoha metod vareni k Upravé riznych druh( potravin.
K postupovani od jednoho kroku k dal$imu pouzivejte tla¢itko . pokud je nutné néktery krok
zopakovat, stisknéte tlac¢itko <|

Rice (Ryze) vdm umoznuje vafit rizné typy 4. Po dokonceni vafeni je rezim Rice mode

ryze, od bilé ryze, hnédé ryze, divoké ryze done, keeping warm (Ryze u konce, zobrazi

az po ryzi na sushi. Rezim Rice (RyZe) nabizi se udrzovani teploty) a multifunk¢ni

programy na bilou a hnédou ryzi, aby bylo hrnec se pfepne do rezimu Keep Warm

dosazeno optimalnich vysledka (viz tabulka). (Udrzovani teploty). Pfi rezimu Keep

1. Do varné nadoby vlozte odmé&fenou Warm (Udrzovani teploty) bez nastaveni
ry#i a vodu. Casovace se multifunkéni hrnec

automaticky vypne po 24 hodinéach.

POZNAMKA: Prednastaveny ¢as vafeni
je uren pro 190 g ryze v suchém stavu.
Cas mUzete nastavit podle mnozstvi ryze.

POZNAMKA: Abyste snizili riziko
preteceni, suchou ryzi pfed vloZzenim
do nadoby proplachnéte.

2. Stisknutim > piejdete do rezimu
Rice (Ryze). Zvolte stisknutim p.

3. Multifunkéni hrnec zobrazi text For white,
press < (Pro bilou ryzi stisknéte <)
a For brown, press > (Pro hnédou ryzi
stisknéte >). Pozadovany typ ryze zvolte
pomoci <] nebo >, pak stisknéte p.

Typ ryze Ryzset;lvsuu::gh)em Voda (ml) Cas (min.)
Bila (dlouhozrnna) 190 415-475 35%
Bila (strednézrnna) 190 415-475 35%
Hnéda 190 415-475 55%
Sushi/Bila (kratkozrnna) 190 415-475 35%

* Pfednastaveny cas



REZIMY VARENI KROK ZA KROKEM

Sauté Boil S Simmer S Keep Warm
(Restovani) (Var) (Duseni) (Udrzovani teploty)

Rezim Soup (Polévka) pouzivd mnoho pfedem 6. Pfidejte zbyvajici suroviny.

naprogramovanych krokl pro pfipravu Po dokonéeni varu stisknéte [>

polévek a dusenych pokrm( od naprosté a pokracujte na Simmer (Dugeni).

zacétku az do konce a bez premysleni. L L, L
Pokud nastavujete ¢as mirného vareni,

1. Stls!mutlm D prej.dete d,o rezimu Soup nastavte ¢asovaé, pak stisknéte p
(Polévka). Zvolte stisknutim p. a spusti se odpo¢itavani ¢asovace.
2. Multifunkéni hrnec se pfedehfeje 9. Po dokonéeni duseni stisknéte tlacitko >

do stavu Sauté (Restovani). Pokud a spusti se rezim Keep Warm (Udrzovani
nastavujete cas vareni, nastavte teploty). P¥i rezimu Keep Warm (Udrzovani

Casovac, pak stisknéte P a spusti teploty) bez nastaveni ¢asovace se

se odpocitavani casovace. multifunkéni hrnec automaticky vypne
3. Pridejte tvodni ingredience. po 24 hodinach.

Po dokonéeni restovani stisknéte >

a pokracujte na Boil (Var).
5. Multifunk¢ni hrnec se ochladi do rezimu

Boil (Var). Pokud nastavujete cas varu,

nastavte Casovac, pak stisknéte p

a spusti se odpocitavani ¢asovace.

Sauté Simmer Keep Warm
(Restovani) (Duseni) (Udrzovani teploty)

Rezim Risotto (Rizoto) vyuzivd mnoho piredem 5. Multifunkéni hrnec se ochladi do rezimu
naprogramovanych krokd, aby byla pfiprava Simmer (Duseni). Pokud nastavujete cas
rizota jako lusknutim prstu, od restovani masa duseni, nastavte ¢asovac, pak stisknéte p
nebo zeleniny, po dokonalé duseni ryze. a spusti se odpocitavani ¢asovace.

1. Stisknutim [> piejdete do rezimu Risotto 6. Pridejte zbyvajici suroviny.

(Rizoto). Zvolte stisknutim P 7. Po dokonceni dugeni stisknéte tlacitko >
2. Multifunkéni hrnec se predehieje a spusti se rezim Keep Warm (Udrzovani

do stavu Sauté (Restovani). Pokud teploty). Pfi rezimu Keep Warm (Udrzovéni

nastavujete Cas varfeni, nastavte teploty) bez nastaveni ¢asovace se

casovag, pak stisknéte P a spusti multifunk¢ni hrnec automaticky vypne

se odpocitavani ¢asovace. po 24 hodinach.

3. Pridejte tvodni ingredience.

Po dokonéeni restovani stisknéte >
a pokracujte na Simmer (Duseni).

10



REZIMY VARENI KROK ZA KROKEM

Sauté Boil Simmer Keep Warm
(Restovani) (Var) (Duseni) (Udrzovéni teploty)
Rezim Pilaf pouziva mnoho predem 5. Multifunkéni hrnec se ochladi do rezimu

naprogramovanych kroku k pfipravé
stavnatych pilafQ, aniz byste si udélali
neporadek jako pfi klasickém zpGsobu
vareni. Od Uvodni pfipravy masa a zeleniny

6.

po konecné kroky vareni, s multifunkénim 7
hrncem to jde snadno.
1. Stisknutim [> pfejdete do rezimu Pilaf.

Zvolte stisknutim p.
2. Multifunk¢ni hrnec se predehrieje

do stavu Sauté (Restovani). Pokud 9

nastavujete Cas vareni, nastavte ’

Casovag, pak stisknéte P a spusti

se odpocitavani ¢asovace.
3. Pridejte uvodni ingredience.

Po dokon¢eni restovani stisknéte [>

a pokracujte na Boil (Var).

Boil Simmer
(Var) (Duseni)

Tento rezim pouzijte k rychlé a snadné 5.
pfipravé lahodnych kasi, a to v kteroukoliv
denni dobu.
1. Stisknutim > pfejdete do reZzimu Porridge

(Kase). Zvolte stisknutim p. 6.
2. Multifunkéni hrnec se predehieje do 7.

stavu Boil (Var). Pokud nastavujete cas
vareni, nastavte ¢asovac, pak stisknéte p
a spusti se odpocitavani ¢asovace.

3. Pridejte uvodni ingredience.
Po dokonéeni varu stisknéte >
a pokracujte na Simmer (Duseni).

Boil (Var). Pokud nastavujete cas varu,
nastavte ¢asovac, pak stisknéte p

a spusti se odpocitavani casovace.
Pridejte zbyvajici suroviny.

Po dokonéeni varu stisknéte >

a pokracujte na Simmer (Duseni).

Pokud nastavujete ¢as duseni, nastavte
casovac, pak stisknéte P a spusti se
odpocitavani ¢asovace.

Po dokonéeni duieni stisknéte tlacitko >
a spusti se rezim Keep Warm (Udrzovani
teploty). Pfi reziimu Keep Warm (Udrzovéni
teploty) bez nastaveni ¢asovace se
multifunkéni hrnec automaticky vypne

po 24 hodinéch.

Keep Warm
(Udrzovani teploty)

Multifunkéni hrnec se ochladi do rezimu
Simmer (Duseni). Pokud nastavujete ¢as
duseni, nastavte ¢asovag, pak stisknéte p
a spusti se odpocitavani ¢asovace.
Pridejte zbyvajici suroviny.

Po dokonéeni duseni stisknéte tlacitko >
a spusti se rezim Keep Warm (Udrzovani
teploty). Pfi rezimu Keep Warm (Udrzovéni
teploty) bez nastaveni ¢asovace se
multifunkéni hrnec automaticky vypne
po 24 hodinach.

1



REZIMY VARENI KROK ZA KROKEM

Simmer
(Duseni)

Culture
(Kultivace)

X F@l 3. Multifunkéni h fedehfej
A UPOZORNENI [ttt
nastavujete ¢as vareni, nastavte

Riziko otravy jidlem
V rezimu jogurt nepfipravujte
zadné jiné potraviny nez jogurt.
Miize to vést k otravé jidlem nebo
k nevolnosti.

¢asovac, pak stisknéte P a spusti
se odpocitavani ¢asovace.

4. Po dokonéeni duseni stisknéte >
a pokracujte na Culture (Kultivace).

5. Multifunkéni hrnec se ochladi do rezimu
Culture (Kultivace). Pokud nastavujete ¢as

dugeni, nastavte ¢asovac, pak stisknéte P

ReZim Yogurt (Jogurt) pracuje pti nizsich a spusti se odpocitavani casovace.
teplotach nez jiné rezimy vareni a je uréen POZNAMKA: Prednastavena teplota kultivace
pouze pro vyrobu jogurtu. Nepouzivejte v rezimu Yogurt (Jogurt) (krok 1) je urena

pro pfipravu jinych typa potravin; mlze pro 960 ml mléka. Nechejte hrnec asi 10 az
dojit k otravé jidlem nebo nevolnosti. 12 minut ohfivat a pak pro vytvoreni jogurtu

pfidejte jogurt nebo komeréni smés na vyrobu

jogurtd. Pfi vétsich nebo mensich mnozstvich

nastavte odpovidajici ¢as a pouzijte kuchyrisky

teplomér, abyste zajistili ohfev mléka na 85 °C

2. Stisknutim [> piejdete do rezimu Yogurt predtim, nez prejdete ke Culture (Kultivace)
(Jogurt). Zvolte stisknutim p. (krok 2).

Rezim Yogurt (Jogurt) pouzivejte k pfipravé
svych vlastnich vytec¢nych domacich jogurta.

1. Pridejte ingredience.



MANUALNI VARENI

Rezimy manualniho vareni

// CEEER

Rezim Manudlni vafeni ma 6 pfednastavenych
rozsahu, které umoznuji vafeni jako na
klasickém sporaku: Warm (Tepla), Low (Nizka),
Med-Lo (Stfedné nizka), Medium (Stfedni),
Med-Hi (Stredné vysoka) a High (Vysoka).
Kazdy rozsah je nastavitelny podle

tabulky nize.

Ke zvoleni a nastaveni manualniho rezimu:

1. Stisknutim [> pfejdete do rezimu Manual
(Manualni). Zvolte stisknutim p.

N Qe (i 1% o
_I _I I I _I

2. Medium (Stfedni) se objevi na displeji,
s teplotou 165 °C.

3. Stisknéte <] nebo [ k nastaveni teploty
v priristcich po 5 °C, nebo stisknéte
a podrzte <] nebo > k preskoceni mezi
Manualnimi rezimy vafreni.

[ RS o W RS
[

- ®
Rezim Manualni vareni Nastavit teplotu* ve °C Max. teplota v °C
High (Vysoka) 213°C 230°C
Medium High (Stfedné vysokad) 191°C 210°C
Medium (Stfedni) 163°C 190°C
Medium Low (Stfedné nizka) 121°C 160°C
Low (Nizkd) 93°C 120°C
Warm (Tepld) 74°C 90°C

* Pre-heating (Pfedehfivéni) se zobrazi na displeji, dokud nebude dosazeno zvolené teploty.
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DOPLNKOVE FUNKCE A NASTAVENI

Zména mezi stupni Fahrenheita a Celsia

Ke zméné mezi stupni Fahrenheita a stupni
Celsia stisknéte a podrzte na 3 sekundy
tlacitko §.

Zobrazit jazyk

K nastaveni zobrazovaného jazyka:

7/ - [> 3 1. Najedte na Nastaveni a stisknéte p.
i,

2. Displej ukazuje Language Selection
(Volba jazyka). Stisknéte p.

3. Stisknéte <] nebo > k pfepnuti
mezi jazyky:
Angli¢tina (Vychozi)
Rustina
Francouzstina
Némcina
Italstina
Holandstina

4. Ke zvoleni a uloZeni nastavenf stisknéte P.

Angli¢tina Rustina Francouzstina Némcina

Italstina Spanélitina Holandstina

14



DOPLNKOVE FUNKCE A NASTAVENI

Posledni pouzité volby

_ > Pokud ztstane multifunkéni hrnec zapojen
I\ | v siti, zapamatuje si pfi dalSim zapnuti
posledni zplsob nebo rezim vareni

a pouzité nastaveni teploty.

Stisknéte a podrzte 7p). Stisknéte <] nebo [> k nastaveni
delsiho nebo kratsiho ¢asu. Stisknutim
a podrzenim <] nebo [> se zméni

cas rychleji.

Ke spusténi odpocitavani casovace Kdyz ¢asova¢ dosahne 00:00, ozvou
stisknéte p>. Kdyz ¢as dosédhne 1 minuty, se tii signaly.

ozve se signal a poté se bude cas déle
odpocitavat po sekundach.

15



ZACINAME

. Umistéte multifunkéni hrnec na suchy, [ [ 1
rovny a vodorovny povrch, napt. pracovni —J J
desku nebo stal.

2. Ujistéte se, Ze bo¢ni strany a zadni ¢ast
multifunkéniho hrnce jsou minimalné
10 cm od jakychkoliv zdi, skiinék nebo
predmétl na pracovni desce nebo
na stole. Zajistéte nad multifunk¢nim
hrncem dost prostoru na to, abyste
mohli sundat viko a zabranili hromadéni
kondenzované pary na skfinkach.

3. Odstrarite veskeré obalové materialy,
pokud jsou pfitomny.

4. Umyjte viko a varnou nadobu v horké
vodé s cisticim prostfedkem. Dobte osuste.

AUPOZORNENI

k-

Nebezpedi urazu
elektrickym proudem

Vlozte varnou nadobu do Zapojte do uzemnéné zasuvky.
multifunkéniho hrnce. NepouZivejte s adaptérem
ani s rozbockou.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.
Pfi nedodrzeni téchto pokynt hrozi

vs s

nebezpea umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

re

Zapojte do uzemnéné zasuvky. Poté
bude multifunkéni hrnec pfipraveno
k pouziti.

16



OBSLUHA MULTIFUNKCNIHO HRNCE

Nastaveni rezimu vareni

D>
I\ @
v .
({ 2
EEB)) -
N\ =
o v,

Stisknéte (. Pomoci <] nebo [> najedte na
pozadovany rezim nebo metodu
vareni. Zobrazi se vychozi
teplota vareni.

>

Stisknéte P> a zvolte metodu nebo
rezim vareni. Zobrazena teplota
se po zahfati multifunk¢niho

K pfipadnému nastaveni teploty
stisknéte tlacitko §, pak stisknéte
< nebo [> ke sniZzeni nebo zvy3eni

hrnce zméni. teploty. Pro potvrzeni stisknéte p.
Moznosti Ize nalézt v tabulce
,Rezimy vareni”.
>
§
4
d

K pfipadnému nastaveni ¢asovace
varen] stisknéte 1) a pak pouzijte

< nebo > ke zvyseni nebo snizeni
Casu vareni. Ke spusténi odpocitavani
¢asovace stisknéte p.

Vlozte ingredience do varné nadoby.
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OBSLUHA MULTIFUNKCNIHO HRNCE

7 Zakryjte vikem. Otocte vikem tak, Pokud pouzivate rezim Vareni
aby bylo vylévaci sitko na viku zakryté v krocich, ozve se signal, jakmile
a diky tomu se potraviny udrzely vihké. ¢asovac¢ dosahne hodnoty 00.00
(je-li nastaven). Stisknéte P> a ¢asovac
zac¢ne odpocitavani pro dalsi Krok.

Multifunkéni hrnec se automaticky vypne
po nastaveném case. U rezim( Slow

Cook High (Pomalé vareni pfi vysoké
teploté), Slow Cook Low (Pomalé vaiené
pfi nizké teploté) a Rice (Ryze), pokud je
Automatické udrzovani teploty nastaveno
do pozice ZAPNUTO, se multifunkéni hrnec
automaticky prepne do rezimu Keep Warm
(Udrzovéni teploty) az na dobu 24 hodin.

Kdy je vareni dokonéeno

Pri vytahovani varné nadoby ze K vypnuti multifunkéniho hrnce
zakladny a pfi rozlévani obsahu stisknéte a podrzte tlacitko () po
pouzivejte rukavice na horké nadoby dobu tii sekund.

nebo chriiapky.
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OBSLUHA MULTIFUNKCNIHO HRNCE

Multifunkeni hrnec obsahuje napafovaci kosik a restovaci rost v jednom pro multifunkcni vafeni.
POZNAMKA: Naparovaci kosik a restovaci rost nelze pouzit s dodatec¢nym pfislusenstvim
Michaci stojan.

Restovani s restovacim rostem

Pokud vafite s restovacim rostem, UloZte restovaci rost do varné
pridavejte vSechny ingredience nadoby dle obrézku a na rost polozte
pro bézné vareni do varné nadoby. ingredience, které chcete restovat.
Zakryjte vikem.

Vareni v pare s naparovacim kosikem

Na dno varné nadoby pfidejte vodu. Ulozte naparovaci kosik do varné
Nejlepsich vysledkd dosahnete, pokud nadoby dle obrazku a do kosiku vliozte
nebudete prekracovat rysku STEAM ingredience, které chcete naparovat.
(Para) (cca 0,5 L). Zakryjte vikem. Po ukonceni vareni

suroviny vyjméte Izici nebo klestémi.
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TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

K maximalnimu vyuZziti riznych rezima vareni

Ryze:

viz nasledujici tipy.

Osmahnuti a restovani:

+ Dokonalého zhnédnuti dosédhnete tim,
ze pfed osmahnutim nebo restovanim
dosucha otfete vnéjsi povrch masa
papirovymi utérkami.

- Je dullezité varnou nadobu nepieplnovat,
pokud se ma maso podle receptu
osmahnout. Najednou osmahnéte
cca 0,25 kg nebo méné, abyste doséhli
nejlepsich vysledkl a vyhnuli se tomu,
Ze se bude maso v pafe dusit.

+ Pokud pro restovani pouzivate olej nebo
maslo, pridejte ho az po predehfrati
multifunkéniho hrnce.

+ Tuk snadno z varné nadoby po osmahnuti
nebo restovani masa odstranite tim, Ze na
varnou nadobu umistite viko do pozice
vylévani, drzite nddobu bezpecné pomoci
Uchytek na horké nadoby a tuk vylijte
do Zaruvzdorné nadoby.

+ Kdyz restujete zeleninu jako je mrkeyv,
celer, cibule a ¢esnek, vlozte nejprve
ingredience nakrajené na vétsi kousky
a restujte nékolik minut, teprve poté
pfidejte potraviny nakrajené na mensi
kousky, napf. drceny cesnek. Diky tomu
bude zelenina rovnomérné uvarena
a Cesnek se nespali.

Vafeni v pare:

- Kdyz vafite potraviny v pare, neni dilezité
nechat jednotku predehfat, pouze pfidejte
vodu, vloZte potraviny na napafovaci rost
a nastavte multifunk¢ni hrnec na rezim
Steam (Para). Na konci doby predehfivani
stisknéte tlacitko Start.

+ Potraviny se v pére rychleji uvafi, pokud
se pripravuji pouze v jedné vrstvé. Vétsi
mnozstvi potravin se musi uprostied
doby vareni pfemistit, aby se doséhlo
rovnomérnych vysledka.

« Potraviny, které se nakrajely nebo nasekaly

na kousky pfiblizné stejné velikosti,
se uvafi rovnomeérnéji.

« Ujistéte se, ze viko pfikryva hrdlo varné
nadoby, aby se zachytila para a dosahlo
se optimalniho vareni.

» Béhem vareni v pafe odstranujte
viko opatrné.

+ Pro nejlepsi vysledek vareni je dllezité
pouzit pfesné mnozstvi ryze a vody.

+ Nékteré druhy ryze se pred vafenim
promyvaji/proplachuji. Jiné druhy naopak
ne, protoze byly obohaceny o vitaminy
a mineraly. Proplachovani téchto typl
ryze odstranuje pfidané Ziviny. Kdyz pred
varenim ryzi proplachujete, odvazte ji
pfedtim, ne potom, a pokuste se vylit
co nejvice vody predtim, nez pfidate
mnozstvi potiebné k vareni.

+ Po pfidani ryZe a vody do nddoby
multifunk¢niho hrnce rozprostrete ryzi
do rovnomérné vrstvy na dno, abyste
dosahli nejlepsich vysledkd vareni.
Béhem vareni viko neodstranujte.

« Vétsina ryze bude na konci varného
cyklu Rice (Ryze) mirné nedovarena.

KdyZ nechate uvarenou ryzi odstét ve varné
nadobé s vikem po dobu 5 az 10 minut,
umozni to absorbovéni zbyvajici vihkosti.

- Podle potieby Ize pridat olej, maslo, sul
a jind ochucovadla. Vmichejte je pfed
zahdjenim varného cyklu Rice (Ryze).

K dodani chuti Ize také pouzit tekutiny
jiné nez voda. Zkuste ji nahradit rybimi,
dribezimi, zeleninovymi nebo masovymi
vyvary nebo bujény.

+ Do uvarené ryze na konci varného cyklu
a predtim nez ryzi nechate odstat, Ize
vmichat posekané cerstvé bylinky.

« Ujistéte se, Ze viko zakryvd hrdlo varné
nadoby, aby se zachytila para a dosahlo
se optimalniho vareni ryze.

Polévky:

« Postupujte podle tipC k vareni pro Sauté/
Sear (Restovani/Osmahnuti), kdyz budete
pouzivat tuto ¢ast varného cyklu Soup
(Polévka).

+ Kousky surovin, které se pfichyti na dno
varné nadoby po osmahnuti, jsou velmi
chutné. Pridejte trochu tekutiny ze svého
receptu a seskrabejte je dfevénou vareckou,
abyste své polévce dodali intenzivnéjsi chut.

+ Krajeni potravin na kousky pfiblizné
stejné velikosti zajisti nejrovnomérné;jsi
vysledky vafeni.



TIPY PRO SKVELE VYSLEDKY

+ Neni dilezité rozmrazovat zmrazenou
zeleninu pfedtim, nez ji pfidate do polévky
k vareni, ale bude mozna nutné prodlouzit
¢as vareni. Zmrazené maso by se mélo
pred cyklem Soup (Polévka) rozmrazit,
abyste zajistili Fadné provareni.

« MIlécné ingredience jako je smetana,
mléko nebo syry, je nejlepsi pfidavat
na konec vareni, abyste predesli
jejich srazeni.

Rizoto:

+ Obecné by se méla ryze na rizoto orestovat
na néjakém tuku, nez se prida jakakoliv
tekutina z receptu. Nechejte multifunkéni
hrnec predehfat do stadia Sauté (Restovani)
a pak pridejte maslo nebo olej, jak je
popséno v receptu. Pridejte takové
mnozstvi ryze, které je uvedeno v receptu,
a nékolik minut obcas promichejte, anebo
dokud nejsou vnéjsi strany ryzovych zrn
napul prahledné, ale vnitrek je stale bily.
Jiné ingredience, které je tieba restovat,
napt. cibuli, ¢esnek nebo jinou zeleninu,

Ize také pridat a varit béhem tohoto kroku.

«+ Pokud vas recept obsahuje i vino, ptidejte
ho predtim, nez pfidate ostatni tekutiny.
To umozni, aby se chut vina absorbovala
do ryze.

+ Ohfejte tekutiny do rizota na sporaku
nebo v mikrovinné troubé, az budou
velmi horké, obecné tésné pod bod varu.

« Pridavejte horké tekutiny do ryze postupné
po 240 ml a neustéle michejte, dokud
se veskerd tekutina nevstiebd. Poté
pridejte vice.

« Syr, bylinky nebo jiné jemné ingredience
je nejlepsi pridavat béhem poslednich
nékolika minut vareni.

« Abyste zabranili pfevareni a udrzeli
konzistenci rizota krémovou, vyjméte
varnou nadobu ze zdkladny multifunkéniho
hrnce ihned poté, co je vas recept hotov,
pokud nebudete okamzité servirovat.

Pomalé vareni:

+ Obecnym pravidlem pro poufziti vasich
receptt v multifunkénim hrnci je,
ze byste méli zvysit mnozstvi bylinek
a ochucovadel, abyste vyrovnali vliv
dlouhého ¢asu vafeni.

+ V multifunkénim hrnci nepouzivejte
zmrazené, nedovafené maso. Pfed
pomalym vafenim vzdy nechejte maso
rozmrazit. Velikost kouskd surovin muize
ovlivnit jejich chut a konzistenci. Abyste
zajistili rovnomérné vareni, nakrajejte
zeleninu podobné tvrdosti, napf. brambory,
mrkev a pastindk, na malé kousky. Obecné
by mély byt tvrdé druhy zeleniny krajeny
na mirné mensi kousky nez mékka zelenina.

+ Krajeni masa na vétsi kousky umoziuje
del3i ¢asy vafeni a zabrafuje prevareni.

+ Nékteré suroviny nejsou pro delsi vareni
vhodné. Téstoviny, plody mofe, mléko,
smetana nebo zakysana smetana by se
mély pridavat 2 hodiny prfed servirovanim.

« Ptizdobu, Cerstvé byliny a zeleninu, ktera
se rychle vafi, pridejte ke konci varného
cyklu. Mizete napriklad pridat hrasek,
kukufici a cerstvé nakrajenou dyni na
poslednich 10 az 20 minut.

Jogurt:

« Jogurt Ize vyrabét z plnotu¢ného,
nizkotu¢ného nebo odtu¢néného
mléka. Z pInotu¢ného nebo 2% mléka
se vytvofi jogurt hustsi konzistence.

+ Nejlepsich vysledkli dosahnete, kdyz
jogurt pfed cezenim syrovatky pres
platno na vyrobu syra vychladite v lednici.
Dosahnete tak hustsi konzistence.

+ Kdyz za¢nete vyrabét svij vlastni jogurt,
muzete pouzit trochu jogurtu z predchozi
vérky k vyrobé dalsi. Toto mizete udélat
2 az 3krét, nez zacnete s Cerstvym.

Manualni:

+ Kdyz zahfivate velké mnozstvi vody pro
vafeni téstovin nebo jinych potravin,
pouzivejte rezim Manual (Manudlni) na
nejvyssi nastavitelnou teplotu 230 °C.
Vezméte na védomi, Ze displej bude
nadale prechazet do,preheating”
(pfedehfivani), a to i poté, co voda
doséhla plného varu, protoze jednotka
méfi teplotu vody.
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Pred ¢isténim vypojte multifunkeni hrnec

ze zasuvky.

« Pred cisténim nechejte multifunkéni hrnec
a doplnky zcela vychladnout.

+ Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani
kovové draténky. Mohly by poskrabat povrch.

« Otiete vnéjsi povrch multifunkéniho hrnce
Cistym vihkym hadfikem a dikladné
vysuste. Na odolné skvrny Ize pouzit
neabrazivni tekuty distic.

+ Keramicka nepfilnava vrstva v multifunkénim
hrnci je odolna proti odéru. Nicméné
v dUsledku padu nebo tvrdych narazd
muZe dojit k odloupnuti nebo prasknuti
keramické vrstvy.

UDRZBA A CISTENI

+ Nadoba multifunkéniho hrnce ma
nepfilnavou vrstvu pro snadné cisténi.
Opakované myti v my¢ce mdze Ucinnost
této nepfrilnavé vrstvy snizit.

POZNAMKA: Viko a nddoba jsou odolné na
myti v mycce, ale doporucuje se ru¢ni myti

v horké vodé s cisticim prostfedkem, aby se
maximalizovala Zivotnost nepfilnavé vrstvy.

ODSTRANOVANI PROBLEMU

Pokud multifunkéni hrnec nepracuje spravné nebo nefunguje:

4

Nebezpedi urazu
elektrickym proudem

Zapojte do uzemnéné zasuvky.

Nepouzivejte s adaptérem
ani s rozbockou.

Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pfi nedodrzeni téchto pokyni hrozi
nebezpecdi umrti, pozaru nebo
zasazeni elektrickym proudem.

+ Je multifunkéni hrnec pfipojeno
do uzemnéné zasuvky?
Pfipojte multifunk¢ni hrnec do
uzemnéné zasuvky.

- Je v poradku pojistka obvodu, ke kterému
je multifunkéni hrnec pfipojen?
Pokud méte pojistkovou skfin, ujistéte
se, Ze je jisti¢ zapnuty. Zkuste vypojit
multifunkéni hrnec z elektrické sité
a pak jej opét zapojte.

+ Multifunkéni hrnec se sam vypina.
Multifunkéni hrnec ma funkci
automatického vypindni.V zavislosti
na metodé vareni se multifunkéni
hrnec automaticky vypne maximalné
po 12 hodinach (nebo po 24 hodinach,
pokud je nastaven rezim Keep Warm
(Udrzovani teploty)).

+ Pokud problém nelze napravit,
Viz sekce ,,Zaruka a servis” Nevracejte
multifunkéni hrnec prodejci — prodejci
servis neposkytuiji.



ZARUKA A SERVIS

Délka zaruky: KitchenAid uhradi: KitchenAid neuhradi:
Evropa, Stfedni vychod Nahradni dily a naklady A. Opravy, pokud byl

a Afrika: na praci pii opravé vad multifunkéni hrnec
Na modely 5KMC4241 materialu nebo dilenského pouzivan k jinému

a 5KMC4244: zpracovani. Servis musi Ucelu, nez je bézna
Dva roky pIna zruka provést autorizované servisni doméci pfiprava jidla.
od data prodeje. stredisko KitchenAid. B. Potkozenivzniklé

v dusledku nehody,
uprav, nevhodného uziti,
zneuziti nebo instalace
¢i provozu, ktery je

V rozporu s mistnimi
elektrotechnickymi
normami.

KITCHENAID NEPREBIRA ZADNOU ODPOVEDNOST ZA NEPRIME SKODY.

Zakaznické sluzby

Pokud mate néjaké otazky anebo potiebujete najit nejblizsi autorizované servisni stfedisko
KitchenAid, nize najdete kontaktni tdaje.

Veskery servis by mélo vzdy provadét mistni autorizované servisni stfedisko KitchenAid.
LUBOS VYMAZAL - MAGNUM

Brnénska 444/37

682 01 Vyskov

tel.: +420 517 346 256

mob.: +420 724767 114

www.kitchenaid.cz

Vice informaci naleznete na nasich webovych strankach:
www.KitchenAid.eu

© 2014. V3echna prava vyhrazena.
Specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni.
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