Navod na pouzivani —
hrnce a panve




Tefal

Dekujeme vam za zakoupeni nadobi
TEFAL® / T-FAL®* s robustnim neprilnavym
povrchem, ktere se idealné hodi pro
vSechna vase kulinarska dobrodruzstuvi.
Pro vas a vasi lasku k vareni!

*Domaci spotrebice TEFAL® se v nékterych oblastech, jako je Amerika a Japonsko, objevuji pod
znackou T-FAL®. TEFAL® / T-FAL® jsou registrované ochranné znamky spolec¢nosti Groupe SEB.
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Tefal o

I PRIiPRAVA PRODUKTU
K POUZITI 1

B Neéktere nadobi se dodava s ochrannymi
plastovymi castmi, které se nachazi zejmeéna
na zakladne rukojeti. Pred

-Y\, pouzitim je odstrante,

protoze pokud tak
neucinite, hrozi nebezpeci
1 pozaru,

B Pred prvnim pouzitim rucné omyjte hrnec
nebo panev pomoci bézného myciho
prostredku a mékké houbicky. Oplachnete
nadobi a dukladné

osuste mekkym
hadrikem.

> -
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I KOMPATIBILITA

Pouziti v troube:
Viz navod k pouziti vyrobku na obalu:

B Navarovaneé plastoveé rukojeti:
Nevkladejte do trouby. @l — I

B Nytovaneée plastoveé rukojeti:
Rendlik nebo panev je bezpecné pouzit
v troubeé az do 175 °C.

< 175°C/350°F
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B Nytovane rukojeti z nerezove oceli:
Rendlik nebo panev je bezpecné pouzit
v troubé az do 250 °C.

O00O0

)
< 250°C/482°F

B Vyrobky Ingenio:
Po viozeni panve do trouby sejmete rukojet
a poklici.

< 250°C/482°F
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I PECUJTE O SVE
NADOBI |

B Pripravidelném pouzivani se mohou v hrnci
nebo panvi objevit drobné otlaceniny, kterée
vSak nijak neovlivni jejich vykon.

B Priohrivani nadobi budte opatrni, aby nedoslo
k prehrati, které by mohlo ohrozit trvanlivost
jeho neprilnavych vlastnosti. Aby nedoslo
kK prehrati, nepouzivejte maximalni vykon ani
funkci zesileného vykonu.
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B Odolné vuci vSem typum nacini: kovovému,
silikonovému a plastovému, véetné Slehacu,
nozu a vidlicek. Zaruka se nevztahuje na

Skrabance.
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B Je-livnéjSi povrch z nerezoveé oceli: Lze myt
v mycce na nadobi, doporucujeme pouzivat
jemne cistici prostredky ve forme tekutin,
gelu nebo prasku, radeji nez tablety nebo
sacky.

B Chcete-li pri myti Setrit vodou, hrnec Ci
panev pred mytim odmocte.

B Pred cistenim nechte panve vychladnout,
aby nedoslo k deformaci vlivem teplotnich
SokU pfFi extrémnich teplotach. Vyhnéte se
extremnim zménam teploty.
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B Neumistujte horkeé sklenéné poklice do
studené vody nebo pfimo na pracovni povrch,
pFi extrémni zmeéneé teploty muze dojit
k rozbiti skla. Na takovou situaci se zaruka
nevztahuje.

B Ruchi mytije nezbytné, aby nedoslo
k poSkozeni nadobi. Po kazdém pouziti umyjte
vnitrni a vnejsi povrchy panve horkou vodou,
mycim prostredkem a neabrazivni houbickou.
Dukladné je oplachnéte a vysuste.

B Pokud omylem spalite jidlo na panvi, naplnte ji
teplou vodou a mycim prostredkem a nechte
asi hodinu odmocit. Poté ji béznym zpusobem
omyjte a podle potreby pouzijte neabrazivni
(neprilnavou) houbicku.
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B Na povrchu uvnitf hrnce nebo panve se muze
vytvorit nanos zbytku nebo vodniho kamene.
To je Casto videt, kdyz se hrnec / panev
pouziva k vareni zeleniny a je pouzita tvrda
voda. Chcete-li tyto usazeniny odstranit,
naredte 1 dil kyseliny citronove 2 dily vody,
pridejte do panve a nechte odmocit na hodinu
nebo dve. Hrnec/panev umyjte v horke vode
s mycim prostfedkem a dukladné osuste.

'S

B Nadobi uchovavejte na suchém
miste.

B Pristohovani panvi nebo hrnct
pouzivejte plsténe Ci textilni
chranice Tefal®, abyste predesli
posSkrabani.
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B Napanve nebo hrnce nepokladejte zadne jiné
tezkeé predmety.

B Unerezového nadobi se muze casem
objevit modré nebo zZluté zabarveni. Jedna
se 0 prirozeny jev, ktery muze byt zpusoben
prehratim a nenaznacuje zadny problém s
nadobim. Zabarveni muzete odstranit pomoci
specialniho Cisticiho prostfedku na nerezove
nadobi nebo tim, ze v panvi lehce povarite
citronovou Stavu nebo bily ocet (zajistete
dobre vetrani kuchyne) a pak jemneé otrete
neabrazivni houbickou.
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B Krajejte ingredience na mensi kousky, cimz
se zkrati doba pripravy a snizi se spotreba
energie.

B Predvarenim vzdy vysuste zakladnu nadobi,
zejména pokud jej pouzivate na keramicke,
halogenove nebo indukEni varne desce, jinak
by se k ni mohla panev prilepit.

2. TIP K PRIPRAVE




Tefal o

B Hrnec nebo panev pouzivejte na varnou desku
s vhodnym prumérem pro lepSi topny vykon.
VVyberte si varnou desku, ktera odpovida
prumeéru vasSeho nadobi a neni ani pfilis velka,
ani priliS mala, aby nedoslo k plytvani energii.
Pokud je vase nadobi kompatibilni s indukcni
varnou deskou a hrnec nebo panev umistite
na varnou desku s prumérem vétSim, nez je
prumeér vaSeho nadobi, nemusi se indukcni
varna deska spustit.

B Pro pripravu vynikajicich duSenych pokrmu na
plynovém sporaku zacneéete varit na strednim
plameni na bézné varné desce a pote
presunte hrnec na nejmensi varnou desku,
aby se pokrm mohl dlouho dusit pri mirné

teplote.

Pokud vsak potrebujete varit na vysokou
teplotu, postupne pridavejte teplotu, dokud
nedosahnete maxima, a pote teplotu snizte.
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I SNADNE VARENI S PANVI Z
NEREZOVE OCELI |

B 1. Zahrejte nadobi na stredni/vysokou
teplotu a otestujte je tak, ze do nej
nalijete par kapek vody. Umistéte nadobi z
nerezove oceli na stredni az vysoky plamen
a nechte ho nekolik minut zahrivat. Nez
pridate olej nebo ingredience, musi byt
panev dostatecne horka. Abyste zabranili
ulpivani jidla na nerezové panvi, muzete do
rozzhavené panve nalit nékolik kapek vody.
Pokud kapky prskaji a tvori kulicky, teplota
je idealni pro zahajeni vareni, staci ji mirnée
snizit. Pokud se kapky rozliji, panev jesteé
neni dostatecne horka.
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I SNADNE VARENI S PANVI Z
NEREZOVE OCELI ]

B 2. Pridejte do panve tuk. Jakmile je nadobi horke,
pridejte malé mnozstvi oleje (rostlinny olej, olivovy
olej nebo jakykoli jiny olej na vareni dle vaseho
vyberu). Otacejte panvi, aby se olej rovnomerne
rozlil po povrchu. Olej by mel zkapalnét a snadno
se rozlivat.

B 3. Potraviny restujte na mirném ohni. Po
pridani oleje a jeho zahrati muzete na panev
pridat potraviny. Ujistéte se, ze jsou potraviny
suché (v pripadé potreby je otrete kuchynskou
utérkou), aby nezacaly prskat a nepfripravily se
nerovhomerne. Chvili nechte potraviny orestovat,
aniZ byste je premistovali. Potraviny se prirozené
odlepi od povrchu ve chvili, kdy se na nich vytvori
zlata kurka. Tak poznate, Ze jsou dobre zatazené.
Jedna se o Maillardovu reakci = okamzik, kdy
Stavy zacnou karamelizovat, takze muzete pokrm
snadno obratit.




Tefal

B Proenergeticky uspornejsi vareni pouzivejte
poklicku:

« Udrzuje teplo behem vareni
 Vyzaduje to méne energie
» Urychluje vareni

B Nadobis kondenzacni
poklickou: viko rozvadi
vlhkost po celé varné
ploSe, a pomaha tak
udrzet maximalni kfrehkost
dokonale uvarenych
duSenych pokrmu. S
nasazenou poklickou
muzete také varit zeleninu
na mirné teplote, staci
jen pridat Izici vody. Tato
metoda s minimem vody
Setrné uvari suroviny
pomoci prirozené pary,
ktera se uvolnuje ze
zeleniny.
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B Prouchopenirukojeti nebo
uchytu doporucujeme pouzivat
suche chnapky, drzaky na hrnce
nebo uterky, zejmena po delSim
vareni a/nebo pri manipulaci
s kovovymi rukojetmi Ci uchyty, aby nedoslo
K popaleni.

Pri sejmuti poklicky behem vareni vzdy
pouzivejte chnapky, naklonte ji tak, aby para
smerovala od vas, a udrzujte ruce a oblicej
mimo otvory.

Dejte svym hrncum a panvim druhou Sanci
tim, ze je recyklujete!

Vedeli jste, ze nerezovou ocel a hlinik Ize
recyklovat donekonecna?

Odevzdejte sveé kuchynskeé nadobi na
sbernych mistech nebo v partnerskych
prodejnach!
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B ZARUKA TEFAL® / T-FAL®

B Pokudje vyrobek z nerezove oceli,
poskytujeme na nej 10letou zaruku na vyrobni
vady. Tato zaruka nema vliv na zakonna
prava spotrebitell v dané zemi. Nevztahuje
se na Skrabance nebo zabarveni zpusobené
starnutim. Spolecnost Tefal zarucuje, ze
povrchova uprava splnuje predpisy tykajici
se materialu pfichazejicich do styku
s potravinami. DalSi informace najdete na
strankach www.tefal.com
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DALSI INFORMACE A POMOC

O N J ©

na vase dotazy se obratte na nas zakaznicky
servis na adrese www.tefal.com

B Prava spotrebitelu a dalSi informace: Tato
obchodni zaruka spolecnosti Tefal nijak
nezasahuje do zakonnych prav spotrebitele,
ktera nelze vyloucCit ani omezit, ani do
zakonnych prav vuci distributorovi, od
ktereho byl produkt zakoupen. Tato zaruka
poskytuje spotrebiteli konkretni prava,
pficemz spotrebitel muze mit take dalsi
prava, ktera se liSi v zavislosti na state nebo
zemi. Spotrebitel muze tato prava uplatnit
samostatne. Podrobné informace o pouzivani
a udrzbeé a uplne podminky zaruky vyrobce
naleznete na strankach www.tefal.com.
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*Domaci spotrebice TEFAL® se v nékterych oblastech, jako je Amerika a Japonsko, objevuji pod
znackou T-FAL®. TEFAL® / T-FAL® jsou registrované ochranné znamky spolecnosti Groupe SEB.

Dulezité:

B Tento vyrobekje urcen pouze
k domacimu pouziti

B Pred pouzitim vyrobku si prectéte
bezpecnostni pokyny

B Pokyny k pouziti a dalSi rady
a doporuceni naleznete take na obalu
vyrobku.
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I VSEOBECNE BEZPEGNOSTNI
POKYNY §

B Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobami
[vCetne deti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud tyto osoby nejsou pod dohledem nebo
nejsou radne pouceny ohledneé pouzivani
vyrobku ze strany odpoveédneé osoby.
Dohlédneéte, aby si s vyrobkem nehraly deéti.

X
A
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B Nikdy nenechte nadobi varit bez vody ani
nenechavejte prazdné nadobi stat na zahrate
plotné ¢i plynovem horaku.

B Nikdy nenechavejte pokrmy varit

bez dozoru. (—6\

B Nikdy nenechavejte rukojet panve vycnivat
pres okraj varné desky nebo blizko okraje
kuchynskeho pultu.

B \Vyrobek neprehrivejte.

 hio | AL

B Nevystavujte rukojet plameni, mohlo
by dojit k jejimu zeslabeni.
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B Prouchopenirukojeti nebo Q
uchytu doporucujeme pouzivat $ @
sucheé chnapky, drzaky na hrnce 1—‘]7 9
nebo utérky, zejména po del3im —
vareni a/nebo pri manipulaci
s kovovymi rukojetmi, aby
nedoslo k popaleni.

3. BEZPECNOSTNIi POKYNY 235
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B Neprenasejte horke jidlo ani vrouci tekutiny
v blizkosti osob nebo zvirat.

B Malé panve Ize opatrné umistit na podpérné
nozicky plynovych varic¢u na sporaku. VétSina
vyrobcu plynovych varnych desek pro né
dodava podlozky.
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B Pouzitiv troubé: Viz navod k pouziti vyrobku
na obalu. Vysokeé teploty mohou poskodit
plastoveé casti a sklenené poklicky.

B Mytivmycce nanadobi: Viz navod k pouziti
vyrobku na obalu. Nékteré casti mohou byt
noSkozeny pusobenim korozivnich €isticich
prostfedkl, coZz muze zpusobit riziko porfezani
a/nebo popaleni.

B Nevkladejte vyrobek do
mikrovinné trouby.
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B Nepouzivejte panve k fritovani (napfr. hranolky,
pirozky atd.). Pri vareni s olejem budte vzdy
opatrni: panev nesmi byt preplnena ani prilis
zahrata, mohlo by dojit k samovzniceni oleje.

B Do horke panve nepridavejte studenou
vodu, led ani zcela zmrazene potraviny,
protoze by mohlo dojit k vyronu pary, ktery
by mohl zpusobit popaleni nebo jiné zranéni
uzivatelum ¢i osobam v okoli. Budte zvlaste
opatrni, pokud panev obsahuje horky olej
pouzity pri vareni, protoze pokud do kontaktu
s horkym olejem pfijde voda, muze dojit k jeho
rozstrikovani.
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B Nepouzivejte nadobi k vareni ve vodni lazni.
Neni k tomuto ucelu uréeno. Takove pouZziti
muze vést k riziku nestability a popaleni parou
nebo jinym zranénim.

B Pokud se rukojeti uvolni, opatrne je utahnete,
aby nedosSlo k poSkozeni pri opakovanem
pouzivani.

B Horke nadobi by mélo byt umisténo
na Zzaruvzdorneé povrchy, aby nedoSlo
k poskozeni.
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B Nikdy neohrivejte tuk az do bodu karbonizace.
Vypary uvolnované behem vareni mohou byt
nebezpecne pro zvirata s citlivym dychacim
systemem.

V pripade, Ze se na panvi vzniti jidlo nebo
olej, vypnete privod tepla, polozte na panev
protipozarni prikryvku nebo navlhcenou
utérku a nechte ji 30 minut stat, nezji
vyjmete.

B V pripadé extremniho prehrati (dosahnuti
bodu tani hliniku) by se nadobi nemeélo
premistovat, ale melo by se nejprve nechat
vychladnout, protoze v uzavrene zakladne
muze byt roztaveny hlinik. Vzhledem
K moznym zmeénam vlastnosti nadobi se ho
nedoporucuje dale pouzivat.

B V pripadé problému kontaktujte zakaznicky
servis (www.tefal.com).
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I BEZPEGNOSTNI
POKYNY INGENIO®: |

B Rukojet Ingenio® je kompatibilni pouze
s vyrobky Ingenio®. Rukojet nikdy
nepouzivejte na nadobi jinych znacek nez
Ingenio®.

B Vyrobky Ingenio® (panev, rendlik, wok atd.}
jsou kompatibilni pouze s rukojeti Ingenio®.
Nikdy je nepouzivejte s rukojeti jinych znacek
nez Ingenio®.

B U vyrobku se specifickym tvarem (panev
na palacinky, panev na omelety atd.}
nepouzivejte rukojet mimo urcena mista
pro uchopeni, protoze by to mohlo ohrozit
stabilitu rukojeti.
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B Rukojet nenechavejte na vyrobku behem
vareni; nevystavujte rukojet plamenum:
dlouhodobé vystaveni vysokym teplotam
muze poSkodit plastové casti
a oslabit rukojet.

B Rukojet pouzivejte pouze k manipulaci, aby
nedoSlo k prevraceni, zejména u vyrobku
s malym prumeérem.
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B Rukojet nepokladejte na horké povrchy,
protoze by to mohlo snizit mechanickou
odolnost rukojeti a/nebo zpusobit popaleni pri
uchopeni.

B Béhem pouzivani, nalévani
nebo manipulaci nikdy
netlacte na odblokovaci
tlacitka, protoze by
to mohlo zpusobit
neocekavané otevreni
zajisStovaciho mechanismu.

B Rukojet nemyjte v mycce nadobi,
neponorujte ji do vody: voda a Cistici
prostredky by mohly poskodit
mechanismus rukojeti a vnitrni
bezpecnostni prvky. Doporucujeme rucni
myti vlhkou neabrazivni houbickou nebo
hadrikem, bez (nadmeérného) namoceni
vnitrnich ¢asti a bez nasilného pohybu
pohyblivymi ¢astmi.
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B NeprenasSejte bremena presahujici 10 kg,
protoze rukojet takovou hmotnost neunese.

~N
<10kg/22 Pounds

B Rukojet ani poklice™ nevkladejte do trouby,
protoze by se mohly poskodit™™.

** Pokud neni v navodu k pouziti uvedeno jinak

OOOO\
-y =
=1

_ < 250°C/482°F
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B Neni-livnavodu k pouziti uvedeno jinak,
nevkladejte vyrobky Ingenio® ani rukojet do
mikrovinne trouby.

B Neskladujte potraviny v panvi déele nez
24 hodin. Neskladujte v panvi kysele potraviny
(rajcatova omacka, ocet, pokrmy s citronovou
Stavou, kyselé zeli atd.).

V pripade problemu:

B Pokud zjistite, ze rukojet nefunguje spravne,
nevyvijejte na mechanismus silu a nikdy
rukojet nerozebirejte.

B Pokud je rukojet poskozena (zlomena,
odStipnuta, prehrata, roztavena, spadla),
nepouzivejte ji.

B Pokud je vas vyrobek (panve a hrnce)
deformovany, napriklad po padu nebo narazu,
nepouzivejte jej.

Ve vsech pripadech kontaktujte

zakaznicky servis (www.tefal.com).
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I INGENIO®: NAVOD
K POUZITIAZARUKA |

B Pred pripevnéenim rukojeti

soucasne stisknete obe bocni odjistovaci

1 Otevfeni rukojeti: palcem a ukazovackem
tlacitka. (Obr. 1)

Upevneéeni rukojeti. Otevrenou rukojet
umistéte na okraj panve Ingenio.
Stisknete packu na spodni strane, aby

se rukojet zajistila v poloze, ve ktere

drzi okraj panve (obr. 2a). Rukojet je nyni
zajiSténa v poloze a muzete panev Ingenio
pouzivat.

N

Doporucena poloha rukojeti prfi pouzivani.
(Obr. 2b]

()

Upozorneéni: Packu vzdy drzte prsty uzavienou a pfi
manipulaci s panvi nikdy netlacte na odblokovaci
tlacitka.
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(Obr. 3} (Obr. 4)

B Odpojenirukojeti

Chcete-li rukojet odpojit, polozte panev
Ingenio na rovny, stabilni a tepelné odolny
povrch. Stisknete odblokovaci tlacitka
ukazovackem a palcem a nastavte ruku
tak, aby se uvolnila packa. (Obr. 3]}

Ly

Rukojet je odemcena a Ize ji nyni sejmout
z panve. (Obr. 4)

N
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NA RUKOJET INGENIO® SE VZTAHUJE 10LETA
ZARUKA

B Naodnimatelnou rukojet Ingenio® se vztahuje
10leta zaruka na vyrobni vady, pokud v zemi
nakupu neplati zvlastni pravni predpisy nebo
dohody.

B Zaruka se nevztahuje na poSkozeni zpusobené
neopravnenou upravou nebo opravou,
poSkozeni vzniklé narazem, nespravnym
pouzivanim, béznym opotrebenim,
nedodrzenim pokynu pro pouziti a udrzbu,
ponechanim na panvi behem vareni,
vystavenim plameni behem vareni, vlozenim
do trouby, mytim v mycce nadobi, ponorenim
do vody, ucpanim tukem, prachem, omackami
atd., pouzitim k zvedani bremen tézsSich nez
10 kg, profesionalni nebo komercni pouziti,

pouziti na panvi, ktera neni z rady Ingenio®.

B Tato zaruka Tefal nema vliv na zakonna
prava spotrebitele. Podrobné informace
0 podminkach zaruky najdete na webu: www.
tefal.com/ingenio
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