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Thank you for purchasing the Hoover induction hob. Please read this instruction
manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.



Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation
Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any
work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before

installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If

the cooktop surface should break or crack, switch

the appliance off immediately at the mains power

supply (wall switch) and contact a qualified

technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in

burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is

exposed when the safety cover is retracted. Use

with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.
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Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in

use. Boilover causes smoking and greasy

spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage

surface.

e Never leave any objects or utensils on the

appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects

(e.g. credit cards, memory cards)or electronic

devices (e.g. computers, MP3 players) near the

appliance, as they may be affected by its

electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or

heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones

and the cooktop as described in this manual (i.e.

by using the touch controls). Do not rely on the

pan detection feature to turn off the cooking

zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance

or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in

cabinets above the appliance. Children climbing

on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in

the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which

limits their ability to use the appliance should
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have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.
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Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

oA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

EN-5



CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View

1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
3.2000 W zone, boost to 2600W
4.1500 W zone, boost to 2000W
11— 4 5. Glass plate

6. Control panel
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1. Heating zone selection indicator

2. Timer control

3. Power regulating key/booster function
control/keep warm function control

4. keylock control

5. ON/OFF control

6.Stop+Go control
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

IHE

iron pot

f”

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.
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Choosing the right Cookware

e Only use cookware with a base suitable for induction
& cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.

* You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it
is attracted, the pan is suitable for induction.

¢ If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to check.

2. If Z does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or

copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W X T

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

- .

DI B

Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1, 2, 3,4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays
show * - " or ™ - - ", indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that ¢ _1

you wish to use. R /j

e Make sure the bottom of the pan and the surface ( =
of the cooking zone are clean and dry.

3.Select one heating zone and set a power level by touching the slider, or slide
along the “—"control, or just touch any point of the *—".

ut- -

e — >
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a. If you don‘t set the power within 1 minute, the induction hob will
automatically switch off. You will need to start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c. If slide along the “—", power will vary from stage 1 to stage 9.

If the display flashes = -/ = alternately with the heat
setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Turn the cooking zone off by slide along the "—" to the left point, and then hold
for 1 second.

m- w0

LA Onnnnnme. > 2 s s
Tmc Imc 3sec

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

i|_ S and then il_ H

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

‘H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that

is still hot.
a H
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “"Stop + Go” and hold for 5 seconds. You can hear ql-DL_
the buzzer beeps one time. 4™
¢ \
3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the same time
and hold for 3 second, the timer indicator will show flashing previous total power
level, e.g. '2.5’. Touch and hold ” +” and “-" for 1 second again to switch to other
power level, for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the
button “Stop+Go” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

® ©
\ ’ — — 2 -ﬂ/_ + 0
=lay 3.0% C.)
| L | T
~ q \

Note:

1. After step 2, you must touch the “"+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing ‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the control panel button that you wish to boost, then hold the “b” for 3
second.The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

st

}LIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIJR‘ I:’) i" P
g\

2. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone | 9
will go back to the “9”"power stage. .

3. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to “9” power stage. Or slide along the "—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you
touched.

o a

2 Hnnnnnnnnm| I innnmsnnnnnnnnmg
or

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.

Group a Group b
|
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Using the Keep warm

Keep warm is the function that one zone keep a lower power to make the
temperature stable.

Using the Keep warm to get stable temperature
)

Wt
1. Touch the left point of the slider 3o that you wish to keep warm, then hold
the button for 3 second, the cooking zone indicator will display “A”.

=5 o A
%IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII3BM — %cl|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII38m
I~ Ry
Q 3 sec
2.If you want to cancel the keep warm, touch the button for 3 second. The

heating zone will go back to “0” power stage.

o A a0

S Innnnnns > & Hiiminmm s
3e 3sec 3sec 3sec

S

Using the Pause function- Stop+Go

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.
2. Touch the button STOP+GO, the cooking zone indicator will show “1I”.

And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the STOP+GO, on/off and lock keys.

a5 a /]
2 Hnnannnnnmnmne ?\ R Be
Zsec sec |:> 3sec 3sec
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3. To cancel the pause status, touch the Stop+Go function, then the cooking zone
will go back to the power stage which you set before.

-} o+ 5
R NN % 2 NNNNNnannnnnnnnnnne
3sec Isec Jsec 3sec

Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control. The timer indicator will show “ Lo *.

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.
Over-Temperature Protection
A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles
When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.
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Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 1314|565 6 7 8 9 | A|II

Default workingtimer | 8 | 8 | 8 |4 | 4 | 4 212|222
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

¢ You can set the timer up to 99 minutes

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you’'re not selecting any cooking

zone. @,
2. Touch “-" or “+” of the timer control, the minder indicator will
start flashing and “99” or “01” will show in the timer display. - f
¢

3. Set the time by touching the “-" or “+” control,

Hint: Touch the “-" or “+" control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-" or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4. Cancel the time by touching the “-" of timer and scrolling down to “0”".
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5. When the time is set, it will begin to count down immediately.
The display will show the remaining time and the timer indicator :35/_
will flash for 5 seconds. - JJol +

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator ®
shows “- - " when the setting time finished. - e=- 4

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will: b

1. Touching the slider of the heating zone that you want to & mmummupgnmmmmmmmg
set the timer for.

2. Touch “-" or “+” of the timer control, the minder indicator
will start flashing and “00” will show in the timer display. ®

n
3. Set the time by touching the “-" or “+" control. u +

co

Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4. To cancel the timer, touch the slider of the selection control, and then touch the
*-"or *+’of “Timer”, the timer is cancelled, and the “"00” will show in the minute
display, and then “--".

w5 ® ® ®
£""""""'"I(:"""""'F. = HQ + = - 00 +=> - == +
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5. When the time is set, it will begin to count down immediately. @
The display will show the remaining time and the timer indicator — ;5’5:— +
flash for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate I 5
indicating that zone is selected. . A

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will i_ H
be automatically switch off and show “H".

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 2 minutes, zone 2# setting time of 5 minutes,
the timer indicator shows “2".)
NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.
If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone slide control one time. The timer will indicate its set time.

II_ 5' (set to 5 minutes) @
il_ 3 (set to 2 minutes) B C_’

3. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will
be automatically switch off and show “H". d_ H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover

is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls
may not function while there is
liguid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
*Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault. Please note down the error

cooking zone has letters and numbers, switch
turned itself off the power to the induction hob
unexpectedly, a tone off at the wall, and contact a
sounds and an error qualified technician.

code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure

FO/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.

E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power

supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.

E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor

E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob
temperature sensor cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob HIS642MCTT

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X55

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 55 51 56045 4905 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
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and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Air intake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

¢ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

e you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that
e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers
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e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

e if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

¢ the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case

)

g -
glass ~ . N
| )
B retaining bracker f /
p Sere ) \
ST3. 5%8
] Bottom case \worktop/kitchen cabinet
\
Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be
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ensured to enhance its reliability.
4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to

heat.
Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without
alterations. Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

" o | i W i “
i s o

220-2401~ aoov-

o — e B [ ]

L L2 &

oL N

e M@

Yellow/Green

§ §
2 2
1<

3 2
2 2

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

¢ If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

¢ If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.
¢ The installer must ensure that the correct electrical connection has been made

and that it is compliant with safety regulations.
¢ The cable must not be bent or compressed.
e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.
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This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification HIS642MCTT
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones 4
zones and/or areas areas
Induction cooking X
zones
Heating technology
(induction cooking |Induction cooking
zones and cooking | cooking areas
areas, radiant
cooklnglztt)nes, solid radiant cooking
plates) zones
solid plates
Rear left 2 18,0 cm
Rear central @ - cm
Rear right [0} 18,0 cm
For circular cooking zones or areas: | Central left %) - cm
diameter of useful surface area per Central central P _ cm
electric heated cooking zone, rounded
to the nearest 5mm Central right @ - cm
Front left 2 18,0 cm
Front central 0] - cm
Front right 2 18,0 cm
Rear left L - cm
w
For non-circular cooking zones or L
areas: length and width of useful Rear central w - cm
surface area per electric heated
cooking zone or area, rounded to the Rear right L _ cm
nearest 5mm w
Central left L ) cm
w
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L
Central central W - cm
Central right L - cm
9 w
Front left L - cm
w
Front central L - cm
w
Front right L - cm
9 W
Rear left | Ecelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIef:trlc - Wh/kg
cooking
) ECelectric
Rear right cooking 197.2 Wh/kg
Central left ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone| central central ECelectric . Wh/kg
or area calculated per kg cooking
) ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | Ccelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Front right cooking 195.6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods forf
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

¢ Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza e estremamente importante per
noi. Legga sempre queste istruzioni prima di
utilizzare il piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

e Staccare l'elettrodomestico dalla rete di
alimentazione elettrica principale prima di
effettuare lavori o operazioni di manutenzione
sullo stesso.

e Il collegamento ad un sistema di messa a terra
funzionante € essenziale e obbligatorio.

e Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio
domestico devono essere apportate
unicamente da un tecnico qualificato.

e Il mancato rispetto di queste precauzioni
implica il rischio di elettrocuzione o addirittura
di morte.

Rischio di lesioni da taglio

e Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei
pannelli sono taglienti.

e La mancata attenzione puo provocare lesioni o
tagli.
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Importanti istruzioni di sicurezza

e Leggere attentamente le istruzioni prima di
installare ed utilizzare questo
elettrodomestico.

e Non appoggiare mai materiale o prodotti
combustibili sull'elettrodomestico.

e Comunicare queste informazioni alla persona
responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico in quanto potrebbe
ridurre i costi di installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico
deve essere montato secondo queste istruzioni
di installazione.

e Questo elettrodomestico deve essere
installato correttamente e messo a terra solo
da personale qualificato.

e Questo elettrodomestico deve essere
collegato ad un circuito dotato di un
interruttore sezionatore che effettui lo stacco
completo dall'alimentazione elettrica.

e |La mancata installazione dell'elettrodomestico
nel rispetto delle istruzioni di cui sopra puo
rendere non piu valide le rivendicazioni di
reclamo e garanzia.
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Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione

e Non cuocere se la superficie del piano di
cottura € rotta o crepata. ¢ Se la superficie
del piano di cottura si rompe o crepa, spegnere
I'elettrodomestico immediatamente
nell'alimentazione principale (interruttore a
parete) e contattare un tecnico qualificato.

e Spegnere il piano di cottura tramite
I'interruttore a parete prima di qualsiasi
operazione di pulizia 0 manutenzione.

e Il mancato rispetto di queste precauzioni
implica il rischio di elettrocuzione o addirittura
di morte.

Rischi per la salute

e Questo elettrodomestico rispetta le normative
di sicurezza per i dispositivi elettromagnetici.

e Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o
altri impianti elettrici (quali pompe per insulina)
possono usare questo elettrodomestico solo
sotto il controllo del proprio medico, per
accertarsi che gli impianti non vengano
influenzati dal campo elettromagnetico.

e Il mancato rispetto di queste precauzioni
implica il rischio di morte.

Pericolo: superficie surriscaldata

e Durante l'uso, i componenti accessibili di
questo elettrodomestico si surriscaldano a
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sufficienza da provocare ustioni.

Fino a quando la superficie del vetro a
induzione non si é raffreddata, non toccarla con
parti del corpo, indumenti o altri oggetti che
non siano recipienti di cottura appositi.

Oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai o coperchi non devono essere posti
sulla superficie del piano di cottura perché
possono scaldarsi.

Mantenere a distanza i bambini.

I manici delle pentole possono surriscaldarsi.
Controllare che i manici delle pentole non
sporgano su altre zone di cottura accese.
Tenere i manici al di fuori della portata dei
bambini.

Il mancato rispetto di queste precauzioni
implica il rischio di bruciature e ustioni.

Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto del piano di
cottura resta esposta quando viene rimosso il
coperchio di sicurezza. Prestare la massima
attenzione e riporre sempre in un luogo sicuro,
al di fuori della portata dei bambini.

La mancata attenzione pud provocare lesioni o
tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito I'elettrodomestico
durante l'uso. Un'eccessiva bollitura genera
vapori e schizzi di grasso che potrebbero
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prendere fuoco.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o per appoggiare oggetti.

Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili
(ad esempio carte di credito, schede di
memoria) o dispositivi elettronici (ad esempio
computer, lettori MP3) vicino
all'elettrodomestico, in quanto potrebbero
essere influenzati dal campo elettromagnetico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per
riscaldare la stanza.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di
cottura e il piano di cottura come descritto nel
presente manuale (ad esempio utilizzando i
tasti di controllo). Non basarsi sulla funzione di
rilevamento pentole per spegnere le zone di
cottura quando si tolgono le pentole.

Non permettere ai bambini di giocare con
I'apparecchio, di sedersi o arrampicarsi su di
esso.

Non riporre oggetti che possano attirare
I'attenzione dei bambini nei mobiletti al di
sopra dell'elettrodomestico. Se i bambini si
arrampicano sul piano di cottura possono
subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini incustoditi o da soli
nell'area in cui viene utilizzato
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I'elettrodomestico.

e I bambini o le persone con una disabilita tale
da limitare la capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti
sull'uso da una persona responsabile e
competente. La persona che fornisce le
istruzioni deve essere convinta di averli istruiti
in modo tale da potere utilizzare
I'elettrodomestico senza rischio per se stessi o
per le persone che si trovano nelle aree
circostanti.

e Non riparare o sostituire parti
dell'elettrodomestico a meno che cid non sia
specificatamente consigliato all'interno del
manuale. Tutte le altre operazioni di
manutenzione devono essere effettuate da un
tecnico qualificato.

e Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano
di cottura.

e Non posizionare o lasciare cadere oggetti
pesanti sul piano di cottura.

e Non salire sulla superficie del piano di cottura.

e Non utilizzare pentole con fondi ruvidi e non
trascinare pentole sul piano in vetro a
induzione, in quanto si rischia di graffiarlo.

e Non utilizzare spugnette metalliche o altri
detergenti fortemente abrasivi per pulire il
piano di cottura, in quanto si rischia di graffiare
il vetro a induzione.
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Se il cavo di alimentazione
dell’elettrodomestico dovesse essere
danneggiato, farlo sostituire dal produttore, dal
Suo servizio tecnico o da un tecnico qualificato,
per evitare rischi.

Questo elettrodomestico & destinato ad essere
utilizzato in applicazioni domestiche e simili,
come ad esempio:
in cucine per il personale in negozi, uffici e
altri ambienti di lavoro;
in agriturismi;
da clienti in alberghi, motel e altri ambienti di
tipo residenziale;
in ambienti di tipo bed and breakfast.

e AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti

accessibili diventano calde durante |'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi
contatto con le resistenze di riscaldamento.
Mantenere lontani i bambini di eta inferiore agli
8 anni, a meno che non siano continuamente
supervisionati.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato
da bambini di eta superiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali, oppure prive di esperienza e
conoscenza, se supervisionati o istruiti
riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in
sicurezza, e se comprendono i rischi che
derivano dall'uso dello stesso.
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I bambini non devono giocare con
I’elettrodomestico. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non
possono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

e AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su

un piano di cottura in presenza di grasso o olio
nella pentola puo essere pericolosa, con rischio
di incendi. NON cercare MAI di spegnere un
incendio con acqua, bensi spegnere
I’elettrodomestico e coprire la flamma con un
coperchio o una coperta antifiamma.

e AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non

appoggiare nulla sulle superfici di cottura.

e Avvertenza: Se la superficie € crepata,

spegnere l'elettrodomestico per evitare il
rischio di elettrocuzione, in caso di superfici del
piano di cottura in vetroceramica o materiali
simili che proteggono i componenti sotto
tensione

Si sconsiglia l'utilizzo di una pulitrice a vapore.

L'elettrodomestico non & concepito per
funzionare con temporizzatori esterni o con
sistemi di comando a distanza separati.

ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura breve
deve essere supervisionato di continuo.
AVVERTENZA: Per evitare il ribaltamento
dell'elettrodomestico, &€ necessario installare
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mezzi di stabilizzazione. Fare riferimento alle
istruzioni per l'installazione.

AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni
per piani di cottura progettate dal produttore
della cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle istruzioni d'uso come
adatte, o ancora protezioni incorporate
nell'elettrodomestico. L'utilizzo di protezioni non
adatte pu0 provocare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un
collegamento a terra solo per scopi funzionali.

Desideriamo ring raziarla per l'acquisto del nuovo piano di cottura
a induzione.

Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di montaggio
per comprendere pienamente come montarlo correttamente e farlo funzionare al
meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.
Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso
e di conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con cura per
poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

IT-9



Panoramica del prodotto
Vista dall’alto

1. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
2| 3 2. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
3. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
4. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
5. Piatto in vetro
1+ 4
6. Pannello comandi
. S T . T
| |
[ I
6
Pannello comandi
1 1 2 1 1
| I | |
I o I |
o+ " = + = =
2 R Y 2. @ O & & LI Y e
| | I I I | | |
[ 1 1T T 11 1 I
3 3 654 3 3

1. Indicatore selezione zona di riscaldamento

2. Controllo timer

3. Tasto di regolazione della potenza/controllo della
funzione boost/controllo della funzione Keep Warm

4. Blocco comandi

5. Tasto ON/OFF

6. Controllo Stop+Go
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Come funziona la cottura a induzione

La tecnologia della cottura a induzione &€ un metodo sicuro, tecnologicamente
avanzato, efficiente ed economico. Funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche
che generano il calore direttamente nella pentola invece che indirettamente
riscaldando la superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si riscalda anche la

pentola.
—
- pentola di ferro
- M= circuito magnetico
L I | piastra di vetroceramica
(e e (1 X . . .
bobina ad induzione
- *—~—— | correnti indotte

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura a
induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle
"Avvertenze di Sicurezza".

e Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di cottura
a induzione.

Utilizzo dei tasti a sfioro

e I comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

e Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

e Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un segnale acustico.

e Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad
esempio utensili o asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche un leggero strato
di acqua puo rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

[/
/ - ! !

] {/
C ¢/

v X
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Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

& e Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la —
cottura a induzione. Verificare che sia presente il
simbolo di induzione sull'imballaggio o sul fondo della
. pentola.

e E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto
effettuando una prova magnetica. Avvicinare un magnete al
fondo della pentola. Se questa viene attratta, & adatta per la
cottura ad induzione.

e Se non disponete di un magnete:

1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola che volete controllare.

2. Se ‘:' non lampeggia sul display e l'acqua si sta riscaldando, la pentola si pu6 usare.

* Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti materiali: acciaio
inossidabile puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica
e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

N S

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro
ed abbia le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con diametro
corrispondente al grafico della zona selezionata. Con una pentola leggermente piu
grande l'energia viene utilizzata alla massima efficienza. Se si utilizza invece una
pentola piu piccola I'efficienza potrebbe essere inferiore a quanto previsto.
Centrare sempre la pentola nella zona di cottura.

S W N Y

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura a induzione sollevandole - non farle
strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

.
.

N Nt

e —
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Dimensioni pentola

Le zone di cottura vengono adattate automaticamente, fino ad un limite massimo,
al diametro della pentola. Tuttavia, il fondo di questa padella deve avere un
diametro minimo in funzione della zona di cottura corrispondente. Per ottenere la
massima efficienza dal piano cottura, posizionare la pentola al centro della zona
cottura.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione

Zona di cottura minimo (mm)

1, 2,3,4 (180 mm) 120

Quanto sopra puo variare in relazione alla qualita della pentola utilizzata.

Utilizzo del piano di cottura a induzione

Per iniziare la cottura

1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF.
Dopo l'accensione, I'avvisatore acustico si attiva una
volta, tutti i display visualizzano "-" o "- =", ad indicare
che il piano di cottura a induzione € in modalita standby.

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di cottura che
si vuole utilizzare.

e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della

zona di cottura siano pulite e asciutte.

3. Selezionare una zona di riscaldamento e impostare un livello di potenza

toccando il cursore, o scorrendo lungo il comando "—", o semplicemente
toccando qualsiasi punto del "—".
w w
s e >

3\‘%"”|||||Ig“ll\llllIIIIIIIIIIIIIIIIIII'E= 0ppu re lt‘%lllllIIIII[‘II\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'E=

A. Se entro 1 minuto non si sceglie un'impostazione di riscaldamento il piano di
cottura a induzione si spegnera automaticamente. In questo caso & necessario
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ripartire dalla fase 1.

b. L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in qualsiasi momento
durante la cottura.

c. Se si scorre lungo il "—", la potenza variera dallo stadio 1 allo stadio 9.

=

(AN

!

Se sul display compare il simbolo
all'impostazione di riscaldamento

lampeggiante alternato

Questo significa quanto segue:

¢ la pentola ¢ stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure

e la pentola che state utilizzando non & adatta per cottura a induzione, oppure

e la pentola € troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non & stata collocata una pentola
adatta.

Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuti se non viene posizionato
un recipiente idoneo.

Al termine della cottura

1. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere il "—" fino al punto di sinistra,
quindi tenere premuto per 1 secondo.

- o0
lél—l-i-l-l-l-ii-l-l{\‘lI\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'E= — i||IIIIIIIIIIIllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII?_

2. Accertarsi che il display della potenza mostri "0", quindi "H".
i|_ 8 e poi il_ H

3. Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto a sfioro ON/OFF.

4. Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una "H" per indicare quale zona di cottura & calda e non pud
essere toccata. Scomparira quando la superficie si & raffreddata fino ad una
temperatura adeguata. Puo essere utilizzato anche come funzione di risparmio
energetico se si desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la piastra calda

che & ancora surriscaldata.
a H
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Uso della gestione della potenza

Utilizzando la gestione della potenza si pu6 impostare la potenza totale a 2,5 kW/
3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. L'impostazione predefinita di potenza totale &
il livello di potenza massima.

Impostazione del livello di potenza totale in base alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano di cottura sia spento.
Nota: ¢ possibile impostare la gestione della potenza solo quando il piano cottura

€ spento. q_D

2. Toccare il tasto "Stop + Go" e tenerlo premuto per 5 secondi. Il (II IL"N\
segnale acustico si attiva una volta. ¢

3. Dopo aver sentito il segnale acustico, toccare contemporaneamente i tasti "+"
e "-" e tenerli premuti per 3 secondi, l'indicatore del timer mostrera il livello di
potenza totale precedente lampeggiante, ad esempio '2.5'. Tenere premuto " +" e
"-" per 1 secondo per passare ad un altro livello di potenza, ad esempio 3.0.
Quando la potenza desiderata lampeggia, toccare il tasto "Stop+Go" e tenerlo
premuto per 5 secondi. Il segnale acustico suonera 10 volte. Cio significa che
I'impostazione & terminata.

) ©
L= =300+

25t \ R
N
Nota:

1. Dopo la fase 2, toccare i pulsanti "+" e "-" entro 3 secondi dal segnale acustico.
Altrimenti sara necessario ripartire dalla fase 2.

RS

A

2. Una volta terminata l'impostazione, attendere la fine dei 10 segnali acustici.
Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso contrario, I'impostazione
non sara valida.

Regole di gestione potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (a seconda
del livello impostato), non & possibile aumentare la potenza di nessuna zona. Se la
si aumenta toccando "+", il piano di cottura emette 3 segnali acustici e I'indicatore
lampeggia 'Pn'. Quindi & necessario diminuire la potenza di altre zone prima di
aumentare la potenza della zona richiesta.

IT-15



Utilizzo della funzione boost

Boost ¢ la funzione che permette I'aumento di una zona ad una potenza maggiore
in un secondo e dura 5 minuti. In questo modo & possibile ottenere una cottura piu
potente e pil veloce.

Utilizzo della funzione boost per ottenere una potenza
maggiore

1. Toccare il tasto del pannello di controllo che si desidera aumentare, quindi
tenere premuto il tasto "b" per 3 secondi. Il display della potenza mostrera "P" per
indicare che la zona & in aumento.

-
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2. La potenza di boost durera per 5 minuti e poi la zona tornera allo stadio di
potenza impostato prima dello stadio di potenza "9".

a5

3. Se si desidera annullare il boost durante questi 5 minuti, toccare due volte il
tasto"B". La zona di riscaldamento tornera allo stadio di potenza "9". Oppure
scorrere lungo il "—" fino al punto di sinistra, la zona di riscaldamento tornera alla
fase di potenza in cui si & toccato.

a a-
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{ Oppure

Limitazioni durante l'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la funzione
boost in una zona, assicurarsi prima che I'altra zona stia lavorando sul/al di sotto
del livello di potenza 5.

Gruppo a Gruppo b
| |
I =
v b ,-/ \\‘
| ) ‘: )
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\ /
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Uso della funzione mantenimento temperatura

Keep Warm & la funzione che mantiene una zona ad una potenza inferiore per
rendere stabile la temperatura.

Utilizzo della funzione Keep Warm per ottenere una
temperatura stabile 0
A

1. Toccare il punto sinistro del cursore 3sec che si desidera tenere in caldo,
quindi tenere premuto il tasto per 3 secondi, l'indicatore della zona di cottura
visualizzera "A".

a5 o A
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2. Se si desidera annullare la funzione Keep Warm, toccare il tasto — per 3

secondi. La zona di riscaldamento tornera allo stadio di potenza "0".
s A a0

2 Inmnnnns. > & Nnannmnmnms
3sec 3sec 3sec

—
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Utilizzo della funzione Pausa - STOP+GO

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualsiasi momento durante la cottura.
Permette di disattivare il piano cottura a induzione e poi riattivarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccare il tasto STOP+GO, l'indicatore della zona di cottura mostrera "II".
Quindi il funzionamento del piano cottura a induzione viene disattivato in tutte le
zone di cottura, ad eccezione dei tasti STOP+GO, ON/OFF e di blocco.

+ 5 o1
kY JHHnnnammmmms
;“IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlIIIIIIIlIIlIIlI33m % = 3.

3. Per annullare lo stato di pausa, toccare la funzione Stop+Go, poi la zona di
cottura tornera allo stadio di potenza impostato in precedenza.

-/l + 5
» R HHmnnmmmmnums
& Imninmnmnnmmnne % = S
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Blocco dei comandi

¢ I comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio
accensione involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).
e Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto di ON/OFF.

Per bloccare i comandi
Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta "Lo" (basso).

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano di cottura ad induzione sia acceso.

2. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.

3. A questo punto il piano di cottura a induzione si pu0 utilizzare nuovamente.

2 Quando il piano di cottura € in modalita di bloccaggio, tutti i comandi sono

disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, € sempre possibile spegnere il
piano di cottura ad induzione con il tasto ON/OFF in caso di emergenza, ma
prima dell'utilizzo successivo € necessario sbloccare il piano di cottura stesso.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano di cottura
a induzione. Se la temperatura supera il livello di sicurezza, il piano di cottura ad
induzione si spegne automaticamente.

Protezione contro le fuoriuscite

La protezione da fuoriuscite & una funzione di protezione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se I'acqua scorre verso il
pannello di controllo, mentre I'avvisatore acustico si attiva per 1 secondo.

Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni

Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non corrette
0 non magnetica (ad esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad esempio
coltelli, forchette, chiavi), la zona entra automaticamente in standby per un
minuto. La ventola continua a raffreddare il piano di cottura a induzione per un
ulteriore minuto.

Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento & una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione.
Si attiva automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. I
tempi di funzionamento di default per i vari livelli di intensita di potenza sono
indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 |34 |5 |6 7 |8 |9 |A |II
Timer di

funzionamento di 8 8 |8 |4 4 4 2 2 2 2 |2
default (ore)




Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette
immediatamente di riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.

Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo
& elettrodomestico solo sotto il controllo del proprio medico.

Utilizzo del timer

Il timer si pud utilizzare in due modi diversi:

¢ Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna
zona di cottura quando il tempo impostato € attivo.

¢ Si puo impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo
impostato.

e Il timer si pud impostare fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura
1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.

Nota: € possibile utilizzare il contaminuti anche se non si - 0! +

seleziona una zona di cottura. )

N

2. Toccare "-" 0 "+" del timer, l'indicatore del contaminuti inizia
a lampeggiare e il display del timer visualizza "99" oppure "01".
3. Impostare il tempo toccando il tasto "-" o "+".

Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" una volta per diminuire o aumentare
il valore di un minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer per diminuire o
aumentare il valore di 10 minuti.

Se il tempo impostato € superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 0 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il "-" del timer e scorrendo verso il basso fino a "0".

O O )
HB+:>—US+:>—--+

5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera @
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e \ ’
I'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. - ;35\' +
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6. L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore
del timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato. - =+

Impostazione del timer per spegnere una zona di
cottura

Le zone di cottura impostate per questa funzione funzionano come segue:
1. Toccare il cursore di selezione della zona di .
riscaldamento per la quale si vuole impostare il timer. 6

%ﬂlll|III|IIIIIlwlllllllllllllllllllll B
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2. Toccare "-" o "+" del timer, l'indicatore del contaminuti
inizia a lampeggiare e il display del timer" visualizza
"00". —

(]
S0

3. Impostare il tempo toccando il tasto "-" o "+".

Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto.

Toccare e tenere premuto il tasto a sfioro "-" o0 "+", il timer diminuisce o aumenta
di 10 minuti.

Se il tempo impostato & superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 0 minuti.

4. Per annullare il timer, toccare il cursore del comando di selezione, quindi toccare
il "-" 0 il "+" del timer, il timer viene annullato e sul display dei minuti viene
visualizzato "00", quindi "--".

w5 ® (&) ®
'y IIllllllllllllﬂpllllllllllllls_ — F\BB + = - 00 4= = == +
5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera ®
immediatamente. Il display visualizza il tempo _ :35’_ +
restante e l'indicatore del timer lampeggia per 5 4 N
secondi.

NOTA: Il punto rosso a fianco dell'indicatore del livello di
potenza si accende ad indicare che la zona é stata i" 5 <
selezionata.

6. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce,
la zona di cottura corrispondente si spegne d— H
automaticamente e mostra "H".
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Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state
accese in precedenza.

Impostazione del timer per spegnere piu di una zona di
cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu di una zona di riscaldamento, l'indicatore
del timer mostrera il tempo pil breve.
(es. tempo di impostazione della zona 1# di 2 minuti, tempo di impostazione
della zona 2# di 5 minuti, l'indicatore del timer mostra "2".)
NOTA: Il punto rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di potenza
significa che l'indicatore del timer indica I'ora della zona di riscaldamento.
Se si desidera controllare I'ora impostata di un'altra zona di riscaldamento,
toccare il comando a scorrimento della zona di riscaldamento una volta. Il
timer indichera I'ora impostata.

.|_ 6. (impostato a 3 minuti) ®
uc

= 3 (impostato a 2 minuti)

2. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la
zona di riscaldamento corrispondente si spegne
automaticamente e mostra "H". d_ H

NOTA: Se si vuole cambiare I'ora una volta impostato il timer, &€ necessario
ripartire dalla fase 1.

Cura e pulizia

Che cosa? Come? Importante!
Sporco quotidiano 1. Togliere I'alimentazione e Quando viene ridata alimentazione
sul vetro (impronte, elettrica del piano di cottura. al piano di cottura non ci saranno
segni, macchie di 2. Applicare un detergente per indicazioni di "superficie calda",
cibo e schizzi non piano di cottura quando il tuttavia la zona di cottura puod
zuccherini sul vetro) vetro € ancora tiepido (ma essere ancora calda! Prestare la
non caldo!) massima attenzione.
3. Sciacquare ed asciugare con | e Spugnette metalliche dure, alcune
uno straccio pulito o un spugnette in nylon e detergenti
panno di carta. forti/abrasivi possono graffiare il
4. Ridare alimentazione al vetro. Leggere sempre l'etichetta
piano di cottura. per verificare se il vostro detergente
o la spugnetta metallica sono adatti.
e Non lasciare mai residui dei prodotti
di pulizia sul piano di cottura: il vetro
si potrebbe macchiare.

IT-21



Schizzi di acqua
bollente, ingredienti
fusi e schizzi
zuccherini caldi sul
vetro.

Toglierli immediatamente con
una paletta per pesce, un
coltello a paletta o un raschietto
a lama adatti al piano di cottura
ad induzione, prestando sempre
attenzione alle superfici calde
della zona di cottura:

1. Togliere alimentazione dal
piano di cottura dalla presa a
parete.

2. Tenere la lama o 'utensile ad
un angolo di 30° e raschiare
la sporcizia o i residui verso
una parte fredda del piano di
cottura.

3. Pulire i residui o gli schizzi
con un asciugapiatti o un
panno di carta.

4. Effettuare le fasida 2 a 4 per
lo "sporco quotidiano sul
vetro" come sopra indicato.

» Togliere al piu presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti fusi,
cibo zuccherino o schizzi. Se questi
residui vengono lasciati seccare sul
vetro, possono risultare in seguito
difficili da togliere o addirittura
danneggiare in modo permanente la
superficie del vetro.

e Rischio di tagli: quando il coperchio
di sicurezza viene fatto rientrare, la
lama del raschietto & tagliente come
quella di un rasoio. Prestare la
massima attenzione e riporre
sempre in un luogo sicuro, al di fuori
della portata dei bambini.

Schizzi sui tasti a
sfioro

1. Togliere 'alimentazione
elettrica del piano di cottura.

2. Asciugare gli schizzi

3. Ripulire la zona dei tasti a
sfioro con una spugna umida
pulita o uno straccio.

4. Asciugare completamente
I'area con un panno di carta.

5. Ridare alimentazione al
piano di cottura.

o Il piano di cottura pud emettere dei
segnali acustici e spegnersi e i tasti
a sfioro possono non funzionare
quando é presente liquido su di essi.
Accertarsi di asciugare la zona dei
tasti a sfioro prima di riaccendere il
piano di cottura.

Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura ad
induzione sia

collegato all'alimentazione elettrica
e che sia acceso.

Controllare se c'é una

interruzione di servizio a casa o in
zona. Se

dopo avere effettuato tutti questi
controlli, il problema persiste,
rivolgersi ad un

tecnico qualificato.

I tasti a sfioro non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione

"Utilizzo del piano di cottura ad
induzione" per le relative istruzioni.
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I tasti a sfioro si
attivano a fatica.

Potrebbe esserci una sottile
pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la punta
delle dita per attivare i comandi.

Accertarsi che la zona dei tasti a sfioro
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
delle vostre dita per attivare i
comandi.

1l vetro é graffiato.

Recipienti di cottura con bordi
irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette
metalliche o detergenti abrasivi
e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con basi
piane e regolari. Vedere "Scelta dei
recipienti di cottura adatti".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe
essere causato dalla struttura
dei recipienti di cottura (strati di
diversi metalli che vibrano
diversamente).

Questo & normale per i recipienti di
cottura e non indica un'anomalia.

Il piano di cottura a
induzione emette un
piccolo rumore sordo
quando viene utilizzato
con l'impostazione di
riscaldamento.

Questo fenomeno € causato
dalla tecnologia della cottura a
induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
I'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola
del piano di cottura a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
presente all'interno del piano di
cottura a induzione si & accesa
per evitare che l'elettronica si
surriscaldi. Puo continuare a
funzionare anche una volta
spento il piano di cottura a
induzione.

E un fenomeno normale e non
richiede alcun intervento. Non togliere
e ridare alimentazione al piano di
cottura a induzione dalla parete se la
ventola sta funzionando.

Le padelle non si
riscaldano e vengono
visualizzate sul
display.

Il piano di cottura a induzione
non & in grado di rilevare la
padella in quanto questa non &
adatta per la cottura a induzione.

Il piano di cottura a induzione
non & in grado di rilevare la
padella perché questa e troppo
piccola per la zona di cottura
oppure non & perfettamente
centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione "Scelta dei recipienti di
cottura adatti".

Centrare la padella ed accertarsi che
la base corrisponda alle dimensioni
della zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si
attiva un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (di solito
alternato con una o
due cifre sul display del
timer di cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri
dell'errore, togliere alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete e contattare un tecnico
qualificato.
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Display di anomalie e controllo

Se si evidenzia un'anomalia, il piano di cottura a induzione si posiziona in
autoprotezione automaticamente e visualizza i seguenti codici di protezione:

Problema Possibili cause Rimedio
F3/F4 Anomalia del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura della bobina a
induzione
FO/FA Anomalia del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura del riscaldatore a
induzione IGBT.
E1/E2 Tensione d’alimentazione anomala | Si prega di controllare se
I'alimentazione € normale.
L'accensione dopo
I'alimentazione € normale.
E3 Alta temperatura del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura della bobina ad
induzione
ES5 Alta temperatura del sensore di Fare ripartire una volta che il

temperatura IGBT

piano di cottura a induzione si
e raffreddato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo delle
anomalie comuni.
Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di
cottura ad induzione.

Specifiche tecniche

Piano cottura

HIS642MCTT

Zone di cottura

4 zone

Tensione di alimentazione

220-240 V~, 50-60 Hz

Potenza elettrica installata

2,5 kW: 2250-2750 W o
3,0 kW: 2700-3300 W o
4,5 kW: 4050-4950 W o
6,5 kW: 5850-7150 W o
7,4 KW: 6600-7400 W

Dimensioni prodotto LunxLarxAlt (mm)

590x520x55

Dimensioni con incasso AxB (mm)

560x490
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Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno
variare senza preavviso in quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di
continue innovazioni dei nostri prodotti.

Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione

Tagliare la superficie di lavoro rispettando le misure indicate sul disegno.

Per l'installazione e I'uso & necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro pari
ad almeno 5 cm.

Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro corrisponda ad almeno 30 mm.
Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente alle alte
temperature per evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal piano di
cottura. Come illustrato qui di seguito:

L (mm) | W(mm) H(mm) | D(mm)  A(mm) | B(mm) | X (mm)

590 | 520 55 51 5605 | 490+5 | minimo 50

Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che
entrata ed uscita dell'aria non siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura a
induzione sia in buone condizione operative. Come illustrato qui di seguito

Nota: Tra il piano di cottura e I'eventuale elemento superiore deve
essere prevista una distanza di sicurezza pari ad almeno 760 mm.

A (mm) | B (mm) C (mm)

760 minimo 50 minimo 20 Entrata aria Uscita aria 5 mm
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Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

¢ il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che
possano interferire con i requisiti di spazio

e il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

e se il piano di cottura € installato al di sopra di un forno, il forno sia dotato di una

ventola di raffreddamento incorporata

e l'installazione sia conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a tutte le
normative e le disposizioni

e sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore
sezionatore che permetta di staccare completamente |'elettrodomestico dalla
rete di alimentazione principale; tale interruttore deve essere montato e
posizionato in accordo con le normative e le disposizioni locali.
L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una
separazione dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i
conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti elettrici locali permettono
questa variazione rispetto alle specifiche)

e |'interruttore sezionatore sia facilmente raggiungibile dal cliente una volta
installato il piano di cottura

e in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare le

normative vigenti

si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio

piastrelle ceramiche) per le pareti circostanti il piano di cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

e il cavo di alimentazione elettrica non sia accessibile attraverso gli sportelli o i

cassetti dei mobiletti

e sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall'esterno dei mobiletti verso la
base del piano di cottura

e se il piano di cottura € montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia
stata installata una barriera di protezione termica al di sotto della base del piano
di cottura

e l'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente.

Prima di posizionare le staffe di fissaggio

L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile
(utilizzare I'imballaggio). Non forzare i comandi che sporgono dal piano di cottura.

Regolazione della posizione della staffa

Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 4 staffe sul fondo del piano di
cottura stesso (vedere figura) dopo il montaggio.
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Vite Staffa Foro per vite | Fondo

2 )

vetro \ E

B staffa di fissaggio
A vite

ST3. 5x8
D Fondo \\ Piano di lavoro/mobiletto della cucina

Avvertenza

1. Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici
qualificati. La nostra societa ha un team di professionisti a disposizione dei
clienti. Non operare mai da soli.

2. Il piano di cottura non pud essere montato direttamente sopra ai seguenti
elettrodomestici: lavastoviglie, frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in
guanto I'umidita pud danneggiare I'elettronica del piano di cottura stesso.

3. Il piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da garantire

un migliore irraggiamento del calore e un livello di affidabilita piu elevato.

4. La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano

dovranno essere resistenti al calore.

5. Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere resistenti al
calore.

Collegamento del piano di cottura alla rete di

alimentazione elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica solo
& da una persona appositamente addestrata.
Prima di collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare
che:
1. il cablaggio interno dell'abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano
di cottura.
2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche
tecniche
3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico
specificato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche.
Per collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare
adattatori, riduttori o deviatori in quanto sussiste il pericolo di surriscaldamenti e
incendi.
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Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti
surriscaldati e deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi
mai, in nessun punto, i 75°C.

Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio dell'abitazione € corretto senza
necessita di modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere effettuate
da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa
normativa o un sezionatore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato qui di
seguito.
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Cavo di Cavo di Cavo di Cavo di

alimentazion

alimentazione alimentazion alimentazion

¢ Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare qualsiasi
incidente.

e Se I'elettrodomestico € collegato direttamente all'alimentazione di rete &
necessario montare un sezionatore multipolare con uno spazio di almeno 3 mm
tra i contatti.

e L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che sia
conforme alle normative di sicurezza.

e Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

¢ Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da tecnici
autorizzati.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della direttiva
europea 2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(RAEE). I RAEE contengono sia sostanze inquinanti (che possono avere un
effetto negativo sull'ambiente) sia elementi base (che possono essere
riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti specifici
in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e recuperare
tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire che i RAEE non
_ diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune regole
specifiche da rispettare:
- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;
- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite
dai comuni o da societa autorizzate.
In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a
domicilio. Durante I'acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere
restituito al venditore che lo deve accettare gratuitamente in un'unica soluzione, a
condizione che I'elettrodomestico sia di tipo simile ed abbia le stesse funzioni di quello
acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici conformi al Regolamento della Commissione

(UE) n° 66/2014

. . Unita di
Posizione Simbolo Valore misura
Identificativo del modello HIS642MCTT
] R . Piano cottura
Tipologia di piano cottura: elettrico
Numero di zone e/o zone 4
aree di cottura aree
Zone di cottura a X
induzione
Tecnologia di -
riscaldamento Aree di cottura
(zone di cottura e | CON cottura a
aree di cottura a induzione
induzione, z_one'd| zone di cottura
cottura radianti, radianti
piastre metalliche)
piastre
metalliche
Posteriore
sinistra o 18,0 cm
Posteriore @ B cm
centrale
Posteriore
destra 2 18,0 cm
. an_trale @ _ cm
Per le zone o le aree di cottura sinistra
circolari: diametro della superficie
h A ) Centrale
utile per ciascuna zona di cottura 0] - cm
; . e centrale
elettrica, arrotondata ai 5 mm piu
vicini Centrale @ _ cm
destra
Anteriore
sinistra 0 18,0 cm
Anteriore @ _ cm
Centrale
Anteriore
destra 2 18,0 cm
Posteriore L _ cm
Per le zone o le aree di cottura non sinistra W
circolari: lunghezza e larghezza della -
L ? . X Posteriore L
superficie utile per ciascuna zona di - cm
. - centrale w
cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm
pit vicini Posteriore L . cm
destra W
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Centrale L - cm
sinistra w
Centrale L B cm
centrale W
Centrale L _ cm
destra w
Anteriore L B cm
sinistra w
Anteriore L B cm
Centrale W
Anteriore L _ cm
destra w
Posteriore ECelectric
sinistra cooking 193,5 Peso/kg
Posteriore ECelectric
centrale cooking B Peso/kg
Posteriore ECelectric
destra cooking 197,2 Peso/kg
Centrale ECelectric _ Peso/k
sinistra cooking 9
Consumo energetico per zona o area Centrale ECelectric _ Peso/k
di cottura calcolato al kg centrale cooking 9
Centrale ECelectric _ Peso/k
destra cooking g
Anteriore ECelectric
sinistra cooking 192,3 Peso/kg
Anteriore ECelectric B Peso/k
Centrale cooking 9
Anteriore ECelectric
destra cooking 195,6 Peso/kg
Consumo energetico del piano cottura ECelectric
calcolato per kg hob 194,7 Peso/kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

e Per ottenere la massima efficienza dal piano cottura, posizionare la pentola al centro della zona
cottura.

e ['utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

e Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

e Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.

o Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.
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Sicherheitshinweise
Ihr Sicherheit liegt uns am Herzen. Lesen Sie vor der
Benutzung des Kochfelds bitte diese Hinweise.

Montage
Stromschlaggefahr

e Trennen Sie das Gerat von der Netzstromversorgung ab,
bevor Sie Arbeiten oder WartungsmaRnahmen daran
durchfihren.

e Der Anschluss an eine zuverlassige Masseverbindung ist
wesentlich und zwingend vorgeschrieben.

e Veranderungen der hauseigenen Elektroanlage diirfen
nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen
werden.

e Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

Schnittgefahr

e Seien Sie vorsichtig — die Platten haben scharfe Kanten.

e Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

e Lesen Sie aufmerksam diese Hinweise, bevor Sie das
Gerat installieren oder benutzen.
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Legen Sie niemals brennbare Materialien oder Produkte
auf dem Gerat ab.

Geben Sie diese Hinweise an den Verantwortlichen fir
die Gerateinstallation weiter, weil das lhre
Installationskosten verringern kdnnte.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
anweisungsgemaR installiert werden.

Dieses Gerat muss von einer qualifizierten Person
fachgerecht installiert und geerdet werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis mit einem
Trennschutzschalter angeschlossen werden, so dass es
vollstandig von der Spannungsversorgung abgetrennt
werden kann.

Die nicht fachgerechte Installation des Gerats kann zum
Erléschen von Garantie- oder Haftungsansprichen
flhren.

Betrieb und Instandhaltung
Stromschlaggefahr

Kochen Sie nie auf einer gebrochenen oder
gesprungenen Kochfeldoberflache. Sollte die
Kochfeldoberflache gebrochen oder gesprungen sein,
schalten Sie sofort die Netzstromversorgung aus und
wenden sich an einen Elektriker.

Schalten Sie das Kochfeld aus, bevor Sie Reinigungs-
oder Instandhaltungsarbeiten durchfihren.
Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.
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Gesundheitsgefahr

Dieses Gerat erfullt die Sicherheitsvorschriften fir
elektromagnetische Vorrichtungen.

Personen mit einem Herzschrittmacher oder anderen
elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen) miissen
vor der Benutzung dieses Gerats Rlicksprache mit ihrem
Arzt oder dem Hersteller des Implantats halten, um
sicherzustellen, dass dieses nicht vom
elektromagnetischen Feld beeinflusst wird.

Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen.

Gefahr durch heiRe Flachen

Bei der Benutzung werden zugangliche Teile dieses
Gerats so heil3, dass sie Verbrennungen verursachen
konnen.

Achten Sie darauf, ihren Korper, ihre Kleidung oder
sonstige Gegenstande (auller geeignetem Kochgeschirr)
vom Induktionsglas fernzuhalten, bis sich die Oberflache
wieder abgekuhlt hat.

Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
dirfen nicht auf der Kochflache abgelegt werden, weil
sie heils werden kdnnen.

Halten Sie Kinder fern.

Die Griffe an Kochtopfen kénnen zu heild sein, um
berihrt werden zu konnen. Achten Sie darauf, dass
Kochtopfgriffe nicht auf andere, eingeschaltete
Kochfelder Gberstehen. Achten Sie darauf, dass sich
Griffe aulRerhalb der Reichweite von Kindern befinden.
Andernfalls besteht die Gefahr von Verbrennungen und
Verbriihungen.
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Schnittgefahr

Wenn die Schutzkappe eines Kochfeldreinigers
zurlickgeschoben ist, liegt dessen rasiermesserscharfe
Klinge frei. Benutzen Sie einen Kochfeldreiniger mit
groter Vorsicht und bewahren Sie ihn immer sicher und
fir Kinder unzuganglich auf.

Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lasen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es in
Betrieb ist. Uberkochen verursacht Rauchen und fettige
Uberschwemmungen, die sich entziinden kénnen.
Benutzen Sie das Gerat nie als Arbeits- oder
Ablageflache.

Lassen Sie nie Gegenstande oder Arbeitsgerate auf dem
Gerat liegen.

Achten Sie darauf, keinesfalls magnetisierbare Objekte
(z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronische
Gerate (z. B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des
Gerats abzulegen oder liegen zu lassen, weil sie von
dessen elektromagnetischem Feld beeintrachtigt
werden kdnnen.

Benutzen Sie das Gerat niemals, um den Raum
aufzuwarmen oder zu heizen.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld wie in
dieser Anleitung beschrieben ab (d. h. mit Hilfe der
Berlihrungstasten). Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennungsfunktion, um die Kochzonen
auszuschalten, nachdem Sie die Topfe entfernt haben.
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Achten Sie darauf, das Kinder weder mit dem Gerat
spielen noch darauf sitzen, stehen oder klettern.
Bewahren Sie in Schranken iber dem Gerat keine
Sachen auf, die fir Kinder interessant sein konnten.
Kinder, die auf das Kochfeld klettern, konnten
ernsthafte Verletzungen erleiden.

Lassen Sie Kinder nie allein oder unbeaufsichtigt in dem
Bereich, in dem das Gerat in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Beeintrachtigung, die
deren Fahigkeit zur Benutzung des Gerats einschrankt,
mussen von einer verantwortlichen und kompetenten
Person in deren Benutzung eingewiesen werden. Dieser
Verantwortliche muss sich davon Gberzeugen, dass sie
das Gerat ohne jede Gefahr fiir sich selbst oder ihre
Umgebung benutzen kdnnen.

Reparieren oder ersetzen Sie Komponenten des Gerats
nur dann, wenn dies ausdriicklich in der
Bedienungsanleitung empfohlen wird. Alle sonstigen
WartungsmaRnahmen sind von einem qualifizierten
Techniker durchzufihren.

Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.

Achten Sie darauf, keine schweren Gegenstande auf
dem Kochfeld abzustellen oder darauf fallen zu lassen.
Stellen Sie sich keinesfalls auf das Kochfeld.

Achten Sie darauf, weder scharfkantige Topfe auf dem
Kochfeld zu benutzen noch Topfe Giber die
Induktionsglasflache zu ziehen, weil dadurch das Glas
verkratzen kann.
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Benutzen Sie keine Topfreiniger oder andere
scheuernden Reinigungsmittel, um das Kochfeld zu
reinigen, weil diese das Induktionsglas verkratzen
konnen.

Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, dem

zugelassenen Kundendienst oder dhnlichem

Fachpersonal ausgewechselt werden, um Gefahren

vorzubeugen.

Dieses Gerat ist flir den Einsatz im Haushalt und

ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie z.B.:

- Personalkiichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; Bauernhofe; Gaste von Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen; Bed and
Breakfast Einrichtungen.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zugangliche Teile

werden wahrend des Betriebs heil3.

Es muss darauf geachtet werden, die Heizelemente

nicht zu berthren.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nicht unbeaufsichtigt

in der Nahe des Gerates aufhalten oder spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und Personen

mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder ohne Erfahrung und Wissen
nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder Anweisungen fiir den sicheren Gebrauch des

Gerats erhalten und die damit verbundenen Gefahren

verstanden haben.
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Kinder dirfen keinesfalls mit dem Gerat spielen. Kinder
diurfen das Gerat nur unter Beaufsichtigung reinigen und
instandhalten.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefihrlich sein und zu
einem Brand fluhren. Versuchen Sie NIEMALS, einen
Brand mit Wasser zu I6schen, sondern schalten Sie das
Gerat aus und ersticken Sie die Flamme dann (z. B. mit
einem Deckel oder einer Feuerloschdecke).
WARNUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf der
Kochflache liegen lassen!

Achtung: Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten
Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines eventuellen
Stromschlags zu vermeiden. Fiir Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder einem ahnlichen Material, das
unter Strom stehende Bauteile schiitzt darf

kein Dampfreiniger verwendet werden.

Das Gerat ist nicht daflir vorgesehen, mit Hilfe einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent Gberwacht
werden.

WARNUNG: Um ein Kippen des Gerates zu verhindern,
muss diese Stabilisierungseinrichtung installiert werden.
Beachten Sie die Installationsanleitung.

WARNUNG: Verwenden Sie ausschlie8lich einen
Kochfeldschutz, der vom Hersteller des Kochgerats
entwickelt wurde, vom Geratehersteller in der
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Bedienungsanleitung als geeignet genannt wird oder
Bestandteil des Kochfelds ist. Die Benutzung eines
ungeeigneten Kochfeldschutzes kann zu Unfallen fihren.
Dieses Gerat verflgt nur fir funktionale Zwecke lGber einen
Erdungsanschluss.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfelds.

Wir empfehlen, dieses Gebrauchs-/Montageanleitung aufmerksam zu lesen, um sich umfassend
damit vertraut zu machen, wie das Gerat korrekt installiert und bedient wird.

Hinweise zur Montage entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Abschnitt.

Lesen Sie alle vor der Benutzung aufmerksam alle Sicherheitshinweise und bewahren Sie diese
Gebrauchs-/Montageanleitung sicher auf.
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Produktubersicht

1. Heizzonenauswahlanzeige

2. Taste Timer

3. Leistungsregeltaste/Boosterfunktionssteuerung/
Warmbhaltefunktionssteuerung

4. Tastensperrensteuerung

5. Taste EIN/AUS

6. Stop+Go Steuerung
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Draufsicht
1. 2000 W Zone, Boost auf 2600 W
2| 3 2. 1500 W Zone, Boost auf 2000 W
3. 2000 W Zone, Boost auf 2600 W
4. 1500 W Zone, Boost auf 2000W
5. Glaskeramikflache
6. Bedienfeld
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Hinweise zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und 6konomische Art des Kochens. Anstatt
indirekt Gber die Glaskeramikflache, wird bei dieser Technologie die Hitze durch
elektromagnetische Schwingungen direkt unter dem Kochtopf erzeugt. Das Glas wird nur
deswegen heil}, weil es letztlich durch den Topf erhitzt wird.

BHE

Eisentopf

Magnetkreis

Keramische Glasplatte

Induktionsspule

Induzierte Stréme

Vor Benutzung des neuen Induktionskochfelds

¢ Lesen Sie aufmerksam diese Anleitung unter besonderer Beachtung des Abschnitts
,Sicherheitshinweise”.

¢ Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich eventuell noch am Induktionskochfeld befinden.

Benutzung des Bedienfelds

¢ Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Berlihrung, so dass kein Druck ausgelibt
werden muss.

¢ Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.

¢ Jede erfasste Beriihrung wird mit einem Piepton quittiert.

¢ Achten Sie darauf, dass die Berlihrungstasten stets sauber und trocken und keine Gegenstande
(z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind. Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu
fUhren, dass die Beriihrungstasten nicht einwandfrei reagieren.

/

! S
/ /

v £ o
& J /

v X
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Wahl des geeigneten Kochgeschirrs

. Benutzen Sie ausschlieflich Kochgeschirr mit einem fur
& das Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf
das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am
Boden des Kochtopfes.

e Um zu prifen, ob Ihr Kochgeschirr fiir das Induktionskochen geeignet
ist, kdnnen Sie einen Magnettest machen. Dazu fiihren Sie einen
Magneten in Richtung Kochtopfboden. Wenn der Magnet angezogen
wird, ist der Kochtopf geeignet.

Falls Sie keinen Magneten haben:

a. Geben Sie etwas Wasser in den zu priifenden Kochtopf.

o
b. wennZ im Display nicht blinkt und das Wasser sich erwarmt, ist das
Kochgeschirr geeignet.

e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewolbtem Boden.

Wr W Y

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der Kochflache aufliegt
und dieselbe GroRe wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie Kochtopfe, deren Durchmesser der
Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht. Bei groerem Kochgeschirr wird etwas mehr
Energie aufgewendet, um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Kochtopf immer in die Mitte des
Kochfelds.

L =

Xr e X 1 71

Heben Sie Kochtopfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon herunterzuziehen, weil dies zu
Kratzern in der Glaskeramikflache fihren kann.
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Pfannenabmessungen

Die Kochzonen werden bis zu einem Grenzwert automatisch an den Durchmesser des Kochgeschirrs
angepasst. Der Boden des Kochgeschirrs muss jedoch, entsprechend der entsprechenden Kochzone,
einen Mindestdurchmesser aufweisen. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen,
platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in der Mitte der Kochzone.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

Das Vorstehende kann je nach Qualitat der verwendeten Pfanne variieren.

Benutzung des Induktionskochfelds
Kochfeld einschalten

1. Druicken Sie auf EIN/AUS.
Nach dem Einschalten ist ein Piepton zu horen, und das Displays
zeigt ,—“ oder ,——" als Hinweis darauf, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus gewechselt ist.

I

2. Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die gewiinschte e
Kochzone.

~

® Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs und die
Kochzone sauber und trocken sind.

=N

)

//‘/
o -

=

3. Waihlen Sie eine Heizzone und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem Sie den Schieberegler
beriihren, oder schieben Sie den Schieberegler entlang der “—"” -Steuerung oder beriihren Sie
einfach einen beliebigen Punkt des “—".

ut -

s e >

R nns s Oder BN Annnnnnmmmne
I I Imc Isac

a. Wenn Sie die Leistung nicht innerhalb von 1 Minute einstellen, schaltet sich das
Induktionskochfeld automatisch aus. Sie miissen dann wieder mit Schritt 1 anfangen.
b. Die Leistungseinstellung kann jederzeit wihrend des Kochvorgangs gedndert werden.

Beim Entlangleiten auf der Steuerleiste ,—* variiert die Leistung von Stufe 1 bis Stufe 9.

DE-12



Wenn = U = abwechselnd mit der Leistungseinstellung auf dem Display
blinkt

bedeutet dies:

e dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder

e dass der verwendete Kochtopf ist fiir das Induktionskochen ungeeignet ist oder

e dass der Kochtopf ist zu klein ist oder sich nicht mittig auf der Kochzone befindet.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der Kochzone
befindet. Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich das Display nach 1 Minuten
automatisch ab.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie auf der Steuerleiste ,,—*“ nach links gleiten und dann 1

Sekunde lang halten.
w w0

I > & s
T Taec Isec

2. Stellen Sie sicher, dass die Leistungsanzeige "0" und dann "H" anzeigt.

i|_ Q Velaglucerase il— H

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf EIN/AUS
driicken.

4. Vorsicht bei heilen Oberflachen
Im Display wird ,H” angezeigt, wenn die Kochzone noch zu heil} ist, um berihrt
werden zu kénnen. Die Anzeige verschwindet, sobald sich die Oberflache auf
eine gefahrlose Temperatur abgekiihlt hat. Dies kann auch als

Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise, um auf einer noch heiRen |
Kochzone weitere Topfe zu erwarmen. m
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Verwenden des Power-Managements

Mit dem Leistungsmanagement kénnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW
und 7,4 kW einstellen. Die Standard-Gesamtleistungseinstellung ist die maximale Leistungsstufe.

Einstellen der Gesamtleistung auf lhre Anforderung

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist.

Hinweis: Sie kdnnen die Energieverwaltung nur einstellen, wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist.

2. Berihren Sie die Taste "Stop + Go” und halten Sie sie 5 Sekunden lang gedriickt. | L“—\
Sie kdnnen den Summer einmal piepen horen. (I

\

3. Nachdem Sie den Piepton horen, gleichzeitig die Tasten "+” und “-” berlihren und 3 Sekunden
lang gedriickt halten, zeigt die Timeranzeige das Blinken des vorherigen Gesamtleistungspegels
an, z. B. "2,5". Beruhren und halten Sie ”+” und ”-” erneut fiir 1 Sekunde, um auf eine andere
Leistungsstufe umzuschalten, z. B. 3.0. Wenn die gewiinschte Stromversorgung blinkt,
beriihren Sie die Taste "Stop+Go” und halten Sie sie 5 Sekunden lang gedriickt. Der Summer
piept zehnmal. Das bedeutet, dass Sie die Einstellung abgeschlossen haben.

® ©
raciy = —300+ @

|
\

\
|
.

A Y it \

(1 \

AN

Hinweis:

1. Nach Schritt 2 missen Sie das “+” und “-” innerhalb von 3 Sekunden beriihren, nachdem Sie
den Signalton gehort haben. Andernfalls missen Sie von Schritt 2 aus erneut beginnen.

2. Sobald die Einstellung abgeschlossen ist, warten Sie bis zum Ende von 10 Signalténen. Beriihren

Sie wahrend dieses Zeitraums keine Taste. Andernfalls ist die Einstellung ungiiltig.

Power-Management-Regeln

Wenn die Gesamtleistung die Begrenzung von 2,5kw, 3,0kw, 4,5kw, 6,5kw Uberschreitet (je
nachdem, welches Niveau Sie eingestellt haben), kénnen Sie die Leistungsstufe einer Zone nicht
erhéhen. Wenn Sie es durch Beriihren von "+" erhéhen, piept das Kochfeld 3 Mal und die Anzeige
zeigt ein blinkendes "Pn" an. Daher missen Sie die Leistungsstufe anderer Zonen verringern, bevor
Sie die Leistung der Objektivzone erhéhen.
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Mit dem Boost

Boost ist die Funktion, dass eine Zone steigt zu einer groReren Leistung in einer Sekunde und
dauert 5 Minuten. So kdnnen Sie ein leistungsfahigeres und schnelleres Kochen erhalten.

Verwenden des Boosts, um gréBere Leistung zu erhalten

1. Berihren Sie die Bedienfeldtaste, die verstarkt werden soll, und halten Sie dann das ,b“ 3
Sekunden lang gedriickt. Die Leistungsanzeige zeigt ,P“ als Hinweis darauf an, dass die Leistung
der Zone verstarkt wird.

ot

}?‘IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIﬁ\\ —> a P

2. Die Boost-Leistung dauert 5 Minuten und dann geht die Zone zuriick zur “9” - | 9
Leistungsstufe. [ ]

3. Um die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten zu beenden, bertihren Sie die Taste ,,b“
zweimal. Die Heizzone geht wieder zur Leistungsstufe ,9“ zurlick. Oder gleiten Sie auf der
Steuerleiste ,,—*“ zum linken Punkt, damit die Heizzone wieder zur gewiinschten Leistungsstufe

zurlickgeht.
al w
g ZIIPmmg
\ - ks =
) A
\ oder \

Benutzungsbeschrankungen

Die vier Zonen wurden in zwei Gruppen unterteilt. Wenn Sie die Boost-Funktion in einer Zone
verwenden, missen Sie in einer Gruppe zundachst sicherstellen, dass die andere Zone maximal mit
Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppe a Gruppe b
| |
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Benutzung der Warmhaltefunktion

Die Pausenfunktion kann wahrend des Garens jederzeit verwendet werden. Es erméglicht, das
Induktionskochfeld zu stoppen und Warmhalten ist die Funktion, dass eine Zone eine geringere
Leistung halt, um die Temperatur stabil zu machen.

Konstante Temperatur mit Hilfe der Warmhaltefunktion

&
Beriihren Sie den linken Punkt des Schiebereglers, 358C gen Sie warm halten mochten, und halten
Sie dann die Taste fiir 3 Sekunden gedriickt. Die Kochzonenanzeige zeigt “A” an.

a5 s A

2 Hnnnnnnmnnnmne I:> RHnnnnnnmanemn e
SFTVR 3sec 3sec " 3sec
- x
i 3 sec

Q2

2. Wenn Sie das Warmhalten abbrechen méchten, beriihren Sie die Taste 3 sec fiir 3 Sekunden. Die
Heizzone geht wieder zur Leistungsstufe ,,0“ zuriick.

o A a0

2 INNnnnnnnnnne. > & 1nnmmns
3sec 3sec 3sec

I~

Verwendung der Pause-Funktion - Stop+Go

Die Pausenfunktion kann wahrend des Garens jederzeit verwendet werden. Es erméglicht, das
Induktionskochfeld zu stoppen und wieder darauf zurlickzukommen.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone funktioniert.
Berlihren Sie DIE TASTE STOP+GO, die Kochzonenanzeige zeigt “Il” an.
Und dann wird der Betrieb des Induktionskochfeldes im Rahmen aller Kochzonen auBer
STOP+GO, Ein-/Aus- und Sperrtasten deaktiviert.

a5 =

2 mnnnmnmnnaanne R (Innnnmmmmms
Soec T D sw T

2. Um den Pausenstatus abzubrechen, beriihren Sie die Stopp+Go-Funktion, dann kehrt die
Kochzone zu der zuvor eingestellten Leistungsstufe zuriick.
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Beriihrungstasten sperren

¢ Sie kdnnen die Berlihrungstasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern
(beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).
 Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle Berlihrungstasten funktionslos.

Sperre aktivieren
Druicken Sie auf die Tastensperre. Die Zeitschaltuhr zeigt ,Lo”.

Sperre deaktivieren

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie die Tastensperre langere Zeit gedrickt.

3. AnschlieBend kénnen Sie das Induktionskochfeld wieder normal benutzen.

2 Wenn sich das Kochfeld im Verriegelungsmodus befindet, sind alle Bedienelemente auRer dem

EIN/AUS-MODUS deaktiviert. Sie kdnnen das Induktionskochfeld im Notfall immer mit dem
EIN/AUS-BEDIENELEMENT ausschalten, aber Sie miissen das Kochfeld im nichsten Vorgang zuerst
entriegeln.

Uberhitzungsschutz

Ein Temperatursensor Uberwacht die Temperatur im Induktionskochfeld. Beim Auftreten einer
UbermaRigen Temperatur wird der Betrieb des Induktionskochfelds automatisch gestoppt.

Uberkochschutz

Der Uberkochschutz ist eine Sicherheitsfunktion. Diese Funktion schaltet das Kochfeld innerhalb
von 10s automatisch ab, wenn das Wasser zum Bedienfeld flieRt, wahrend der Summer 1 Sekunde
lang piept.

Erkennung kleiner Gegenstdande

Sollten sich ein ungeeigneter Kochtopf (z. B. falsche GroRe oder nichtmagnetischer Boden) oder
irgendwelche Kleinteile (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf der Kochflache befinden, wechselt die
betreffenden Kochzone nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus. Der Liifter kiihlt das
Induktionskochfeld dann eine weitere Minute lang ab.
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Automatischer Abschaltschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir Ihr Induktionskochfeld. Sie schaltet
das Kochfeld automatisch ab, falls Sie vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die
standardmaRigen Betriebszeiten fiir die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 2 3| 4| 5 6 7 8 9 A I

Standard-Betriebsdauer
(Std.)

8 | 8| 8 4 4| 4 | 2|2 |2]|2]2

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den Heizvorgang und
schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung dieses Gerats lhren
Arzt aufsuchen.

Benutzung der Zeitschaltuhr

Die Zeitschaltuhr bietet zwei verschiedene Nutzungsmaglichkeiten:

¢ Sie kdnnen sie als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet die Zeitschaltuhr nach
Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.
e Qder Sie benutzen sie, um eine Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer auszuschalten.

¢ Die maximale Einstelldauer betragt 99 Minuten.

Benutzung des Timer als Erinnerungsfunktion
Ohne Auswahl einer Kochzone

1. Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie konnen die Erinnerungsfunktion auch benutzen, ohne eine Kochzone auszuwahlen.

2. Berlhren Sie “-’ oder “+” der Timersteuerung , die Mindestanzeige beginnt _ ﬂ{ +
zu blinken und “99” oder “01”wird im Timerdisplay angezeigt. (L

3. Wabhlen Sie mit der “-” oder “+”-Steuerung die gewiinschte Zeiteinstellung

“n

Hinweis: Berlhren Sie einmal den Regler
erhohen.

oder “+”, um ihn um 1 Minute zu verringern oder zu

Halten Sie die Taste ,,-“ oder ,,+“ gedriickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhéhen bzw. zu
verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird die Zeitschaltuhr automatisch auf ,0“
Minuten zurlickgestellt.
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4. Um die Zeiteinstellung abzubrechen, berihren Sie ,-“ des Timers und gehen herunter auf 0.

n 30 + => - 00 v+ - == 4

b

5

5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown. Das C’
Display zeigt die verbleibende Zeit, und die Erinnerungsanzeige c i
blinkt 5 Sekunden lang. - —:_]'5— +

6. Der Summer wird 30 Sekunden lang erténen und die Timer-
Anzeige zeigt “- - “ an, wenn die Einstellzeit abgelaufen ist.

— =-

Abschaltung einer Kochzone mittels Timer
Fir diese Funktion eingerichtete Kochzonen werden: &5
1. Beriihren Sie den Schieberegler der Heizzone, fiir die Sie den Timer 2 I Imme

einstellen mochten. '

N

2. Berihren Sie “-’ oder “+” der Timersteuerung, die Mindestanzeige ®

beginnt zu blinken und “00”wird im Timerdisplay angezeigt.
3. Wabhlen Sie mit der “-” oder “+”-St di tinscht — nn

dhlen Sie mit der “-” oder euerung die gewinschte ou +

Zeiteinstellung

nn

Hinweis: Durch einmaliges Beriihren der Tasten "-” oder “+” verringert oder erhéht sich der Wert

um 1 Minute.

Halten Sie die Taste ,-“ oder ,+“ gedriickt, um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhéhen bzw. zu
verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird die Zeitschaltuhr automatisch auf ,0“
Minuten zuriickgestellt.

4. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie den Schieberegler der Auswahlsteuerung und dann
- oder ,+“ bei , Timer”. Der Timer wird beendet, und in der Minutenanzeige wird erst
,00“ und dann ,--“ angezeigt.

o5 © ®©® ®
'y uulluunuwlllmullp_ — HQ + = = [0 += - ==
C
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5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der Countdown. Das Cl
Display zeigt die verbleibende Zeit, und die Erinnerungsanzeige

blinkt 5 Sekunden lang. = &
;367 +
HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufenanzeige leuchtet I 5
als Hinweis darauf, dass die Zone ausgewahlt wurde. L et

6. Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit zeigt das Kochfeld ,H” an | H
und die entsprechende Kochzone wird automatisch ausgeschaltet.

Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits vorher
eingeschaltet worden waren.

Abschaltung mehr als einer Kochzone mittels Zeitschaltuhr

1. Wenn Sie diese Funktion fiir mehr als eine Heizzone verwenden, zeigt die Timer-Anzeige die
klrzeste Zeit an.

(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 3 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 6 Minuten, die Timer-Anzeige
zeigt "3" an).

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungspegelanzeige bedeutet, dass die
Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit fir andere Heizzonen liberpriifen mochten, beriihren Sie einmal
den Schieberegler der Heizzone. Die Zeitschaltuhr zeigt die eingestellte Zeit an.

I 5. (auf 5 Minuten geschaltet) @
i
il_ 3 (auf 2 Minuten geschaltet) [N ] 1_3

2. Wenn der Gartimer ablauft, wird die entsprechende Heizzone | H
automatisch ausgeschaltet und “H” angezeigt.

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dndern mochten,
miissen Sie mit Schritt 1 beginnen.
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Instandhaltung und Reinigung

Was?

Wie?

Wichtig!

Tagliche Verschmutzung
von Glas (Fingerabdriicke,
Flecken,

lebensmittel oder nicht
zuckerhaltige
Verschiittungen auf dem
Glas)

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Reinigen Sie das noch warme (aber
nicht zu heiRe!) Glas mit einem
Kochfeldreiniger.

3. Spilen und trocknen Sie mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch.

4. Schalten Sie das Induktionskochfeld
wieder ein.

Wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt
es keinen Hinweis ,HeiBe Oberflache”,
obwobhl die Kochzone noch heiB sein kann!
Seien Sie daher besonders vorsichtig.
Topfreiniger sowie einige Nylon-Reiniger
und Scheuermittel kdnnen die
Glasoberflache zerkratzen. Lesen Sie stets
die Produkthinweise, um zu prufen, ob ein
Reiniger geeignet ist.

Beseitigen Sie stets Reinigungsriickstande
vom Kochfeld, weil die Glasoberflache
sonst fleckig werden kann.

Uberkochen, schmelzen
und heiRe zuckerhaltige
Verschiittungen auf dem
Glas

Beseitigen Sie diese sofort mit einem
Pfannenwender, einem Spachtel oder
einer fur Induktionskochfelder
geeigneten Reinigungsklinge; achten Sie
dabei auf noch heiRe Kochzonen:

1. Schalten Sie das Induktionskochfeld
aus.

2. Halten Sie die Klinge (oder ein
anderes geeignetes Instrument) in
einem Winkel von 30° und schaben
Sie die Verschmutzung in Richtung
eines kiihlen Kochfeldbereichs ab.

3. Spilen Sie mit etwas Wasser nach
und trocknen Sie die Glasflache dann
mit einem sauberen Lappen oder
Papiertuch.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 unter
,Normale Gebrauchsspuren auf
Glas” oben.

Entfernen Sie Flecken, die durch
Schmelzen und zuckerhaltige Lebensmittel
hinterlassen wurden, oder verschiitten Sie
sie so schnell wie moglich. Wenn es auf
dem Glas abkuhlt, kann es schwer zu
entfernen sein oder die Glasoberflache
dauerhaft beschadigen.

Schnittgefahr: Wenn die Schutzkappe
eines Kochfeldreinigers zurlickgeschoben
ist, liegt dessen rasiermesserscharfe Klinge
frei. Benutzen Sie einen Kochfeldreiniger
mit groBter Vorsicht und bewahren Sie ihn
immer sicher und fir Kinder unzuganglich
auf.

Uberlaufen der Touch-
Steuerelemente

. Schalten Sie das Kochfeld aus.

. Weichen Sie die Riickstdande ein.

3. Reinigen Sie den Bereich der
Berlihrungstasten mit einem
sauberen, feuchten Schwamm oder
Lappen.

4. Wischen Sie den Bereich mit einem
Papiertuch vollstandig trocken.

5. Schalten Sie das Induktionskochfeld

wieder ein.

N =

Unter Umstanden ist ein Piepton zu horen
und das Glaskeramikkochfeld schaltet sich
aus; auBerdem koénnen die
Berlihrungstasten deaktiviert sein, solange
sich Flussigkeit darauf befindet. Achten Sie
darauf, den Bereich der Beriihrungstasten
abzuwischen, bevor Sie das
Glaskeramikkochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Induktionskochfeld lasst
sich nicht einschalten.

Kein Netzstrom.

Kontrollieren Sie, ob das
Induktionskochfeld an der
Netzstromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt. Falls Sie alles kontrolliert haben
und das Problem fortbesteht, wenden Sie
sich an einen Elektriker.

Die Beriihrungstasten sind
funktionslos.

Die Beruihrungstasten sind gesperrt.

Deaktivieren Sie die Sperre. Siehe
Abschnitt "Verwendung lhres
Induktionskochfelds" fir

Die Beruihrungstasten
reagieren nicht einwandfrei.

Eventuell befindet sich ein diinner
Wasserfilm auf den Bertihrungstasten
oder Sie benutzen nur die Fingerspitze,
um sie zu bedienen.

Achten Sie darauf, dass der Bereich der
Beriihrungstasten trocken ist und Sie lhre
gesamte Fingerkuppe benutzen, um die
Tasten zu bedienen.

Die Glasoberflache ist
zerkratzt.

Scharfkantiges Kochgeschirr.

Es wurde ein ungeeigneter, scheuernder
Kochfeldreiniger oder anderes
Reinigungsmittel benutzt.

Benutzen Sie Kochgeschirr mit einem
flachen, glatten Boden. Siehe ,,Wahl des
geeigneten Kochgeschirrs”.

Siehe ,,Instandhaltung und Reinigung”.

Manche Pfannen geben
knisternde oder knackende
Gerdusche von sich.

Dies kann an der Herstellungsart des
Kochgeschirrs liegen (Schichten
unterschiedlicher Metalle schwingen
unterschiedlich).

Das ist normal bei Kochgeschirr und kein
Hinweis auf einen Mangel.

Bei hohen Temperaturstufen
macht das
Induktionskochfeld ein leise
brummendes Gerausch.

Dies liegt an der Technologie des
Induktionskochens.

Das ist normal, wobei das Gerausch leiser
werden oder ganz verschwinden sollte,
wenn Sie die Temperatur
herunterschalten.

Luftergerdusche aus dem
Induktionskochfeld.

Das Induktionskochfeld hat einen
eingebauten Kuhllufter, der die

Elektronik vor Uberhitzung schiitzen soll.

Dieser kann auch nach dem Abschalten
des Kochfelds noch weiter laufen.

Das ist normal und stellt kein Problem dar.
Unterbrechen Sie keinesfalls die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, solange der Lifter
noch lauft.

Kochtopfe werden nicht
heiR, und im Display wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Kochtopf nicht erkennen, weil er fur das
Induktionskochen nicht geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Kochtopf nicht erkennen, weil er fur die
Kochzone zu klein oder nicht korrekt
zentriert ist.

Benutzen Sie Kochgeschirr, das fiir das
Induktionskochen geeignet ist. Siehe
Abschnitt ,Wahl des geeigneten
Kochgeschirrs”.

Stellen Sie den Topf mittig auf eine
Kochzone, die seiner GroRe entspricht.
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Problem Maogliche Ursache Abhilfe

Das Induktionskochfeld oder | Technische Stérung. Notieren Sie sich bitte den Fehlercode,
eine Kochzone hat sich unterbrechen Sie die Stromversorgung
unerwartet abgeschaltet, ein des Induktionskochfelds, und wenden Sie
Ton ertént und ein Fehler sich dann an einen Elektriker.

code wird angezeigt (in der
Regel abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern in der
Kochzeitanzeige).

Fehlermeldung und Kontrollen

Im Fall einer Stérung wechselt das Induktionskochfeld automatisch in einen Schutzmodus und zeigt
entsprechende Codes an:

Problem Maogliche Ursache Abhilfe

F3/F4 Temperatursensor des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulenausfalls Lieferanten.

F9/FA Temperatursensor-IGBT-Fehler. Wenden Sie sich bitte an den

Lieferanten.

E1/E2 Unnormale Versorgungsspannung Uberpriifen Sie bitte die
Netzversorgung.

Schalten Sie das Gerat wieder
ein, wenn die Netzversorgung

normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulentemperatursensors Lieferanten.
ES Hohe Temperatur des IGBT- Bitte starten Sie das Kochfeld
Temperatursensors neu, nachdem es abgekihlt ist.

Die vorgenannten MaBnahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.

Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr auszuschliefen und Schaden
am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Daten

Kochfeld CIES642MCTT
Kochzonen 4 Zonen
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50/60 Hz

Installierte elektrische Leistung

2,5 kW: 2250-2750 W oder
3,0 kw: 2700-3300W oder
4,5kw: 4050-4950W oder
6,5 kW: 5850-7150 W oder
7,4 kW: 6600-7400 W

Abmessungen  LxBxH (mm)

590X520X55

EinbaumalRe AxB (mm)

560X490

Gewicht und Abmessungen sind Naherungswerte. Aufgrund fortwdhrender Bemiihungen, unsere
Produkte zu verbessern, behalten wir uns Anderungen hinsichtlich Spezifikation und Konstruktion

jederzeit vor.

Installation

Wahl der Montageausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend den GroRenangaben in der Zeichnung zu.

Aus Griinden der Montage und Benutzung muss rund um die Aussparung mindestens 5 cm Platz

gelassen werden.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen. Verwenden Sie bitte eine
Arbeitsplatte aus hitzebestdandigem Material, um zu vermeiden, dass es durch die Hitzeabstrahlung
des Kochfelds zu gréReren Deformationen kommt. Wie unten gezeigt:

A (mm)

B (mm) X (mm)

560

490 50 mini
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Achten Sie unbedingt darauf, dass das Induktionskochfeld ausreichend bellftet ist und weder
Lufteinlass noch Luftauslass blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass sich das Induktionskochfeld in
einem guten Betriebszustand befindet. Wie unten gezeigt.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und einem dariber
befindlichen Kiichenschrank muss mindestens 760 mm betragen.

A (mm) [B(mm) C(mm) |D E

760 50 mini 20 mini | Lufteinlass | Luftauslass 5 mm

Vor der Montage des Kochfelds zu beachten:

Die Arbeitsplatte muss rechtwinklig und eben sein und die Platzanforderungen diirfen durch
nichts beeintrachtigt werden.

Die Arbeitsplatte muss aus einem hitzebestdndigen Material bestehen.

Wenn das Kochfeld Gber einem Ofen montiert wird, muss dieser einen integrierten KihlltGfter
haben.

Die Installation muss alle geforderten Abstande sowie simtliche Normen und Vorschriften
einhalten.

Um das Gerat vollstandig von der Netzstromversorgung abzutrennen, muss ein geeigneter
Trennschutzschalter entsprechend den jeweiligen Vorschriften und Bestimmungen vorgesehen
und installiert sein.

Der Trennschutzschalter muss eine Bauartzulassung haben und an allen Polen einen 3 mm
breiten Kontakttrennungsspalt erzeugen (oder in allen aktiven [Phase] Leitern, sofern die
geltenden Bestimmungen dies zulassen).

Der Trennschutzschalter muss fiir den Benutzer des Induktionskochfelds jederzeit schnell
erreichbar sein.

Bei Fragen beziglich der Montage wenden Sie sich an die zustandigen Behérden.

Versehen Sie die an das Kochfeld angrenzenden Wénde mit hitzebestandigen und leicht zu
reinigenden Oberflachen (z. B. Keramikfliesen).

Nach der Montage des Kochfelds zu beachten:

Das Netzkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugéanglich sein.

Es gelangt ausreichend Frischluft von auBen an die Unterseite des Kochfelds.

Wenn das Kochfeld tiber einer Schublade oder einem Unterschrank montiert wird, muss an der
Unterseite des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere angebracht werden.

Der Trennschutzschalter ist fir den Benutzer leicht erreichbar
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Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern:

Legen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Unterlage (Verpackung verwenden). Achten Sie darauf,
dass die hervorstehenden Bedienelemente keinem Druck ausgesetzt werden.

Anpassen der Halterungsposition:

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Montage, indem Sie es mit den vier Halterungen unten am
Kochfeld an der Arbeitsplatte festschrauben (siehe Abbildung).

A

C

D

Schraube | Halterung

Schraubenloch

Gehauseboden

2

Glas ~

B Halteklammer (Bracket)

A Schraube

ST3.5/8

Gehduseboden

)
i

Vorsicht

1.

\ Arbeitsplatte/Kiichenschrank

Das Induktionskochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann montiert werden. Wir kénnen
Uber unseren Kundendienst Fachpersonal bereitstellen. Versuchen Sie keinesfalls, die Montage
selbst durchzufihren.

. Das Kochfeld darf nicht direkt Giber einem Geschirrspller, Kiihlschrank, Gefrierschrank, einer

Waschmaschine oder einem Waschetrockner montiert werden, weil es durch die Feuchtigkeit
zu Schaden an der Elektronik kommen kann.

ein zuverlassiger Betrieb gewdhrleistet ist.
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. Das Induktionskochfeld ist so zu montieren, dass eine ausreichende Warmeabfuhr und damit

. Angrenzende Wande und der Bereich liber der Kochzone miissen hitzebestandig sein.
. Um Schaden zu vermeiden, miissen Arbeitsplatten mit Schichtaufbau hitzebestandig sein.



Anschluss des Kochfelds an die Netzstromversorgung

Dieses Kochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann an die Netzstromversorgung
& angeschlossen werden. Uberpriifen Sie vor dem AnschlieRen des Kochfelds an die
Netzstromversorgung:
1. dass die vorhandene Elektroanlage fir die Leistungsaufnahme des Kochfelds geeignet ist;
2. dass die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entsprechen;
3. dass die vorhandenen Stromkabel fiir die auf dem Typenschild angegebene Last ausgelegt
sind. Verwenden Sie fiir den Anschluss des Kochfelds an die Netzstromversorgung keine
Adapter, Reduzierer oder Abzweige, weil andernfalls Uberhitzungs- und Brandgefahr besteht.
Das Netzstromkabel darf eine heiRen Teile bertihren und muss so gelegt werden, dass seine
Temperatur an keiner Stelle 75°C Giberschreitet.

benutzt werden kann. Anderungen jeglicher Art diirfen nur von einem Elektriker vorgenommen

Lassen Sie einen Elektriker tiberpriifen, ob die vorhandene Elektroinstallation ohne Veranderungen
& werden.

Die Netzstromversorgung muss gemal den jeweiligen Vorschriften oder tiber einen einpoligen
Trennschalter vorgenommen werden. Das Anschlussverfahren ist unten dargestellt.
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Netzkabel Netzkabel Netzkabel Netzkabel

e Sollte das Kabel beschadigt sein oder ersetzt werden miissen, muss dies von einem
Kundendienstmitarbeiter mit entsprechenden Werkzeugen vorgenommen werden, um Unfalle
zu vermeiden.

e Falls das Gerat direkt an die Netzstromversorgung angeschlossen wird, muss ein omnipolarer
Trennschutzschalter mit einer Kontakt6ffnung von mindestens 3 mm installiert werden.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Anschluss korrekt vorgenommen wurde und den
Sicherheitsvorschriften entspricht.

e Das Kabel darf weder geknickt noch gequetscht werden.

e Das Kabel muss regelmaRig kontrolliert und darf nur von einem autorisierten Techniker
ausgetauscht werden.
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Dieses Gerat ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EU fir Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE fallende Elektro-
und Elektronik-Altgerate enthalten sowohl umweltschadliche Stoffe (die negativen
Folgen fir die Umwelt verursachen) als auch wiederverwendbare Grundstoffe. Es
I st wichtig, dass die Elektro- und Elektronik-Altgerate einer spezifischen
Behandlung unterzogen werden, um die Schadstoffe korrekt zu entfernen und zu
entsorgen und alle Materialien zuriickzugewinnen. Jeder kann dazu beitragen, dass
Altelektrogerdte nicht zu einem Umweltproblem werden. Daher sollten unbedingt einige
Grundregeln beachtet werden:
Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht als Hausmiill entsorgt werden;
Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt werden, die
von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen verwaltet werden.
In vielen Léandern sind inldndische Sammlungen fir groBe Elektro- und Elektronik-Altgerate
verflgbar. Bei Kauf eines neuen Gerats kdnnen Altgerate moglicherweise an Handler, die
einen kostenlosen 1-zu-1-Umtausch vornehmen missen, zuriickgegeben werden, solange
das Gerat dem selben Typ entspricht und Uber die gleichen Funktionen wie das
bereitgestellte Gerat verfugt.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gemaR der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung HIS642MCTT
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen und/oder
-bereiche Bereiche
Heiztechnologie Induktionskochzonen X
(Induktionskochzone | |, 4 ktionskochfelder
n und -kochbereiche,
Strahlungskochzone Strahlungskochbereiche
n, Kochplatten) feste Platten
Hinten links [0) 18,0 cm
Hinten Mitte [0] - cm
Hinten rechts [0) 18,0 cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Mitte links [0)] - cm
Durchmesser der nutzbaren Fldache pro Mitte. Mitte @ - om
elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet auf !
5mm Mitte rechts [0] - cm
Vorn links [0/} 18,0 cm
Vorn Mitte [0/} - cm
Vorn rechts [0) 18,0 cm
. . L
Hinten links -
B cm
. . L
Hinten Mitte -
B cm
. L
Hinten rechts -
B cm
e L
Mitte links B - cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen:
Lange und Breite der nutzbaren Flache pro . . L
elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet auf Mitte, Mitte B cm
5mm L
Mitte rechts B - cm
. L
Vorn links - cm
B
. L
Vorn Mitte B - cm
L
Vorn rechts B - cm
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Hinten links | EC Elektrokochen 193,5 Wh/kg

Hinten Mitte | EC Elektrokochen - Wh/kg

Hinten rechts | EC Elektrokochen 197,2 Wh/kg

Mitte links | EC Elektrokochen - Wh/kg

FL)(::)stkugng:;aufnahme pro Kochzone oder -bereich Mitte, Mitte | EC Elektrokochen - Wh/kg
Mitte rechts | EC Elektrokochen - Wh/kg

Vorn links EC Elektrokochen 192,3 Wh/kg

Vorn Mitte | EC Elektrokochen - Wh/kg

Vorn rechts | EC Elektrokochen 195,6 Wh/kg

Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg Elektrokochfeld 194,7 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur

Leistungsmessung

Energiespartipps:

e Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in der Mitte der
Kochzone.

® Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

e Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

e Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend
erhitzt ist.

e Benutzen Sie Kochtopfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht.
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Consignes de sécurité
Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces
informations avant d’utiliser votre table de cuisson.

Installation
Risque de choc électrique

e Débranchez I'appareil du réseau électrique avant
d’effectuer tout travail ou entretien sur celui-ci.

e Leraccordement a un bon systeme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

e Seul un électricien qualifié est habilité a effectuer des
modifications sur le systeme de cablage domestique.

e Le non-respect de ces consignes peut entrainer un choc
électrique ou la mort.

Risque de blessure par coupure

e Faites attention - les bords des panneaux sont
tranchants.

e Le non-respect de cette précaution peut entrainer des
blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

e Veuillez lire les instructions avant d’installer ou d’utiliser
cet appareil.

e Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre
placé sur cet appareil a aucun moment.
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e Veuillez mettre cette information a la disposition de la
personne responsable de l'installation de I'appareil afin
de réduire vos codts d’installation.

e Afin d’éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément aux présentes instructions d’installation.

e Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la
terre uniguement par une personne qualifiée.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit incorporant
un sectionneur permettant une déconnexion compléete
de I'alimentation électrique.

e L’installation incorrecte de I'appareil peut entrainer
I’annulation de toute garantie ou responsabilité.

Fonctionnement et entretien
Risque de choc électrique
e Ne pas cuisiner sur une table de cuisson cassée ou
fissurée. o En cas de rupture ou de fissuration de la
surface de la table de cuisson, éteignez immédiatement
I’appareil en coupant I'alimentation électrique du
réseau (interrupteur mural) et contactez un technicien
qualifié.
e Coupez l'alimentation réseau de la table de cuisson
avant le nettoyage ou 'entretien.
e Le non-respect de ces consignes peut entrainer un choc
électrique ou la mort.
Risque pour la santé
e Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.
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Toutefois, les personnes porteuses de pacemakers ou
d’autres implants électriques (tels que des pompes a
insuline) doivent consulter leur médecin ou le fabricant
de I'implant avant d’utiliser cet appareil afin de s’assurer
que leurs implants ne seront pas affectés par le champ
électromagnétique.

Le non-respect de ces consignes peut entrainer le déces.

Risque de surface chaude

Pendant |'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil deviennent suffisamment chaudes pour causer
des brdlures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout autre
objet autre qu’un ustensile de cuisson approprié entrer
en contact avec le verre a induction jusqu’a ce que la
surface soit froide.

Les objets métalliques tels que couteaux, fourchettes,
cuilléres et couvercles ne doivent pas étre posés sur la
surface de la table de cuisson, car ils peuvent devenir
chauds.

Tenir les enfants a 'écart.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au
toucher. Vérifiez que les poignées des casseroles ne
dépassent pas des autres zones de cuisson qui sont en
fonction. Tenir les poignées hors de portée des enfants.
Le non-respect de ces consignes peut entrainer brilures
ou un choc électrique.

Risque de blessure par coupure

Lorsque le couvercle de protection est rétracté, la lame
d’un racleur est tranchante comme un rasoir. Utiliser
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avec une extréme prudence et toujours stocker en toute
sécurité et hors de portée des enfants.

e Le non-respect de cette précaution peut entrainer des
blessures ou des coupures.

Consignes importantes de sécurité

e Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est
utilisé. L'ébullition provoque la fumée et des
déversements de graisse qui peuvent s'enflammer.

e N’utilisez jamais votre appareil comme surface de travail
ou de rangement.

e Ne laissez jamais d’objets ou d’ustensiles sur I'appareil.

e Ne posez jamais ou ne laissez jamais d’objets
magnétisés (par ex. cartes de crédit, cartes mémoire) ou
d’appareils électroniques (par ex. ordinateurs, lecteurs
MP3) a proximité de I'appareil car ils pourraient étre
affectés par son champ électromagnétique.

e N’utilisez jamais votre appareil pour réchauffer ou
chauffer la piece.

e Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson
et la table de cuisson comme décrit dans ce manuel
(c’est-a-dire en utilisant les touches tactiles). Ne
comptez pas sur la fonction de détection de casserole
pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez
les casseroles.

e Ne permettez pas aux enfants de jouer avec |'appareil,
de s’asseoir, de se tenir debout ou de monter dessus.

e Ne rangez pas d’objets d’intérét pour les enfants dans
des armoires au-dessus de I'appareil. Les enfants qui
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montent sur la table de cuisson peuvent étre gravement
blessés.
Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans
la zone ou 'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui
limite leur capacité d’utiliser 'appareil devraient avoir
une personne responsable et compétente pour les
instruire sur son utilisation. L'instructeur doit s’assurer
qu’il peut utiliser I'appareil sans danger pour lui-méme
ou son environnement.
Ne réparez ou ne remplacez aucune piece de I'appareil a
moins que cela ne soit spécifiquement recommandé
dans le manuel. Tout autre entretien doit étre effectué
par un technicien qualifié.
N’utilisez pas un nettoyeur a vapeur pour les opérations
de nettoyage de la table de cuisson.
Ne placez pas ou ne laissez pas tomber d’objets lourds
sur votre table de cuisson.
Ne vous tenez pas debout sur votre table de cuisson.
N’utilisez pas de casseroles avec des bords dentelés et
ne trainez pas de casseroles sur la surface du verre a
induction, car cela pourrait érafler le verre.
N’utilisez pas de éponges métalliques ou d’autres
produits abrasifs agressifs pour nettoyer votre table de
cuisson, car ils pourraient rayer la vitre a induction.
Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent d’entretien ou des
personnes possédant le méme type de qualification, afin
d’éviter tout risque.
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e Cet appareil est destiné a un usage domestique et a
d'autres applications similaires telles que :

- espaces cuisine du personnel dans des boutiques,
bureaux et autres espaces de travail ; - maisons de
ferme ; - par les clients dans des hoétels, motels et
autres espaces de type résidentiel ; - dans les espaces
de type chambre d’hotes.

e AVERTISSEMENT : L’appareil et ses parties accessibles
chauffent pendant l'utilisation.

e Evitez de toucher les éléments chauffants.

e Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I’écart a moins d’étre surveillés en permanence.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus, par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou par
des personnes dénuées d’expérience et de
connaissances, mais qui ont été informées sur la
maniere d’utiliser 'appareil en toute sécurité, si elles
comprennent les risques impliqués.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
L’entretien et le nettoyage ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

e AVERTISSEMENT : Faire chauffer la plague sans
surveillance avec de la graisse ou de I’huile peut étre
dangereux et provoquer un incendie. Ne JAMAIS essayer
d’éteindre un feu avec de I'eau, mais éteindre |'appareil,
puis couvrir la flamme avec un couvercle ou une
couverture anti-feu, par exemple.
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e AVERTISSEMENT : Danger d’incendie : ne pas stocker
d'éléments sur les surfaces de cuisson.

e Attention : Si la surface est fissurée, éteignez I'appareil
pour éviter tout risque d’électrocution, pour les tables
de cuisson en vitrocéramique ou matériau similaire qui
protegent les piéces sous tension

e N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur.

e Cet appareil n’est pas concu pour étre actionné par une
minuterie externe ou un systeme de commande a
distance séparé.

PRUDENCE : La cuisson doit étre surveillée. Les cuissons de
courte durée doivent étre surveillées en permanence.
AVERTISSEMENT : Pour éviter tout basculement de
I’appareil, ces éléments de stabilisation doivent étre
installés. Consultez les instructions d’installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement le dispositif de
protection de votre table de cuisson congu par le fabricant
de votre appareil ou un dispositif indiqué par celui-ci
comme étant compatible ou bien utilisez le dispositif de
protection fourni avec I'appareil. L'utilisation d’un dispositif
de protection non approprié peut provoquer des accidents.

Cet appareil inclut un raccordement a la terre pour des
finalités fonctionnelles uniguement.

Nous vous félicitons de votre choix de la table de cuisson a induction.

Nous vous recommandons de prendre le temps de lire ce manuel d’instruction / d’installation afin
de bien comprendre comment l'installer et I'utiliser correctement.

Pour l'installation, veuillez lire la section installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant utilisation et conservez ce manuel
d’instruction / d’installation pour référence ultérieure.
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Vue d’ensemble du produit

Vue de dessus

1. Zone 2000 W, boost a 2600 W
2| 3 2. Zone 1500 W, boost a 2000 W
3. Zone 2000 W, boost a 2600 w
4. Zone 1500 W, boost a 2000W
5. Table de verre
6. Panneau de commande
1+ 4
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Panneau de commande
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1. Indicateur de sélection du foyer de cuisson
2. Touche du temporisateur
3. Touche de réglage de la puissance/Touche Fonction
Boost/Touche Fonction Maintien au chaud
4. commande de serrure aclé
5. Touche Marche/Arrét
6. Touche Pause
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie slre, innovante, efficace et économique. Elle fonctionne
au moyen de vibrations électromagnétiques qui générent de la chaleur directement dans la
casserole plutét qu’indirectement en chauffant la surface vitrée. La vitre devient chaude
uniquement parce que la casserole la chauffe.

BHE

Pot en fer

circuit magnétique

plague de verre céramique

bobine d’induction

courants inductifs

Avant d’utiliser votre nouvelle table de cuisson a induction
e Lisez ce guide en prenant note de la section « Consignes de sécurité ».

¢ Enlevez tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre table de cuisson a
induction.

Utilisation des commandes tactiles

* Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’appuyer fort.
e Utilisez la boule de votre doigt, pas son bout.

¢ Vous entendrez un buzzer chaque fois qu’une touche est enregistrée.

e Assurez-vous que les commandes sont toujours propres et séches et qu’aucun objet (p. ex. un
ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme un mince film d’eau peut rendre les commandes
difficiles a utiliser.
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Choisir une bonne batterie de cuisine

2 . Utilisez uniquement une batterie de cuisine adaptée a la

cuisson a induction. Recherchez le symbole de
I'induction sur 'emballage ou sur le fond de la
casserole.

Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en
réalisant un test magnétique. Rapprochez un aimant vers le fond de la
casserole. S'il est attiré, la casserole convient pour I'induction.

Si vous n’avez pas d’aimant :

Mettez de I'eau dans la casserole que vous voulez tester.

S . ,
Si = ne clignote pas sur le panneau et que I'eau chauffe, la casserole
est adaptée.

Les batteries de cuisine fabriquées dans les matériaux suivants ne sont pas adaptées : acier inoxydable pur,
aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et grés.

N’utilisez pas d’ustensiles de cuisson dont les bords sont dentelés ou dont la base est incurvée.

As
qu
au
ex

qu

N S

surez-vous que la base de votre casserole est lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et

"elle est de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diameétre est
ssi grand que le graphique de la zone sélectionnée. Si elle est un peu plus grande, I'énergie sera
ploitée au maximum. Si vous utilisez une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre moindre
e prévu. Centrez toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

=  mm

XY XY Y 1

Soulevez toujours les casseroles de la table de cuisson a induction - ne les faites pas glisser,
sinon elles risquent d’érafler le verre.
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Dimensions de la casserole

Les zones de cuisson sont, jusqu’a une limite, automatiquement adaptées au diamétre de la
casserole. Cependant, le fond de cette casserole doit avoir un diamétre minimum en fonction de la
zone de cuisson correspondant. Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez
la casserole au centre de la zone de cuisson.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

Ce qui précede peut varier en fonction de la qualité de la casserole utilisée.

Utilisation de votre table a induction

Comme commencer la cuisson

1.

Appuyez sur la touche Marche/Arrét.

Apreés la mise en marche, I'avertisseur sonore retentit une fois et
toutes les touches affichent « — » ou « —— » pour signifier que la
table a induction est en mode de veille.

Posez la casserole sur la zone de cuisson que vous souhaitez ( TN

utiliser.

® Veillez a ce que le fond de votre casserole et la surface de la
zone de cuisson soient propres et secs.

e

Sélectionnez un foyer de cuisson et réglez le niveau de chauffe en appuyant sur les touches
«-»o0u«+»ouen glissant le long de la touche « — » ou simplement en appuyant sur la
touche « — » au niveau souhaité.

ut -

s e >

R nns s Ou BN Annnnnnmmmne
I I Imc Isac

a. a.Sivous ne réglez pas la puissance dans un délai d’'une minute, la table a induction s’éteint
automatiquement. Vous devrez alors tout reprendre depuis I'étape 1.
b. Vous pouvez changer le réglage choisi a n’importe quel moment de la cuisson.
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C. c.Sivous glissez le long de la touche « — », la puissance va varier entre le niveau 1 et le
niveau 9.

Si. = Y = clignote en alternance avec I'indication du réglage de cuisson

Cela signifie que :

1.

vous n’avez pas posé votre casserole sur la bonne zone ou
que la casserole que vous utilisez n’est pas prévue pour la cuisson a induction ou

que la casserole utilisée est trop petite ou n’est pas correctement placée au centre de la zone
de cuisson.

La fonction de chauffe ne démarre pas si aucune casserole adaptée n’est placée sur la zone de
cuisson. Si dans un délai de 1 minute, vous n’avez pas posé de casserole adaptée, la touche
s’éteint automatiquement.

Quand vous avez fini de cuisiner

Eteignez le foyer de cuisson en glissant le long de « — » vers la gauche et maintenez appuyé

pendant 1 seconde.
- w0

LA > & IHnnnmnnnms
Zec Hsac Jsec

Assurez-vous que la touche affiche « 0 » puis « H ».

0 o sH

Eteignez la table de cuisson en appuyant sur la touche
Marche/Arrét.

Prenez garde aux surfaces chaudes.
« H » indique une zone de cuisson encore trop chaude pour étre touchée. Cette
indication disparait des que la surface de la zone de cuisson a suffisamment

refroidi. Vous pouvez économiser de I'énergie, si vous devez faire chauffer une |
autre casserole, en la plagant sur la zone de cuisson qui est encore chaude. u
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Utilisation du réglage de la puissance

Grace a la gestion de la puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur 2,5 kwW/3,0 kW/4,5
kW/6,5 kW et 7,4 kW. Le réglage par défaut de la puissance totale est le niveau de chauffe
maximal.

Réglage du niveau de chauffe total pour répondre a vos exigences

1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez régler la puissance uniquement quand la table de cuisson est éteinte.

2. Appuyez sur la touche « Pause » pendant 5 secondes. Vous entendrez un bip |

sonore. (I l_\_\“-..l
\

3. Aprés le bip, appuyez sur « + » et « - » en méme temps pendant 3 secondes ; I'indicateur du
temps clignotera en indiquant le niveau de chauffe totale précédent, par ex. 2.5’. Appuyez sur
« + » et « - » pendant encore 1 seconde pour basculer vers un autre niveau de chauffe, par ex.
3.0. Lorsque la puissance souhaitée clignote, appuyez sur la touche « Pause » pendant 5
secondes. Le bip retentira 10 fois. Cela signifie que vous avez terminé le réglage.

® ©
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Remarque :

1. Aprésl'étape 2, vous devez appuyer sur « + » et « - » dans les 3 secondes aprés avoir entendu
le bip sonore. Sinon, vous devrez tout reprendre depuis I'étape 2.

2. Alafin du réglage, attendez la fin des 10 bips sonores. Ne touchez aucun bouton pendant cette
période sinon le réglage sera invalide.

Régles de réglage de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW ou 6,5 kW (en fonction
du niveau que vous avez réglé), vous ne pouvez augmenter la puissance sur aucun foyer. Si vous
I'augmentez a I'aide de la touche « + », la table de cuisson émettra 3 bips sonores et I'indicateur
clignotera en indiquant « Pn ». Vous devrez alors réduire la puissance d’autres foyers de cuisson
avant d’augmenter la puissance du foyer en question.
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Utilisation de la fonction Boost

La fonction Boost permet d’augmenter la puissance d’un foyer en une seconde et ce pendant 5
minutes. De cette fagon, la cuisson sera plus vive et plus rapide.

Utilisation de la fonction Boost pour augmenter la puissance

1. Appuyez sur la touche du tableau de commande que vous souhaitez augmenter et maintenez la

touche « b » appuyée pendant 3 secondes. La touche affichera « P » pour indiquer que le foyer
est en mode Boost.

ot
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2. La puissance Boost durera 5 minutes puis le foyer reviendra a la puissance 9
]

«9».

Si vous souhaitez supprimer le mode Boost au cours de ces 5 minutes, appuyez sur la touche
« B » deux fois. Le foyer de cuisson reviendra au niveau de puissance « 9 ». Vous pouvez

également glisser sur « — » vers la gauche ; le foyer de cuisson reviendra au niveau de
puissance que vous avez touché.

= &
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Restrictions pendant I'utilisation

Les quatre zones ont été divisées en deux groupes. Dans un groupe, si vous utilisez le mode Boost
sur un foyer, assurez-vous d’abord que I'autre foyer fonctionne au maximum au niveau 5.

Groupe a Groupe b
|

|
I I
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Utilisation de la fonction Maintien au chaud

La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Il permet d'arréter la table
de cuisson a induction et Garder au chaud est la fonction qu'une zone garde une puissance plus
faible pour rendre la température stable.

Utilisation de la fonction Maintien au chaud pour obtenir une
température stable

Appuyez sur le point gauche du curseur que vous souhaitez garder au chaud, puis
maintenez le bouton enfoncé pendant 3 secondes, l'indicateur de zone de

&
cuisson affichera "A”. 3sec

o 5 + A

R I T = I::> RHmnnnnnnanemne
31 3sec 3sec " 3sec
s\ kY
( 3 sec

R

2. Si vous souhaitez arréter le maintien au chaud, appuyez sur la touche 3 sec pendant 3 secondes.
Le foyer de cuisson reviendra au niveau de puissance « 0 ».

o A a0

2 nnnnnne > & e
3me 3sec 3sec 3sec
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Utilisation de la fonction Pause (STOP+GO)

La fonction Pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle permet d’éteindre puis
de rallumer la table de cuisson a induction.

1. Assurez-vous que le foyer de cuisson fonctionne.
Appuyez sur la touche PAUSE, I'indicateur du foyer de cuisson indiquera « Il ».
Le fonctionnement de tous les foyers de la table de cuisson a induction sera désactivé, a
I’exception des touches PAUSE, Marche/Arrét et des touches de verrouillage.

a5 w
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2. Pour supprimer la condition de pause, appuyez sur la touche PAUSE ; le foyer de cuisson
reviendra a la puissance qui était réglée avant le basculement en pause.

s/ 6
e T%\ R Hmnnnmnmnmmnme
3sec 3sec :> 3sec 3sec

Verrouillage des touches de commande

¢ Vous avez la possibilité de verrouiller les touches de commande pour éviter leur utilisation
inappropriée (par des enfants, par exemple).

¢ Quand la touche de verrouillage est activée, toutes les touches de commande sont verrouillées,
sauf la touche Marche/Arrét.

Verrouillage des touches de commande
Appuyez sur la touche de verrouillage. L'indicateur de temporisation affiche « Lo ».

Déverrouillage des touches de commande

1. Vérifiez que la table de cuisson a induction est éteinte.

2. Appuyez longuement sur la touche de verrouillage.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson a induction.

désactivées sauf la touche marche/arrét. Vous gardez la possibilité d’éteindre la table a induction
en utilisant la touche marche/arrét en cas d’urgence, mais, dans ce cas, vous devrez d’abord
déverrouiller la table de cuisson lors de I'utilisation suivante.

2 Quand la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les touches de commande sont

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température intégré peut surveiller la température a I'intérieur de la table de
cuisson a induction. Lorsqu’une température excessive est détectée, la table de cuisson a induction
s’arréte automatiquement.

Protection en cas de débordement

La protection en cas de débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle éteint
automatiquement la table de cuisson en 10 secondes si de |’eau se déverse sur le tableau de
commandes et un bip retentira pendant 1 seconde.

Détection d’ustensiles trop petits

Lorsqu’une casserole de taille inappropriée ou non-magnétique (par ex. en aluminium) ou tout
autre ustensile trop petit (par ex. couteau, fourchette, clé) a été laissé sur la table de cuisson, cette
derniére se met en veille automatiquement en 1 minute. Le ventilateur maintiendra la table de
cuisson éteinte pendant encore 1 minute.
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Protection par arrét automatique

L’arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson a
induction. Elle s’éteint automatiquement si vous oubliez d’éteindre votre appareil. Les durées
d’utilisation par défaut des différents niveaux de chauffe sont indiquées dans le tableau ci-dessous :

Niveau de chauffe 1 2 3| 4| 5 6 7 8 9 A Il

Temporisateur de travail par
défaut (heure)

8 | 8| 8 4 4| 4 | 2|2 |2]|2]2

Lorsque la casserole est retirée, la table de cuisson a induction peut arréter de chauffer
immédiatement et elle s’éteindra automatiquement au bout de 2 minutes.

Les personnes porteuses d’un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin
avant d’utiliser cet appareil.

Utilisation du temporisateur

Vous pouvez utiliser le temporisateur de deux maniéeres différentes :

¢ Vous pouvez |'utiliser en tant que minuteur. Dans ce cas, le temporisateur ne servira pas a
éteindre I'une des zones de cuisson lorsque la durée de cuisson est écoulée.

e Vous pouvez le régler pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson une fois le temps
sélectionné écoulé.

e e \ous pouvez régler le temporisateur jusqu’a 99 minutes.

Utilisation du temporisateur comme minuteur
Si vous ne souhaitez pas sélectionner une zone de cuisson
1. Vérifiez que la table de cuisson est éteinte.
Remarque : vous pouvez utiliser le minuteur méme sans sélectionner de zone de cuisson.
@
2. Appuyez sur la touche « - » ou « + » du temporisateur : I'indicateur de la ] +
minuterie commence a clignoter et « 99 » ou « 01 » s’affiche. P\

3. Réglez le temps a I'aide des touches « - » ou « + ».

Remarque : Appuyez sur « - » ou « + » une seule fois pour diminuer ou augmenter d’une minute.

Maintenez appuyée la touche « - » ou « + » pour diminuer ou augmenter de 10 minutes en 10
minutes.

Si le temps de réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement a 0 minute.
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4. Supprimez la durée en appuyant sur la touche « - » du temporisateur et en réduisant sur « 0 ».

n 30 + => - 00 v+ - == 4

b

)
5. Une fois le temps réglé, le décompte commence immédiatement. C’
La touche de temporisation affiche le temps restant et I'affichage c i
du temporisateur clignote pendant 5 secondes. - —:_]'5— -+

6. Le buzzer retentit pendant 30 secondes et I'indicateur du temps
indique « - - » quand la temps réglé est terminé.

Réglage du temporisateur pour éteindre un foyer de cuisson

Les foyers de cuisson dotés de cette fonction permettront : 5

1. Appuyez sur I’échelle du foyer de cuisson dont vous souhaitez I N nnmnme

régler le temps de cuisson.
N

2. Appuyez sur la touche « - » ou « + » du temporisateur : I'indicateur ®
de la minuterie commence a clignoter et « 00 » s’affiche.
3. Réglez le temps a I'aide des touches « - » ou « + ». - ﬂ S +

Remarque : Appuyez sur « - » ou « + » une seule fois pour diminuer ou augmenter d’une minute.

Maintenez appuyée la touche « - » ou « + » du temporisateur pour diminuer ou augmenter de 10
minutes en 10 minutes.

Si le temps de réglage dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement a 0 minute.

4. Pour supprimer la minuterie, appuyez sur |'échelle de la touche de sélection puis sur la touche
«-»ou « + »du temporisateur ; la minuterie est supprimée et « 00 » s’affiche, puis « -- ».

w5 ® ©® &)
'y f||||||||||mwllllulllp_ — HS + = = 0 += - ==
€

FR-18



v
5. Une fois le temps réglé, le décompte commence immédiatement. C’
L’écran affiche le temps restant et le temporisateur clignote

LY &
endant 5 secondes. - -
i ;360 +
REMARQUE : Le point rouge prés de I'indicateur du niveau de I 5
chauffe s’allume pour indiquer que la zone de cuisson u P

est sélectionnée.

6. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson

correspondant s’éteint automatiquement et la touche affiche ﬂ— H
«H».

Les zones de cuisson éventuellement allumées auparavant continuent de fonctionner
normalement.

Réglage du temporisateur pour éteindre plusieurs foyers de cuisson

1. Sivous utilisez cette fonction pour plusieurs foyers de cuisson, I'indicateur du temps affichera
le temps restant le plus court.

(par ex. temps de 3 minutes réglé sur le foyer 1#, temps de 6 minutes réglé sur le foyer 24,
I'indicateur du temps affichera « 3 ».)

REMARQUE : Le point rouge clignotant pres de I'indicateur de niveau de chauffe signifie que
I'indicateur de temps affiche le temps de ce foyer de cuisson.

Si vous voulez contréler le temps de cuisson réglé sur un autre foyer de cuisson, appuyez une
fois sur la touche d’échelle du foyer de cuisson. Le temporisateur indiquera le temps réglé.

ll_ 5- (réglage a 5 minutes) @
il_ 3 . (réglage a 2 minutes) S '_j

2. Quand le temps de cuisson est terminé, le foyer de cuisson | H
correspondant s’éteint automatiquement et la touche affiche « H ».

REMARQUE : Sivous voulez changer la durée apreés le réglage de la minuterie,
vous devez commencer a partir de I'étape 1.
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important !

Saleté quotidienne sur
verre (empreintes digitales,
marques, taches laissées
par

déversements d'aliments
ou de non sucre sur le
verre)

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Appliquez un nettoyant pour plaque
de cuisson alors que le verre est
encore chaud (mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon ou
une serviette en papier abclean.

4. Mettez la table de cuisson sous
tension.

e Lorsque l'alimentation de la table de
cuisson est coupée, il n’y a pas d’indication
« surface chaude » mais la zone de cuisson
est peut-étre encore chaude ! Soyez
extrémement prudent.

Les éponges métalliques a usage intensif,
certains racleurs en nylon et les produits
de nettoyage abrasifs peuvent érafler le
verre. Lisez toujours |'étiquette pour
vérifier si votre nettoyeur ou éponge
métallique convient.

Ne laissez jamais de résidus de nettoyage
sur la table de cuisson : la vitre peut se
tacher.

Faire bouillir, fondre et
déverser du sucre chaud
sur le verre

Retirez-les immédiatement a I'aide
d’une pelle large, d’une spatule ou d’un
racloir a lame adapté aux surfaces de
cuisson a induction, mais méfiez-vous
des surfaces chaudes des zones de
cuisson :

1. Coupez I'alimentation réseau de la
table de cuisson.

2. Tenezlalame ou 'ustensile a un
angle de 30° et raclez la saleté ou le
déversement vers un endroit frais de
la table de cuisson.

3. Nettoyez les salissures ou
déversements avec un torchon ou un
essuie-tout.

4. Suivez les étapes 2 a 4 ci-dessus pour
« Salissure de tous les jours sur verre
».

Enlevez les taches laissées par les matiéres
fondues et les aliments sucrés ou les
déversements dées que possible. Si on les
laisse refroidir sur le verre, ils peuvent étre
difficiles a enlever ou méme endommager
la surface du verre de fagon permanente.
Risque de coupure : lorsque le capot de
protection est rétracté, la lame d’un
racleur est tranchante comme un rasoir.
Utiliser avec une extréme prudence et
toujours stocker en toute sécurité et hors
de portée des enfants.

Déversements sur les
commandes tactiles

1. Mettez la table de cuisson hors
tension.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de commande tactile
avec une éponge ou un chiffon propre
et humide.

4. Essuyez la zone complétement avec

un essuie-tout.
5. Mettez la table de cuisson sous
tension.

La table de cuisson peut émettre un bip et
s’éteindre d’elle-méme, et les commandes
tactiles peuvent ne pas fonctionner
lorsqu’il y a du liquide dessus. Veillez a
essuyer la zone de commande tactile
avant de rallumer la table de cuisson.
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Conseils et astuces

Probléeme

Cause possible

Solution

La table de cuisson a
induction ne peut pas étre
allumée.

Pas d’électricité.

Assurez-vous que la table de cuisson a
induction est branchée a I'alimentation
électrique et qu’elle est allumée.

Vérifiez il y a une panne d’électricité
dans votre maison ou votre région. Si vous
avez tout vérifié et que le probleme
persiste, appelez un technicien qualifié.

Les commandes tactiles ne
répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les touches de commande.
Voir la section "Utilisation de votre plan
de cuisson a induction" pour
instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu’il y ait une fine pellicule
d’eau sur les commandes ou que vous
utilisiez I'extrémité de I'ongle lorsque
vous touchez la commande.

Assurez-vous que la zone de commande
tactile est seche et utilisez le bout de
votre doigt lorsque vous touchez les
commandes.

Le verre est éraflé.

Batterie de cuisine a bords rugueux.

Utilisation d’éponges métalliques
abrasives ou de produits de nettoyage
inadéquats.

Utilisez des ustensiles de cuisine a fond
plat et lisse. Voir la section « Choisir une
bonne batterie de cuisine ».

Voir la section « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles font des
craquements ou des cliquetis.

Cela peut étre d{ a la construction de
votre batterie de cuisine (couches de
différents métaux vibrant de maniére
différenciée).

Ceci est normal pour les ustensiles de
cuisine et n’indique pas un défaut.

La table de cuisson émet un
faible bourdonnement
lorsqu’elle est utilisée a forte
puissance.

Cela est d a la technologie de la table
de cuisson a induction.

C’est normal, mais le bruit doit baisser ou
disparaitre complétement lorsque vous
réduisez la puissance.

Bruit de ventilateur provenant
de la table de cuisson a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans la table de cuisson a
induction s’est déclenché pour éviter
une surchauffe des piéces
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner méme apres que vous
aurez éteint la table de cuisson a
induction.

Cela est normal et ne nécessite aucune
intervention. Ne coupez pas I'alimentation
réseau de la table de cuisson a induction
lorsque le ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne chauffent
pas et apparait sur la touche.

La table de cuisson a induction ne peut
pas détecter la casserole car elle n’est
pas adaptée a la cuisson a induction.

La table de cuisson a induction ne peut
pas détecter la casserole car elle est
trop petite pour le foyer de cuisson ou
mal centrée.

Utilisez une batterie de cuisine adaptée a
la cuisson a induction. Voir la section
« Choisir une bonne batterie de cuisine ».

Centrez la casserole et veillez a ce que le
fond corresponde a la taille de la zone de
cuisson.

La plague a induction ou une
zone de cuisson s'est éteinte
de fagon inattendue, un son
retentit et une erreur

est affiché (généralement en
alternance avec un ou deux
chiffres dans |'affichage de la
minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et chiffres du
code d’erreur, couper I'alimentation
réseau de la table de cuisson a induction
et contacter un technicien qualifié.
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Affichage et inspection des défaillances

Si des événements anormaux surviennent, la table de cuisson a induction entrera
automatiquement en condition de protection et affichera les codes de protection correspondants :

Probleme Cause possible Solution
F3/F4 Défaillance du capteur de température de | Veuillez contacter le
la bobine d’induction fournisseur.
F9/FA Défaillance du capteur de température de | Veuillez contacter le
I'IGBT. fournisseur.
E1/E2 Tension d’alimentation anormale Veuillez vérifier si I’alimentation
électrique est normale.
La mise sous tension aprés
I'alimentation est normale.
E3 Température élevée détectée par le Veuillez contacter le
capteur de température de la bobine fournisseur.
d’induction
ES Température élevée détectée par le Veuillez rallumer la table de
capteur de température de I'lGBT cuisson a induction aprés
refroidissement.

Les éléments ci-dessus de détection et d’inspection concernent les défaillances communes.

Ne démontez pas I'appareil vous-méme afin d’éviter tout risque d’endommager la table de cuisson

a induction.

Spécifications techniques

Table de cuisson

CIES642MCTT

Zones de cuisson

4 zones

Tension d’alimentation

220-240V ~ 50-60Hz

Puissance électrique installée

2,5 kW :2250-2750 W ou
3,0 kW : 2700-3300 W ou
4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 kKW : 6600-7400 W

Dimensions du produit PxLxH (mm)

590X520X55

Dimensions d’encastrement AxB (mm)

560X490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Du fait que nous nous efforgons continuellement
d’améliorer nos produits, nous pouvons modifier les spécifications et les conceptions sans préavis.
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Installation

Choix du matériel d’installation

Découpez la surface de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

Pour I'installation et I'utilisation, un espace d’au moins 5 cm doit étre préservé autour du trou.
Vérifiez que I'épaisseur de la surface du plan de travail soit d’au moins 30 mm. Prenez soin de
choisir un matériau résistant a la chaleur pour éviter toute déformation due au rayonnement
thermique de la plaque a induction. Comme illustré ci-dessous :

L (mm) L (mm) H (mm) P (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

590 520 55 51 560 490 50 min.

Assurez-vous que la table de cuisson a induction est correctement ventilée et que I'entrée et la sortie
d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table de cuisson a induction est en bon état de
fonctionnement. Comme illustré ci-dessous

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le meuble au-dessus
doit étre d'au moins 760 mm.

A (mm) |B(mm) C(mm) |D E

760 50 min. 20 min. | Entrée d’air Sortie de I'air 5 mm
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Avant d’installer la table de cuisson, assurez-vous que

la surface de travail est d’équerre et de niveau, qu’aucune partie n’interfére avec I'espace
nécessaire

le plan de travail est constitué d’un matériau résistant a la chaleur

si la plaque est installée au-dessus d’un four, le four est équipé d’un systeme de ventilation
interne

I'installation soit conforme a toutes les exigences de dégagement et aux normes et
réglementations en vigueur

un interrupteur sectionneur de déconnexion compléte du réseau d’alimentation est inclus dans
le circuit électrique et installé conformément aux regles et réglementations locales en vigueur.
L'interrupteur sectionneur doit correspondre a la typologie requise et prévoir 3 mm d’air de
séparation sur tous les poles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la réglementation
électrique locale I'autorise)

le client pourra facilement accéder a I'interrupteur sectionneur quand la table de cuisson sera
installée

vous consultez les organismes de réglementation du batiment et les arrétés locaux si vous avez
des doutes concernant l'installation

vous utilisez des matériaux de finition résistants a la chaleur et faciles a nettoyer (tels que du
carrelage en céramique) pour le revétement des murs autour de la table de cuisson.

Une fois que la table de cuisson est installée, assurez-vous que

le cable d'alimentation n'est pas accessible par les portes d'armoire ou les tiroirs

un flux d’air frais circule entre I'extérieur du meuble inférieur et la base de la table de cuisson
si la table de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriere thermique
de protection est installée sous la base de la table

I'interrupteur sectionneur est facilement accessible par le client

Avant d’installer les supports de fixation

L’appareil doit étre posé sur une surface lisse et stable (vous pouvez utiliser I’'emballage). N’exercez
aucune pression sur les boutons qui dépassent de la table de cuisson.

Réglage de la position du support

Fixez la table de cuisson sur le plan de travail en vissant 4 supports en bas de la table de cuisson
(voir illustration) aprées I'avoir installée.

B C D

Vis Support trou de vis Face inférieure
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Verre ~

B patte de fixation

%&/

Vis
ST3.5*8
D Face inférieure \ plan de travail/meuble de cuisine

Attention

1. Uinstallation de la table de cuisson a induction doit étre effectuée par du personnel qualifié.
Nous avons des professionnels a votre service. N’effectuez en aucun cas cette installation vous-
méme.

2. Latable de cuisson ne doit pas étre installée directement au-dessus d’un lave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, machine a laver ou seche-linge, car I'humidité risquerait
d’endommager ses circuits électroniques.

3. Latable de cuisson a induction doit étre installée de maniére a favoriser le rayonnement
thermique et garantir sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de cuisson a induction a la surface de la table doivent étre résistants a la
chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, les différentes couches et la colle doivent étre résistants a la

chaleur.

Connexion de la table de cuisson au réseau d’alimentation

qualifié. Avant de connecter la table de cuisson au réseau d’alimentation, vérifiez que :

1. lecircuit domestique est suffisant pour la puissance nécessaire a la table de cuisson.

2. latension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. les sections de cable d’alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la plaque
signalétique. Pour raccorder la table de cuisson a I'alimentation du réseau, n’utilisez pas
d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une
surchauffe et un incendie.
Le cable d’alimentation ne doit toucher aucune partie chaude et doit étre placé de fagon a ce
que sa température ne dépasse jamais 75°C en tout point.

2 Cette table de cuisson ne doit étre connectée au réseau d’alimentation que par du personnel

Consultez un électricien pour savoir si le systéeme électrique domestique est adapté ou s'il doit étre
modifié. Toute modification ne peut étre réalisée que par un électricien qualifié.
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La prise d’alimentation doit étre raccordée, conformément a la norme en vigueur, a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de connexion est illustrée ci-dessous.

Enirée m Entrée 2202400~ Entrée Entrée “
e 227]
220-240V~ 400V~
] T e [ ]

UL NNed N D L L @

1oL

: :

Jaune/Vert

3
:

Cable
d'alimentation

Cable
d'alimentation

Cable
dalimentation

Cable
d'alimentation

¢ Sile cable est endommagé ou s'il doit étre remplacé, I'intervention doit étre réalisée par un
technicien apres-vente munis des outils appropriés, pour éviter tout accident.

e Sil’appareil est raccordé directement au réseau, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé
avec un espace minimum de 3 mm entre les contacts.

e L’installateur doit s’assurer que le raccordement électrique a été effectué et qu’il est conforme
aux régles de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
e Le cable doit étre régulierement controlé et remplacé uniquement par une personne qualifiée.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/EU
relative aux appareils électriques et électroniques (DEEE). La catégorie DEEE
recouvre a la fois les substances polluantes (pouvant avoir des retombées
négatives sur I’'environnement) et les composants de base (pouvant étre
I réutilisés). Il est important que les DEEE subissent des traitements spécifiques
pour éliminer et jeter correctement les polluants et récupérer tous les matériaux.
Chaque individu peut jouer un role important en veillant a ce que les produits DEEE ne
deviennent pas un probléme pour I'environnement. Pour cela, il est essentiel de suivre
quelques régles de base :
les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;
les DEEE doivent étre amenés a des zones de collecte spécifiques gérées par le conseil
municipal ou une société diiment enregistrée.
Dans de nombreux pays, des décharges domestiques peuvent étre disponibles pour de
grands DEEE. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au
détaillant qui est en devoir de le récupérer sans frais, a titre exceptionnel, tant que
I’équipement est de type équivalent et a les mémes fonctions que I'équipement fourni.

FR-26



Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE)

n° 66/2014
Position Symbole Valeur Unité
Identification du modele HIS642MCTT
. Table de cuisson
Type de table de cuisson : . .
électrique
Nombre de foyers foyers 4
et/ou de zones de
cuisson zones
Foyers de cuisson X
Technologie de par induction
chauffe (fo'yers et Aires de cuisson par
Zf)nes d.e cuisson pf:r induction
induction, foyers a —
cuisson rayonnante, Foyers a cuisson
plaques massives) rayonnante
Plagues massives
Arriére gauche @ mm 18,0 cm
Arriére centre @ mm - cm
Arriére droite @ mm 18,0 cm
Pour les foyers ou zones de cuisson Centre gauche @ mm - cm
circulaires : diametre de la surface utile des
) ; ) . Centre centre @ mm - cm
zones de cuisson électrique, arrondia 5 mm
prés Centre droite @ mm - cm
Avant gauche @ mm 18,0 cm
Avant centre @ mm - cm
Avant droite @ mm 18,0 cm
N L
Arriére gauche -
| cm
N L
Arriére centre -
| cm
. . L
Arriére droite -
| cm
L
Centre gauche -
. | cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non
circulaires : longueur et largeur de la surface L
. . Centre centre -
utile des zones ou foyers a cuisson | cm
électrique, arrondi a 5 mm prés L
Centre droite - cm
|
L
Avant gauche | - cm
L
Avant centre - cm
|
. L
Avant droite | - cm
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. Cuisson
Arriére gauche electrique CE 193,5 Wh/kg
. Cuisson
Arriére centre electrique CE - Wh/kg
. . Cuisson
Arriére droite electrique CE 197,2 Wh/kg
Cuisson
Centre gauche électrique CE - Wh/kg
Consommation d’énergie par zone ou foyer Cuisson
. . Centre centre | ; - Wh/kg
de cuisson calculée par kg électrique CE
. Cuisson
Centre droite électrique CE - Wh/kg
Cuisson
Avant gauche électrique CE 192,3 Wh/kg
Cuisson
Avant centre électrique CE - Wh/kg
. Cuisson
Avant droite électrique CE 195,6 Wh/kg
. ) . Table de
Co'nsommatlorl d’énergie de la table de cuisson 194,7 Wh/kg
cuisson calculée par kg . )
électrique CE

Norme appliquée :  EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de
cuisson - Méthodes de calcul des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

® Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre de la zone de cuisson.
e |'utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en conservant la
chaleur.

e Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

e Commencez la cuisson a température élevée et réduisez le réglage lorsque les aliments sont bien chauds.

e Utilisez des casseroles dont le diametre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.
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Bezpecnostni upozornéni
Vase bezpecnost je pro nas dulezitad. Prectéte si prosim tyto
informace jesté pred pouzitim varné desky.

Instalace
Nebezpeci urazu elektrickym proudem

e Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebic od zdroje
elektrického napajeni.

e Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

e Zmény domaci elektroinstalace smi provést pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Nebezpeci porezani

e Opatrné — okraje panelu jsou ostré.

e NedodrZeni pokynu muze zplsobit zranéni nebo fiznuti.

Dllezité bezpecnostni pokyny

e Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavé
peclivé prectéte tyto pokyny.

e Na spotrebic nikdy nedavejte zadné horlavé materialy
nebo predméty.
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Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé
odpovédné za instalaci spotrebice, mohly by snizit vase
naklady na instalaci.

Tento spotrebi¢ musi byt instalovan podle navodu k
instalaci, jinak hrozi nebezpeci.

Tento spotrebi¢ musi byt spravné nainstalovan a
uzemnén pouze kvalifikovanym pracovnikem.

Tento spotrebic by mél byt pfipojen k obvodu, ktery
zahrnuje odpojovac se zarukou plného odpojeni od
zdroje napajeni.

Provedenim nespravné instalace mlze dojit ke ztraté
jakychkoli zaruk nebo ruceni.

Obsluha a udrzba
Nebezpeci urazu elektrickym proudem

Prasklou nebo poskozenou varnou desku nepouzivejte.
V pripadé, ze je povrch varné desky praskly nebo
poskozeny, ihned desku odpojte od napajeni ze sité
(nasténny vypinac) a obratte se na kvalifikovaného
technika.

Pred cisténim nebo udrzbou vypnéte varnou desku ve
zdi.

Nedodrzeni téchto pokynl muize vést k Urazu
elektrickym proudem nebo i smrti.

Zdravotni riziko

Tento spotrebic je v souladu s elektromagnetickymi
bezpecnostnimi normami.

Nicméné osoby s kardiostimulatory nebo jinymi
elektrickymi implantaty (napfiklad inzulinové pumpy) se
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musi poradit pred pouzitim tohoto zarizeni se svym
|ékarem nebo vyrobcem implantatu a ujistit se, ze jejich
implantaty nebudou ovlivnény elektromagnetickym
polem.

Nedodrzeni téchto pokynl muize vést k smrti.

Nebezpeci horkého povrchu

Béhem pouzivani se pfistupné Casti spotrebice zahrivaji
na vysokou teplotu a mohou vas popalit.

Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem, odévem
nebo jakymkoli jinym predmeétem nez je vhodné nadobi
dotknout skla indukéni desky.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovové predmeéty
jako noze, vidlicky, IZzice nebo poklicky, protoze by se
mohly zahrat na velmi vysokou teplotu.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici priblizovaly.
Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi proto
precCnivat na jiné zapnuté varné zony. Déti se nesmi k
rukojetim pfriblizovat.

Nedodrzeni téchto pokynl muze vést k popdleni i
opareni.

Nebezpeci porezani

Kdyz je bezpeclnostni kryt v zatazené poloze, odhali se
ostri z horni ¢asti Skrabky. Pouzivejte ji s nejvyssi
opatrnosti a vidy ukladejte bezpecné a mimo dosah
déti.

Nedodrzeni pokynu muze zplsobit zranéni nebo fiznuti.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechavejte spotrebic bez dozoru.
Vareni zplUsobuje koureni a mastné rozliti, které se mlize
vznitit.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci
plochu.

Na spotrebic nikdy nepokladejte zadné predméty nebo
nastroje.

Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné
predméty (napf. kreditni karty, pamétové karty) nebo
elektronicka zarizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v
blizkosti spotrebice, protoze mohou byt ovlivnény jeho
elektromagnetickym polem.

Spotrebic nikdy nepouzivejte k vyhrivani nebo vytapéni
mistnosti.

Po pouziti vidy vypnéte varné zény a varnou desku
podle navodu (tj. pomoci dotykovych ovladaca).
Nespoléhejte na funkci detekce nadoby pro vypnuti
varné zony pri odebrani nadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotfebicem, sedély,
staly na néj nebo na néj Splhaly.

Ve skrinkach nad spotrebi¢em neskladujte predméty, o
které se zajimaji déti. Déti lezouci na desku, aby dosahly
na tyto predméty, si mohou privodit vdazna zranéni.

V misté, kde se spotrebic pouziva, déti nesméji byt
ponechany o samoté nebo bez dozoru.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez omezuje
jejich schopnost pouzivat spotrebic¢, by mély mit u sebe
odpovédnou a kompetentni osobu, aby je vycvicila v
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jeho pouzivani. Tato osoba se musi presvedcit, ze

mohou pouzivat spotrebic¢ bez nebezpeci pro sebe nebo

své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou ¢ast spotrebice,

pokud to neni v navodé vyslovné doporuceno. Vsechny

dalsi sluzby udrzby smi provadét pouze opravnény
technik.

K CiSténi varné desky nepouzivejte Cistici spotfebice na

paru.

Nepokladejte ani nepoustéjte tézké predmeéty na varnou

desku.

Nestljte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami, neposunujte

nadoby po indukénim sklenéném povrchu, protoze to

mUZe poskrabat sklo.

K CiSténi varné desky nepouzivejte draténky nebo jiné

agresivni abrazivni Cistici prostfedky, protoze by mohly

poskrabat indukéni sklo.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit

pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou

prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k Urazu.

Spotrebic je uréen k pouziti v domacnosti a v podobnych

prostrfedich, napfiklad:

- - v kuchynskych koutech pro zameéstnance v
obchodech, kancelafich a na jinych pracovistich; - na
farmach; - klienty v hotelech, motelech a jinych typech
ubytovani; - v penzionech typu ,bed and breakfast”.

VAROVANI! Spotfebi¢ a jeho pfistupné &asti se béhem

pouzivani zahfivaji na vysokou teplotu.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢lank.

Déti do 8 let by se nemély ke spotrebici priblizovat,
pokud je nesleduje dospéla osoba.

Tento spotrebi¢ sméji pouzivat déti starsi 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez patricnych zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem osoby odpovédné za jejich
bezpecnost, pripadné byly pouceny o bezpe¢ném
pouzivani spotrebice a rozumeéji moznym nebezpedim.
Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez
dozoru dospélych spotrebic Cistit, ani provadét ¢innosti
udrzby.

VAROVANI! Vafeni bez dozoru na varné desce s tukem
nebo olejem muzZe byt nebezpecné a zplsobit pozar.
Nikdy se nepokousejte uhasit pozar vodou; vypnéte
spotrebic, a potom zakryjte plamen napfr. poklickou
nebo protipozarni dekou.

VAROVANI! Nebezpeti poZaru: na varném povrchu nic
neskladujte.

VAROVANI: Je-li povrch desky praskly, vypnéte
spotrebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem,
protoze povrchy desky ze sklokeramického nebo
podobného materidlu chrani dily pod proudem.
Nepouzivejte Cistici pristroje na paru.

Spotrebic neni uréen k pouzivani pomoci externiho
Casovace nebo samostatného dalkového ovladani.

POZOR: Na proces vareni je nutné dohlizet. Na kratky
proces vareni je nutné dohlizet neustale.
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VAROVANI! Aby se zabranilo pfevraceni spotfebice, musi
byt nainstalovan tento stabilizacni prostredek. Viz navod k
instalaci.

VAROVANI! PouZivejte pouze vika pro varné desky
navrzena vyrobcem varného spotrebice nebo oznacena
vyrobcem spotrebice v navodu k poutziti jako vhodné viko
varné desky nebo vika pro varné desky zabudovana do
spotrebice. Pouziti nevhodnych ochrannych vik maze
zpUsobit nehody.

Tento spotrebic obsahuje uzemnovaci spojeni pouze pro
funk¢ni acely.

BIahopFejeme vam ke koupi nové indukéni varné desky.

Doporuéujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu / instalacni pfirucky a plné
pochopili, jak spravné spotrebic nainstalovat a pouzivat.

Pro instalaci si prosim prectéte navod k instalaci.

Prectéte si vSechny pokyny jesté pred pouZitim spotrebice a navod si uschovejte pro dalsi potiebu.
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Prehled vyrobku

Pohled shora

1. 2000 W z6na, zvyseni na 2600 W
2| 3 2. 1500 W zdéna, zvyseni na 2000 W
3. 2000 W zdna, zvyseni na 2600 w
4. 1500 W zdna, zvyseni na 2000 W
5. Sklenéna deska
6. Ovladaci panel
1+ 4
. A D A
°o® o
| |
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6

Ovladaci panel
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1. Indikator vybéru topné zény

. Ovladac ¢asovace

3. Tladitko regulace vykonu/ovladani funkce
zesilovace/ovladani funkce udrzovani tepla

4. Ovladac zablokovani tlacitek

. Ovladag ON/OFF (ZAP/VYP)

6. Ovladani Stop+Go

N

]
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Informace o induk¢énim vareni

Indukéni vareni je bezpecna, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni. Funguje na zakladé
elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v nddobé, nikoliv nepfimo prostiednictvim
zahtati povrchu skla. Sklo je horké jen proto, Ze ho zahrélo vloZené jidlo.

BHE

Zelezny hrnec

Magneticky okruh

Sklokeramicka deska

Indukéni civka

Indukované proudy

Pfed pouzitim nové indukcni varné desky
¢ Preltéte si tento navod se zvlastnim ddrazem na ¢ast ,,Bezpecnostni upozornéni”.
¢ Pred pouZitim odstrarite z indukéni varné desky vsechny ochranné félie.

Pouzivani dotykového ovladani

¢ Ovladace reaguji na dotyk, takZe neni nutné tlacit.

¢ Pouzijte brisko prstu, nikoliv jeho $picku.

¢ Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladade musi byt vidy Cisté, suché a nesmi byt zakryté Zadnym predmétem (napf. nadobou
nebo utérkou). | tenka vrstva vody mze zhorsit ovladani.
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Vybér spravné nadoby

. PouZivejte jen nadoby vhodné pro indukéni varné zény.
& Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na spodni
Casti nadoby.
e Pomoci magnetu muZete zkontrolovat, zda je vase nddobi vhodné.
PriloZte magnet smérem ke spodni ¢asti nddoby. V ptipadé, Ze je
pfitahovan, je nddoba vhodna pro indukci.
Jestlize nemate magnet:

Do nadoby nalijte trochu tekutiny.

o
Jestlize na displeji neblikd — a voda se ohfiva, je nddoba vhodna.

o

Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich materialG: ¢ista nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetické
zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem.

X IXr L7

Ujistéte se, Ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou velikost jako varna
zéna. Primér dna nadoby by mél byt stejny jako prdmér vybrané varné zény. Pouziti hrnce o néco
Sirsiho je zarukou vyuZiti energie s maximalni ucinnosti. Pokud pouZijete mensi hrnec, vareni bude
méné ucinné, nez se ocekavalo. VZdy nadobu na varné zéné vystredte.

Xr e X 1 71

Nadoby z indukéni varné desky vidy zvedejte, neposunujte je, mohou poskrabat sklo.
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Rozméry nadoby

Varné zony jsou az do limitu automaticky prizplsobeny priméru nadoby. Avsak dno této nadoby
musi mit minimalni pramér podle pfislusné varné zény. Abyste dosahli co nejlepsi Ucinnosti varné
desky, umistéte nadobu do stfedu varné zony.

Priamér dna indukéniho nadobi

Varna zéna Minimum (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

Vyse uvedené se miuze liSit podle kvality pouZité nadoby.

Pouzivani indukcni varné desky
Jak zacit vareni

1. Stisknéte ovlada¢ ON/OFF (ZAP/VYP).
Po zapnuti bzuc¢ak pipne, vSechny displeje zobrazuji ,—“ nebo ,,——
“, coz znameng3, Ze indukcni varna deska je ve stavu
pohotovostniho rezimu.

2. Navarnou zénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou nadobu.

® Ujistéte se, Ze dno nadoby a povrch varné zény jsou Cisté a
suché.

3. Vyberte jednu zénu ohfevu a nastavte Uroven vykonu dotykem posuvniku, nebo prejetim
prstem podél ovladace ,—“, pripadné dotykem libovolného bodu ovladace ,,—*.

ut- -

e — >

SR nnnmnmmms Nebo B ENnnnmmns
Taec Isac Imc I

a. Jestlize vykon do 1 minuty nenastavite, indukéni varna deska se automaticky vypne. Budete
muset zacit znovu krokem 1.
b. Kdykoliv b&hem vafeni mizete zménit nastaveni tepelného vykonu.

Pokud prejedete prstem podél ovladace ,—*, vykon se bude ménit od stupné 1 po
stupen 9.
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Jestlize displej blika = - = stfidavé s nastavenim tepla

To znamen3, Ze:

e jste neumistili nddobu na spravnou varnou zénu nebo,

nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukcni vareni nebo,

e nadoba je pfilis mala nebo neni ve stfedu varné zény.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehreje. Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba,
displej se automaticky vypne po 1 minutdch.

Po skonceni vareni

1. Varnou zénu vypnéte posunutim podél ovladace ,—“ do levého bodu a poté jej podrite po

dobu 1 sekundy.
w w0

AP > 2 IHnnnnmnnms
s Bsac Isec

2. Ujistéte se, Ze displej napajeni ukazuje ,,0“ a poté ,H”.

&0 o aH

3. Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladaée ON/OFF (ZAP/VYP).

4. Pozor na horké povrchy
KdyzZ je varna zéna horka na dotyk, zobrazi se ,H". ,H“ zmizi, kdyZ se povrch

ochladi na bezpecnou teplotu. To mlzete pouZit také jako funkci Uspory energie; |
jestlize chcete ohrat dalsi nadoby, pouzijte plotynku, kterd je jesté horka. u
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Pouzivani funkce Fizeni vykonu

Pomoci funkce Fizeni vykonu mUzete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4
kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu je maximalni drover vykonu.

Nastaveni urovné celkového vykonu tak, aby odpovidala vaSemu
poZadavku

1. Ujistéte se, Ze je varna deska vypnuta.
Poznamka: funkci fizeni vykonu mlzZete nastavit pouze tehdy, kdyZ je varnda deska vypnuta.

2. Dotknéte se tlacitka ,Stop + Go“ (Zastavit a jit) a podrzte je po dobu 5 sekund. | L“‘H
Uslysite jedno pipnuti bzuc¢aku. (I

%

3. Jakmile uslysite pipnuti, dotknéte se soucasné tlacitek ,+“ a ,,-“ a podrzte je po dobu 3 sekund.
Indikator ¢asovace zobrazi blikajici predchozi uroven celkového vykonu, napft. ,2,5“.
Opétovnym dotykem tlacitek ,,+“ a ,,-“ a jejich podrzenim po dobu 1 sekundy prepnete na jinou
uroven vykonu, napfiklad 3,0. Pokud blikd pozadovany vykon, dotknéte se tlacitka ,Stop + Go“
(Zastavit a jit) a podrzte jej po dobu 5 sekund. Bzucak pipne 10krat. To znamen3, Ze jste
nastaveni dokoncili. ©

©

A |

—

Poznamka:

1. Po 2. kroku se musite dotknout tlaitek ,+“ a ,,-“ do 3 sekund poté, co uslysite pipnuti. Jinak
budete muset zacit znovu 2. krokem.

2. Po dokonéeni nastaveni pockejte aZ do konce 10 pipnuti. BEhem této doby se nedotykejte
zadného tlacitka. Jinak bude nastaveni neplatné.

Pravidla fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon pfesdhne omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW nebo 6,5 kW (v zavislosti na Grovni,
kterou jste nastavili), nebudete moci zvysit stupen vykonu u Zadné zény. Pokud jej zvysite
stisknutim tlacitka ,,+“, varna deska trikrat pipne a na displeji se zobrazi blikajici ,,Pn“. Pfed
zvySenim vykonu pfislusné zény tedy musite snizit stupen vykonu jinych zén.
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Pouziti funkce zesileni vykonu (boost)

Zesileni vykonu (boost) je funkce, ktera u jedné zény béhem jedné sekundy zvysi vykon na vyssi
hodnotu a trvd po dobu 5 minut. Tim dosahnete vykonnéjsiho a rychlejsiho vareni.

Pouziti funkce zesileni vykonu (boost) k ziskani vyssiho vykonu

1. Dotknéte se tlacitka ovladaciho panelu, u kterého chcete zvysit vykon, poté podrzte tlacitko ,b“

po dobu 3 sekund. Na displeji vykonu se zobrazi ,,P“, coZ znamena, Ze je u této zény zesilen
vykon.

ot

}?‘IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIﬁ\\ —> a P

2. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zéna vrati ke stupni vykonu ,9“. ii_ 9

3. Chcete-li funkci zesileni vykonu (boost) béhem téchto 5 minut zrusit, dotknéte se dvakrat
tlacitka ,,B“. Varna zdna se vrati zpét na stupen vykonu ,9“. Nebo prejedte prstem podél

ovladace ,—“ do levého bodu, varnd zéna se vrati na stupen vykonu, pfi kterém jste se
ovladace dotkli.

-

ENNITITnwwmmmng,

a
LIy n"mg,

| =
e AR

i \
\ nebo \
Omezeni pfi pouzivani
Ctyfi zény byly rozdéleny do dvou skupin. Pokud pouzijete funkci zesileni vykonu (boost) u jedné
zény v ramci jedné skupiny, nejprve se ujistéte, Ze druha zéna pracuje na stupni vykonu 5 nebo
nizsim.
Skupina a Skupina b
|
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Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmu

Funkci pauzy Ize pouzit kdykoliv béhem vareni. Umoznuje zastavit indukéni varnou desku a
udrZovat teplo je funkce, kterou jedna zéna udrzuje nizsi vykon, aby byla teplota stabilni.

Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmu k dosazeni stabilni teploty

R
Dotknéte se levého bodu posuvniku, 3sec ktery chcete udrzet v teple, a poté podrzte tlacitko na 3
sekundy, aby se na displeji ukazatele varné zény zobrazilo “A”.

o 5 s A

2 0innmnmmnmee l:{) 2 e
SL 3sec Isec " 3 sec
B x
Q 3 sec

&

2. Chcete-li funkci udrzovani teplych pokrm zrusit, dotknéte se tlacitka 3 sec po dobu 3 sekund.
Varna zdéna se vrati zpét do stupné vykonu ,,0“.

o H Ll

2 Innnnnnnne. > & IHannnma
3sec 3sec 3sec

1C

i

Pouziti funkce Pauza - STOP + GO

Funkci pauzy lIze pouzit kdykoliv béhem vareni. Umoznuje zastavit indukéni varnou desku a vratit se
k ni zpét.
1. Ujistéte se, Ze je varna zéna funkeni.
Dotknéte se tlacitka , Stop + Go“, indikator varné zény zobrazi ,I1“.
Poté bude provoz indukéni varné desky deaktivovan v ramci vSech varnych zén, s vyjimkou
tlacitek ,Stop + Go“, zapnuti/vypnuti a zdmku.

w5 /i

R Hmnnnmnmnnaanmms B nnnnmnmmmms
3sec 3sec |:> 3sec 3sec
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2. Chcete-li zrusit stav pozastaveni, dotknéte se funkce Stop+Go a tepelnd zéna se vrati zpét do
napajeciho pddia, které jste nastavili dfive.

s/ 6
e T%\ R Hmnnnmnmnmmnme
3sec 3sec :> 3sec 3sec

Zablokovani ovladact

¢ Ovladade mUzete zablokovat, abyste zabranili neimysinému pouziti (naptiklad ndhodnému
zapnuti varnych zon détmi).

¢ Jsou-li ovladace zablokovény, vsechny ovladace kromé ovladani ON/OFF (ZAP/VYP) jsou
deaktivovany.

Jak zablokovat ovladace
Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek. Indikator ¢asovace zobrazi ,Lo”.

Jak ovladace odblokovat

1. Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladace zablokoviéni tladitek a na chvili jej podrite.
3. Nyni mizZete zadit pouZivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varna deska v rezimu zablokovéni, viechny ovladate kromé ZAP/VYP jsou deaktivovany,
indukéni varnou desku muzZete v nouzové situaci vidy vypnout pomoci ovladace ZAP/VYP, ale pfi
dalSim poutziti ji budete muset nejprve odblokovat.

Ochrana proti prehrati

Snimac teploty mze monitorovat teplotu uvniti indukéni varné desky. Kdyz je zjisténa nadmérna
teplota, indukéni varna deska se automaticky zastavi.

Ochrana pred rozlitim

Ochrana pred rozlitim je bezpecnostni ochranna funkce. Vypne varnou desku automaticky do 10
sekund, pokud do ovladaciho panelu pronika voda, pficemz bzucak bude pipat 1 sekundu.

Detekce malych predméti

V pripadé, Ze na varnou desku polozite nadobu nevhodné velikosti, nebo nepfitahujici magnet,
(napf. z hliniku), nebo jiné malé predméty (napt. nliz, vidlicka, klic), varna deska se za 1 minutu
automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Ventilator bude chladit indukéni varnou desku
jesté dalsi 1 minutu.
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Ochrana s automatickym vypnutim

Automatické vypnuti plni funkci bezpecnostni ochrany pro indukéni varnou desku. Ta se automaticky
vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro rdzné Urovné vykonu jsou
uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2 3| 4| 5 6 7 8 9 A I
Vych.02| provozni ¢asovac 3 3 sl a4l a 4 ) ) ) ) )
(hodiny)

Po odstranéni nadoby mulze indukéni varnda deska okamzité prestat hrat a varnd deska se
automaticky vypne po 2 minutach.

Lidé se srdecnim kardiostimuldtorem by se méli pred pouZzitim tohoto spotrebice
Fd : Y poradit se svym lékafem.

Pouzivani casovace

Casovad mzete pouzit dvéma rdznymi zpdsoby:

e MdUzete ho pouZit jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu nezapne
Zadnou varnou zénu.

¢ MdzZete také nastavit, aby ¢asovac po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu varnou zénu.
o Casovac je moiné nastavit a7 na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky
Pokud nevyberete Zadnou varnou zénu
1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
Pozndmka: minutku miZete pouZit, i kdyZ nevyberete Zadnou varnou zénu.

2. Dotknéte se ,-“ nebo ,+“ u ovladace ¢asovace, indikator minutky zacne
blikat a na displeji Casovace se zobrazi ,,99“ nebo ,,01“. (L

3. Dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“ nastavte cas.

Tip: Dotknéte se ovladace ,-“ nebo ,,+“ jednou, abyste cas sniZili, resp. zvysili o 1 minutu.

PtidrZzenim ovladace ,-“ nebo ,,+“ na ¢asovaci bude ¢as klesat, resp. nartstat po 10 minutach.
Pokud doba nastaveni pfesahne 99 minut, Casovac se automaticky vrati na 0 minut.

4. Cas zrusite dotykem tla&itka ,-“ u ¢asovace a prechodem dold na ,, 0.

n 30 + => - 00 v+ - == 4

p
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5. Je-li nastaven cas, zacne se ihned odpocitavat. Na displeji se zobrazi

zbyvajici ¢as a indikator casovace bude blikat po dobu 5 sekund. . 5
= =3h, #+
&
6. Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzucak pipat po dobu 30
sekund a indikator ¢asovace zobrazi ,- -“.
- —-- 4
Nastaveni ¢asovace na vypnuti jedné varné zony
Varné zény nastavené pro tuto funkci: 5
1. Dotknéte se posuvniku zény ohfevu, pro kterou chcete nastavit & T nnnme
¢asovac. e
2. Dotknéte se ,-“ nebo ,+“ u ovladace ¢asovace, indikator minutky ®
zacne blikat a na displeji ¢asovace se zobrazi ,,00“.
3. Dotykem ovladace ,-“ nebo ,+“ nastavte Cas. - ﬂ S +

Tip: Jednim dotykem ovladace ,,-“ nebo ,,.+“ se ¢as snizi, resp. zvysi o 1 minutu.

Dotykem a pfidrzenim ovladace ,,-“ nebo ,+“ bude ¢as na Casovaci klesat, resp. narlstat po 10
minutach.

Pokud doba nastaveni presahne 99 minut, casovac se automaticky vrati na 0 minut.

4. Chcete-li asovac zrusit, dotknéte se posuvniku ovladace vybéru a poté se dotknéte ,-“ nebo
,+“ u ¢asovace, ¢asovac se zrusi a na displeji minut se zobrazi ,,00“ a poté ,--“.

o5 ® © ®
R g ——> NQ + = - {0 += — == %

C

5. Je-li nastaven ¢as, zaéne se ihned odpoéitavat. Na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po dobu 5

% £
sekund. - :35: i

POZNAMKA: Cervend kontrolka u ukazatele vykonu se rozsviti a I 5
signalizuje vybér této zény. u P

6. Po uplynuti nastaveného Casu vareni se pfislusna varna zéna | H
automaticky vypne a zobrazi symbol ,,H”.

& Ostatni varné zény, pokud byly zapnuté jiz predtim, zlistanou v provozu.
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Nastaveni Casovace pro vypnuti vice nez jedné varné zény

1. Pokud tuto funkci pouZzijete na vice nez jednu zénu ohfevu, bude indikator ¢asovace zobrazovat
nejkratsi nastavenou dobu.

(Pokud je napfiklad u zény 2 nastavena doba 3 minuty a u zény 3 nastavena doba 6 minut,
indikator ¢asovace bude zobrazovat ,3“.)

POZNAMKA: Blikajici ¢ervend tecka vedle indikatoru Grovné vykonu znamena, e indikator
Casovace zobrazuje Cas zény ohrevu.

Chcete-li zkontrolovat nastaveny cas jiné zony ohrevu, dotknéte se posuvného ovladace zény
ohtevu. Casovac bude ukazovat jeho nastaveny ¢as.

ll_ 5- (nastaveno na 5 minut) @
il_ 3 . (nastaveno na 2 minut) B '_3

2. Po uplynuti nastaveného casu vareni se prislusna zéna ohrevu | H
automaticky vypne a zobrazi symbol ,,H”.

POZNAMKA: Pokud chcete zménit &as po nastaveni ¢asovace, musite zaéit od
1. kroku.
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Péce a cisténi

Co? Jak? DuleZité upozornéni!

Kazdodenni znecisténi skla |1. Vypnéte napdjeni varné desky. e KdyZ je napdjeni varné desky vypnuté,
(otisky prstd, stopy, skvrny |2. Naneste Cisti¢ na varnou desku, nefunguje indikator horkého povrchu, a
zanechané zatimco je sklo jesté teplé (ale ne pfitom mohou byt varné zény jesté horké!
potraviny nebo nerozlité horké!) Budte mimoradné opatrni.

cukry na sklenici) 3. Opldchnéte a otfete do sucha Cistym |e  Sjlné draténky, nékteré nylonové draténky

hadFikem nebo papirovym ru¢nikem. a drsné/brusné distici prostfedky mohou
4. Zapnéte napdjeni varné desky. poskrabat sklo. VZdy si pfectéte Stitek a

zkontrolujte, zda jsou Cistici prostiedek
nebo draténka vhodné.

Na varné desce nikdy nenechavejte zbytky
po Cisténi: sklo se mlze zbarvit.

Pfevraceni, roztaveni a
rozliti horkého cukru na
skle

Odstrante je okam?Zité obraceckou,
$pachtli nebo skrabkou vhodnou pro sklo
indukéni varné desky, ale pozor na horké
povrchy varnych zén:

Co nejdrive odstrarite skvrny po roztaveni
a sladkém jidle nebo rozliti. V pfipadé, ze
zchladnou na skle, mGze byt problém s

jejich odstranénim a hrozi dokonce trvalé

1. Vypnéte napdjeni varné desky v poskozeni povrchu skla.
nasténné zasuvce. ® Nebezpedi pofezani: je-li ochranny kryt
2. Pomoci noZe ¢i jiné pomiicky v Ghlu staZeny, je ostFi $krabky ostré jako bfitva.
30 ° se3krabnéte necistoty nebo Pouzivejte ji s nejvy$si opatrnosti a vidy
skvrny smérem k chladné €asti varné ukladejte bezpe&né& a mimo dosah déti.
desky.
3. Vycistéte necistoty nebo louZicky
hadfikem nebo papirovou utérkou.
4. Postupujte podle kroka 2 az 4 pro
,Kazdodenni znedisténi skla“ vyse.
Rozliti na dotykovych 1. Vypnéte napajeni varné desky. e Varna deska mlZe pipnout a vypnout se a
ovladacich 2. Setfete rozlitou kapalinu. dotykové ovladate nemuseji fungovat,
3. Otfete  plochu s  dotykovym pokud je na nich rozlitd kapalina. Pfed
ovladanim ¢istou vlhkou houbou opétovnym zapnutim varné desky
nebo hadfikem. zkontrolujte, zda je plocha ovladact
4. Poté ji vysuste dosucha papirovou otfend dosucha.
utérkou.
5. Zapnéte napajeni varné desky.
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Rady a tipy

Problém

Mozné pficiny

Co délat

Indukéni varnou desku nejde
zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna deska
pfipojena k napajeni, a to je zapnuté.
Zkontrolujte, zda neni vypadek proudu ve
vasem domé nebo okoli. Pokud jste
zkontrolovali vSechno a problém
pFetrvava, obratte se na kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny v ¢asti
,Pouzivani indukéni varné desky”

Dotykové ovladace dobre
nereaguji.

MdzZe na nich byt slaba vrstva vody nebo
se jich dotykate $pickou prstu.

Ujistéte se, Ze dotykové ovladani je suché
a k dotyku ovladaél poutzijte bfisko prstu,
nikoliv jeho $picku.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

PouZzili jste nevhodné, brusné draténky
nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadoby s rovnym a plochym
dnem. Viz ,Vybér spravné nadoby“.

Viz ,Cisténi a Gdrzba“.

Nékteré nddoby mohou
vyddvat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

MdizZe to byt zpGsobeno konstrukci
nadobi (vrstvy riznych kovu, které jinak
vibruji).

Jedna se o normalni jev u nadobi a nejde o
poruchu.

Indukéni varna deska pfi
pouZiti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzucivy zvuk.

Je to zpusobeno technologii indukéniho
vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél ztisit
nebo zcela zmizet, kdyZ sniZite nastaveni
tepla.

Hluk ventilatoru vychazejici z
indukéni desky.

Chladici ventilator vestavény do induk¢ni
varné desky chladi a chrani elektroniku
pted prehfatim. To mGze pokracovat i po
vypnuti indukéni varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni vyZadovan
Zadny zasah. Pokud bézi ventilator,
nevypinejte napajeni indukéni varné desky
ve zdi.

Nadoby se nezahfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nemUze detekovat
nadobu, protoZe neni vhodna pro
indukéni vareni.

Indukéni deska nemUze detekovat
nadobu, protoZe je pfilis mala pro
varnou zénu nebo je $patné vystiedéna.

PouZivejte nddoby vhodné pro indukéni
vareni. Viz ¢ast ,,Vybér spravné nadoby”.

Vystredte nadobu a ujistéte se, Ze jeji dno
odpovida velikosti varné zény.

Indukéni varna deska nebo
varna zéna se neocekavané
vypnuly, zazni tén a chyba
zobrazi se kod (obvykle
stfidavé s jednou nebo
dvéma Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Technicka zdvada.

Poznamenejte si pismena a Cislice kodu,
vypnéte napajeni varné desky v nasténné
zésuvce a obratte se na kvalifikovaného
technika.
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Zobrazeni zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska vstoupi automaticky do ochranného stavu a
zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém MoiZné pfiCiny Co délat

F3/F4 Porucha teplotniho cidla indukéni civky Obratte se prosim na
dodavatele.

FO/FA Teplotni &idlo IGBT porucha Obratte se prosim na
dodavatele.

E1/E2 Abnormalni napajeci napéti. Prosim zkontrolujte, zda je

napajeci napéti normalni.
Zapnuti po napdjeni je

normalni.
E3 Vysoka teplota teplotniho snimace Obratte se prosim na
indukéni civky dodavatele.
ES Vysoka teplota teplotniho snimace IGBT Restartujte, aZ se varna deska
ochladi.

Vyse uvedené pripady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch.
Prosim, nerozebirejte spotiebi¢ sami, aby nedoslo k nebezpeci a poskozeni indukéni varné desky.

Technické specifikace

Varna deska CIES642MCTT

Varné zény 4 z6ny

Napéti v siti 220-240 V~, 50-60 Hz
Instalovany elektricky vykon 2,5 kW: 2250 — 2750 W nebo

3,0 kW: 2700 — 3300 W nebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W nebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W nebo
7,4 kW: 6600 — 7400 W

Velikost spotiebice D xS xV (mm) 590 x 520 x 55

Rozmeéry pro vestavbu A x B (mm) 560 x 490

Vaha a rozméry jsou priblizné. Vzhledem k nepretrzitému vyvoji nasich vyrobkd maze dojit ke
zméné nasich technickych udajl a designu bez predchoziho oznameni.
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Instalace

Vybér zarizeni pro instalaci
Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmérd ve vykresu.

Za Ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespon 5cm prostor.

Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je nejméné 30 mm. Zvolte materiél tepelné odolného
pracovniho povrchu, aby nedoslo k vétsi deformaci zplisobené tepelnym zarenim z varné desky.
Podle nize uvedeného obrazku:

D (mm) § (mm) V (mm) H (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Indukéni varnd deska musi byt dobre vétrand a pfivod a odvod vzduchu nesmi byt ucpané. Presvédcte
se, Ze je induk¢ni varna deska v dobrém pracovnim stavu. Podle nize uvedeného obrazku

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfinkou nad varnou
deskou by méla byt alesporn 760 mm.

A (mm) |B(mm) C(mm) |D E
760 50 mini 20 mini | Vstup vzduchu Odvod vzduchu 5 mm
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Pfed instalaci varné desky zkontrolujte, zda

¢ je pracovni plocha vyrovnana a plocha a Zadné konstrukéni prvky nebrani spinéni narokd na
prostor,

e je pracovni plocha vyrobena z tepelné odolného materialu,

e je-li varna deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény chladici ventilator,

e instalace splnuje vSechny pozadavky na volny prostor a platné normy a predpisy,

¢ v trvalé elektroinstalaci se nachazi vhodny odpojovaé zajistujici GpIné odpojeni od elektrické sité,
ktery je instalovany v souladu s mistnimi zakony a predpisy pro elektrickou instalaci.
Odpojovaé musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezerou mezi kontakty ve vsech
pélech (nebo u vsech aktivnich [fazovych] vodicd v pripadé, Zze mistni elektroinstalacni predpisy
umoznuji tuto zménu pozadavka),

e odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pristupny,

e v pfipadé pochybnosti ohledné instalace mdzZete konzultovat mistni stavebni Urady a mistni
pravni predpisy,

¢ na povrch stén obklopujicich varnou desku mdzZete vybrat tepelné odolné a snadno Cistitelné
povrchové Upravy (naptiklad keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky zkontrolujte zda

e napajeci kabel neni pfistupny pres dvirka nebo zasuvky,

* je zajisténo dostatecné proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skfinék na spodek varné

desky,

e je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfirku, je na spodku varné desky umisténa
tepelna izolace,

¢ odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny.

Pfed umisténim upeviovacich drzaka

Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladace vy¢nivajici z
varné desky nepouZzivejte silu.

Sefizeni polohy drzaku

Varnou desku pfipevnéte na pracovni plochu pfisSroubovanim 4 drzakd na spodni kryt varné desky
(viz obrazek) po instalaci.

A B (o D
Sroub Drzak Otvor pro Sroub Spodni kryt
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Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V pfipadé zajmu mdZeme
zprostiedkovat vhodné odborniky. Nikdy se nepokousejte provadét instalaci sami.

2. Varnd deska nesmi byt umisténa pfimo nad my¢kou nadobi, chladni¢kou, mrazni¢kou, prackou
nebo susickou, protoze vlhkost by mohla poskodit elektroniku varné desky.

3. Indukéni varna deska musi byt instalovéna tak, aby zaruc¢ovala spolehlivé tepelné zafeni.
4. Sténa aindukované topné zény nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.
5. Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a lepidlo odolné vicéi teplu.

Pripojeni varné desky do elektrické sité

Tento spotrebic smi k elektrické siti pfipojovat pouze kvalifikovana osoba. Pfed pfipojenim varné

desky do elektrické sité zkontrolujte:

1. Domaci elektricka instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.

3. Prafezy napajeciho kabelu vydrZi zatizeni uvedené na typovém Stitku. K pfipojeni varné desky
k elektrické siti nepouZivejte adaptéry, redukce, nebo vétvici zafizeni, protoZze mohou
zpUsobit pFehfati a pozar.

Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby v Zddném
bodé nebyla teplota vyssi nez 75 °C.

Poradte se s elektrikafem, zda je domdci elektroinstalace vhodna bez dalSich Uprav. Jakékoli zmény
smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou k jednopdlovému jistici.
ZpUsob pfipojeni je znazornén nize.
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Je-li kabel poskozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto praci provést pracovnik poprodejniho
servisu s prisluSnymi nastroji, aby nedoslo k urazu.

Je-li spotrebic pripojen primo k elektrické siti, musi byt nainstalovan vicepdlovy jistic s
minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.

Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pfipojeni v souladu s
bezpecnostnimi predpisy.

Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany technik.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU tykajici se
likvidace odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni (OEEZ). OEEZ obsahuje
znecdistujici 1atky (které mohou mit negativni dopad na Zivotni prostfedi) i zakladni
prvky (které Ize znovu pouzit). Je dilezité, aby OEEZ prosel specifickymi
B Upravami, a znedistujici Iatky tak byly spravné odstranény a zlikvidovany, a aby
byly obnoveny v&echny materidly. Jednotlivei mohou hrat dileZitou roli pfi
zajistovani toho, aby se OEEZ nestal pfitéZi pro Zivotni prostfedi. Je nezbytné dodrzovat
nékolik zakladnich pravidel:
- OEEZ se nesmi likvidovat jako domovni odpad;
- OEEZ by mél byt odvezen do vyhrazenych sbérnych oblasti spravovanych méstskou radou
nebo registrovanou spolecnosti.
Pro objemny OEEZ mohou byt v mnoha zemich k dispozici sbéry z domacnosti. Pri zakoupeni
nového spotrebice Ize vratit stary spotfebiC prodejci, ktery je povinen jej jednorazové
bezplatné pfijmout, pokud je spotiebi¢ obdobného typu a ma stejné funkce jako zakoupeny
spotrebic.
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Produktové informace elektrickych varnych desek vyhovujici smérnici komise (EU) ¢. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu HIS642MCTT
Typ varné desky: Elektzzlzzavarna
Pocet varnych zén 26ny 4
a/nebo ploch plochy
indukéni varné zoén X
Technologie ohievu i
(indukéni varné zény a Indukéni varné
varné plochy, salavé plochy
varné zény, pevné salavé varné zény
lotn
plotny) pevné plotny
Zadni levd [0) 18,0 cm
Zadni centralni [0] - cm
Zadni prava [0/} 18,0 cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: primér Centralni leva 4 - cm
uzite¢né plochy povrchu jednotlivych Centralni @ ) em
elektricky ohtivanych varnych zén centralni
zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm. Centralni prava @ R m
PFedni leva [0/} 18,0 cm
PFedni centralni [0/} - cm
Pfedni prava [0/} 18,0 cm
P D
Zadni leva W - om
Zadni centralni D -
w cm
P . D
Zadni prava W - cm
Centrélni levé D
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: entraini leva w B cm
délka a sifka uZite¢né plochy povrchu .
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych E::::::; \[l)V - om
z6n nebo ploch zaokrouhlené na nejblizsich
5mm P . D
Centrélni prava W cm
Y P D
Pfedni leva W - cm
Pfedni centralni D - cm
w
Pfedni prava D - cm
P W
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ECelectric

Zadni leva cooking 193,5 Wh/kg
Zadni centralni ECE'?CUIC - Wh/kg
cooking
. . ECelectric
Zadni prava cooking 197,2 Wh/kg
Centraélni leva ECE'?CUIC - Wh/kg
cooking
Spotieba energie na varnou zénu nebo Centralni ECelectric
L - : - Wh/kg
plochu prepoctenou na kg centralni cooking
o , | ECelectric
Centrélni prava cooking - Wh/kg
Prednilevs | Ccelectric 192,3 Wh/kg
cooking
PFedni centrdlni ECeIgctrlc - Wh/kg
cooking
M . ECelectric
Pfedni prava cooking 195,6 Wh/kg
Spotfeba energie varné desky prepoctend ECelectric hob 194,7 Wh/kg

na kg

Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotFebice na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky — Metody

méreni funkce

Navrhy na Usporu energie:

e Abyste dosahli co nejlepsi ucinnosti varné desky, umistéte nddobu do stiedu varné zény.
e Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a usetfite energii tim, Ze udrzite teplo v nadobé.

® PouZivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.
L]

Zacnéte vafit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohteje, snizte vykon.
e Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni zvolené varné zony.
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Bezpecnostné upozornenia
Vasa bezpecnost je pre nas dblezitd. Skor ako zacnete
varnu dosku pouzivat, si precitajte tieto informacie.

Instalacia
Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom

e Zariadenie odpojte od sietového napajania predtym, ako
na nom budete vykonavat akukolvek pracu alebo
udrzbu.

e Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je
podstatné a povinné.

e Upravy domdcej elektroinstalacie moze vykonat len
kvalifikovany elektrikar.

e NedodrZanie tohto odporucania moze mat za nasledok
zasiahnutie elektrickym pridom alebo smrt.

Nebezpecenstvo porezania

e Budte opatrni — okraje panela su ostré.

e Nedostatocna opatrnost moéze viest k zraneniu alebo
porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

e Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto zariadenia si
pozorne precitajte tieto pokyny.

SK-1



e Na toto zariadenie by sa nikdy nemali klast horlavé
materialy alebo vyrobky.

e Tieto informacie dajte k dispozicii osobe zodpovednej za
inStalaciu zariadenia, pretoZe by sa tym mobhli zniZit
naklady na instalaciu.

e Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie sa musi
nainstalovat podla tohto ndvodu na instalaciu.

¢ Toto zariadeniu mdze spravne nainstalovat a uzemnit
iba vhodne kvalifikovana osoba.

e Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu, ktory
obsahuje izolacny vypinac, zabezpecujuci uplné
odpojenie od napajania.

e Nespravna inStalacia zariadenia by mohla sposobit
neplatnost zaruky alebo narokov na rucenie.

Prevadzka a udrzba
Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom
e Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu varne;j
dosky. Ak by sa povrch varnej dosky zlomil alebo
praskol, zariadenie okamzite vypnite napajanie zo siete
(zo zasuvky v stene) a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
e Pred Cistenim alebo udrzbou vypnite varnu dosku zo
zasuvky.
¢ Nedodrzanie tohto odporucania méze mat za nasledok
zasiahnutie elektrickym pradom alebo smrt.
Ohrozenie zdravia
e Toto zariadenie spifia elektromagnetické bezpeénostné
normy.
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Ludia s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi
implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa musia
pred pouZivanim tohto zariadenia poradit s lekarom
alebo vyrobcom implantatu, aby sa uistili, Zze ich
implantaty nebudu ovplyvnené elektromagnetickym
pofom.

NedodrZanie tohto odporucania mbéze mat za nasledok
smrt.

Nebezpecenstvo suvisiace s horticim povrchom

Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto zariadenia
velmi zohreju a mozZu spdsobit popalenie.

Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu
indukcnej sklenenej varnej dosky nedostali do kontaktu
s nou vy, vase obleCenie ani zZiadny iny predmet okrem
vhodného varného riadu.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzicky a
pokrievky by sa nemali odkladat na varnu dosku,
pretoze sa mozu velmi zohriat.

Deti udrziavajte v dostatocnej vzdialenosti.

Rukovéate hrncov mézu byt na dotyk horuce.
Skontrolujte, ¢i rukovate hrncov nepresahuju nad iné
varné zony, ktoré su zapnuté. Rukovate udrziavajte
mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto odporucania by mohlo mat za
nasledok popalenie a obarenie.

Nebezpecenstvo porezania

Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako ostra
Cepel Skrabky na povrch varnej dosky. Budte
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mimoriadne opatrni a vzdy ju uchovavajte bezpecne a
mimo dosahu deti.

e Nedostatocna opatrnost moze viest k zraneniu alebo
porezaniu.

Doélezité bezpecnostné pokyny

e Pri pouzivani nenechavajte zariadenie nikdy bez dozoru.
Varenie sposobuje fajcenie a mastné rozliatie, ktoré sa
mozZe vznietit.

e Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnu alebo
uloznu plochu.

e Na zariadeni nikdy nenechavajte Ziadne predmety ani
riad.

e Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam nenechavajte
Ziadne magnetizovatelné predmety (napr. kreditné
karty, pamatové karty) ani elektronické zariadenia (napr.
pocitace, MP3 prehravace), pretoZze mozu byt
ovplyvnené jeho elektromagnetickym pofom.

e Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievanie alebo
vykurovanie miestnosti.

e Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varnu dosku podla
uvedeného v tomto navode (napr. pomocou dotykovych
ovladacov). Nespoliehajte sa, Ze funkcia detekcie hrncov
vypne varné zony, ked odoberiete hrnce.

¢ Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo aby
si nan sadali, stavali sa nan ¢i nan liezli.

e V skrinkach nad zariadenim neuchovavajte predmety, o
ktoré by mohli mat deti zaujem. Deti, ktoré by liezli na
varnu dosku, by sa mohli vazne zranit.
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V priestore, kde sa pouziva zariadenie, nenechavajte

deti samotné alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje ich

schopnost pouZivat zariadenie, by mala zodpovedna a

kompetentna osoba poucit o tom, ako sa pouziva. Tato

osoba by mala byt spokojna, Ze m6zu zariadenie

pouzivat bez toho, aby ohrozovali seba alebo svoje

okolie.

Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast zariadenia, ak

sa to vyslovne neodporuca v navode. Vsetok iny servis

by mal vykondvat kvalifikovany technik.

Na cCistenie varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.

Na varnu dosku nekladte tazké predmety a dbajte na to,

aby na nu nespadli.

Na varnu dosku sa nestavaijte.

Nepouzivajte hrnce so zabkovanymi okrajmi ani

netahajte hrnce po povrchu indukénej sklenenej dosky,

pretoZe mozete poskriabat sklo.

Na cCistenie varnej dosky nepouZzivajte drotenky ani

ziadne iné drsné abrazivne Cistiace prostriedky, pretoze

mozu poskriabat indukénu sklenent dosku.

Ak doslo k poskodeniu napdjacieho kabla, musi ho

vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne

spOsobild osoba, aby nedoslo k nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je ureny na pouzitie vdomacnosti a na

podobné poutzitia, napriklad:

- —kuchynky pre personal v obchodoch; — kancelarie a
iné pracovné prostredia; — obytné budovy na farme; —
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klientmi hotelov, motelov a inych objektov obytného

typu; — objekty na prenocovanie s ranajkami.
VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné sucasti sa pocas
prevadzky zahrievaju na vysoku teplotu.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prvkov.
Deti do 8 rokov sa musia zdrziavat mimo dosahu, ak nie
su pod neustadlym dohladom.
Tento spotrebi¢ moZu pouzivat deti starSie nez 8 rokov a
osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, len ak s pod dozorom alebo
dostali pokyny o pouzivani zariadenia bezpecnym
sposobom a ak chapu nebezpecenstva s nim suvisiace.
Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a beZnu
udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo olejmi
nenechavajte varnu dosku bez dozoru, pretoze je to
nebezpecné a hrozi nebezpeclenstvo vzniku poziaru.
NIKDY sa nesnazte uhasit ohen vodou, ale spotrebic
vypnite a potom plamen zakryte napriklad vekom alebo
poziarnou dekou.
VAROVANIE: Nebezpecenstvo vzniku poziaru: na
varnych povrchoch neuchovavajte Ziadne predmety.
VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite zariadenie,
aby ste zabranili moznosti Urazu elektrickym pridom v
pripade varnych dosiek s povrchom zo sklokeramického
alebo podobného materialu, ktory chrani suciastky pod
prudom.
Nesmie sa pouzivat parny Cistic.
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e Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného systému
dialkového ovladania.

UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi dohliadat. Pri
priprave jedla s kratkou dobou varenia na jedlo nepretrzite
dohliadajte.

VAROVANIE: Na zabranenie naklananiu spotrebic¢a sa musia
namontovat tieto stabilizacné prostriedky. Pozrite si ndvod
na inStalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chranice varnej dosky
navrhnuté vyrobcom spotrebica uréeného na varenie alebo
urcené vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako
vhodné pomocky alebo chranice zabudované do
spotrebica. PouZitie nevhodnych chrani¢ov moze sposobit
nehody.

Tento spotrebic¢ obsahuje uzemnenie len na funkéné ucely.

Gratulujeme vam k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.

Odporiucame vam venovat urcity ¢as ¢itaniu tohto ndvodu na pouZzitie/instaldciu, aby ste plne
porozumeli, ako sa spravne instaluje a ovlada.

Informacie o instalacii su uvedené v Casti tykajlcej sa inStalacie.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpeénostné pokyny a navod na pouzitie/instaléciu si
uchovaijte pre pripad, Ze by ste ho v budicnosti potrebovali.
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Prehl'ad vyrobku

Pohlad zhora

1. 2000 W z6na, zvysenie na 2600 W
2| 3 2. 1500 W zdna, zvysenie na 2000 W
3. 2000 W zdna, zvysenie na 2600 w
4. 1500 W zdna, zvysenie na 2000 W
5. Sklenena doska
6. Ovladaci panel
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1. Indikator volby vykurovacej zony
2. Ovladac casovaca
3. Tladidlo regulacie vykonu/ovladanie funkcie
posilfiovaca/ovladanie funkcie udrZiavania tepla
4. Ovlddac uzamknutia tlacidiel
5. Vypinac
6. Ovladanie Stop+Go
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Slovo o indukénom vareni

Indukéné varenie je bezpecna, vyspeld, efektivna a Usporna technoldgia varenia. Funguje na
principe elektromagnetickych vibracii vytvarajucich teplo priamo v hrnci, nie nepriamo
prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu. Sklo je horuce len preto, lebo ho hrniec nakoniec
zohreje.

BHE

Zelezny hrniec

Magneticky obvod

Sklokeramicka doska

Indukéna cievka

Indukované prudy

Predtym, ako zaénete pouzivat svoju novu indukénu varnu dosku
¢ Preditajte si tento ndvod, pricom osobitnd pozornost venujte ¢asti ,Bezpecnostné upozornenia®“.
e QOdstrante ochrannd féliu, ktora sa moze este stale nachddzat na indukénej varnej doske.

Pouzivanie dotykovych ovladacov

¢ Ovladace reaguju na dotyk, takZe nemusite vyvijat Ziaden tlak.
e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

¢ Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

¢ Dbajte na to, aby boli ovladace vidy Cisté, suché a aby ich nezakryvali Ziadne predmety (napr.
riad alebo utierka). Aj tenkd vrstva vody mdZe spdsobit problematické pouZivanie ovladacov.
/

II _f’f-
d / /
L/

v X
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Vyber vhodného riadu

varenie. Pozrite sa, ¢i sa obale alebo na dne hrnca
nachadza symbol indukcie.

2 . PouZzivajte len riad s dnom vhodnym na indukéné

e Vhodnost riadu si moZete overit aj vykonanim magnetického testu.
Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa pritiahne, hrniec je
vhodny pre indukciu.

Ak nemate magnet:

Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.

o

o
ak na displeji neblikd — a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.

Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materialov: Cista nehrdzavejuca ocel, hlinik alebo med bez magnetického
dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

NepouZzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

X IXr L7

Uistite sa, Ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako varna zéna.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zony. Pouzivanim trochu
SirSieho hrnca sa bude vyuZivat energia s maximalnou U¢innostou. Ak budete pouZivat mensi

hrniec, u¢innost méze byt mensia, neZ sa oakavalo. Hrniec umiestnite vidy uprostred varnej

z6ny.

e

IX7r D IXr {7

Pri premiestiiovani vZdy zdvihnite hrnce z indukcénej varnej dosky — neposuvajte ich, pretoze
méZu poskriabat sklo.
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Rozmery hrnca

Varné zény sa, do urcitej miery, automaticky prispésobia priemeru hrnca. Dno tohto hrnca vSak musi
mat minimalny priemer podla prislusnej varnej zény. Aby ste dosiahli najlepsiu Uéinnost varnej
dosky, umiestnite hrniec do stredu varnej zény.

Priemer dna indukéného riadu

Varna zéna Minimalne (mm)

1,2, 3,4 (180 mm) 120

Vyssie uvedené sa moze liit v zavislosti od kvality pouzitého hrnca.

Pouzivanie indukénej varnej dosky
Zacatie varenia

1. Dotknite sa ovlddata ON/OFF (Zapnut/Vypnut).
Po zapnuti jedenkrat zaznie zvukova signalizacia, vsetky zobrazenia
ukazuju ,—“ alebo ,— =", ¢im indikuju, Ze indukénd varna doska
presla do stavu pohotovostného rezimu.

2. PoloZte vhodny hrniec na varnud zénu, ktoru chcete poufzit.
® Uistite sa, Ze dno hrnca a povrch varnej zény su Cisté a suché.

3. Vyberte jednu ohrevnu zénu a nastavte Uroven vykonu dotykom posutvaca alebo presunutim
pozdlz ovladaca ,—*, alebo sa len dotknite niektorého bodu na ,,—*“.

ut- -

e — >

o o
I UL nnnnnng - alebo RIS

a. Ak nenastavite vykon do 1 minuty, indukénd varnd doska sa automaticky vypne. Budete
musiet znovu zacat od kroku 1.
b. Nastavenie teplotného stupfia méZete upravit kedykolvek poé&as varenia.

V pripade posunutia pozdiz ,—*“ sa vykon bude Iiit podla stupria 1 a7 9.
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Ak na displeji striedavo blika . = -/ = a nastavenie teplotného stupna
Znamena to, Ze:
e neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo
e hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukéné varenie alebo
e hrniec je prilis maly alebo nie je sprdvne umiestneny v strede varnej zény.
Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutocni sa ohrev. Ak na varnu dosku
neumiestnite vhodny hrniec, po 1 minute sa displej automaticky vypne.

Po dokoncéeni varenia

1. Varnu zénu vypnite posunutim pozdfz ,,—“ k favému bodu, a potom podrzte na 1 sekundu.

w0

AP mns. > 2 [Hennmnnmes
Imec I JIsec

2. Uistite sa, i sa na displeji zobrazuje ,,0“, potom sa zobrazi ,,H“.

a0 epoom  m-H

3. Celd varnd dosku vypnite dotykom ovlddaca ON/OFF
(Zapnut/Vypnut).

4. Ddavajte pozor na hortce povrchy.
Indikator ,H“ ukazuje, ktora varnd zéna je hortca na dotyk. Zmizne, ked'sa
povrch ochladi na bezpeénu teplotu. MézZe sa poufZit aj ako funkcia Uspory
energie — ak chcete ohrievat dalsie hrnce, pouZite platriu, ktora je eSte stale _I_
horuca. u H
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Pouzivanie riadenia vykonu

Pomocou riadenia vykonu mézete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4
kW. Ako predvolené nastavenie celkového vykonu je nastavena maximalna uroven vykonu.

Nastavenie celkovej trovne vykon podla vasich poziadaviek

1. Uistite sa, Ci je varna doska vypnuta.
Poznameka: riadenie vykonu mozete nastavit len vtedy, ked' je varna doska vypnuta.

2. Dotknite sa tlacidiel ,Stop + Go“ a podrzte ich na 5 sekind. Zvukova signalizacia | L“‘H
jedenkrat zapipa. (I

%

3. Po zazneni pipnutia sa stcasne dotknite tlacidiel ,,.+“ a ,,-“ a podrzte ich na 3 sekundy, na
¢asovadi zatne blikat predchéddzajlca celkova uroven vykonu, napr. ,,2,5". Opat sa dotknite a
podrzte ,+“ a ,-“ na 1 sekundu na dalSie prepnutie Urovne vykonu, napr. 3,0. Ak blika vykon,
ktory chcete, dotknite sa tlacidiel ,Stop + Go“ a podrzte ich na 5 sekind. Zvukova signalizacia
zaznie 10-krat. Znamena to, Ze ste ukondili nastavenie.

® ©

_|_
—9

p _Xan
225 = —30

=

N

Poznamka:

1. Po kroku 2 sa musite dotknut tlacidiel ,+“ a ,-“ do 3 sekind po zazneni pipnutia. Inak budete
musiet znovu zacat od kroku 2.

2. Po dokonéeni nastaveni pockajte do konca 10 pipnuti. Podas tejto doby sa nedotykajte
Ziadneho tlacidla. Inak bude nastavenie neplatné.

Pravidla riadenia vykonu

Ak celkovy vykon presiahne obmedzenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW alebo 6,5 kW (v zavislosti od
nastavenej Urovne), nemozZete zvysit Uroven vykonu Ziadnej zony. Ak je zvysite dotykom na ,,+*,
varna doska zapipa 3-krat a na kontrolke sa zobrazi blikajice ,Pn“. Preto pred zvySenim vykonu
predmetnej zény musite najprv znizit Groven vykonu inych zén.
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Pouzivanie funkcie Boost

Boost je funkcia, ktorou sa vykon jednej zény zvysi za sekundu a potrva 5 minut. Tak mozZete
dosiahnut vykonnejsie a rychlejsie varenie.
Pouzivanie funkcie Boost na zvySenie vykonu

1. Dotknite sa tladidla ovladacieho panelu, ktorému chcete zvysit vykon, potom podrzte ,b“ na 3
sekundy. Na displeji vykonu sa zobrazi ,,P“ na znazornenie, Ze zéna ma zvyseny vykon.

a-

E%IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIj\\ —> a P

2. Vykon Boost potrvd 5 minut, a potom zéna prejde spat na droveri vykonu 9
#9% -l

3. Ak chcete zrusit funkciu Boost pocas tychto 5 minut, dvakrat sa dotknite tlacidla ,B“. Ohrevna
z6na sa vrati spat na uroven vykonu ,9“. Alebo posufite pozdlZ ,—“ k favému bodu, ohrevna
z6na sa vrati spat na Uroven vykonu, pri ktorej ste sa dotkli.

= i
,%IIIII]II[I]IIIIIIlIIIIIIlIlIllIIIIIIIIxH EIII\IIIIIIﬂIIIIIIIIIIIIlIIIIIlllIIIIB
k Faar \ IL T
' d
\ alebo N

Obmedzenia pri pouziti

Styri zény boli rozdelené do dvoch skupin. Pri pouZiti funkcie Boost na jednej zéne v jednej skupine
sa najprv uistite, ¢i druha zéna funguje maximalne na Urovni vykonu 5.

Skupina a Skupina b
| |
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Pouzivanie udrziavania teploty

Funkcia pozastavenia sa moze pouzit kedykolvek pocas pripravy jedla. Umoziuje zastavit indukénu
varnu dosku a udrziavat teplo je funkcia, Ze jedna zéna udrziava nizsiu energiu, aby bola teplota
stabilna.

Pouzivanie udrziavania teploty na zaistenie stabilnej teploty

&,
Dotknite sa favého bodu posuvnika, 3sec ktory chcete udriat v teple, potom podrzte tlacidlo na 3

sekundy, aby sa na indikdtore varnej zény zobrazilo “A”.

a5 s A

2 Hnnnnnnmnnnmne I:> RHnnnnnnmanemn e
SFTVR 3sec 3sec " 3sec
- x
i 3 sec

R

2. Ak chcete zrusit udrziavanie teploty, dotknite sa tladidla 3 sec na 3 sekundy. Ohrevna zéna sa
vrati spat na urover vykonu ,,0“.

= A a0

%cllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII3Bm |:> %CIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII?M
\
™
Pouzitie funkcie pozastavenia - STOP+GO

Funkcia pozastavenia sa mdZe pouzit kedykolvek pocas pripravy jedla. UmoZfuje zastavit indukénu
varnu dosku a vrétit ju spat do pévodného stavu.

1. Uistite sa, Ze varna zéna funguje.
Dotknite sa tlacidla ,Stop + Go*“, na kontrolke varnej zény sa zobrazi ,,I1“.
A potom sa prevadzka indukénej varnej dosky deaktivuje v rozsahu vsetkych varnych zén okrem
,Stop + Go*“, tladidiel zap./vyp. a zdmku.

w5 =

R Hmnnnmnmnnaanmms B nnnnmnmmmms
3sec 3sec |:> 3sec 3sec
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2. Ak chcete zrusit stav pozastavenia, dotknite sa funkcie Stop+Go a potom sa varnd zéna vrati
spat na napdjaci stupen, ktory ste nastavili predtym.

s/ 6
e T%\ R Hmnnnmnmnmmnme
3sec 3sec :> 3sec 3sec

Uzamykanie ovladacov

¢ Ovladace moézete uzamknut, aby ste zabranili ich neamyselnému pouZitiu (napriklad aby deti
nahodou nezapli varné zény).

¢ Ked su ovlddade uzamknuté, vietky ovlddade okrem ovlada¢a ON/OFF (Zapnut/Vypnut) su
deaktivované.

Uzamknutie ovladacov
Dotknite sa ovladac¢a uzamknutia tlac¢idiel. Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi , Lo”.

Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, ¢i je indukénd varna doska zapnuta.

2. Dotknite sa a chvilku podrite ovldda¢ uzamknutia tladidiel.
3. Teraz mbiete zadat pouZivat indukéni varnd dosku.

Ked'je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované okrem ovladaca
& Zapnut/Vypnut. V nidzovej situdcii moZete indukénd varnd dosku vidy vypnut ovladadom
Zapnut/Vypnat , ale v nasledujucej prevadzke musite varnd dosku najprv odomknut.

Ochrana pred nadmernou teplotou

Teplotny snima¢ umoznuje monitorovanie teploty v indukénej varnej doske. Ked' sa zisti nadmerna
teplota, indukéna varna doska automaticky prestane pracovat.

Ochrana proti preliatiu

Ochrana proti preliatiu je bezpecnostna funkcia na ochranu. Automaticky vypne varnt dosku do 10
sekind, ak voda prudi na ovladaci panel, ked zvukova signalizacia zaznie na 1 sekundu.

Detekcia malych predmetov

Ked' na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo nemagneticky hrniec (napr.
hlinikovy) alebo iny maly predmet (napr. néz, vidlicku, klG¢), zéna sa v priebehu 1 minaty
automaticky prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator bude nadalej ochladzovat indukénu
varnu dosku dalsiu 1 mindtu.
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Ochrana automatickym vypnutim

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochrannd funkcia indukénej varnej dosky. Ak ju niekedy
zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne. Predvolené ¢asy prevadzky pre rézne Urovne
vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Urovef vykonu 1 2 3| 4| 5 6 7 8 9 | A | Il

Predvoleny ¢asovac
prevadzky (hodina)

8 | 8| 8 4 4| 4 | 2|2 |2]|2]2

Po odobrati hrnca indukéna varnd doska méze okamzite prestat hriat a varna doska sa automaticky
vypne po 2 minutach.

Ludia s kardiostimuldtorom sa musia pred pouZivanim tohto zariadenia poradit s
Fd : Ny lekdrom.

Pouzivanie casovaca

Casovaé mozete pouzit dvoma roznymi spdsobmi:

¢ MoZete ho pouzivat ako minutku. V takom pripade ¢asova¢ nevypne po uplynuti nastaveného
Casu Ziadnu varnu zonu.

¢ MoZete ho nastavit na vypnutie jednej varnej zény po uplynuti nastaveného &asu.

« Casoval mézete nastavit aZ na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako minutky
Ak nezvolite Zziadnu varnu zénu

1. Uistite sa, i je varnd doska zapnuta.
Poznamka: minltku méZete pouzit, aj ked nevyberate Ziadnu varnd zénu.

@

2. Dotknite sa ovlddaca ¢asovacda ,-“ alebo ,+“, kontrolka zaéne blikat a na -
displeji casovaca sa zobrazi ,99“ alebo ,01”. AR

c
>+

3. Dotykom ovlddaca ,-“ alebo ,+“ nastavte cas.

Rada: Dotknite sa ovlddaca ,-“ alebo ,,+“ na znizenie alebo zvy$enie o 1 mindtu.

Podrzanim ovladaca ¢asovaca ,-“ alebo ,,+“ zniZite alebo zvysite ¢as o 10 minut.
Ak nastaveny Cas prekroc¢i 99 minut, ¢asovac sa automaticky vrati na ,,0“ minat.

4. Cas zrusite dotykom na ,-“ ¢asovaca a posunom nadol na ,0“.
m 30 + > o= 00 +c> - ==+

p
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5. Po nastaveni sa ¢as zane okamiite odpoditavat. Na displeji sa

zobrazi zostédvajuci ¢as a indikator ¢asovaca bude 5 sekind blikat. * 5
= =3h, #+
&
6. Po dokonceni nastavovacieho ¢asu zvukova signalizacia znie 30
sekund a indikator ¢asovaca zobrazuje ,- -“.
- —-- 4
Nastavenie casovaca na vypnutie jednej varnej zony
Varné zény nastavené na tuto funkciu: &5
1. Dotknite sa posuvaca ohrevnej zény, pre ktoru chcete nastavit & I nnme
Casovac. -
2. Dotknite sa tlacidla ¢asovaca ,-“ alebo ,,+“, indikator zac¢ne blikat a ®
na displeji ¢asovaca sa zobrazi ,,00“.
3. Dotykom ovladaca ,-“ alebo ,+“ nastavte cCas. - ﬂ ﬂ +

Rada: Raz sa dotknite ovladaca ,-“ alebo ,,+“ na zniZenie alebo zvysenie o 1 minutu.
Dotknite sa a podrzte ovladac casovaca ,-“ alebo ,,+“ na zniZenie alebo zvysenie o 10 minut.
Ak nastaveny Cas prekroc¢i 99 minut, ¢asovac sa automaticky vrati na ,,0“ minat.

4. Ak chcete zrusit ¢asovac, dotknite sa posuvaca vyberu ovladania, a potom ,,-“ alebo
,+“ Casovaca, ktory sa zrusi a na displeji minutky sa zobrazi , 00“, a potom ,,--“.

-5 Q) © ©

& N emaieme |_>

30 + = - 00 += = == +
¢ F“

5. Po nastaveni sa ¢as zaéne okamZite odpocitavat. Na displeji sa

zobrazi zostavajlci Cas a indikator ¢asovaca bude blikat 5 sekdnd. . 351{
== - +
POZNAMKA: Cervend bodka vedla indikatora Grovne vykonu I 5
bude svietit pre indikdciu, Ze je zvolena prislusna zéna. u o

6. Po uplynuti nastaveného Casu Casovaca varenia sa prislusna varna | H
zdna automaticky vypne a zobrazi sa ,H”.

& Ostatné varné zény funguju dalej, ak su zapnuté.
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Nastavenie ¢asovaca na vypnutie viacerych varnych zén

1. Ak sa tato funkcia pouZzije pri viac ako jednej zone ohrevu, na kontrolke Casovaca sa zobrazi
najkratsi ¢as.
(napr. nastavenie ¢asu zony €. 2 sU 3 minuty, nastavenie ¢asu zony €. 3 je 6 minut, na kontrolke
Casovaca sa zobrazi ,3).

POZNAMKA: Blikajuca ¢ervena bodka vedla indikatora Urovne vykonu znamena, e indikator
Casovaca zobrazuje ¢as ohrevnej zény.

Ak chcete skontrolovat nastaveny ¢as inej ohrevnej zény, raz sa dotknite posuvného
ovladacieho prvku ohrevnej zény. Casovac zobrazi jej nastaveny ¢as.

ll_ 5- (nast. na 5 minut) @
il_ 3 . (nast. na 2 minut) B '_3

2. Po uplynuti nastaveného Casu ¢asovaca varenia sa prislusna ohrevna | H
zdna automaticky vypne.

POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni ¢asovaca, budete musiet zacat
od kroku 1.
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Starostlivost a Cistenie

Co?

Ako?

DéleZité!

Kazdodenné znecistenie
skla (odtlacky prstov, stopy,
Skvrny zanechané
potraviny alebo neSumivé
rozliatie na pohari)

1. Vypnite napdjanie varnej dosky.

2. Naneste Cistiaci prostriedok na varné
dosky, kym je sklo este teplé (ale nie
horuce!).

3. Oplachnite a utrite do sucha cistou
handri¢kou alebo papierovou
utierkou.

4. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Ak je napdjanie varnej dosky vypnuté,
nebude zobrazena indikacia ,hordci
povrch”, ale varna zéna moze byt este stéle
horuca! Budte velmi opatrni.

Drsné drotenky, niektoré nylonové
drétenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky mézu poskriabat sklo. VZdy si
precitajte Stitok, aby ste zistili, ¢i je
prostriedok alebo drétenka vhodna.

Na varnej doske nikdy nenechdvajte zvysky
Cistiaceho prostriedku: sklo sa méze
sfarbit.

Varenie, roztavenie a
hordce cukrové Skvrny na
pohari

OkamtZite ich odstrarite nozom na ryby,
paletovym nozom alebo Ziletkovou
Skrabkou vhodnou pre indukéné sklené
varné dosky, ale davajte pozor na hortce
povrchy varnych zén:

1. Vypnite napdjanie varnej dosky pri
stene.

2. Cepel alebo riad drite pod uhlom 30°
a oSkrabte znecistenie alebo skvrnu
na chladnu oblast varnej dosky.

3. Znedistenie alebo Skvrnu ocistite
utierkou alebo papierovym
uterakom.

4. Vykonajte kroky 2 aZ 4 vys$sie
uvedenej Casti ,,Kazdodenné
znecistenie na skle”.

Co najskdr odstrarite $kvrny, ktoré po sebe
zanechali roztavené a sladké potraviny,
alebo rozliate latky. Ak ich nechate
vychladnut na skle, méze ich byt tazké
odstranit, alebo méZu dokonca trvale
poskodit skleneny povrch.
Nebezpecenstvo porezania: ked' je
bezpecénostny kryt zasunuty, ¢epel Skrabky
je ostra ako Ziletka. Budte mimoriadne
opatrni a vidy ju uchovdvajte bezpecne a
mimo dosahu deti.

Rozliatie na dotykovych
ovladacoch

1. Vypnite napéjanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechajte vsiaknut do
savého materialu.

3. Oblast s dotykovymi ovladaémi utrite

Cistou  vihkou  hubkou alebo
handrickou.
4. Oblast utrite Uplne  dosucha

papierovym uterakom.
5. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Varna doska méze pipat a mdZe sa vypnut,
a dotykové ovladace nemusia fungovat,
ked'je na nich kvapalina. Pred opatovnym
zapnutim varnej dosky vzdy dosucha utrite
oblast s dotykovymi ovlada¢mi.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

€o robit

Indukénd varna doska sa
nedd zapnut.

Nie je napajana.

Uistite sa, Ze je induk¢nd varna doska
pripojena k napajaniu a Ze je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i vo vasom dome alebo
oblasti nedoslo k vypadku prudu. Ak ste
vsetko skontrolovali a problém pretrvava,
zavolajte kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny néjdete v
Casti ,Pouzivanie indukénej
varnej dosky“.

Dotykové ovladace sa tazko
ovlddaja.

Na ovlada¢och méze byt mald vrstva
vody alebo sa mozno ovladacov dotykate
Spickou prsta.

Uistite sa, Ze oblast s dotykovymi
ovladacmi je sucha a pri dotyku ovlddacov
pouZivajte brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivate nevhodnu, abrazivnu drétenku
alebo Cistiace prostriedky.

PouZivajte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite si ¢ast ,Vyber vhodného
riadu”.

Pozrite si ¢ast ,,Starostlivost a Eistenie”.

Niektoré hrnce vydavaju
zvuky praskania alebo
cvakania.

MobZe to byt spdsobené konstrukciou
vasho riadu (vrstvy réznych kovov
vibruja rézne).

Je to pre riad normalne a neznamena to
poruchu.

Indukéna varna doska
vyddva pri pouZivani na
vysokom teplotnom stupni
hlboky zvuk hucania.

Je to spésobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa mal
stiSit alebo Uplne zmiznat, ked znizite
nastavenie teplotného stupna.

Z indukénej varnej dosky
vychdadza zvuk ventilatora.

Zapol sa chladiaci ventilator zabudovany
do indukénej varnej dosky, aby chranil
elektroniku pred prehriatim. Jeho
¢innost moze pokracovat aj ked vypnete
indukénu varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyZaduje Ziadnu
¢innost. Kym ventilator pracuje,
nevypinajte napajanie indukénej varnej
dosky pri stene.

Hrnce sa nezohrievaju a na
displeji sa zobrazilo.

Indukéna varnd doska nedokaze
detegovat hrniec, pretoZe nie je vhodny
pre induk¢né varenie.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat hrniec, pretoze je prilis maly
pre varnu zénu alebo nie je na nej riadne
umiestneny v strede.

PouZivajte riad vhodny pre indukéné
varenie. Pozrite si ¢ast ,Vyber vhodného
riadu.

Hrniec umiestnite do stredu a uistite sa,
Ze jeho dno zodpoveda velkosti varnej
z6ny.

Indukéna varna doska alebo
varna zéna sa neocakavane
vypli, zaznie ton a chyba
zobrazi sa kdéd (zvycajne
striedavy s jednou alebo
dvoma ¢islicami na displeji
¢asovaca varenia).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla chyby, vypnite
napdjanie indukénej varnej dosky pri
stene a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie chyb a kontrola

Ak dojde k nestandardnej prevadzke, indukéna varnda doska sa automaticky prepne do ochranného
stavu a zobrazi prislusné ochranné kddy:

Problém Mozné priciny €o robit

F3/F4 Porucha teplotného snimaca indukénej Kontaktujte dodavatela.
cievky

F9/FA Porucha teplotného snimaca na Kontaktujte dodavatela.
bipolarnom tranzistore s izolovanym
hradlom

E1/E2 Nestandardné napdjacie napatie. Skontrolujte, ¢i je napajacie

napatie normalne.
Zapnite po obnoveni
normalneho napajania.

E3 Vysoka teplota teplotného snimaca Kontaktujte dodavatela.
indukénej cievky
ES Vysoka teplota teplotného snimaca IGBT Restartujte po ochladeni varnej
dosky.

VysSie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beZnych problémov.

Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moZznému nebezpecenstvu a poskodeniu indukénej
varnej dosky.

Technické Gdaje

Varna doska CIES642MCTT

Varné zény 4 z6ny

Napajacie napatie 220-240 V~, 50-60 Hz
InStalované elektrické napajanie 2,5 kW: 2250 — 2750 W alebo

3,0 kW: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W alebo
7,4 kW: 6600 — 7400 W

Velkost produktu HxSxV (mm) 590 x 520 x 55

InStalacné rozmery AxB (mm) 560 x 490

Hmotnost a rozmery su priblizné. KedZe sa nase vyrobky snazime neustéle vylepSovat, mézeme
zmenit Specifikacie a dizajn bez predchadzajliceho upozornenia.
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Instalacia

Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre Gcely inStaldcie a pouZivania je potrebné ponechat okolo otvoru najmenej 5 cm volného
priestoru.

Uistite sa, Ze hrubka pracovnej plochy je najmenej 30 mm. Vyberte tepelne odolny material
pracovnej plochy, aby ste zabranili va¢sim deformaciam sp&sobenym Ziarenim tepla z varnej dosky.
Ako je uvedené nizsie:

D (mm) § (mm) V (mm) H (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

590 520 55 51 560 490 50 mini

Uistite sa, Ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre odvetravana a Ze vstup ani vystup
vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby bola induk¢na varna doska v dobrom prevadzkovom stave.
Ako je uvedené nizsie.

Pozndmka: Bezpeénostna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkami nad fiou by
mala byt aspori 760 mm.

SK-23



A (mm) |B(mm) C(mm) |D E

760 50 mini 20 mini | Privod Vystup vzduchu

vzduchu 5mm

Pred insStalaciou varnej dosky sa uistite, Zze

pracovna doska je Stvorcova a rovna a Ziadne Struktary nie su v rozpore s priestorovymi
poziadavkami,

pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného materialu,

ak sa varna doska instaluje nad ruru, rira ma vstavany chladiaci ventilator,

insStaldcia vyhovuje vSetkym priestorovym poziadavkam a platnym normam a predpisom,
vhodny izola¢ny vypinac, zabezpecujuci Uplné odpojenie od sietového napdjania, je zatleneny do
pevnej elektroinstalacie, namontovany a umiestneny v stlade s miestnymi pravidlami zapojenia
a predpismi.

Izolaény vypina¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm vzduchovd medzeru medzi
kontaktmi vo vypnutom stave u vsetkych pdlov (alebo vsetkych aktivnych [fazovych] vodicov, ak
miestne pravidla zapojenia povoluju tuto obmenu poZziadaviek),

izolacny vypinac bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky fahko pristupny,

ak méate pochybnosti ¢o sa tyka inStalacie, obratte sa na miestne stavebné Urady a prestudujte si
predpisy,

na stendach v okoli varnej dosky pouZijete povrchy odolné voci teplu, ktoré sa lahko Cistia
(napriklad keramické obkladacky).

Po instalacii varnej dosky sa uistite, Ze

napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky,

je dostatocné prudenie ¢erstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej dosky,

ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom varnej dosky je
nainstalovana tepelnd ochranna bariéra,

izolacny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviovacich drziakov

Zariadenie by sa malo poloZit na stabilny, hladky povrch (pouzite obal). Nepésobte silou na
ovladace vycnievajuce z varnej dosky.
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Upravenie polohy drziakov

Varnu dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na spodnu stranu krytu
varnej dosky (pozrite obrazok) po instalacii.

A B C D
skrutka drziak otvor na skrutku spodny kryt
2 )
Sklo ~
B ZadrZiavacia konzola j
A Srat j
na ST3.5*8
D spodny kryt \ pracovna doska/kuchynska
skrinka
Upozornenia
1. Indukénd varnu platfiu musi nainstalovat kvalifikovany personal alebo technik. N&s3 servis
poskytuje profesionalov. Nikdy sa nepokusajte varnd dosku nainstalovat sami.
2. Varnd doska sa nesmie in3talovat priamo nad umyvacku, chladni¢ku, mraznicku, pracku ani

susi¢ku odevov, pretoze vihkost méze poskodit elektroniku varnej dosky.
Indukéna varna doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lepSie vyZarovanie tepla a
teda zlepsenie jej spolahlivosti.

. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny voci teplu.

Aby ste zabranili poskodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt odolné vodi teplu.
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Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

pripojenim varnej dosky k siefovému napdjaniu skontrolujte, ¢i:

1. elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky,

2. napétie zodpovedd hodnote uvedenej na typovom §titku,

3. prierez napdjacieho kabla znesie zataZenie uvedené na typovom 3titku. Na pripojenie varnej
dosky k sietovému napdéjaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozbo¢ovace, pretoze mozu
spOsobit prehrievanie a poZiar.

Napdjaci kabel sa nesmie dotykat Ziadnych hordcich ¢asti a musi byt umiestneny tak, aby jeho
teplota v Ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

2 Tato varnu dosku smie pripojit k sietovému napajaniu len vhodne kvalifikovana osoba. Pred

Skontrolujte s elektrikarom, ¢i elektroinstalacia vdomacnosti vyhovuje bez zmien. Akékolvek
zmeny moze vykonat len kvalifikovany elektrikdr.

Napdjanie by malo byt pripojené v sulade s prisluSnou normou, alebo pomocou jednopdlového
istica. Sposob pripojenia je znazorneny nizsie.

vstup vstup 220240V~ vstup
] 220-240V~
—— e I

UL NNed

elekiricky
kabel

elektricky
kebel

elektricky
kabel

e Ak je kabel poskodeny alebo vhodny na vymenu, tento Ukon musi vykonat obchodny zastupca s
prislusnym vybavenim, aby nedoslo k nehode.

e Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa nainstalovat viepdlovy isti¢ s minimalnou
medzerou medzi kontaktmi 3 mm.

o InStalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a stlad s bezpecnostnymi predpismi.

e Kabel sa nesmie ohybat ani stlacat.

e Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len autorizovany technik.

Tento spotrebic je oznaceny v sulade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
tykajucou sa elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa zaobera
znedistujucimi latkami (ktoré mézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a
zakladnymi prvkami (ktoré sa mdzu znovu pouzit). Je déleZité, aby OEEZ
BN podstlpili osobitné Upravy na spravne odstranenie a likvidaciu znedistujlcich latok
a obnovu vsetkych materidlov. Jednotlivci méZu zohravat délezitd rolu pri
zabezpecovani toho, aby sa z OEEZ nestal problém Zivotného prostredia; potrebné je
dodrziavat niekolko zakladnych pravidiel:
- s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;
OEEZ sa musi odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou alebo
registrovanou spolo¢nostou.
V mnohych krajindch mézu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediska zberu domového
odpadu. Ked'si kipite novy spotrebié, stary spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory ho
musi prijat bezplatne ako jednorazovud zalezitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného typu a
ma rovnaké funkcie ako zakuUpeny spotrebic.
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Informacie o vyrobku pre doméace elektrické varné dosky, ktoré su v sulade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu HIS642MCTT
) . elektrickd
Typ varnej dosky: varna doska
Podet z6n a/alebo z6ny 4
pléch na varenie na ]
varenie oblasti
Indukéné zény na X
varenie
Technoldgia ohrevu
(indukéné zény a indukcné plochy na
plochy na varenie, varenie
sélavé zény na varenie, salavé z6ny na
pevné platne) varenie
pevné platne
Vzadu vlavo [0/} 18,0 cm
Vzadu v strede [0/} - cm
Vzadu vpravo [0/} 18,0 cm
V pripade kruhovych zén alebo pléch na V strede vlavo @ - cm
varenie: pr!emer pI'ochy EJZ|Focneho pow"chu V strede, v strede @ N om
na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizéich 5 mm. V strede vpravo @ - cm
Vpredu vlavo [0) 18,0 cm
Vpredu v strede [0] - cm
Vpredu vpravo [0] 18,0 cm
, D
Vzadu vlavo < - cm
D
Vzadu v strede < - cm
D
Vzadu vpravo € - cm
V strede vl °
V pripade nekruhovych zén alebo pl6ch na strede viavo S B cm
varenie: dizka a $irka plochy uzito&ného D
povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo | V strede, v strede € - cm
plochu na varenie, zaokrahlené na najblizsich
5mm V strede vpravo ? - cm
. D
Vpredu viavo € - cm
D
Vpredu v strede € - cm
D
Vpredu vpravo € - cm
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Vzadu vlavo Elektrické varenie 193,5 Wh/kg

Vzadu v strede | Elektrické varenie - Wh/kg

Vzadu vpravo Elektrické varenie 197,2 Wh/kg

V strede vlavo | Elektrické varenie - Wh/kg

:)?;Z?E?Zi:f::::g igergie na 26nu alebo V strede, v strede | Elektrické varenie - Wh/kg
V strede vpravo | Elektrické varenie - Wh/kg

Vpredu vlavo Elektrické varenie 192,3 Wh/kg

Vpredu v strede | Elektrické varenie - Wh/kg

Vpredu vpravo | Elektrické varenie 195,6 Wh/kg

Spotreba energie varnej dosky vypocitand Elektricka varna 194,7 Wh/kg

na kg

doska

Platna norma:
meranie vykonu

EN 603502 Elektrické spotrebite na varenie pre domdcnost — ¢ast 2: varné dosky — metddy na

Odporucania na Usporu energie:

o Aby ste dosiahli najlepsiu U¢innost varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zony.
e Pri pouZiti pokrievky sa teplo zadrZiava, vdaka ¢omu zniZite ¢asy varenia a uSetrite energiu.

e Minimalizaciou mnoZstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.

e Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked'sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.

e Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.
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Adverténcias de seguranca
A sua seguranca é importante para nos. Leia esta
informacgao antes de utilizar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

« Desligue o aparelho da alimentacgao elétrica de rede
antes de realizar qualquer manutencao de rotina.

« Aligacdo a um bom sistema de ligagao a terra
€ essencial e obrigatoria.

o As alteracdes ao sistema de cablagem doméstico
devem apenas ser feitas por um eletricista
qualificado.

o O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.

Perigo de corte

« Tenha cuidado - as arestas do painel sao afiadas.

o A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou
cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

» Leia estas instrugdes antes de instalar ou utilizar
este aparelho.

o Nenhum material ou produto combustivel deve ser
colocado a qualquer momento neste aparelho.

« Cologue esta informacgao disponivel para a pessoa
responsavel pela instalacdo do aparelho, pois pode
reduzir os custos de instalagao.

o Para evitar um perigo, este aparelho deve ser
instalado de acordo com estas instrucoes de instalacao.
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Este aparelho deve ser instalado corretamente

e ligado a terra apenas por uma pessoa devidamente
qualificada.

Este aparelho deve ser ligado a um circuito que
incorpora um interruptor de isolamento que
proporciona uma desconexao total da alimentacao
elétrica.

A nao instalacao correta do aparelho poderia
invalidar qualquer garantia ou reclamacao de
responsabilidade.

Funcionamento e manutengao
Perigo de choque elétrico

Nao cozinhe numa placa partida ou rachada.

Se a superficie da placa se partir ou rachar, desligue
imediatamente o aparelho na rede elétrica
(interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de
realizar trabalhos de manutencao.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
choque elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Contudo, as pessoas com pacemakers cardiacos ou
outros implantes elétricos (tais como bombas de
insulina) devem contactar o seu médico ou o
fabricante dos implantes antes de utilizarem este
aparelho, para se certificarem de que os seus
implantes nao serao afetados pelo campo
eletromagnético.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
morte.

Perigo de superficie quente
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« Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste
aparelho ficarao quentes o suficiente para causar
queimaduras.

« N3o permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item
gue ndo seja um utensilio adequado entre em
contacto com o vidro de indugao até que a superficie
fique fria.

« Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas ndo devem ser colocados na superficie
quente da placa, uma vez que podem ficar quentes

 Mantenha as criangas afastadas.

« As pegas das panelas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das panelas nao estao sobre
outras zonas de cozedura que estejam ligadas.
Mantenha as pegas fora do alcance das criancas.

o O nao cumprimento deste aviso pode resultar em
queimaduras.

Perigo de corte

« A lamina afiada de um raspador para placas esta
exposta quando a tampa de seguranca é retraida.
Utilize com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criancas.

« A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

o Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando
estiver a ser utilizado. A fervura provoca fumo e
salpicos de gordura que podem inflamar.

o Nunca utilize o seu aparelho como superficie de
trabalho ou de armazenamento.

« Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no
aparelho.

« Nao cologue nem deixe quaisquer objetos magnetiza-
veis (por ex., cartdes de crédito, cartdoes de memoria)
nem dispositivos eletrénicos (por ex., computadores,

leitores de MP3) perto do aparelho, pois podem ser
PT-3



afetados pelo seu campo eletromagnético.

Nunca utilize o aparelho como sistema de
aquecimento da divisao.

Apds a utilizacdo, desligue sempre as zonas de
cozedura e a placa como descrito neste manual (ou
seja, utilizando os comandos tateis). Ndo confie na
funcao de detecao de panelas para desligar as zonas
de cozedura ao retirar as panelas.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho
ou gque se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
Nao armazene artigos de interesse para as criangas
em armarios por cima do aparelho. As criancas que
sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.
Nao deixe as criancas sozinhas ou desacompanhadas
na area onde o aparelho esta a ser utilizado.

As criancas ou pessoas com uma deficiéncia que
limite a sua capacidade de utilizar o aparelho devem
ter uma pessoa responsavel e competente para as
instruir na sua utilizacao. O instrutor deve certificar-
se de que pode utilizar o aparelho sem perigo para si
préprio ou para o seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho,
a menos que especificamente recomendado no
manual. Todas as outras intervengdes devem ser
efetuadas por um técnico qualificado.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para
limpar a sua placa.

Nao cologue ou deixe cair objetos pesados sobre

a sua placa.

N3o se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem
arraste panelas através da superficie do vidro de
inducao, pois isto pode riscar o vidro.

Nao utilize esfregdoes nem qualquer outro agente

abrasivo duro para limpar a sua placa, pois estes
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podem riscar o vidro de inducgao.

e Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, tem de
ser substituido pelo fabricante, pelo agente de servico
ou por pessoas igualmente qualificadas de forma a
evitar o perigo.

» Este aparelho destina-se a ser utilizado em meio
doméstico e aplicagdes semelhantes tais como: -areas
de cozinha para pessoal em lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho; -casas agricolas; -por clientes
em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial; -ambientes tipo alojamento e pequeno-
almogo.

e AVISO: O aparelho e pecgas acessiveis ficam quentes
durante a utilizacao.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas

afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas de
idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou falta de experiéncia e conhecimento, caso lhes
tenha sido fornecida supervisao ou instrugoes
relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e
desde que compreendam os perigos envolvidos.

« As criancas nao devem brincar com o aparelho.

A limpeza e manutengao pelo utilizador ndao deve ser
realizada por criangas sem supervisao.

e AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo,
sem vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em
fogo. NUNCA tente extinguir um incéndio com agua,
em vez disso desligue o aparelho e, em seguida,
cubra a chama com, por exemplo, uma tampa ou
um cobertor antifogo.

e AVISO: Perigo de incéndio: nao guarde artigos em

cima das superficies para cozinhar.
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« Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque
elétrico a partir de superficies de placas de vitro-
ceramica ou de material similar que protegem pecas
sob tensao

o Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a
vapor.

o O aparelho ndo se destina a ser operado através de
um temporizador externo ou de um sistema de
controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser

supervisionado. Um processo de cozedura rapido, tem

de ser continuamente supervisionado.

AVISO: Para evitar a inclinagao do aparelho, deve ser

instalado este meio estabilizador. Consulte as

instrucdes de instalacao.

AVISO: Utilize apenas protecoes de placa concebidas

pelo fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas

pelo fabricante do aparelho nas instrucoes de utilizagao,
conforme adequado, ou protecoes de placa incorporadas
no aparelho. A utilizacao de protecoes inadequadas
pode causar acidentes.

Este aparelho incorpora uma ligacao a terra apenas
para fins funcionais.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Indugdo.
Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual de
Instrucbes/Instalacdo, para compreender plenamente como instala-la e opera-
la corretamente.

Para instalagdo, leia a seccao de instalagao.

Leia cuidadosamente todas as instrugdes de seguranga antes de utilizar e guarde
este Manual de InstrugGes/Instalacdo para referéncia futura.
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Apresentacao do produto

Vista superior

| 1. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
21— D D —13 2. Zona de 1500 W, boost para 2000 W
3. Zona de 2000 W, boost para 2600 W
4. Zona de 1500 W, boost para 2000 W
5. Placa de vidro
1-— — 4 _
6. Painel de controlo
, —5
| - |
[ I
6
Painel de controlo
| | | |
I I o I I
. + - + - -
L Bo& g @ O & =& 5. & 8,
| 1 1 I I I |- |
| I 1 ' T 1T 11 I 1 |

1. Indicador de selegdao da zona de
aquecimento

2. Comando do temporizador

3. Tecla de regulacdo da poténcia/
comando da fungdo amplificagdo/comando
da fungdo manter quente

4. comando de bloqueio de teclas

5. Comando LIGAR/DESLIGAR

6. Comando Stop+Go

PT-7



Uma palavra sobre cozedura por inducao

A cozedura por indugdo é uma tecnologia de cozinha segura, avancada,
eficiente e econdmica. Funciona por vibracdes eletromagnéticas gerando calor
diretamente na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da
superficie do vidro. O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente

aguece-o.
%999 %

panela de ferro

(1) (= circuito magnético
I ! placa de vidro ceramica
==l wee bobina de indugao
- »——A———— | correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao
¢ Leia este guia, tendo especial atencdo a seccao "Adverténcias de seguranca".
e Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugéo.

Utilizar dos comandos tateis

¢ Os comandos respondem ao toque, para que nao tenha de aplicar qualquer

pressao.

o Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

¢ Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

o Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha
nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra.
Mesmo uma pelicula fina de agua pode tornar os comandos dificeis de operar.
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

& « Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base

adequada para cozinhar por indugdo. Procure o simbolo -—
de indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela.
« Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados
realizando um teste magnético. Mova um iman em direcdo a base \ J D
da panela. Se for atraido, a panela é adequada para a indugdo. =
¢ Se ndo tiver um iman:
1. Coloque um pouco de dgua na panela que deseja verificar.
2.5e < ndo pisca no visor e a dgua esta a aquecer, a panela é adequada.
« Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados: ago
inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,
ceramica e barro.

N&o utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

—-— — R

Certifique-se de que a base da sua panela é lisa, que fica perfeitamente nivelada
contra o vidro e que tem o mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilize
panelas cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.

A energia serd utilizada com a sua maxima eficiéncia se utilizar uma panela
ligeiramente mais larga. Se utilizar uma panela mais pequena, a eficiéncia
podera ser menor do que o esperado. Centre sempre a panela na zona de
cozedura.

Levante sempre panelas da placa de indugdo, nao as arraste, pois podem riscar
o vidro.

==L, N Qv
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Dimensoes das panelas

As zonas de cozedura sdo, até um limite, adaptadas automaticamente ao didmetro
da panela. No entanto, o fundo da panela deve ter um didmetro minimo de
acordo com a zona de cozedura correspondente. Para obter a melhor eficiéncia
da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

O diametro base dos utensilios de cozinha de inducao
Zona de cozedura Minimo (mm)
1, 2, 3, 4 (180 mm) 120

O acima exposto pode variar de acordo com a qualidade da panela
utilizada.

Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar

1. Toque no comando LIGAR/DESLIGAR.
Apos ligar, o sinal sonoro soa uma vez, todos os ecras
mostram " - "ou " - - - ", indicando que a placa de
indugdo entrou no modo de espera.

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura N 2
gue pretende utilizar.
o Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie )
da zona de cozedura estao limpos e secos. T '

. Selecione uma zona de aquecimento e defina um nivel de poténcia, tocando o
3. Sel d to e def Id t t d
comando deslizante, ou deslize ao longo do comando "—" , ou toque apenas em
qualquer ponto do "—".

- -

SRS emmms :?lllllllllll IIIIIIIIIIIIIIIIIIllllIIllB
Smec Imec L »ac
Ou
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a. Se ndo definir a poténcia no periodo de 1 minuto, a placa de inducdo
desliga-se automaticamente. Tera de recomecar no passo 1.

b. E possivel modificar a regulagao do calor a qualquer altura durante a cozedura.

c. Se deslizar ao longo do "—", a poténcia ird variar da fase 1 para a fase 9.

- - Pl I
Se o visor piscar - - - alternadamente com

a regulacao do calor

Isto significa que:

«Nao colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,

«a panela que estd a utilizar ndo é adequada para cozinhar por indugdo ou,

« a panela é muito pequena ou ndo esta devidamente centrada na zona de cozedura.

O aquecimento ndo € ativado se ndo existir uma panela adequada na zona de
cozedura.

O visor desliga-se automaticamente apds 1 minuto se ndo for colocada uma
panela adequada.

Quando terminar de cozinhar

1. Desligue a zona de cozedura deslizando ao longo do "—" para o ponto esquerdo
e, em seguida, mantenha premido durante 1 segundo.

- w0

-«

Xy nmnmnnmmmg —> IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII,B
-c -e sec
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Certifique-se que o visor da poténcia apresenta "0" e, em seguida, apresenta "H".

i|_ Q em seguida il_ H

3. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR. Q

4. Cuidado com as superficies quentes

O "H" mostrara qual a zona de cozedura que esta quente ao toque. Desaparecera
quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura segura. Utilizar a placa
guando ainda esta quente pode também ser uma forma de poupancga de energia,

se pretender aquecer mais panelas.
s H
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Utilizar a gestao da energia

Utilizando a gestdo de energia, pode definir a poténcia total para 2,5 kW/ 3,0 kW/
4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. A definicdo padrdao de poténcia total é o nivel maximo
de poténcia.

Definir o nivel de poténcia total para se adaptar as
suas necessidades

1. Certifique-se de que a placa esta desligada.

Nota: pode apenas definir a gestdo da energia quando a placa esta desligada.

2. Toque no botdo "Stop + Go" e mantenha premido durante 5 segundos. q-DL

Pode ouvir um sinal sonoro uma vez. \
\

3. Depois de ouvir o sinal sonoro, toque nos botdes "+" e "-" ao mesmo tempo e

mantenha-os premidos durante 3 segundos; o indicador do temporizador mostrara

o nivel de poténcia total anterior intermitente, por exemplo, "2.5". Toque e

mantenha premidos "+" e "-" durante 1 segundo para mudar para outro nivel de

poténcia, por exemplo, 3.0. Quando a poténcia que pretender estiver a piscar,

toque no botdo "Stop+Go" e mantenha premido durante 5 segundos. O sinal

sonoro ird soar 10 vezes. Significa que terminou a configuragao.

@ O]
N\ /
’ = —-30- |
piests = -HEE @
/ )' '\‘ \ \\

Nota:
1. ApOs o passo 2, deve tocar em "+" e "-" nos 3 segundos seguintes ao ouvir

o sinal sonoro. Caso contrario, tera de recomecar a partir do passo 2.

2. Uma vez terminada a configuracdo, aguarde até ao fim de 10 bipes. Ndo
toque em nenhum botdo durante este periodo. Caso contrario, a configuracao
sera invalida.

Regras de gestao da energia

Se a poténcia total exceder a limitagdo de 2,5 kw, 3,0 kw, 4,5 kw, 6,5 kw
(dependendo do nivel definido), ndo é possivel aumentar o nivel de poténcia de
nenhuma zona. Se a aumentar tocando em "+", a placa irda emitir 3 bipes e o
indicador mostrara um "Pn" intermitente. Assim, é necessario diminuir a poténcia
das outras zonas antes de aumentar a poténcia da zona pretendida.

PT-12



Utilizar o boost

O boost é a funcdo em que uma zona sobe para uma poténcia maior num
segundo e tem uma duragao de 5 minutos. Pode assim obter uma cozedura
com mais poténcia e mais rapida.

Utilizar o boost para obter maior poténcia

1. Toque no botdo do painel de controlo onde deseja aplicar o boost e mantenha
o "b" premido durante 3 segundos. O visor da poténcia ird apresentar "P" para
indicar que a zona estad a aumentar a poténcia.
s
’\‘i_i_IIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIHF I:D = P

.
d ™
f

\

2. A poténcia do boost tera uma duracdao de 5 minutos e, em | 9
seguida, a zona voltara a fase "9" da poténcia. [

3. Se pretender cancelar o boost durante estes 5 minutos, toque no botdo "B"
duas vezes. A zona de aquecimento voltara a fase "9" da poténcia. Ou deslize ao
longo do "—" para o ponto esquerdo, a zona de aquecimento voltara a fase de
poténcia em que tocou.

o a
e, A Innmmg
Con

Restricoes ao utilizar

As quatro zonas foram divididas em dois grupos. Num grupo, se utilizar o boost
numa zona, certifique-se primeiro de que a outra zona esta a trabalhar no nivel
de poténcia 5 ou abaixo deste.

Grupo a Grupo b

| |
! =
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Utilizar a funcao "Manter quente"

"Manter quente" € a fungdo em que uma zona mantém uma poténcia mais
baixa para tornar a temperatura estavel.

Utilizar a funcao "Manter quente" para obter uma
temperatura estavel
1. Toque no ponto esquerdo do comando deslizante 3sec que deseja manter

guente e mantenha o botdo premido durante 3 segundos; o indicador de zona
de cozedura ira exibir "A".

=+ 5 o A
3?_?;|||||||||||||||||||||||||||||||||||||!Bm :> %’cl|||||||||||||||||||||||||||||||||||||:‘BSBc
N 3sec

\z\

A

2. Se pretender cancelar a fungao "Manter quente", toque no botdo 3sec durante
3 segundos. A zona de aquecimento ird voltar para a fase de poténcia "0".

w A Ll

R0 nnnme > 2 e s
3e I sec 3sec 3 sec

|\
| L .
| .

3\
(1 \
(
N

Utilizar a funcao de Pausa - Stop+Go

A funcdo de pausa pode ser utilizada a qualquer momento durante a cozedura.
Permite parar o funcionamento da placa de indugao e retomar o funcionamento
mais tarde.

1. Certifique-se de que a zona de cozedura esta a funcionar.

2. Toque no botdo STOP+GO, o indicador da zona de cozedura ira indicar "Il".
O funcionamento da placa de indugdo sera totalmente desativado, em todas as
zonas de cozedura exceto as teclas STOP+GO, ligar/desligar e bloquear.

6 s/

2B (P‘? R Hnmmnnannnnnmmma
3sec 3sec H\l:’> Isec 3sec

4
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3. Para cancelar o estado de pausa, toque na fungdo Stop+Go; a zona de
cozedura ira voltar para a fase de poténcia que definiu antes.

o/ 6

|
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3sec Jsec —Rj sec sec
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Bloquear os comandos

« Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizacdo involuntaria (por
exemplo, criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

« Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/
DESLIGAR sao desativados.

Para bloquear os comandos

Toque no comando de bloqueio de teclas. O indicador do temporizador ira

apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos

1. Certifique-se de que a placa de inducdo esta ligada.

2. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio durante algum tempo

3. Pode agora comecar a utilizar a placa de indugao.

Quando a placa estd no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,

& exceto o LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com o
comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear a
placa primeiro na operagdo seguinte.

Protegﬁo contra temperatura excessiva

A placa de inducdo esta equipada com um sensor de temperatura pode
monitorizar a temperatura no interior. Quando é monitorizada uma
temperatura excessiva, a placa de indugdo para automaticamente de funcionar.

Protegﬁo contra derrame em excesso

A protecdo contra derrame em excesso € uma funcdo de protecao de
seguranca. Desliga a placa automaticamente apds 10s se a agua fluir para o
painel de controlo, enquanto o sinal sonoro é ativado por 1 segundo.

Detecao de artigos pequenos
Quando um tamanho inadequado ou uma panela ndo magnética (por exemplo,
aluminio) ou algum outro artigo pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave)
tiver sido deixado na placa, a placa passa automaticamente para o modo de
espera apos 1 minuto. O ventilador continuara a cozinhar na placa de indugdo
por mais 1 minuto.
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Protecao de desligamento automatico

O desligamento automatico € uma fungdo de protegdo de seguranca na sua placa
de indugdo. Desliga-se automaticamente caso se esqueca de desligar o que esta
a confecionar. Os tempos de funcionamento predefinidos para varios niveis de
poténcia sdo mostrados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1/12|3|4|5|6|7|8|9|A|II

Temporizador de funcio- 8|8 |8|4 (4|4 |2|2]|2]|2]|2
namento predefinido (hora)

Quando a panela é retirada, a placa de inducdo pode parar imediatamente o
aquecimento e a placa desliga-se automaticamente apoés 2 minutos.

C As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu médico
antes de utilizarem esta unidade.

Utilizar o temporizador

Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

« Pode utiliza-lo como um lembrete de minutos. Neste caso, o temporizador ndo
desliga nenhuma zona de cozedura quando a hora definida estiver ativada.

« Pode configura-lo para desligar uma zona de cozedura apds o tempo definido
ter terminado.

« Pode configurar o temporizador até 99 minutos

Utilizar o temporizador como um lembrete de minutos
Se nao estiver a selecionar nenhuma zona de cozedura
1. Certifique-se de que a placa esta ligada.
Nota: pode utilizar o lembrete de minutos mesmo que ndo esteja a selecionar
nenhuma zona de cozedura.

2. Toque em "-" ou "+" do comando do temporizador, o indicador de @
lembrete ird comecar a piscar e ird aparecer no visor do temporizador — 0! *
||99|| ou ||01|| ““‘..,

)
3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+".

Sugestdo: Toque uma vez no comando "-" ou "+" para diminuir ou aumentar em
1 minuto. Mantenha premido o comando "-" ou "+" do temporizador
para diminuir ou aumentar em 10 minutos.

Se a definicdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador voltara
automaticamente a 0 minutos.

4. Cancele o tempo tocando no "-" do temporizador e diminuindo para "0".

PT-16



< O O
HG+:’>—US+:>—--+

5. Quando o tempo estiver definido, sera iniciada imediatamente
a contagem decrescente. O visor ird mostrar o tempo restante \

r
e o indicador do temporizador ird piscar durante 5 segundos. - jBSI +
6. O sinal sonoro ird soar durante 30 segundos e o indicador @
do temporizador mostra "- -" quando o tempo definido tiver
terminado. - =-- 4

Configurar o temporizador para desligar uma zona de
cozedura

As zonas de cozedura definidas para esta funcionalidade serdo: 5

1. Tocando o comando deslizante da zona de aquecimento £ HIRIRI S
para a qual pretende definir o temporizador para. 4™

2. Toque em "-" ou "+" do comando do temporizador, o indicador

de lembrete iré comegar a piscar e ird aparecer no visor do ®
temporizador "00".

. — nn +
3. Defina o tempo tocando no comando "-" ou "+". uu

Sugestdo: Tocar uma vez no comando "-" ou "+" ird diminuir ou aumentar em
1 minuto.

Tocar e manter premido o comando "-" ou "+" ird diminuir ou aumentar o temporizador
em 10 minutos.

Se a definicdo do tempo exceder 99 minutos, o temporizador voltara automaticamente
a 0 minutos.

4. Para cancelar o temporizador, toque no comando deslizante do comando de selegdo
e, em seguida, toque no "-" ou "+" de "Timer". O temporizador é cancelado e ira
aparecer "00" no visor dos minutos e, em seguida, "--".

-5 ® © ©
S = HQ 5 - 00 v - —= 4
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5. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera

iniciada imediatamente. O visor ird apresentar o tempo restante e o \ ’
indicador do temporizador ird piscar durante 5 segundos. - ZBEI +
NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do nivel de poténcia

ird acender indicando que a zona esta selecionada. d— 5 ,

6. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente e ird apresentar i_ H
llHlI
& Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada
anteriormente.

Configurar o temporizador para desligar mais de uma
zona de cozedura
1. Se utilizar esta funcao para mais de uma zona de aquecimento, o indicador
do temporizador ira mostrar o tempo mais curto.
(por exemplo, definicdo de tempo da zona 1# de 2 minutos, definicdo de
tempo da zona 2# de 5 minutos, o indicador do temporizador mostra "2")
NOTA: O ponto vermelho intermitente ao lado do indicador do nivel de
poténcia significa que o indicador do temporizador esta a mostrar o tempo
da zona de aquecimento.
Se pretender verificar o tempo definido de outra zona de aquecimento,
toque uma vez no comando deslizante da zona de aquecimento. O
temporizador ira indicar o tempo definido.

II_ 5. (definir para 5 minutos) @

il_ 3:._: (definir para 2 minutos) B ]_3

3. Quando o temporizador chegar a zero, a zona de aquecimento
correspondente sera desligada automaticamente e ird apresentar "H". d_ H

NOTA: Se pretender alterar o tempo apds a definicdo do temporizador, tem
de comecgar a partir do passo 1
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Cuidados e limpeza

O qué? Como? Importante!
Sujidade diaria no 1. Desligue a alimentagdo da * Quando a alimentagado da placa
vidro (impressdes placa. estiver desligada, ndo havera

digitais, marcas,
manchas deixadas
por alimentos ou
derrame de
alimentos sem
agucar no vidro)

2. Aplique um produto de
limpeza de placas enquanto
o vidro ainda estd morno
(mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um
pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao
da placa.

indicagdo de "superficie quente", mas
a zona de cozedura pode ainda estar
quente! Tenha muito cuidado.
Esfregdes resistentes, alguns
esfregbes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre o
rétulo para verificar se o seu produto
de limpeza ou esfregdo é adequado.
Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e
derrames de
alimentos
acucarados quentes
no vidro

Remova-os imediatamente

com uma espatula ou com um

raspador de lamina adequado
para placas de vidro de
indugdo, mas tenha cuidado
com as superficies quentes da
zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da
placa na parede.

2. Segure a lamina ou o
utensilio num angulo de 30°
e raspe a sujidade ou o
derrame para uma area fria
da placa.

3. Limpe a sujidade ou o
derrame com um pano de
cozinha ou com uma toalha
de papel.

4. Siga os passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro"
acima.

Remova as manchas deixadas por
alimentos derretimentos e agucarados
ou os derrames 0 mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar permanen-
temente a superficie do vidro.

Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranca é retraida, a lamina
num raspador ¢é afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre
em seguranca e fora do alcance das
criangas.

Derrames nos
comandos tateis

1. Desligue a alimentagdo da
placa.

2. Coloque o derrame sob
imersao

3. Limpe a area dos comandos
tateis com uma esponja ou
pano humido limpo.

4. Seque completamente a area
com uma toalha de papel.
5. Volte a ligar a alimentacao

da placa.

A placa pode emitir bipes e desligar-
se, e os comandos tateis podem nao
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que
seca a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o é possivel ligar a
placa de indugéo.

N&o ha energia.

Certifique-se de que a placa de
indugdo esta conectada a fonte de
alimentacdo e que esta ligada.
Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver veri-
ficado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis
ndo respondem.

Os comandos estao
bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte
a secgao "Utilizar a sua placa de
indugdo" para obter instrugdes.

Os comandos tateis

sdo dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula
de agua sobre os comandos ou
pode estar a utilizar a ponta do
dedo ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impresséao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com
arestas irregulares.

Estdo a ser utilizados produtos
de limpeza ou esfregdo
inadequados e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sé&o ouvidos estalidos
ou cliques
provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela
construcdo dos seus utensilios
de cozinha (camadas de
diferentes metais que vibram
de forma diferente).

Isto é normal em utensilios de
cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de indugdo
produz um ruido
baixo de zumbido
quando utilizada
numa definicdo de
calor elevado.

Isto é provocado pela
tecnologia de cozedura por
indugao.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui a
definigdo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de inducgdo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na
sua placa de indugdo, para
evitar o sobreaquecimento da
eletrdénica. Pode continuar a
funcionar mesmo depois de ter
desligado a placa de indugéo.

Isto é normal e ndo necessita de
qualquer agdo. Nao desligue a
alimentacao da placa de indugdo da
parede enquanto a ventoinha estiver
em funcionamento.

As panelas nao ficam
quentes e aparecem
no visor.

A placa de inducao nao
consegue detetar a panela
porque ndo é adequada para
cozinhar por indugdo.

A placa de indugdo nao
consegue detetar a panela
porque é demasiado pequena
para a zona de cozedura ou ndo
estd devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por inducdo. Consulte
a secgdo "Escolher os utensilios de
cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de
que a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.
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A placa de indugao ou
uma zona de
cozedura desligou-se
inesperadamente, um
sinal sonoro e um
cédigo de erro é
exibido (normalmente
alternando com um
ou dois digitos no
visor do temporizador
de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagao da placa de
indugdo na parede e contacte um
técnico qualificado.

Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de inducdo entrara automaticamente no modo
de protecdo e exibira os cédigos de protecdo correspondentes:

Problema Causas possiveis

O que fazer

F3/F4 Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
da bobina de indugdo
FO/FA Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
do IGBT
E1/E2 Tensao de alimentagao anormal Verifique se o fornecimento

de energia esta normal.
Ligue apds o fornecimento
de energia estar normal.

E3 Temperatura elevada do sensor Contacte o fornecedor.
de temperatura da bobina de
inducao

E5 Temperatura elevada do sensor Reinicie apds a placa
de temperatura do IGBT arrefecer.

O acima exposto é a avaliacdo e inspecdo de falhas comuns.
Ndo desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer
perigos e danos na placa de indugdo.

PT-21




Especificacoes técnicas

Placa para cozinhar HIS642MCTT

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentagao 220-240 V~, 50-60 Hz
Poténcia elétrica instalada 2,5 kw:2250-2750 W ou

3,0 kw:2700-3300 W ou
4,5 kw:4050-4950 W ou
6,5 kw:5850-7150 W ou
7,4 kw:6600-7400 W

Tamanho do produto CxLxA (mm) 590X520X55

Dimensdes de montagem AxB (mm) 560X490

O peso e as dimensdes sao aproximados. Como nos esforcamos continuamente
para melhorar os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs
sem aviso prévio.

Instalacao

Selecao do equipamento de instalacao

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.
Para efeitos de instalagdo e utilizagdo, deve ser preservado um espago minimo
de 5 cm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo,
30 mm. Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para
evitar uma maior deformacdo provocada pela radiacdo de calor da placa de
aquecimento. Como ilustrado abaixo:

L —— s

VEDANTE |

C(mm) |L (mm) |A(mm) (D (mm) A (mm) (B (mm) X (mm)
590 520 55 51 560+s 49045 50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa de indugdo esta bem
ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de
que a placa de indugdo esta em bom estado de funcionamento. Como ilustrado
abaixo
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Nota: A distancia de seguranca entre a placa quente e o armario acima
desta deve ser de, no minimo, 760 mm.

A B (o D E
(mm) |(mm) |[(mm)
760 50 mini |20 mini |Entrada de ar |Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

« a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro
estrutural interfere com as exigéncias do espaco

« a superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor

«se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha
de refrigeragdo integrada

« a instalacdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e
regulamentos aplicaveis

« &€ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado
que permite a desconexdo total da rede elétrica, montado e posicionado de
modo a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.
O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagao
de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase]
ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta variacdo dos requisitos)

. 0 interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada

. consulta as autoridades locais de construgdo e os estatutos em caso de duvida
quanto a instalagdo

« utiliza acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

ApoOs instalar a placa, certifique-se de que:
« 0 cabo de alimentacdo ndo é acessivel através de portas ou gavetas de armario
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« ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espago de instalagdo para
a base da placa

. se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, é instalada uma
barreira de protecdo térmica sob a base da placa

« 0 interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente

Antes de posicionar os suportes de fixacao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Nao aplique forga nos comandos salientes da placa.

Ajustar a posicao do suporte
Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando 4 suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apds a instalagdo.

A B (o} D
Parafuso | Suporte | Orificio do Caixa inferior
parafuso

vidro

B suporte de fixagdo

parafuso
ST3.5*%8
.

Caixa inferior bancada de trabalho/
armario de cozinha

A

Precaucoes

1. A placa indugdo deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos
profissionais ao seu servico. Nunca efetue a operacdo por si mesmo.

2. A placa ndo devera ser instalada diretamente sobre uma maquina de lavar
loiga, frigorifico, congelador, maquina de lavar ou de secar roupa, uma vez
que a humidade pode danificar a eletrdnica da placa

3. A placa de inducao deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiacao
de calor, para melhorar a sua fiabilidade.
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4. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa

devem resistir ao calor.
5. Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser

resistentes ao calor.

Ligar a placa a rede elétrica

Esta placa deve ser ligada a rede elétrica apenas por uma pessoa devidamente
qualificada. Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

& 1. o sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.
2. a tensdo corresponde ao valor indicado na placa de classificagdo.
3. as secgoes dos cabos de alimentagdao podem suportar a carga especificada na placa
de classificagdo.
Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores, ou dispositivos
de ramificagdo, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.
O cabo de alimentacdo ndo deve tocar em nenhuma pega quente e deve ser posicionado
de modo a que a sua temperatura ndo exceda 75 °C em nenhum ponto.

& Verifique com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado
sem necessidade de efetuar alteracdes. Quaisquer alteragées devem ser efetuadas
apenas por um eletricista qualificado.

A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante
ou com um disjuntor de um polo. O método de ligagdo é mostrado abaixo.

Entrada Entrada Entrada 00V~

,_
=
C]

s
g
=

Amarelolverde
Amarelofverde

8
g
£

Cabo de

Cabo de .
alimentaao alimentacao

alimentagao

Cabo de
alimentagéo

» Se o0 cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operacao deve
ser efetuada pelo agente pds-venda com ferramentas dedicadas para evitar
quaisquer acidentes.

* Se o aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado
um disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

« O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta
e que esta em conformidade com os regulamentos de seguranca.

* O cabo ndo deve ser dobrado ou comprimido.

» O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos
autorizados.
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Este aparelho tem uma etiqueta de acordo com a Diretiva Europeia
2012/19/EU relativamente a aparelhos elétricos e eletrénicos (REEE).
REEE inclui tanto substancias poluentes (que podem ter um efeito
nocivo no ambiente) e elementos base (que podem ser reutilizados).
E importante que os REEE sejam submetido a tratamentos especificos
para remover e eliminar corretamente os poluentes e recuperar todos
_ os materiais. Os individuos tém um papel importante em assegurar que
os REEE ndo se tornam num problema ambiental; é essencial seguir
algumas regras basicas:
- 0s REEE ndo devem ser tratados como residuos domésticos;
- os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela cdmara ou
uma empresa registada.
Em muitos paises, recolhas domésticas podem estar disponiveis para REEEs grandes.
Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode ser devolvido ao fornecedor que tem de o
recolher sem qualquer custo, pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo
equivalente e tenha as mesmas fungdes que o eletrodoméstico comprado.
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Informacdo sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento (UE)

n.% 66/2014 da Comissao

Posigdo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo HIS642MCTT
Tipo de placa: Placa elétrica
NUmero de zonas zonas 4
de cozedura e/ou
areas areas
Zonas de
cozedura por X
) indugdo
Tecnologia de S
aquecimento (zonas Areas de
de cozedura por cozedura por
indugdo e zonas de indugdo
cozedura, zonas de
cozedura radiantes, zonas de
placas sélidas) cozedura
radiantes
placas solidas
Traseira esquerda a 18,0 cm
Traseira central (0] - cm
Traseira direita [0} 18,0 cm
' Para zonasmou areas de cozeld.ura, . Central esquerda @ _ cm
circulares: diametro da superficie util
por zona de cozedura aquecida Central central (%] - cm
eletricamente, arredondado aos 5 mm .
mais préximos Central direita (%] - cm
Dianteira esquerda (%] 18,0 cm
Dianteira central (%] - cm
Dianteira direita (%] 18,0 cm
) C
Traseira esquerda L - cm
Para zonas ou areas de cozedura n&o C
circulares: comprimento e largura da Traseira central L - cm
superficie Util por zona de cozedura ou
area aquecida eletricamente, Traseira direita N - cm
arredondado aos 5 mm mais préximos
C
Central esquerda L - cm
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Central central E - cm
Lo C
Central direita L - cm
. ) C
Dianteira esquerda L - cm
. . C
Dianteira central L - cm
) . . C
Dianteira direita L - cm
Traseira esquerda Confegéo 193,5 Wh/k
q elétrica CE ! 9
. Confegdo
Traseira central alétrica CE - Wh/kg
. oo Confegdo
Traseira direita clétrica CE 197,2 Wh/kg
Confegdo
Central esquerda clétrica CE Wh/kg
Consumo de energia por zona ou area Confegdo
| | - - Wh/k
de cozedura calculada por kg Central centra elétrica CE /kg
. Confegdo
Central direita clétrica CE Wh/kg
) ) Confegdo
Dianteira esquerda elétrica CE 192,3 Wh/kg
. . Confegdo
Dianteira central clétrica CE Wh/kg
) ) . Confegdo
Dianteira direita clétrica CE 195,6 Wh/kg
Consumo de energia para a placa Confegdo
calculado por kg elétrica CE 194,7 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas - Métodos
de medicdo de desempenho

Sugestdes para a poupanga de energia:

* Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

* A utilizagdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

* Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido aquecidos.
» Utilize panelas cujo didmetro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
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