Quick guide
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THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.whirlpool.eu/register

' EN

Before using the appliance carefully read the Safety
Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

1. Control panel

2.Fan

3. Circular heating element
(not visible)

4. Shelf guides

(the level is indicated on the
front of the oven)

5. Door
6. Water drawer
7. Upper heating element/grill
8. Lamp
9. Identification plate
(do not remove)
10. Lower heating element

(not visible)
CONTROL PANEL DESCRIPTION
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1. ON / OFF 4. BACK 7. NAVIGATION BUTTON PLUS

For switching the oven on and off
and for stopping an active function.

2. FUNCTIONS DIRECT ACCESS
For quick access to the functions
and menu.

3. NAVIGATION BUTTON MINUS

For scrolling through a menu and
decrease the settings or values of a
function.

For returning to the previous screen.
During cooking allows to change
settings.

5. DISPLAY

6. CONFIRM

For confirming a selected function
or a set value.

For scrolling through a menu and
increasing the settings or values of a
function.

8. OPTIONS / FUNCTIONS DIRECT
ACCESS

For quick access to the functions,
duration, settings and favorites.

9. START

For starting a function using the
specified or basic settings.
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ACCESSORIES

WIRE SHELF DRIP TRAY
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Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire

Use to cook food or as a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

shelf to collect cooking juices.

* Available only on certain models

BAKING TRAY SLIDING RUNNERS *
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To facilitate inserting or
removing accessories.

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER
ACCESSORIES

Insert the wire shelf horizontally by sliding it across the
shelf guides, making sure that the side with the raised
edge is facing upwards.

Other accessories, such as the drip tray and the baking
tray, are inserted horizontally in the same way as the
wire shelf.

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES
. To remove the shelf guides, lift the guides up and then
gently pull the lower part out of its seating: The shelf
guides can now be removed.

. To refit the shelf guides, first fit them back into their
upper seating. Keeping them held up, slide them

into the cooking compartment, then lower them into
position in the lower seating.

FUNCTIONS

FITTING THE SLIDING RUNNERS (IF PRESENT)

Remove the shelf guides from the oven and remove the
protective plastic from the sliding runners.

Fasten the upper clip of the runner to the shelf guide
and slide it along as far as it will go. Lower the other
clip into position. To secure the guide, press the lower
portion of the clip firmly against the shelf guide. Make
sure that the runners can move freely. Repeat these
steps on the other shelf guide on the same level.

Please note: The sliding runners can be fitted on any level.

y GHSENSE

These allow a fully automatic cooking for all
types of food (Lasagna, Meat, Fish, Vegetables, Cakes
& Pastries, Salty cakes, Bread, Pizza).

To get the best from this function, follow the
indications on the relative cooking table.

E}\@ FORCED AIR + STEAM

Combining the properties of steam with those of
the forced air, this function allows you to cook dishes
pleasantly crispy and browned outside, but at the same
time tender and succulent inside. To achieve the best
cooking results, we recommend to select a HIGH steam
level for fish cooking, MEDIUM for meat and LOW for
bread and desserts.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can

sense

be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

TRADITIONAL FUNCTIONS

« CONVECT BAKE

For cooking meat, baking cakes with fillings on
one shelf only.

« COOK 4 FUNCTIONS
For cooking different foods that require the same
cooking temperature on four levels at the same
time. This function can be used to cook cookies,
cakes, round pizzas (also frozen) and to prepare a
complete meal. Follow the cooking table to obtain
the best results.

« TURBO GRILL

For roasting large joints of meat (legs, roast beef,
chicken). We recommend using a drip tray to
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collect the cooking juices: Position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 500 ml
of drinking water.

- FROZEN BAKE

The function automatically selects the ideal
cooking temperature and mode for 5 different
types of ready frozen food. The oven does not
have to be preheated.

+ SPECIAL FUNCTIONS
» MAXI COOKING

For cooking large joints of meat (above 2.5 kg).
It is advisable to turn the meat over during
cooking, to obtain even browning on both sides.
It is best to baste the meat every now and again
to prevent it from drying out.

» RISING

For optimal proving of sweet or savoury dough.
To maintain the quality of proving, do not
activate the function if the oven is still hot
following a cooking cycle.

» DEFROST

To speed up defrosting of food. Place food on
the middle shelf. Leave food in its packaging to
prevent it from drying out on the outside.

» KEEP WARM
For keeping just-cooked food hot and crisp.
» ECO FORCED AIR

For cooking stuffed roasting joints and fillets of
meat on a single shelf. Food is prevented from
drying out excessively by gentle, intermittent air
circulation. When this ECO function is in use, the
light will remain switched off during cooking. To
use the ECO cycle and therefore optimise power
consumption, the oven door should not be
opened until the food is completely cooked.

CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.

GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,

cooking vegetables au gratin or toasting bread. When

grilling meat, we recommend using a drip tray to

collect the cooking juices: Position the tray on any

of the levels below the wire shelf and add 500 ml of

drinking water.

FIRST TIME USE

A

FAST PREHEAT

For preheating the oven quickly.

TIMERS

For editing function time values.
MINUTEMINDER

For keeping time without activating a function.
CLEANING

CRAQR
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AUTOMATIC OVEN CLEANING - PYRO

For eliminating cooking spatters using a cycle at
very high temperature. Two selfcleaning cycles are
available: A complete cycle (Pyro) and a shorter
cycle (Pyro Eco). We recommend using the quicker
cycle at regular intervals and the complete cycle
only when the oven is heavily soiled.

+  DRAIN

For draining the boiler automatically to prevent
residual water remaining in there when the
appliance will not be used for a certain period of
time.

- DESCALE

For removing limescale deposits from the boiler. We
recommend using this function at regular intervals.
If yo do not, a message will appear on the display
reminding you to clean the oven.

SETTINGS

For adjusting the oven settings.
When "ECO" mode is active the brightness of the display
will be reduced to save energy and lamp switches off after
1 minute. It will be reactivated automatically whenever
any of the buttons are pressed.
When “DEMO" is “On" all commands are active and menus
available but the oven doesn't heat up. To deactivate this
mode, access "“DEMQO” from “SETTINGS” menu and select
“‘Off".
By selecting "FACTORY RESET", the product switches off
and then it returns to first switch on. All settings will be
deleted.

FAVORITE

For retrieving the list of 10 favorite functions.

1. SELECT THE LANGUAGE

You will need to set the language and the time when
you switch on the appliance for the first time: “English”
will show on the display.

1.English

Press 4+ or — to scroll through the list of available
languages and select the one you require.

Press v to confirm your selection.

Please note: The language can subsequently be changed by
selecting “LANGUAGE" in “SETTINGS” menu, available by
pressing & .

2. SET THE POWER CONSUMPTION

The oven is programmed to consume a level of electrical
power that is compatible with a domestic network that
has a rating of more than 3 kW (16): If your household

uses a lower power, you will need to decrease this value
(13).
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POWER
Turn the adjustment knob to select 16 “High” or 13 “Low
and press v to confirm.
3. SET THE TIME
After selecting the power, you will need to set the

current time: The two digits for the hour will flash on
the display.
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CLOCK

Press 4+ or — to set the corrent hour and press v : The
two digits for the minutes will flash on the display.

DAILY USE

Press + or — to set the minutes and press v to confirm.
Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages. Select “CLOCK" in "SETTINGS" menu,
available by pressing &

4. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

Before starting to cook food, we therefore recommend
heating the oven with it empty in order to remove any
possible odours. Remove any protective cardboard

or transparent film from the oven and remove any
accessories from inside it. Heat the oven to 200 °C

for around one hour, ideally using a function with air
circulation (e.g. “Forced Air” or “Convection Bake").

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

Press to switch on the oven: the display will show
the last running main function or the main menu.

The functions can be selected by pressing the icon for
one of the main functions or by scrolling through a
menu: To select an item from a menu (the display will
show the first available item), press 4 or — to select the
desired one, then press v to confirm.

2. SET THE FUNCTION

After having selected the function you require, you can
change its settings. The display will show the settings
that can be changed in sequence. Pressing <« allows
you to change the previous setting again.

TEMPERATURE / GRILL LEVEL / STEAM LEVEL
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TEMPERATURE
When the value flashes on the display, press + or — to
change it, then press v to confirm and continue with
the settings that follow (if possible).
In the same way, it is possible to set the grill level: There
are three defined power levels for grilling: 3 (high), 2
(mid), 1 (low).
In “Forced Air + Steam” function, you can select the
amount of steam from the following values: 1 (Low), 2
(Mid), 3 (High).
Please note; Once the function has been activated, the
temperature/grill level can be changed using + or —.
DURATION
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DURATION

When the (& icon flashes on the display, press + or —
to set the cooking time you require and then press v to
confirm. You do not have to set the cooking time if you

150

want to manage cooking manually (untimed): Press v
or [>] to confirm and start the function. By selecting this
mode, you cannot program a delayed start.

Please note: You can adjust the cooking time that has been
set during cooking by pressing & : press + or — to amend it
and then press v to confirm.

END TIME (START DELAY)

In many functions, once you have set a cooking time
you can delay starting the function by programming its
end time. The display shows the end time while the @
icon flashes.
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ENDTIME

Press + or — to set the time you want cooking to end,
then press v to confirm and activate the function. Place
the food in the oven and close the door: The function
will start automatically after the period of time that has
been calculated in order for cooking to finish at the time
you have set.

Please note: Programming a delayed cooking start time will
disable the oven preheating phase: The oven will reach the
temperature your require gradually, meaning that cooking
times will be slightly longer than those listed in the cooking
table. During the waiting time, you can press + or — to
amend the programmed end time or press << to change
other settings. By pressing & , in order to visualize
information, it is possible to switch between end time and
duration.

3. 6'" SENSE

These functions automatically select the best cooking
mode, temperature and duration to cook, roast or bake
all the dishes available.

When required, simply indicate the characteristic of
food to obtain an optimal result.

1=
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WEIGHT / HEIGHT / PIZZA (ROUND-TRAY-LAYERS)
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KILOGRAMS

To set the function correctly, follow the indications on
the display: when prompted, press + or — to set the
required value then press v to confirm.
DONENESS / BROWNING

In some 6" Sense functions it is possible to adjust the
doneness level.

6
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DONENESS

When prompted, press + or — to select the desired level
between rare (-1) and well done (+1). Press v or[>]to
confirm and start the function.

In the same way, where allowed, in some 6! Sense
functions, it's possible to adjust the browning level
between low (-1) and high (1).

4. COOKING WITH STEAM

By selecting the “Forced Air + Steam” or one of the
several 6" Sense dedicated recipes it is possible cook
any kind of food thanks to the use of the steam.
Steam spreads more quickly and more evenly
through food compared to just the hot air typical of
Conventional Functions: this reduce cooking times,
locking in food'’s precious nutrients and ensuring you
obtain excellent, truly delicious results with all your
recipes.

Through the complete duration of the steam cooking
the door must be kept closed.

For proceed with steam cooking, it will be necessary fill
the tank located inside the oven using the drawer on
the control panel.

When requested on the display with "ADD WATER" or
"FILL DRAWER” indications, open the drawer by pressing
it lightly.

Pour in slowly some drinking water until the display
shows "TANK FULL". Maximum tank capacity is approx.
1.5 litre.

It will be necessary to add water only when the tank
won't be filled enough to complete the cooking.
Avoid to fill the tank when the oven is switched off or
up to it will requested from the display.

3. START THE FUNCTION

At any time, if the default values are those desired or

once you have applied the settings you require, press
[&]to activate the function.

. EN
During the delay phase, by pressing [&] the oven will
start immediately the function.

Please note: Once a function has been selected, the display
will recommend the most suitable level for each function.

At any time you can stop the function that has been activated
by pressing [@] .

If the oven is hot and the function requires a specific
maximum temperature, a message will shown on the
display. Press << to return to previous screen and select
a different function or wait for a complete cooling.

5. PREHEATING
Some functions have an oven preheating phase: Once

the function has started, the display indicates that the
preheating phase has been activated.

L_J@--H- B0

PREHEATING -

Once this phase has finished, an audible signal will
sound and the display will indicate that the oven has
reached the set temperature, requiring to “ADD FOOD".,
At this point, open the door, place the food in the oven,
close the door and start cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result. Opening the door during the preheating phase will
stop pause it.

The cooking time does not include a preheating phase.
You can always change the temperature you want the
oven to reach using + or —.

6. PAUSE COOKING / TURN OR CHECK FOOD

By opening the door, the cooking will be temporarily
paused through deactivating heating elements.

To resume the cooking, close the door.

Some 6 Sense functions will require the food to be
turned during cooking.

I'|;I'l =
[

TURN FOOD

An audible signal will sound and the display the display
shows the action to be done. Open the door, do the
action prompted by the display and close the door and
resume cooking.

In the same way, at 10% of time before the end of
cooking, the oven prompts you to check the food.

6G©
I
CHECKON FOOD
An audible signal will sound and the displays shows the
action must to be done. Check the food, close the door
and resume cooking.

Please note: Press [>] to skip these actions. Otherwise, if no
action is done after a certain time the oven will continue the
cooking.
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7. END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

(=1

END

Press (] to continue cooking in manual mode (untimed)
or press + to extend the cooking time by setting a new
duration. In both cases, the cooking parameters will be
retained. Once the food has been removed, leave the
oven cooling down with the door closed.

BROWNING

Some functions of the oven enable you to brown the
surface of the food by activating the grill once cooking
is complete.

- = -

PRESS vTO BROWN

When the display shows the relevant message, if
required press v to start a five-minute browning cycle.
You can stop the function at any time by pressing [@] to
switch the oven off.

8. FAVORITES

Once cooking is complete the display will prompt you
to save the function in a number between 1 and 10 on
your list of favorites.

1=

ADD FAVORITE?

If you would like to save a function as a favorite and
store the current settings for future use, press v/
otherwise, to ignore the request press <« .

Once v has been pressed, press the + or — to select the
number position, then press v to confirm.

Please note: If the memory is full or the number chosen has
already been taken, the oven will ask you to confirm
overwriting the previous function.

To call up the functions you have saved at a later time,
press < : The display will show your list of favorite
functions.

150
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1.CONVENTIONAL

Press + or — to select the function, confirm by pressing
v, and then press [>] to activate.

9. CLEANING
« AUTOMATIC CLEANING - PYRO

150"

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished airing)
running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners

or electric hotplates are switched off while running

the selfcleaning cycle. For optimum cleaning results,
remove the worst soiling with a damp sponge before
using the Pyro function. We recommend only running
the Pyro function if the appliance contains heavy soiling
or gives off bad odours during cooking.

Press ] to show “Pyro” on the display.

©

il
Pyro
Press 4 or — to select the desired cycle, then press v/
to confirm. Once a cycle has been selected, if desired,
press 4 or — to set end time (start delay), then press v/
to confirm.
Clean the door and remove all accessories as prompted,
then close the door and press [>] when done: the oven
will begin the self-cleaning cycle, while the door locks
automatically: a warning message appears on the
display, along with a countdown indicating the status of
the cycle in progress.
Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has
returned to a safe level.

*DRAIN

The drain function allows the water to be drained in
order to prevent stagnation in the tank. For optimal use
of the appliance, it is advisable to always carry out
draining everytime the oven has been used with a
steam cycle.

Once selected the “Drain”
function, press [>] and follow
the actions indicated: Open
the door and place a large jug
under the drain nozzle located
at the bottom right of the panel.
Once started the draining, keep
the jug in position until the
et operation is completed. The
average duration for full load drainage is about three
minutes.
If needed, it is possible to pause the draining process by
pressing BACK or STOP button (for example in case the
jug would be already full of water in the middle of the
draining process).
The jug must be at least 2 liters large.

Please note: to ensure that the water is cold, it is not possible
to perform this activity before 4 hours have elapsed from the
last cycle (or the last time the product was powered). During
this waiting time, the display will show the following feedback
"WATER IS HOT - PLEASE WAIT".

« DESCALE

This special function, activated at regular intervals,
allows you to keep the tank and the steam circuit in the
best condition.
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The function is divided into several phases: draining,
descaling, rinsing. Once the function is started, follow
all the steps indicated on the display and press when
done to start each phase. The average duration of the
full function is around 190 minutes.

Please note: if the function is stopped at any time, the
entire descaling cycle must be repeated.

» DRAINING

Before descaling, it will be necessary to drain tank:

to perform the operation in the best way, proceed as
described in the relative paragraph.

Please note: it is not possible to perform this activity before 4
hours have elapsed from the last cycle (or the last time the
product was powered). During this wait time, the display will
show the following feedback "WATER IS HOT - PLEASE WAIT".
The jug must be at least 2 liters large.

» DESCALING

For best results in descaling, we recommend filling the
tank with a solution composed of 75 g of the specific
WPRO product and 1.7 liters of drinking water. WPRO
descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam
function in the oven. Please follow the instructions

for use on the packaging. For orders and information
contact the after sales service or www.whirlpool.eu
Whirlpool will not be held responsible for any damage
caused by the use of other cleaning products available
on the market.

Once the descaling phase has been completed, the tank
has to be drained.

Please note: The jug must be at least 2 liters large.

» RINSING

To clean the tank and the steam circuit, rinse cycle

has to be done. Fill the tank with drinking water until
the display shows “TANK FULL", then press to start the
rinsing. At the end, the display will prompt to repeat
this phase by draining and rinsing again. Do not turn
off the oven until all the steps required by the function
have been completed. Cooking functions cannot be
activated during the cleaning cycle.

Please note: A message will be shown on display, to
remindyou to execute this operation regularly.

*WPRO descaler is the suggested professional product for the
maintenance of the best performance of your steam function
in the oven. Please follow the instructions for use on the
packaging. For orders and information contact the after sales
service or www.whirlpool.eu

Whirlpool will not be held responsible for any damage caused
by the use of other cleaning products available on the market.

10. MINUTEMINDER

When the oven is switched off, the display can be used
as a timer. To activate this function, make sure that the
oven is switched off and press + or — : The & icon will
flash on the display.

Press + or — to set the length of time you require and
then press v to activate the timer.

@
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MINUTE-MINDER

An audible signal will sound and the display will
indicate once the minuteminder has finished counting
down the selected time.

Please note: The minuteminder does not activate any of the
cooking cycles. Press + or — to change the time set on the
timer; press <« or @& to switch the timer off at any time.
Once the minuteminder has been activated, you can
also select and activate a function.

Press to switch on the oven and then select the
function you require.

Once the function has started, the timer will continue to
count down independently without interfering with the
function itself.

Please note: During this phase, it isn't possible to see the
minuteminder (only the @& icon will be displayed), that will
continue counting down in background. To retrieve the
minuteminder screen press [@] to stop the function that is
currently active.

11. KEYLOCK

To lock the keypad, press and hold <« for at least five
seconds. Do this again to unlock the keypad.
€
"L
L. l_l' - I_l
KEYLOCK
Please note: This function can also be activated during
cooking. For safety reasons, the oven can be switched off at
any time by pressing [@] .

180"
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O  COOKING TABLE

TURN LEVEL AND
FOOD CATEGORIES SUGGESTED QUANTITY ok e ACCESSORIES
LASAGNA - 05-3kg ) -
Roast (doneness 0) & 0.6-2kg - 3
Beef roasted i P
Hamburgers (doneness 0) 1.5-3cm 3/5 _\_“5_._'_ 1 4 ;
Roast & 06-25kg - 3
Pork-roasted —_ 4
MEAT Sausages & wurstel 1.5-4cm 2/3 _‘_"5._'_ 1 [
Whole & 06-3kg - :
Chicken-roasted i B i il i a1 i § i i ‘—‘5 4
Fillet & breast 1-5¢cm 2/3 T S
Kebabs one grid 1/2 ,\._.5_"‘_ 1 4 r
Fillets _ 0.5-3(cm) = A LR
FISH 2L 2L ul 2L —_— 2L - 2L l— i L] ..
Fillets-frozen 0.5-3(cm) = ,\_"3_._, 1 2 /
Potatoes ' 05-15kg ) 3
Vegetables-roasted Vegetables-stuffed : 0.1 -0.5 kg cad - 3
Vegetables-roasted 05-15kg - 3
Potatoes ' one tray - nu:%:u-
VEGETABLES Tomatoes one tray - -;1:3.—.1;-
Peppers one tray - ,\;3;“_
Vegetables-gratin L3
Broccoli one tray - o
Cauliflowers one tray - -u.—-.3:u-
Others one tray - -u;i;u-
Rising cakes in tin Sponge Cake 05-1.2kg - -u:%:u-
Cookies 02-06kg . 3
CAKES & Choux pastry . one tray = . 3
PASTRIES Pastries & filled pies Tart : 04 - 1.6kg - «1:13711.-
Strudel 04 - 16kg « 3
Fruit filled pie 05 2kg - -5
QUICHE - _ 08-1.2kg - -
Rolls & 60 - 150 g each . 3
Sandwich Loaf in tin & 400-600 g each - mz
BREAD - = :
Big bread & 07-20kg -
Baguettes & 200-300 g each : 3
Thin round - tray - 2
PIZZA Thick round - tray - .
Frozen 1 -4 layers - 2
ACCESSORIES | T
Wire shelf Oven tra).( or cake tin Drip tray / Bakmg tray Brittray / Baking tray Drip tray with
on wire shelf or oven tray on wire shelf 500 ml of water
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“®| FORCED AIR + STEAM COOKING TABLE

RECIPE STEAMLEVEL  PREHEAT  TEMPERATURE (°C)  DURATION (Min) A?:'::ilg’:sgslzs
Shortbread / Cookies LOW Yes 140 - 150 35-55 58
Small cake / Muffin LOW Yes 160 - 170 30-40 o3
Leavened cakes LOW Yes 170-180 40 - 60 _\%‘_
Sponge cakes LOW Yes 160-170 30-40 -uéu—
Focaccia LOW Yes 200 - 220 20- 40 2
Bread loaf Low Yes 170-180 70-100 L3
Small bread LOW Yes 200 - 220 30-50 N
Baguette LOW Yes 200 - 220 30-50 .
Roast potatoes MID Yes 200 - 220 50-70 L3
Veal / Beef / Pork 1 kg MID Yes 180 - 200 60 - 100 .
Veal / Beef / Pork (pieces) MID Yes 160 - 180 60-80 L
Roast Beef rare 1 kg ' MID  Yes 200 - 220 40-50 2,
Roast Beef rare 2 kg MID Yes 200 55-65 L
Leg of lamb MID Yes 180 - 200 65-75 L
Stew pork knuckles MID Yes 160 - 180 85-100 <™
Chicken / guinea fowl / duck 1- 1.5 kg MID Yes 200 - 220 50-70 B
Chicken / guinea fowl / duck (pieces) MID Yes 200-220 55-65 L
;2]::?0:2?:;3?;Zsttes. aubergines) LS ¥es 180- 200 £l ‘i"
Fish fillet HIGH Yes 180 - 200 15-30 L3
- e I ~ - e
PERORE T et st | orown baonwieshek DPU/Bkngtey B
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COOKING TABLE

SHELF AND

RECIPE | FUNCTION | PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ACCESSORIES

Yes 170 30-50

|2

Leavened cakes / Sponge cakes Yes 160 30-50

Yes 160 30-50

J

@l (@[]
RN

o

Filled cakes Yes . 160 - 200 | 30-85 \ ;
(cheesecake, strudel, apple pie) N ~ 4 1
Yes 160 - 200 35-90 A —
Yes 150 20-40 3
Yes 140 30-50 4
Cookies / Shortbread ! ! | et
Yes 140 30-50 4 1
5 3 1
Yes 135 40 - 60 .
Yes 170 20 - 40 3
Yes 150 30-50 4
Small cakes / Muffin ! ! | N
Yes 150 30-50 4 1
1 | _'\—' ™
5 3 1
Yes 150 40- 60 &
Yes 180 - 200 30-40 3
T T .
4 1
Choux buns Yes _ 180-190 _ 35-45 |
. 5 3 1
Yes 180 - 190 35-45 A= A=l
Yes 90 110- 150 3
1 4 .\_r - -
Meringues = 1

Yes 90 130- 150
Yes 90 140-160*

Yes 190 - 250 15-50

Pizza / Bread / Focaccia o :
Yes 190 - 230 20-50 L
Pizza (Thin, thick, focaccia) Yes 220 - 240 25-50* e e o |
Yes 250 10-15 o
Frozen pizza Yes 250 10-20 -m:q;u- L
Yes 220 - 240 15-30 TR
Yes 180 - 190 45-55 =y
Savoury pies ' ' [ 4 1
Yes 180-190 45-60
(vegetable pie,quiche) | | B R
Yes 180 - 190 45-70* S B P
Yes 190 - 200 20-30 :
.'\_f
Vols-au-vent / Puff pastry crackers Yes 180 - 190 20 - 40 4 1
Yes 180 - 190 20-40* > 3 1

glEimEiEEEEInEEmEEEEmEEEEEE

L e TR Y e VT W—

FUNCTIONS =l @) d| = i®)
Conventional Forced air  Convection bake Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Eco Forced air
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RECIPE | FUNCTION PREHEAT =~ TEMPERATURE (°C) DURATION (Min.) ASCEEI;FS;:I[E)S
Lasagne / Flans / Baked pasta / | X ) 3
Cannelloni @ Yes: | 19020 42462 1 ]
Lamb /Veal / Beef / Pork 1 kg Izl Yes | 190 - 200 80-110 3
Roast pork with crackling 2 kg — 170 110-150 2
. . _ _ 3
Chicken / Rabbit / Duck 1 kg =] Yes 200-230 50- 100 =
Turkey / Goose 3 kg =] Yes | 190 - 200 80- 130 o
Baked fish / en papillote 3
it whole =] Yes | 180 - 200 40- 60 =
Stuffed vegetables 3
q’c Y ‘] ok -
(tomatoes, courgettes, aubergines) | es S A e
: 5
Toast - 3 (High) . 3-6 | veseser
Fish fillets / Steaks | = 2 (Mid) 20-30% |4 3,
Sausages / Kebabs / Spare ribs / o ) SR e 5 4
Hamburgers El 2-3 (Mid - High) 15-30 ESIPR, CUON
Roast chicken 1-1.3 kg = 2 (Mid) ss-0%e 2 o1
Leg of lamb / Shanks = 2 (Mid) 60-90* | 3 |
Roast potatoes — 2 (Mid) 35-55" \ 3 j
Vegetable gratin — 3 (High) 10-25 \ 3 )
Cookies [ Yes 135 50- 70 o4 3 1
Cookies
Tarts @ Yes 170 >0-70 -\:-..iwu- -uéu— -u-.imlp -\&Lmu-
Tarts
Round pizzas @ Yes 210 40 - 60 W L. S I
Pizza
Complete meal: Fruit tart (level 5) / 5 3 1
Y 190 40-120*
lasagne (level 3) / meat (level 1) " nErr AR L
Complete meal: Fruit tart (level 5) /
roasted vegetables (level 4) / lasagna @ Yes | 190 40-120% _\ES;;‘_ 4 _\;2;;1’ 1
(level 2) / cuts of meat (level 1) Menu
Lasagna & Meat Yes 200 50-100* e i b
Meat & Potatoes Yes 200 45-100* _u“_i"h_ \ ! ]
Fish & Vegetebles Yes 180 30-50* | 2.y
Stuffed roasting joints a®) — 200 80-120* Lo
: |
Cuts of meat : - 200 50-100* 3

(rabbit, chicken, lamb)

* Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.
** Turn food halfway through cocking.
*** Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).

HOW TO READ THE COOKING TABLE

The table lists the best function, accessories and level to use to cook different types of food.

Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding preheating (where required).

Cooking temperatures and times are approximate and depend on the amount of food and the type of accessory used.

Use the lowest recommended settings to begin with and, if the food is not cooked enough, then switch to higher settings.

Use the accessories supplied and preferably darkcoloured metal cake tins and baking trays. You can also use Pyrex or stoneware pans and accessories,
but bear in mind that cooking times will be slightly longer.

L [ —_ —r oS
ACCESSORIES . QOven tray or cake tin Drip tray / Baking tray . _ Drip tray with
Wire shelf Dript Baking t
resne on wire shelf or oven tray on wire shelf fip tray /Baking tray 500 ml of water

Whirlpool i



CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.
appliance.

EXTERIOR SURFACES

. Clean the surfaces with a damp microfibre cloth.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

. Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of
these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with a
damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

. After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove any
deposits or stains caused by food residues To dry any
condensation that has formed as a result of cooking
foods with a high water content, let the oven to cool
completely and then wipe it with a cloth or sponge.

. Activate the “Smart Clean” function for optimum
cleaning of the internal surfaces.

. Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

. The oven door can be removed to facilitate cleaning.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could
damage the surfaces of the

Wear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying out
any kind of maintenance work.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

BOILER

To ensure that the oven always works at optimum
performance and to help prevent the build-up of
limescale deposits over time, we recommend using the
“Drain” and “Descale” functions regularly.

After a long period of non-use of the “Forced Air +
Steam” function, it is higly suggested to activate a
cooking cycle with the empty oven by filling completely
the tank.

REPLACING THE LAMP

1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Remove the shelf guides.

3. Remove the lamp cover.

4. Replace the lamp.

5. Reposition the lamp cover, pushing it on firmly until it
snaps into place.

6. Refit the shelf guides.

7. Reconnect the oven to the power supply.

This product contains a light source of energy efficiency
class G.

Please note: Only use 20-40 W/230 ~ V type G9, T300°C
halogen bulbs. The bulb used in the product is specifically
designed for domestic appliances and is not suitable for
general room lighting within the home (EC Regulation
244/2009). Light bulbs are available from our After-sales
Service.

- If using halogen bulbs, do not handle them with your bare
hands as your fingerprints could cause damage. Do not use
the oven until the light cover has been refitted.

b Whiriglool



REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can. Take a firm hold of
the door with both hands - do not hold it by the handle.
Simply remove the door by continuing to close it while
pulling it upwards at the same time until it is released
from its seating. Put the door to one side, resting it on a
soft surface.

| EN

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating and
securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully. Lower the
catches into their original position: Make sure that you
lower them down completely.

Apply gentle pressure to check that the catches are in
the correct position.

a

o

5.Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat the
steps above: The door could become damaged if it does
not work properly.

Whiriglool "



TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Solution

Check for the presence of mains electrical power and whether
the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

Power cut.

The oven is not working. - ; s
9 Disconnection from the mains.

The display shows the letter "F” Oven filluve Contact you nearest Client After-sales Service Centre and state
followed by a number or letter. ) | the number following the letter “F".

The oven does not heat up

. “"DEMO" mode is running. Acceess "DEMO”" from “SETTINGS” and select "Off".
The function does not start..

The light switches off. “ECO" mode is “On", Acceess “ECO" from "SETTINGS” and select "Off".

Wait for the function to finish and for the oven to cool

The d ill . leani lei .
e door will not open Cleaning cycle in progress " down..

E ooy E Policies, standard documentation and additional product information can be found by:
«  Visiting our website docs.whirlpool.eu
m&- «  Using OR Code
- Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When
E c?ntacting our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification
plate.
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Kpamko pvkosodcmeo

BJIATOAAPUM BU, HE 3AKYTIUXTE NMPOAYKT HA

i WHIRLPOOL

Y

= perncTpupanTe Ballna ypea Ha
www.whirlpool.eu/register

3a pa nony4asare No-NbAHO CbAENCTBME,

' BG

I'Ipeml Aa u3nonseaTe ypega, npoyertere BHUMaTenHo
WHCTPYKUUNTE 3a 6esonacHoCT.

OMUCAHUE HA YPEOA

-

4 KOHTpOJ‘IEH naHen

2. BeHTunarop

3. Kpbron Harpesarten
(He ce BuxAa)

4. Bopaun Ha padToBeTe

(HUBOTO e NoCoYEeHOo Ha
npeaHarta cTeHa Ha gypHata)
5. Bpatmuka
6. OTaeneHve 3a Boga
7. TopeH HarpeBaTten/rpwun
8. lamna
9. Tabenka C gaHHM 3a
vaeHTudukayuma
(He oTcTpaHABalTe)
10. loneH HarpeBsaTen

(He ce BuxAa)
OMUCAHUE HA KOHTPOJTHUA MAHEN
.0 e ) &
45y i . ' L Q&
1 2 3 5 6 7 8 9
1. BKJ1./U3KN 4.HA3AQ 7. BYTOH 3A HABUTALMA NAOC

3a BK/IlOUBAHE U N3KNKOYBaHe
Ha pypHaTa 1 cnupaHe Ha
M3NbNMHABAHATA q))IHKLWIFI.

2. AUPEKTEH JOCTbN A0
OYHKLIUK

3a 6bp3 gocTbn A0 GyHKUMUTE U
MEHI0TO.

3. BYTOH 3A HABUTALUA
MWHYC

3a npuaBUXKBaHE B MEHIO 1 3a
HamManABaHe Ha HaCTp()I?IKMTE nmnu
CTOMHOCTUTE Ha AaAeHa QyHKUuMA.

3a BpbllaHe KbM NPeaxoaHus
eKpaH.

[No3BonAsa Aa ce NPOMeHAT
HaCTPOMKW NO Bpeme Ha roTeeHe.

5. QUCNJIEN
6. MOTBHPAU

3a noTBbpxKAaBaHe Ha n3bpaHa
bYHKUMA N 3agafeHa CTOMHOCT.

3a NnpuaBuMKBaHe B MEHI0 1 3a
yBenuyasaHe Ha HaCTPOMKUTE UK
CTOMHOCTUTE Ha pageHa GyHKUWA.

8. ANPEKTEH AOCTBMN A0
onunn / ®YHKUUKN

3a 6bp3 pocTbn Ao dyHKUMUTE,
NPOABMKUTENHOCTTA, HACTPOUKUTE
nnpegnovyntaHnTe CTOMHOCTW.

9. CTAPT

3a ctapTupaHe Ha GpyHKLMA C
nocoyeHuTte nunn 6a3oBu HaCTpOI:"IKW.
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NMPUHAANEXHOCTHU

PEWUETDBYEH PADT TABA 3A OTUEXAHE
T
9 -,/
f’if fﬁ
e k—_:"l'_______q__h ) ff

M3non3gaiTe 3a npuroteaHe | M3non3saiite Kato Taga 3a
Ha XpaHa unu KaTo onopa 3a
TaBy, GOPMU 3a KEKCOBE W
APYr OrHEYNOPHW roTBapckX

CbAoBE.

purba, 3eneHuyum, Gokaum 1
1Ip., VN pasnonoxeTe noa
peLleTbYHWA padT 3a
OTUEXAaHe Ha COCoBETE Npw
roTBeHe.

* HanuuHo camo npwn ocnpegenedHn Moaenn

TABA 3A TMEYEHE

dypHa 33 NPUroTBAHE Ha Meco,

NJB3rA4YNM *
/A

3a ynecHeHwe Ha NOCTaBAHeTO
1 13BaxJaHeTo Ha
NPWUHAANEXHOCTW.

A3non3eaiTe 3a NpUroTesaHe
Ha BCUYKM BUAOBE XNAb 1
CNagKk1LWK, a CbLIo Taka W Ha
neyeHn meca, prba B
neprameHT v ap.

BDOHT W BUADBT Ha MPUHAANEXKHOCTUTE MOXME [a € Pa3findyeH B 3aBUCMMOCT OT 3akyneHWA MOLEN.
,[lpyrw NPUHaONeXHOCT MOraT fda Ce 3akynAT OTAENHO OT OTdena 3a cne,qnpo,qam6eHo 06cny>+<BaHe.

MOCTABAHE HA PELLETBbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAONIEXKHOCTHU

Bkapaiite peweTtbuHua padT B BOAaUUTE, KaTo
BHMMaBaTe NOBAUTHATUAT CTPaHWYeH pbb Aa e Harope,
1 ro Nnb3HeTe HaBbTpe.

Apyrute npuHagnexHoCT, Hanpumep Tasata

3a oTuexjaaHe 1 TaBaTa 3a neveHe, ce NOCTasAT
XOPMW30HTaNHO NO CbLUMA HAaYMH KaTo pelleTbyHMA padT.

M3BAXOAHE U NMOCTABAHE HA BOOAYUTE

. 32 ga cBanuTe BoAaunTe, NOBAUIHETE r'v 1 nocne
BHUMATENHO U3TErneTe AonHaTa UM 4acT OT rHespaTa:
Cnep ToBa MOXKe fja U3BaguTe BoAava.

. 3a ga nocTaBuTe BOJAUYNTE Ha MACTOTO MU, MbPBO

rv BKapanTe B ropHuTe rHesga. [lpbxTe Bogaunte
NOBAWMHATY, NNIb3HETE MM BbB PpypHaTa U I CNyCHETE Ha
MecTaTta UM BbpXy AONHUTE rHe3ja.

3AKPEMAHE HA MIB3TAYUTE (AKO VIMA)

Ceanerte BofauunTe ot d)ypHaTa; MaxHeTe nnactmacoeuTe
npegnasntenn ot Nab3rayunTe.

3akpeneTe ropHaTa ckoba Ha Nnb3raya Kbm Bofava u
A BKapaWTe gokpai HaBbTpe. CnycHeTe Ha MACTOTO M
BTOpaTa ckoba. 3a ja 3aKpenuTe Bojaya, HaTucHeTe
[ONHaTa 4yacT Ha wunkaTta 34paso KbM Bogaua.
MposepeTe panu nab3raunte ce ABMKaT cBO6OAHO.
MoBTOpeTe onucaHnTe CTBLMNKK 3a APYruA BoJay Ha
CbLOTO HUBO.

Mons nmainte npeaeu: Nnb3aradmte Morat ga ce MoHTUpaT Ha
BCAKO HUBO.
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OYHKUUU

y 6" SENSE

Mo3BonABaT HaMbIHO aBTOMATUYHO FOTBEHE Ha BCAKAKLB
VN XpaHa (nasaHs, Meco, prba, 3eneHuyLW, TOpTY 1 NeYnBa,
COMNEHV KeKCUeTa, Xnab, nuua).

3a fa u3non3eare Tasu GyHKLUMA No Han-AobpuA HauwH, cneasanTe
MHAMKALMMTE B CbOTBETHaTa roTBapcka Tabnumua.

E‘}@ MPUHYA. UIMPKYNALIUA + MAPA

CbueTaBaliki CBOMCTBATA Ha Napata € Te3u Ha GopcupaHus
Bb3aYyX, Tasn (I)YHKL{MFI BM NO3BONABa fia NPWUIroTBATE ACTUA NPUATHO
XPYNKaBy 1 U3MeyeHn OTBBH, HO B CbLLOTO BPeMe HEXHU 1 COUYHM
OTBBTPE. 3a Aa NOCTUTHETE Haii-[00py pesynTaTvi NpU roTBEHE,
npenopbu4Bame Aa u3bepeTe BIUCOKO HMBO Ha Napa 3a NPUroTBAHE Ha
pu6ba, CPEAHO 33 MECO W HUCKO 3a XNA6 1 AecepTut.

FORCED AIR (DOPCUPAH Bb3YX)

3a eJHOBPEMEHHO roTBeHe Ha HAKOJKO ACTWA (Hal-MHOTo
TPW) NPV e4Ha v CbLua TemnepaTypa Ha pasnnyHm HUBa. Tasu
dyHKLMA MOXKe Aa ce 13ron3sa 3a roTBEHE Ha Pa3NnyYHN XpaHu 6e3
NnpemMmnHaBaHe Ha MUPU3MUTE OT €1HATA XPaHa KbM Apyrata.

TPAANLMOHHU OYHKLIUA

« TMEYEHE C KOHBEKLINA
3a roTBeHe Ha Meco W U3nmnyaHe Ha TOPTI C MbAHEX Ha Camo
efivH padr.

«  OYHKUWW COOK4

3a eqHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha YETUPWTE HYBA HA Pa3NINYHK
TUMOBE XPaHW, KOWTO M3NCKBAT €4Ha 1 CblLja TemnepaTypa.
Ta3wn GyHKLMA MOXe Aa Ce 13Mon3sa 3a NPUroTBAHETO Ha
Kypabuiiki, Kenkose, Kpbriv nuum (Moxe 1 3ampaseHn)

1 MbAHW MeHIoTa. 3a NOCTUraHe Ha Han-gobpw pesynTatu
CnepBawTe roteapckata Tabnuua.

« TYPBOTPUN

3a neyeHe Ha efipy NapyeTa Meco ([PKoNaH, roBEX0 NeyeHo,
nvne). MpenopbyBame a U3ro3Bare TaBaTta 3a OTLEXAAHE,
3a ga cbOMpaTe OTAENAHUTE NPV rOTBEHETO COKoBe: [ocTaseTe
TaBara Ha HAKOE OT HYBaTa NOJ PELLETbUHIA PadT 1 HaneliTe B
Hes MOMOBUH NINTHP NUTElHa BOAA.

« TMEYEHE 3AMPA3.

Ta3w GyHKLMA aBTOMATUYHO M36Mpa MaeanHata Temnepatypa
Ha rOTBEHE 11 PEeXVM 3a 5 pa3NIMyHK TUNA rOTOBM 3aMpPa3eHn
XpaHu. He e HeobxoaMMo NpeaBapuTeNHO 3arpsBaHe Ha
bypHara.

«  CNEUWATTHA OYHKLIMA

»  MAXI COOKING

3a neueHe Ha ronemu napyeta meco (Hag 2,5 kg).
[MpenopbuBa Ce No Bpeme Ha roTBEHETO MeCoTO fAa Ce
00pblLLUg, 33 Aa Ce NOCTUIHE PABHOMEPHO 3aMuyaHe oT fBeTe
cTpaHu. Hait-nobpe e Mecoto neproamnyHo fa Ce Noam1Ba Cbe
€0Ca, 3a f1a ce n3berHe 3CyLuaBaHe.

»  RISING (BTACBAHE)

3a onTManHo BTacBaHe Ha CNajiko WU CONEHO TeCTo.
3a ja ocurypuTe KauecTBEHO BTacBaHe, He BKTIoYBaiiTe
byHKUMATa, aKo dypHaTa e Bce oLLe ropelua cneq
NPEeAXOAHOTO rOTBEHE.

»  DEFROST (PASMPA3ABAHE)

3a no-6bp30 pasmpasnsaHe Ha xpaHata. Cnoxere xpaHata
Ha cpefHaTa ckapa. OcTaBeTe xpaHata B OnakoBKaTa i, 3a Aa
ce n3berHe 13CyLLABaHETO 1 OTBbH.

sense

»  NOAABPXATOMNIO

3a3ana3saHe Ha TOKY-LLO CroTBEHA XpPaHa ropetla n
Xpynkasa.

»  ECOFORCED AIR (ECO ®OPCMPAH Bb3YX)

3a npenun4yaHe Ha eqHO HWBO Ha Nap4yeTa MeCo C NTbHKa

unu pune. NMpeKoMepHOTO M3CbXBaHe Ha XpaHaTa ce
npepoTeparaAsa nopaav cnabara, NpeKbCBalla oT Bpeme

Ha Bpeme LpKynawma Ha Bb3gyxa. [pu u3nonssaHe Ha
dyHkuwata ECO namnara octasa U3Knio4YeHa No Bpeme Ha
rotBeHeTo. 3a Aa usnon3eare nporpamata ECO 1 cbotBeTHO
[a ONTVIMU3MpaTe NOTPEBIEHETO Ha eHepriis, TPAbBa a He
OTBapATE BpaTWYKaTa Ha GypHaTa, JOKATO ACTUETO He CTaHe
rOTOBO.

KOHBEHLINOHAJIHO
3a roTBeHe Ha BCAKaKBW ACTUA CaMO Ha €[JHO HIBO.

rPyn
3a neyeHe Ha rpun Ha MbPXKonK, Kebarn, HageHuLw,
NPUroTBAHE Ha 3eN1eHYYKOB OrPETEH U NpenuyaHe Ha xnab. Korato
neyeTe Meco, NpenopbYBamMe fja 13non3BaTe TaBaTa 3a OTLEeXaaHe,
3a fia cbbuipate oTensHuTe cokose: ocTaseTe TaaTa Ha HAKoe
OT HMBATA NOA PELLETLYHUA PadT M HaneiTe B HeA NOMOBUH NIUTHP
nuTeiHa soga.
2/ BbP30 NPETOMIAHE

3a 6bp30 NpegBapuTeNHO 3arpsaBaHe Ha ¢pypHara.
9 TIMERS (TAUMEPW)

3a pefakTMpaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha BPEMETO 3a AafeHa
GyHKUWA.
BPOAY MUHYTW

3a nopabpaHe Ha BpemeTo 6e3 akTuBMpaHe Ha GyHKLMA.
MOYNCTBAHE
&

hvvovg

+  ABTOMATUYHO NOYNCTBAHE HA ®YPHATA C MUPON3

-PYRO

3a OTCTpaHABaHe Ha CeAnTE OT MPbCKY YPe3 LMKb Ha
HarpsBaHe C MHOro Brcoka Temneparypa (Hag 400 °C). B ypepa
Ca 3aN0eHn Ca ABa UMKb/a 3a aBTOMaTU4HO NOYNCTBAHE: MbneH
umkbn (Pyro) n no-kpatbk Uukbn (Pyro Eco). Mpenopbusame
NEPYOANYHO [ia M3MbIHABATE KPATKWA LIWVIKDBJ, @ MbJIHNA LWMKDA
[a 13ron3sate caMmo NPy CUHO 3aMbpceHa GypHa..

+  W3TOYBAHE

3a aBTOMaTUYHO M3TOYBAHE Ha 0OCTaBalllaTa B NaporeHeparopa
BOfa, KOrato ypeast HAMa fia Ce 13non3sa U3BECTHO BPEME.

- OTCTPAHABAHE HA BAPOBUK

3a OTCTpaHABaHe Ha OTNaraHyATa OT BAPOBUK MO
naporeHeparopa. [penopbusame Tasu GyHKUKA fa ce
W3Mb/IHABA NEPUOAMUHO. AKO TOBa HE Ce NpaBiA, Ha AuCnnen
ce n3pexna C'bOﬁLI.lEHHe, KOETO BW HanomHA fia no4yncreare

dypHara.
HACTPOWKM
3a perynvnpaHe Ha HaCTpouKuTe Ha dypHarta.

Korato e aktuempaH pexkiam "EKO", ApkocTTa Ha ancnnes Hamanaga, a
OCBET/IEHMETO Ce M3KMIoYBa cnef 1 MUHyTa C Len necTeHe Ha
eHepriA. ApKOCTTa Ce YBenM4Yara OTHOBO aBTOMATWUHO, KOrato
HaTVCHeTe HAKOV OT ByToHWTE.

Korato pexum “AEMO" e Ha “On’, ca akTVBHM BCUYKM KOMAHLW,
MEHIOTaTa ca A0CTBINHM, HO GypHaTa He 3arpaBsa. 3a fa AeakTuaupare
7031 pexim, Bneste 8 “IEMO” ot menio “HACTPOVIKIA" n n3bepete
"Off". Ako nzbepete "HYNIVPA 3ABONCKIN", ypesT ce 13kniousa v ce
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BPbllla Ha HaCTpOIﬁKMTE‘, KoraTto e B1n BKNoYeH 3a MbPBU MBI, Beuukm
HACTPOWKM Le Bbaat M3TprTK,

YNOTPEBA 3AMPDHB MbT

NPEAMNOYUTAHU
3a nokassaHe Ha cnucbka ¢ 10 npeanoymTaHy GyHKUM.

1.U3BEPETE E3VK

Korato BkntounTe ypena 3a mbpsu mbT, TpsbBa aa v3bepete e3uk 1 ia
cBepwTe YacoBHUKa: Ha gucnines we ce nokaxe “English”.

1. English

HatucHete 4 nnu — , 3a ia ce NpUABKKIATE MO CNINCBKA C HANWYHKUTE
€3uLm n n3bepeTe KenaHua ot Bac e3uk.

HatucHete v/, 3a fa notBbpauTe 13bopa cu.

Moris umaiite npeasun; E3vkbT Moxe fa Gbjie NPOMeHAH BNOCNEACTBIE,
kato u3bepete “LANGUAGE" 8 metio "HACTPOMIKIA", focTbnHo upes
HaTUCKaHe Ha & .

2.3AAABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLLHOCT

(OypHara e nporpamypaHa 3a CBbp3BaHe KbM A0MaLUHa
eeKTpMUYecKa MHCTanaLys, KOATO NO3BONABA BKIOUBAHE Ha ypean
¢ mowHocT Hag 3 kW (16 A): Ako Bawara enexktpuyecka MHCTanaums
€ NpeaHa3HayeHa 3a Nno-manka MOLLHOCT, TpsibBa ia HaManuTe Ta3u
croHocT (13 A).

1=
MOLLHOCT

3aBbprTeTe pezynupawjus 6ymor 1o 16"Bucoko”vnmn 13 "Hucko" n
HaTUCHeTe v/ , 3a [la NOTBbPAUTE.

BCEKUWAHEBHA YNOTPEBA

3. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTo n3bepeTe MOLLHOCT, TpsAbBa fla CBepyTe YacoBHUMKA: [leTe
LUvdpK 3a Yaca Lye MvraT Ha gucnnes.

1N
[
YACOBHIK *

HatucHete + unu — , 3a 4a 3agafeTe TOUeH Yac U HaTUCHeTe v/ &
[sete uudpu 3a MAHYTUTE LLIE MATAT Ha AMCTINen.

HatucHete 4 unu — , 3a Aa 3agafieTe MUHYTUTE, U HAaTUCHETe v/ , 33
[a NoTBLPAWTE.

Mona umaite npegena: Cnef NPOSbIMUTENHO NPEKbCBaHe Ha
€M1eKTPO3aXPaHBAHETO MOXE [1a CE HAMOMV [1a CBEPHTE YaCoBHMKA
otHogo. M3bepeTte "YACOBHUK' B meHio "HACTPOWKIA, pocTbnHO upe3
HaTWCKkaHe Ha &

4, 3ATPABAHE HA OYPHATA

Hosara dypHa Moxe Aaa n3nycka MUpW3MK, OCTaHa/ M OT NPOLIeca Ha
HENHOTO NPOU3BOACTBO: TOBA € HAMbAHO HOPMASHO.

Mpean aa 3anoyHeTe fja roTeUTe XpaHa BbB PypHaTa, Npenopbysame
[a A HarpeeTe NpasHa, 3a fja NPeMaxHeTe 0CTaTbHHITE MUPU3MW,
CBaneTte npeanasHu1A KapToH Unv Npo3payHoTo Gonvo ot GpypHara
1 U3BageTe HaMmMpalLmTe ce B HeA NpuHagneX<HocT. Harpeiire
¢ypHaTa g0 200°C 1 7 oCTaBETE Taka 3a OKOMO Yac, KaTo 3a No-A06bp
edeKT BKAuMTe LMpKynaumaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep, PopcrnpaH
Bb3ayx" unm,MeueHe ¢ KoHBeKLmA").

Mona umarite npeasma: Cnex MbpeoTo U3MOM38aHe Ha ypepa ce
npenopbysa Aa NPOBETPUTE MOMELLEHUETO.

1. U3BBUPAHE HA OYHKLIUA

Hamicrete [©], 3a fia BKNounTe dypHaTa: AUCTINEAT LLE NOKaXe
nocrefHaTa akTMBHa OCHOBHA GYHKLWA WU [MABHOTO MEHIO.
OyHkumKTe MoraT Aa ce u3bepar, KaTo Ce HaTKCHE MKOHaTa 33 HAKOA
OT OCHOBHUTE GyHKLMM UMW KaTo Ce NPUABMXKBATE B MeHI0: 3a Aa
n3bepere enemMeHT OT MEHIO (ANCNNEAT LLe BU NOKAXKe MbpBus
AOCTBIEH), HATUCHETE + MK — , 3a fla M3bepeTe XKefaHuA OT Bac 1
HaTnCHeTe v , 3a ja NOTBbpAUTE.

2. HACTPOVBAHE HA OYHKLIUATA

Cnep kato 13bepete HeobxoarmaTa GYHKLMS, MOXKETE A MPOMEHUTE
HactpoiikuTe K. [lucnnear nokassa nocnenoBaTenHo HaCTPOMKKTE,
KOWTO MOraT fja ce NPoMeHAT. HatunckaHeTo Ha << Bu no3sonsAsa ga
NPOMEHUTE NpeaxoaHaTa HacTpPolika OTHOBO.

TEMIMEPATYPA / HWBO HA TPUNA / HABO HA TAPA

SR
TEMMEPATYPA

Korato CTOMHOCTTa MUra Ha AUCnnes, HaTucHeTe -+ unm — , 3a

2 A NPOMEHWTE, CNie KOETO HaTUCHeTe v/ 3a NOTBbRKAEHME U
NPOABIKETE, 32 fla NPOMEHUTE CReaBaLKUTe HACTPOIKY (ako e
Bb3MOXHO).

Mo CbLMA HAUMH € Bb3MOXKHO fia HACTPOKTE HABOTO Ha rpuna: Vima
TPV ONpeaeneHn HUBa Ha MOLLHOCT 3a neveHe: 3 (B1Coko), 2 (cpeaHo),
1 (Hucko). Bue pyHkumaTa “Forced Air + Steam” (“OopcmpaH Bb3ayx

+ Mapa”) moxete ga n3bepete egHa OT CNeAHWTE CTONHOCTM 33

&
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KonmuecToTo napa: 1 (HUcKo), 2 (cpeaHo), 3 (BUCOKO).
Monsa nmaiiTe npensva; Cnef Kato GyHKUMATa Obje aKTVBIMPaHa, MOXeTe
[ia NpOMeHsATe TeMnepaTypaTta/H1BOTo Ha rpuna ¢ + win — .

MPOIBLKUTENHOCT
T LY @é

£
iy 1
MNPOOBLIDKUTESTHOCT

Korato ukoHara (5 mura Ha aucnnes, HaTUCHeTe + unn —

, 3a ga n3bepeTte HeoOXOAMMOTO BPEME 3a FOTBEHE, 1 Cief TOBa
HaTUCHEeTe v/ 3a NoTBbPXKaeHUE. He e Heobxoaumo aa 3anasare
BPEMETO Ha NPUrOTBAHE, aKO MUCKaTe Aa ynpaBnABaTe roTBeHeTo
pbuHo (6e3 Taimep): HatvcHete v/ wnm [, 3a fja NoTBbpAUTE 1 Aa

cTapTuparte GyHKUMATA. AKO CTe 136pani To3n pexunm, He MOXeTe Aa
nporpamunpare OTNOXeH CTapT.

Mons umaiite Npeaswa; 1o Bpeme Ha roTBEeHETO MOXe fia NPOMeHATe

3afjaieHaTa B Ha4anoTo NPObIKMTEIHOCT Ha FOTBEHE; 3a LieNTa
HaT1cHeTe @ : HatucHeTe -+ unk — , 3a 13 A NPOMEHWTE, U HaTUCHeTe
v’ 33 NOTBLDMKAEHKE,

CMAPAHE HA TOTBEHE (OTNIOXKEH CTAPT)

Mpw MHOro GYHKLMK Cled KaTo 3aafeTe BPEME 3a FOTBEHE, MOXETE
[ia OTNOXWTE CTapTa Ha QYHKLMATA, KaTo NporpaMvpare KpanHus
yac. Ha gucnnes ce n3Bexaa BPemMeTo Ha CniupaHe Ha roTBEHeTo U
WKOHaTa & mura.

) Whiriglool
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KPA HA TOTBEHE

HatuchHete + wnm — , 3a ja 3apazeTe BpemeTo, B KOETO »Kenaete
[ia Cnpe roTBeHeTo, Cnep, KOeTo HaTucHeTe v/, 3a a NOTBbpAnTe

v aKkTmeuparte dyHkuuATa. [ocTaBeTe xpaHaTa BbB gypHaTa 1
3aTBOpeTe BpaTuuKkata: QyHKUMATA LLe CTapTVpa aBTOMATUYHO Crieq
Meprog OT BPeMe, KOMTO € M34MCIIEH Taka, Ye FOTBEHETO Aa 3aBbpLUM
B 3a/lafieHuA Yac.

Mona vmaiite npeagwa; [MporpamrpaHeTo Ha OTNOMEH Yac 3a CTapTypaHe
Ha rOTBEHETO Lue OTMeHMW Pa3ata 3a NPeNBapHUTENHO 3arpABAHE Ha
dypHata: QypHaTta NoCTeneHHo Lue AoCTVrHe Heobxoaymata
TEMMEPATYPA3, KOETO 03HA4aBa, Ye BPEMETO 3a rOTBEHE LU Ce pa3ninyaga
NIEKO OT NOCOYEHOTO B roTBAPCKaTa Tabnuua. [IoKato 13uaKeaTe, Moxe Aa
HaTWCHeTe + v — , 3a [1a NPOMEHUTE NPOrPaMMPaHOTO Bpeme Ha
Kpa, W ia HaTUCHETe < , 3a a NPOMEHWTE OCTaHanmMTe HaCTPONKK. C
HaTUCKaHe Ha (@ , 3a 13 BUAKTE MHPOPMALIMATS, € Bb3MOMKHO Aa
NPEBKIIOUBATE MEX[ly BPDEMETO Ha KPait V1 MO bMKUTENHOCTTA.

.6" SENSE

Te3n yHKUMM aBTOMATYHO 136MPaT Halt-nobpuA pexum,
Temnepartypa v NPOAbLIKUTENHOCT 3a NPUrOTBAHE, NeYeHe Wn
3annuaHe Ha Hann4HKTe ACTUA.

KoraTo e Heobxoanmo, NpoCTo nocoyeTe xapakTepucTikaTa Ha
XpaHaTa, 3a ia NOCTUrHeTe ONTUMaNeH pesynTar.

TEMO / BUCOYUHA / NMALIA (KPBINA-TABA-CITOEBE)

b=t
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KNOIrPAMA

e s T
3a ia 3afazieTe NpasuUnHO GyHKLMATA, CNeBaitTe MHAMKALMMUTE Ha
Ancnnea: korato 6b,qe7e nogKkaHeHW, HaTUCHeTe + Wi — ,3a fa
3a/j1aieTe HyXHaTa CTOIHOCT U HaTUCHeTe v/ , 3a f1a NOTBbPANTE.
CTEMEH HA CTOTBAHE / 3ANMMYAHE
Mpu HAKon GyHKLMM 6™ Sense e Bb3MOKHO A perynupare creneHTa
Ha NPUroTBAHE Ha XpaHara.

6

sense

CroTBAHE

Korato 6bete nogkaHeHw, HaTUCHeTe + unn — , 3a Aa usbepete
xenaHara crenet ot "Cyposo” (-1) o "[lobpe n3neueHo" (+1).
HatucHete v wnm [, 3a 4a NOTBbpAUTE W Aa CTapTupaTe
QyHKUMATA.

Mo ChLUMA HAUWH, KbAETO € NO3BOJIEHO, NPY HAKOM GyHKLMK 6™ Sense
€ Bb3MOXKHO /13 Perynmpare CTeneHTa Ha 3anyyaHe OTBbH MeXy
,Hucko" (-1) n,Bucoko” (1).

.FTOTBEHE CNMAPA

Ypes uzbupaHe Ha“Forced Air + Steam” (“DopcupaH Bb3gyx +
napa”) Unv eaHa OT HAKOMKOTO peLienTu 3a 6 Sense, e Bb3MOXKHO
[ia CroTBUTE BCAKAKbLB TWM XpaHa, bnaropapexue Ha ynotpebara
Ha napa. [apara ce pasnpocTpaHaBa No-6bP30 1 No-PaBHOMEPHO
npe3 XxpaHara, B CpaBHEHME CaMo C ropeLyyis Bb3flyX, TANUYEH 33
TPAAMLMOHHWTE YHKLAW: TOBA HaMarnABa BPEMETO 3a rOTBEHE,
ONOKMpPa CKbMNOLEHHWTE XPAHWUTENHM BELLECTBA W rapaHTUpa, Ye
NOJyyaBare OTJIMYHY W HANCTVHA BKYCHI PE3Y/TaTi C BCUYKUTE
v peuenTu. [Npe3 uanata NPOAbMKUTENHOCT Ha FOTBEHETO C
napa, BpaTuukarta Tpabsa aa 6bae 3atBopeHa. 3a Ja NpoabKUTe
C FOTBEHETO Ha Napa, Lue TpA6Ba fia HaMbHUTE pe3epBoapa BbB
dypHaTa, KaTo 3Mon3BaTe YeKMEMKETO Ha KOHTPONHWA NaHen.
[Mpu nogkaHeaHe ot gucnnes c uHgukaumm "JOBABETE BOJA" nnm

I

. BG
"HAIMbJTHW TABA', oTBOpETe OTAENEHWETO KaTo NEKO ro HaTUCHeTe,
baBHo HaneiiTe nuTeiiHa BOAA, AOKATO Ha ANCMNEA He Ce u3nuLue
"[TbNIEH PE3EPBOAP". MakcuManHuAT kanauwteT Ha pesepsoapae 1,5
nvTpa.

o
AN
Tpa6Ba na ce f06aBK BOAA CAMO KOraTo pe3epBoapsT HaMa aa Gbae
[OCTaTb4HO MbEH, 3a 13 3aBbpPLUK roTBEHeTO. U3bsrsanTe aa
Mb/IHUTE Pe3epBoapa, Korato GypHarTa e U3KoueHa Uik CKOpO LLe ce
W3KIIOUBA, KOETO LUE Ce NMOKaxe Ha aucnnes.

3. CTAPTUPAHE HA OYHKLIUA

o BCAKO BpeMe, ako CTOMHOCTIATE MO NoApasbupaHe ca enaHuTe
oT Bac cToHOCTV Mnu cnep KaTo CTe 3aAani XKenaHuTe HaCTPOMKK,
HaTucHeTe [ ], 3a Aa akTvemMpare GpyHKUmATa.

Ako HatucHeTe [ ] no Bpeme Ha pasata Ha otnarae gypHara Lye
cTapTvpa dyHKUMATa He3abaBHo.

Mons nmaiite npeasia: Cnea kato Bbae n3bpara GyHKUWA, AMCrnenT we
MOKaMe NPenopbUMTENHOTO HWBO 33 BCAKA QYHKLMA.

MoxeTe fja cripeTe no BCAKO Bpeme akTUBKpaHaTa GYHKLMA C HATVCKaHe
Ha [@].

Ao dypHara e ropelLa 1 GyHKLMATA M3WCKBA CneLmanta
MaKCKMasnHa TeMnepaTypa, Ha AUCnnen Lue ce MoKaxe CbobLLeHue.
HartucHete <<, 3a fa ce BbpHeTe Ha NpeauLLHNA ekpaH, 1 ubepere
paznnuHa GyHKLMA UK M34aKaiiTe [0 MbAHOTO OXNaxjaHe Ha

¢ypHara.
4.TPEABAPUTEJTHO 3ATPABAHE

Hskowm GyHKLMM BKNtouBaT $asa 3a NpeBapuTeNHO 3arpsABaHe Ha
dypHara: Cnep crapTpaHe Ha ¢pyHKUMATa Ha AUCTINIeA ce NoKassa
MHAVKaLWA 33 aKTBMpaHe Ha $pasaTta Ha NpeaBapuUTENHO 3arpABaHe.

g e
SAIrPABAHE

Korato Tasu dasa npukntouw, ce uysa 38yKOB CUrHan 1 Ha AuCnnes
ce noka3sa nHdopmauya, ye pypHata e AoCTUrHana 3afazeHara
Temneparypa, nanckealo "[IOBABETE XPAHATA" Ha To3u eTan
OTBOPETE BPaTWUKaTa, NOCTABETE XPpaHaTa BbB GypHaTa 11 3arnouHeTe
roTBEHETO.

Mons vmvaliTe npensma; AKO NOCTaBKTE XpaHaTa BbE GypHaTa, Npeau
NPEeABAPUTENHOTO 3arPsABaHE /1a 3aBbPLLIM, KAYECTBOTO Ha NPUIOTBEHOTO
ACTVIE MOXKe 1a e BNoLLM. OTBAPAHETO Ha BPATWYKaTa Mo BPeMe Ha
$asata 3a NpeaBapUTENHO 3arpABaHE A NOCTaBA Ha Nay3a.

BpemeTo 3a roteeHe He BK/OYBa pa3a 3a noarpasaHe. BuHaru moxe
[Jia MPOMeHUTe TemMnepaTypara, KosiTo cKaTe Aa 6be JoCTurHaTa,
KaTo u3nonsseare + unu — .

5.MOCTABAHE HA TOTBEHETO HA INMAY3A / OBPbLLAHE
W NMPOBEPKA HA XPAHATA

OTBapAHETO Ha BPATMUKaTa LUE NOCTaBW BPEMEHHO FOTBEHETO Ha
nay3a, a HarpeBaTesIH1TE eNemMeHTH LLe Ce U3KNIoYaT.

3aTBOpETE BPATUYKATA, 33 1a Bb30OHOBUTE FOTBEHETO.

Hsikon dyHKuUmMmM 6 Sense n3unckeaT xpaHata a ce 06bpHY No Bpeme
Ha roTeeHe.

8
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OBbPHETE. XPAHATA

LLle uyeTe 3ByKOB CWrHaM 1 Ha AUCTINEA LLie Ce NMOKaKe CbOTBETHOTO
pencrene. OTBOpeTE BPaTUUKaTa, M3BbPLLETE CbOTBETHOTO AENCTBYE,
KOETO Ce NoKa3Ba Ha AVICMNEn 1 3aTBOPETE BPaTWUKaTa, 3a Aa
npogbMmKMTe roTBeHeTo. o Cbluma HaumH, Npy octasawm 10% ot
BpPeMeTo Npeav CnpaHxe Ha roteeHeTo, GpypHara we Bv nogkaHm aa
MpOoBepuMTe XpaHara.

6@

[POBEPKA XF’AHA

LLle uyeTe cvrHan 1 Ha AUCNINEA LU Ce U3MKLLE CbOTBETHOTO
peincteme. MpoBepeTe xpaHaTa, 3aTBOPETE BpaTUKaTa U NPOLbIIKeTe
[OTBEHETO.

Mons umaiiTe npeasva; HatvicHete [, 3a Aa NponycHeTe Tesu
JEnCTBuMA. B NpoTeeH Cyuai, ako He Bbe M3BBPLLEHO AECTBUE Cref
onpeaeneH NepUof OT BpeMe, GypHaTa Taka U MHaYe LLE NPOTbIMM
[OTBEHETO.

6. CIMMPAHE HA TOTBEHETO
Mpo3Byyasa CUrHan 1 AUCMEAT NOKa3Ba, Ye FOTBEHETO e 3aBbpLUnIIO.

B i)

KPAA

Hatucrere (5], 3a a NPOABKUTE FOTBEHETO B PbUEH peXxum (6e3
TaMep) WK HaTUCHeTe - , 3a fa yBENUMTE NPOABIKUTENHOCTTA
Ha roTBeHe, KaTo 3afjafeTe HoBa NPOABIKUTENHOCT. U B ABaTa Cyyan
MapaMeTpuTe Ha FOTBEHETO Lue ce 3ana3At. Cnep KaTo n3sagure
XpaHara, ocTaBeTe dypHaTa ia U3CTVHE CbC 3aTBOPEHa BpaThyKa.

3AMUYAHE

Hakom dyHKUMM Ha PypHaTa NO3BONABAT A 3aMeyeTe OTBbH XpaHata
ype3 BK/MIOUBaHE Ha rPUna crief Kato OCHOBHOTO FOTBEHE MPUKIIOYM.

v 3A BAINMHAHE
Korato Ha avicnnen ce nokaxe CbOTBETHOTO CbobLLEHME, aKo ce
WM31CKBa HaTUCHeTe V' ,3a fla CTapTupaTe NeTMUHYTEH LMKBA Ha

3annuaHe. MoxeTe fia cnpete $yHKUMATA NO BCAKO Bpeme C
HaTUCKaHe Ha ,3a fa n3Knioumte GypHara.

.MPEANOYUTAHN

Cnep 3aBbpLUBaHE Ha rOTBEHETO AUCTNEAT We Bu nogkaHu ga
3anametute GyHKLMATa Ha Homep mexkay 11 10 BbB Bawma cnncbk ¢
npegnoynTaHn GyHKLMK.

1=

= =i HYE
[OBABETE JIFOBMMO

AKo »enaeTe fla 3anameTiTe onpeaeneHa GyHKUMA Kato
npeanouMTaHa 1 Aa 3anuLiete TeKyLMTE HACTPOVKIA 3a U3MOoN3BaHe 1
B 6bAeLle, HaTUCHeTe v/ ; B NPOTWBEH CyYaid HATUCHETE <K ,3a fa
urHopupare ToBa UckaHe. Cnep Kato v/ e HaTUCHATo, HaTUCHeTe +
nnu — , 3a Aa n3bepeTte HOMeP Ha NO3NLMA 1 C1Ef TOBA HaTWCHETE

v/ ,3a[a notebpauTe,

Mons umalite npeneua; AKO B NaMeTTa HAMa CBOBOAHO MACTO MK
HOMEpBT Beve ce M3non3ea, dypHarta Le Bu "nonuta’ xenaete v Aa
3anumweTe Hoeata GyHKLMA Ha MACTOTO Ha CTapara.

Korato cie Bpeme nouckarte ga u3nosn3sare 3anamereHa GpyHKLms,
HatucHete Q) :Ha gucnnen ce u3gexa CNCHKLT C NPeAnoYUTaHuTe

byHKUWK.

=1
- I_| I_I 1=
1. KOHBEHLMOHAHHO

HatucHete 4 unm — , 3a fa n3bepete GyHKLUMATA, NOTBLPAETE C
HaTUCKaHe Ha v/ , CNefl KOeTO HaTucHeTe [, 3a fa Al akTUBMpaTe.

MOYNUCTBAHE
« ABTOMATWUYHO MOYUCTBAHE - PYRO

He pokocBaiTe ¢pypHaTa no Bpeme Ha
NUPONUTUYHUA LMKDBA. He fonyckaiTe geua un
KUBOTHU A0 PypHaTa No Bpeme Ha NUPONAUTUYHMA
LUKBA 1 Cnep TOBa, A0 MbIHOTO NPOBEeTPABaHe Ha
nomelyeHneTo.

M3BapeTe oT dypHaTa BCUUKU MPUHAANEXKHOCTU
(BKNOUUTENHO HOCAUUTE), Npean Aa akTuBupare
byHKUMATA 32 NTUPONUTUYHO NoYyncTBaHe. AKO GpypHaTa
€ MOHTWpaHa Noj naoT 3a rOTBEHE, BCUYKN FOPENKU 1
eneKkTpUYeCcKn KOTIoHU TpsabBa Aa ca N3KUYeHn no
BpeMe Ha LMKb/la Ha caMornoyucTBaHe. 3a onTuMManHo
NOYMCTBAHE OTCTPAHETE HAl-roleMUTe 3aMbPCABAHUA
Cc MoKpa roba, npean ga usnonseate pyHKUMATa 32
NUPONUTUYHO NouncTeaHe. NMpenopbyBame Bu aa
nsnonseare pyHKymAaTa Pyro camo Korato ¢pypHata e
CUSTHO 3aMbpCeHa UK OTAENA HENPUATHA MUPU3MA NO
BpemMe Ha roTBeHe. HaTucHeTe = 3a fja ce noKaxe Ha
pucnnes “Pyro” (“lNMuponunsa”).

G_‘\}
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Pyro

HatucHete + wnu — 3a pa usbeperte xenaHua

UMKDBA, U HaTUCHeTe v/ to confirm. 3a ga noTBbpauTe.
Cnep kato e 6un n3bpaH HAKOM LMKDBA, aKo »KenaeTe,
HaTuCHeTe + M — 3a a 3apajeTe BpemeTo Ha
3aBbpluBaHe (OTNOXKeH CTapT), U HaTUCHeTe v 3a

Aa notebpaute. lNouncrere BpaTMykata u n3sagere
BCMYKM NPUHAANEXHOCTU, KAKTO € yKa3aHo, cfief] KOeTo
3aTBOpeTe BpaTuyKaTa U HaTUCHeTe [>] KoraTo cTe
rotoBu: pypHaTta cTapTupa LMKbSia Ha CamonoyYncTBaHe
1 BpaTMyYKaTa ce 3aK/iloyBa aBTOMATUYHO: Ha Agucnnes
ce usBexja npegynpeauTenHo cbobuieHre 3aefHo

c obpaTHO oTbpoABaHe, NOKa3Ballo CbCTOAHMETO Ha
TeKYLMA LUUKDBI.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha UKMKba BpaTMyKaTa ocTaBa
3aK/nioyeHa, AoKaTo Temnepartypara BbTpe BbB GypHaTa
ce BbpHe Ao 6e30nacHoO HUBO.

*U3TOYBAHE

(OyHKUMATa 32 U3TOYBAHE NMO3BONABA Ha BOAATA Aa Ce 13TouK, 33 Aa ce
npefoTBpaTy 3acTosBaHe B pesepsoapa. 3a onTumanHa ynotpeba Ha
ypena e npenopbunUTenHo fja U3BbpLUBaTe BUHArv U3TousaHe cnef
ynotpeba Ha gpypHata € LMKb € napa.

Cnep karto n3bepere “V3rouBaHe” GyHKUMATa, HaTUCHeTe [ 1
cnepgaiTe ykasaHuTe geHoct: OTBOpeTe BpaTuykaTa 1 nocrasete
ronsiMa KaHa rnoj flynkata 3a U3ro4saHe, Hammpalla ce B gonHara

° Whiriglool



JACHa YacT Ha naxena, LLjom 3ano4He
M3TOYBAHETO, NPUAbPMKANTE KaHaTa

B MO31LUMA, AOKATO AEWNCTBUETO He
npuKknioun. CpeiHOTO BpemeTpaeHe 3a
Mb/IHO M3TOYBAHE € OKOJIO TP MUHYTU.
AKO e HyXHO, Bb3MOXHO € fla cnpeTe
Ha nay3a npoLieca Ha M3ToysaHe ype3s
HaTuckaHe Ha BACK nnm STOP 6yToHa
(Hanp. B cyyait Ha Beye MbiHa ¢

BOfa KaHa B cpefaTa Ha npoLeca Ha

N3TOYBAHE).

KaHara Tpabsa fa 6bae ¢ obem Hai-Manko 2 mTpa,

Mona vmaliTe Npensi; 3a rapaHTMpaHe Ha ToBa, Ye BoflaTa € CTYAEHa, He
€ Bb3MOMHO [a Ce U3BBbPLLM Tasu AeMHOCTV Npeay Aa ca usternv 4 vaca
OT NOC/EAHSA LMKBA (MM NOCTEAHMA T Ha 3aXPaHBaHe Ha NPOMYKTa).
INo Bpeme Ha V34aKBaHETO AUCTINEAT LLiE U3Befe CreaHaTa obpatHa
Bpb3ka ,BOLATA E TOPELLIA MOJTH, U34AKATE"

+ MPEMAXBAHE HA KOTJIEHUA KAMbK

Ta3u cneuvanHa GyHKUWMA, akTUBMPaHa Ha PErynapHU MHTEPBanu, BU
no3BosiABa Aa NofAbpaTe pe3epeoapa W BepuraTa 3a napa B Haii-
06O CbCTOAHME.

OyHKUWATa e pa3geneHa Ha HAKONKO Gasu: M3TouBaHe, OTCTpaHABaHe
Ha KOT/NeH Kambk, n3nnakeaHe. Cnep kato GyHKLMATa e CTapTUpaHa,
CneaBaiiTe BCUYKM NOKa3aHW Ha AUCNen CTbNKM U HaTucHeTe

NPV 3aBbpLLBAHE, 33 A1a CTapTVPa BcsAka dasa. CpegHata
NMPOABMKUTENHOCT Ha MbHKUA LWKBA Ha GyHKUMATa e okono 190
MUHYTW.

Mona vmaiite npeasuz; Ako QyHKLMATA Bbae cnpAHa npe3 Toga Bpeme,
LEMNWAT UVKBA N0 OTCTPaHABaHE Ha KOT/EH KambK Tpabaa aa Obae
MOBTOPEH.

»  WU3TOYBAHE

[Mpenw oTCTpaHABAHETO Ha KOTNIEH KaMbK € HEOOXOAUMO fa 13TouuTe
pe3epBoapa: 3a Aa M3BbPLUMTE AENCTBIETO MO Hal-10bpMsA HaunH,
NPOABIIKETE, KAKTO € ONMCaHO B CbOTBETHUSA Pasfen.

Mona vmaiite npeaswva; He e Bb3MOXHO fja U3BbPLUMTE Tasv OnepaLms,
npeau Aa ca M3mM1Han1 4 Yaca ot NOCNEAHUA LKA (M NOCNEAHVIA MHT,
KOrato KbM ypefia e NMofafeHo 3axpaqeaHe). [o speme Ha u34akeaHeTo
AUCTNEAT LLe 13Bese CreaHata obpatHa Bpb3ka ,BOLATA E FTOPELLIA -
MOSTA, 3YAKAMTE". Kanata Tpabsa Aa Gbae ¢ 0bem Hait-Manko 2 nuTpa.

»  OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK

3a Hait-gobpw pe3ynTaTy Npy OTCTPaHsABaHE Ha KOT/IEH KaMbK
rnpenopbuBamMe fa Harmb/IHUTE pe3epBoapa C Pa3Teop, CbCTaBeH
ot 75 g ot cneumanHua WPRO npoaykT u 1,7 nuTpa nuTeiiHa Boga.
Mpenaparta 3a Baposuk WPRO e npenopbuntenHunaT npodecvioHaneH
NPOAYKT 32 NOAAbPAaHe Ha Hait-aobpaTa NPOVU3BOANTENHOCT HA
Bawara napa ¢yHkuua BbB PypHarta. Cneasaiite MHCTPYKLMKTE 3a
ynotpeba Ha onakoBKaTa. 3a Nopbuky HGOpMaLMs ce CBbpXKETe
CbC CneanpogaxbeHoTo obcnyxsaHe nnvm www.whirlpool.

eu. Whirlpool He Hocv OTrOBOPHOCT 3a LWeTw, NpuyrHeHN oT
W3MON3BAHETO Ha APYri NOYNCTBALLM NPOAYKTW, NPeAnaraHun Ha
nasapa.

Cnep KaTo NpyKMioum Gasata Ha OTCTPaHABaHe Ha OTNaraHWA ot
BapOBWIK, pe3epBoapbT TPAGBA fa ce U3TOuMW.

Monsa umaiite npeaema; KaHata Tpsabea aa Gbae ¢ obem Hait-Manko 2
nuTPA.

»  WU3MJTIAKBAHE

3a fla noumncTuTe pe3epeoapa 1 BepuraTa 3a napa, Tpabsa aa
W3BbPLUUTE LMKDB Ha M3nnakeaHe. HambnHeTe pesepsoapa

C NUTEHA BoAa, A0KaTo Ha aucrnes He ce uanwuwe “[MTbJ1IEH
PE3EPBOAP" 1 cnepy ToBa HaTUCHETE , 3a [1a 3aNOYHETe
u3nnaksaHeTo. Hakpas, AMcnnenT e nomcka fa nosTopure Tasu
(a3a, KaTo OTHOBO KM3TOUMTE U M3MNaKHeTe. He n3KniousaiiTe
dypHaTa, AOKaTO He MPYKMIOYAT BCUUKY CTBIKK, KOWTO Ce

' BG
13KCKBAT OT yHKUMATA. [0 BpeMe Ha LWKbAA Ha NOYKCTBAHE He e
Bb3MOXHO fia C€ aKTUBWpPaA d))r‘HKLlI#'Iﬂ 3d rOTBEHe.

Mons umaiite npensva; ChoBLIEHUETO Le ce NoKae Ha ancnnes, 3a aa
BW HaNnomHW [ia M3BbPLLBATE PEAOBHO Ta3n ONeEPaLnA.

*WPRO npenapat 3a npemaxBaHe Ha KOT/eH KambK e NpegnaraHmuaT
npodecroHaneH NPoAyKT 33 NOAAPHXKaTa NO Hal-AobPNA HAYMH Ha
dyHKUMATa € Napa BbB ¢ypHata. Cnefgaiite MHCTPYKUMKMTE 33 yroTpeba
Ha OMakoBKaTa. 3a NOPbYKM U MHPOPMALWA Ce CBbPXKETe C OTAeNa 3a
cneanpopaxbeHo obcnyxeaHe vnu oTvaeTe Ha www.whirlpool.eu

Whirlpool He HocK OTrOBOPHOCT 3a LETH, NPUUMHEH OT U3NON3BaHETO
Ha Apyrv NOYMCTBALLM NPOAYKTY Ha Na3apa.

.BPOAY HA MUHYTH

Korato d)ypHaTa € U3KNKYeHa, ANCNNeAT MOXE Aa Ce M3NoN3Ba KaTto
Tanmep. 3a Aa akTveuparte GyHKUMATa, NpoBepeTe Aanui GpypHarta e
W3KNIOYEHa U HaTUCHETe | uAn — :MIKoHaTa ¢ty Mura Ha gncnnes.
Qpea + Wi — u36epeTe NPOABIKUTENHOCTTA Ha N3YaKBAHETO N
C/lefl TOBA HAaTUCHETE y/ , 33 4d aKTUBMpaATeE Taiimepa.

@
U5

BPOAY MUHYTU

LLe ce uye 3ByKOB CirHan v LLe Ce 13BeAe MHAVKALWA Ha gucnnes
Cnef KaTo TaliMepsT 3aBbpLuK 06paTHOTO 0TOpOABaHe Ha M3bpaHOTO
Bpeme.

Mons umaiite npensma; TalMepsT He akTUBIMPA HUKOA OT NporpamuTe 3a
roteeHe. HaticHete + wnm — , 3a 4a CMEHWUTE BPEMETO 33aeHo Ha
TalMepa; HaTvcHeTe < unu & , 33 1 M3KIIoUMTE TaliMepa Mo BCAKO
BpEME.

Cnep Kato GPOAYLT Ha MUHYTU € B1N aKTUBMPaH, MOXETE CbLLOo fAa
n3bepete n akTMBMpaTe GYHKUMA.

Hatucrere [@], 3a aa BktoumTe dypHaTa, Ced Koeto u3bepete
KenaHata GyHKUWA.

Cnep crapTvipaHe Ha GyHKUMATA TaMEPBT NPOAb/IXKaBa Aa oTbposea
He3aBucMmMo, be3 fa ce Hamecea B paboTarta Ha GpyHKUMATa.

Mons mmaiiTe npenswa; o Bpeme Ha Tasv asa e HEBLIMOXHO f1a BLauTe
BpoAYa Ha MHYTY (Camo vkoHaTa (@ Le Ce NoKa3Ba Ha A1CrNen), KOTo
LLE NPOIbIMM 12 OTOPOABA Ha 334eH GOH. 33 [1a Bb3CTaHOBMTE eKPaHa Ha
BposAya Ha M HYTW, HaTcHeTe [@ ] , 3a fja CpeTe aKTVBHaTa B MOMEHTa
yHKUWA.

.3AKJTIOYBAHE HA BYTOHUTE

3a pa 3akntoumTe ByTOHUTE, HaTUCHETE U 3aApbXKTe <K 3a NOoHe neT
cekyHan. HanpaseTte CblLOTO, 33 Aa OTKMouKTE By TOHUTE.

4.
&N
SAKIHOMN BYTOHU

Mona vmvalite npensia: Ta3n GyHKUMA MOXe Aa Ce akTHBMpa W Mo Bpeme
Ha roteeHe. OT cbobpakeHms, CBbP3aHK € 6e30MacHOCTTa, dypHaTa Moxe
[1a Ce M3KMOYM MO BCAKO BPEeMe C HaTUCKaHe Ha L

180
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6,., FOTBAPCKA TABJIULIA

OBbPHETE

MNPEMNOPBYAHO HWBO K
RATEFGPIAR CPAHM KOJIMYECTBO ‘”‘:;‘;‘xg}”a NPUHAANEXHOCTH
NA3AHA . 05-3kg - -
MeyeHo (croteaHe 0) & 06-2kg - 3
fosexpao nevexo Xambyprepu (cTeneH Ha 15-3em 3/5 5 4
croteaHe 0) ! T S )
MeueHo & 06-25kg - 2
CBUHCKO NEYEHo e
MECO HapeHwukun n BypcT 1,5-4cm 2/3 _h__s___‘. 1 4 r
Uan & 0,6-3kg : 2
Meyeno nune g g g g = = R o
Dune n repan 1-5¢cm 2/3 ,\.__5.__’ 1 r
Wwwueta Ha eguH padr 1/2 _‘"-5.__'_ 1 4 r
Ouneta 05-3cm - 3 1 2 r
PMBA Fernnedl 2
Quneta-3ampaseHu 05-3cm E -\...3...:- 1 r
Kaprodu 05-15kg : 3
MeyeHu 3eneHuyumn [TbnHeHn 3eneHyyun 01-05kg - 3
MeyeHwn 3eneHuyym 0,5-15kg - 3
Kaptodu efHa Taga - _\11__3:"
3ENEHYYLM Llomaru eara Tasa - .
Yywkn efHa TaBa - _‘Frim_.b
3eneHu4yKoB orpeTteH
Bpokonu eqHa Taea - -u:g:u-
Kapdwnon eaHa TaBa - -\Fg.:u-
Opyrn efHa TaBa - _‘Frim%
Bracsawwm Kenkose BbB 5 . ) 3
dopma 3a neveHe MaHgnwnaHoe Kenk 05-12kg A—r
buckeuTKM 02-06kg - 3
TOPTU U Cnagkuw OT napeHo TecTo eqHa TaBa - 3
CNARRALN Cpapkuwn v naiiose ¢ Tapt 04-16k : 3
MibHKa P e W nve
Wpyaen 04-16kg - 3
Mnogoe nai c NnbHKa 05-2 kg - -;.c..3—..1.-
KiLL - 08-12kg - =
Kudnuukm & 60 - 150 g BcAka - 3
Canpgewny pyno ebe ¢popma 3a neyeHe & 400 - 600 g Bcako » ,m;‘?;’
XNAb
CamyH xna6 & 07-20kg - -
Baretn & 200 - 300 g BCAKA - 3
TbHKa Kpbrna - 1asa - g
NMMLUA lebena Kpbrna - Taea - 2
3ampa3zeHa 1-4cnon - -
Areeeer nFi —J ~ - SV
MNPUHADNEXHOCTA Taga 3a dypHa vnw dopma Tasa 3a oTuexdaHe/Taga 3a T,
PeweTtbueH padr 33 KEKC BbPXY neyeHe 1nv Taea 3a gypHa Taea 363?#::&‘3:6/ e aBML';;an:)IT:S:aﬂaHe ¢

peweTbyHnA padT

Ha peweTbYHMA padT

Whjgﬁool



“®| DOPCUPAH Bb3YX + TABJIULIA 3A FOTBEHE HA NAPA

. BG

PELIENTA

WopTtbpen / Buckentku

Manka Topta / MbduH

Keikose c man

MaHguwnaHoew KeliKkoee

Mokaua

CamyH xnAab

Xnebue

bareta

MNeuyeHu kapTodu

Tenewko / lfoeexgo / CBuHcko 1 kg
Tenewko / loeexpgo / CeBuHCKO (napyeTta)
foBexpgo neyeHo anavrne 1 kg
loeex o neyeHo anaurne 2 kg
ArHewkn byt

3apyweHu CBUHCKN AKonaH4yeTa
Munewko / Tokayka / natmya 1-1,5 kg

Munewko / Tokauka / natuua (napuyera)

MbnHeHwn 3eneHuyun
(nomaTtn, TMKBWUYKW, NaTnagKaHu)

Puba dune

b PR o

MPUHALNERHOCTIA PewueThueH pagr

HUCKO Na 140 - 150 35-55
HUCKO Na 160 - 170 30-40
HUCKO Na 170 - 180 40 - 60
HUCKO Na 160 - 170 30-40
HUCKO Na 200 - 220 20- 40
HUCKO fa 170-180 70-100
HUCKO Na 200 - 220 30-50
HUCKO [a 200 - 220 30-50
CPEQIHO Na 200 - 220 50-70
CPEQHO Na 180 - 200 60 - 100
CPEJHO Na 160 - 180 60-80

CPE[IHO | Na 200 - 220 40 - 50
CPEJJHO Na 200 55- 65
CPEQHO | Ja 180 - 200 65-75
CPEQHO Na 160 - 180 85-100
CPEJIHO Na 200 - 220 50-70
CPEJIHO Na 200 - 220 55 - 65
CPEJJHO Na 180 - 200 25-40
BMCOKO Na 180 - 200 15-30

T — -

Taea 3a dypHa unu dopma Taea 3a oTuexgaHe/Tasa 3a

33 KEKC BbPXY
peweTbuYHuA padT

neyeHe unu Taea 3a dypHa
Ha pelweTbyHvA padT

PADT U
MPUHAONEKHOCTU

Toond

Taga 3a OTUeXaHe/Taga 1aBMUKa 33 OTUEX/AHE C

3a neyeHe

500 ml eopa

Whjﬂﬁool



FrOTBAPCKA TABJIULIA

NPEABAPWUTENHO TEMMNEPATYPA NPOOBNAMWTENHOCT PADT K
PELIENTA OYHKLMA 3ArPABAHE (°C) (Muh.) MPUHAANEXHOCTY
2
=] | i _ 170 | 30-50 -
Keikose ¢ man / MNaHauwnaHosm ) 2
Kelkose | fla | it . 3950 et
Ha 160 30-50 -\éa- -u%u-
3
KeiikoBe ¢ nbnHex . Ha | 160-200 | 30-85 —
3Kkei ; 1
(uminzkeik, wpyaen, AGBLAKOB Nait) Na 160 - 200 3590 4 .
3
=] fla 150 20-40
fla 140 30-50 4
BuckeuTtki / Cnagkuw OT MacieHo TecTo ' ] i o
fla 140 30-50 M
' ' ' 5 3 1
fla 135 40-60 .
=] fa 170 20-40 :
Da 150 30-50 4
Manku keiikose / MbbuH | i ' |
fa 150 30-50 T e |
' ' ' | 5 3 1
| fa 150 40-60 -
=] fla 180-200 | 30-40 3
| i | A
Cnapkuwm oT NnapeHo TecTo | Na _ 180-190 _ 35-45 =
. 5 3 1
fla 180 - 190 35-45 e L
= fla 90 110- 150 3
Llenyakum | fla _ 90 | 130-150 it !
. 5 3 1
fla 90 140- 160 -
] =] fla 190 - 250 15- 50 2
Muua / Xna6 / Gokaua i f ' o
fla 190 - 230 20-50 e !
: 5 3 1
Muua (TvHKa, gebena, pokayva) la 220- 240 25-50 et S
3
= | s | w3
4 1
3ampa3seHa nuua | Ha _ 250 _ 10-20 =
Nla 220 - 240 15-30 i 2 g g b
% fla 180- 190 45 -55 .

Conenun nanoee
Ha 180- 190 45 - 60

(3enenuyKkoea nuTa, Kuw) | ""?“' "’T“' ;
fla 180 - 190 45-70* P S
|z| Ja 190 - 200 20-30 :

BonosaH / coneHkn oT MHOTONUCTHO [ [ ' [4 1

TecTo . Ha _ 180-190 . 20-40 .
fa 180 - 190 20-40* .

= i B )
R KOHBEHLMOHANHO Gopcnpax Heueiec lpun Typbo rpwn MaxiCookin Cook 4 Eco gopcupan
Bb3AYX KOHBEKLMA P yPoorp 9 Bb3AYX

1 Whiriglool



PELIENTA

Nazana / Mnogosu nutk / MNevena nacta

/ KaHenoHu

Arvewko / Tenewko / lfosexao /
CeuHcko 1 kg

MeyeHo CBMHCKO € Kopuyka 2 kg

Munewko / 3aewko / Natewko 1 kg

Myewko / Mwe 3 kg

Puba Ha pypHa / Puba, obeuta B xaptua
3a neuyeHe

(dbunera, usna)
MbAHeHW 3eneHYyLm

(nomatw, TMKBMYKK, NaTNaAKaHu)
MNpeneyeH xnAb

Puba ¢pune / Crekose

Hagenuua / Kebanw / Pebbpua /
Xambyprepu

MNeueHo nune 1-1,3 kg
Arvewkn bytyerta / Kpaka
MNeveHn kapTodu

3EJ'IEH‘-IyKOEI orpeteH

BuckBuTKNn
TapTose

Kpbrawn nuuym

MbnHo mexio: Mnopoe TapT (HKMBO 5) /

na3saxa (Hueo 3) / meco (Hueo 1)
MevnHo metio: Mnogoe TapT (HMBo 5) /
MeueHw 3eneHuyuun (HuBo 4) / Naszans
(HuBO 2) / Kbcoee meco (HuBo 1)

Na3zaHa n meco
Meco u kapTodu
Puba n zenenuyuym

MeuyeHo meco C NNbHKa

Mapuerta meco
(3aewKko, NUNEeLWKo, arHewWwKo)

OYHKLWA

PEFFFEEEEE O D0E 00

BuckBUTKM

[P

TapToBe

P

Muua

b @l

=
™
T
=]

FlEERE

MPEABAPUTENHO  TEMMEPATYPA  MPOABITKUTENHOCT

3ATPABAHE 0
Ha 190 - 200
a 190 - 200

- 170
Ha 200- 230
Ja 190 - 200
JIE 180 - 200
Ha 180 - 200
- 3 (Bucoka)
- 2 (CpepHa)
i 2-3 (CpepHa
- Bucoka)
5 2 (CpepHa)
- 2 (CpenHa)
- 2 (CpepHa)
5 | 3(Bucoka)
Ha 135
a 170
[Nla 210
a 190
JIE 190
Na 200
la 200
Ha 180
- 200
- 200

(MuH.)
45 -85

80-110

110-150

50-100
80-130

40-60

50-60
36
20-30*
15-30**
55.=70 M
60 -90 ***
35~ 55
10-25

50-70

50-70

40-60

40-120*%

40-120*%

50-100*
45-100*%
30-50*
80-120*

50-100*

b [ L

f ol gt

5

EERRNNRIAINAREE

NPUHALNEXRHOCTH

5

5

o]

PADT M

* anﬁﬂb‘BHTeﬂHa NPOABIMUTENHOCT Ha TOTBEHETO: MOXEe [ia N3BanTe ACTWATA OT cbypHara no pasnnyHo BpeMe B 3aBUCMMOCT OT NUMYHKUTE Bu

NpeanoYMTaHua.

** ObbpHeTe xpaHata NpwW M3TWUYaHe Ha NONOBKMHATa OT BPEMETO 33 rOTBEHE (aKo ce Hanara).
*** 0ObpHETE XpaHaTa NPV M3TUUYAHE Ha f1BE TPETW OT BPEMETO 3a roTeeHe (ako ce Hanara).

KAK OA CE YETE TOTBAPCKATA TAB/TMLIA

BG

BTEIGJ'IIH‘IL[BTB Cd NOCOYEeHKn Haﬁ-l’lO,E[)(Oﬂ,HLLI,MTE dJyHKLI,VIH, NPWHAONEARHOCT W HABA 33 NPWUIOTBAHE Ha Pa3NyHK ACTHA. BDEMEHBTB 3a roTeeHe 3ano4yeart or
MOMEHTa, B KOWTO XpaHaTa Ce NoCTaBu BbB GypHaTa, 1 He BKMIoYBaT NPeBapUTENHOTO 3arpaBaHe (KoraTo Ce M31CKBa Takosa). Temneparypure 1
NPOALIKUTENHOCTTA HA FOTBEHE Ca NPUBAM3UTENHM 1 33BUCAT OT KONMUYECTBOTO Ha XPaHaTa W OT U3NON3BaHITE NPUHAANEKHOCTY. B HAYaNoTO M3Non3saiTe
HaW-HUCKKUTE npenops4ysaHn CTOMHOCTW W aKo XPaHdTa He Ce CroTem ﬂDﬁpE, NpPeMHUHETE KbM NO-BUCOKK CTOWHOCTK. V13non3BaiTe OocCTaseHuTe C (byDHaTa
NPUHAANEKHOCTW UNV METaNHK GOPMU 33 KEKCOBE W Tasu 33 dypHa (3a NpeanoumnTaHe TbMHO oLBeTeH). MoxeTe Chllo Taka Aa u3nonzsate Pyrex unm
KaMeHHM TUraHW 1 MPWHAANeXHOCTH, HO MMAITE NPeABU, Ye BPEMETO 33 FOTBEHE LLE € MATIKO NO-ABAro.

W T

MPUHALNERHOCTIA PeleTueH pagr

e

Taea 2a dypHa v dopma Taea 3a OTUexAaHe/Tasa 3a
neyeHe WK Taea 3a dypHa
Ha peLeTbyHnA padT

33 KEKC BbpXY
PELeTbYHWA padT

| S

™

oo

TaBa 3a oTUexnaHe/Taga [aBUYKA 33 OTLEXAHE C

3a neyexHe

500 ml Bopa

Whjﬁool
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NOYUCTBAHE N NOAAPHKKA

Mpeau ga npucTbnuTe KbM
noAApbXKKa v NoyncrTeaHe
Ha pypHarTa, ce ybeperte, e He e
ropeuya.

He usnonsgaite ypeau,
noumncTBaly C napa.

BbHWHW NOBBPXHOCTU

. NMouuncreTe NOBBPXHOCTTA C BRaXKeH MUKpodubbpeH
napuan.

AKO Ca CMHO 3aMbpCeHu, gobaBeTe HAKOMKO Kanku
Muely npenapaT ¢ HeyTpanHo pH. 3abbplueTe CbC Cyx
napuan.

. He nsnonseaite Kopo3meHM Unun abpasnsHu
nouymncTealm npenapatn. AKo nogobeH npoaykT
CNy4yarHo nonagHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa,
noumncrete He3abaBHO C BNaxKHa MUKpodMObpPHa Kbpna.

BbTPELLHW MOBBPXHOCTH

. Cnep BcAka ynotpeba octaBeTe ¢pypHaTa Aa ce oxnaau
1 cnep ToBa A NOUKUCTETE, 3a NPeAnoYnTaHe AoKaTo e
BCe OlLe TONNa, 3a Aa OTCTPAHWUTE BCUYKK OCTaTbLM
UK NeTHa, NPUYMHEHN OT OCTaTbLUUTE OT XpaHa. 3a Aa
M3CyLINTEe KOHAEH3aumnATa, KoATo ce e obpa3ysana B
pe3ynTaT Ha rOTBEHE Ha XPaHU C BUCOKO CbAbpKaHUe
Ha BoAa, ocTaBeTe GpypHaTa fja ce Oxafju HanbiHO 1
cnep ToBa A U3bbplueTe ¢ Kbpna unm roba.

. AkTnBupante pyHkumaTta “Smart Clean” 3a ontumanHo
NoYNCTBaHe Ha BbTPELLHUTE MOBbPXHOCTH.

. MouuncreTe CTHKNOTO Ha BpaTMyKaTa C NOAXOAALY TEYeH
npenapar.

. BpaTtnukarta Ha pypHaTa Moxe ce CBanu 3a No-NecHO
noyncTBaHe.

ypena.

He nanonsBaiite cTromaHeHa
BbJIHA, CTbPranku unu abpasneHun/
pa3sXKpaLm novyncTealm
npenaparu, Tbil KaTo Te morar

[a NoBpeaAT NOBbPXHOCTATE Ha

Hocete npegnasHv pbKaenyn.

DypHata TpsabBa Aa ce U3KNYN
OT eNleKTpuyeckaTa Mpexa npeam
M3BbPLUBAHE HAa KAKBUTO 1 Aia e
AeNHOCTU NOo NOAAPBKKA.

NMPUHAONEXHOCTHU

BepHara cnep ynotpeba HakucHeTe NpUHaANeXHoCTUTE
BbB BOJla C fobaBeH TeueH Mmuely npenapar,

KaTo nm3nosn3ssaTe pbKasuum 3a dypHa, ako
npuHagnexHocTuTe Bce ole ca ropewm. Octatbum OT
XpaHa MoraT [ja ce npemMaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTka Unuv
ro6a.

NMAPOrEHEPATOP

3a pga cTe curypHu, ye dypHaTa paboTu BUHaru npwm
onTUManHa Npou3BOAUTENHOCT M 3a Aia NpefoTBpaTUTe
HaTpynBaHeTo Ha OCTaTbuy OT BAPOBUK BbB BPEMETO,
npenopbyBame pefoBHO Aa n3nonssarte GpyHKyumTe
M3TousaHe” n,OTcTpaHABaHe Ha BapoBUK”,

Cnep gbnbr nepuopg Ha HeynoTpeba Ha dyHKUMATa
+;DopcmpaH Bb3ayx + napa“ e CUNHO NPEnopPbUNTENHO
[a aKTUBMpaTe UMKDbA Ha FOTBEHe C Npa3Ha ¢pypHa, KaTo
HanbNHWUTE forope pesepsoapa.

CMAHA HA TAMIATA

1. M3kntoueTte ypena OT enekTpo3axpaHBaHeTo.
2. Ceanete sogauuTe.

3. CBaneTte Kanaka Ha namnara.

4. CmeHeTe namnara.

5. ocTaBeTe OTHOBO Kanaka Ha namnara, KaTo ro
HaTUCHETE CUMNHO, AOKATO WpPaKHE Ha MACTO.

6. Peno3numoHunpainte sogaumTe.

7. CBbpKeTe OTHOBO pypHaTa KbM efiekTpuyeckara
Mpexa.

To3n ypeq cbabpiKa CBETIMHEH U3TOYHWK C KNac Ha
eHepruiiHa edpekTusHOCT G.

Monsa umanTte npeasu: V13nonssante camo xanoreHHu namnu
20-40 W/230 ~ V 1vn G9, T300°C. Jlamnata, n3non3eaHa 8
n3genvieTo, e NnpedHasHadeHa cneymnanHo 3a AOMakMHCKN
ypeau v He e NoAXOAALLa 38 OCBETABaHE Ha NOMELLeHWA B
noma (Pernament Ha EO 244/2009). KpywkumTe morat a ce
3aKynAT OT HalWWA OTAEN 3a cnefnpoaaxbeHo obcnyxeare.

- He nvnaitte ¢ pble xanoreHHara KpyLuKa, Tbid Kato
OCTaBalluTe Mo HeA oTneYarTbUm MoraT Aa A noBpeaT. He
n3non3eaTe GypHara, Npeav Aa NocTaBuTe Ha MACTO
Kanadkara Ha namnara.

b Whiriglool



CBAJIAHE M NOCTABAHE HA BPATUYKATA

1.3a Aa CBanunTte BpaTn4yKaTa, OTBOPETE A HAMb/IHO K
cBaneTte GUKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJIOKEHME.

2. 3aTBOpeTe BpaTMuKaTa, JOKONKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 3[paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLe (He A XxBallante
3a gpbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTU4KaTa, KaTo A 3aTBOPMUTE OLie MANKo W
CblUIEBPEMEHHO A U3TernATe Harope, 3a Aa nsnese or
rHe3paTta. OcTaBeTe BpaTMyKaTa Ha NoaxoaALlo MACTO
BbPXY MeKa NOBbPXHOCT.

. BG

3. 3a ga nocTtaBuTe BpaTU4KaTa, MbpBO A Npubnuxere
Ao dypHarta, cnep KoeTo BKapaiiTe NnaHTuTe B rHe3jarta
Taka, ye ga ce MKcMpaT B ropHaTa Cu 4acT.

4. CnycHeTe BpaTWuKaTa HafoNy U A oTBOpeTe JOKpaW.
CnycHeTe ¢puKkcaTopuTe Hafony A0 MbPBOHAYaNHOTO UM
nonoxexue: NMposepete fann GukcatopuTe ca CNycHaTu
JoKpaM.

HatucHeTe neko, 3a ga nposepuTe ganu pukcatopuTe ca
Pa3nonoXeHu NpaBuHo.

~

5. MpobBanTe fa 3aTBOpuUTE BpaTUUKaTa U NpoBepeTe
Aanu TA 3acTaBa ycnopeaHo Ha Tabnoto 3a ynpasneHue.
AKo TOBa He e Taka, NOBTOpeTe NOCOYEHUTE No-rope
CcTbNKW. BpaTnykarta moxe Aa ce nospeau, ako He
dyHKUMOHMPa NpaBuUnHoO.

Whiriglool "



OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTHA

Mpobnem

Bb3moxHa npuynHa

PeweHune

DypHata He paboTu.

Ha pucnnen ce nssexpa“F’,

nocneasaHo ot undpu nnun byken.

(MypHarta He 3arpaga.

JNlamnuykara ce n3knoyBa.

Bpaquara He Cce OTBapA.

Hama 3axpaHBsaHe ¢
eneKTpoeHeprua.

Ypeast e U3KnoYeH oT Mpexara.

lpewka sbB dypHaTta.

Korato pexum "DEMO" e Ha "On’,
Ca aKTUBHW BCUYKKW KOMaHOMW,
MeHIoTaTa ca JOCTBMNHYW, HO
¢dypHaTa He 3arpaBa.

DEMO ce noaesaBa Ha gucnnen Ha
Bceku 60 cekyHau.

Pexxum ,ECO" e,,On"

M3nbnHABa ce yMKbLN 32
no4yncTeaHe,

MpoBepeTe fanu UMa HanpeKeHne B MpekaTa U fanw dypHata
€ BKNI0YEeHa KbM MpesaTta.

W3kniouete n Bknioyete ypepna OTHOEBO, 3a Aa eunaunTte gann
ﬂpOﬁﬂeMbT HE € OTCTpaHeH.

W3kniouete n BkNoyeTe ypepna OTHOBO, 3a Aa eunaunTte gann
ﬂp06ﬂ8M"bT HE € OTCTPaHEeH.

OnwuTtante ga nzebpwute “FACTORY RESET", koeTo moxeTe ga
n3bepete o1 “SETTINGS".

CebpeTe ce C Hal-6N13KUA LeHTbP 3a cneagnpogaxbeHo
obcnykBaHe Ha KnueHTH U cbobuleTe yncnoTo cnep bykeara F.

Bneste 8 "DEMO” ot “SETTINGS" n usbeperte “Off".

Bneste 8 "ECO" o1 “SETTINGS" u uzbeperte "Off".

M3uakainte pyHKUMATa Aa npuKnioym n ¢pypHata aa ce
oxnaau.

OO

OupmeHNTe NONNTNKN, CTaHAAPTHaTa AOKYMeHTauuA n gonbnHutenHa nipopmauyma 3a ypega |
MOXKeTe Aa HaMmepuTe, KaTo: [l
MNocetuTe Hawwun yebcainT docs.whirlpool.eu
WM3non3sarte QR Koga

- Kato anTepHaTvBa MOXETE fla Ce CBbpPMKETe C OTAena 3a cneagnpofax6eHo o6cnyBaHe (BUKTE
TenepoHHWA HOMEp B rapaHUMOHHATa KHMXKKA). [pn KOHTAKT C 0TAena 3a cnegnpogax6eHo

P
m]

400011597742

obcnyxBaHe cbobllaBaiTe KogoBeTe, NOCoYeHU Ha naeHTudUKaumMoHHaTa Tabenka Ha Bawws ypea.
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Strucny ndvod k obsluze

WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK

pokyny.

vyrobek na www.whirlpool.eu/register

POPIS PRODUKTU

. CS

i} Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

=

. Ovladaci panel

ThmiEa 2. Ventilator
- 3. Kruhove topné téleso
= (nenf vidét)
2.). 4. Vodici mrizky
3. e (Uroven je vyznacena na predni
N strané trouby)
a| 5. Dvirka
i L 6. Zasobnik na vodu
M 7. Horni topné téleso / gril
2| 8. Zarovka
WL 9. ldentifika¢ni stitek
c (neodstranujte)
& ; R
10. Spodni topné téleso
(neni vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
@"" ______ reeee gé? @
T = e g « : v Z N
1 2 3 5 6 7 8 9

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)
Zapnuti nebo vypnuti trouby

a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim
a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4, ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umoznuje zmeénit nastaveni

v pribéhu vareni.

5. DISPLEJ

Pro okamzitou aktivaci funkce.

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce
nebo nastavené hodnoty.

7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochazeni nabidkou a zvyseni
parametrl nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specialniho nebo zkladniho

nastaveni.

Whijripool



PRISLUSENSTVI

ROST ODKAPAVACI PLECH

9,
4 /
- 7,
L T o R 7 | |I

PouZiti: k peceni pokrma
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

PoufZiti: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
J[focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u uritych modelU

POSUVNE DRAZKY *

N
<7_

PLECH NA PECENI

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti prislusenstvi.

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kusl a typ pfislusenstvi se m(iZe v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mzZete zakoupit dalsi pfisludenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostl, prficemz se ujistéte, ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapdvaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym
zplUsobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

« Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mtizky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
cast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bocni vodici
mfizky vyjmout.
Ptejete-li si bocni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini Casti
trouby a poté posurite smérem dol( do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem dol, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mrizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

Ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné vyskové

urovne.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovné.

’ Whj;lﬁool



ARTISAN

y GESENSE

e Umoznuje automatické peceni viech druhl
jidla (lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi,
slané kolace, chléb, pizza).

Abyste pouzitim této funkce dosahli co nejlepsich
vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné
tabulce pfiprav.

E}@ HORKY VZDUCH + PARA

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umozniuje tato funkce dosazeni kfupavych
a zlatavych pokrmd, které zGstavaji uvnitf mékké
a Stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( peceni
doporucujeme uroven pary VYSOKOU pro peceni
ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU pro chléb
a dezerty.
HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rlznych pokrm(
vyzadujicich stejnou teplotu na rtznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
TRADICNi PROGRAMY

« TRADIC. PECENI
Slouzi k peceni masa ¢i plnénych kolacl pouze na
jedné drovni.

+ FUNKCE COOK 4
Slouzi k soucasné pripravé nékolika riznych jidel,
ktera vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na ctyrech
urovnich. Tato funkce se pouziva k peceni susenek,
kolacq, kulaté pizzy (i mrazené) a k pripravé
kompletniho pokrmu. Pro dosazeni nejlepsich
vysledki se fidte pokyny v tabulce peceni.

+ TURBO GRILL
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifa, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Groven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu

i rezim peceni pro 5 rtiznych kategorii hotovych

mrazenych jidel. Troubu nemusite prfedehfivat.
« SPECIALNI FUNKCE

» MAXI PECENI

Slouzi k peceni velkych kusd masa (nad
2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby
rovhomeérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas polit, aby se moc
nevysusilo.

»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucéujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné
drazek. Jidlo ponechte v pivodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pred nadmérnym
vysusenim. Je-li isporna funkce ,EKO” aktivni,
osvétleni zlstava béhem peceni vypnuté.
Pii pouziti cyklu ,EKO" tedy pfi optimalizaci
spotreby energie, by se dvirka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.
TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.
GRILL

Ke grilovani steak(, kebab a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se §tav pfi grilovani
masa doporucujeme pouzit odkapavaci plech:
Plech umistéte na kteroukoli Urovern dospod rostu
a pridejte 500 ml pitné vody.
§£ RYCHLY PREDEHREV

Pro rychly pfedehrev trouby.
CASOVE SPINACE
Pro upravu nastaveni casovych hodnot funkci.
MINUTKA
Pro dodrzZeni ¢asu bez aktivace funkce.

CISTENI

hvvovg

CA®)

R

AUTOMATICKE CISTENI TROUBY - PYRO

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. K dispozici jsou
dva automatické cykly cisténi: Uplny cyklus (Pyro)
a zkraceny cyklus (Pyro Eco). Doporucujeme
vam pouzivat rychlejsi cyklus v pravidelnych
intervalech a kompletni cyklus pouze v pfipadé
silného znecisténi trouby.
VYPOUSTENI
Slouzi k automatickému vyprazdnéni nadrzky,
aby v ni nezlstala zbytkova voda v pfipadé, ze
spotfebi¢ nebude po urlitou dobu pouzivan.
- ODVAPNENI
Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné.
Pokud tak neucinite, na displeji se objevi zprava,
ktera vam pfipomene, Ze je tieba troubu vycistit.
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NASTAVENI

Pro pfizpGsobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni tsporny rezim ,EKO", jas displeje se za ucelem
uspory energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1 minuty
zhasne. Pli kazdém stisku tlacitka se automaticky znovu
aktivuje.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO", aktivni jsou vsechny ovlddaci
prvky a nabidky, trouba vsak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto
reZimu vyberte v nabidce ,NASTAVENI" polozku ,DEMO"
a zvolte ,Off" (vypnout).

PRED PRVNIM POUZITIM

Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV." se spotfebic¢ vypne
a vrati se do reZzimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni
budou vymazana.

OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a ¢as: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

Fralizsh

K prochazeni seznamem dostupnych jazyku stisknéte
+ nebo — a z nich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornént: Jazyk Ize nasledné zménit vybérem polozky
JAZYK" v nabidce ,NASTAVENI", kterd je dostupna po
stisknuti & .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotifebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domaci sit, ktera ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW
(16): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13).

, 1=
VYKON
Stisknéte 4 nebo — a zvolte 16 ,High” (vysoka
hodnota) nebo 13 ,Low” (nizkd hodnota) a pro
potvrzeni stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3. NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktualni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

HODINY © °

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé cislice pro
minuty.

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktualni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornéni: Cas miZe byt nutné nastavit znovu po del$im
vypadku napdjeni. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY", kterd je dostupna po stisknuti & .

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
0 zcela bézny jev.

Pfred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahtat
troubu prazdnou za Gcelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zdpachu. Z trouby odstrarte vsechny
ochranné kartény nebo félie a vyjméte rovnéz

i veskeré uvnitf ulozené prislusenstvi. Priblizné na
jednu hodinu zahrejte troubu na 200 °C, idedlIni
je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce ,Horky
vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Upozornéni: Pfi prvnim poufZiti trouby doporucujeme
prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se
zobrazi posledni probihajici hlavni funkce nebo
hlavni nabidka.

Funkce lze vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich
funkci nebo prochazenim nabidky: Pro vybér polozky
z nabidky (na displeji se zobrazi prvni dostupna
polozka) stisknéte 4+ nebo — a zvolte pozadovanou
polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mlzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které |ze postupné ménit. Pfedchozi nastaveni lze
opétovné zménit stisknutim <« .

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK. / UROVEN PARY

_ 1&1- S i
TEPLOTA

Jakmile poZzadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte + nebo — pro provedeni zmény a poté, pro
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potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni

nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

Stejnym zplsobem Ize nastavit Groven grilu: Pro

grilovani jsou definovany tfi Urovné vykonu: 3

(vysoka), 2 (stfedni), 1 (nizka).

U funkce ,Horky vzduch + para” mizete volit

mnozstvi pary z nasledujicich moznosti: 1 (nizka), 2

(stredni), 3 (vysoka).

Upozornént: Po spusténi funkce Ize teplotu / droven grilu

zmeénit pomoci + nebo —.

DOBA TRVANI

LY
écl-)% s

= = == elr

DOBATRVANI

Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte +
nebo — pro nastaveni pozadované doby pfipravy

a poté, pro potvrzeni, stisknéte v . Dobu peceni
nemusite nastavovat, pokud si pirejete peceni fidit
ru¢né (bez pouziti casovace): Stisknéte v nebo [>]
pro potvrzeni a aktivujte funkci. V tomto rezimu nelze
naprogramovat odlozZeny start.

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem peceni,
mUZete nastavit stisknutim @ : stisknéte + nebo — pro
opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili cas peceni, mizete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim
casu jejiho ukonceni. Na displeji se objevi cas
ukonceni a soucasné blika ikona @ .

] @
0S0° |0
CAS UKONCENI

Stisknéte + nebo — pro nastaveni Casu, kdy si
prejete pripravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v

a funkci spustte. Vlozte pokrm do trouby a zavrete
dvirka: Funkce se spusti automaticky po urcité dobé,
ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani Casu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znamena, Ze doby
pfipravy mohou byt o néco deli, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu. Po dobu ¢ekani miZete stisknout +
nebo — a upravit ¢as ukonceni programu, popfipadeé <«
pro zménu dalsiho nastaveni. Stiskem @ je za ucelem
zobrazeni informaci mozné prepinat mezi ¢asem ukonceni
a délkou trvani.

. 6" SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim
pripravy, teplotu a dobu trvani vafeni nebo peceni
pro viechny dostupné pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledk( jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

|
, — CS
HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

6

semre
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KILOGRAMY

Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na
displeji. Po vyzvé stisknéte + nebo — a nastavte
pozadovanou hodnotu. Pro potvrzeni nasledné
stisknéte v .

STUPEN PECENI / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6th Sense” je mozné nastavit
uroven propeceni.

e
PR :
STUPEN PECENI

Po vyzvani stisknéte 4 nebo — a zvolte si
pozadovanou uroven od rare (-1) po well done (+1).
Stisknéte v nebo [&]pro potvrzeni a aktivujte funkci.
Stejny zplsobem je u nékterych funkci 6th Sense
mozné nastavit Uroven zapeceni od nizké (-1) po
vysokou (1).

. VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para“ nebo
jednoho z receptli 6™ Sense je mozné diky vyuziti
pary pripravit jakykoli pokrm.

Para se pokrmem 3iti rychleji a rovnomérnéji nez
horky vzduch typicky pro tradicni funkce: diky tomu
se zkracuje doba pfipravy, v jidle zGstanou zachovany
vzacné ziviny, a vy dosahnete vynikajicich, chutnych
vysledk( u vsech receptd.

Po celou dobu trvani vafeni v pare musi zlstat dvirka
zaviena.

Pfed vafenim v pare je nutné naplnit nadrz uvnitf
trouby pomoci zasuvky na ovladacim panelu.

Kdyz se na displeji objevi vyzva ,PRILIJTE VODU” nebo
,NAPLNTE ZASUVKU", lehkym zatla¢enim na zasuvku
ji otevrete.

Pomalu ji plfite pitnou vodou, dokud se na displeji
nezobrazi,,PLNA NADRZ". Maximalni kapacita nadrze
je priblizné 1,5 litru.

Zavriete zasuvku tak, ze ji budete opatrné tlacit
smérem k panelu, dokud se kompletné nezavre.
Zasuvka musi za véech okolnosti zlistat uzaviena,
pouze s vyjimkou dopliiovani vody.

A

Vodu bude nutné pridat pouze tehdy, kdyz nebude
nadrz dostatecné plna na dokonceni vareni.

Nadrz nenaplnujte, kdyz je spotiebi¢ vypnuty nebo
dokud se neobjevi vyzva k pInéni na displeji.
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3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete poZzadovana nastaveni,
stisknéte [>]a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozZeni se po stisku [&] trouba dotaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Upozornéni: Po provedeni vybéru funkce se na displeji
zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi Urovné kazdé funkce.
Zastavit spusténou funkci mizete stisknutim [@].

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni
maximalni teplotu, na displeji se zobrazi zprava.
Stisknéte < pro navrat na predchozi obrazovku

a zvolte jinou funkci, popfipadé vyckejte az do
uplného vychladnuti.

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
predehfati byla aktivovana.

L Jg----" g0
PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosaZeni nastavené teploty

a zobrazovat pokyn ,VLOZTE JIDLO".

V tomto okamziku otevrete dviika, vlozte jidlo do
trouby, zaviete dvitrka a stiskem v nebo [&] zahajte
peceni.

Upozornént: VioZenti jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mdze nezddoucim zpisobem ovlivnit
konecny vysledek. Otevienim dvefi béhem faze predehrati
se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje. Pomoci +
nebo — muzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.
5. PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO
KONTROLA JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhfivacich prvka.

Pokud si piejete proces ptipravy obnovit, zaviete
dvifka.

Nékteré funkce 6th Sense mohou pozadovat otoceni
jidla béhem peceni.
Tyl
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OBRATTE JIDLO

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat
ukonceni akce. Otevrete dvirka, provedte krok
pozadovany displejem, uzaviete dvirka a poté
pokracujte v pfipraveé stiskem [>].

Stejnym zpUsobem vas 10 % doby pred koncem
peceni trouba vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

(=T
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ZKONTROLUJTE JID

Zazni zvukovy signdl a displej bude indikovat
ukonceni akce. Zkontrolujte jidlo, uzaviete dvirka

a pro pokracovani v pfipraveé stisknéte [=] nebo v .
Upozornéni: Pro preskoceni téchto krokd stisknéte [&].
Pokud nebude proveden zadny zasah, trouba bude po
uplynuti urcité doby pokracovat v peceni.

6. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

J§----7 |
KONEC

Stisknutim [ budete pokracovat ve vareni s ru¢nim
rezimem (bez ¢asovace). Stisknutim —+ prodlouzite
dobu vafeni o nastavenou dobu. V obou pfipadech
budou nastavené parametry pro pfipravu zachovany.
ZAPEKANI

Nékteré funkce trouby umoznuji zlatnuti povrchu
pokrmu aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

J§ - == - |80
STISK v ZAPEKANI

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte v pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti. Zastavit funkci a vypnout troubu
muzete kdykoliv stisknutim .

. OBLIBENE

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k ulozeni
funkce na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1
az 10.

S
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PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opacném pripadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim <« .

Poté, co stisknete v, stisknéte + nebo — a vyberte
Cislo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Upozornéni: Je-li pamét plna, nebo pokud je zvolené ¢islo
jiz obsazeno, trouba se vas dotdZe na potvrzeni piepsani
predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste uloZili naposledy,
stisknéte O : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.
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1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo —, potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

. CISTENI

« AUTOMATICKE CISTENI - PYRO

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte. BEéhem pyrolytického cisténi a po
skonceni cyklu udrzujte déti a zvirata v bezpecné
vzdalenosti od trouby (dokud neni dokoncen
cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
prislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.
V pfipadé, Ze je trouba instalovana pod varnou deskou,
zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho cyklu
vypnuté hoféaky ci elektrické ploténky.Abyste dosahli
optimalnich vysledkd cisténi, pred pouzitim funkce Pyro
odstrante z vnitrku trouby hrubé necistoty a ocistéte
vnitini sklo dvifek. Pokud je trouba silné znecisténa
nebo se z ni pfi peceni uvoliuji neprijemné pachy,
doporucujeme pouzit vyhradné standardni funkci
Pyrolytické cisténi.
Stisknéte =i, aby se na displeji zobrazila polozka,Pyro”.
C,
200

Pyro

Stisknéte + nebo — pro vybér pozadovaného cyklu
a nasledné, pro potvrzeni, stisknéte v . Jakmile

jste vybrali cyklus, mazete stisknout 4+ nebo —

a nastavit ¢as ukonceni (odlozeni startu). Poté
potvrdte stiskem v . Podle pokyn( vycistéte dvitka

a vyjméte veskeré pfislusenstvi. Po dokonéeni dvirka
uzavrete a stisknéte [5]. Trouba spusti samocistici
cyklus a dvitka se automaticky uzamknou: Na

displeji se objevi vystrazné upozornéni soucasné

s odpocitavanim, které upresnuje stav prtibéhu cyklu.
Jakmile je cyklus dokoncen, dvirka zlstanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
prijatelnou bezpecnou Groven.

«  VYPOUSTENI

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezUstavala v nadrzce. Doporucujeme vypousténi
provést po kazdém pouziti trouby.

Po urcitém poctu pouziti bude nutné tuto akci
provést povinné, a dokud tak neucinite, nebude
mozné spustit parni funkci.

: Poté, co vyberete funkci
Nypousténi“ nebo co se objevi
vyzva na displeji, stisknéte [&]

a fidte se zobrazenymi pokyny:
Otevrete dvifka a pod vypoustéci
trysku na spodni strané panelu
vlozte velkou nadobu. Jakmile se
spusti vypousténi, drzte nddobu na misté, dokud neni

|
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proces dokoncen.
Na displeji se ukdze, kdy bude tfeba nadrzku zcela
vyprazdnit.
Upozornént: Tuto aktivitu nelze provadét, dokud neuplynou
4 hodiny od posledniho cyklu (nebo od vlozZzeni posledniho
produktu). Behem této doby bude na displeji zobrazeno
toto hlaseni: ,VODA JE HORKA — POCKEJTE PROSIM".
Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.
«  ODVAPNENI
Tato specialni funkce, pokud se pouziva
v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat
nadrzku a parni okruh v tom nejleps$im stavu.
Funkce je rozdélena do nékolika fazi: vypousténi,
odvéapnovani, vyplachovani. Jakmile je funkce
spusténa, postupujte podle pokynt na displeji a po
jejich provedeni stisknutim tlacitka [>]zahdjite dalsi
fazi.
Primérné trvani kompletni funkce je asi 190 minut.
Upozornéni: Pokud bude funkce kdykoli pferusena, je nutné
opakovat cely cyklus odvapnéni.

» VYPOUSTENI

Pred odvapnénim je nutné nadrzku vypustit: Idedlni
postup prace najdete v pfislusném odstavci.
Upozornént: Tuto aktivitu nelze provadét, dokud neuplynou
4 hodiny od posledniho cyklu (nebo od viozZeni posledniho
produktu). BEhem této doby bude na displeji zobrazeno
toto hlasent: VODA JE HORKA - POCKEJTE PROSIM".
Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

» ODVAPNENI
Pro nejlepsi vysledky odvapnéni doporuc¢ujeme nadrzku
napustit roztokem 75 g produktu WPRO a 1,7 | pitné
vody.
Odvapniovac WPRO je profesionalni vyrobek
doporuceny pro zachovani maximalni t¢innosti funkce
pary v troubé. Dbejte pokyn( k pouziti uvedenych na
obalu. S objednavkami nebo zadostmi o informace se
obratte na poprodejni servis nebo
www.whirlpool.eu
Spole¢nost Whirlpool nenese Zzadnou odpovédnost
za Skody vzniklé pouzitim jiného Cisticiho prostiedku
dostupného na trhu.
Po dokonceni faze odvapnovani je nutné nadrzku
vypustit.

» OPLACHOVANI

Pro vycisténi nadrzky a parniho okruhu je nutné
provést proplach. Nadrzku napouétéjte/&)itnpu vodou,
dokud se na displeji nezobrazi ,PLNA NADRZ" a poté
stisknutim [>] spustte proplach. Po skonceni vas
displej vyzve, abyste tento postup zopakovali, obsah
vypustili a provedli novy proplach.

Troubu nevypinejte, dokud nebyly dokonceny
vsechny kroky, které funkce vyzaduje.

Béhem tohoto cyklu neni mozné aktivovat jiné
funkce.

Vezméte prosim na védomi: Na displeji se zobrazi zprava,
kterd vam ma pfipomenout, abyste tuto akci provadeli
pravidelné.
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. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnutad, displej je mozné pouzivat

jako samostatny casovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, Ze trouba je vypnuta, a poté
stisknéte + nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona
G .

K nastaveni pozadované doby stisknéte + nebo —
a Casovy spinac aktivujte stiskem v .

e
05
HIHLITER

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného

na minutce zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

Upozornéni: Minutka neaktivuje zadny z cykld vareni/
peceni. Stisknéte + nebo — pro zménu ¢asu nastaveného
na casovém spinaci.

Poté, co byla minutka aktivovana, m(izete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte
pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezévisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.
Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku
(bude zobrazena pouze ikona @ ), kterd bude pokracovat
v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni minutky
stisknéte , ¢imz zastavite pravé probihajici funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte <« .Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

S
Ii P9 |0

P

-ﬁ_;_;..:r-q F_

i
!:-r L,

iy
e

Upozornéni: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpecnostnich divod Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim [@].
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O TABULKA TEPELNE UPRAVY

: OTACENI UROVERN
KATEGORIE POTRAVIN DOPORUCENE MNOZSTVI (z doby peceni) | A PRISLUSENSTVI
2
LASAGNE - 05-3 kg - -
Pegené (stupefl peceni 0) 0,6-2 kg - 3
Hovézi pecené 5 4
. Hamburgery (stupen peceni 0) 15-3cm 3/5 e 2. 39 f
Pecend 0,6-2,5 kg - 3
Vepfové pedené e
MASO . Parky a klobasy 15-4cm 2/3 _‘"_5._.‘_ 1 4 r
Veelku 06-3 kg = -
Kufeci pecené = g s 7
.Rlzeka prso 1-5¢cm 2/3 o, b
Kebaby jedna miizka 1/2 _‘___5___'_ 1 4 ;
Filety 0,5-3 cm - 3 /
RYBA PO N S |
Zmrazené filety 0,5-3cm - _‘"_3___‘_ 1 / r
Brambory 0,5-15kg - 3
Pecena zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - 3
Pecena zelenina 0,5-1,5 kg - |3
. . : ;3
.Brambcry jeden plech . - |~
; 5 3
ZELENINA Rajcata jeden plech . - | nsme
Papriky jeden plech - ﬁ%’
Gratinovana zelenina | : : - 3
. Brokolice jeden plech . - | aF=mn
Kvétak jeden plech . - . _\%’
_Jiné jeden plech _ - _\;3;’
Kynuté koléée ve formé . Piskotovy kolac 0,5-1,2kg - | A
Susenky 0.2-06kg - N
KOLACE A Odpalované tésto jeden plech - 3
CUKROVE " Cukrovi & pinéné koléce  Kolae 04-16kg | - =
Zévin 04-16 kg = _F
4 i G e 3
|PInény ovocny kolaé 05-2kg _ - A—1n
2
SLANE KOLACE - 0,8-1,2 kg = e
Zemle & 60-150 g kazdy . 3
Sendvi¢ ve formé & 400-600 g kazdy = A
CHLEB - )
Velky chléb & 0,5-20 kg -
Bagety & 200-300 g kazdy - 3
Tenké kulaty plech - .
PIZZA Silné kulaty plech - 2
Mrazené 1-4 vrstvy - -
[ abrie | M | —r .\W‘_"’ir
) o~ Odkapavaci plech /
PRISLUSENSTVI ; Pecici plech pecici plech nebo plech  Odkapévaci plech / plech Odkapavaci plech
Rost nebo dortova forma na b Sl y Ivod
e do trouby pro peceni na na peceni 5 500 ml vody

rostu
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TABULKA PECENI PRO HORKY VZDUCH + PARA

RECEPT UROVEN PARY | PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB[':HT:}MNI Pﬁlstggz:swi
Susenky / linecké petivo NIZKA Ano 140-150 35-55 -y
Maly mouénik / muffin NIZKA Ano 160-170 30-40 s 9 .
Kynuté kolace NIZKA Ano 170-180 40-60 _\é‘_
Pigkotovy kola¢ NIZKA Ano 160-170 30-40 e
Focaccia NIZKA Ano 200-220 20-40 2
Bochnik chleba NIZKA Ano 170-180 70-100 .
Maly chléb NIZKA Ano 200-220 30-50 3
Bageta NIZKA Ano 200-220 30-50 L
Pecené brambory STREDNI Ano 200-220 50-70 LA
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STREDNI Ano 180-200 60-100 . 3 .
Teleci/hovézi/vepiové kousky STREDNI Ano 160-180 60-80 < P
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STREDNI Ano 200-220 40-50 o
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STREDNI Ano 200 55-65 _3,
Jehné&éi kyta STREDNI Ano 180-200 65-75 g 2
Dusené vepfové koleno STREDNI Ano 160-180 85-100 _3,
Kufe/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg STREDNI Ano 200-220 50-70 -
KuFe/perli¢ka/kachna, kousky STREDNI Ano 200-220 55-65 s 2 o
Egg:sazifkr;;‘; ki STREDNI Ano 180-200 25-40 <2
Rybi filé VYSOKY Ano 180-200 15-30 @ 5
e =R — ~ oS

PRISLUSENSTVI Roit Pecici plech nebo dortova Hlubokgi plgch / plech na Odkapavaci p[ech / plech Odkapévaci plech

forma na rostu peceni na rostu na peceni s 500 ml vody
10
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT

FUNKCE  PREDEHREV

TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (MIN)

ROST A
PRISLUSENSTVI

=] Ano 170 30-50 P
L(gsr::té koldce / koldce z piskotového Ano 160 30-50 .\é,
Ano 160 30-50 SR I
PInéné mouéniky Ano 160 - 200 08 | ‘L’ ..................................................
(cheesecake, zavin, ovocny kolag) ANG 160 — 200 35-90 -\F;f-r:u- ‘%’
=] Ano 150 20-40 2
o s ot Ano 140 30-50 lﬁi,
usenky / linecke pecivo 1
Ano 140 30-50 R
Ano 135 we 5 3 1
= Ano 170 20-40 3
Ano 150 30-50 _‘ir
Kolacky / muffiny P o S L _jr
Ano 150 40-60 e SR
= Ano 180-200 30-40 P
Odpalované pecivo _- B Ano 180-190 ] 35-45 _-;;;u- ;r : :
Ano 180-190 sasr | S 3 1
=] Ano 90 110-150 &
Pusinky Ano 90 so-is0 |41
Ano 9 uoe0* S 3 1
il =] Ano 190-250 15-50 B
1ZZa / chle chle Ocaccia |
’ Ano 190-230 20-50 e L o
Pizza (tenka, silna, focaccia) Ano 220-240 25-50* i e
= Ano 250 10-15 e g
Mrazena pizza Ano 250 10-20 - . L
Ano 220-240 15-30 [ 5, 3 L
Ano 180-190 45-55 ey
(S;Z;:eir:!aig?quiche} il ol o "1%’ "’%‘-" :
@ Ano 180-190 45-70* e a2 b Y
=] Ano 190-200 20-30 ;
Petivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 .1;' ;
Ano 180-190 20-40* R I T
= ® 1 o =2 [ ®
e Tradiéni  Horkyvzduch  Tradi¢. Peceni Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 Eigguhcif:%m
11
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ROST A

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVAN( (min) :
PRISLUSENSTVI
Lasagne / flan (peceny puding) / ' ' X ' % 3
zapékané téstoviny / pInéné zavitky Izl Ao | 190-200 45-65 1 ]
Jehnéci/ teleci / hovézi / vepfové 1 kg Izl Ano 190-200 80-110
2
Vepiova pecené s ki 2 kg &7 - 170 110-150
Kufe/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 e
Husa/krocan 3 kg = Ano 190-200 80-130 ey
?%Zac;:z[ea‘c;ena v troubé/alobalu El Afic 180-200 40-60 3
PInéna zelenina ' 2
(rajcata, cukety, lilky) Ano _ IRE=A00 505 AFr
Topinky - 3 (vysoké) 3-6 <3
Rybi filety / fizky ] - 2 (stfedni) 20-30** s T
Klobasy / kebaby / zebirka / P . e 5 4
hamburgery El - 2-3 (stredni-vysoka) 15-30 R T
Pecené kufe 1-1,3 kg 7 . 2 (stredni) sgome |2 1
Jehnééi kyta / kyty . | - | 2 (stiedni) | 60-90 S,
Pecené brambory TI - 2 (stfedn) 3555 %%4 \ 3 )
Zapékana zelenina —: - 3 (vysoké) 10-25 \ 3 )
Susenky |24 Ano 135 50-70 . B S
Sudenky | . . _ —
(24
Linecké kolace Ano 170 . 5070 s e 2 1
Linecké e e e I
kolace
Pizza (kulatd) Y Ano 210 40-60 e Wy S iy
Pizza
Kompletni jidlo: ovocny dort
(Groven 5) / lasagne (Groven 3) / maso Ano 190 40-120% -u:ga.- -u:%:-u- \ ! ]
(4roven 1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Groven 5) / pecena zelenina (Uroven 4) / |@4 ARé 190 40-120 5 4 2 1
lasagne (Groven 2) / porce masa s AFr v ARs
; . Nabidka
(4roven 1) | | |
Lasagne a maso Ano 200 50-100 % ,\m‘i;h_ 1 ! )
Maso a brambory Ano . 200 . 45-100* -\l:f_“b \ ! )
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 * S L
Nadivané maso W - 200 80-120* e 2 g
Naporcované maso i ' _wpy 3
(kralici, kufeci, jehn&éi) ¥ 409 20-100 —

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo |ze z trouby kdykoli vytdhnout, zdlezi na vasich poZadavcich.
** Po uplynuti poloviny doby peceni jidlo obratte.
** Po uplynuti dvou tietin doby peceni jidlo obratte (je-li to tieba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udavé nejlepsi funkci, pfislusenstvi a troven, kterou je tfeba pouZit pro piipravu riznych druhd jidel,

Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla do trouby bez doby pfedehfati (které je u nékterych receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste.

Pouzijte dodané piisludenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MlZete pouzit také nadoby a pfisludenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatuijte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouZi.

~ N —— N | I— ~—r Tt
PRISLUSENSTVI Roit Pecici plech nebo dortova Hluboky plech / plech na Odkapavaci plech / plech Odkapévaci plech
forma na rostu peceni na rostu na peceni 5 500 ml vody
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CISTENi A UDRZBA

Pred provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, Zze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.
spotrebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vlhkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatfenim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otfete vihkym hadiikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale
jesté tepla, aby se dobfe odstrafovaly veskeré
usazeniny nebo zbytky jidla. Pro vysuseni
kondenzatu vytvoreného v dlsledku peceni jidel
s vysokym obsahem vody nechejte troubu zcela
vychladnout a poté ji vytfete pomoci hadiiku nebo
houbicky.

« Nachazi-li se na vnitinich plochach odolnd

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pred provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

Spina, pro dosazeni optimalnich vysledka Cisténi
doporucujeme spustit funkci automatického
cisténi.
« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.
« Pro usnadnéni cisténi Ize dvifka vymontovat
z panta.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chiiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.
NADRZKA

Z dGivodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby
a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce
~Nypousténi” a,Odvéapnéni”.

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci,Horky vzduch
+ Para”, dlirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni
s prazdnou troubou tplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu od elektrické sité.

Vyjméte bocni vodici mrizky.

Sejméte kryt Zarovky.

Vyménte Zarovku.

Kryt Zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobfe zapadl.

Nainstalujte zpét boéni vodici mrizky.

7. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

O B WO

o

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenové zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zérovka, kterou je spotfebic
vybaven, je specidlné navrzena pro domaci spotfebice

a neni vhodna pro vieobecné osvétleni mistnosti

v domacnostech (smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize
zakoupit v servisnim stredisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
NepouZivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dolt, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

2. Dvirka dobre uzavrete. Pevné je drzte obéma
rukama — nedrzte je za rukojet.
Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete
nepfetrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvirka na
stranu na mékky povrch.
/ / ﬂ“1 50

ODSTRANOVANI ZAVAD

. Dvitka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmeérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. Dvitka posunte smérem dolli a poté je naplno
otevrete. Posunte zapadky smérem dola do jejich
plGvodni polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli
dol az na doraz.

S

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na
né lehce zatladite.

\

. Zkuste dvirka zavfit a zkontrolujte, zda jsou

v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu
tak neni, vyse uvedeny postup opakujte: Pokud
dvitka spravné nefunguji, mohou se poskodit.

PROBLEM MOZNA PRICINA

RESENI

Tresiilea nefunguje. Preruseni napajeni.

Na displeji je pismeno ,F" nasledované

i - Trouba je rozbita.
cislem nebo pismenem.

Trouba se nezahfiva.
Funkce se nespusti.

Svétlo se zhasne.

Dvefe nelze oteviit. Probiha cistici cyklus.

Odpojeni od elektrické sité.

Rezim ,DEMO” je aktivni.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap”.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba

pfipojend k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
| stale trva.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zakazniky a uvedte cislo nasledujici za pismenem ,F".

V nabidce ,NASTAVENI" vyhledejte moznost,,DEMO"
a zvolte VMyp"

| V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost,EKO" a zvolte
,.Vyp”.

| Vyckejte, dokud funkce neskonéi a trouba nevychladne.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach:

pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruénim list&). Pfi
kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikanim Stitku produktu.

T

[=]; =[]
«  znasiwebové stranky docs.whirlpool.eu,
- pomoci naskenovani QR kodu,

m]
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Kiirjuhend ET

] TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE ; £ 1t
- Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma Enne ss.:adme kasutamist lugege hoolikalt l&bi
r / f \ ohutusjuhend.

=/ seade aadressil www.whirlpool.eu/register

TOOTE KIRJELDUS
1. Juhtpaneel
e Co 2. Ventilaator
N Rk SRR e ¢ 3. Ringikujuline kitteelement
C ST T ] (DO|€ nahtav)

4. Riiulite juhised
(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

5. Uks

6. Veesahtel

7. Ulemine soojenduselement/grill

8. Lamp

9. Andmeplaat
(drge eemaldage)

10. Alumine kiitteelement
(pole nahtav)

JUHTPANEELI KIRJELDUS

{el - e 0 &
1= W= R . ' AV
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON/ OFF 4. TAGASI 7. NAVIGEERIMISNUPP PLUSS
Ahju sisse- ja vdljaltlitamiseks voi Tagasi eelmisele lehele minekuks. Mentil kerimiseks ning
aktiivse funktsiooni peatamiseks. Voimaldab kiipsetamise ajal funktsiooni seadete ja vaartuste
2. OTSEJUURDEPAAS seadistusi muuta. suurendamiseks.
FUNKTSIOONIDELE 5. EKRAAN 8. LISAVOIMALUSED /
Kiirtee funktsioonide ja menut 6. KINNITAGE EJI%EIE({I'USIIJggl’EIrSEALSE
juurde. Valitud funktsiooni véi seatud i o R
3. NAVIGEERIMISNUPP MIINUS | véartuse kinnitamiseks. Kiirtee funkisioonide, kestuse,
e . . . seadete ja lemmikute juurde.
Mentil kerimiseks ning funktsiooni =
seadistuste ja vadrtuste 9. KAIVITUS
vahendamiseks. Funktsiooni kdivitamiseks madratud
seadete vOi pohiseadetega.
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TARVIKUD

TRAATREST NORGUMISPANN
e~
f’if‘? fﬁ
~—— oS y

Toidu kiipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kipsetusnoude aluseks.

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, koogiviljade,

siis kiipsetusmahlade

kogumiseks asetatuna resti
alla.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kipsetamiseks, aga ka liha,
foccaccia jms kiipsetamisel voi  kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

=

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tostetud dar on tlevalpool, ja likake
rest rohtsalt moédda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse liikata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine lilespoole ja
tommake ornalt alumine osa oma pesast vadlja: Ntid
saab siinid eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage kdigepealt
oma pessa siinide ilemine osa. Hoidke neid tileval,
libistage kiipsetuskambrisse, seejarel laske alla oma
kohale alumises pesas.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev plast.
Kinnitage siini Glemine klamber riiulisoone kilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks Itkake
klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini. Veenduge,
et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut teisel samal
tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskoik millisele
tasemele.

’ Whiriglool



FUNKTSIOONID

y 6" SENSE

e Need voimaldavad igat tlilipi toitude
taisautomaatset valmistamist (lasanje, liha, kala, koogivili,
koogid ja pagaritooted, soolased koogid, leib, pitsa).
Selle funktsiooniga parima tulemuse saamiseks jargige
vastavas valmistustabelis toodud juhiseid.

E}@ SUNDOHK + AUR

Auru ja sundéhu omaduste kombineerimisega
voimaldab see funktsioon kiipsetada road véljast meeldivalt
krobedaks ja pruunistatuks, jattes need seest horguks ja
mahlaseks. Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame
valida kalale KORGE aurutaseme, lihale KESKMISE aurutaseme
jaleivale ning magustoitudele MADALA aurutaseme.

SUNDOHK

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et tihe
toidu I6hn voi maitse kanduks Ule teisele.

TRADITSIOONILISED FUNKTSIOONID

« KONVEKTSIOON
Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult tGhel riiulil.
« COOK4 FUNKTSIOONI

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks

neljal erineval tasandil sama temperatuuriga. Selle
funktsiooniga saab valmistada kipsiseid, kooke,
Umarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve sédgikorra
valmistamiseks. Jargige parimate tulemuste
saavutamiseks kipsetustabelit.

- TURBO GRILL

Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad, kanad)
grillimiseks. Soovitame asetada liha alla nérgumispanni
kiipsetusmahlade kogumiseks: Paigutage
ndérgumispann resti alla tikskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

+  KULMUTATUD
Funktsioon valib viit eri tllpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

« ERIFUNKTSIOONID

» MAXICOOKING

Suurte lihattikkide (tle 2,5 kg) kiipsetamine. Molemalt
kiljelt ihtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlkki kiipsetamise ajal poorata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega Ule valada, et véltida selle
kuivamist.

» KERGITAMINE
Magusa véi soolase taina paremaks kergitamiseks.
Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge aktiveerige seda

funktsiooni, kui ahi on eelmisest kiipsetuststiklist veel
kuum.

» ULESSULATAMINE
Klilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke toit
pakendisse, et valtida selle pealispinna kuivamist.
»  SOOJASHOIDMINE
Asja kiipsetatud toidu sooja ja krobedana hoidmine.
» SAASTLIK SUNDOHK
Uhel tasandil tdidetud prae véi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab toidu
kuivamist. Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel ei sitti
kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tstikli kasutamiseks
ja seega voolutarbe vdhendamiseks ei tohi ahjuust
avada enne, kui toit on valmis.
TAVAPARANE

Mis tahes tlitpi roogade kipsetamine ainult Ghel
ahjutasandil.
GRILL
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine vai leiva rdstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
noérgumispanni: Paigutage ndrgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.
;_’-“é? EELKUUMUTUS

Ahju kiire eelkuumutamine.
TAIMER
Funktsiooni ajavaartuste muutmiseks.
TAIMER
Aja arvestamiseks ilma funktsiooni kdivitamata.
PUHASTAMINE

v

CA®

R

&

= AUTOMAATNE AHJU PUHASTAMINE - PYRO

Kiipsetuspritsmete eemaldamiseks vdga korgel
temperatuuril (enam kui 400 °C). Saadaval on kaks
isepuhastustsuklit: taielik tstikkel (Pyro) ja lihem
tstikkel (Pyro Eco). Soovitame kasutada lihemat tsiklit
regulaarselt ja pikemat tsklit ainult siis, kui ahi on vaga
must.

« ARAVOOL

Aurustist vee automaatseks eemaldamiseks, et sinna ei
jaaks jaakvett, kui seade jaab moneks ajaks kasutuseta.
KATLAKIVI

Katlakivi jadakide eemaldamiseks aurutist. Soovitame
seda funktsiooni regulaarselt kasutada. Kui te seda ei tee,

kuvatakse displeile sonum, mis tuletab meelde, et ahju
tuleks puhastada.

SEADED

Ahju seadistuste muutmiseks.
Kui “ECO" reZiim on aktiivne, siis vahendatakse energia
saastmiseks ekraani heledust ning lap Itlitub 1 minuti
moddudes vilja. See aktiveeritakse Ukskaik, millist nuppu
vajutades automaatselt uuesti.
Kui DEMOFUNKTSIOON on sisseltlitatud, siis on koik
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kasklused aktiivsed ja mentid kasutatavad, kuid ahi ei
soojene. Selle reZiimi sisselllitamiseks minge SEADED
DEMOFUNKTSIOON ja valige Valjas (Off).

Kui valite tehaseseadmete ldhtestamise TEHASELAHTESTUS,
siis IUlitub seade vélja ja seejarel taastatakse esimese lulituse
olek. Koik seaded kustutatakse.

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

LEMMIK

Kimne lemmikfunktsiooni loetelu kuvamiseks.

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sissellilitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil kuvatakse inglise keel ,English”

1.English

Vajutage + voi —, et liilkuda moéoda pakutavate keelte
loendit ja valige soovitud keel.

Valiku kinnitamiseks vajutage v .

Pange tahele: Keelt saab hiliern muuta, kui SEADED valida KEEL,
milleks vajutada & .

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis vastab
kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on suurem kui 3
kW (16): Kui teie majapidamises on voimalik tarbitav voimsus
vdiksem, tuleb seda vdartust vahendada (13).

1=
VOIMSUS

Keerake reguleerimisnuppu, et valida 16,Kérge” voi 13 ,Madal”
ja vajutage kinnitamiseks nuppu v .

IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. AJA SEADISTAMINE

Parast voimsuse madramist tuleb sisestada kellaaeg: Ekraanil
vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

KELL

Vajutage tundide valimiseks nuppu -+ voi — ja vajutage
nuppu v : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks numbrit.
Vajutage minutite madamiseks + voi — ja vajutage
kinnitamiseks v .

Pange tahele: Voimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb
kellaaeg uuesti seada. Valige ,KELL" mentits ,SEADED, mis
kuvatakse nupu & vajutamisel

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud Iohnu: see on taiesti
tavapdrane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud I6hnad. Eemaldage
ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik tarvikud.
Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga (nt
Sundohk voi Konvektsioonkiipsetus).

Pange tahele: Pérast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisseliilitamiseks vajutage : ekraanile kuvatakse
viimane péhifunktsioon voi peamentidl.

Funktsioonide valimiseks vajutage tihe péhifunktsiooni
ikooni voi kerige labi men(il: Soovitud mendiikirje valimiseks
(ekraanil kuvatakse esimene saadavalolev kirje) vajutage
nuppu -+ voi —, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle seadeid.
Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab muuta. <«
vajutamine voimaldab uuesti eelnevat seadet muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE / AURUTASE

§---- 2o0F
TEMPERATUUR

Kui vaartus ekraanil vilgub, vajutage muutmiseks + voi —
, ja seejarel vajutage kinnitamiseks v . Parast seda muutke
jargnevaid seadeid (kui on voimalik).

Samamoodi on véimalik valida grillimise taset: Grillimiseks
on madratud kolm véimsustaset: 3 (korge), 2 (keskmine), 1
(madal).

Funktsioonis,Sunddhk + aur” saate valida auru koguse
jargmiste vdartuste hulgast: 1 (madal), 2 (keskmine), 3 (korge).
Pange tahele: kui funktsioon on aktiveeritud, saab temperatuuri /
grillimise taset muuta nuppudega + ja — .

KESTUS

§©f

AR

1=

KESTUS

Kui ekraanil vilgub ikoon (&, saate soovitud kiipsetusaja
maarata nuppudega + voi — ja kinnitada nupuga v . Kui
soovite kiipsetamist kasitsi juhtida (aeg maaramata), ei pea te
kipsetusaega madrama: Vajutage kinnitamiseks v voi [] ja
kaivitage funktsioon. Selle reziimi valimisel ei saa viitkdivitust
programmeerida.

Pange tahele: Kiipsetamise ajal saab méératud kiipsetusaega
muuta nupuga @ :vajutage muutmiseks + voi — ja seejdrel
vajutage kinnitamiseks v .

LOPUAEG (VIITSTART)

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja maaramist
kasutada funktsiooni viitkdivitust, programmeerides
kiipsetamise |6petamise aja. Ekraanil kuvatakse |6puaeg ja
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LOPUAEG

Soovitud + kiipsemise [bppemise aja seadmiseks vajutage
voi — ja seejarel vajutage funktsiooni kinnitamiseks ja
aktiveerimiseks v . Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon
hakkab to6le automaatselt pdrast arvutatud aja moddumist,
et kiipsetamine |6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele: Kdivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse
ahju eelsoojendus: Ahi jduab soovitud temperatuurini aegamisi,
mis tdhendab, et kiipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui
kiipsetustabelis margitud. Ootamise ajal voite vajutada + voi —,
et muuta programmeeritud I6puaega, voi vajutada muude
seadete muutmiseks << . Kui vajutate teabe nagemiseks & , on
voimalik ltlituda I6puaja ja kestuse vahel.

6" SENSE

Need funktsioonid valivad automaatselt parima
kiipsetusreziimi, temperatuuri ja kestuse koigi saadaolevate
roogade valmistamiseks.

Vajaduse korral lihtsalt ndidake lihtsalt toidu omadus, et
saavutada optimaalne tulemus.

KAAL / KORGUS / PITSA (UMAR-ALUS-KIHID)

KILOGRAMMID

Funktsiooni digesti seadistamiseks jargige ekraanil kuvatud

juhiseid: vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + voi —, et
valida néutud vdartus, seejarel vajutage kinnitamiseks nuppu
V.

KUPSUS / PRUUNISTAMINE

Osades reziimi 6™ Sense funktsioonides on véimalik

reguleerida klipsustaset.

6

¥ #

B
A=k

KUPSUS

Vastava viiba kuvamisel vajutage nuppu + véi —, et valida
soovitud tase vahemikus pooltoores (-1) kuni kiips (+1).
Vajutage kinnitamiseks v voi [>] ja kdivitage funktsioon.

Kui see on voimalik, saab samal viisil osades reziimi 6" Sense
funktsioonides reguleerida pruunistustaset vahemikus madal
(=1) kuni kérge (1).

. AURUGA KUPSETAMINE

Kui valite funktsiooni,Sundéhk + aur” véi Ghe reziimi 6
Sense valmisretseptidest, on voimalik auru kasutades
valmistada igat tiilipi toite.

Aur levib toidus vorreldes tavaparastes funktsioonides
kasutatava kuuma 6huga kiiremini ja tGihtlasemalt: see
lihendab kipsetusaega, séilitab toidus vaartuslikud toitained
jatagab imemaitsva tulemuse iga retseptiga.

Auruga klpsetamise ajal peab uks alati kinni olema.

Auruga kiipsetamiseks tuleb juhtpaneelil olevat sahtlit
kasutades tdita paak, mis asub ahju sees.

Kui ekraanil kuvatakse viip, LISAGE VESI” v6i ,TAITKE SAHTEL,
vajutage ornalt sahtlit, et see avada.

I

. ET
Kallake sellesse aeglaselt joogivett, kuni ekraanil kuvatakse
tekst,PAAK TAIS” Paaki maksimaalne maht on 1,5 liitrit.

Vett tuleb lisada ainult siis, kui paak pole |6puni
kipsetamiseks piisavalt tais.

Arge taitke paaki, kui ahi on vélja liilitatud ega enne vastava
viiba kuvamist ekraanil.

3. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

Kui vaikimisi vaartused on need, mida soovite, vi kui olete
vajaminevad seadistused maaranud, siis vajutage funktsiooni
kaivitamiseks [ ].

Kui vajutate viitfaasis nuppu [=], kdivitab ahi funktsiooni
kohe.

Pange tahele: Kui funktsioon on valitud, naitab ekraan iga
funktsiooni jaoks kdige sobivamat tasandit.

Voite aktiveeritud funktsiooni mis tahes ajal peatada, selleks
vajutage }

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat
maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Vajutage
eelmisele ekraanile naasmiseks < ja valige moni teine
funktsioon voi oodake tdieliku jahtumiseni.

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp: Parast
funktsiooni kdivitamist naditab ekraan, et eelsoojendus on
aktiveeritud.

__J8--=-- 80
EELKUUMUTAMI |

Kui see etapp on [6ppenud, kdlab helisignaal ja kuval
viidatakse, tekstiga,LISAGE TOIT", et ahi on saavutanud
seatud temperatuuri ja toit tuleb ahju panna.

Niilid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda ukse ja
alustada kipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
I6ppemist, voib see kiipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui
eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus.
Kiipsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega. Soovitud
sihttemperatuuri saab alati nupuga + v6i — muuta.

5. KUPSETAMISE SEISKAMINE / POORAMINE VOI
TOIDU KONTROLLIMINE

Ukse avades patatakse ajutiselt s66givalmistamine, lilitades
soojenduselemendid vilja.

Kiipsetamise jatkamiseks sulgege uks.

Osad reziimi 6™ Sense funktsioonid néuavad toidu pééramist
klipsetamise ajal.

Whiriglool ’



eXC)
05
POORAKETOMU

Kolab helisignaal ja ekraanil viidatakse vajalikule toimingule.
Avage uks, tehke ekraanil viidatud toiming ja sulgege uks
kiipsetamise jatkamiseks.

Sarnaselt eelnevaga kuvatakse 10% enne kopsetamise
I6puaega ekraanil viip, mis palub toitu kontrollida.

(oXC

L5
KONTROLLIGETOIT
Kolab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.
Kontrollige toitu ja seejarel sulgege kiipsetamise jatkamiseks
uks.
Pange tahele: Vajutage nende toimingute vahelejatmiseks [&].
Vastasel korral jatkab ahi klipsetamist, kui teatud aja jooksul
Uhtegi toimingut ei tehta.
6. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et klipsetamine on
I6ppenud.

] === gt

LOPP

Vajutage kiipsetamise jatkamiseks manuaalreziimis

(aeg madramata) nuppu (& véi vajutage nuppu + , et
kiipsetusaega uut kestust valides pikendada. Mélemal juhul
sdilitatakse klipsetusparameetrid.

Kui toit on eemaldatud, jatke ahi suletud uksega jahtuma.
PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid véimaldavad toidu pealispinda
pruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
[6ppemist grilli.

B

v PRUUNISTUSEKS

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse korral
nuppu v viieminutilise pruunistustsikli kdivitamiseks. Voite
funktsiooni mis tahes ajal peatada, vajutades nuppu [@].

.LEMMIK

Kui klipsetamine on |6ppenud, kuvatakse viip funktsiooni
salvestamiseks lemmikute loendisse numbriga vahemikus 1
kuni 10.

{_1 = e B0

LISAN LEMMIKUKS?

Kui soovite funktsiooni hetke seadetega lemmikuks
salvestada, vajutage v, muul juhul vajutage palve
eiramiseks << .

Pdrast nupu v vajutamist vajutage nuppu + voi —, et valida
number, seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu v .

Pange tahele: Kui kogu maélu on tais voi valitud mélupesa on juba
kasutusel, palub ahi teil eelmise funktsiooni tlekirjutamist

kinnitada.

Salvestatud funktsioonide kuvamiseks vajutage < : Ekraanile
kuvatakse lemmikfunktsioonide loend.

Jo Ol
1. TAVAPARANE

Funktsiooni valimiseks vajutage + voi —, kinnitamiseks
vajutage v , ja seejarel vajutage aktiveerimiseks [>].

PUHASTAMINE
+  AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke tsiikli PURO ajal lapsed ja loomad eemal ja
arge laske neid ahjule ligi enne, kui ruum on parast
tstikli loppu 6hutatud..

1=1EN

Ahjust tuleb enne funktsiooni kdivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et kéik poletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi

ajal vélja lulitatud. Parima tulemuse saavutamiseks
eemaldage enne Pyro-funktsiooni kasutamist

niiske kasnaga koige suurem mustus. Kasutage
pirollidsifunktsiooni ainult siis, kui seade on vaga must
vOi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna. Vajutage nuppu
=4 , et kuvada ekraanil ,Pyro”.

G

cH
Pyro
Vajutage nuppu + vbi — et valida soovitud tstikkel,
seejdrel vajutage kinnitamiseks nuppu v . Kui tsiikkel
on valitud, vajutage aja (viitkaivitus) valimiseks
nuppu 4+ vOi — ja vajutage kinnitamiseks v
nuppu . Puhastage uks ja eemaldage koik
tarvikud viidatud viisil, seejarel sulgege uks ja>]
vajutage nuppu
kui olete valmis: ahi kaivitab isepuhastuststikli ja uks
lukustub automaatselt: ekraanile kuvatakse hoiatus ja
mahaloendus, mis naitab tslikli edenemist. Parast
tstkli 16ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
Bﬂﬁ%&mbris on langenud ohutule tasemele.

Aravoolu funktsioon véimaldab vee viljalaskmist, et see
katlasse paaki ei jadks. Seadme optimaalseks kasutuseks

on soovitatav iga kord parast aurutsukli kasutamist paak
tlihjendada.

Parast tlihjendusfunktsiooni valimist vajutage nuppu [>] ja
tehke viidatud toimingud: Avage uks ja asetage suur kann
aravooluotsaku alla, mis asub paneelist all paremal. Kui
dravoolamine on alanud, hoidke
kannu paigal, kuni toiming on
|6petatud. Taiskoguse dravooluks
kulub ligikaudu kolm minutit.
Vajaduse korral on voimalik
tihjendamine katkestada,
vajutades nuppu TAGASI voi STOPP
(nt kui kann saab tlihjenduse
kaigus tais).

° Whiriglool



Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

Pange tdhele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tstklist on méédunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Ooteajal on ekraanil kuvatud tekst ,VESI ON
KUUM- PALUN OODAKE".

« KATLAKIVI

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab paagi ja
auruahela heas korras.

Funktsioon on jagatud mitmeks faasiks: tihjendamine,
katlakivi eemaldus, loputamine. Kui funktsioon on kaivitatud,
jargige koiki ekraanil viidatud samme ja vajutage iga etapi
|Ioppemisel uue etapi kdivitamiseks. Kogu funktsiooni
keskmine kestus on ligikaudu 190 minutit.

Pange tahele: Kui funktsioon tkskoik millal peatatakse, tuleb kogu
katlakivieemalduse tsUklit korrata.

» ARAVOOLAMINE

Enne katlakivi eemaldamist tuleb paak tiihjendada: toimige
selleks, nagu on kirjeldatud vastavas jaotises.

Pange tahele: seda toimingut saab teha, kui viimasest tstklist (voi
toote viimasest tditmisest) on moéddunud 4 tundi. Selle ooteaja
jooksul on displeil kuva VESI ON KUUM — PALUN OODAKE".
Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

»  KATLAKIVI

Katlakivi voimalikult tohusaks eemaldamiseks soovitame
tdita paagi lahusega, milles on 75 g spetsiaalset WPRO
toodet ja 1,7 liitrit joogivett. Ahju aurufunktsiooni heas
seisukorras hoidmiseks on soovitatav hoolduseks kasutada
professionaalset WPRO katlakivi eemaldajat. Jargige selle
pakendil olevaid kasutusjuhiseid. Tellimiseks ja teabe
saamiseks votke Uhendust jarelmiiligiteenusega voi
klilastage veebisaiti www.whirlpool.eu. Whirlpool ei vastuta
kahjustuste eest, mis tulenevad muu puhastusvahendi
kasutamisest.

Parast katlakivi eemaldamist tuleb paak tiihjaks lasta.
Pange tahele: Kannu maht peab olema vahemalt 2 liitrit.

» LOPUTUS

Paagi ja auruahela puhastamiseks kasutage loputuststiklit.
Lisage paaki joogivett, kuni ekraanil kuvatakse ,PAAKTAIS,
seejarel vajutage loputuse alustamiseks nuppu . Parast
|6petamist kuvatakse ekraanil viip, mis palub paagi uuesti
tiihjendada ja seda loputada. Arge liilitage ahju vélja enne,
kui koik funktsiooni etapid on I6petatud. Puhastustsukli
ajal kiipsetusfunktsioone kasutada ei saa.

Pange tahele: Ekraanil kuvatakse teade <KATLAKIVI EEM.>, mis
tuletab teile meelde toimingut regulaarselt teha

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
kasutada *WPRO katlakivieemaldit. Jargige pakendil olevaid
kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave midgijargsest teenindusest
vOi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

. TAIMER

Kui ahi on valja lulitatud, saab ekraani kasutada taimerina.
Funktsiooni kaivitamiseks veenduge, et ahi on vdlja liilitatud,
ja seejdrel vajutage 4 voi — : Ekraanil vilgub ikoon ¢ .
Soovitud kestuse seadmiseks vajutage + voi — ja seejarel

vajutage taimeri aktiveerimiseks v .

O

()
(]
TAIMER

Kui minutilugeja on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kblab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele: Minutilugeja ei aktiveeri Uhtegi toiduvalmistamise
tstklit. Taimeril valitud aja muutmiseks vajutage nuppu + voi — ;
taimeri vdljalUlitamiseks voite Ukskaik millal vajutada nuppu <«
voi @ .

Kui minutilugeja on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida méne funktsiooni.

Vajutage nuppu [@] ahju sisselllitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kdivitatud, jatkab taimer sellest soltumata
aja arvestamist, mojutamata funktsiooni tood.

Pange tahele: Selles faasis ei ole minutilugejat voimalik ndha
(kuvatakse ainultikoon @ ), mis jatkab taustal minutite lugemist.
Minutilugeja ekraani leidmiseks vajutage [@], et peatada hetkel
aktiivne funktsioon.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit all <« .
Nuppude avamiseks korrake toimingut.

(&
B I =
KLAHVILUKK
Pange tahele: Selle funktsiooni saab aktiveerida ka

toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal
ajal vdlja ltlitada, selleks vajutage [@].

L
|
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KUPSETAMISTABEL

sense
TOIDUKATEGOORIAD SOOVITUSLIK KOGUS (I:'.E:)?:tt’;lljgft) T;JEEIIEI'(JL?D
LASANJE . 0,5-3 kg ) -
Praeliha (kiipsus 0) & 06-2kg . 3
Rost. loomaliha P
Kotletid (kiipsus 0) 1,5-3 cm 3/5 o R
Praeliha & 06-2,5 kg - 3
Réstitud sealiha —_ 4
LIHA Vorstikesed 1,5-4 cm 2/3 _‘__.5_._'_ 1 [
Terve & 06-3kg - :
Rostitud kana - - 1 & 4
Filee ja rinnak 1-5cm 2/3 T S
Kebab tks rest 1/2 ,\._.5_"‘_ 1 4 r
Fileed 0,5-3 (cm) = o s
Kilmutatud fileed 0,5-3 (cm) = WL X
Kartulid 0,5-15 kg : 3
Réstitud juurviljad Téidetud juurviljad 0,1-0,5 kg cad - 3
Rostitud juurviljad 0,5-1,5 kg - 3
Kartulid tks alus - -u:%:u-
KOOGIVILI Tomatid ks alus - -
Paprika tks alus — mE'
Gratdanitud juurviljad 3
Brokoli tks alus — e
Lillkapsad Uks alus — -u.—.?;u-
Muu tks alus — -u;i;u-
Koogi kergitamine T : i 3
ahjuvormis Biskviitkook 0,5-1,2 kg e
Kiipsised 0.2-06 kg : 3
KOOGID JA Keedutaigen tiks alus — 3
PAGARITOOTED Koogid ja téidisega Tort 04-16 k ) 3
pirukad il | AFe
Struudel 04-16 kg - 3
Puuviljapirukas 0,5-2kg - -u:-;;u-
SOOLASED 2
KOOGID W12k ' ~F
Kuklid & 60-150 g tk - 3
Vaileiva viil ahjuvormis & 400-600 g tk — N
LEIB T
Suur leib & 07-2,0kg - .
Bagetid & 200-300 g tk : 3
Ohuke {imar, alus - 2
PITSA Paks dmar, alus - .
Kilmutatud 1-4 kihti : 2
erenar nFrn — R oo
TARVIKUD Ahjualus voi koogivorm NeegUiemispant/ Norgumispann / Norgumispann ja
Traatrest st kiipsetusplaat D eatcnbist A~
faatrest vOi ahjualus traatrestil P P mive
8
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“®| FUNKTSIOONI SUNDOHK + AUR KUPSETUSTABEL

. ET

RETSEPT AURUTASE EELKUUMUTUS A TEMPERATUUR (°C)  KESTUS (min)
Kipsised MADAL Jah 140-150 35-55
Véike kook / muffin MADAL Jah 160-170 30-40
Parmitainast koogid MADAL Jah 170-180 40 - 60
Biskviitkook MADAL Jah 160-170 30-40
Focaccia MADAL Jah 200 - 220 20-40
Saiapats MADAL Jah 170-180 70-100
Véike sai MADAL Jah 200-220 30-50
Bagett MADAL Jah 200 - 220 30-50
Ahjukartulid KESKM Jah 200-220 50-70
Vasikas/loomaliha/sealiha 1 kg KESKM Jah 180-200 60 - 100
Vasikas/loomaliha/sealiha (tlkid) KESKM Jah 160 - 180 60-80
Veisepraad pooltoores 1 kg KESKM Jah 200- 220 40 -50
Veisepraad pooltoores 2 kg KESKM Jah 200 55-65
Lambajalg KESKM Jah 180 - 200 65-75
Hautatud seakoot KESKM Jah 160-180 85-100
Kana/parlkana/part 1-1,5 kg KESKM Jah 200- 220 50-70
Kana/pérlkana/part (tiikid) KESKM Jah 200-220 55-65
orend, sk Eakdezauh ESKM 180200 2540
Kalafilee KORGE Jah 180 - 200 15-30
La— EN—— — R
TARVIKUD Tradiresi Ahjualus véi koogivorm Nfégser?ﬁ?;a”t/ Nérgumispann /

traatresti vGi ahjualus traatrestil

klpsetusplaat

REST JA
TARVIKUD

SNV
Norgumispann ja
500 ml vett

Whjﬂ?ool



KUPSETAMISTABEL

RETSEPT

Kerkinud/biskviitkoogid
Téitega koogid

(juustukook, struudel, Gunapirukas)

Kiipsised

Védiksed koogid / muffinid

Tuuletaskud

Besee

Pitsa/sai/focaccia

Pitsa (6huke pohi, paks pohi,
plaadipirukas)

Stgavkilmutatud pitsa

Pikantsed saiakesed
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas)

Volovanid / lehttainast kiipsised

FUNKTSIOONID El

Tavaparane Sundéhk

FUNKTSIOON = EELKUUMUTUS

= Jah
(®)] Jah
(@) Jah
] Jah
) Jah
= Jah
) Jah
(@] Jah
(@) Jah
=] Jah
) Jah
(@) Jah
(®) Jah
= Jah
(@) Jah
(@) Jah
= Jah
) Jah
) Jah
= Jah
(@) Jah
(@) Jah
= Jah
) Jah
(®)] Jah
% Jah
(@] Jah
(@) Jah
=] Jah
(®)] Jah
(®)] Jah
Konvektsioonkiipsetus

TEMPERATUUR (°C)

]

Grill

170
160
160
160 - 200
160 - 200
150
140
140
135
170
150
150
150
180 - 200
180-190
180- 190
90
90
90
190-250
190-230
220- 240
250
250
220-240
180-190
180-190

180-190
190 - 200
180 - 190

180 - 190

[¥]

Turbo Grill

KESTUS (min)
30-50
30-50
30- 50
30-85
35-90
20 - 40
30-50
30-50
40-60
20-40
30- 50
30-50
40- 60
30-40
35-45
35-45*
110- 150
130- 150

140 - 160 *
15- 50
20- 50
25-50*
10-15
10-20
15-30
45 -55
45-60
45-70*
20-30
20-40

20-40*

=

Maxi Cooking

Y

SENS

1

REST JA
TARVIKUD

i,

QY

ahre

=

Cook 4

o)

Saastlik sunddhk

10
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. ET

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (min) TE:?J’TI:SD
tg;anrgﬁc:’;rl"aig / kiipsetatud pasta / El Jah . 190 - 200 - 45- 65 ’
I]_akmbaliha;’vasikaliha/toomaliha/sea[iha . Izl Jah 190 - 200 80-110 3

g -
Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) - 170 110- 150 ;
Kana/kudlik/part 1 kg Izl | Jah | 200-230 | 50-100 i,
Kalkun/hani 3 kg =] Jah 190 - 200 80-130 2,
ffﬁsigigieﬁ'a flaklotaue = Jah 180 - 200 40-60 3,
-(rtac:?neattl::.iii\illlgwitsad, baklazaan) u | dati | 180200 | — “*2:"
Réstleib ja -sai i 3 (korge) 3-6 n...s..,-
Kalafileed/-steigid El | - | 2 (keskmine) | 20-30* _‘4 i -Mi,q
Vorstid / kebab / ribi / kotletid El - | 2-3 (keskmine - korge) | 15309 | et
Réstitud kana 1-1,3 kg | : 2(eskmine) | S5-70% 2T
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60 - 90 *** 1;,
Ahjukartulid - 2 (keskmine) 35-550 | 3
Koogiviljagratdaan | | 3 (korge) 10-25 L,
Kiipsised @ Jah 135 50-70 i s
Kipsised
Tordid [ jah | 170 T E TR TR N .
Tordid
Umarpitsad @ Jah 210 40-60 ,\%,_ ,\,F‘t;,. .\,;2;!,. .\,;1;,.

)
-
w
o

Terve s6dgikord: Puuviljatort (tase 5) /
lasanje (tase 3) / liha (tase 1)

Terve s6dgikord: Puuviljatort (tase 5)
/ rostitud koogiviljad (tase 4) / lasanje
(tase 2) / lihaloigud (tase 1)

Jah 190 40-120* 5 3 1

P] @

Jah 190 40-120* 5 4 2 1

=
o
=
!

Lasanje ja liha Jah 200 s0-100* A,
Liha ja kartulid Jah 200 45-100* | A,
Kala ja kaogivili Jah 180 w-500 [ Ao 1
Téidetud praad - 200 go-120* | 3 |
Lihaloigud w 3

B : 200 50-100 Lo

(kadlik, kana, lammas)

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.
** Pdorake toitu poole klipsetusaja méddudes.
***Vajaduse korral poorake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja moddumist.

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad funktsioonid, tarvikud ja tasemed.

Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
KUpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning séltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku seadet ja kui toit ei ole piisavalt kips, siis kasutage kdrgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat vérvi metallist koogivorme ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka plreksklaasist ja keraamilisi
nousid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kipsetusajad veidi pikemad.
L B = — —r ot
N&rgumispann /
kUpsetusplaat
voi ahjualus traatrestil

Whirlpool i

TARVIKUD Ahjualus voi koogivorm

% i Nérgumispann ja
Traatrest ;: Noérgumispann / g pann j
traatrestil

klipsetusplaat 500 ml vett




PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

. Puhastage pindu niiske mikrokiudlapiga.

Kui see on vdga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
. Arge kasutage abrasiivseid ega sdovitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, pihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

. Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja

seejarel (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
eemaldage voimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejérel kuivatage lapi voi kdsnaga.

. Sisepindade optimaalseks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon Smart Clean.

. Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

. Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid klilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust66d tuleb
ahi vooluvorgust lahti tihendada.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja
vOi svammiga.

AURUTI

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi teket,
soovitame regulaarselt kasutada funktsioone Aravool ja
Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sundéhk + aur ei kasutata pikka aega,
tuleks aktiveerida kiipsetustsiikkel tiihja ahjuga ja
tdielikult tdidetud paagiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.
2. Eemaldage riiulisiinid.

3. Eemaldage lambi kate.

4. Asendage lamp.

5. Pange lambikate tagasi, vajutades selle kindlalt oma
kohale.

6. Paigaldage riiulisiinid tagasi.
7. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Tootes on kasutusel energiaklassi G valgusallikas.

Pange tahele: Kasutage ainult 20-40 W/230 ~ V tautp G,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sormejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

b Whiriglool



UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kévasti kinni — drge hoidke seda
kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni, tdommates

samal ajal Glespoole, kuni see oma pesast lahti tuleb.
Pange uks pehme pinna peale (ihele kiiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu

ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
tilemine osa oma pessa.

4, Laske uks alla ja seejarel avage tdielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse tagasi: Veenduge, et need
liiguvad Iopuni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

a

o

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
tlalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

. ET
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RIKKEOTSING

Probleem Vaimalik pohjus Lahendus
Voolkatkestis Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
Ahi ei téota. ’ thendatud.

Ekraanil on kuvatud tdht F ja selle
jarel number voi téht.

Ahi ei ldhe soojaks.

Tuli kustub.

Uks ei avane.

Vooluvérgust lahti Ghendatud.

Ahju rikked.

Kui DEMOFUNKTSIOON on
sissellilitatud, siis on kéik
kasklused aktiivsed ja mentud

kasutatavad, kuid ahi ei soojene.

Iga 60 sekundi tagant kuvatakse
ekraanil tekst DEMO.

OKO-reziim on sisse liilitatud.

Puhastusprotsess pooleli.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga plsib.

Lilitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas viga psib.
Prooovige teha , TEHASELAHTESTUS", mille saate valida
mendtilist , SEADED".

Votke Ghendust ldhima teenindusega ja delge neile F tdhele
jargnev number.

Valige mentdist SEADED suvand DEMO ja valige selle
véljaltlitamiseks Off.

Valige mendilist SEADED suvand OKO ja valige selle
véljaliilitamiseks Off.

Oodake, kuni funktsioon I6peb ja ahi maha jahtub..

OROR

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
OR-koodi kasutamine

Teise voimalusena votke iihendust meie miiiigijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
garantiikirjas). Kui votate (ihendust miitigijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.
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Rovid utmutato

KOSzZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

www.whirlpool.eu/register

Teljes kort szolgaltatasaink eléréséhez,
=_J kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

A TERMEK BEMUTATASA

" HU

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
biztonsagi utmutatot!

—_

. Vezérl6panel

. Ventilator

3. Kor alaka fatéelem
(nem lathatd)

4. Polcvezetd sinek

(a szintek a sUto elején vannak

feltintetve)

Ajté

Vizbetolto fiok

Felso fGitéelem/grill

Vilagitas

Adattabla

(ne tavolitsa el)

10. Also flitéelem

(nem lathato)

M

O 0 N o i

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

1. BE /Kl

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok leallitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciok és a menu gyors
elérése.

3. MINUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a menliben, valamint a
funkciokhoz tartozo beallitasok
vagy értékek csokkentése.

4, VISSZA
Visszatérés az el6z6 menube.

A beallitdsok modositasa slités
kozben.

5.KIJELZO
Egy funkcié azonnali inditasa.
6. JOVAHAGYAS

A kivalasztott funkcié vagy érték
jovahagyasa.

s - o -
(@] é é
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1 2 3 5 6 7 8 9

7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB
Léptetés a meniben, valamint a
funkciékhoz tartozoé beallitasok
vagy értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkciok, idétartamok, beallitasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START
Funkcio inditasara szolgal

a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.

Whijripool



TARTOZEKOK

SUTORACS CSEPPFELFOGO TALCA
*';i 5: /;:‘F’f‘?f N H_;};
LY ~re 7

Hasznalhato sttétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sutéracs ald helyezve a
sutéskor lecsopogd szaft
Osszegyljtésere.

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sttéforma és egyéb
héallo edény helyezhetd ra.

* Kizardlag bizonyos tipusok esetén

A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl fligg.

KIHUZHATO

Hasznalhato kilonféle
kenyerek és sltemeények,
valamint sultek, stitépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

A készllékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevdszolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sttéracsot vizszintesen a polcvezet6 sinek
mentén, és ligyeljen ra, hogy a racs felfelé hajl6é vége
valoban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogd talcat
és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen kell
behelyezni, mint a stitéracsot.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE
« A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezet6 sinek ekkor mar
eltavolithatok.
A polcvezet6 sinek visszahelyezéséhez el6szor
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csusztassa Oket a stit6térbe, majd engedje le
Oket az alsé illesztésben |évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE

(HA VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a sutdbdl,

és tavolitsa el a véd6 mianyagot a kihtzhato
tartésinekrol.

Rogzitse a tartdsin felsé kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén ttkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezeté
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezet6 sinnek. Gy6z6djon meg arrél, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a |épéseket az azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihiizhato tartésinek barmely szintre
felszerelhet6k.

’ Whj;lﬁool



FUNKCIOK

' HU

y GESENSE

seise  Ezek lehet6vé teszik barmilyen tipusu étel
teljesen automatikus elkészitését (lasagna, hus, hal,
z0ldségek, sitemények, sos slitemények, kenyér, pizza).
A funkcié optimalis haszndlatahoz kovesse a
vonatkozo sutési tablazat utasitasait.
) HOLEGBEFUVAS + GOz
A g6z és a hélégbefuvas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcioé lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogdsra piritsa az ételek kiilsejét,
mikdzben bellil puhak és szaftosak maradnak. A
legjobb siitési eredmény érdekében javasoljuk, hogy
MAGAS gézszintet vélasszon hal, KOZEPES szintet huis
és ALACSONY szintet kenyér és desszertek stitéséhez.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet igényld,
de kiilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyideji siitése. Ezzel a funkcidval
elkertlhetd, hogy kiilonbo6z6 ételek egyszerre torténd
sttésekor azok atvegyék egymas szagat.

HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEV.SUTES

Hus vagy toltott tortak stitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

- COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kiillonbo6z6 ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készulnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akar fagyasztottan) sitni, vagy akdr egy
teljes menit elkésziteni egyszerre. Kévesse a
sttési tablazat javaslatait a legjobb eredmény
elérése érdekében.

« TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok stitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo
talca hasznalatat a kicsépog6 huslé és szaft
Osszegylijtéséhez: Helyezze a talcat a stitoracs alatt
Iévé barmelyik szintre, és ontsén bele 500 ml vizet.

+ FAGY.TESZTA
Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
stitési homérsékletet és modot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kilonb6z6 kategdridjahoz. A siitét
nem sziikséges el6melegiteni.

+ SPECIALIS FUNKCIOK

» XXLHUSSUTES
Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok stitése.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
A tulzott kiszaradas megel6zése érdekében
érdemes néha meglocsolni a hust.

» KELESZTES

Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne

aktivalja ezt a funkciot, ha az el6z6 stitési
ciklus miatt a sité még mindig forré.

» KIOLVASZTAS
Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a kzépsd szintre. Hagyja az
ételt a csomagoldsaban, hogy ne szaradjon ki
a kilseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogdsan tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS
Toltott sultek és husfilék egy szinten
torténo sttéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadélyozza az étel
tulzott mértéki kiszaradasat. Az ECO funkcio
hasznalatakor a ldmpa kikapcsolva marad
a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a stitéajtét nem szabad
kinyitni addig, amig az étel el nem késziilt.

ALSO+FELSO sUT
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése.
GRILL
Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek slitése és kenyérpiritas. Hus siitésekor
javasoljuk a cseppfelfogd télca hasznalatat a
kicsopog6 huslé és szaft 6sszegylijtéséhez: Helyezze
a talcat a stitdracs alatt 1évé barmelyik szintre, és
ontson bele 500 ml vizet.
1_3@ GYORS ELOMELEG.

A stt6 gyors elémelegitése.
IDOZITOK
A funkciéhoz tartozo6 idétartamok médositasa.
PERCSZAMLALO
Idémérés funkcid bekapcsolasa nélkiil.

TISZTITAS

Ao

CA®

<4

+

- AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

A siités kozbeni kifroccsenések eltavolitasa
nagyon magas hémeérsékletd ciklus hasznalataval.
Kétféle ontisztitdsi ciklus kozil lehet valasztani:
teljes ciklus (Pirol. tiszt) és egy révidebb ciklus
(Eco pirol.t.). Azt javasoljuk, hogy rendszeres
idokozonként a gyorsabb ciklust hasznalja, mig

a teljes ciklust csak akkor, ha a stit6 nagyon
elszennyez6dott.

LEERESZTES

A forral6ban maradt viz automatikus leeresztése
arra az esetre, ha a késziiléket el6relathatéan egy
ideig nem fogjak hasznalni.

« VIZKOMENTESITES

A vizkblerakodasok eltavolitasa a forraldbol.
Javasoljuk, hogy ezt a funkciét rendszeres
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id6kozonként hasznélja. Ha nem igy tesz, a
kijelz6n emlékezteto jelzés jelenik meg.
BEALLITASOK
A stt6 beallitasainak modositasa.
Ha az ,ECO" lzemmad aktiv, energiatakarékossagi okokbadl
a kijelzé fényereje csokken, és a vildgitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.
Ha a ,DEMO" izemmad aktiv, minden parancs és
menupont hasznalhato, de a sitdé nem melegszik fel. Az
uzemmod kikapcsolasahoz lépjen a ,DEMO” menlpontra a
,BEALLITASOK" mentben, és valassza a Ki" lehetéséget.
A ,GYARI ERTEKEK" lehet6ség kivélasztasakor a késziilék

ELSO HASZNALAT

kikapcsol, és visszatér az els6 hasznalatkor érvényes
bedllitasokhoz. Minden beallitas torlodik.

KEDVENC
Itt tarolhatd a 10 kedvenc funkcio.

1. A NYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
kivant nyelvet és a pontos idét: a kijelzén az,English”
beallitas lathato.

English

A + és — gombokkal Iépkedhet a valaszthaté
nyelvek listajaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja meg a v/ gombot a jovahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor médosithaté a
,BEALLITASOK" menUlben Iévé ,NYELV" lehetéségnél. Enhez
nyomja mega ¢ gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A stité ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal (16) nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalézattal: Ha az On haztartasaban kisebb a
teljesitmény, az értéket csokkenteni kell (13).

|
y 1=
TELJESITMENY
Nyomja meg a + vagy a — gombot a 16-0s
,High” (Magas) vagy 13-as,Low” (Alacsony) érték
beallitdsahoz, majd nyomja mega v gombot a
mentéshez.

NAPI HASZNALAT

3.AZ IDO BEALLITASA

A teljesitmény kivélasztdsa utan be kell allitania
a pontos idét: A kijelzén villog az 6rat jelzé két
szamjegy.

LN
, i
ORA
Allitsa be az 6rat a + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot: A kijelzén villog a perceket jelz6
két szamjegy.

Allitsa be a perceta + és — gombokkal, majd nyomja
meg a v gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan ujra be kell
dllitani a pontos idét. Vélassza az ,ORA" lehetSséget a
,BEALLITASOK" mentiben. Ehhez nyomja meg a & gombot.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj siit6 a gyartasbol visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sitot étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel (iresen a lehetséges
szagok eltdvolitasa érdekében. Tavolitson el minden
véddkartont vagy atlatszo filmréteget a stitérél,

és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse fel a stitét nagyjabol egy 6ran keresztil
200 °C-ra, lehetéleg egy légkeveréses funkcid
(pl.,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Megjegyzés: A készUlék elsé hasznalatdt kdvetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a stitét a gombbal: a kijelzén az
utoljara hasznalt elsédleges funkcié vagy a fément
lathato.

A funkciok kivalasztdsahoz nyomja meg az egyik
elsédleges funkcidhoz tartozo szimboélumot, vagy
Iéptessen a meniiben: A menlibdl ugy valaszthat ki
egy elemet (a kijelzdn az elsé elérhetd elem latszik),
hogy megnyomjaa + vagy a — gombot a kivant

opcio kivalasztasahoz, majd nyomja mega v
gombot a megerdsitéshez.
2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcioé kivalasztasa utdan megvaltoztathatja
annak beéllitasait. A kijelz6n egymas utan
megjelennek a modosithaté beallitdsok. A «
gombbal moédosithato az el6z6 bedllitas.
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HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI
SZINT

-
HOMERSEKLET
Ha az érték villog a kijelzén, médositasahoz hasznalja
a + és — gombokat, majd nyomja mega v
gombot a jévahagyashoz. Ezutén tovébbléphet a
kovetkezo bedllitasokra (ha vannak).

A grillfokozat is beallithato: A grillezéshez
meghatdrozott aramerdsségi szintek tartoznak: 3
(magas), 2 (kdzepes), 1 (alacsony).

A ,Hblégbefuvas + g6z” funkcio esetén a kovetkezé
gbézmennyiségek kozil valaszthat: 1 (alacsony),

2 (kdzepes), 3 (magas).

Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utan a hémérséklet/
grillfokozata 4+ és — gombokkal médosithato.
IDOTARTAM

JCt
al, ¥ S e
IDOTARTAM

Haa (& szimbdélum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sutési idéta + és — gombokkal, majd nyomja meg
a v gombot a jévahagydashoz. Ha végig felligyelni
kivanja a stitést (id6zités haszndlata nélkiil), nem kell
bedllitania a slitési id6t: Nyomja meg a v vagy [>]
gombot a jéovahagydashoz és a funkcié inditasahoz.
Ennél az izemmaodnal nem allithaté be késleltetett
inditas.

Megjegyzés: A beallitott sttési idé modosithato a stteés
kdzben a @ gombbal: a modositdshoz hasznédljaa + és
— gombokat, majd nyomja meg a v gombot a
jovéhagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETES)

Miutan bedllitotta a stitési id6t, szamos funkcional
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja
a befejezési id6t. A kijelzén lathato a befejezési idd,
ésaz @ szimboélum villog.

ot

n- m S o)
LaE B0
BEFEJEZESI IDO

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen

véget a slités, majd nyomja meg a v gombot

a jovahagyashoz és a funkcié bekapcsolasahoz.
Helyezze az ételt a stit6be, és csukja be az ajtot: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik

a sttés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id6tartam.

Megjeqgyzés: Ha a sutéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sitd a szikséges
homérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idok kissé
hosszabbak lesznek a sttési tablazatban megadott
id6tartamoknal. A varakozasi id6 alatta 4 és —
gombokkal médosithato a bedllitott befejezési idd, illetve a

' HU
<1 gombbal modosithatok az egyéb bedllitasok. Az @
gomb megnyomasakor megtekintheté a befejezési idé és
az idétartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkciéval automatikusan beallithaté
az elérheté ételek sutéséhez optimalis Gzemmad,
homérséklet és idétartam.

Sziikség esetén az optimalis eredmény érdekében
adja meg az étel jellemzait.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-
RETEGEK)

KILOGRAMM

A funkcié megfelel6 beallitdsahoz kovesse a kijelzén
megjelend utasitdsokat. Ha a késziilék jelez, a +

és — gombokkal allitsa be a kivant értéket, majd
nyomja meg a v gombot a jévahagyashoz.
ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6th Sense funkcidk hasznalatakor
bedllithaté az étel késziiltségi allapota.

(o)

%I_I%
ALLAPOT o
Ha a késziilék jelez, a + és — gombokkal allitsa
be a kivant fokozatot a véres (-1) és az atstitott (+1)
szintek k6zott. Nyomja meg a v vagy [>] gombot a
jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.
Hasonlé médon, ahol lehetséges, bizonyos 6th Sense
funkciok hasznalatakor beallithaté a piritasi fokozat
alacsony (-1) és magas (1) kdzott.
.FOZES GOZZEL

A ,Hélégbefuvas + G6z” funkcié vagy a szamos
specialis 6" Sense recept egyikének kivalasztasaval

a g6z hasznalatanak koszénhetéen barmilyen tipusu
étel elkészithetd.

A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt
az also+felsé sutésre jellemzo forrd levegbéhoz képest:
ez csOkkenti a sttési idot, megérzi az étel értékes
tapanyagait, és biztositja, hogy minden receptjével
kivald, igazan izletes eredményt érhessen el.

A gb6zparolas teljes idétartama alatt zarva kell tartani
az ajtot.

Ha g6zparoldssal folytatna a stitést, toltse fel a stitdé
belsejében taldlhato tartalyt a vezérlépanelen lévd
fiok hasznalataval.

Amikor a kijelz6n megjelenik a,VIZ HOZZAADASA”
vagy a,TARTALY FELTOLT" jelzés, enyhén benyomva
nyissa ki a fidkot.

Lassan toltson bele csapvizet, amig a kijelzén meg
nem jelenik a,MEGTELT” felirat. A tartaly maximalis
Grtartalma kb. 1,5 liter.

Ovatosan a panel felé nyomva zérja be teljesen a
fidkot. A fioknak a vizbetdltés kivételével mindig
zarva kell lennie.
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Viz hozzdadasa csak akkor szlikséges, ha a tartaly
feltdltése nem elég a parolas befejezéséig.

Keriilje a tartaly feltoltését, mikdzben a siitd
kikapcsolt dllapotban van, illetve amig a kijelzén ilyen
tzenet meg nem jelenik.

3. A FUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett beallitasok megfeleléek, vagy
megadta a kivant beallitasokat, nyomja meg a [&]
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideje alatt megnyomja a [&] gombot,
a suté rakérdez, hogy torli-e a késleltetést, és helyette
azonnal elinditja-e a funkciot.

Megjegyzés: A funkciod kivalasztasa utan a kijelzén
megjelenik az ahhoz javasolt optimalis szint.

A bekapcsolt funkcié barmikor ledllithato a gombbal.
Ha a stit6 forrd, és a funkcionak egy adott maximum
hémérsékletre van sziiksége, a kijelzdn értesités
jelenik meg. A << gombbal |épjen vissza az el6z6
képernyére, és valasszon masik funkciot, vagy varja
meg, amig a suto teljesen lehdil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcidknal a siité elémelegitheté:
A funkcié inditasakor a kijelzé jelzi, hogy az
elémelegités folyamatban van.

oo
ELOMELEGITES ~ E#

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a
kijelzén Gzenet jelzi, hogy a siit6 elérte a megadott,
LETEL HOZZAADASA” hémérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a stit6be,
csukja be az ajtot, és inditsa el a slitésta v vagy [&]
gombbal.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése
elétt teszi a sutdbe, a sutési eredmény elmaradhat a varttdl.
Az ajto kinyitasakor az elémelegités ledll/sziinetel.

A slitési id6be nem szamit bele az elémelegitési
szakasz. A stitd kivant hémérséklete barmikor
modosithatéo a + és — gombokkal.

5.SUTES SZUNETELTETESE / ETEL
MEGFORDITASA VAGY ELLENORZESE

Az ajté nyitasakor a siités ideiglenesen ledll (ehhez a
késziilék kikapcsolja a fitéelemeket).

A sutés folytatasahoz csukja be az ajtot.

Egyes 6th Sense funkcioknal sziikség lehet az étel
megforditasara siités kdzben.

1=

{ ] =

ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
sziikséges muvelet. Nyissa ki az ajtot, hajtsa végre a
kijelzén lathaté miveletet, majd csukja be az ajtot, és
nyomja meg a [>] gombot a siités folytatdsdhoz.
Hasonlé moédon, a siitési id6 10%-4aval a siités
befejezése el6tt a sité figyelmeztet az étel
ellenérzésére.

[, HoL, 180

ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a
sziikséges mtuvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be

az ajtot, majd nyomja meg a [&] vagy v gombot a
sutés folytatasahoz.

Megjegyzés: A muiveletek kihagydsahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezd esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt
végre miveletet, a sttés folytatodik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

_,_J8----" |0
VEGE

A sutés manualis (idozités nélkili) tzemmaodban
torténd folytatdsahoz nyomja meg a = gombot.

Ha novelni kivanja a sttési idét, nyomja mega +
gombot az Uj id6étartam megaddasahoz. A stitési
bedllitasok mindkét esetben valtozatlanok maradnak.

PIRITAS

A sit6 egyes funkcidi lehetévé teszik az étel
fellletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
stités befejezését kovetben.

8- -7 jE0e

PIRITAS: v

Ha a kijelz6n megjelenik a vonatkozé lizenet, sziikség
esetén nyomja mega v gombot az 5 perces piritasi
ciklus elinditasahoz. A funkcié barmikor leéllithato a
gombbal, amely kikapcsolja a siitét.

. KEDVENC
A stités végeztével a kijelzo6n megjelenik a kérdés,

hogy kivanja-e menteni a funkciot a kedvencek
listajara (1-10. pozicioba).

B- - =" |B0
KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkciot, és
tarolni szeretné az aktualis beallitasokat késdbbi
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haszndlatra, nyomja meg a v gombot; ha nem kivan
élni a lehetéséggel, nyomja mega « gombot.

A v gomb megnyomasa utdn valassza ki a poziciét a
+ és — gombokkal, majd nyomja mega v gombot
a jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memdria megtelt, vagy a valasztott
pozicié mar foglalt, a stté rékérdez, hogy felllirja-e a
kordbban mentett funkciot.

A mentett funkcidk késébbi el6hivasahoz nyomja
meg a O gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc
funkcidk listdja.

AAME e
Chdid B

1. ALSO+FELSO SUT

Valassza ki a funkciét a + és — gombokkal, hagyja
jova a bedllitast a v gombbal, majd nyomja meg a
[>] gombot a bekapcsolashoz.

.TISZTITAS

- AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL. TISZT

Ne érintse meg a siitét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus mikodésének idétartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zott) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a stit6bdl minden tartozékot - beleértve a
polcvezeté sineket is — a funkcié aktivélasa el6tt. Ha
a sutét fézolap ald szerelték be, gy6z6djon meg réla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazrézsaja vagy elektromos
f6z6z6naja ki van kapcsolva a stit6é ontisztitasi ciklusa
kdzben. Az optimalis tisztitasi eredmény eléréséhez
a pirolitikus tisztitas hasznalata el6tt tavolitsa el a
nagyobb maradvanyokat a stit6térbdl, és tisztitsa
meg az ajto belsé Uvegét. Kizardlag akkor javasolt

a pirolitikus tisztitas, amikor a késztilék er6sen
szennyezett, vagy ha kellemetlen szagokat bocsat

ki stités kozben. Nyomja meg a =1 gombot. Ekkor
megjelenik a,Pyro” felirat a kijelzon.

C]

A
Pyro
A + vagya — gomb segitségével valassza ki a
kivant ciklust, majd mentse el a v gombbal. A ciklus
kivélasztasa utan a 4+ vagy a — gombbal dllitsa be
a befejezési idopontot (késleltetett inditas), majd
mentse el a v gombbal.

Tisztitsa meg az ajtot, és tavolitson el minden
tartozékot az utasitasnak megfeleléen, majd zarja

be az ajtot, és nyomja meg a [>] gombot: A siité
elinditja az Ontisztitasi ciklust, és a stt6 ajtaja
automatikusan bezarédik. A kijelzén megjelenik egy
figyelmezteté lizenet és egy visszaszamlalas, amely a
ciklus elérehaladasat mutatja.

A ciklus végeztével az ajté mindaddig zéarva

marad, amig a siitén bellli hdmérséklet visszatér a
biztonsagos szintre.

' HU
« LEERESZTES

A leeresztés funkcidval leengedhetd a viz, igy
elkertilhetd, hogy allott viz maradjon a tartalyban.
Célszerl a siité minden haszndlata utan végrehajtani
a leeresztést.

Bizonyos szamu sités utan ezt a miveletet
kotelezden el kell végezni, és ennek hianyaban nem
indithato el a g6zolés funkcid.

- Ha a,Leeresztés” funkciot
valasztotta, vagy ha a kijelzén
megjelend értesités arra kéri,

. nyomja meg a [>] gombot, és
\ l kovesse a megjelend utasitasokat:
iJ. Nyissa ki az ajtot, és helyezzen egy
AN nagy edényt a leereszté kifolyo ala,
a panel jobb alsé részénél. Ha elkezdte a leeresztést,
tartsa az edényt a helyén a mivelet befejezéséig.
A kijelzon figyelmeztetés jelenik meg, ha teljesen le
kell ereszteni a tartalyban |évd vizet.
Megjegyzés: ennek elvégzése csak azutan lehetséges, ha az
utolsé program (vagy a termék utolso betdltése) ota eltelt 4
ora. A varakozasi idd alatt a kijelzdn a kdvetkezd felirat
jelenik meg: ,A VIZ FORRO - KIS TURELMET". Az edény
legalabb 2 literes legyen.

« VIZKOMENTESITES

A specialis funkcié rendszeres hasznalataval
biztosithato a forral6 és a g6z6l6 rendszer kivalo
allapota.

A funkcié tobb szakaszbdl all: leeresztés,
vizkdmentesités, oblités. A funkcid inditdsa utan
kovesse a kijelz6n megjelené utasitasokat. A
szakaszok végén nyomja meg a [>] gombot a
kovetkezé szakasz inditasahoz.

A funkcié atlagos id6tartama kb. 190 perc.

Megjegyzés: Ha a funkcid barmikor ledll, akkor az egész
vizkémentesitési ciklust meg kell ismételni.

» LEERESZTES

Vizkbmentesités elott le kell ereszteni a tartalyt:

a muvelet legjobb végrehajtasahoz kdvesse a
vonatkozé szakaszban leirt [épéseket.

Megjegyzés: ennek elvégzése csak azutan lehetséges, ha az
utolsé program (vagy a termék utolso betdltése) ota eltelt 4
ora. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kdvetkezé felirat
jelenik meg: ,A VIZ FORRO - KIS TURELMET". Az edény
legalabb 2 literes legyen.

» VIZKOMENTESITES

A legjobb vizkémentesitési eredmény eléréséhez
javasoljuk, hogy téltse meg a tartalyt 75 g specialis
WPRO termék és 1,7 liter csapviz oldataval.

A WPRO vizkémentesitéje a javasolt professzionalis
termék a stit6é g6zo6l6 funkcidjanak legjobb mindségu
karbantartdasahoz. Kévesse a termék csomagoldsan
talalhaté hasznalati utasitasokat. Rendelés vagy
informacidkérés a vevészolgalaton vagy a
www.whirlpool.eu webhelyen keresztiil lehetséges.
A Whirlpool nem véllal felelésséget a piacon elérhet6
mas tisztitoszerek altal okozott barmilyen karokért.

A
|
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vizet a tartalybol.
» OBLITES

A tartaly és a g6zol6rendszer tisztitasahoz oblitési
ciklust kell végrehajtani. Toltse meg a tartalyt
csapvizzel, amig a kijelz6n meg nem jelenik a
,TARTALY MEGTELT” izenet, majd a [>] gomb
megnyomasdval kezdje el az 6blitést. Az &blités
végén a kijelzon megjelend lizenet felszdlitja a fazis
megismétlésére a viz leeresztésével, majd egy Ujabb
Oblitéssel.

Ne kapcsolja ki a stit6ét, amig a funkciohoz sziikséges
Osszes lépést végre nem hajtotta.

A tisztitdsi ciklus kdzben a siité funkciok nem
aktivalhatok.

Megjegyzés: A rendszer a kijelz6n megjelend Uzenetben
rendszeresen figyelmeztet arra, hogy végezze el a
muveletet.

.PERCSZAMLALO

Ha a stit6 ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként

is hasznalhatja. A funkcio bekapcsolasa elott
ellendrizze, hogy a stité ki van-e kapcsolva, majd
nyomja meg a + vagy — gombot. A kijelzén az &
szimbdélum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a 4+ és — gombokkal,
majd nyomja meg a v gombot az idézité
bekapcsolasahoz.

0
L

PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalon beallitott id6 letelt, hangjelzés
hallhato, és a kijelz6n megjelenik a vonatkozé jelzés.
Megjegyzés: A percszamlald nem aktival sttési funkcidt, Az
idézitén bedllitott id6 a 4+ és — gombokkal médosithato.
A percszamlalé bekapcsolasa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsoldsahoz,
majd valassza ki a kivant funkcioét.

A funkci6 inditdsa utén az id6zit6 a funkciotol
figgetlendil folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlalé nem
lathatd (csaka @ szimbdlum I&thatd a kijelzén), a
visszaszamlalas a hattérben zajlik. A percszamlalé
megjelenitéséhez, azaz az aktiv funkcio ledllitdsahoz nyomja
meg a gombot.

. GOMBZAR

A gombzar aktivaldsdhoz nyomja meg és tartsa

lenyomva legaldbb 6t masodperciga <<« gombot. A
gombzér ugyanilyen médon feloldhaté.

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbdl a stit¢ barmikor kikapcsolhato a
gombbal.

° Whj;lﬁool



O SUTESITABLAZAT
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MEGFORDITAS

ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a siitési id6 ekkora TA%’Q‘ZTEE(SOK
részének elteltekor)
LASAGNA - 05-3kg - =
Siilt (0 allapot) 062 kg ) 3
Marha-roston | o a
Hamburger (0 allapot) 1,5-3cm 3/5 -\...5...;- 1 '
Silt 0625 kg - 3
. Sertés-roston r - T’ 7
HUS Kolbasz és virsli 1,5-4 cm 2/3 e ) r
Egész 06-3 kg 2 2
Csirke-stilt s 2
Filé és mell 1-5cm 2/3 T N
Kebabfélék egy racs 1/2 -\...5...:- ijr
File 0,5-3 (cm) = -~ ; -~ tM_~f2
HAL p—
Filé-fagyasztott 0.5-3 (cm) 3 -\...3...» MZ
Burgonya 0,5-1,5kg - 3
Z6ldség-siilt Z61dség-taltott 0,1-0,5 kg/db - 3
Z6ldség-siilt 0,5-15 kg - 3
.Bur il - 3
gonya egy talca =
ZOLDSEGEK Paradicsom egy talca - _‘Frri"q‘_
. : : i
Paprika egy talca — —
Zo6ldség-csében siilt | 3
Brokkoli egy télca - it
Karfiol egy télca - _‘%1'_
Egyebek egy télca - _J“i“l'_
Kelt tésztas siitemény n ; ) 3
FairaShar IPlskota 0,5-1,2 kg e
Aprésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
. . Hajtog. tészta egy télca - 3
SUTEMENYEK o .4 b
Sitemeény, toltott pite Torta 04-1,6 kg - _u_rim"
Rétes 04-16 kg . 1_r3
Gylimélcsos pite 05-2 kg - -\Fi.'-lr
SOS | T 2
SUTEMENYEK oG R
Tekercsek & 60-150 g/db - 3
Szendvicskenyérformaban & 400-600 g/db - .u_'__?_r___b_
KENYER P
Nagy kenyér & 0,5-2,0 kg -
Baguette & 200-300 g/db - 3
Vékony kerek talca - 2
PIZZA Vastag kerek talca - 2
Fagyasztott 1-4 réteg - 2
[ abrie | M | —r oo
TARTOZEKOK e : —_— Cseppfelfogd talca / _— s
SUt6raCs Sutotep3|_ngy sttéforma siiteményes tepsi vagy Cseppfglfogo Falca / Cseppfelfogo télca
a sutéracson sitotepsi 500 ml vizzel

sutétepsi a sttdracson
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HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

RECEPT PAROLASI SZINT  ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) 'D?::‘:gw TA?!Z;ICI:;EE:SOK

Keksz / Aprésiitemények ALACSONY Ilgen 140-150 35-55 -y
Kis méret(i torta / Muffin ALACSONY Igen 160-170 30-40 s 9 .
Kelt tésztak ALACSONY Igen 170-180 40-60 _\é‘_
Piskota ALACSONY Igen 160-170 30-40 e
Focaccia ALACSONY | Igen 200-220 20-40 2
Kenyér, vekni ALACSONY Igen 170-180 70100 3,
Zsemle ALACSONY Igen 200-220 30-50 3
Bagett ALACSONY Igen 200-220 30-50 L
Silt burgonya KOZEPES Igen 200-220 50-70 .i,
Borjti / Marha / Sertés 1 kg KOZEPES | lgen 180-200 60-100 . 3 .
Borjti / Marha / Sertés (darabok) KOZEPES | lgen 160-180 60-80 < P
Marhasiilt angolosan 1 kg KOZEPES lgen 200-220 40-50 o
Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEPES Igen 200 55-65 3
Baranycomb KOZEPES lgen 180-200 65-75 B
Pérkolt sertéscsiilok KozERES | Igen 160180 | 85100 L
Csirke / Gyongytytik / Kacsa 1-1,5 kg KOZEPES | Igen 200-220 50-70 —r s
Csirke / Gydngytytik / Kacsa (darabok) KOZEPES | lgen 200-220 55-65 s 2 o
it asome uksinl padlizsbis KOZEPES lgen 180-200 2540 —
Halfilé MAGAS Igen 180-200 15-30 @ 5
Aeeear e — e ot
TARTOZEKOK —_— Satcreps vagy sucforma Etseenﬁggé‘ﬁggg'i‘; é , Csepilgtlg?gSSitalca /- Zsifogd ca 500l
sUtotepsi a sttdracson
10
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SUTESI TABLAZAT

' HU

RECEPT

Kelt stitemények / Piskota

Toltott piték
(sajttorta, rétes, almas pite)

Aprostitemények / Keksz

Kisebb torta / Muffin

Képvisel&fank

Habcsok

Pizza / kenyér / focaccia

Pizza (vékony, vastag, focaccia)

Fagyasztott pizza

Sos pite
(zoldséges pite, quiche)

Vols-au-vent / leveles tésztabol késziilt

sitemények

=

Also+felsd sut

FUNKCIOK

T

ey,

Hélégbeflvas

FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C)
El Igen 170
lgen 160
lgen 160

¥ Igen 160-200
1 Igen- N 160_-200_
E’ Igen 150
Igen 140
Igen 140
- | igen 135
E’ lgen 170
Igen 150
lgen 150
Igen 150
=] Igen 180-200
._ K 180-190
Igen 180-190
lzl Igen 90
Igen 90
Igen 90
= Igen 190-250
Igen 190-230
Igen 220-240
=] Igen 250
Igen 250
lgen 220-240

Igen 180-190

Igen 180-190
- I gen 180-190
=] Igen 190-200
Igen 180-190
Igen 180-190

] B
Légkev. Siités Grill Turbo gl

IDOTARTAM
(PERC)

30-50
30-50
30-50
30-85

| 3590

20-40
30-50
30-50
40-60
20-40
30-50
30-50
40-60
30-40
35-45
35-45 *
110-150
130-150
140-160 *
15-50
20-50
25-50 *
10-15
10-20
15-30
45-55
45-60
4570 *
20-30
20-40

20-40*

=2

XXL hdssttés

SZINT ES
TARTOZEKOK
2
. saana ol
2
abris
4 1
abr afkie
[ &
e
4 1
abr afere
3
—r
4
.1_‘-
4 1
e S—
5 3 1
RV s PR
3
I 4. "
.‘\_l'
4 1
_'I_f e
5 3 1
e aly
3
{ el = = =
4 1
¥ e T R TR
9 3 1
aferr abre
3
.'l_l'
- 1
ol as Loy S—
5 3 1
abre aFrr
2
.'l_l'
B 1
o i na Ll S—
5 g 1
aberr afrr
3
| ]
4 1
o S aa s ol S—
9 3 1
L J 1 J r
3
abir
4 1
_H > . :
5 3 1
B e LY P E— |
3
_'l_l'
4 1
| S——
5 3 1
ner nrlr
= +
Cook 4 e

hélégbefuvas
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RECEPT

Lasagna / felfdjtak (flan) / tepsis tészta
/ cannelloni

Barany/borju/marha/sertés, 1 kg

Béros sertéssult 2 kg

Csirke/nyul/kacsa, 1 kg

Pulyka/liba, 3 kg

Sult hal/félidban sult hal

(filék, egész)

Toltott zoldségek

(paradicsom, cukkini, padlizsan)

Piritos
Halfilék / Siilt szelet

Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas /
Hamburger

Silt csirke 1-1,3 kg
Baranycomb/cstilok
Siilt burgonya
Csében siilt zoldség

Aproésiitemények
Torta

Kerek pizza

Teljes fogas: gylimadlcstorta (5. szint) /

lasagne (3. szint) / has (1. szint)

Teljes fogas: Gylimolcsds pite (5. szint)
/ siilt zéldségek (4. szint) / lasagne (2.
szint) / husszeletek (1. szint)

Lasagna és hus
Husok és burgonya
Hal és zoldségek
Tbl.tﬁtt.siﬂte.k |

Husszeletek
(nyul, csirke, barany)

FUNKCIO

[ACOLA 0 0 & [ [

I

-

ELOMELEGITES | HOMERSEKLET (°C)

Aprastitemeények

&

Torta

=

Pizza

¢

Igen 190-200
Igen 190-200

- 170
Igen 200-230
lgen 190-200
Igen 180-200
Igen 180-200

- 3 (magas)

- 2 (kbzepes)

) 2-3 (kbzepes-

magas)

- 2 (kbzepes)

- 2 (kbzepes)

- 2 (kbzepes)

- 3 (magas)
lgen 135
lgen 170
lgen 210
Igen 190
Igen 190
lgen 200
Igen 200
Igen 180

- 200

- 200

IDOTARTAM
(perc)

45-65
80-110

110-150
50-100
80-130
40-60
50-60
3-6
2030 **
15-30 **
55-70 ***
60-90 ***
35-55 ***

50-70
50-70

40-60
40-120*
40-120%

50-100 *
45-100 *
30-50*
| 80-120*

50-100 *

* Becsult id6tartam: Az ételek kivehetdk a sitébdl ettél eltérd iddpontokban is, személyes preferenciaktol fliggden.

** A sUtési id6 felénél forditsa meg az ételt.

*** Forditsa meg az ételt a sUtési idd kétharmadanal (ha szlkséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kUlonbodz6 tipusu ételekhez legjobban haszndlhaté funkciot, tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sltési id6 az étel stitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez szlikséges).

10-25
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A sutési homeérsékletek és idStartamok hozzavetélegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek.

Kezdetben hasznélja a legalacsonyabb ajanlott beéllitasokat, és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon &t magasabb beallitdsokra.

Hasznalja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szind fém stitemeényes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kotalakat és
tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési id6tartamok kissé hosszabbak lesznek.

L T — —r TS
g b 7 % Cseppfelfogd télca / 5 AT
TARTOZEKOK SUtSracs Sutoteg)?u»tr%gr;gcssszorma siteményes tepsi vagy Csepgﬁlgct)gosgalca / ZS"ngG; ftzaﬁ 500 ml
sUtdtepsi a sttéracson P
12

Whjgﬁool



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

' HU

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka elétt gy6zédjon
meg arrol, hogy a siité teljesen

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/
maro hatasu tisztitoszereket,

A sutét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

kihdlt. mivel ezek karosithatjak a
Ne hasznaljon gézzel tisztit6 késziilék feliileteit.
berendezéseket. Viseljen véddékesztydit.

KULSO BURKOLATOK

- Afellleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.

Ha nagyon szennyezett a fellilet, tegyen a kenddre
par csepp pH-semleges tisztitoszert. Tordlje le egy
széraz ruhaval.

« Ne hasznéljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlen(l kapcsolatba keril a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékendével.

BELSO BURKOLATOK

+ Minden hasznalat utan hagyja kih(lni a siit6t, de
lehetdleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,
és tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddasokat.

A magas nedvességtartalmu ételek siitése soran
kicsapodott parat a teljesen kihdlt sitébdl egy
ronggyal vagy szivaccsal torolje ki.

« Ha makacs szennyez6édés van a belsé fellileteken,
a tokéletes tisztitasi eredmény érdekében az

automatikus tisztitasi funkciot javasoljuk.

« Az ajté tvegét megfeleld folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

« A suto ajtajat a tisztitas megkdnnyitése érdekében
le lehet venni.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon stitékesztylit, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a siité mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze

a vizkélerakodasok kialakuldsat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a ,Leeresztés” és
NVizkémentesités” funkcidkat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,H6légbefuvas

+ Go6zolés” funkcidt, erésen ajanlott a sutési ciklus
elinditasa Ures stitdvel, a viztartaly teletoltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Valassza le a sitét az elektromos halézatrol.
Vegye ki a polcvezetd sineket.

Vegye le a lampa burkolatat.

Cserélje ki az izzot.

Helyezze vissza a lampaburat, és nyomja be
hatarozottan, amig a helyére nem kattan.
Tegye vissza a polcvezetd sineket.

7. Csatlakoztassa vissza a stitot az elektromos
hal6zatra.

U1 B i

o

Megjegyzés: Kizardlag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben |évd izzot
kifejezetten héztartdsi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevészolgdlattol.

- Halogénizzo hasznalatakor ne nyuljon hozzéjuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzét. Ne
mUkodtesse a sttét, ha a lampabura nincs visszahelyezve.

Whjﬁﬁool "



AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje 3. lllessze vissza az ajtot ugy, hogy a suté elé
le a kallantyukat, amig kiolddsi helyzetbe nem emeli, az ajton taldlhaté mélyedéseket a zsanérok
kertilnek. kampaira illeszti, majd rogziti a felsé részt a
zsanérba.

4. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrdl, hogy teljes mértékben
leengedte &ket.

2. Csukja be az ajtot, amennyire tudja. Fogja meg

erésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva
tartsa.
Egyszertien tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja
a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelg,
amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantyuk
ajtot az egyik oldalara egy puha feliileten. medgfelel6 helyzetben vannak-e.

~15° |/
’ \ N

o

5. Prébélja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze,

hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti [épéseket. Az ajtéd
megsériilhet, ha nem megfelel6en mikédik.

HIBAELHARITAS

PROBLEMA LEHETSEGES OK MEGOLDAS

Ellenérizze, hogy van-e halézati fesziiltség, és hogy a siité
elektromos bekdtése megtértént-e.

. Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be ujra, hogy lassa,

- fennéll-e még a probléma.

Aramkimaradas.
A késziilék nem mukodik. Nincs csatlakoztatva a
halézathoz.

Hivja a legkdzelebbi ligyfélszolgalatot, és olvassa be az ,F”
beti utdn lathatd szamot.

A kijelzén az ,F" betl, majd egy szam

vagy egy betd lathato. Sitéhiba.

A stité nem melegszik fel.
A funkcié nem indul.

A BOLTI DEMO iizemmad fut. Nylssa meg a,DEMO* menlipontot a,BEALLITASOK
meniben, és valassza a ,Ki" lehetdséget.

Nyissa meg az,ECO" meniipontot a,,BEALLITASOK”

A fény kialszik. «ECO" lzemmod,Be”. mentben, és valassza a Ki" lehetéséget.

Az ajto nem nyilik ki. Tisztitasi ciklus van folyamatban.  Varja meg, amig a funkcio befejezddik, és a siité lehdil.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacié és a termékkel kapcsolatos tovabbi informacidk az

L
E N E alabbi elérhetdségeken talalhatok:
m&. - adocs.whirlpool.eu honlapon
+  aQR-kod segitségével
mRE
14

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciaflizetben).
Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjiik, adja meg a termék adattablajan feltiintetett kodokat.
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Isa pamaciba

IZSTRADAJUMU

Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet
savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

noradijumus.

A Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet drosibas

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(imenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

5. Durvis

6. Udens atvilktne

7. Augsejais sildelements/grils

8. Apgaismojuma spuldze

9. Datu plaksnite
(nenonemt)

10. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELA APRAKSTS

:0 [T e 20 0}

5 gy e d O B : v L QO &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. IESLEGT/IZSLEGT 4. ATPAKAL 7. NAVIGACIJAS POGA PLUSS

Lai ieslégtu vai izslégtu mikrovilnu
krasni un apturétu aktivo funkciju.
2. TIESA PIEKLUVE FUNKCIJAM
Lai atri pieklGtu funkcijai un izvélnei.
3. NAVIGACIJAS POGA MINUSS
Izvélnes ritinasanai un funkcijas

iestatijumu vai vértibu
samazinasanai.

Lai atgrieztos pie iepriek$éja ekrana.

Gatavosanas laika lauj mainit
iestatijumus.

5. DISPLEJS

6. APSTIPRINAT

Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai
iestatitu vértibu.

Izvélnes ritinasanai un funkcijas
iestatijumu vai vértibu
palielindsanai.

8. TIESA PIEKLUVE OPCIJAM/
FUNKCIJUAM

Lai atri pieklutu funkcijam, ilgumam,
iestatijumiem un izlasei.

9. PALAIST

Lai palaistu funkciju, izmantojot
Ipasus vai pamata iestatijumus.

Whjﬁﬁool



PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE
S

9 J_q?
/ 7
'/ &
.. '
S v/

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu

e f

Izmantojiet partikas
gatavosanai vai par atbalstu
katliem, kaku veidném un
citiem gatavo$anas traukiem.

gatavosanas laika radudos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

* Tikai atseviskiemn modeliem

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
édienu ka galas, zivju, darzenu, papira ceptu zivju u.c. édienu
fokacas u.c. gatavosanai, ka arl | gatavosanai.

SLIDOSAS SLIECES *

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

Piederumu veids un skaits var at3kirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalposanas centru.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
verstas augsup.

Citi piederumi, pieméram, cepespanna un cepsanas
trauki, tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus

un viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus, vispirms
ievietojiet tos augséja stavokli. lestumiet tos atpakal
gatavos$anas nodalijuma, turot tos paceltus, bet péc tam
nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja pozicija.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slie¢u plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augséjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespejami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet sledza apakséjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces var
brivi kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram plaukta
stiprinajumam taja pasa limeni.

ol .

LOdzu, nemiet véra: Slidosas slieces iespéjams uzstadit ikviena
[imeni.
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FUNKCLJAS

LV

y 6" SENSE

seze  Sis funkcijas nodrosina pilnigi automatisku visu
veidu produktu gatavosanu (pieméram, lazanju, galu, zivis,
darzenus, piragus un konditorejas izstradajumus, salas kukas,
maizi, picu).
Lai péc iespéjas lietderigak izmantotu So funkciju, rikojieties
atbilstosi noradijumiem attiecigaja édienu gatavosanas
tabula.
S| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJAS UN TVAIKA

| REZIMS
Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar piespiedu gaisa
funkcijas iestatijumiem, 3i funkcija Jauj gatavot patikami
kraukskigus un arpusé apbraninatus édienus, vienlaikus
saglabajot mikstu un suligu édiena iek$dalu. Lai panaktu labakos
gatavosanas rezultatus, ieteicams izvéléeties AUGSTU tvaika
limeni zivju gatavosanai, VIDEJU limeni galas gatavosanai un
ZEMU limeni maizes un deserta gatavosanai.

FORC.CIRKUL.

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot dazadu edienu pagatavosanai, jo ta
nelauj sajaukties édienu aromatiem.

TRADICIONALAS FUNKCIJAS

« KONVEKCUA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz viena
plaukta.

« COOK4 FUNKCLAS
Lai viena temperatira uz ¢etriem plauktiem vienlaikus
pagatavotu dazadus édienus. So funkciju var izmantot,
lai gatavotu cepumus, kiikas, apalas picas (ari saldétas)
un pagatavotu veselu maltiti. Lai iegutu vislabakos
rezultatus, ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos
noradijumus.

+  TURBO GRILL

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens.

« SALDETS EDIENS
Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperaturu un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav nepieciesams
sakotnéji iesildit.

« IPASAS FUNKCIJAS
»  MAXI COOKING

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).

Gatavosanas laika ieteicams apgriezt galu otradi, lai

iegUtu vienmeérigu brinumu abas puseés. Lai gala

neizzatu, péc iespéjas biezak aplaistiet to ar Gdeni.
» RAUDZESANA

Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu un salo
piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati, neaktivizéjiet

funkciju, ja krasns péc gatavosanas cikla vél ir karsta.
»  ATKAUSESANA

Lai paatrinatu édiena atkausésanu. Novietojiet édienu
uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu, lai nepielautu ta
izzU8anu no arpuses.

» KEEP WARM

Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.
» EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA
Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena plaukta.
Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj produktiem
izzGt. Izmantojot S0 EKO funkciju, lampina bis izslégta
visa gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi
samazinatu energijas patérinu, ierices durvis nedrikst
atveért lidz bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.
KONVENCIONALA

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdetu maizi. Griléjot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem stiep|u
plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

é‘@ ATRA SILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

TAIMERI
@

Funkciju darbibas laika redigésanai.
TAIMERIS
N

Laika skaitisanai, neaktivizéjot nevienu funkciju.
TIRISANA
«  AUTOMATISKA CEPESKRASNS TIRISANA (PIROLIZE)
Lai notiritu édiena paliekas, izmantojot ciklu |oti augsta
temperatara (virs 400 °C). Ir pieejami divi pastirisanas cikli:
Pilns cikls (Pyro) unisaks cikls (Pyro Eco). leteicams regulari
izmantot atro ciklu, bet pilno ciklu izmantot tikai tad, kad
krasns ir ipasi netira.

« IZLIESANA

Lai automatiski izZavétu gatavosanas nodalijumu un
atbrivotos no taja esosa lieka tGdens, ja ierice noteiktu laiku
netiek lietota.

+  ATKALKOSANA

Lai atbrivotu gatavosanas nodalijumu no kalkakmens
nogulsném. Més iesakam regulari izpildit So funkciju. Ja tas
netiek darits, ekrana paradisies pazinojums, kas atgadinas
iztirit krasni.

IESTATIJUMI

Mikrovilnu krasns iestatijumu pielagosanai.
Ja ir aktivizets rezims "EKC', lai taupitu energiju, samazinasies
displeja spilgtums un apgaismojums izslegsies péc 1 minutes.
Tiklidz tiek nospiesta kada poga, tas tiks atkal automatiski

AW
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aktivizéts.

Kad irieslegts rezims “DEMO", visas pogas ir aktivas un izvélnes
ir pieejamas, tacu mikrovilnu krasns nesakarst Lai izslégtu o
rezimu, izvélné “IESTATHUMI" piek|Ustiet “DEMQO" un atlasiet
iestatijumu “Off" (1zslégts).

Atlasot “IESTATUMI" ierice izslédzas un parslédzas atpakal
stavokli, kada ta bija pirmaja ieslegsanas reizé. Visi iestatijumi tiks
izdzésti.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

IZLASE

Lai piek|atu 10 izlases funkcijam.

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jaiestata valoda un laiks:
Displeja tiks paradits “English” (Anglu).

1. English

Nospiediet + vai —, lai ritinatu pieejamo valodu izvélni, un
atlasiet vélamo.

Nospiediet v, lai apstiprinatu izvéli.

Ladzu, nemiet vera: Velak valodu var mainit, nospiezot & | lai izvélné
“IESTATUMI” atlasitu iespéju “VALODA'.

2. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu elektroenergiju, kas

atbilst majas tiklam ar vairak neka 3 kW jaudu (16): Ja jasu
majsaimnieciba izmanto mazaku elektrotikla jaudu, 5i vértiba bus
jasamazina (13).

1o
JAUDA

Grieziet regulésanas sledzi, lai atlasitu 16 “High” (Daudz) vai 13
“Low” (Maz) un nospiediet v, lai apstiprinatu.

IKDIENAS LIETOSANA

3. LAIKA IESTATISANA
Kad jauda izvéléta, jaiestata pasreizéjais laiks: Displeja mirgos divi
cipari, kas apzimé stundas.

200
PULKSTENIS

Nospiediet + vai —, lai iestatitu stundas, un nospiediet v :
Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimé minates.

Nospiediet + vai — , lai iestatitu mindtes, un nospiediet v, lai
apstiprinatu.

Ladzu, nemiet vera: Péc ilgstosakiem energoapgades parravumiem
laiks bas jaiestata no jauna. Nospiezot & , izvélné “IESTATIUMI"
atlasiet "PULKSTENIS"

4. CEPESKRASNS UZSILDISANA

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas izgatavosanas
laika: ta ir parasta paradiba.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai tadéjadi
atbrivotos no iespéjamam smakam. Iznemiet no cepeskrasns
visus drosibas kartona elementus un caurspidigas pléves, ka

ari visus piederumus. Krasni ieteicams iesildit lidz 200 °C, karsét
aptuveni stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, “Fors.Cirkul.” vai “Konvekcija").

Ladzu, nemiet véra: Péc ierices pirmas lietodanas ieteicams izvédinat
telpu.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Nospiediet [@], lai ieslegtu mikrovilnu krasni: displeja bus
redzama pédéja izmantota galvena funkcija vai galvena izvélne.
Funkcijas var atlasit, nospiezot kadas galvenas funkcijas ikonu vai
ritinot izvélni: Lai izvélétos kadu no izvélnes vienumiem (ekrana
tiks paradits pirmais pieejamais vienums), nospiediet -} vai

—, lai atlasitu vélamo vienumu, un péc tam nospiediet v, lai
apstiprinatu.

2. FUNKCIJAS IESTATISANA

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit tas
iestatijumus. Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit. Nospiezot <« , varésiet vélreiz mainit iepriekséjo
iestatijumu.

TEMPERATURA / GRILL LIMENIS / TVAIKA LIMENIS

Jg- =i -
TEMPERATURA
Kad displeja mirgo vértiba, nospiediet + vai —, lai to mainitu,

S
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péc tam nospiediet v, lai to apstiprinatu, un turpiniet mainit
nakamos iestatijumus (ja iespéjams).

Tada pasa veida ir iespéjams iestatit grilesanas limeni: Ir tris
noteikti grilésanas jaudas limeni: 3 (augsta intensitate), 2 (vidéja),
1 (zema).

Izmantojot funkciju “Piespiedu gaisa cirkulacija un Tvaiks’, varat
atlasit tvaika daudzumu ar $adam veértibam: 1 (zems), 2 (vidgjs), 3
(augsts).

Lldzu, nemiet véra: Kad funkcija ieslégta, varat mainit temperattru/
grilésanas limeni, izmantojot + vai — .

DARBIBAS LAIKS
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DARBIBAS LAIKS

Kad displeja mirgo ikona (& nospiediet + vai — , lai iestatitu
vajadzigo gatavosanas laiku, un nospiediet v, lai apstiprinatu.
Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata (bez
taimera): Nospiediet v vai [, lai apstiprinatu un ieslégtu
funkciju. Atlasot So rezimu, nevarat ieprogrammét aizkavéto

1= 1Hh
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palaisanu.

Ldzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits, kamér
gatavojat, nospieZot & : nospiediet + vai — , lai to mainitu un tad
nospiediet v , lai apstiprinatu.

BEIGU LAIKS (SAKUMA AIZKAVE)

Daudzas funkcijas pec gatavosanas laika iestatisanas varat
aizkavét programmas palaisanu, iestatot gatavo3anas laika beigu.
Displeja redzams pasreiz iestatitais beigu laiks un mirgo @ ikona.

L
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BEIGU LAIKS
Nospiediet + vai —, lai iestatitu laiku, kad gatavosanai vajadzétu

beigties, tad nospiediet v/, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.
lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: tiklidz bus pagajis
laiks, kas aprékinats, lai gatavosana beigtos jlsu noteiktaja laika,
funkcija saks automatiski darboties.

Ludzu, nemiet vera: lestatot aizkavetu gatavo3anas sakuma laiku, tiks
atspéjota mikrovilnu krasns priekssildisanas faze: krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperatury, kas nozZimé, ka gatavosanas laiks
bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula. Gaidisanas laika varat
nospiest + vai — , lai mainitu ieprogrammeéto gatavosanas beigu
laiku, vai nospiest << , lai mainitu citus iestatijumus. NospieZot @ | lai
vizualizetu informaciju, iesp&jams parslégties starp beigu laiku un
ilgumu.

.6" SENSE

Sis funkcijas automatiski atlasa piemérotako gatavosanas
reZimu, temperatUru un gatavos$anas vai cepsanas ilgumu visiem
pieejamiem édieniem.

Kad nepieciesams, vienkarsi noradiet partikas produktu ipasibas,
lai iegUtu optimalu rezultatu.

SVARS / AUGSTUMS / PICA (APALS TRAUKS, KARTAS)

6
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KILOGRAMI

Lai iestatitu funkciju pareizi, rikojieties saskana ar noradijumiem
displeja. Péc uzvednes paradisanas nospiediet + vai —

, lai iestatitu vajadzigo vértibu, un péc tam nospiediet v , lai
apstiprinatu.

GATAVIBA / APBRUNINASANA

Dazas 6™ Sense funkcijas ir iespéjams regulét gatavibas limeni.

6
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GATAVIBA
Kad tiek paradita uzvedne, nospiediet + vai —, lai atlasitu

vélamo limeni no nedaudz apcepts (-1) lidz labi izcepts (+1).
Nospiediet v vai[>], lai apstiprinatu un ieslégtu funkciju.
Tapat, ja paredzéts, dazas 6" Sense funkcijas ir iespéjams regulét
apbruninasanas limeni no nedaudz apbraninats (-1) lidz labi
apbraninats (+1).

. GATAVOSANA AR TVAIKU

Atlasot iespéju “Piespiedu gaisa cirkulacijas un tvaika rezims” vai
kadu no vairakam 6" Sense ipasajam receptém, varat gatavot
jebkura veida édienu ar tvaiku.

Tvaiks produktos izplatas atrak un vienmeérigak salidzinajuma tikai
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ar karstu gaisu, ko parasti izmanto standarta funkcijas: tadéjadi
tiek samazinats gatavosanas laiks, saglabajot vértigas uzturvielas
un nodrosinot izcilu, patiesi garSigu rezultatu visam kulinarijas
receptém.

Gatavojot ar tvaiku, cepeskrasns durvim vienmeér ir jablt
aizvértam.

Lai gatavotu ar tvaiku, vajadzés uzpildit tvertni, kas atrodas
cepeskrasns iekspuse, lietojot atvilktni uz vadibas panela.

Kad displeja paradas norade "PIEV. UDENI” vai "PIEPILDIT’, atveriet
atvilktni, viegli to piespiezot.

Leni iepildiet dzeramo udeni, lidz displeja tiek paradits zinojums
“Kont. Pilns". Maksimala tvertnes ietilpiba ir aptuveni 1,5 litri.

Pievienot Gdeni ir nepiecieSams tikai tad, ja tvertné nav vajadziga
udens daudzuma gatavosanas pabeigsanai.

Neuzpildiet tvertni, kad cepeskrasns ir izslégta vai kamér displeja
netiek paradita attieciga norade.

3. FUNKCIJAS IESLEGSANA

Jebkura laika, ja nokluséjuma vértibas atbilst vélamajam, vai,
kad pieméroti vélamie iestatijumi, nospiediet [, lai palaistu
funkciju.

Aizkaves laika, nospiezot [>], cepeskrasns nekavejoties ieslégs
funkciju.

Ladzu, nemiet véra: Kad funkcija ir atlasita, displeja tiks noradits katrai
funkcijai piemeérotakais limenis.

Jebkura bridi varat apturét palaistu funkciju, nospiezot [@] .

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta
maksimala temperatura, displeja tiks paradits zinojums.
Nospiediet <<, lai atgrieztos iepriekséja ekrana un atlasitu citu
funkciju vai nogaiditu, lidz pilnigai atdzisanai.

4, PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ir cepeskrasns priekssildisanas faze: Kad funkcija
atlasita, displeja bus redzams, ka priekssildisana ir aktivizéta.

g

PRIEKSSILDI

Kad si faze pabeigta, tiks atskanots skanas signals un

displeja paradisies zinojums, ka cepeskrasns ir iesilusi lidz
iestatitajai temperaturai un jaievieto partikas produkti (norade
“PIEVIENOJIET").

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis un saciet
gatavot.

Ladzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir
pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis
priekssildisanas laika, process tiks partraukts.

Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
Jebkura laika varat nomainit vélamo maksimalo temperataru,
izmantojot + vai — .

5. APTURET GATAVOSANU/APGRIEZT UZ OTRU PUSI VAI

o]
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PARBAUDIT EDIENU

Atverot durvis, gatavosana tiks uz laiku apturéta, izslédzot
sildelementus.

Lai atsaktu gatavosanu, aizveriet durvis.

Dazas 6" Sense funkcijas gatavosanas laika bus nepieciesams
apgriezt édienu.

60

APGRIEZIET

Tiks atskanots signals un displeja bus redzams pazinojums par
to, kada darbiba veicama. Atveriet ierices durvis, veiciet displeja
noradito darbibu, aizveriet durvis un atsaciet gatavosanu.

Tada pasa veida, kad palikusi 10 % laika pirms gatavo$anas
beigam, tiks paradita uzvedne parbaudit édienu.

PARBAUDIT EDIENU

Tiks atskanots signals, un displeja bas redzams pazinojums par to,
kada darbiba veicama. Parbaudiet édienu, aizveriet ierices durvis
un atsaciet gatavosanu.

Ldzu, nemiet véra: Nospiediet [, lai izlaistu $is darbibas. Citadi, ja
zinama laika perioda netiks veiktas nekadas darbibas, cepeskrasns
turpinas gatavosanu.

6. GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bis pabeigta, tiks atskanots skanas signals, un
displeja bus redzams pazinojums.

{_1 miaki | = A

BEIGAS

Nospiediet (=7, lai turpinatu gatavot manuala rezima (bez
taimera) vai nospiediet =, lai pagarinatu gatavosanas laiku,
iestatot jaunu ilgumu. Abos gadijumos gatavo$anas parametri
tiks saglabati.

Péc édiena iznem3anas |aujiet, lai cepeskrasns atdziest, neatverot
ierices durvis.

APBRUNINI\SANA

iesledzot grilesanas funkcuu péc tam, kad gatavosana ir pabeigta.

NOSPIEDIET v LAI

Kad displeja redzams attiecigs zinojums, ja nepiecieSams,
nospiediet v, lai aktivizétu piecu mintsu apbraninasanas ciklu.
Varat jebkura bridi apturét funkciju, nospiezot [@], lai izslégtu
cepeskrasni.

ZLASE

Kad gatavo$ana ir pabeigta, ekrana paradisies norade saglabat
funkciju izlases saraksta atbilstosi kadam no cipariem (no 1 lidz
10).

1=

PIEVIENOT IZLASEI?

Ja vélaties kadu funkciju saglabat ka izlasi un saglabat faktiskos
iestatijumus atkartotai lietosanai, péc gatavosanas nospiediet v/,
bet lai ignorétu pieprasijumu, nospiediet < .

Péc v nospiesanas nospiediet + vai — , lai atlasitu atbilstoso
skaitli, un nospiediet v , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Ja atmina ir pilna vai izvélétais numurs jau ir
aiznemts, mikrovilnu krasns aicinas apstiprinat iepriekséjas funkcijas
parrakstisanu.

Lai izsauktu ieprieks saglabatas funkcijas, nospiediet < : Displeja
bus redzams jusu izlases funkciju saraksts.

1=1H
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1 KONVENCIONALA

Nospiediet + vai —, lai atlasitu funkciju, apstipriniet toar v/ , bet

péc tam nospiediet [>], lai to aktivizétu.

TIRISANA

«  AUTOMATISKA TIRISANA - PIROLIZE

1=

Nepieskarieties cepeskrasnij pirolizes cikla laika.
Nelaujiet bérniem un dzivniekiem bat tuvuma
pirolizes laika un péc tas (lidz bridim, kad telpa ir
pilniba izvédinata)..
Pirms funkcijas palaisanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus (tostarp plauktu stiprinajumus).
Ja cepeskrasns ir uzstadita zem plits virsmas,
parliecinieties, vai pastirisanas funkcijas laika i izslégti
visi tas degli vai elektriskie sildrinki. Labakam rezultatam
pirms Pyro funkcijas aktivizeésanas notiriet lielakos
netirumus ar mitru sakli. Més iesakam izmantot Pyro
funkciju tikai tad, ja iekarta ir loti netira vai gatavosanas
laika slikti smako. Nospiediet 4, lai displeja tiktu
paradita funkcija “Pyro”.

@
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Pyro

Nospiediet 4+ vai —, lai atlasitu vélamo ciklu, tad
nospiediet v , lai apstiprinatu. Kad cikls atlasits, ja
nepiecieSams, nospiediet 4+ vai —, lai iestatitu beigu
laiku (ieslegdanas aizkave), un péc tam nospiediet v
lai apstiprinatu. Notiriet ierices durvis un péc norades
iznemiet visus piederumus, tad aizveriet durvis un
nospiediet [=]: cepeskrasni tiks aktivizéts pastirisanas
cikls, bet durvis tiks automatiski noslégtas: displeja
paradas bridinajuma zinojums un sakas laika atskaite,
kas norada uz cikla norisi. Tiklidz cikls bas beidzies,
durvis paliks blokétas lidz bridim, kad iekSpusé esosa
temperatura bus nokritusies lidz droSam limenim..

+1ZLIESANA

IzlieSanas funkcija lauj aizvadit Gdeni, lai noveérstu ta sastavésanos
tvertné. Lai ierici izmantotu optimali, péc krasns lietosanas ar
tvaika ciklu ieteicams vienmér veikt iztukSosanu.
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Kad ir atlasita funkcija “IzlieSana’,
nospiediet [=] un veiciet noraditas
darbibas: Atveriet ierices durvis

un zem izlieSanas sprauslas, kas
atrodas panela apakséja dala pa labi,
novietojiet lielu krizi. Sakot izlieSanu,
turiet krzi paredzétaja vietd, lidz
izlieSana ir pabeigta. Vidéjais pilnas
izlieSanas ilgums ir apmeéram tris

mindtes.

Ja nepiecie$ams, izliesanu var apturét, nospiezot pogu

BACK (Atpakal) vai STOP (Apturét) (pieméram, gadijuma, ja
izlieSanas laika krlize jau ir pilna, bet iztukSosana nav pabeigta).
KrOzes tilpurmam jabat vismaz 2 litri.

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav iesp&jams
veikt $o darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kop$ pedeja cikla (vai
pédeéjas reizes, kad izstradajums tika ieslégts). Saja gaidisanas laika
displeja bus redzama $ada norade: “UDENS IR KARSTS - LUDZU
UZGAIDIET".

« ATKALKOSANA
Si papildu funkcija, ja to iesledz requlari, lauj uzturét tvertni un
tvaika sistémas konturu labakaja stavokl.
Funkcijas darbibas iedala vairakos posmos: izliesana, atkalkosana,
skalosana. Péc funkcijas ieslégsanas rikojieties atbilstosi secigi
veicamajam darbibam, kas noraditas displeja un nospiediet, kad
esat pabeidzis, lai uzsaktu nakamo posmu. Pilna funkcijas izpilde
ilgst vidéji 190 minates.
Ladzu, nemiet véra: Ja funkcija tiek apturéta, viss atkalkosanas cikls
jaatkarto.

» IZLIESANA
Pirms sakt atkalkosanu, nepiecieSams iztuksot tvertni: lai to
paveiktu vislabak, rikojieties, ka aprakstits attiecigaja sadala.
Ladzu, nemiet véra: So darbibu nevar veikt, pirms nav pagajusas 4
stundas no pédéja cikla (vai pedéjas reizes, kad produkts tika
ievietots). Saja gaidisanas laika displeja bls redzama $ada norade:
“UDENS IR KARSTS - LUDZU, GAIDIET". Krdzes tilpumam jabat vismaz
2 litri.

»  KALKAKMENS TIRISANA

Lai panaktu labako atkalko3anas rezultatu, ieteicams uzpildit
tvertni ar skidumu, kuru veido 75 g WPRO izstradajuma un

1,7 litri dzerama adens. WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams
profesionals izstradajums, kas nodrosina labako tvaika funkcijas
darbibu cepeskrasni. Ladzu, ievérojiet lietosanas noradijumus
uz iepakojuma. Pastijumiem un informacijai sazinieties ar
pécpardosdanas servisu vai skatiet informaciju timekla vietné
www.whirlpool.eu. Whirlpool neuznemsies atbildibu par

bojajumiem, kas radusies, izmantojot citus tirdznieciba pieejamos

tirisanas lidzek|us.

Kad atkalkosana pabeigta, iztuksojiet tvertni.

Ladzu, nemiet véra: Krlzes tilpumam jabat vismaz 2 litri.
» SKALOSANA

Lai iztiritu tvertni un tvaika sistémas kontaru, jaieslédz
skalosanas cikls. Uzpildiet tvertni ar dzeramo adeni, lidz
displeja tiek paradits zinojums “Kont. Pilns’; un péc tam

nospiediet , lai saktu skalosanu. Pabeidzot darbibu, displeja tiks

paradita uzvedne atkartot So procesu, vélreiz veicot izlieSanu
un skalosanu. Neizslédziet cepeskrasni, kamér nav izpilditas
visas nepieciesamas funkcijas darbibas. Tirisanas cikla laika
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nevar aktivizét gatavosanas funkcijas.
Ladzu, nemiet véra: Displeja tiks paradits zinojums <ATKALKOJIET>,
lai atgadinatu, ka ST darbiba javeic regulari.

* WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals izstradajums, kas
nodrodina labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Ladzu,
ievérojiet lietosanas noradijumus uz iepakojuma. Lai pasatitu, ka arf
sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu vai
atveriet vietni www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies,
izmantojot citus pieejamos firisanas lidzek|us.

. TAIMERIS

Jakrasns ir izslégta, displeju iespéjams izmantot ka taimeri. Lai
aktivizétu 3o funkciju, parliecinieties, ka krasns ir izslegta, un péc
tam nospiediet 4 vai — : Displeja mirgos (3 ikona.

Nospiediet + vai —, lai iestatitu vélamo laiku, un nospiediet v/,
lai aktivizétu taimeri.

®
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Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies pazinojums.

Ludzu, nemiet véra; Taimeris neiesleédz nevienu no gatavo$anas
cikliem. Nospiediet + vai — , lai mainitu taimerd iestatito laiku.
Nospiediet <« vai @ , lai jebkura laika izslégtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat atlasit un aktivizét vel kadu
funkciju. Nospiediet [@], lai ieslégtu mikrovilnu krasni, un péc
tam atlasiet vélamo funkciju. Tiklidz programma bas sakusi
darboties, taimeris turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.
LGdzu, nemiet véra: Saja posma nav iespéjams redzét taimeri (tika
paradtta tikai & ikona), kas turpinas velkt atskaiti fona. Lai atkal
redzétu taimera ekranu, nospiediet [@], lai apturétu aktivo funkdiju.

.BLOKESANA

Lai bloketu taustinus, vismaz piecas sekundes turiet nospiestu
<. Lai atblokeétu taustinus, atkartojiet So pasu darbibu.
[ C,
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BLOKESANA

LGdzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét arf gatavosanas laika.
Drosibas nolukos varat krasni jebkura bridr izslegt, nospiezot )
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GATAVOSANAS TABULA

IESLEGT

EDIENU KATEGORIJAS IETEICAMAIS DAUDZUMS  (no gatavoiana ';,';"gg'g;sum
laika)
LAZANJA . 05-3kg . -
Cepetis (gataviba 0) & 06-2 kg : 3
Liellopa cepetis L 3
Hamburgeri (gataviba 0) 15-3¢cm 3/5 ,‘mS_._’_ 1 r
Cepetis & 06-2.5 kg - 3
Cuakgalas cepetis e
GALA Desinas un cisini 1,5-4cm 2/3 _‘“_5_._'_ 1 i [
Veseli & 06-3kg . o
Vistas cepetis g 4
Fileja /kratina 1-5¢cm 2/3 e
Kebabs viens rezgis 1/2 _‘__.5_._‘_ 1 4 r
Fileja 0,5-3 cm - = e
ZIVS L ;
Fileja-sasaldéta 0,5-3cm - ,\_"3_._'_ e
Kartupeli 0,5-1,5 kg - 3
Darzeni-cepti Darzeni-pilditi 0,1-0,5 kg - 3
Darzeni-cepti 05-15kg - 3
Kartupeli viena panna - -u:g.-:u-
DARZENI Tomati viena panna - _\F%L_
Pipari viena panna - ,\%‘_
Darzeni-rivéti i
Brokoli viena panna - -u:g.-:u-
Pukkaposti viena panna - _\Ff_,"h_
Citi viena panna : _‘%’
Raudzesanas kukas folija  Biskvitkuka 05-1,2 kg - e
Cepumi 02-0,6 kg - 3
KUKAS/ Kartaina mikla viena panna - 3
KONDITOREJA | o nditoreja/pilditi piragi ~ Piragi 04-1,6 kg z =
Stradele 04-16 kg - 3
Auglu pirags 0,5-2kg - -u:;f—rnp
SALAS KUKAS - 08-1,2kg - -
Bulcinas & 60-150 g katra : 3
Sendvi¢u maize skarda forma & 400-600 g katra ) %‘_
MAIZE i )
Liela maize & 0,7-2,0 kg - —
Bagetes & 200-300 g katra - 3
Plans apala panna - 2
PICA Biezs apala panna - 2
Saldéts 1-4 kartas - 2
erenar nFln — R oo
PIEDERUMI Cepes N Notekpaplate/cepeipanna Notekbabls
. pespanna vai piragu 5 ; Z otekpaplate ar
Stieplu plaukts veldne uzstieplu plaukta V@ cepedpanna uz stiep|lu Notekpaplate/cepedpanna 500 ml ddens

plaukta

Whjgﬁool



“®| PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA UN TVAIKA REZIMS

LV

KULINARIJAS RECEPTE

SmilSu cepumi/Sokolades cepumi
Neliela kika/smalkmaizite

Rauga miklas piragi

Biskvitkdka

Focaccia

Maizes klaips

Maizites

Bagete

Cepti kartupeli
Tela/liellopa/cikas gala, 1 kg
Tela/liellopa/cikas gala (gabalos)
Viegli cepta liellopu gala 1 kg
Viegli cepta liellopu gala 2 kg
Jéra stilbs

Sautéta cukgala

Calis/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg

Calis/pér|u vistina/pile (gabali)

Pilditi darzeni
(tomati, kabaci, baklazani)
Zivs fileja
Lo PR
PIEDERUMI

Stieplu plaukts

TVAIKA LIMENIS ~ PRIEKSSILDISANA
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja
ZEMS Ja

VID. Ja
VID. Ja
VID. Ja
VID. ' Ja
VID. Ja
VID. Ja
VID. Ja
VID. Ja
VID. Ja
VID. Ja
AUGSTS Ja
Abes —

Notekpaplate/cepespanna
Cepespanna vai piragu Rapidte/cepesp

veidne uz stieplu plaukta
. LR plaukta

TEMPERATURA
(°C)

140-150
160-170
170-180
160-170
200-220
170-180
200-220
200-220
200-220
180-200
160-180
200-220
200
180-200
160-180
200-220

200-220

180-200

180-200

T

DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN

(min)

35-55

30-40

40-60

30-40

20-40

70-100

30-50

30-50

50-70

60-100

60-80

40-50

55-65

65-75

85-100

50-70

55-65

25-40

15-30

vai cepe$panna uz stieplu Notekpaplate/cepespanna

PIEDERUMI

booed

Notekpaplate ar
500 ml Gdens

Whjﬂﬁool



GATAVOSANAS TABULA

- o DARBIBAS LAIKS PLAUKTS UN
ULINARUAS RECEPTE FUNKCUA  PRIEKSSILDISANA | TEMPERATURA (‘) o) el
= s 170 30-50
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika Js 160 30-50
= | I 1
J3 160 30-50 v
% Ja

Pilditie miklas izstradajumi s | i

(siera kakas, stradeles, abolu piragi) I ! 160-200 35.90

2
."\J:ll"
2
I-\:r::h-
4
LY s
3
| ."_"
4
Y e Pl Y ==
=] Ja 150 20-40 ?
Ja 140 30-50 4
Cepumi/smildu cepumi 1 1 i T
§ d Ja 140 30-50 4 1
Ja 135 40-60 5 _q“iwh_ !
= Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Neliela kika/smalkmaizite 1 1 i 1
Ja 150 30-50 N
Ja 150 40-60 S
=] 2 180-200 30-40 :
Veja kakas Ja 180-190 3545 |2 ]
Ja 180-190 UL -
= Ja 90 1104150 :
Olas baltuma glazaras kiikas Ja 90 Bo-so {2 ]
la 90 140-160* -u:ri.ap -u:.i:u- ;1
=] Ja 190-250 15-50 2
Pica/maize/fokac - | - ey
ICa/malZe/ToKaca o 190230 20-50 qﬁiﬂr 1
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 L2 LS I
= Ja 250 05 3
Saldéta pica Ja 250 1020 ]
Ja 220-240 15-30 L A A A
Ja 180-190 as-55 | 3
Piradzini ' ) ' ' 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) | - | 1=g=190 | 45-00 el ol
Ja 180-190 45-70* S
El ' Ja 190-200 | 20-30 3
| _'_f
o . 4 1
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi 3 i i
p | Ji om0 040
Ja 180-190 20-40* | S 2 ]
=] i (& )
FUNKCLAS orra i , Konvekcijas ; e p : ; Eko piespiedu
Konvencionala Forc.cirkul. cepsana Grils Atra grilédana  Maxi Cooking Cook 4 gaisa plusma

1 Whiriglool



LY

KULINARIJAS RECEPTE " FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA = TEMPERATURA (°C) DA"BEfn‘?g)LA'KS PIDLI:E:E;T
Lazanja/auglu piragi/cepta pasta/ | 2 i i 3
karElon Iz Ja 190-200 45-65 |
3
Jera/tela/liellopa/ctkas gala 1 kg Izl Ja - 190-200 80-110 -
Cepta cukgala ar kraukskigu garozinu ) - 2
A 170 10-150 |
Vistas/truga/piles gala, 1 kg = J3 200-230 50-100 L3
Titara/zoss gala, 3 kg @ Ja | 190-200 80-130 0 % ]
Cepta zivs/pagatavota pergamenta _ 3
e J 180-200 40-60
(vesela, filejas) @ ¢ - —
Pilditi darzeni = ) 2
(tomati, kabaci, baklazani) - _ = i 00 | N
Grauzdéta maize - 3 (augsts) 3-6 _\"_5"‘_
Zivs filejas/steiki hd . 2(vid) 2030 |4 3,
N . ] S—— P 4
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri ﬁ 2-3 (Vidéjs — Augsts) 15-30 i T ) r
Cepta vista 1-1,3 kg : 2 (Vid) ssome |2 .1
Jéra kaja/apaksstilbs . 2 (vid) 60-00% | 3 |
Cepti kartupeli 2 2 (Vid) 35s5ees | 3
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 L 3 )
Cepumi Y Ja 135 50-70 o i
Cepumi
Piragi @ - Ja 170 50-70 -u%r -u%u- -u%u- -u%u-
Piragi
Apala pica @ Ja 210 40-60 -\n%lm- -uvéw- -mliw- -\%a
ica
Pilna maltite: Augli piragi (5. limenis)/ : 5 3 1
’ 'I _'I *
lazanja (3. limenis)/gala (1. limenis) 4 20 4120 N afs L—d
Pilna maltite: Auglu torte (5. limenis) =
cepti darzeni (4. limenis)/lazanja [ Ja 190 g | 2. % a2 ]

N
=
o
=
m

(2. limenis)/galas gabalini (1. limenis)

Lazanja un gala Ja 200 50-100* |t '
Gala un kartupelj Ja 200 as00c | A L
Zivs un darzeni a 180 3050 [ A 1
Galas cepetis ar pildijumu ; - 200 80-120* L 3 ]
Galas skéles * 3

® : 200 50-100 Lo

(trusis, vista, jérs)

* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vidu apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU
Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai,
Gatavosanas laiki sakas bridi, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priek3sildisanu (ja ta nepieciesama).
Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem.
Sakuma ieteicams izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus.
lzmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams tums3as krasas metala kiku veidnes un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas
pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavodanas laiks bus nedaudz ilgaks.
L B = — —r ot
Notekpaplate/cepedpanna
vai cepespanna uz stieplu Notekpaplate/cepespanna
plaukta

Whirlpool i

Notekpaplate ar
500 ml Gdens

PIEDERUMI ; Cepespanna vai piragu
Stiephs plaukts veidne uz stieplu plaukta




TIRISANA UN APKOPE

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

. Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir |oti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet ar
sausu dranu.

. Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us. Ja
kads no Siem lidzekliem nejausi nonak saskaré ar ierices
virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru mikroskiedras
dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

. Péc katras lietosanas reizes laujiet cepeskrasnij atdzist,
un to ieteicams tirit, kameér krasns ir vél nedaudz silta,
lai notiritu sakrajusos netirumus un édiena paliekas Lai
izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu Gdens saturu, laujiet krasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

. leslédziet funkciju “Smart Clean” (Vieda tirisana), lai
kartigi notiritu iek$éjas virsmas.

. Tiriet durvju stiklu ar piemérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

. Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas cepeskrasns ir jaatvieno
no elektrotikla.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus udeni ar mazgasanas lidzekli
talit pec to lietosanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet
virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli notirit ar
suku vai sukli.

GATAVOSANAS NODALIJUMS

Lai nodrosinatu nepartrauktu un optimalu cepeskrasns
veiktspéju, ka ari lai noverstu kalkakmens rasanos laika
gaita, ieteicams regulari izmantot funkcijas “Udens
izlieSana” un “Atkalkosana”.

Péec funkcijas “Piespiedu gaisa cirkulacija un tvaiks”
ilgstosas neizmantosanas, noteikti ieteicams ieslégt
gatavosanas ciklu, neievietojot cepeskrasni produktus
un pilniba uzpildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Iznemiet plauktu stiprinajumus.

3. Nonemiet lampas parsegu.

4. Nomainiet lampu.

5. Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz tas
fikséjas.

6. levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.

7. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates
klasi G.

Ladzu, nemiet véra: lzmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips

(9, T300°C haloglampas. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009). Gaismas
spuldze ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar pécpardosanas
centru.

— lzmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam,
jo jusu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

b Whiriglool



LV
DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA |

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet 3. levietojiet atpakal durvis, virzot tas uz cepeskrasni,
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija. novietojot lamatinu akisus preti to vietam un
nostiprinot augséjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas. Nolaidiet
lamatinas to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas lidz zemakajai pozicijai.

2. Aizveriet durvis iespéjami stingri. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas vért ciet un
vienlaikus velkot uz augsu, lidz tas atbrivojas no \
stiprinajuma. Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai fiksatori ir pareiza
mikstas pamatnes. stavokili.

a

o

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinieties, ka tas

ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja ta nav, atkartojiet
iepriek$ minétas darbibas: Ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Whiriglool "



PROBLEMU RISINASANA

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Krasns nedarbojas.

Ekrédna redzams burts “F" un
skaitlis.

Cepeskrasns neiesilst.

Apgaismojums tiks izslégts.

Durvis neatveras.

Stravas parravums.
Atvienojiet no elektrotikla.

Cepeskrasns nedarbojas.

Kad ir ieslégts rezims “DEMO”,
visas pogas ir aktivas un izvélnes

ir pieejamas, tacu mikrovilnu
krasns nesakarst.

Ik péc 60 sekundém displeja
paradas DEMO.

Ir aktivizets “EKO" rezims.

Notiek tirisanas cikls.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
klame ir novérsta.

Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai
klame ir noversta.

Méginiet veikt funkciju “RUPNICAS IESTATIJUMU ATIESTATE", ko
varat izvéléties sadala “IESTATIJUMI".

Sazinieties ar tuvako klientu apkalposanas dienestu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta ,F".

Izvélné “IESTATIJUMI" atveriet sadalu “DEMQ” un atlasiet
iestatijumu "Off" (Izslégts).

lzvélné “IESTATIJUMI" atveriet sadalu “EKO” un atlasiet

iestatijumu "Off" (Izslégts).

Pagaidiet, lidz funkcija beidz darboties, un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

E oileg j Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

OR koda izmanto3sana
Vai ari sazinieties ar miisu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
E gramatina). Sazinoties ar misu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnite.

Whjr/lﬁool H"
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Trumpasis vadovas

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL" GAMIN]

Kad galétumeéte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

www.whirlpool.eu/register

LT

Pries naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos
instrukcijas.

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nematomas)

4. Skersinés grotelés
(lygis nurodytas
priekinéje orkaités dalyje)

5. Durelés

6.Vandens stalcius

7. VirSutinis kaitinamasis
elementas / grilis

8. Lempa

9. Duomeny plokstelée
(nenuimkite)

10. Apatinis kaitinimo elementas

(nematomas)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
.0 e ) &
5 g g : L.
1 2 3 5 7 8 9
1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS 4. ATGAL 7. NARSYMO MYGTUKAS SU
PLIUSO SIMBOLIU

Jjunkite arba iSjunkite krosnele ir
sustabdykite veikiancia funkcija.

2. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
FUNKCLJY

Greitai pasiekite funkcijas ir meniu.

3. NARSYMO MYGTUKAS SU
MINUSO SIMBOLIU

Slinkite meniu ir sumazinkite

funkcijy nustatymus arba reikSmes.

Grjzkite j ankstesnj ekrana.
Suteikia galimybe pakeisti
nustatymus gaminimo metu.
5. EKRANAS

6. PATVIRTINIMAS

Patvirtinkite funkcijos pasirinkima
arba nustatyta reikSme.

Slinkite meniu ir didinkite funkcijy
nustatymus arba reikdmes.

8. TIESIOGINE PRIEIGA PRIE
PARINKCIY / FUNKCIJY

Greitai pasiekite funkcijas, trukme,
nustatymus ir mégstamiausius.

9. PALEIDIMAS
Paleiskite funkcijag naudodami

nurodytus ar pagrindinius
nustatymus.

Whjﬁﬁool



PRIEDAI

GROTELES SURINKIMO PADEKLAS
f‘? o —
B/
ffg ff
(& ]
T o — =-:_'_-_-j

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atrama
puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimo indams.

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant mésg, Zuvj,
darzoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelemis.

*Tik tam tikruose modeliuose

Atsizvelgiant j jsigytg modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

KEPIMO SKARDA

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i3 teslos, bet taip
pat ir kepsniams, Zuviai folijoje
ir kt.

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

Y

Palengvina priedy jstatymgq ir
isémima.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIVY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
skersiniy groteliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsuy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padeklg ir kepimo skardg,
dekite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

. Norédami isimti lentyny laikiklius, Siek tiek pakelkite

j virsy, tada atsargiai istraukite apatine dalj i$ jstatymo
vietos: dabar galite iSimti lentyny laikiklius.

. Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite j
apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy groteliy.
Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki galo. | ta padétj nuleiskite ir
kita fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai paspausdami
apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, ar skersinés
grotelés gali judeti laisvai. Tuos pacius veiksmus su
skersinémis grotelémis atlikite kitoje puséje ir tame
paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj: Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

’ Whiriglool



FUNKCLJOS

LT

y  ,6™ SENSE”
sense  |Jztikrina galimybe automatiskai gaminti jvairius
patiekalus (lazanija, mésa, zuvis, darzovés, pyragai ir
pyragaiciai, pikantiski pyragai, duona, pica).
Norédami tinkamai pasinaudoti funkcija, vadovaukités
atitinkamos gaminimo lentelés nurodymais.

E}@ PRIV. ORO SR. + GARAI

Suderinus garus ir priverstinj oro srautg, naudodamiesi
Sia funkcija lengvai paruosite patiekalus, kurie bus traskds

ir apskrude iSoréje, taciau minksti ir sultingi viduje. Siekiant
geriausiy gaminimo rezultaty gaminant zuvj rekomenduojame
rinktis HIGH (auksta) gary lygi, mésai — MEDIUM (vidutinj), o
duonai ir desertams — LOW (zema) gary lyg;.

PRIV. ORO SR.

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant
keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems maisto produktams gaminti—
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

JPRASTOS FUNKCIJOS

+ KONVEKC. KEP.

Naudojama gaminant mésa ir kepant pyragus su jdaru
ant vienos lentynos.

« ,COOK 4" FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems reikalinga
ta pati gaminimo temperatura ir gaminant ant keturiy
lentyny tuo paciu metu. Si funkcija gali bati naudojama
kepant sausainius, pyragus, pica (taip pat ir Saldyta) ir
ruosiant visa patiekala. Geriausius rezultatus gausite
tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimuy.

« TURBO GRILL (TURBOKEPINTUVAS)
Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos kepsniy)
kepimas. Rekomenduojama jstatyti skyscCiy surinkimo
padeéklg, kuriame susirinkty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skarda jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

«  UZSALD.KEP.
Funkcija automatiskai parenka tinkamiausiag gaminimo
temperaturg ir rezima 5 skirtingoms saldyto maisto
rasims. Orkaités i$ anksto jkaitinti nereikia.

« SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

»  MAXI COOKING
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei 2,5 kg)
kepimas. Rekomenduojama gaminimo metu meésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésg
kartkartémis aplaistyti, kad ji nesudziuty.

» TESLOS KILD.
Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos kildinimas.
Kad tesla nesublitksty, funkcijos nejjunkite, jei orkaité
vis dar karsta pasibaigus kepimo ciklui.

»  ATSILDYTI

Paspartinamas maisto atSildymas. Maistg padekite

ant vidurinés lentynos. Maistg palikite pakuotéje, kad
nedziuty jo isore.
» ISLAIKYTISILTA
Palaiko ka tik paruostg maista karsta ir trasky.
» ,ECO"PRIVERSTINE ORO CIRKULIACIJA
Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru ir
meésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam maistui
neleidzia iSdziuti kintamas oro srautas. Jei naudojama
$i ECO funkcija, gaminimo metu lemputé lieka isjungta.
Kai naudojate ECO ciklg ir norite optimizuoti energijos
sanaudas, orkaités dureliy nederéty varstyti gaminimo
metu.
TRADIC. GAMIN.
—! Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos.
KEPINTUVAS
Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius, kebabus
ir dedreles, gaminti darZoves ir uzkepéles ar paskrudinti
duona. Jei mésg kepate ant groteliy, naudokite skysciy
surinkimo padeékla, kuriame susirinkty patiekalo sultys:
Skysciy surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje po
grotelémis ir jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.
‘__’-"g SPARTUSIS |KAIT.
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
LAIKMACIAI
Skirti funkcijy laiko reikSméms redaguoti.
MINUT. LAIK.
Skirtas stebéti laika nesuaktyvinant funkcijos.

VALYMAS
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AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS - PYRO

Gaminimo metu i$siskyre tiskalai pasalinami naudojant
itin aukstos temperaturos ciklg (apie 400 °C). Galimi du
automatinio valymo ciklai: Visas ciklas (Pyro) ir trumpesnis
ciklas (Pyro Eco). Rekomenduojame nuolatos naudoti
trumpesnj cikla, o kai orkaité yra labai nedvari — jjungti visg
cikla.

VANDENS ISLEIDIMAS

Automatiskai isleidzia likusj vandenj i$ maisto ruosimo
kameros, kad joje nelikty vandens tuo atveju, jei prietaisas
nebus naudojamas tam tikra laika.

«  NUOSEDY SAL.
Naudojama pasalinti kalkiy nuosédy likucius i3 virintuvo. Sia
funkcija rekomenduojama naudoti pastoviais intervalais.
Jei taip nedarysite, ekrane pasuirodyss pranesimas, kuriuo
primenama i$valyti orkaite.
@Q NUSTATYMAI
Krosnelés nustatymams reguliuoti.
Kai veikia EKO rezimas, siekiant taupyti energija, ekrano
Sviesumas sumazéja po keliy sekundziy ir lemputé iSsijungia po
1 min. Ekranas jjungiamas automatiskai, kai tik paspaudziamas
bet kuris mygtukas.
Kai DEMO REZIMAS yra ,On’, visos komandos yra aktyvios ir
meniu veikia, taciau krosnelé nekaista. Jei norite iSjungti §j
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rezima, meniu NUSTATYMAI eikite j parinktj DEMO REZIMAS ir
pasirinkite ,Off"

Pasirinkus ATKURTI GAM.PAR., gaminys issijungia ir grjiztama prie
nustatymuy, buvusiy pirmojo jjungimo metu. Visi nustatymai
bus istrinti.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

MEGSTAMA
Greitai prieigai prie 10 mégstamiausiy funkcijy.

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisg, reikés nustatyti kalba ir laika:
Ekrane bus rodoma,English” (angly kalba).

1. English

Paspauskite + arba — ir slinkdami kalby sgrasu pasirinkite
reikiama kalba.

Paspauskite v/ ir patvirtinkite pasirinkima.

Atkreipkite démesj: Paspaudus & , kalba taip pat galima pakeisti
meniu NUSTATYMAI, pasirenkant parinktj KALBA.

2. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galig, suderinama
sunamy tinklo parametrais, t. y. daugiau nei 3 kW (16): Jei
jasy namuose vartojama mazesnes galios srove, jums reikés
sumazinti reikSme (13).

=
GALIA

Pasu kite reguliavimo rankenéle ir pasirinkite 16, Auksta” arba 13
~Zema’, tada paspauskite v ir patvirtinkite.

KASDIENIS NAUDOJIMAS

3. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke galig, turésite nustatyti laika. Ekrane mirksés du
valandy skaitmenys.

1o ¥
hz g
LAIKRODIS *

Paspauskite + arba — ir nustatykite valandas, tada paspauskite
v : Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.

Paspauskite 4 arba — , nustatykite minutes ir patvirtindami
paspauskite v .

Atkreipkite démesj. Atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti
laikg dar karta. Paspaude & pateksite j ,NUSTATYMAI, tada
pasirinkite ,LAIKRODIS"

4. JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai
visiSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$ pradedant
gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti tus¢ig orkaite.

Tik pries tai i$ orkaites iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. Orkaite rekomenduojama jkaitinti
iki 200 °C ir palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus
kepimo funkcijg su oro srautu (pvz.,,Priverstinio oro srautas" ar
,Konvekcinis kepimas”).

Atkreipkite démesj: Panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvedinti kambarj.

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite: ekrane bus rodoma paskutiné
naudota funkcija arba pagrindinis meniu.

Funkcijas galima pasirinkti paspaudus viena i$ pagrindiniy
funkcijy piktogramy arba slenkant meniu. Norédami pasirinkti
meniu elementa (ekrane rodomas pirmas galimas elementas)
paspauskite + arba — ir pasirinkite pageidaujama, tada
paspauskite v ir patvirtinkite.

2. NUSTATYKITE FUNKCLJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti eilés tvarka.
Paspaudus <« galima vél pakeisti ankstesnj nustatyma.

TEMPERATURA / KEPINIMO LYGIS / GARY LYGIS

- 2 &

)i cien DR
TEMPERATURA
Kai ekrane mirksi reikSme, naudodami -+ arba — jg pakeiskite,
tada patvirtinkite paspausdami v ir pereikite prie kity
nustatymy (jei reikia).
Taip pat galima nustatyti ir kepinimo lygj: Kepinant galima

naudoti vieng is trijy nustatytujy galios lygiy: 3 (aukstas), 2
(vidutinis), 1 (Zemas).

Naudodami funkcija Priverstinis oro srautas ir garai galite
pasirinkti tokias gary kiekio reikSmes: 1 (zemas), 2 (vidutinis), 3
(aukstas).

Atkreipkite démesj: Suaktyvinus funkcijg temperattros / kepinimo
lygj galima keisti naudojant + arba — .

TRUKME
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TRUKME

Kai ekrane mirksi piktograma (& , naudodamiesi + arba —
nustatykite reikiama gaminimo laika, tada paspauskite v

ir patvirtinkite. Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia (neribotas). Patvirtinkite
paspausdami v arba ] ir paleiskite funkcija. Pasirinke §j
rezima negalite uzprogramuoti atidétos paleisties.

Atkreipkite démesj: Paspausdami & galésite reguliuoti gaminimo
metu nustatyta gaminimo laika: paspauskite 4 arba —,
koreguokite laikg ir patvirtindami paspauskite v .
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PABAIGOS LAIKAS (PRADZIOS ATIDEJIMAS)

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius gaminimo laika galima
atidéti funkcijos paleidima uzprogramavus gaminimo pabaigos
laika. Ekrane rodomas pabaigos laikas, 0 @ piktograma mirksi.
ot
2L ()
[ Y
PABAIGOS LAIKAS

Paspauskite + arba — ir nustatykite norima gaminimo
pabaigos laika, tada paspauskite v, kad patvirtintumete ir
suaktyvintumete funkcijg. Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite
dureles: Praéjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai,
kad gaminimas baty baigtas jasy nustatytu laiku.
Atkreipkite démes]. Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcija orkaités jkaitinimo faze i§jungiama: Orkaité
pamazu pasieks reikiamga temperatrg, todel gaminimo laikas bus
Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo lenteléje. Kol laukiate, galite
paspausti + arba — ir koreguoti uzprogramuota pabaigos laika,
arba galite paspausti < ir pakeisti kitus nustatymus. Jei paspausite
@ , kad pamatytuméte informacija, turésit galimybe perjungti
pabaigos laiko ir trukmés parinktis.
. 6" SENSE”

Ruosiant bet kokj maistg Sios funkcijos automatiskai parenka
geriausiai troskinimui, kepinimui ar kepimui tinkama rezima,
galinguma, temperatra ir trukme.

Prireikus tiesiog nurodykite maisto ypatybes, kad rezultatai buty
optimalis.

SVORIS / AUKSTIS / PICA (APVALUS-PADEKLAS-SLUOKSNIAI)
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KILOGRAMAI

Norédami tinkamai nustatyti funkcija vadovaukités ekrane
pateikiamomis instrukcijomis. Paraginti paspauskite + arba — ir
nustatykite reikiama reikSme, tada paspauskite v/ ir patvirtinkit.
PAGAMINIMO LYGIS / SKRUDINIMAS

Naudojantis kai kuriomis 6™ Sense” funkcijomis galima
reguliuoti pagaminimo lygj.

6
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PAGAMINIMO LYGIS

Paraginti paspauskite + arba — ir pasirinkite pageidaujama lyg:
puszalis (-1) arba gerai paruostas(+1). Patvirtinkite paspausdami
v arba [>]ir paleiskite funkcija.

Tokiu paciu badu naudojantis kai kuriomis, 6" Sense”
funkcijomis galima reguliuoti apskrudinimo lygj: Zemas (-1) ir
aukstas (1).

. GAMINIMAS NAUDOJANT GARUS

Pasirinkus,Priverstinio oro srauto + Gary” arba viena i$ keliy
,6" Sense” skirty recepty galima gaminti jvairius patiekalus
naudojant garus.

Lyginant su karstu oru naudojamu gaminant jprastai, garai
pasklinda greiciau ir tolygiau. Dél to sutrumpéja gaminimo
laikas, patiekaluose lieka daugiau maistingy medziagy, o jus
galite meégautis puikiais ir tikrai skaniais receptais. Gaminimui
naudojant garus, durelés turi bati uzdarytos viso proceso metu.

Jei norite gaminti naudodami garus, naudodamiesi valdymo

LT
skydelio stal¢iuku uzpildykite orkaités rezervuara. Kai ekrane
pasirodo uzrasas,|PILKITE VANDENS” arba,,PRIPILD. STALCIY",
lengvai spustelékite ir atidarykite stalciuka. Létai pilkite j jj
geriamga vandenj kol ekrane bus parodytas uzrasas,TALPA
PILNA". Maks. rezervuaro talpa 1,5 1.

vandens gaminimo procesui pabaigti.
Nepilkite vandens, jei orkaité yra iSjungta, arba kol ekrane
neparodomas prasymas tai padaryti.

3. PRADEKITE FUNKCIJA

Bet kuriuo metu, jei numatytosios reikimés atitinka
pageidaujamas arba, jei pritaikéte norimus nustatymus,
paspauskite [ ] ir suaktyvinkite funkcija.
Jei atidéjimo etapo metu paspausite [>] krosnelé nedelsdama
suaktyvins funkcija.
Atkreipkite démesj: pasirinkus funkcijg, ekrane bus rodomas
rekomenduojamas ir geriausiai kiekvienai funkcijai tinkantis lygis. JUs
galite sustabdyti suaktyvintg funkcij bet kuriuo metu, paspausdami
i
Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali
temperatura, ekrane bus parodytas pranesimas. Paspauskite

<K ir grizkite j ankstesnj ekrana, pasirinkite kitg funkcijg arba
palaukite, kol ji atves.
4. |KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai funkcija jau
veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas jkaitinimas.

g
JKAITINIMAS i

Pasibaigus Siai fazei pasigirs garso signalas, o ekrane bus
rodoma, kad orkaité pasieké nustatytq temperaturg ir busite
paraginti,|DEKITE MAISTA"

Tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite
dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démesj: Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus
Jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo
fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo faze.
Naudodamiesi + arba — galite bet kada pakeisti pageidaujama
krosnelés temperatura.

5. GAMINIMO PRISTABDYMAS / MAISTO APVERTIMAS
ARBA TIKRINIMAS

Atidarius dureles gaminimas laikinai pristabdomas isjungiant
kaitinimo elementus.

Jei norite testi gaminimo procesa, uzdarykite dureles.
Naudojant kai kurias,6™ Sense” funkcijas gaminimo metu
maista reikia apversti.

150
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APVERS. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Atidarykite dureles, atlikite ekrane nurodyta
veiksma ir uzdarykite dureles, kad gaminimas buty tesiamas.
Likus 10 % gaminimo laiko orkaité gali jus paraginti patikrinti
maistg tuo paciu budu.

eXC)
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PATIKR. MAISTA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas
turi bati atliktas. Patikrinkite maista, uzdarykite duris ir teskite
gaminima.

Atkreipkite démesj: Paspauskite (-], jei norite Siuos veiksmus
praleisti. Kitu atveju, jei nebus atliktas joks veiksmas, orkaité tes
gaminimo procesa.

6. GAMINIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas
baigtas.

PABAIGA

Paspauskite (&1, jei norite, kad gaminimas buty tesiamas
rankiniu badu (neribojant laiko), arba paspauskite = ir
prateskite gaminimo laikg, nustatydami nauja trukme. Abiem
atvejais gaminimo parametrai bus islaikyti.

I$éme maista palikite krosnele atvesti su uzdarytomis durelémis.
SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima paskrudinti
maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti jjungti kepinimo
funkcija.

B
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PASP.v SKRUD.

Kai ekrane rodoma susijusi Zinuté, paraginti paspauskite v,
kad buty pradétas penkiy minuciy skrudinimo ciklas. Jei norite
sustabdyti funkcija, bet kuriuo metu paspauskite mygtuka ir
iSjunkite orkaite.

.MEGSTAMA

Kai baigiasi gaminimo procesas, ekrane matysite raginima
issaugoti funkcijg 1-10 mégstamiausiyjy saraso padétyje.

PRID. MEGSTAMA?

Jei pageidaujate iSsaugoti funkcija kaip mégstamiausia, o
dabartinius jos nustatymus naudoti ateityje, paspauskite v/
arba, jei norite ignoruoti, paspauskite <« .

Po to, kai paspaudéte v, paspauskite + arba — , kad
pasirinktumeéte eilés numerj, tada paspauskite v ir patvirtinkite.
Atkreipkite démesj: Jei atmintis pilna arba pasirinktas eilés numeris
jau uzimtas, krosnelé paragins patvirtinti, kad norite perrasyti

160

ankstesne funkdija.

Noréedami véliau iSkviesti iSsaugotas funkcijas, spauskite O :
Ekrane bus rodomas meégstamiausiy funkcijy sarasas.

I :I.rl rl
g [
1. TRADIC. GAMIN.
Paspauskite + arba — ir pasirinkite funkcija, patvirtinkite
paspausdami v/ , o tada paspauskite [> ] ir suaktyvinkite.

VALYMAS

«  AUTOMATINIS ORKAITES VALYMAS NAUDOJANT
PIROLIZE (PYRO)

1=1EN

Nelieskite orkaités vykstant pirolizés ciklui.
Pasirtpinkite, kad veikiant pirolizés ciklui

(ir kol iSvédinsite patalpa), prie orkaités nebuty
vaiky ir gyvany..

Jei norite naudotis funkcija, i$ orkaités iSimkite visus
priedus, jskaitant ir skersines groteles. Jei orkaité
jrengiama po kaitlente, pasiripinkite, kad savaiminio
valymo funkcijos veikimo metu visi degikliai ar
elektrinés kaitlentés bty iSjungtos. Norédami gerai
nuvalyti, prie$ naudodami pirolizés funkcija, drégna
kempine pasalinkite didziausius neSvarumus. Pirolizés
funkcija jjunkite, kai prietaisas yra labai nesvarus
arba gaminimo metu i$ jo sklinda nemalonus kvapas.
Paspauskite [, kad ekrane baty rodoma ,Pyro”

4]
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Pyro

Spausdami + arba — pasirinkite reikiama cikla,

tada paspauskite v ir patvirtinkite. Kai pasirenkamas
ciklas, prireikus paspauskite + arba — ir nustatykite
pabaigos laikg (pradzios atidéjima), tada paspauskite v
pabaigos laika (pradzios atidejima), tada paspauskite
ir patvirtinkite. Nuvalykite dureles ir paraginus iSimkite
visus priedus, tada uzdarykite dureles, o baigus
paspauskite [&]: orkaitéje bus pradétas automatinio
valymo ciklas, o durelés automatiskai uzsirakins:
ekrane pasirodys jspéjamasis pranesimas kartu su
atgal skai¢iuojamu laiku, kuris rodo vykdomo ciklo
busena. Ciklui pasibaigus durelés liks uzrakintos, kol
temperatira orkaités viduje nepasieks saugaus lygio.

«ISLEIDIMAS

Isleidimo funkcija yra skirta vandeniui isleisti, kad rezervuare
nesusidaryty nuosédos. Siekiant uztikrinti optimaly prietaiso
veikima, vandenj rekomenduojame isleisti po kiekvieno orkaités
gary ciklo naudojimo.

Pasirinke ,I$leidimo” funkcija
paspauskite [&] ir atlikite
nurodytus veiksmus: Atidarykite
dureles ir padékite didelj inda po
isleidimo antgaliu, kuris yra prie
apatinio desiniojo ekrano kampo.
Prasidéjus iSleidimui nepatraukite
indo, kol operacija nebus baigta.
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Vidutine viso isleidimo trukmé yra apie trys minutés.

Jei reikia, paspaudziant mygtukus BACK (atgal) ar STOP
(stabdyti), galima pristabdyti isleidimo procesa (pvz., jei
ipusejus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas isleidziamu
vandeniu).

Asotélio talpa turi bati maziausiai 2 litrai.

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvesti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane bus
rodomas pranesimas VANDUO KARSTAS - PALAUKITE".

« KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais, palaiko
geriausig talpyklos ir gary kontaro bikle.

Funkcija yra padalyta j keletg faziy: isleidimas, nuoviry

Salinimas, skalavimas. Kai funkcija paleidziama, vykdykite
ekrane nurodytus veiksmus, o baige paspauskite, kad prasidéty
kiekviena fazé. Vidutiné visos funkcijos trukme apie 190 minuciy.
Atkreipkite démesj: Jei funkcija bet kuriuo metu nustoja veikti, batina
pakartoti visa nuoviry salinimo cikl..

» ISLEIDIMAS

Pries $alinant nuoviras batina istustinti rezervuara: Kad tinkamai
atliktumeéte procedura, vadovaukités Siame skyriuje
pateikiamomis instrukcijomis.

Atkreipkite démesj. nejmanoma atlikti Sio veiksmo, kol nuo
paskutinio ciklo (arba paskutinio produkto pateikimo) nepraéjo 4

valandos. Laukimo metu ekrane bus rodomas pranesimas
,VANDUO KARSTAS, PALAUKITE".

Asotelio talpa turi blti maZiausiai 2 litrai.
» NUKALKINIMAS

Kad baty uztikrinti geriausi nuoviry valymo rezultatai,
rekomenduojame pripildyti rezervuara tirpalu, kurj sudaro
75 g specialaus WPRO produkto ir 1,7 | geriamo vandens.
WPRO nuoviry Salinimas — rekomenduojamas profesionaliai
gaminio techninei priezitrai, kad orkaités gary funkcija veikty
nepriekaistingai. Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais
naudojimo nurodymais. Dél uzsakymy ir informacijos kreipkités
j garantinj aptarnavima arba www.whirlpool.eu,Whirlpool”
neprisiims atsakomybés dél bet kokios Zalos, jei naudosite kitus
rinkoje sitilomus valymo produktus.
Pasibaigus nuosédy Salinimo etapui butina isleisti rezervuaro
turinj.
Asotelio talpa turi buti maziausiai 2 litrai.

» SKALAVIMAS

Kad baty iSvalytas rezervuaras ir gary kontiras, batina atlikti
skalavimo cikla. | rezervuara pilkite geriamajj vandeni, kol
ekrane pamatysite uzrada , TALPA PILNA", tada paspauskite

ir pradékite skalavima. Pabaigoje ekranas paragins

pakartoti $j etapg iSleidziant vandenj ir dar kartg atliekant
skalavima. Neisjunkite orkaités, kol nebus atlikti visi funkcijos
reikalaujami veiksmai. Gaminimo funkcijy negalima jjungti
veikiant valymo ciklui.

Atkreipkite démesj: Ekrane bus rodomas pranesimas <PASAL.
NUOSEDAS> (atlikite kalkiy $alinimg), primenantis atlikti $ig operacijg
reguliariai.

* WPRO kalkiy $alinimas — rekomenduojamas profesionaliai gaminio
techninei priezidrai, kad orkaités gary funkcija veikty nepriekaistingai.
Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais naudojimo

|
LT
nurodymais. Norédami uzsisakyti ir gauti daugiau informacijos,
kreipkités j klienty aptarnavimo centrg arba www.whirlpool.eu
~Whirlpool” neprisiims atsakomybés dél bet kokios Zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sitlomus valymo produktus.

. MINUT. LAIK.

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.

Prie$ jjungdami funkcija, jsitikinkite, kad orkaité isjungta, ir
paspauskite 4 arba — : ekrane mirksés piktograma @ .
Paspauskite 4+ arba — ir nustatykite reikiama laiko trukme,
tada paspauskite v ir suaktyvinkite laikmatj.

O]

N I I'I;I:
[ |
MINUT. LAIK.

Kai baigsis atgaliné minuciy laikmacio atskaita, apie pabaiga bus
nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj. Minutinis laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Paspauskite 4+ arba — , kad pakeistuméte nustatyta laikmacio laika.
Paspauskite <« arba @& ir i§junkite laikmatj bet kuriuo metu.
Suaktyvine minutinj laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Paspauskite [@] ir jjunkite orkaite, tada pasirinkite reikiama
funkcija.

Jjungus funkcija laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
neatsizvelgiant j funkcija.

Atkreipkite démesj: Sio etapo metu minutinis laikmatis, fone
vykdantis atgaline atskaita, nera matomas (rodoma tik @&
piktograma). Jei norite pamatyti minutinio laikmacio ekrana,
paspauskite [@] ir sustabdykite tuo metu veikiancia funkcija.

.UZRAKINTI

Jei norite uzrakinti mygtukus, paspauskite ir maziausiai penkias
sekundes palaikykite <« . Pakartokite $j veiksma, kai norésite
atrakinti mygtukus.
[ &
) 4l
UZRAKINTI

Atkreipkite démesj. Sig funkcijg galima aktyvinti ir gaminant.
Saugumo sumetimais orkaite galima iSjungti bet kada palaikius
nuspausta mygtuka [@].

1[N
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6,., GAMINIMO LENTELE

MAISTO PRODUKTY KATEGORIJOS SIULOMAS KIEKIS A(l;\;ﬁﬁm:gs LYGIS IR PRIEDAI
LAZANUA - 0,5-3 kg ) -
Kepsnys (pagaminimo r ) 3
lygis 0) & 06-2kg R—
Kepta jautiena
Mésainiai (pagaminimo 5 4
lygis 0) 15-3¢cm 3/5 I DPR r
3
Kepsnys & 06-25kg -
MESA Kepta kiauliena | ‘T’ 4
Desrelés ir desros 1,5-4cm 2/3 e oo
Visa © 06-3kg : £ 2 g
Kepta vistiena i 4
File ir kratin. 1-5 cm 2/3 o o
Kebabas vienerios grotelés 1/2 _\._.5_._,_ 1 4 r
ia ) 3 2
Zuvis L. s ol Rusaige Yesed
Saldyta file 0,5-3 (cm) - R
Bulvés 05-15kg - 3
Keptos darzoveés |darytos darzoveés 0,1-0,5 kg - 3
Keptos darzovés 0,5-1,5 kg - 3
Bulvés vienas padeklas - _‘53;,_
DARZOVES Pomidorai vienas padéklas - _\5_3;“’
— Pipirai vienas padeklas - . ,u:f_r;h_
Brokoliai vienas padeéklas - _‘513___1’_
Ziedinis kopastas vienas padéklas - -\1:;3;:1.-
Kita vienas padéklas - ﬁ;f_rm_
Teslos kild. Formoje Biskv. pyragas 0,5-1,2 kg - _‘53___1’_
Sausainiai 0,2-06 kg 2 3
PYR»‘%GAI Plikyta tesla vienas padéklas - 3
IR TESLOS s : s
P
GAMINAL | jorais o Pyagas Ganly e
Strudelis 04-1,6 kg . 3
Vaisinis pyragas 0,5-2 kg - -\F%b-
PIKANT. 2
IIIIIIIII PYRAGAI  ~ 0852kg ) A
Bandelés & 60-150 g kiekvienas - 3
Sumustinis skardoje & 400-600 g kiekvienas - m2
DUONA = 3
Didelis duonos kepalas & 0,7-2,0 kg -
Pranc. batonas & 200-300 g kiekvienas - 3
Plonas apvalus padéklas - .
PICA Storas apvalus padéklas - 2
Saldytos 1-4 sluoksniai - :
e nFn — S oS
o : Skysciy surinkimo
PRIEDAI Crotelés pﬁ;gﬂf;ﬁggit\f;i;&?iu padeklas / kepimo skarda Skys¢iy surinkimo Surinkimo padeklas

lentynos

orkaités padéklas ant
groteliy lentynos

padéklas / kepimo skarda

500 ml vandens

Whjﬂﬁool
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“®| GAMINIMO LENTELE FUNKCLJAI PRIVERSTINIS ORO SRAUTAS + GARAI

RECEPTAS GARULYGIS  |KAITINIMAS ~TEMPERATURA (C) = TRUKME (min.) LE:'RTI‘;;’:I'R
Trapios teslos kepiniai / sausainiai ZEMAS Taip 140-150 35-55 L
Pyragéliai / bandelés ZEMAS Taip 160-170 30-40 2
Mieliniai pyragai ZEMAS Taip 170-180 40-60 G
Biskv. pyragas ZEMAS Taip 160-170 30-40 et
Italitka duonelé ZEMAS Taip 200-220 20-40 L3
Duonos kepalas ZEMAS Taip 170-180 70-100 .
Duonele ZEMAS Taip 200-220 30-50 3
Prancdziskas batonas ZEMAS Taip 200-220 30-50 L
Keptos bulves VID. Taip 200-220 50-70 2
Versiena / jautiena / kiauliena 1 kg VID. Taip 180-200 60-100 L
Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) VID. Taip 160-180 60-80 L
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg ' VID. ' Taip 200-220 ' 40-50 L
Kepta jautiena (puszalé) 2 kg VID. Taip 200 55-65 .
Eriuko koja VID. Taip 180-200 65-75 <%
Kiaulienos kojos trogkinys VID. Taip 160-180 85-100 L3
Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg VID. Taip 200-220 50-70 ‘i,_
Vistiena / perliné viéta / antiena (gabaliukai) VID. Taip 200-220 55-65 LS
i:i)?)rrigf:a?iz\;?riijos, baklazanai) VI Tip 180-200 2540 "i’
Zuvies file AUKSTAS Taip 180-200 15-30 L
Aereeem R — ~ e
PRIEDAI Orkaités padeéklas arba dS_l;)rSﬁit] sur‘inkimo 5 s Surinki dék|
Grotelés pyrago skarda ant groteliy padéklas / kep|lmo skarda S_kysaq surlmkmo urinkimo paaexias
lentynos orkaités padéklas ant padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whjﬂ?ool



GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCUA | [KAITINIMAS ~ TEMPERATURA (°C) | TRUKME (min.) LE;‘RTIESQI'R
= | we 170 30-50 .
;ﬁ;:!;?;iaéiigiyragaifBiskvitiniai Taip . 160 30-50 'u'_'_z;u_
Taip 160 30-50 e S S
Pyragai su jdaru Taip 160-200 30-85 L
g;rgcg)apsg;ragas, Strudelis, obuoliy - . - o '\;4;’ “;I;b
= Taip 150 20-40 3
oo Qg Y Taip | 140 30-50 - 4
Sausainiai / trapios teslos kepiniai = i ™ P L ;r
W | R
=] Taip 170 20-40 2
. _ Tip | 150 30-50 - e
Pyragéliai / bandelés - - o - .L ;
Taip | 150 40-60 e apm
=] Taip 180-200 30-40 2
Bandelés su jdaru Taip | 180-190 35-45 - —
Tp | 180-190 35-45* _‘hi"b_ e
= Taip 90 110-150 2
Morengai T | 90 13010 | e U
Tip | 90 140-160 * _u%u_ A
, o | =] Tap | 190-250 15-50 ..
Pica / duona / italiska duonelé — - 0095 - _J"iv;h_ _Ir
Ziucgrsgllté))napadé, storapade, italiska Taip 920-240 2550 * -u:g:u- -u-:.i.:u- _l‘r
= Taip 250 10-15 o
Saldyta pica Tp | 250 10-20 ‘ s U
Bp | 220-240 15-30 ENE
% Taip 180-190 45-55 s
fciiﬁj:ct)[\:ﬂ g:rr:gg:il,apkepai su jdaru) Bk | e = "‘;1" "‘""L"-"
Taip 180-190 45-70* s g
El Taip 190-200 20-30 _3,
:{erkkaer;?a?iés / sluoksniuotos teslos Taip o Y ;, _Ir
Taip 180-190 20-40* PN B
= £ &
PN Tradic. gamin. Priv. oro sr. K?(E\é?fnc;zis Grigigfeﬁiﬂ)ant (LE;EE?EE% Maxi Cooking Cook 4 "(E]fg“cmji;scthge
10
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RECEPTAS FUNKCIJA  |KAITINIMAS =~ TEMPERATURA (°C) TRUKME (min.) LE:F:;ZE‘I:'IR
Lazanija / pyragas su vaisiais ir suriu 3
/ kepti makaronai / vamzdeliniai Iz] Taip 190-200 45-65
makaronai —
Aviena / veriiena / jautiena / kiauliena . 3
1kg Iz Taip 190-200 80-110 |
Kepta kiauliena su paskrudusia odele i 5 2
2} 170 110-150 |
Vitiena / triusiena / antiena 1 kg =] Taip 200-230 so-100 3 |
Kalakutiena / z3siena 3 kg =] Taip 190-200 80-130 =
Kepta zuvis / kepama kepimo popieriuje' ) 3
T 180 40-
(filé / visa zuvis) | E o 807200 100
|darytos darzoves . 2
180 23
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) Tap S0 2000 e
Skrebutis = : 3 (auktas) 3-6 L
Zuvies filé, kepsniai ] - 2 (vid) 20-30** % o xd
! E Pl T
Desrelés, kebabai, kiaulienos i I e [ 4
e g =] 2-3 (vidutine ~auksta)  15-30 b it
Kepta vistiena 1-1,3 kg - 2 (vid) 55-70** -\.2 .. kﬂi]
Eriuko koja / kojos - 2 (vid) 60-90 *** L2 g
Keptos bulvés : 2 (vid) 35554 | 3
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 L 3 |
Sausainiai @4 Taip 135 50-70 . 3 - _ri1 ,.ri1 - : ;
| Sausainiai
Pyragai @ Taip 170 50-70 -u%u- -\J4m;- -u%a -u%u-
Pyragai
Apvali pica = Taip 210 40-60 P .. . e
Pica |
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5
lygis) / Taip 190 20100 g LBl . 1y
lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis)
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 .
lygis) keptos darzovés (4 lygis) / lazanija | @4 Taip 190 40-120* -u%b- 4 -\I-éh- !
(2 lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Meniu -
Lazanija ir mésa Taip 200 so-tooe Ao 1
Mésa ir bulvés Taip 200 as-00* | A
Zuvis ir darzoveés Taip 180 30-50* -u%u- L ! )
|daryti dideli mésos gabalai - 200 80-120* \ 3 |
Mé . T
€s0s pjausniai ) 200 50-100* 3

(triusis, visciukas, eriena)
* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima iSimdti ir kitu metu.

** Pragjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
*** Pragjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maista apverskite (jei reikia).

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.

Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas | orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas).
Gaminimo temperatdros ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo.
PradZioje naudokite maZiausias rekomenduocjamas vertes ir, jei maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.

Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités padeklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

Mreeaar AFn — ~ - oS
s ; Skysciy surinkimo
PRIEDAI Grotelés Or;ki;tsesa?gggilfs ?(;E:Ii padéklas / kepimo skarda Skysciy surinkimo Surinkimo padéklas
Py lentynos J Y orkaités padéklas ant  padéklas / kepimo skarda 500 ml vandens

groteliy lentynos

Whirlpool i




VALYMAS IR PRIEZIURA

Pries vykdydami priezituros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

. Pavirsius valykite drégna mikropluosto sluoste.

Jei pavirsiai labai neSvaras, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa $luoste.

. Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

. Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti,
tada jg isvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusj kondensatg, palaukite, kol
orkaité atves, tada isvalykite Sluoste ar kempine.

. Jjunge ,Smart Clean” (iSmanaus valymo) funkcija
optimaliai nuvalykite vidinius pavirsius.

. Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

. Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima iSimti.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvekite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius priezitaros
darbus, orkaite batina atjungti
nuo elektros tinklo.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos is karto uzmerkite vandenyje su
plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami orkaites
pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite Sepetéliu
arba kempine.

VIRINTUVAS

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir apsaugoti
nuo kalkiy nuosédy, rekomenduojama reguliariai
naudoti,Vand. isleid." ir ,Nuosédy 3al.” funkcijas.

Jei ilga laika nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +
Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo ciklg
pradeti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
rezervuara.

LEMPUTES KEITIMAS

1. I1Sjunkite orkaite is elektros tinklo.

2. ISimkite skersines groteles.

3. Nuimkite lemputés gaubta.

4. Pakeiskite lempute.

5. Uzdekite lemputés gaubta stipriai paspausdami, kol
jis uzsifiksuos.

6. |statykite skersines groteles.

7. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Siame gaminyje integruotas G klasés energijos
naudojimo efektyvumo Sviesos 3altinis.

Atkreipkite démesj. Naudokite tik 20-40 W/230 V GO tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/20009).
Lempuciy jsigysite madsy technines priezidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

b Whiriglool



DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS
1. Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmg ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintuméte i
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirSiaus.

LT

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virSutine dalj.

4, Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo. Nuleiskite

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra

tinkamoje padetyje.

a

o

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite prie$
tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti, jei jos
neatsidarinés tinkamai.

Whiriglool "



TRIKCIY SALINIMAS

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma ,F" raidé su
skaiciais ar raidemis.

Orkaité nekaista.

Lemputé issijungs.

Neatsidaro durelés.

Netiekiamas maitinimas.
I5junkite is elektros tinklo.

Orkaités gedimas.

Kai DEMO REZIMAS yra,On", visos
komandos yra aktyvios ir meniu
veikia, taciau krosnelé nekaista.

Kas 60 sekundziy ekrane rodoma
DEMO REZIMAS.

.EKO" ekonominis rezimas,On".

Vyksta valymo ciklas.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
prijungtas elektros maitinimas.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Orkaite isjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite, ar triktis
nepasalinta.

Bandykite atlikti ATKURTI GAM.PAR. pasirinke is NUSTATYMAL.
Kreipkités j artimiausia techninés prieZiaros centrg ir nurodykite
skaiciy po raides ,F"

Meniu ,NUSTATYMAI" pasirinkite ,DEMO REZIMAS" ir pasirinkite
LOff",

Meniu,,NUSTATYMAI" pasirinkite ,EKO" ir pasirinkite ,Off".

Pries sudédami maista j orkaite, palaukite, kol baigs veikti

- funkcija arba orkaité atvés.

E oileg E Politika, standartine dokumentacijg ir papildomga informacija galite rasti:
- Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
m&- «  Naudodami QR koda
- Arba kreipdamiesi j techninés priezitros centra (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke). L
E Kreipiantis j techninés prieziGros centra batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus é =" =
kodus.

Whiggoo I



Skrocona instrukcja obstugi

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL
W celu uzyskania kompleksowej pomocy

prosimy zarejestrowac urzadzenie na stronie

www.whirlpool.eu/register

OPIS PRODUKTU

A\

. PL

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytaé
instrukcje bezpieczenstwa.

=

. Pulpit sterujacy

. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice poétek

(poziom jest zaznaczony na

froncie piekarnika)

Drzwiczki

Szuflada na wode
Grzatka gérna / grill
Oswietlenie

Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10. Dolna grzatka
(niewidoczna)

0]

\0:00 Oy L

OPIS PANELU STEROWANIA

1. WLACZANIE/WYLACZANIE
(ON/OFF)

Do wiaczania lub wytaczania
kuchenki mikrofalowej, a takze
wytaczania lub wstrzymania
wykonywania funkgji.

2. FUNKCJE BEZPOSREDNIEGO
DOSTEPU

Aby uzyskac szybki dostep do
funkcji i gtdbwnego menu.

3. PRZYCISK NAWIGACYJNY
MINUS

Aby przewija¢ menu oraz
zmniejszac ustawienia i wartosci
funkgji.

4. COFNLJ

Aby wroci¢ do poprzedniego
ekranu.

Aby zmieniac ustawienia podczas
gotowania.

5. WYSWIETLACZ

Stuzy do natychmiastowego
uruchomienia funkgji.

6. POTWIERDZIC

Do potwierdzania wyboru danej
funkcji lub ustawien.

e — 7 — -
I = e g : v L QL
1: 2 3 5 6 7 8 9

7. PRZYCISK NAWIGACYJNY
PLUS

Aby przewija¢ menu oraz
zwiekszac ustawienia i wartosci
funkcji.

8. OPCJE / BEZPOSREDNI
DOSTEP DO FUNKCJI

Szybki dostep do funkcji, czasu
trwania, ustawien i ulubionych.

9. START

Do wiaczania funkcji z uzyciem
specjalnych lub podstawowych
ustawien.

Whijripool



AKCESORIA

BLACHA NA
RUSZT $CIEKAJACY TLUSZCZ
——— f—
7 /4
W/ 7
Passsss ol — = ﬁy | I

Do stosowania jako blacha
do pieczenia miesa, ryb,
warzyw, focaccii itp. lub w
przypadku umieszczenia
pod rusztem, do zbierania
ociekajacego ttuszczu i
sokow.

Stuzy do pieczenia potraw
lub jako miejsce do
potfozenia patelni, form do
pieczenia i innych naczyn
zaroodpornych.

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE
PROWADNICE *

=

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia
wszelkiego rodzaju ciast i
chleba oraz miesa, ryb w folii
itd.

Liczba i rodzaj akcesoridw moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiescic ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic, upewniajac sie, czy strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy blacha do pieczenia, sa wsuwane poziomo, w taki
sam sposob, jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ

PROWADNIC

« Aby wyjac¢ prowadnice potek, nalezy je podniesc
i nastepnie delikatnie wyciggnac dolng czesc
Z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyjac
prowadnice.
Aby z powrotem witozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gorze, wsungac je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyja¢ prowadnice z piekarnika i zdjac plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy
potki i przesunac ja wzdtuz tak daleko, jak to
mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czesc zacisku do
prowadnicy potki. Sprawdzic, czy szyny przesuwajg
sie swobodnie. Powtérzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.

Uwaga: Przesuwane prowadnice mogg by¢ zamontowane
na dowolnym poziomie.
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FUNKCIJE

y GESENSE

seise  Umozliwiajq one w petni automatyczne
pieczenie réznych typow potraw (lasagna, mieso, ryby,
warzywa, ciasta i ciastka, stone ciasta, chleb, pizza).
Aby najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji,
nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w danej
tabeli gotowania.
E}@ TERMOOBIEG + PARA
taczac whasciwosci pary z wymuszonym
obiegiem powietrza, ta funkcja pozwala przygotowac
potrawy, ktore beda przyjemnie chrupigce i
zarumienione na zewnatrz, ale jednoczesnie
delikatne i soczyste w srodku. Aby uzyskac najlepsze
wyniki pieczenia, zalecamy wybranie WYSOKIEGO
poziomu pary do pieczenia ryb, SREDNIEGO do miesa
i NISKIEGO do pieczywa i deserow.
TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie zapachow
pieczonych potraw.

TRADYCYJNE FUNKCJE

«  PIECZENIE KONWEKCYJNE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

« FUNKCIJE COOK 4
Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na czterech
poziomach. Funkgcji tej mozna uzywac do
pieczenia ciasteczek, ciast, okragtej pizzy
(réwniez mrozonej) oraz do przygotowywania
catych positkéw. Nalezy postepowac zgodnie
ze wskazéwkami z tabeli pieczenia, aby uzyska¢
najlepsze rezultaty.

« TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na sciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml
wody pitnej.

- WYPIEK Z MROZ.

Funkcja automatycznie dobiera optymalna
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 ré6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

= FUNKCJE SPECJALNE

»  MAXI COOKING

Do pieczenia duzych kawatkow miesa
(powyzej 2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa
podczas pieczenia w celu zapewnienia
réwnomiernego przyrumienienia z obu stron.
Od czasu do czasu nalezy podla¢ mieso,

aby nie dopusci¢ do jego nadmiernego
wysuszenia.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajow ciast. Aby zachowac wysokg jakos¢
wyrastania ciasta, nie nalezy witaczac tej
funkcji, kiedy urzadzenie jest wcigz gorace po
poprzednim cyklu pieczenia.

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na Srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

»  KEEP WARM

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc swiezo
upieczonych potraw.

»  WYM. OBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa i
filetow na jednej potce. Delikatny, przerywany
obieg powietrza zapobiega nadmiernemu
wysychaniu potraw. Jezeli funkcja ECO jest
wlaczona, swiatetko kontrolki pozostanie
wytaczone podczas pieczenia. Aby skorzystac
z funkcji ECO i tym samym zoptymalizowac
zuzycie energii, drzwiczki piekarnika nie
powinny byc¢ otwierane, dopoki potrawa nie
bedzie gotowa.

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

GRILL

Do grillowania stekow, kebabow i kietbasek,

zapiekania warzyw lub tostowania pieczywa. Podczas
grillowania miesa zaleca sie stosowanie blachy na
$ciekajacy ttuszcz: Blache na sSciekajacy ttuszcz mozna
umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej blachy do
pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.
1_3@ SZYBKIE NAGRZEW.
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
Do edycji wartosci czasowych funkgcji.
MINUTNIK
uruchamiania zadnej funkcji.
CZYSZCZENIE

A

CZASOMIERZE
@ Do liczenia czasu bez koniecznosci

= AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE PIEKARNIKA - PYRO

Do usuwania zabrudzen powstatych w wyniku
pieczenia, przy uzyciu cyklu w bardzo wysokiej
temperaturze. Mozna wybrac jeden z dwéch
cykli samoczyszczenia: Cykl petny (Pyro) oraz
cykl skréocony (Pyro Eco). Zalecamy korzystanie
z krétszego cyklu w regularnych odstepach
czasu. Natomiast petnego cyklu nalezy uzywac
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tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo mocno
zabrudzony.

-  OPROZ.WODY
Stuzy do automatycznego oprézniania komory
piekarnika, aby nie pozostawiono resztek wody

wewnatrz urzadzenia, gdy planowana jest dtuzsza
przerwa w jego eksploatacji.

- ODKAMIENIANIE

Stuzy do usuwania kamienia odkfadajacego sie w
wytwornicy pary. Zaleca sie wiaczanie tej funkcji
w regularnych odstepach czasu. Jesli funkcja nie
byta dtugo wtaczana, na wyswietlaczu pojawi

sie komunikat przypominajacy o koniecznosci
wyczyszczenia piekarnika.

USTAWIENIA
Do zmiany ustawien urzadzenia.

Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza zostaje
zmniejszona w celu zredukowania zuzycia energii, a po
uptywie 1 min $wiatto wytgcza sie. Wyswietlacz wiaczy sie

PIERWSZE UZYCIE

ponownie automatycznie, gdy tylko zostanie wcisniety
ktorys z przyciskdw.

Kiedy opcja "DEMQ" jest wiaczona ("On"), wszystkie
polecenia sg aktywne, a wszystkie menu sg dostepne, ale
piekarnik nie nagrzewa sie. Aby wytaczyc ten tryb, nalezy
przejs¢ do “DEMO” z menu “USTAWIENIA" i wytgczy¢ ("Off").
Po wybraniu opgji “UST. FABRYCZNE" urzadzenie wylgcza
sie i powraca do pierwszego uruchomienia. Wszystkie
ustawienia uzytkownika zostajg anulowane.

ULUBIONE
Aby odtworzyc liste 10 ulubionych funkgji.

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu pojawi sie
“English”.

English

Wcisna¢ + lub —, aby przewing¢ liste dostepnych
jezykow i wybrac zadany jezyk.

Aby potwierdzi¢ wybér, nalezy wcisnac v .

Uwaga: Mozna dokonac pdzniejszej zmiany jezyka,
wybierajac JEZYK” w menu “"USTAWIENIA', dostepny po
nacisnieciu przycisku & .

2. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowg instalacje elektryczna, wiekszym
niz 3 kW (16): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy
zmniejszyc te wartosc (13).

|

1=
ZASILANIE
Nacisna¢ + lub — aby wybrac¢ 16 ,High” (Wysoki)
lub 13,Low” (Niski), a nastepnie nacisna¢ v , aby
potwierdzic.

3. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru mocy nalezy ustawic biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry
godziny.

@ &
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ZEGAR

Wcisna¢ + lub —, aby ustawi¢ biezgcg godzine, po
czym wcisngé v : Na wyswietlaczu bedg migac dwie
cyfry minut.

Wcisnac¢ + lub —, aby ustawi¢ minuty, po czym
wcisnac¢ v w celu potwierdzenia.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.
Wybrac “ZEGAR" w menu “USTAWIENIA", dostepny po
nacisnieciu przycisku & .

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowe urzadzenie moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do przygotowywania
potraw zalecamy rozgrzanie piekarnika,na pusto”,
co utatwi pozbycie sie tego zapachu. Nalezy

wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajgce i zdjgc przezroczystg folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujgce sie w niej akcesoria.
Rozgrza¢ piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ go
wigczonym przez okoto godzine, najlepiej stosujac
funkcje z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub
,Piecz. konwekcyjne”).

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzgdzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCIJI

Aby wiaczyc kuchenke, wcisngc : Na wyswietlaczu
pokaze sie ostatnio uzywana gtéwna funkcja lub
menu gtéwne.

Funkcje mozna wybiera¢, naciskajac ikone jednej z
gtéwnych funkcji lub przewijajac menu: Aby wybrac
pozycje z menu (na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza
dostepna pozycja), nacisnac przycisk + lub —, aby
wybrac zadang, a nastepnie nacisngc przycisk v
celem potwierdzenia.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zagdanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie
kolejno ustawienia, ktére mozna zmieniac. Wcisniecie
<« pozwala ponownie zmieni¢ poprzednie
ustawienie.

TEMPERATURA / POZ. GRILLOWANIA / POZIOM
PARY

TEMPERATURA

Gdy na ekranie miga wartosc¢, wcisng¢ + lub —, by
ja zmieni¢, a nastepnie nacisnac v , by potwierdzic i
przejsc¢ do kolejnych ustawien (jesli to mozliwe).

W ten sam sposéb mozna ustawi¢ poziom
grillowania: Istnieja trzy zdefiniowane poziomy mocy
dla grillowania: 3 (wysoki), 2 (Sredni), 1 (niski).

W funkcji ,Termoobieg + Para” mozna wybrac ilos¢
potrzebnej pary z nastepujgcych poziomow: 1 (niski),
2 (Sredni), 3 (wysoki).

Uwaga: Po wigczeniu funkcji mozna zmienic¢ temperature/
poziom grillowania za pomoca + lub —.

CZAS TRWANIA
— §®§

] --=--7 80
CZAS TRWANIA

Gdy na ekranie miga ikona &, wcisngé + lub —

, by ustawi¢ wybrany czas gotowania i potwierdzic,
wciskajgc v . Jesli uzytkownik chce przyrzadzic
potrawe samodzielnie (bez okreslania czasu),

nie ma potrzeby ustawiania czasu gotowania/
pieczenia: Wcisna¢ v lub [>], aby zatwierdzic i
aktywowac funkcje. Wyboér tego trybu uniemozliwia
zaprogramowanie opoznionego startu.

Uwaga: Mozna zmienic czas ustawiony w trakcie
gotowania, naciskajgc @ : Wcisng¢ + lub —, aby
dostosowac wartosc i zatwierdzi¢, naciskajgc v .

KONIEC (OPOZNIONY START)

Dla wielu funkcji, po ustawieniu czasu gotowania/
pieczenia, mozna opdzni¢ uruchomienie funkgji,
programujgc czas jej zakonczenia. Gdy ikona @ miga,
wyswietlacz pokazuje czas zakonczenia pieczenia.
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KONIEC

Wcisng¢ + lub —, aby ustawi¢ zgdany czas
zakonczenia pieczenia, a nastepnie wcisngc v , aby
zatwierdzi¢ i uruchomic¢ funkcje. Wtozy¢ potrawe

do komory i zamkna¢ drzwiczki: Funkcja wtgczy sie
automatycznie po uptynieciu czasu obliczonego tak,
aby cykl pieczenia zakonczyt sie o ustalonej godzinie.
Uwaga: Programowanie czasu opoznienia gotowania/
pieczenia powoduje wytaczenie fazy wstepnego
nagrzewania: Piekarnik osiggnie zadanga temperature
stopniowo, CO 0Znacza, ze Czas pieczenia bedzie
nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia. W
trakcie oczekiwania mozna nacisna¢ + lub —, aby
ponownie dostosowac czas zakoriczenia, lub wcisnaé <<,
aby zmienic inne ustawienia. Wciskajac @ w celu
wyswietlenia informacji, mozliwe jest przejscie od czasu
zakonczenia do czasu trwania.

6" SENSE

Te funkcje automatycznie wybierajg optymalny tryb
gotowania, opiekania, temperature i czas trwania dla
wszystkich dostepnych potraw.

Jesli jest to konieczne, wystarczy jedynie wskazac
cechy produktu i cieszy¢ sie wspaniatym efektem.

WAGA / WYSOKOSC / PIZZA (OKRAGLA -TACA-
WARSTWY)

6
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KILOGRAMY

Aby poprawnie ustawic funkcje, nalezy kierowac
sie wskazoéwkami na wyswietlaczu. Gdy pojawi

sie odpowiedni komunikat, wcisng¢ + lub —

, aby ustawic¢ zadang wartos¢, po czym zatwierdzi¢
przyciskiem v .

WYPIECZENIE / PRZYRUMIENIANIE

Niektoére funkcje 6th Sense umozliwiaja dostosowanie
stopnia wypieczenia potrawy.

e
WYPIECZENIE )

Po wyswietleniu nakazu, nacisnac przycisk + lub

— , zeby wybrac¢ zadany poziom wypieczenia od
surowego (-1) do dobrze wypieczonego (+1). Wcisng¢
v lub [>], aby zatwierdzi¢ i aktywowac funkcje.

W ten sam sposéb, gdy jest to dozwolone, niektére
funkcje 6th Sense umozliwiajg dostosowanie
poziomu przyrumieniania miedzy niskim (-1) i
wysokim (1).

&N
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. PIECZENIE NA PARZE

Wybierajac ,Termoobieg + Para” lub jeden z
dedykowanych przepiséw funkcji 6™ Sense, na parze
mozna piec kazdy rodzaj potrawy.

Para rozprzestrzenia sie szybciej i bardziej
rébwnomiernie przez potrawe, w porownaniu

do mechanizmu oddziatywania tylko goracego
powietrza, typowego dla funkcji konwencjonalnych:
skraca to czas pieczenia, ogranicza utrate cennych

sktadnikow odzywczych potraw i zapewnia uzyskanie

doskonatych, naprawde smacznych wynikéw przy
wszystkich zastosowanych przepisach.

Przez caty czas pieczenia na parze drzwiczki musza
by¢ zamkniete.

Aby przystapic¢ do pieczenia na parze, konieczne
bedzie napetnienie zbiornika, znajdujacego sie
wewnatrz piekarnika, za pomocg szuflady na panelu
sterowania.

Po pojawieniu sie na wyswietlaczu oznaczen ,DODA)J
WODY" lub ,ZAPELNIJ POZIOM”, otworzy¢ szuflade,
lekko ja naciskajac.

Wlac powoli troche wody pitnej, az na wyswietlaczu

pojawi sie komunikat,,POJEMNIK PELNY”. Maksymalna

pojemnosc zbiornika wynosi okoto 1,5 litra.
Zamkngc¢ szuflade pchajac jg ostroznie w strone
panelu, az do petnego zamkniecia. Szuflada musi by¢
zawsze zamknieta z wyjatkiem wypetniania zbiornika
woda.

Dodanie wody bedzie konieczne tylko wtedy, gdy
zbiornik nie zostanie wystarczajaco napetniony, aby
zakonczyc pieczenie.

Nalezy unikac napetniania zbiornika, gdy piekarnik
jest wytgczony lub gdy zostanie przetgczony do
zadanego sygnatu funkcji na wyswietlaczu.

3. ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

W dowolnym momencie, jesli ustawienia poczatkowe

s3 odpowiednie lub po zaprogramowaniu zadanych
ustawien, wcisng¢ [>]w celu aktywowania funkgji.
W fazie op6znienia po wcisnieciu [&] piekarnika
wygeneruje pytanie, czy faktycznie nalezy omingc te
faze i natychmiast uruchomic funkcje.

Uwaga: Po wybraniu danej funkgji, wyswietlacz
zaproponuje najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej z
nich.

W dowolnym momencie mozna zatrzymac aktywowang
funkcje, wciskajac przycisk [@].

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga
konkretnej temperatury maksymalnej, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Wcisng¢ <,
aby powrdcic¢ do poprzedniego ekranu i wybrac inng
funkcje lub poczekac do catkowitego ostygniecia.

4. NAGRZEWANIE

Niektoére funkcje posiadajg faze wstepnego
nagrzewania: Po wigczeniu funkcji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest
aktywna.

_Jg---- |

NAGRZEWANIE iE

Po zakonczeniu tej fazy, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,
ze piekarnik osiagnat ustawiong temperature,
wymagana, aby ,DODAJ POTRAWE".

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
umiescic jedzenie w komorze urzadzenia, zamknac
drzwiczki i rozpocza¢ gotowanie, naciskajac v lub
[>].

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w
trakcie fazy wstepnego nagrzewania przerwie nagrzewanie
piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania. Zawsze mozna zmienic¢ zadanga
temperature za pomocg + lub —.

5. PRZERWANIE PIECZENIA / OBROCENIE LUB
SPRAWDZENIE POTRAWY

Po otwarciu drzwiczek pieczenie zostanie chwilowo
wstrzymane poprzez dezaktywowanie elementéw
grzejacych.

Aby wznowic proces gotowania, zamkngac¢ drzwiczki.
Niektore funkcje 6th Sense wymagajg obracania
potraw podczas pieczenia.

[ M0 \oe
OBROC POTRAWE,

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka moéwiaca o
koniecznosci wykonania czynnosci. Otworzyc¢
drzwiczki, wykonac czynnosc¢ wskazang na
wyswietlaczu i zamknga¢ drzwiczki, po czym wcisnac
[>], aby kontynuowac gotowanie.

W ten sam sposéb, w momencie kiedy pozostanie
10% czasu do zakonczenia pieczenia, piekarnik
wyswietla komunikat, aby sprawdzi¢ potrawe.

[ 1 A=

SPRAWDZ POTRAWE

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka moéwiaca o
koniecznosci wykonania czynnosci. Sprawdzic
potrawe, zamknac drzwiczki i wcisngc [>]lub v, aby
kontynuowac gotowanie.

Uwaga: Aby pomina¢ te czynnosci, wcisng¢ [>]. W
przeciwnym razie, jesli zadna czynnosc¢ nie zostanie
wykonana po okreslonym czasie, piekarnik bedzie
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kontynuowat pieczenie.
6. KONIEC GOTOWANIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
oznaczajg, ze gotowanie zostato zakonczone.

g
KONIEC

Nacisng¢ =, zeby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez ustawiania czasu trwania) lub nacisng¢
-+ , zeby wydtuzy¢ czas pieczenia, ustawiajac nowa
warto$¢. W obu przypadkach wartosci gotowania
zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE
Niektére funkcje piekarnika pozwalajg na

przyrumienienie potrawy poprzez wiaczenie funkgcji
grill po zakonczeniu pieczenia.

[= 1NN
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v BY PRZYRUMIEN.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
komunikat, w razie potrzeby nacisng¢ v, aby
rozpoczac¢ pieciominutowy cykl przyrumieniania.
W dowolnym momencie funkcje mozna zatrzymac
naciskajac [@], aby wytaczy¢ piekarnik.

. ULUBIONE

Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat zachecajacy do zapisania

funkcji na liscie ulubionych pod numerem od 1 do 10.

[ 1g=-=--=-° 180"
DODAC ULUBIONE?

Chcac zapamietac jakas funkcje jako ulubiong i
zapisac biezace ustawienia do wykorzystania w
przysztosci, nalezy nacisng¢ v , aby ignorowac
nacisng¢ <« .

Po wcidnieciu v wcisngé¢ + lub —, aby wybrac
numer pozycji i zatwierdzic¢ przyciskiem v .

Uwaga: Jesli pamiec jest petna lub dany numer zostat juz
wykorzystany, nalezy zatwierdzi¢ nadpisanie poprzedniej
funkgji na danym numerze.

Aby w pdzniejszym czasie wywotac zapisane funkcje,
nacisng¢ O : Na wyswietlaczu pojawi sie lista
ulubionych funkcji uzytkownika.

U o
P N w8 8 I (=

1. KONWENCJONALNE

Za pomoca + lub — wybrac funkcje, zatwierdzic,
naciskajac v, a nastepnie nacisna¢ [>], aby
uaktywnic.

. CZYSZCZENIE
= AUTOMATYCZNE CZYSZCZENIE - PYRO

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Uwazag, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z

dala od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu
cyklu czyszczenia piro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

Przed uruchomieniem funkcji czyszczenia piro
nalezy wyjac¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w
tym prowadnice poziomu). Jesli piekarnik jest
zainstalowany pod ptyta grzejng, nalezy sprawdzic,
czy w czasie dziatania funkcji samoczyszczenia
(pirolizy) wszystkie palniki lub pola grzejne sa
wytaczone. Dla uzyskania optymalnych wynikéw
czyszczenia przez zastosowaniem funkgcji,Pirolizy”
usungc pozostate resztki z komory i wyczyscic szkto
drzwiczek wewnetrznych. Funkcje ,Piroliza" nalezy
wiaczac tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest bardzo
brudne lub wydziela nieprzyjemne zapachy podczas
pieczenia. Nacisna¢ [, aby wyswietli¢,Piro” na
wyswietlaczu.

®

ol

Pyro

Nacisng¢ + lub — ,aby wybrac¢ zadany cykl a
nastepnie nacisngc¢ v ,aby potwierdzic. Po wybraniu
cyklu, jesli chcemy, nacisng¢ + lub — ,aby ustawic
godzine zakonczenia cyklu (opdznienie rozpoczecia),
nastepnie nacisngc¢ v ,aby potwierdzic.

Wyczysci¢ drzwiczki i wyjac wszystkie akcesoria
zgodnie z podpowiedzig, nastepnie zamknac
drzwiczki i nacisng¢ [>] po wykonaniu tych
czynnosci: piekarnik rozpocznie cykl samoczynnego
czyszczenia a drzwiczki zamkna sie automatycznie:
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat z ostrzezeniem
i rozpocznie sie odliczanie czasu, wskazujgce stan
cyklu. o ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostana
zamkniete do czasu, az temperatura wewnatrz
piekarnika powrdci do bezpiecznego poziomu.

« OPROZ.WODY

Funkcja oprézniania umozliwia spuszczenie wody
tak, aby nie pozostawata w zbiorniku. Wskazane jest,
aby oproznianie przeprowadzac zawsze po kazdym
uzyciu piekarnika.
W kazdym razie, po okreslonej liczbie uzywania,
dziatanie to bedzie obowigzkowe i bez opréznienia
nie bedzie mozna uruchomic funkcji parowania,
przed jej wykonaniem.
Po wybraniu funkcji ,Opréz. wody”
lub gdy sugeruje to komunikat na
wyswietlaczu, nacisnac¢ przycisk [&]
i postepowac zgodnie ze
wskazanymi czynnosciami:
Otworzy¢ drzwiczki i wtozy¢ duzy
dzbanek pod dysze spustowg




znajdujaca sie u dotu po prawej stronie panelu. Po
rozpoczeciu oprézniania, utrzymac dzbanek w
niezmienionej pozycji, az do zakonczenia operacji.
Wyswietlacz pokaze, kiedy zbiornik zostanie
catkowicie oprozniony.

Uwaga: nie mozna wykonac tej czynnosci przed uptywem
4 godzin od zakoriczenia ostatniego cyklu (lub od
ostatniego napetnienia produktu). W czasie oczekiwania na
wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy komunikat ,GORACA
WODA! - PROSZE CZEKAC". Naczynie musi mie¢ pojemnos¢
2 litréw.

- ODKAMIENIANIE

Ta specjalna funkcja, wtgczana w regularnych
odstepach czasu, umozliwia utrzymanie wytwornicy
pary i jej przeptywu w najlepszym stanie.

Funkcja jest wykonywana w kilku etapach:
oproéznianie, odkamienianie, ptukanie. Po wiaczeniu
funkcji, nalezy wykonac wszystkie czynnosci
wskazywane na wyswietlaczu i nacisng¢[>] po
zakonczeniu kazdego etapu, aby zacza¢ nastepny.
Przecietny czas trwania catej funkcji to okoto 190
minut.

Uwaga: Jezeli funkdja zostanie zatrzymana w jakimkolwiek
momencie, caty cykl usuwania kamienia musi zostac
powtorzony.

» OPROZNIANIE

Przed odkamienianiem konieczne bedzie opréznienie
wody ze zbiornika: aby wykonac operacje w
najlepszy sposob, postepowad zgodnie z opisem w
odpowiednim akapicie .

Uwaga: nie mozna wykonac tej czynnosci przed uptywem
4 godzin od zakoriczenia ostatniego cyklu (lub od
ostatniego napetnienia produktu). W czasie oczekiwania na
wyswietlaczu pojawi sie nastepujgcy komunikat ,GORACA
WODA! - PROSZE CZEKAC". Naczynie musi mie¢ pojemnos¢
2 litrow.

» ODKAMIENIANIE
Aby uzyskac najlepsze wyniki w odkamienianiu,
zalecamy napetnienie zbiornika roztworem sktadajagcym
sie z 75 g konkretnego produktu WPRO i 1,7 litra wody
pitnej.
Odkamieniacz WPRO jest zalecanym profesjonalnym
produktem do uzyskania optymalnej efektywnosci
funkcji pary w piekarniku. Nalezy postepowac zgodnie
z instrukcjami uzycia podanymi na opakowaniu
odkamieniacza. W przypadku zamoéwien i potrzeby
zasiegniecia informacji nalezy skontaktowac sie z
serwisem posprzedazowym lub
www.whirlpool.eu

Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenie spowodowane uzyciem innych srodkéw
czyszczacych dostepnych na rynku.
Po zakonczeniu odkamieniania nalezy oprézni¢ wode ze
zbiornika

» PLUKANIE
Aby wyczyscic zbiornik i obwod przeptywu pary,
nalezy wykonac cykl ptukania. Napetnic¢ zbiornik

woda pitng, az na wyswietlaczu pojawi sie ,POJEMNIK
PELNY", a nastepnie nacisnagc¢ (=] , aby rozpoczac
ptukanie. Na koncu, na wyswietlaczu pojawi sie
prosba o powtorzenie tej fazy przez ponowne
oproznianie i ptukanie.

Nie wytgczac piekarnika, dopéki wszystkie czynnosci
wymagane przez funkcje nie zostang zakonczone.
Funkcje pieczenia nie moga by¢ aktywowane podczas
cyklu czyszczenia.

Uwaga: Na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie komunikat
przypominajacy o koniecznosci regularnego wykonywania
tej operacji.

. MINUTNIK

Kiedy urzadzenie jest wytgczone, wyswietlacz moze
stuzy¢ za czasomierz. Aby wigczyc te funkcje, nalezy
upewnic sie, ze kuchenka jest wytaczona, i nacisnac
+ lub —:lkona & bedzie miga¢ na wyswietlaczu.
Nacisng¢ + lub —, by ustawic zadany czas, a
nastepnie wcisng¢ v , by rozpoczac odliczanie czasu.

- O,
05
MINUTNIK

Gdy tylko minutnik zakonczy odliczanie wybranego
czasu, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat i
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy.
Uwaga: Minutnik nie wigcza zadnego z cykli gotowania.
Nacisna¢ + lub —, by zmieni¢ czas ustawiony w timerze.
Gdy minutnik jest aktywny, mozna takze wybrac i
wigczyc funkcje.
Nacisna¢ [@], aby wtaczy¢ piekarnik, a nastepnie
wybrac zadana funkcje.
Po uruchomieniu funkcji czasomierz bedzie
niezaleznie kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w
dziatanie samej funkgji.
Uwaga: W trakcie tej fazy minutnik nie wyséwietla sie (widac
jedynie ikone @ ), ale kontynuuje odliczanie w tle. Aby
przywroci¢ ekran minutnika, wcisna¢ [@], przerywajac
obecnie aktywna funkcje.
. BLOK. KLAWIATURY
Aby zablokowac przyciski, wcisngc i przytrzymac
< przez co najmniej pie¢ sekund. Powtorzenie tej
procedury spowoduje zdjecie blokady klawiatury.

€}
B (N
BLOK. KLAWIATURY

Uwaga: Funkcje te mozna wigczy¢ réwniez podczas
przygotowywania potrawy. Ze wzgledoéw bezpieczeristwa
w kazdym momencie piekarnik mozna wytgczyc, wciskajac
[@].

1=
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. . PL
O TABELA PIECZENIA

- OBROCIC POZIOM |
KATEGORIE ZYWNOSCI SUGEROWANA 1LOSC (52 Dlec2ani) AKCESORIA
¥ _ 2
LASAGNE - 05-3kg e
Pieczen (wypieczenie 0) 06-2kg - 3
Pieczer wotowa S — R — i T Y
.Hamburgery (wypieczenie 0) . 15-3cm . 3/5 . -....5...,- 1 [
Pieczen 06-25kg - 3
Pieczen wieprz. ' M 4
MIESO Kietbaski i parowki 15-4cm | 2/3 o
W catosci 06-3kg - 2
Pieczony kurczak Y e i S 4
Filety i piersi . 1-5cm . 2/3 |maimnsen Rosasf
; 5 4
Kebab jeden ruszt 1/2 o T L r
Filety 05-3cm ' - 3 2
RYBY | | -\...3...4- M‘2
Filety mrozone 05-3cm - 1 r
Ziemniaki 05-1,5kg - 3
. ’ 3
Warzywa pieczone Warzywa nadziewane 01-05kg cad . - .
Warzywa pieczone 0,5-15kg - 3
Ziemniaki jedna taca . - . _‘&ri"h_
WARZYWA . Pomidory jedna taca . - . _‘%‘_
Papryka jedna taca - ,\53;"
Warzywa gratin i 3
.Brokuly jedna taca . - | s
; ; 3
Kalafior jedna taca . - | nme
; 3
Inne jedna taca - .
.Wyrastanie ciast w formie . Biszkopt 05-12kg . - . _\%‘_
Herbatniki 0,2-06kg - 3
CIASTA | . Ptysie . jedna taca | - . 3
CIASTKA " - . 3
Ciastka i ciasta nadziewane Tarta 04-16kg . - |~
Strucla 04-16kg - . i -
:Ciasto owocowe 0,5-2kg _ - -umi__b
2
SEONE CIASTA - 08-12kg - 2.
; 3
Butki & 60 - 150 g na sztuke . - .
c Chleb tostowy w formie & 400 - 600 g na sztuke - _‘,FE;’
Duzy bochenek & 05-20kg - 2
Bagietki & 200 - 300 g na sztuke - 3
e e [ [
Cienkie ciasto okragta - taca . - .
PIZZA Grube ciasto okragla - taca - E
Mrozone 1 -4 poziomy - :
L abir | M | —r oo
Blacha na sciekajacy iy .
AKCESORIA . T RS e o Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy
e na ruszcie Blacha do pieczenia lub bugaca/ Bladiado G
P pieczenia napetniona 500 ml wody

taca na ruszcie

Whjgﬁool ’
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TABELA PIECZENIA TERMOOBIEG + PARA

CZASTRWANIA ~ POLKAI
(MIN.) AKCESORIA
35-55 =¥ g
30- 40 5
40-60 i
30- 40 e
20- 40 3
70- 100 2
30-50 3
30- 50 3
50-70 e

60- 100 23
60-80 <3
40-50 A
5565 2
65-75 =

85-100 B
50-70 3
55-65 L2
25-40 g
15-30 o

e

PRZEPIS POZIOM PARY  NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C)

Ciasteczka / herbatniki NISKI Tak 140 - 150
Mate ciasta / muffiny NISK] Tak 160-170
Ciasta drozdzowe | NISKI | Tak 170-180
Biszkopty NISKI Tak 160 - 170
Focaccia NISKI _ Tak 200-220
Bochenek chleba NISKI Tak 170 -180
Maty chleb NISKI Tak 200-220
Bagietka NISKI Tak 200-220
Pieczone ziemniaki | SREDNI | Tak 200- 220
Cielecina / wotowina / wieprzowina 1 kg | SREDNI | Tak 180 - 200
Cielecina / wotowina / wieprzowina (kawatki) | SREDNI | Tak 160 - 180
Befsztyk krwisty 1 kg SREDNI Tak 200- 220
Befsztyk krwisty 2 kg SREDNI Tak 200

Pieczen jagnieca SREDNI Tak 180 - 200
Duszona golonka wieprzowa SREDNI Tak 160 - 180
Kurczak / perliczka / kaczka 1- 1,5 kg SREDNI | Tak 200-220
Kurczak / perliczka / kaczka (kawatki) | SREDNI Tak 200-220
Yr\;:)r:'\g;voa r:r,aifjiri?t‘?: rl.la‘: ktazany) SREON] K 1807200
Filety rybne WYSOKI Tak 180 - 200

- N——} — ~r

ruszcie

pieczenia

Blacha na sciekajacy

ttuszcz napetniona 500 ml

wody

" Whj;lﬁool



TABELA PIECZENIA

PRZEPIS

Ciasta drozdzowe / biszkopty

Ciasta z nadzieniem
(sernik, strucla, szarlotka)

Ciasteczka / Kruche ciasteczka

Ciastka / Muffiny

Ptysie

Bezy

Pizza/ Chleb/ Focaccia

Pizza (na cienkim lub grubym ciescie,
focaccia)

Mrozona pizza

Tarty pikantne
(warzywne, zapiekanki)

Nadziewane ciasto francuskie/ przekaski

z ciasta ptysiowego

T

FUNKCJE El &

FUNKCJA NAGRZEWANIE

=] Tak
) Tak
) Tak
¥ Tak
) Tak
= Tak
(@] Tak
(@] Tak
) Tak
= Tak
(®)] Tak
&) Tak
(@) Tak
= Tak
(@] Tak
(®)] Tak
=] Tak
(®)] Tak
) Tak
=] Tak
) Tak
(@] Tak
=] Tak
(®)] Tak
(@) Tak
% Tak
) Tak
) Tak
=] Tak
(@] Tak
) Tak

Konwencjonalne Termoobieg  Piecz. Konwek.

]

Grill

TEMPERATURA
(°Q)

170
160
160
160 - 200
160 - 200
150
140
140
135
170
150
150
150
180 - 200
180-190
180-190
90
90
90
190 - 250
190 - 230
220- 240
250
250
220- 240
180-190
180-190

180-190

190 - 200

180-190

180 -190

-

Turbo grill

CZAS TRWANIA
(MIN.)

30- 50
30- 50
30- 50
30-85
35-90
20-40
30- 50
30- 50
40- 60
20-40
30- 50
30-50
40-60
30-40
35-45
35- 45 %
110 - 150
130 - 150

140- 160 *
15- 50
20- 50
25-50*
10-15
10-20
15-30
45-55
45-60
45-70*
20- 30
20-40
20-40*

=7
Maxi Cooking

POLKA |
AKCESORIA

Y e L e

'\m"lm

—r
4
—
4 1
— v r
5 3 1
—r '\r-_-r_-'ﬂr"\_r
3
—r
4
—r
4 1
“~ rnr
5 3 1
e A e
3
| —
4 1
Y e L W—
5 3 1
Y e Y e Y T —
3
N
4 1
LY e e W
5 3 1
e Tl Y = T W
2
—
4 1
A
5 3 1
Y e Y s Al T
3
L—
4 1
A
5 3 1
L J 1 ] - r
3
ARre
4 1
QY e L e
5 3 1
B = Y e ) e |
3
—
4 1
_l—l —r
5 3 1
abfdr afde
& v
Cook 4 Wym. obieg Eco
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CZAS TRWANIA POLKA |

PRZEPIS FUNKCJA | NAGRZEWANIE ' TEMPERATURA (°C) (Min) AKCESORIA

Lasagne/ Tarta / Z.makaronowa / Izl Tak 190 - 200 45-65 3

Cannelloni —J

Jagniecina / Cielecina / Wotowina / ) ) 3

Wieprzowina 1 kg @ Tk 190-200 80-110 \ J

Pieczen wieprzowa z chrupiaca skorka B i 170 10-150 2

2 kg —J

Kurczak / krélik / kaczka 1 kg =] Tk | 200-230 | s0-100 3,

Indyk / Ge$ 3 kg =] Tak 190 - 200 80-130 |2 ,

'Ryba piéczona/w folii - ' ' ' ' i By B 3 '

o vl =] Tak o0 s0ee0 3

Warzywa faszerowane i i 2

(pomidory, cukinie, baktazany) Tek 180-~200 A e

Tosty e « 3 (Wysoka) 3-6 o

Filety / kawatki ryb |§| - 2 (Srodkowa) 20-30%* ,\._i__'_ 1 3 ;

Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ . 2 - 3 (Srodkowa ——— g 4

hamburgery lfl ~ Wysoka) 1520 Mereenr booed

Pieczony kurczak 1-1,3 kg . - | 2 (Srodkowa) 55- 70 *** _L__z'__.__ 1 ! r

Udziec jagniecy/ golonka W:I _ - | 2 (Srodkowa) | 60-90% 3 j

Pieczone ziemniaki T - 2 (Srodkowa) 3555 ¥ \ 3 y

Zapiekanka warzywna o - 3 (Wysoka) 10-25 \ 3 j

Herbatniki [ Tak 135 50-70 P s et ]

Herbatniki

Iy

Tarty E Tak 170 50-70 R -u%u- -uéu- .

Okragta pizza tiéE ' Tak 210 40-60 _‘%’ _\%’ _\Hé“’ _\%‘_
12Za

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5) / R 5 3 1

lasagne (poziom 3) / migso (poziom 1) - G _ 1 g 129 nFe aRs L

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ |@4|

warzywa pieczone (poziom 4) / lazania Tak 190 40-120* > 4 - !

(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu

Lasagne i migso Tak 200 so-t00% [ 4 o 1
Mieso i ziemniaki Tak 200 45-100% | AT,
Ryby i warzywa Tak 180 30-50* | i g
Nadziewane i pieczone kawatki miesa o = 200 80-120* L

Plastry miesa “ 200 50-100 * Ii:

(krolik, kurczak, jagniecina)
* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
*** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POSEUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgji, akcesoriéw i poziomoéw pieczenia dla réznych rodzajow potraw.

Czasy pieczenia 53 liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow.

Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzyc wyzszych.

Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych w zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydiuzy.

~ N —— N | I— ~—r Tt
. Blacha-ociekacz/ Blacha Blacha na sciekajacy Blacha na sciekajacy
AKCESORIA Ruszt Taca lua;c;LTzacio e do pieczenia lub taca na ttuszcz / Blacha do ttuszcz napetniona 500 mi
ruszcie pieczenia wody

” Whjgﬁool



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrzec do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani sciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usunac za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawic piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej
jezeli urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usungc
resztki jedzenia lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢
zgromadzong podczas pieczenia produktéw o
duzej zawartosci wody, pozostawic¢ piekarnik do
catkowitego schtodzenia, a nastepnie osuszy¢
szmatka lub gabka.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie

Nie stosowac weiny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzic
powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sig, ze
urzgdzenie zostato odtaczone od
zasilania.

cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéow czyszczenia.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwi¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy namoczy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jezeli sg
one jeszcze gorgce skorzystac z rekawic kuchennych.
Resztki zywnos$ci mozna usungé za pomocg szczotki
do mycia naczyn lub gabki.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
wydajnoscig i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
osadéw kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
funkcji,,Opréznianie” i, Odkamienianie”.

Po dtugim okresie nieuzywania funkcji ,Termoobieg +
para’, zaleca sie aktywowac cykl pieczenia z pustym
piekarnikiem, przy catkowitym napetnieniu zbiornika.

WYMIANA LAMPY

Odtaczyc piekarnik od zasilania.

Wyjac prowadnice potek.

Zdjac ostone lampy.

Wymienic¢ lampe.

Zamontowac ostone lampy wpychajac ja mocno,
az zaskoczy na miejsce.

Wtozyc z powrotem prowadnice potek.

7. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

o W

L

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzen domowych i nie
nadaje sie do ogolnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2000).
Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami — slady palcéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek.
Nie uzywac piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.
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ZDEJMOWANIE | ZAKEADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢

i odblokowac, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe. Mocno przytrzymac drzwiczki obiema
rekami — nie trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdjqc drzwiczki, zamykajqc jei

jednocze$nie wyciggajac do gory, az wysung sie z

miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok,
k’radqqe na miekkim podtozu.

USUWANIE USTEREK

3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone

piekarnika, wyréwnujac haki zawiasow z miejscami
ich zamocowania i blokujac gérna czes$c na swoim
miejscu.

. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzyc. Opuscic zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do
konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

a2

o

A

. Sprébowac zamknac drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich

potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtdrzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki mogg ulec zniszczeniu, jesli
nie dziataja prawidtowo.

PROBLEM MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Awaria zasilania.
Piekarnik nie dziata.
zasilania.

Wyswietlacz pokazuje litere ,F", po ktorej

nastepuje liczba lub litera. Awaria plekariia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Funkcja nie wiacza sie.
Lampka wylacza sie. Tryb ,ECO" jest ,WHF".

Nie mozna otworzyc drzwiczek.

Urzadzenie odtaczone od

Tryb ,DEMO" jest uruchomiony.

Wykonywany jest cykl czyszczenia.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest
prawidtowo podtaczone do sieci.

Whytaczyé piekarnik i wlaczy¢ go ponownie, aby sprawdzic,
| czy usterka nie ustgpita.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
podac numer nastepujacy po literze ,F".

Przejs¢ do ,DEMO" w ,USTAWIENIA" i wybrac ,Wyt".

' Przejéc¢ do,ECO"w,USTAWIENIA” i wybrac¢ ,Wyt"

Poczekac, az wykonywanie funkcji zostanie zakoriczone i
piekarnik ostygnie.

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalezé:
i . Odwiedzajgc nasza strone internetowa docs.whirlpool.eu

Uzywajac kodu QR

Ewentualnie mozna skontaktowac sie z nasza obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksiazeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstuga posprzedazowa, prosimy podac

kody z tabliczki znamionowej produktu.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

Pentru a beneficia de servicii complete de
=/ asistenta, va rugam sa va inregistrati produsul pe

DESCRIEREA PRODUSULUI

' RO

inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
de siguranta.

—_

. Panou de comanda
. Ventilator
3. Rezistenta circulara
(nu este vizibila)
4, Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)
Usa
Sertar apa
Rezistenta superioara/grill
Becul
Placuta cu datele de
identificare
(a nu se demonta)
10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibila)

M

O 0 N o i

. e -
v Q  f
1 2 3 5 6 7 8 9
1.ON / OFF 4. INAPOI 7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru
oprirea unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a
functiilor si meniului.

3.BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu
si reducerea setarilor sau valorilor
unei functii.

Pentru revenirea la ecranul
anterior.

in timpul prepararii, permite
modificarea setarilor.

5. AFISAJ

Pentru activarea imediata a unei
functii.

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

Pentru derularea printr-un meniu
si cresterea setarilor sau valorilor
unei functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a
functiilor, duratei, setarilor si
favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind

setarile specificate sau de baza.

Whijripool



ACCESORII

GRATAR METALIC TAVA DE COLECTARE A

w47

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume,

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigdi, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

sub gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

* Disponibile numai la anumite modele

TAVA DE COPT GHIDAJE CULISANTE *

%,
é& Tt

&

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

focaccia etc. sau pozitionarea fripturi, peste in papiota etc.

Numadrul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-|

pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca gratarul metalic.

DEMONTAREA SI REMONTAREA GHIDAJELOR

PENTRU GRATAR

« Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

« Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le
in pozitia aferenta in locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati

si cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea inferioara a clemei pe ghidajul
pentru gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa
liber. Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi nivel.

Va rugam sa retineti: Sinele culisante pot fi montate pe
orice nivel.

’ Whj;lﬁool



FUNCTII

' RO

y GESENSE

seise  Acestea permit prepararea automata integrala
pentru toate tipurile de alimente (lasagna, carne,
peste, legume, prajituri si produse de patiserie,
placinte, paine, pizza). Pentru a utiliza in mod optim
aceasta functie, urmati indicatiile din tabelul cu
informatii privind prepararea.

E}@ AER FORTAT + ABURI

Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele
ale aerului fortat, aceasta functie va permite sa gatiti
alimente crocante si rumenite frumos la exterior, dar
fragede si suculente la interior. Pentru a obtine rezultate
de preparare optime, va recomandam sa selectati un
nivel RIDICAT de aburi pentru prepararea pestelui,
MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine si deserturi.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor mancaruri care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maxim trei) in acelasi timp. Aceasta
functie poate fi folosita pentru a prepara diverse
alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un aliment
la altul.

FUNCTII CONVENTIONALE

« CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu
umplutura numai pe un singur nivel.

« FUNCTII COOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe patru niveluri
in acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata
pentru a prepara fursecuri, prajituri, pizza rotunda
(si congelata) si pentru a prepara o masa completa.
Respectati tabelul cu informatii privind prepararea
pentru a obtine cele mai bune rezultate.

+ TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati
tava pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul
metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

+  GAT CONGELATE

Functia selecteaza automat temperatura ideala

si cel mai bun mod de preparare pentru 5 tipuri
diferite de alimente congelate. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul.

«  FUNCTII SPECIALE
»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti
carnea in timpul procesului de preparare,
pentru a obtine o rumenire uniforma pe
ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din
cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu
activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE

Pentru a accelera decongelarea alimentelor.
Pozitionati alimentele pe nivelul din mijloc.
Lasati alimentele in ambalaj pentru a se evita
deshidratarea acestora la suprafata.

» MENTINERE LA CALD

Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

» ECO AER FORTAT
Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele
nu se usuca excesiv datorita circulatiei
delicate si intermitente a aerului. Atunci cand
se utilizeaza functia ECO, lumina va ramane
stinsa pe parcursul desfasurarii procesului
de preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO si, in
consecintd, pentru a optimiza consumul de
energie, usa cuptorului nu trebuie deschisa
pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

CONVENTIONAL

Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor,
frigaruilor si carnatilor, pentru a gratina legume sau
pentru a praji painea. Atunci cand frigeti carne la

gratar, va recomandam sa utilizati o tava de colectare

a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de
sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

=2 PREINC RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.
9 TEMPORIZATOARE

Pentru editarea valorilor aferente duratelor
functiilor.

TEMPORIZATOR

Pentru citi ora fara a fi necesara activarea unei
functii.

CURATARE

« CURATARE AUTOMATA A CUPTORULUI - PYRO

Pentru eliminarea depunerilor care apar in timpul
preparérii prin intermediul unui ciclu de curdtare
la temperatura inalta. Sunt disponibile doua
cicluri de autocuratare: Un ciclu complet (Pyro)

si un ciclu mai scurt (Pyro Eco). Va recomandam
sa utilizati ciclul mai rapid la intervale regulate si
ciclul complet numai atunci cand cuptorul este
foarte murdar.

vy
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« EVACUARE

Pentru drenarea automata a boilerului in vederea
eliminarii resturilor de apa reziduala atunci cand
aparatul nu va fi utilizat o anumita perioada de timp.
- DECALCIFIERE
Pentru indepartarea depunerilor de calcar din boiler.
Va recomandam sa utilizati aceasta functie la intervale
regulate. In caz contrar, pe afisaj va aparea un mesaj
prin care vi se va reaminti sa curatati cuptorul.
SETARI

Pentru reglarea setarilor cuptorului.

PRIMA UTILIZARE

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi
redusa pentru a economisi energie, iar becul se va stinge dupd
1 minut. Acesta se va reaprinde automat atunci cand este
apasat orice buton. Cand modul ,DEMQ" este in starea ,On”
(Pornire), toate comenzile sunt active si meniurile sunt
disponibile, insa cuptorul nu se incdlzeste. Pentru a dezactiva
acest mod, accesati ,DEMO" din meniul ,SETARI" si selectati
,LOff" (Oprire). Selectand ,SETARI FABRICA', produsul se opreste si
revine la setdrile de la prima pornire. Toate setdrile vor fi sterse.

FAVORIT
Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Pe afisaj va aparea
+English”.

English

Apasati + sau — pentru a derula prin lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.

Apasati v pentru a confirma selectia.

Va rugam sd retineti: Limba poate fi schimbata ulterior
selectand optiunea ,LIMBA" din meniul ,SETARI", disponibil
prin apasare pe &° .

2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW (16): Daca
locuinta este alimentata cu putere mai mica, va trebui
sa reduceti aceasta valoare (13).

1=
PUTERE

Apasati 4 sau — pentru a selecta 16 ,Ridicat”sau 13
,Redus” si apasati v pentru confirmare.

UTILIZAREA ZILNICA

3. SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

, SRR —
=iy
hZzoihd
& A

CEAS

Apasati + sau — pentru a seta ora curenta si apasati
v : Cele doua cifre care reprezinta minutele vor clipi
pe afisaj. Apasati + sau — pentru a seta minutele si
apasati v pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Dupa intreruperi indelungate ale
alimentarii cu energie electricd, ar putea fi necesar sa setati
din nou ora. Selectati ,CEAS” din meniul ,SETARI’, disponibil
prin apasare pe & .

4. INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din

timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este absolut
normal. Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.
Indepartati elementele de protectie din carton sau foliile
transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp de
aproximativ o ord, folosind in mod ideal o functie de
circulatie a aerului (de exemplu Aer fortat sau Convectie).
Va rugam sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea
dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

1. SELECTATI O FUNCTIE

Apasati [@] pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi
prezentata ultima functie principala care a rulat sau
meniul principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma
uneia dintre functiile principale sau deruland printr-
un meniu: Pentru a selecta un element din meniu (pe
afisaj va apdrea primul element disponibil), apasati
-+ sau — pentru a selecta elementul dorit, apoi
apasati v pentru a confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia. Pe afisaj vor fi prezentate secvential
setarile care pot fi modificate. Prin apasarea pe «

, aveti posibilitatea de a modifica din nou setarea
anterioara.

TEMPERATURA / NIVEL GRILL / NIVEL ABURI

| '1@- -i- - 300

TEMPERATURA =

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati + sau —

pentru a o modifica, apoi apasati v/ pentru a confirma si
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continuati cu setarile care urmeaza (daca este posibil).
In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru

grill: Exista trei niveluri definite de putere pentru gril:

3 (ridicat), 2 (mediu), 1 (redus). In cazul functiei,Aer
fortat + Aburi’, puteti selecta volumul de aburi dintre
urmatoarele valori: 1 (redus), 2 (mediu), 3 (ridicat).

Va rugdm sa retineti: Odatd ce functia a fost activata, temperatura
/ nivelul grill poate fi modificata folosind 4 sau — .

DURATA

R F
O,

’ S
i =

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau
— pentru a seta durata de preparare dorita, apoi
apasati v pentru a confirma. Nu este necesar sa setati
durata de preparare daca doriti sa gestionati manual
procesul de preparare (necronometrat): Apasati

v sau [>] pentru a confirma si porniti functia. Prin
selectarea acestui mod, nu puteti programa o pornire
temporizata.

Va rugam sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a
fost setata in timpul desfasurdrii procesului de preparare
apdsand pe © :apasati + sau — pentru a modifica durata,
apoi apasati v pentru a confirma.

ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o
durata de preparare, puteti amana pornirea functiei
prin programarea orei de finalizare a acesteia. Pe
afisaj este prezentata ora de finalizare in timp de
pictograma @ clipeste.

2,
~LI” 1715 -

S0 |0

ORATERMINARE

Apasati + sau — pentru a seta ora la care doriti sa se
termine procesul de preparare, apoi apasati v pentru
a confirma si activati functia. Introduceti alimentele
in cuptor si inchideti usa: Functia va porni automat
dupa calcularea perioadei de timp necesara pentru
finalizarea prepararii la ora setata.

Vd rugam sa retineti: Programarea unei ore de Incepere
temporizata a procesului de preparare va dezactiva etapa
de preincalzire a cuptorului: Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesara, adica duratele de preparare vor fi
putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu informatii
privind prepararea. In perioada de asteptare, puteti apasa
pe + sau — pentru a modifica ora de finalizare programata
sau apdsati <« pentru a schimba alte setari. Pentru a
vizualiza informatii, prin apdsare pe @ puteti comuta intre
ora de finalizare si durata.

6" SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare,
temperatura si durata optime pentru prepararea,
frigerea sau coacerea tuturor preparatelor disponibile.
Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica
alimentului pentru a obtine un rezultat optim.

|

— . RO
GREUTATE / INALTIME / PIZZA (STRATURI TAVI
ROTUNDE)

KILOGRAME

Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe
afisaj; atunci cand vi se solicita acest lucru, apasati +
sau — pentru a seta valoarea necesara, apoi apasati
v pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE

In cazul anumitor functii 6th Sense, puteti regla
gradul de preparare.

6
b5
GRAD PREPARARE :

Atunci cand vi se solicita acest lucru, apasati pe + sau
— pentru a selecta nivelul dorit, de la preparate in
sange (-1) la preparate bine facute (+1). Apasati v sau
[>] pentru a confirma si porniti functia.

in acelasi mod, unde este permis, pentru unele
functii 6th Sense, este posibila reglarea nivelului de
rumenire de la redus (-1) la ridicat (1).

. PREPARARE CU ABURI

Prin selectarea functiei ,Aer fortat + Aburi”sau a
uneia dintre cele cateva retete dedicate 6'" Sense este
posibila gatirea oricaror alimente datorita utilizarii
aburului.

Aburul se raspandeste mai rapid si mai uniform prin
alimente decat in cazul tipic functiilor conventionale
unde se utilizeaza doar aer fierbinte: aceasta

reduce duratele de preparare, blocand in interiorul
alimentelor nutrienti pretiosi si asigurand obtinerea
unor rezultate excelente, cu adevarat delicioase,
pentru toate retetele dumneavoastra.

Pe intreaga durata a prepararii cu aburi, usa trebuie
mentinuta inchisa.

Pentru a continua procesul de preparare cu aburi,
este necesar sa umpleti rezervorul din interiorul
cuptorului folosind sertarul de pe panoul de
comanda. Atunci cand apare pe afisaj cu indicatiile
,ADAUGATI APA" sau ,UMPLETI SERTARUL’, deschideti
sertarul apasand usor. Turnati usor apa de baut

pana cand pe afisaj apare mesajul ,RECIPIENT

PLIN”. Capacitatea maxima a rezervorului este de
aproximativ 1,5 litri. Inchideti sertarul impingandu-l
cu atentie spre panou pana cand se inchide complet.
Sertarul trebuie sa ramana intotdeauna inchis, cu
exceptia cazului cand se efectueaza umplerea cu apa.
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Va fi necesar sa adaugati apa doar atunci cand
rezervorul nu va fi umplut suficient pentru a finaliza
prepararea.

Evitati sa umpleti rezervorul cand cuptorul este oprit
sau pana cand afisajul nu indica astfel.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

In orice moment, daca valorile implicite sunt cele
dorite sau odata ce ati aplicat setarile necesare,
apasati[>] pentru a activa functia.

In timpul etapei de amanare, prin apasare pe [&]

, cuptorul va va intreba daca doriti ca treceti peste
aceasta etapad, pornind functia imediat.

Va rugam sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe
afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru
fiecare functie.

Puteti opri oricand functia activatd apasand pe [@].

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o
temperatura maxima specifica, va aparea un mesaj pe
afisaj. Apasati << pentru a reveni la ecranul anterior

si selectati o functie diferita sau asteptati racirea
completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

Ja---- i\
PREINCALZIRE i

Odata ce aceasta etapa este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul
a atins temperatura setata, fiind necesar sa ,ADAUGA
ALIMENTE".

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea prin apasare pe y sau[>].

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
inainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final. Deschiderea
usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa
o atinga cuptorul utilizand + sau —.

5. INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR
Daca se deschide usa, procesul de preparare va fi
intrerupt temporar prin dezactivarea rezistentelor.
Pentru a relua procesul de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6th Sense vor necesita intoarcerea
alimentelor in timpul procesului de preparare.

AN anew

{ 1 HOL 1|0

ALIMENTE

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata actiunea care trebuie desfasurata. Deschideti
usa, executati actiunea indicata pe afisaj si inchideti

usa, apoi apasati [>] pentru a continua procesul de

preparare.

In acelasi mod, cand a ramas 10% din timpul de

preparare, cuptorul va solicita sa verificati alimentele.
Tl

|

VERIFICATIALIM.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicata actiunea care trebuie desfasurata. Verificati
alimentele, inchideti usa si apasati pe [>]sau v/
pentru a continua prepararea.

Vd rugam sa retineti: Apdsati [&] pentru a omite aceste
actiuni. In caz contrar, dupa o anumita perioada de timp in
care nu este efectuata nicio actiune, cuptorul va continua
procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

150

: : § ]
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END

Apasati pe (=] pentru a continua procesul de
preparare in modul manual (necronometrat) sau
apasati pe + pentru a prelungi durata de preparare
setand o duratd noua. In ambele cazuri, parametrii de
preparare vor fi memorati.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata ce
prepararea a fost finalizata.

J§----° 1|BO°
APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca
este necesar, apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute. Puteti opri functia oricand
apasand [@] pentru a opri cuptorul.

. FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj

va aparea un mesaj prin care vi se va solicita sa
memorati functia la un numar cuprins intre 1 si 10 in
lista dumneavoastra de functii favorite.

18----" |BO"
FAVORITE?

Daca doriti sa memorati o functie ca favorita si sa
salvati setarile curente pentru utilizare ulterioara,
apasati v ; in caz contrar, pentru a ignora solicitarea,
apasati « .

Odata ce ati apasat pe v , apasati + sau — pentru a
selecta pozitia numerotata, apoi apasati v pentru a
confirma.

° Whj;lﬁool



Va rugdm sa retineti: Daca memoria este plind sau daca
numadrul ales este deja utilizat, cuptorul va va solicita sa
confirmati suprascrierea functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o data
ulterioara, apasati < : Pe afisaj apare lista cu functiile
dumneavoastra favorite.

Sl Boe
1. CONVENTIONAL

Apasati + sau — pentru a selecta functia, confirmati
apasand v , apoi apasati [>] pentru a activa.

. CURATARE

« CURATARE AUTOMATA - PYRO

Nu atingeti cuptorul in timpul derularii ciclului
Pyro.

Nu lasati copiii si animalele de casa in apropierea
cuptorului in timpul si la finalizarea derularii
ciclului Pyro (pana cand s-a terminat aerisirea
incaperii).
Scoateti din cuptor toate accesoriile, inclusiv
ghidajele pentru gratar, inainte de a activa functia.
In cazul in care cuptorul este montat sub o plita,
asigurati-va ca toate arzatoarele cu gaz sau zonele
de gatit electrice sunt oprite in timpul derularii
ciclului de autocuratare. Pentru a obtine rezultate
optime de curatare, indepartati reziduurile excesive
din interiorul cavitatii si curatati sticla usii interioare
inainte de a utiliza functia Pyro. Va recomandam sa
activati functia Pyro numai in cazul in care aparatul
este foarte murdar sau daca emana mirosuri
neplacute in timpul procesului de preparare.
Apasati pe F pentru ca mesajul ,Pyro” sa apara pe
afisaj.

@
cl

Pyro

Apasati 4+ sau — pentru a selecta ciclul dorit, apoi
apasati v pentru a confirma. Odata ce a fost selectat
un ciclu, daca doriti, apasati 4+ sau — pentru a seta
ora de finalizare (pornire cu intarziere), apo apasati v/
pentru a confirma.

Curatati usa si scoateti toate accesoriile conform
indicatiilor, apoi inchideti usa si apasati [>] cand ati
terminat: cuptorul porneste ciclul de autocuratare, in
timp ce usa se blocheaza automat: pe afisaj apare un
mesaj de avertisment, alaturi de numaratoarea inversa,
indicand starea ciclului aflat in desfasurare.

Odata cu finalizarea ciclului, usa raméne blocata pana
cand temperatura din interiorul cuptorului revine la o
valoare de siguranta.

|
' RO
. EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a
preveni stagnarea acesteia in rezervor. Se recomanda
sa efectuati intotdeauna evacuarea de fiecare data
cand s-a utilizat cuptorul.
Oricum, dupa cateva utilizari, aceasta actiune va fi
obligatorie si nu veti putea porni o functie de preparare
cu aburi pana cand actiunea nu va fi finalizata.
= Odata selectata functia ,Evacuare”
/.' sau atunci cand aceasta este
—fﬂj sugerata de pe afisaj, apasati pe
=~ [B]siurmati etapele indicate:

'L’ Deschideti usa si asezati o carafa
ol mare sub duza de evacuare
AN amplasata in partea inferioara, in
dreapta panoului. Odata inceputa evacuarea,
mentineti carafa in pozitie pana cand se finalizeaza
operatiunea.
Pe afisaj va fi indicat momentul in care rezervorul
trebuie golit complet.
Vd rugdm sa retineti: nu este posibild efectuarea acestei
activitati inainte de a se fi scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau
de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback ,APA
FIERBINTE - ASTEPTATI". Cana trebuie sa aiba o capacitate
de cel putin 2 litri.

- DECALCIFIERE

Aceasta functie speciald, activata la intervale
regulate, va permite sa pastrati starea optima a
boilerului si circuitului de aburi.

Functia este impartita in cateva etape: evacuare,
decalcifiere, clatire. Odata pornita functia, urmati toti
pasii indicati pe afisaj si apasati pe [=]in momentul
finalizarii acesteia pentru a incepe fiecare etapa.
Durata medie a functiei complete este de aproximativ
190 de minute.

Va rugam sa retineti: Daca functia este oprita in orice
moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie repetat.

» EVACUARE

Inainte de decalcifiere, va fi necesara golirea
rezervorului: pentru a efectua aceasta operatiune

in cel mai bun mod posibil, procedati astfel cum se
descrie in paragraful aferent.

Va rugam sa retineti: nu este posibila efectuarea acestei
activitati inainte de a se fi scurs 4 ore de la ultimul ciclu (sau
de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback ,APA
FIERBINTE - ASTEPTATI", Cana trebuie sa aiba o capacitate
de cel putin 2 litri.

AN
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» DECALCIFIEREA

Pentru cele mai bune rezultate de decalcifiere, va
recomanddm sa umpleti rezervorul cu o solutie
compusa din 75 g din produsul special WPRO si 1,7 litri
de apa de baut.

Se recomanda produsul profesional de decalcifiere
WPRO pentru mentinerea celei mai bune performante
a functiei de aburi in cuptor. Va rugam sa urmati
instructiunile de utilizare de pe ambalaj. Pentru comenzi
si informatii, contactati serviciul post-vanzare sau
www.whirlpool.eu

Whirlpool nu isi asuma raspunderea pentru daunele
cauzate de utilizarea altor produse de curatare
disponibile pe piata.

Imediat ce etapa de decalcifiere s-a finalizat, rezervorul
trebuie golit

» CLATIRE

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie
efectuat ciclul de clatire. Umpleti rezervorul cu apa
de baut pana cand se afiseaza ,RECIPIENT PLIN", apoi
apasati [&=]pentru a porni clatirea. La final, afisajul
va va indica sa repetati aceasta etapa efectuand
evacuarea si clatirea din nou.

Nu opriti cuptorul pana cand nu s-au finalizat toti
pasii solicitati de functie.

Functiile de preparare nu pot fi activate in timpul
ciclului de curatare.

Va rugam sa retineti: Pe afisaj va aparea un mesaj pentru a
va reaminti sd efectuati aceasta operatie cu regularitate.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat

ca temporizator. Pentru a activa aceasta functie,
asigurati-va ca este oprit cuptorul si apdasati pe + sau
— :Pictograma @& se va aprinde intermitent pe afisaj.
Apasati pe + sau — pentru a seta durata de

timp necesara, apoi apasati pe v pentru a activa
temporizatorul.

@

UL
TEMPORIZATOR
Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.
Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul
din ciclurile de preparare. Apasati + sau — pentru a
modifica durata de timp setata la temporizator.
Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.
Apasati pentru a porni cuptorul si apoi selectati
functia necesara.
Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.
Va rugam sa retineti: In aceastd etapd, nu este posibild
vizualizarea temporizatorului (va fi afisatd numai
pictograma @& ), care va continua numaratoarea inversa in
plan secund. Pentru a invoca ecranul temporizatorului,
apasati [@] pentru a opri functia activd in mod curent.

. BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat
< timp de cel putin cinci secunde. Pentru a debloca
tastatura, efectuati aceeasi procedura.

€}
LFoL
BLOCARE TASTE
Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in
timpul procesului de preparare a alimentelor. Din motive de
sigurantd, cuptorul poate fi oprit in orice moment apasand
butonul [@].

1= 1Hh
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6 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

CANTITATE INTOARCETI NIVEL 51
CATEGORII DE ALIMENTE RECOMANDATA | (din timpul de preparare) ACCESORII
- y B} 2
LASAGNA 05-3kg s
Fripturd (nivelul de 3 - 3
rumenire 0) O9-24g —r
Vita-fripta I
Hamburgeri (nivelul de i g 4
rumenire 0) 15-3cm 3/5 L T el
Friptur3 06-25kg . 3
CARNE Porc—fript T R -
. Carnati si crenvursti 15-4cm . 2/3 . _‘._-5_"'_ 1 4 r
Intreg 06-3kg - 2
Pui-fript R s 7
File si piept 1-5¢cm 2/3 | B Yoet
— N 5 4
Frigarui un gratar 1/2 FO r
Fileuri 05-3 (cm) : 3 2
PESTE . . | -\...3.....- M2F
Fileuri-congelate 05-3(cm) - o T r
Cartofi 05-15kg — 3
Legume-fripte Legume-umplute 01-0,5kg cad o 3
Legume-fripte 0,5-15kg - 3
' - ' 3
Cartofi o tavd 2 e
" 5 3
LEGUME . Rosii O tavd _ - | afeme
Ardei grasi o0 tavd — nxé:u-
Legume-gratinate T T
Broccoli otava - _‘%’
P . 3
Conopida o tava | - =ity
Altele 0 tava - -wé:u—
Prajituri in forma . Pandispan 0,5-12kg — _‘%’
Fursecuri 02-06kg : 3
3 : 3
PRAJITURI S| Profiterol 0 tava -
PATISERIE T m =
Patiserie si placinte Tarta 04-16kg — | afme
Strudel 04-16kg — | + } -
Placinta umpluta cu fructe 05-2 kg IIIIII = -u%u- IIIIIIIIIIIIII
2
PLACINTE - 08-1,2kg - .
Chifle & 60 - 150 g fiecare . 3
Chifla sandvis in tavé de copt & 400 - 600 g fiecare — "
PAINE
Paine mare & 05-20kg — 2
3
Baghete & 200 - 300 g fiecare -
Subtire tavd rotunda - 2
PIZZA Pufoasa tava rotunda - 2
Congelate 1 -4 straturi - 2
Arreear N — ~ - SN )
. . Tavd de colectare a .
ACCESORII Tava de cuptor sau forma T g Tava de colectare a
Gratar metalic pentru prajituri, picaturilor/ Tava de colectare a picaturilor

tava de copt sau tava de
cuptor, pe gratar metalic

picaturilor / tava de copt

pe gratar metalic cu 500 ml de apa

Whjgﬁool ’



U8

TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AER FORTAT +
ABURI

RETETA NIVEL ABURI PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (MIN.) ::g;ls-lé-:lll
Biscuiti fragezi / Fursecuri REDUS Da 140 - 150 35-55 B
Prajitura g Briosa | | REDUS | Da 160 - 170  30-40 | N 2N
Torturi dospite REDUS Da 170- 180 40-60 e
Pandispan REDUS Da 160 - 170 30-40 _‘é‘_
Focaccia REDUS Da 200-220 20 - 40 T
Franzels  ReDUS Da 170180 70-100 NN
Paine mica REDUS Da 200-220 30- 50 N
Baghet REDUS Da 200- 220 30-50 =
Cartofi copti MEDU Da 200- 220 50- 70 L
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU Da 180 - 200 60 - 100 2
Carne de vitel / vitd / porc (tdiata in bucati) MEDIU Da 160 - 180 60-80 ‘i,
Friptura de vita, in sange, 1 kg MEDIU Da 200- 220 40-50 3
Friptura de vita, in sange, 2 kg . moU | Da 200 55 - 65 3
Friptura de miel  MEDW Da 180 - 200 65-75 =2
But de porc pentru tocanita MEDIU | Da 160 - 180 85-100 L
Carne de pui/bibilici/ratd 1 - 1,5 kg MEDU | Da 200- 220 50-70 o3
Carne de pui /bibilica / rata (tdiata in bucati) MEDIU Da 200-220 55-65 _‘i,
:-;f)gsg‘i%i;‘fggfzﬁnete) | MEDIU Da 180 - 200 25-40 3
File de peste RIDICAT Da 180 - 200 15-30 _
Phasonel? N S — o]
EON | ameaie SRS piuioraadecens  Taadecoecrea o [ddecolciues
metalic sau tava de cuptor, pe  picaturilor / tava de copt de ap3

gratar metalic
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Torturi dospite/pandispanuri

RETETA

Prajituri umplute
(prajitura cu branza, strudel, placinta cu

mere)

Fursecuri / biscuiti fragezi

Prajiturele / briose

Choux a la creme

Bezele

Pizza / paine / focaccia

Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia)

Pizza congelata

Placinte picante

(placinta cu legume, quiche)

Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj _

FUNCTII

=

Conventional

Aer fortat

FUNCTIE  PREINCALZIRE

E' Da
Da
Da

w Da
Da
@ Da
Da
Da
Da
Izl Da
Da
Da
Da
El Da
Da

Da
E’ Da
Da
Da
E Da
Da
Da
E Da
Da
Da

% Da
Da
Da
= o
Da
Da

Convectie

]

Grill

TEMPERATURA (°C)

170

160

160

160 - 200

160 - 200

150

140

140

135

170

150

150

150

180 - 200

180-190

180-190

90

90

90

190 - 250

190 - 230

220- 240

250

250

220- 240

180-190

180-190

180 - 190

190 - 200

180-190

180-190

-

Turbo Grill

DURATA (MIN.)

30-50
30-50
30-50
30-85
35-90
20-40
30-50
30-50
40- 60
20-40
30-50
30-50
40-60
30-40
35-45
35-45*
110- 150
130- 150

140- 160 *
15-50
20- 50
25-50*
10-15
10-20
15-30
45-55
45-60
45-70*
20-30
20-40
20-40*

=7
Maxi Cooking

RAFTUL SI
ACCESORII

4 1
Y o W—
5 3

—
4 1

LY eV
5 3

R —
4 1
A
5 3

=

Cook 4

R
Eco aer fortat

Whjﬁﬁool
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RAFTUL §I

RETETA FUNCTIE | PREINCALZIRE = TEMPERATURA (°C) DURATA (min) ACCESORII
ié:;?\geTliriibUdiHCi / paste la cuptor / Izl Da 190 - 200 45 - 65 l;‘
Miel / vitel / vitd / porc 1 kg Izl Da 190 - 200 80-110 ;
Friptura de porc cu sorici 2 kg &7 - 170 110 - 150 li.l
Carne de pui / iepure / rat3, 1 kg =] Da 200- 230 s0-100 3,
Carne de curcan/gasca, 3 kg [zl Da 190 - 200 80-130 li,
Eielitjr:z;ﬁt:)” IR:papiet: =] Da 180 - 200 40-60 3
?ri%ﬁ,ﬂi?lr:cﬂ:ﬁnete) Da 180200 30-60 -\Eéﬂr
Paine préjita e . 3 (Ridicata) 3-6 N
Fileuri / medalioane de peste El - 2 (Mediu) 20-30** -\..i..:- -@-
Carnati / frigérui / coaste / hamburgeri [ 2-3(Medie-Ridicats) ~ 15-30% | _ > .4 .
Friptura de pui 1-1,3 kg = - 2 (Mediu) spegoe | 2 s Lo
Pulpé de miel / but - - 2 (Mediu) 60-90%+ | 3 ,
Cartofi copti TI - 2 (Mediu) 35 - 55 *** L
Legume gratinate ":I - 3 (Ridicata) 10-25 li,
Fursecuri r@;—“‘{ Da 135 50-70 5 4 3 !
Fursecuri | R M N
Tarte B . Da 170 R R TR S S
Tarte
Pizza rotunda @ Da 210 A0-60 st LB d b
1ZZa
5) flasagna (nvel 3)/carm (nvelul 1) | | D 190 0-10* | e e L
5) legume a cuptor (nivel 4 /lasagna | 2% e 190 wo0r S 42 1
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* | 4 1,
Carne si cartofi Da 200 s . SR
Peste si legume Da 180 30-50* A
Fripturi umplute «“ - 200 80-120* L
Bucati de carne « . 200 50-100* L

(iepure, pui, miel)

* Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi din durata de preparare (daca este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de alimente. Duratele de preparare incep din momentul
in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesard). Temperaturile si duratele de preparare au
caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate, La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, dacd alimentele
nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prajituri din metal, de
culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicé, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

Aeveeear nFn — R § =2 5
Tavé de cuptor sau forma ,T?Va ,de colevctare o . Tavé de colectare a
ACCESORII Gritar metalic entru oraiituri (itar picaturilor/tava de copt Tava de colectare a Ssimii 500 ml
P Pl peginis sau tava de cuptor, pe  picaturilor / tava de copt diaaipiactoe o m
metalic de apa

gratar metalic
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final,
stergeti-le cu o laveta uscata.

+ Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact
cu suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o
laveta din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-1, de preferat cat inca este cald,
pentru a indeparta depunerile sau petele cauzate
de resturile de alimente. Pentru a indeparta
condensul care s-a format in urma prepararii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati
cuptorul sa se raceasca complet si apoi stergeti-
folosind o laveta sau un burete.

- In cazul in care exista depuneri persistente pe
suprafetele interioare, va recomandam sa rulati
functia de curatare automata pentru a obtine

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

rezultate optime de curatare.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a
curata geamul usii.

+ Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa
cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la
performante optime a cuptorului si pentru a contribui
la prevenirea acumularii depunerilor de calcar in
timp, va recomandam sa folositi functiile ,Evacuare”si
,Decalcifiere” in mod regulat.

Dupa o perioada lunga de neutilizare a functiei ,Aer
fortat + Aburi”, se recomanda sa activati ciclul de gatire
cu cuptorul gol, umpland complet rezervorul.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

Scoateti ghidajele pentru gratar.

Scoateti capacul becului.

Inlocuiti becul.

Puneti la loc capacul becului si impingeti-l cu
putere pana cand se fixeaza.

Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

ol ol

h

Va rugdm sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~ V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz
casnic si nu este destinat iluminatului unei incdperi dintr-o
locuinta (Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt
disponibile la serviciul nostru de asistentd tehnicd post-
vanzare,

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu
mainile neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot
deteriora. Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a
fost montat la loc.

Whjﬁﬁool "



DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
in pozitia de deblocare. superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa
cu ambele maini — nu o tineti de maner.
Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
cand se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

sprijinita pe o suprafata moale.
/ / ~‘| 50 N I,
“CLICK”

| @

5. Tncercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

PROBLEMA CAUZA POSIBILA SOLUTIE

Asigurati-vd ca nu este intrerupt curentul electric, iar
cuptorul este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca
defectiunea persista.

Pana de curent.
Cuptorul nu functioneaza. Deconectare de la reteaua
electrica.

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
Defectiune cuptor. . tehnica post-vanzare pentru clienti si precizati numarul
care este prezentat dupa litera ,F".

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de un
numar sau o litera.

Cuptorul nu se incalzeste.

: : Z Modul ,DEMO” este in functiune. Accesati ,DEMO" din “SETARI" si selectati ,Off" (Oprire).
Functia nu se activeaza. :

Lumina se stinge. Modul ,ECO" este ,On” (activ). | Accesati ,ECO" din ,SETARI" si selectati ,Off" (Oprire).

Ciclul de curétare in curs de

desfisurare. ' Asteptati finalizarea functiei si racirea cuptorului.

Usa nu se deschide.

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
E «  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
+  Utilizand codul QR
«  Caalternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-
vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta cu date de identificare a produsului
dumneavoastra.

Whirjgool TN
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Strucnd prirucka

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL

www.whirlpool.eu/register

OPIS SPOTREBICA

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=_J zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

| SK

Prv nez spotrebic zacnete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

—_

. Ovladaci panel

. Ventildtor

3. Okruahly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy

(Uroven je uvedena v prednej

Casti rdry)

Dvere

Zasuvka na vodu

Horny ohrevny clanok/gril

Osvetlenie

Vyrobny Stitok

(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok

(nie je viditelny)

M

O 0 N o i

OPIS OVLADACIEHO PANELA

AR T e g -
o1} %
S =y e v P QO &
1 2 3 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkciam a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MINUS

Na rolovanie v menu a znizovanie
nastavenia alebo hodno6t funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoziuje
menit nastavenia.

5. DISPLEJ

Na okamzité spustenie funkcie.
6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnét funkcie.
8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblibenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim
specifickych alebo zakladnych
nastaveni.

Whijripool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA s
ODKVAPKAVANIE PLECH NA PECENIE POSUVNE BEZCE *
I /
7/ /4
/;z? y.v‘" /
Muaenes AT — 7 i —r

PouZiva sa na pripravu jeddl  PouZiva sa ako pekac na Pouziva sa na pecenie Na [ahsie vlozenie
alebo ako drziak na hrnce, pecenie masa, ryb, zeleniny, akéhokolvek chleba a vyberanie prisludenstva.
formy na kolace a iné focaccie a pod. alebo na a cukrarenskych vyrobkov,
nadoby vhodné na pecenie  zachytavanie Stiav pod ale tiez peCeného madsa, ryb
v rure. rostom. pecenych v alobale atd.
*K dispozicii len na niektorych modeloch
MnoZstvo a typy prisludenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.
VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV
Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich (AK SU VO VYBAVE)

listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.  Vyberte vodiace listy z riry a z posuvnych bezcov
Ostatné prisluienstvo, ako nddoba na odkvapkavanie ~ ©dstrante ochranné plasty.
a plech na pecenie, sa vstva vodorovne, rovnako ako  Pripevnite vrchnu svorku beZca na vodiacu listu
rost. a nasunte, pokial to ide. Druht svorku spustite na
VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH Li3T iesto. Vodiaculistuzaltite tak.2e potlacite:sponig
. Vodiace liéty vyberiete tak, %e nadvihnete cas't svorf<y pevne o vodiacu IJstu. Presyedgte sa, ¢i sa
kolajni¢ky a potom opatrn!e vytiahnete spodnu g:zgfu?eqzv%\é?;rg:- r;icg:le)' 2:\;2§.i§t%pzl:gttﬁitreto kiSky
¢ast zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat. J J J15t€) ;
Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté

ich zasunte do priestoru riry a potom ulozte do
spodného sedla.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

’ Whj;lﬁool



FUNKCIE

| SK

y 6™ SENSE
seie  Tieto funkcie umoznuju uplne automaticku
pripravu vietkych typov jedla (lasagne, maso, ryby,
zelenina, kolace a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza).
Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie,
dodrziavajte pokyny v prislusnej tabulke.
) HORUCI VZDUCH + PARA

Kombinacia vlastnosti pary s vhananym
vzduchom vadm umoznuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven

makké a stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporuc¢ame zvolit VYSOKU uroven pary
na pripravu ryb, STREDNU na méso a NIZKU na chlieb
a zékusky.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni réznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprenasala na druhé.

TRADICNE FUNKCIE

« KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na
jednej urovni.

+ FUNKCIE COOK 4
Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na styroch urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
suSienok, kolacov, okruhlej pizze (aj mrazenej) a na
pripravu kompletného jedla. Najlepsie vysledky
ziskate, ked sa budete drzat tabulky.

- TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif,
kurc¢a). Odporucame pouzivat nadobu na
zachytévanie Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu
na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

« MRAZENE JEDLA
Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu
a rezim pecenia pre 5 réznych kategérii mrazenych
hotovych jedal. Ruru netreba predhrievat.

- SPECIALNE FUNKCIE

» MAXI PECENIE
Na pecenie velkych kusov médsa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idedlne je z ¢asu
nacas madso oblievat $tavou, aby nevyschlo.

» KYSNUTIE
Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rara este horuca po
cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odportuc¢ame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysusovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.
» ECO HORUCI VZDUCH
Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkulaciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rury nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.
TRADICNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.

GRILL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa odporucame pouzivat ndadobu na
zachytavanie Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.
‘__’-“é/] RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rary.
CASOVACE
Na funkciu Upravy casovych hodnét.
CASOVAC

Na sledovanie casu bez aktivacie funkcie.
CISTENIE

A

CA®

b

&

«  PYROLYTICKE AUTOMATICKE CISTENIE RURY

Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla

v cykle s velmi vysokou teplotou. Dostupné su
dva samocistiace cykly: kompletny cyklus (PYRO
CISTENIE) a skrateny cyklus (EKO). Odporucame
v pravidelnych cykloch pouzivat rychlejsi cyklus
a kompletny cyklus iba pri velmi znecistenej rure.
VYPUSTANIE

Na automatické vypustanie vody z ohrievaca
na pripravu jedla, aby v spotrebici nezostavala
zvyskova voda, ked sa nejaky ¢as nepouziva.

- ODVAPNOVANIE
Na odstraniovanie usadenin vodného kamena
z ohrievaca. Odporucame pouzivat tuto funkciu
pravidelne. Ak sa tak nestane, na displeji sa objavi
sprava s pripomienkou, aby ste ruru vycistili.
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NASTAVENIA

Na Upravu nastaveni rary.
Ked je aktivny ECO rezim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa
po 1T minute vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa
automaticky znovu aktivuje po stlaceni lubovolného tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vetky prikazy st aktivne
a menu pristupné, ale rdra sa nezohrieva. Ak chcete tento
rezim dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO
a potom Vyp".
Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebic¢ vypne a potom
sa vrati k prvému zapnutiu. VSetky nastavenia budu
vymazané.

PRVE POUZITIE

OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 oblubenych funkcii.

1. ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a cas: Na displeji sa zobrazi ,English”.

English

Stlacenim + alebo — moézete hladat v zozname
dostupnych jazykov a vybrat pozadovany.

Vyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim
polozky JAZYK v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné
stlacenim &P .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v doméacnosti s menovitym vykonom vyssim ako 3
kW (16 A). Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon,
musite tuto hodnotu znizit (13 A).

, 1=
VYKON
Stlacenim +- alebo — zvolte 16,Vysoky” alebo 13
«Nizky” a potvrdte stlacenim v .

KAZDODENNE POUZIVANIE

3. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit
aktualny cas. Na displeji blikaju dve hodinové cislice.

Nl
1z
HODINY *

Aktualnu hodinu nastavite stlacenim + alebo — a potom
stlacte v : Na displeji blikaju dve minutové Cislice.
Minuty nastavite stlacenim + alebo — a potvrdite
stlacenim v

Upozornenie: Po dlhych vypadkoch pridu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova. Vyberte HODINY v menu
NASTAVENIA dostupnom po stlaceni & .

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rary moézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili. Odstrante z rdry vietky ochranné kartony

a priesvitnu féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie

s pouzitim funkcie s cirkuldciou vzduchu (napr. ,Vhanany
vzduch” alebo ,Konvekcné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

&
2
(I

Iy

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte [@], ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi
posledna prebiehajica hlavna funkcia alebo hlavné
menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu

z hlavnych funkcii alebo postvanim sa v menu. Ak
chcete zvolit polozku menu (na displeji sa zobrazi
prva dostupna polozka), vyberte poZzadovanu
stlacanim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit
jej nastavenia. Na displeji sa postupne zobrazia
nastavenia, ktoré sa daju zmenit. Ak stlacite «,
mozete znova zmenit predchadzajuce nastavenie.

TEPLOTA / UROVEN GRILU/ UROVEN PARY

e
TEPLOTA

Ked na displeji blika hodnota, pomocou + alebo —
ju zmente, potom potvrdte stlacenim v a pokracujte

* Whj;lﬁool



zmenou nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).
Rovnakym spdsobom je mozné nastavit uroven grilu:
Pre grilovanie existuju tri definované drovne vykonu:
3 (vysoky), 2 (stredny), 1 (nizky).

Pri funkcii ,Vhanany vzduch + Para” si mézete vybrat
mnozstvo pary z nasledujucich hodnét: 1 (nizke), 2
(stredné), 3 (vysoké).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven
grilu zmenit pomocou + alebo —.

TRVANIE

{
/6\

7 =

----7 180

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka (&, pomocou +
alebo — nastavte cas, kedy potrebujete mat jedlo
hotové, a potvrdte stlacenim v . Dobu pripravy
jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit pecenie
manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie
stlacte v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni
tohto programu nemozete naprogramovat odlozeny
start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla mozete

v priebehu pecenia upravovat stlacenim © : zmerite ju
stlacenim + alebo — a potom potvrdte stlacenim v .
CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkcidch, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, mézZete odlozit zaciatok
naprogramovanim casu ukoncenia. Na displeji sa
zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

] @
S0° |0
CAS UKONCENIA

Zelany &as ukonéenia pripravy jedla nastavite
stlacenim + alebo —, potvrdte ho stlacenim v

a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo do rury a zatvorte
dvierka: Funkcia sa spusti automaticky po uplynuti
casu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila
v Case, ktory ste nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne
zelanu teplotu postupne, o znamena, Ze Casy pelenia
budu o trochu dlhsie ako tie, ¢o su uvedené v tabulke
pripravy jedal.

. Pocas ¢asu ¢akania mozete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncéenia alebo stlacit « na
zmenu dalSich nastaveni. Stlacenim @ sa zobrazia
informdacie a je mozné prepinat medzi ¢asom ukoncenia
a trvanim.

. 6" SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim
pre pripravu jedla, teplotu a trvanie varenia alebo
pecenia pre vietky dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti
jedla, aby ste dosiahli optimalny vysledok.

|
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HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (OKRUHLA-PLECH-
VRSTVY)

KILOGRAMY

Na spravne nastavenie funkcie postupujte podla
udajov na displeji, po vyzve stlacte + alebo — na
nastavenie pozadovanej hodnoty a potom potvrdte
stlacenim v .

STUPEN VARENIA / ZAPEKANIE

Pri niektorych funkciach 6th Sense je mozné upravit
uroven prepecenia.

l 6

Y
(
#

S

STUPEN VARENIA

Po vyzve stlacte + alebo — na volbu zelanej urovne
od polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na
potvrdenie stlacte v alebo [&]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked je to mozné, pri niektorych
funkciach 6th Sense sa da nastavit Groven zhnednutia
nizku (-1) a vysoku (1).

VARENIE POMOCOU PARY

Po zvoleni funkcie Vhanany vzduch + Para alebo
jedného z receptov priradenych k 6™ Sense je mozné
pripravovat akykolvek druh jedla vdaka pouzitiu pary.
Para sa Siri v jedle rychlejsie a rovhomernejsie

v porovnani s pripravou jedla iba pomocou horuceho
vzduchu typickou pre tradi¢né funkcie. Znizuje sa
tym cas pripravy, v jedle sa uchovavaju cenné vyzivné
latky a pri vSetkych receptoch dosiahnete vynikajuce,
naozaj chutné vysledky.

Pocas celej pripravy jedla pomocou pary musia
dvierka zostat zatvorené.

Pre pripravu jedla pomocou pary je potrebné naplnit
nadrz v rdre s pouzitim zasuvky na ovladacom paneli.
Ked sa na displeji zobrazi vyzva PRIDAJTE VODU
alebo NAPLNIT ZASUVKU, lahkym zatla¢enim na
zasuvku ju otvorte.

Pomaly nalejte pitnd vodu, kym sa na displeji
nezobrazi PLNA NADRZ. Maximalna kapacita nadrze
je cca 1,5 litra.

Zatvorte zasuvku tak, Ze ju opatrne potlacite

k panelu, az je celkom zatvorena. Zasuvka musi vzdy
byt zatvorené, ak do nej prave nenalievate vodu.

Vodu treba priliat iba vtedy, ked nadrz nie je
dostatocne plna na dokoncenie pripravy jedla.
Nenaplhajte nadrz, ked je rdra vypnuta ale kym sa na
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displeji nezobrazi vyzva.
3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak su standardné hodnoty podla vasich poziadaviek
alebo ste pouzili pozadované nastavenia, funkciu
vzdy aktivujete stlacenim [&].

Pocas fazy odkladu sa po stla¢eni [=]rdra opyta, Ci
chcete preskocit tuto fazu a ihned spustit funkciu.
Upozornenie: Ked' uz bola funkcia zvolend, na displeji sa
zobrazi odportc¢ana najvhodnejsia troven pre kazdu
funkciu.

Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktora
bola aktivovana.

Ak je rdra hortca a funkcia vyzaduje Specificku
maximalnu teplotu, na displeji sa zobrazi sprava.
Stlatenim < sa vratite na predchadzajucu obrazovku
a mozete zvolit int funkciu alebo pockajte do
uplného vychladnutia.

4. PREDOHREV
Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana
faza predhriatia.

§----"|80¢

PREDOHREV i

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signél a na
displeji sa ukaze, ze rara dosiahla nastavenu teplotu
a treba PRIDAT JEDLO.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozZte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim v alebo
[>].

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, méZze to mat nepriaznivy U¢inok na konecny
vysledok. Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do casu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia. Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete
vzdy menit pomocou + alebo —.

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla docasne zastavi
vypnutim ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked' zatvorite dvierka.

Pri niektorych funkcidch 6th Sense bude potrebné
jedlo pocas pripravy obratit.
LM e
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OBRATTE JEDLO

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
sprava, ¢o treba urobit. Otvorte dvierka, vykonajte
pozadovany ukon, zatvorte dvierka a po stlaceni [>]
bude priprava jedla pokracovat.

Rovnako vtedy, ked do ukoncenia pripravy zostava
10% casu, vas rura vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

LW ymmree
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SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
co treba urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka
a po stlaceni [=]alebo v bude varenie pokracovat.
Upozornenie: Stlacenim [&] tieto ¢innosti preskocite. Inak,
ak ni¢ neurobite, po ur¢itom ¢ase bude rdra pokracovat

v priprave jedla.

6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skoncena.

J§----" |
KONIEC

Po stlaceni bude rura pokracovat v priprave jedla
v manualnom rezime (bez zadania ¢asu) alebo stlacte
+ a &as pripravy sa pred|zi nastavenim nového
trvania.V oboch pripadoch sa parametre pripravy
jedla zachovaju.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rury umoznuju zhnednutie povrchu
jedla aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

vNAZHNEDNUTIE

Ked' sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte v a za¢ne sa patminutovy cyklus
zapekania do hneda. Funkciu mézete kedykolvek
zastavit stlacenim [@], ¢im sa rdra vypne.

. OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste
funkciu ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom
zozname oblubenych.

S

1§ - -i- -
PRIDAT K OBLUB?

Ak si chcete funkciu ulozit ako oblibenu a ulozit
aktualne nastavenia pre pouzitie v budicnosti,

po skonceni pecenia stlacte v, inak poziadavku
ignorujte a stlacte <« .

Hned po stlaceni v, stlacenim + alebo — zvolte
¢iselnu poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat pIn4, alebo je ¢islo uz obsadené,
rdra vas poziada o potvrdenie prepisania predchadzajucej
funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskér, stlacte QO :
Na displeji sa zobrazi zoznam obltubenych funkcii.

° Whj;lﬁool
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1. TRADICNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte
stlacenim v a potom aktivujte stlacenim [>].

. CISTENIE
- AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte rury.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred spustenim funkcie vyberte z rury vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, ze
je rura nainstalovana pod varnou doskou sporaka,
uistite sa, ze vsetky hordky alebo elektrické platnicky
budu pocas samocistenia vypnuté.Ak chcete
dosiahnut optimalny vysledok Cistenia, pred pouzitim
funkcie Pyro cistenia odstrante z vnuitra spotrebica
nadmerné zvysky a vycistite vnutorné sklo na
dvierkach. Odporucame pouzivat funkciu Pyro, iba
ak je spotrebic silne znecisteny alebo z neho pocas
pecenia vychadza neprijemny pach.
Stlacte ¢+ a na displeji sa zobrazi ,Pyro”.

@
mi e
=i

Pyro

Stlacte + alebo — na volbu Zelaného cyklu

a potvrdte stlacenim v . Po zvoleni cyklu mozete
stla¢it 4+ alebo — na nastavenie ¢asu ukoncenia
(odlozenie Startu) a potom potvrdit stlacenim v .
Vycistite dvierka a na vyzvu vyberte vsetko
prislusenstvo, potom zatvorte dvierka a stlacte
[>]:rara zacne samocistiaci cyklus a dvierka sa
automaticky zamknu. Na displeji za zobrazi varovanie
spolu s odpocitavanim, v akom stadiu je prebiehajuci
cyklus. Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté
do chvile, kym sa vnutorna teplota rary nevrati na
bezpecnu uroven.

« VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostavala v nadrzi. Odporuca sa vypustit ju po
kazdom pouZiti rury.

Po ur¢itom pocte pouziti bude tento ukon povinny

a funkcia pary sa nebude dat spustit, kym ho
nedokoncite.

Po zvoleni funkcie Vypustanie
alebo na vyzvu na displeji stlacte
[>]a postupujte podla
P zobrazenych ukonov. Otvorte
\ .~ dvierka a pod vypustaciu dyzu na
\:% spodnej pravej strane panelu
SN postavte velki nadobu. Nadobu
musite nechat na mieste, az kym sa vypustanie
nedokonci.

. SK
Displej zobrazi, kedy treba nadrz Gplne vypustit.
Upozornenie: Tento Ukon je mozné vykonat az po uplynuti
4 hodin od posledného cyklu (alebo od posledného
naplnenia vyrobku). Pocas ¢akania sa na displeji bude
zobrazovat sprava VODA JE HORUCA — PROSIM, POCKAJTE.
Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

. ODVAPNOVANIE

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vdm umoznuje udrziavat ohrievac a parny
okruh v najlepSom stave.

Funkcia je rozdelena na niekolko faz: vypustanie,
odvéapniovanie, oplachovanie. Po spusteni funkcie
postupujte podla krokov zobrazenych na displeji a po
skonceni stlacte (], aby ste presli na dalsiu fazu.
Cela funkcia trvé v priemere okolo 190 minut.

Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapriovania sa musi zopakovat.

» VYPUSTANIE

Pred odvapnenim bude potrebné vyprazdnit
nadrz. Najlepsie je postupovat tak, ako je opisané
v prislusnom odseku.
Upozornenie: Tento Ukon je mozné vykonat az po uplynuti
4 hodin od posledného cyklu (alebo od posledného
naplnenia vyrobku). Pocas Cakania sa na displeji bude
zobrazovat sprava VODA JE HORUCA - PROSIM, POCKAJTE.
Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

» ODVAPNOVANIE
Aby bolo odvapnovanie najucinnejsie, odporucame
naplnit nadrz roztokom pozostavajicim zo 75 g
Specidlneho produktu WPRO a 1,7 litra pitnej vody.
Odvapniovac¢ WPRO je odporucany profesionalny
produkt na udrzbu, ktory poméha udrziavat najlepsi
vykon parnej funkcie vasej rary. Postupujte podla
pokynov na pouzivanie na obale. Mézete si ho objednat
a dalsie informacie ziskate v popredajnom servise alebo
na
www.whirlpool.eu

Whirlpool nebude zodpovedat za skody sposobené
pouzivanim inych Cistiacich produktov dostupnych na
trhu.

Po skonceni fazy odvapnovania treba nadrz vyprazdnit.

»  PREPLACHOVANIE

Pre vycCistenie nadrze a parného okruhu treba
vykonat aj cyklus oplachovania. Naplite nadrz pitnou
vodou, kym sa na displeji nezobrazi PLNA NADRZ,
potom stlacte [&] a zacne sa preplachovanie. Na
konci vas displej vyzve, aby ste zopakovali tuto fazu
vypustenim a opatovnym preplachnutim.

Raru nevypinajte, kym nie s ukoncené vsetky kroky
potrebné pri tejto funkcii.

Funkcie pripravy jedla nemozno aktivovat pocas
cyklu cistenia.

Upozornenie: Na displeji sa zobrazi sprava, ktora vam
pripomenie, aby ste tuto ¢innost robili pravidelne.

Whjﬁﬁool ’



. CASOVAC

Ked je rara vypnuta, displej mozno pouzit ako
nezavisly ¢asomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, i je rura vypnutd, a potom stlacte +
alebo —: Na displeji bude blikat ikonka @ .
Pomocou + alebo — nastavte pozadovanu dizku
casu a casomer potom aktivujte stlacenim v .

O]
A=
CASOVAC

Ked casomer dokonci odpocitavanie zvoleného casu,
ozve sa zvukovy signal a zobrazi sa disple;.
Upozornenie: Casova¢ neaktivuje Ziadne cykly pripravy
jedla. Stacanim + alebo — menite ¢as nastaveny na
Casovadi.

Po aktivovani casomeru mozete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Stlacenim rdru zapnete a potom zvolte
pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej
funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac
(zobrazi sa iba ikonka @ ), ktory pokracuje v odpocitavani
v pozadi. Na zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na
zastavenie funkcie, ktord je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA

Tlacidla zamknete stlacenim a podrzanim <« aspon
na pat sekand. Zopakovanim tohto postupu klavesy
opdat odomknete.

©]
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, T

ZAMOK OVLADANIA

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy

jedla. Z bezpec¢nostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut stlacenim [@].
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O TABULKA PRIPRAVY JEDAL

| SK

| OBRATTEPO UROVEN A
KATEGORIE POTRAVIN NAVRHOVANE MNOZSTVO (2 asu pripravy) | PRISLUSENSTVO
LASAGNE - 05-3kg - P
Pecenie (stupen dovarenia 0) 06-2kg - 3
Hovéadzie pecené 'Hamburgery (stupef ' e ' - s 4
| dovarenia 0) ' _ Neneeer hooef
Pecenie 06-25kg - 3
= Bravc. prepecené _ s 4
MASO Klobasy a parky 15-4cm | 2/3 ~n e
Vcelku 06-3kg = ;2,
Prepecené kurca = 7
Platky a prsia 1-5cm 2/3 o e r
Kebab jeden rost : 1/2 D Ruof
s 3 2
Filety 05-3(cm) = BV, CUC |
RYBY - 5
Filety mrazené 05-3(cm) - _‘._-3_-_'_ PPy
.Zemiaky 05-15kg . - 3
Pecena zelenina Plnena zelenina 0,1 -05kg - 3
Pecena zelenina 05-15kg - 3
Zemiaky jeden plech - Mmi__h_
ZELENINA Paradajky jeden plech - _Jmivh_
Papriky jeden plech - _Jéb
Gratinovana zelenina
Brokolica jeden plech - ,\%’
Karfiol jeden plech - _u_"_i"h_
Iné jeden plech - -u-.-i.-.-.-u-
Kysnuté kolace vo forme Piskotovy kolaé 05-12kg - -\m?-.q:-
Susienky 02-06kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto jeden plech - 3
ZAKUSKY | 74 usky a plnené koldce | Kolaciky 04-1,6kg < e
Zavin 04-16kg - 3
Kola¢ plneny ovocim 05-2kg - ,\;3:’;’
SLANE KOLACE - 08-12kg _ - %Y
Rozky & 60 - 150 g kazdy - 3
Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - e
CHLIEB | s
Velky chlieb & 05-20kg -
Bagety & 200 - 300 g kazda - 3
Tenka okrihla - plech - 2
PIZZA Hruba okrthla - plech - 2
Mrazené 1 =4 vrstvy - g
N N (I ~ oo
i Nadoba na ; :
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na P Nadoba na Nadoba na
Rost tortu Od:;sr?:;a;g‘ég/ SLea'cihnga odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie
na roste P P pecenie s 500 ml vody

roste

Whjgﬁool
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TABULKA PRIPRAVY VHANANY VZDUCH + PARA

) . i ROST A
RECEPT UROVEN PARY | PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN)  PRISLUSENSTVO
Linecké cesto/ Susienky NIZKY Ano 140 - 150 35-55 3
Mala torta / Muffin NIZKY Ano 160-170 30-40 3
Kysnuté kolace NIZKY Ano 170 - 180 40-60 _\%‘_
Pigkétovy kolaé NIZKY Ano 160 - 170 30 - 40 e
Focaccia NIZKY Ano 200- 220 20-40 3
Bochnik chleba NIZKY Ano 170 - 180 70 - 100 3
Maly chlieb NIZKY Ano 200 - 220 30-50 3
Bageta NIZKY Ano 200 - 220 30 - 50 3
Pecené zemiaky STRED Ano 200 - 220 50 - 70 3
Telacie / Hovadzie / Bravéové 1 kg STRED Ano 180 - 200 60 - 100 3
Telacie, hovédzie, bravéové (kusky) STRED Ano 160 - 180 60 - 80 3
Krvavy rozbif 1 kg STRED Ano 200 - 220 40-50 3
Krvavy rozbif 2 kg STRED Ano 200 5565 3
Jahhacie pecené STRED Ano 180 - 200 6575 3
Dusené bravéové kolena STRED Ano 160 - 180 85-100 3
Kurca / perlicka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED Ano 200-220 50-70 3
Kuréa / perlicka/ kacka (kusky) STRED Ano 200-220 55-65 3
Plnend zelenina ; 3
(paradajky, cukety, baklazany) STRED Aha 160200 2540 —
Rybie filety VYSOKA Ano 180 - 200 15-30 3
Areeeeer N o — ~ ST
Wddobaia Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO 3 Pekac alebo formana  odkvapkavanie/plech na e BTN
Rost . B2 e odkvapkavanie/plech na  odkvapkavanie s 500 m|
tortu na roste pecenie alebo pekac na G
: pelenie vody
roste
10
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

ROST A

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (MIN) PRISLUSENSTVO

2
_|_f_| Ao 170 30-50 b,
Kysnuté kolace / Pigk6tové kolace Ano 160 30-50 T
! ! ! 4 1
Ano 160 30-50 e S
= i D 3
Plnené kolaée o Ano 160 - 200 _ 30-85 \ ;

(tvarohovy koldg, stradla, jablkovy |
kola¢) Ano 160 - 200 35-90 4
Ano 150 20-40 3
Ano 140 30-50 4
Susienky / Linecké cesto ) - i
Ano 140 30-50
Ano 135 40 - 60
Ano 170 20-40
Ano 150 30-50
Malé torty /Muffin - i
Ano 150 30-50
Ano 150 40 - 60 3
Ano 180 - 200 30 - 40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 4 !
Ano 180 - 190 35-45* > 3 1
Ano 90 110 - 150
Snehové pusinky 90 130-150
Ano 90 140 - 160 *
Ano 190 - 250 15-50
Pizza / chlieb / focaccia T +
Ano 190 - 230 20-50
Pizza (tenka, hruba, focaccia) Ano 220 - 240 25-50* > 3 !
Ano 250 10-15
Mrazena pizza Ano 250 10-20 4

Ano 220 - 240 15-30 e &

Ano 180 - 190 45-55

Pikantné kolace

(zeleninové, slané) Ano | 1B0=10 | Aamig0

Ano 180 - 190 45-70 > 3
Ano 190 - 200 20-30

Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 - 190 20-40

EellcEzeEnEEnEENEENEEENEEERE
i]
|

Ano 180 - 190 20-40* > 3 !

FUNKCIE = ®) 3 =] . =2 & «
Tradicné Horlci vzduch Konvekéné pecenie Grill Turbo Grill  Maxi Cooking Cook 4 ECO Horuci vzduch

Whjgﬁool :



RECEPT

Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny
/ Cannelloni
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcoveé 1
kg

Braviové pecené s kozou 2 kg

Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg

Moriak/Hus 3 kg
Pecené ryby/ryby pecené v alobale

(filety, vcelku)
Plnend zelenina
(paradajky, cukety, baklazany)

Hrianka

Rybie filé / Filety

Klobasky / kebaby/ rebierka /
hamburgery

Pecené kurc¢a 1- 1,3 kg
Jahnacie stehno / Koleno
Pecené zemiaky

Gratinovana zelenina

Susienky

Linecké kolace

Okruhla pizza

Uplné jedlo: ovocna torta (Uroven 5)/
lasagne (tUroven 3)/méso (troven 1)
Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Groven 5)
/ pecena zelenina (uroven 4) / lasagne
(aroven 2) / kusky masa (Groven 1)

Lasagne s masom
Maso a zemiaky
Ryba so zeleninou

PInené kusy mésa

Kusy masa
(kralik, kuréa, jahna)

FUNKCIA

[OCACa kA D0 & [ (]

<

T
-

v

B

Susienky

B

Lineckeé
koldce

=

Pizza

Bl

Menu

@lele

R
Re

PREDOHREV

Ano

Ano

Ano
Ano

Ano

Ano

Ano

Ano

Ano
Ano
Ano
Ano

Ano
Ano

TEPLOTA (°C)
190 - 200
190 - 200

170

200-230
190 - 200

180 - 200

180 - 200
3 (vysoka)

2 (strednd)

2 -3 (strednd —
vysokd)

2 (strednd)
2 (strednd)
2 (stredna)

3 (vysokad)

135

170

210

190

200
200
180
200

200

TRVANIE (min)
45 - 65
80-110

110 - 150
50-100
80-130
40 - 60
50-60
3-6
20-30%
15-30**
55~/Q
60 — 90 ***
35=55""F
10-25

50-70
50-70

40-60
40-120*
40-120*

50-100*
45—105*
30-50*%
80-120*

50-100*

* Odhadovany ¢as trvania: Jedld méZete z rdry vybrat v inom ¢ase, v zdvislosti od osobnych preferencii.

**V polovici pecenia jedlo obratte.

*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke st uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Groven na pripravu réznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa zac¢ina jeho vloZzenim do rtry, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyZzaduije).

Teploty a Casy pripravy jeddl sU iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého prisludenstva.

ROST A

PRISLUSENSTVO
3
===
4
booed
1
| ==
4 3 1

PouZivajte dodané prisluenstvo a uprednostiiujte tmavé kovové pekace a plechy. Okrem toho mdZete pouZit nadoby a prisludenstvo z varného skla

alebo kameniny, nezabudnite viak, ze pecenie sa trochu predizi,

L — afrer — —r )
, Hagonana Nadoba na Nadoba na
PRISLUSENSTVO ; Pekac alebo formana  odkvapkavanie/plech na o o
| Rost . B P odkvapkavanie/plechna  odkvapkavanie s 500 ml
tortu na roste pecenie alebo pekac na i
g pecenie vody
roite
12
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CISTENIE A UDRZBA

| SK

Pred udrzbou alebo cistenim
sa presvedcte, ¢i spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte parné Cistiace
zariadenia.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.
Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne cCistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnut

a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepla,

a odstrante zvysky jedla alebo Skvrny spésobené
zvyskami jedla. V pripade, ze sa pri peceni jedla

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte ruru uplne vychladnut a potom ju utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

Ak sa nachadza na vnatornych plochéach

odolnd necistota, na dosiahnutie optimalnych

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykondvanim udrzby musite
raru odpojit od elektrickej siete.

vysledkov cistenia odporucame spustit funkciu
automatického cistenia.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi istiacimi
prostriedkami.

« Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.
PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipulacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rary vzdy optimdlny a aby sa po case
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporucame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”.

Ked ste dlhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch

+ Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla

s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

O B WO

o

Odpojte ruru od elektrického napajania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt Ziarovky.

Vymente Ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.
Raru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne urcend pre domdce spotrebice a nie
je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénoveé Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

Whjﬁﬁool "



VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte 3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich prilozite k rure,
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia. zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do poévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa
neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i st
povrch. Uchytky v spravnej polohe.

N
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5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su

zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.

PROBLEM MOZNA PRICINA RIESENIE
Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
ReFa sfangie: Vypad.ok.prudu. - pr’ip()jena k elektrickej S|et|.. o )
Odpojenie od elektrickej siete. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F" a za nim
cislo alebo pismeno.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte cislo,

Poruchaniry. ktoré nasleduje po pismene ,F".

Rura sa nezohrieva.

. e Je spusteny demo rezim. DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.
Funkcia sa nespusta.
Svetlo zhasne. Je aktivovany Eco rezim. ECO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte Vyp."
Dvierka sa neotvaraju. Prebieha cyklus cistenia. Pockajte, kym sa funkcia ukondi a rura vychladne.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:

L
E N E - Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
m&. - Pomocou QR kédu
+  Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne Cislo najdete v zarucnej knizke).
m]
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Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kody z vyrobného stitku vasho L=

spotrebica. T

Whirool A

400011587742




