Samostatné stojici sporak « NAVOD K OBSLUZE
Samostatne stojaci sporak + NAVOD NA OBSLUHU
Freestanding stove « USER MANUAL

Kuchenka wolnostojaca * INSTRUKCJA OBStUGI
Szabadon &ll6 tiizhely « HASZNALATI UTMUTATO

Ccz
SK

PL
HU



OBSAH | CONTENTS | TARTALOM | ZAWARTOSC

CZ - SAMOSTATNE STOJICI SPORAK
. BEZPECNOSTNI INFORMACE
1. POPIS oo
1. INSTALACE ...

IV. KAZDODENNI POUZIVANI ..o
V. RESENI PROBLEMUL .......ooooiiiiieiieeie e

VI. TECHNICKA DATA.........
VII. PECE O ZAKAZNIKA

SK - SAMOSTATNE STOJACI SPORAK
. BEZPECNOSTNE INFORMACIE
1 POPIS ..o
11 INSTALACIA ...
IV. KAZDODENN{ POUZIVANI ...

V. RIESENIE PROBLEMOV ...ttt
VI TECHNICKA DATA ...
VII. STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA ..o

ENG - FREESTANDING COOKER

I. SAFETY INFORMATION ..o s
I DESCRIPTION ... e e
L INSTALLATION .. e et
IV.EVERYDAY USE .......coiiiiiiiiii i

V. TROUBLESHOOTING
VI. TECHNICAL DATA .........

VII. CUSTOMER CARE ......ooiiiiiii i e s

PL - KUCHENKA WOLNOSTOJACA

I. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA ......ouiiiiiniirieeneieessieeessieese e eseeees

ILOPIS .o
I INSTALACJA........cvei
IV. KAZDODENNI POUZIVANI

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ..o
VI. DANE TECHNICZNE ......ccooiiiiiii s

VII. OPIEKA NAD KLIENTEM I SERWIS ..o



CZ - Samostatné stojici sporak

679490000, 779490000

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naSeho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si prosim velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu
s pokladnim dokladem dobrfe uschovejte. Obrazky v navodu jsou pouze ilustrativni, ve
skuteCnosti se muze vyrobek v detailech lisit.

|. BEZPECNOSTNI INFORMACE

* V zajmu vlastni bezpecnosti a zajisténi spravného pouzivani si
pred instalaci a prvnim pouzitim spotfebiCe pozorné prectéte
tento navod, v&etné tipl a upozornéni. Aby nedoslo ke
zbyteCnym chybam a nehodam, je dullezité zajistit, aby osoby
pouzivajici spotfebic byly dikladné seznameny s jeho provozem
a bezpecnostnimi funkcemi. Tento navod uschovejte a ujistéte
se, ze zUstane u spotrebice i v pfipadé jeho prestéhovani nebo
prodeje tak, aby kazdy, kdo jej bude béhem jeho Zivotnosti uzivat,
byl fadné informovan o jeho pouZzivani a bezpecnosti.

» Dodrzujte bezpecnostni opatfeni tohoto navodu k pouziti z dvodu
bezpec€nosti a ochrany majetku, protoze vyrobce neodpovida za
Skody zplsobené jejich nedodrzovanim.

BEzPEECNOST DETi A NEMOHOUCICH 0OSOB

+ Spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, jen pokud jsou pod dohledem
nebo maji pokyny tykajici se pouzivani spotrebiCe a chapou s tim
spojena rizika.

+ Je tfeba dohlizet na déti, aby si se spotiebicem nehraly.

+ Détem mladsim 8 let zabranite v pristupu, nejsou-li trvale pod dozorem.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

* VeSkeré obaly ukladejte mimo dosah déti, protoze hrozi riziko uduseni.

» Pokud spotfebiC vyrazujete z provozu, vytahnéte jej za zasuvky,
odstrihnéte sitovy kabel (co nejblize spotfebice) a odstrante dvere,
aby hrajici si déti neutrpély uraz elektrickym proudem nebo se do
spotrebice nezavrely.
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Ccz
VSEOBECNA BEZPECNOST

4 IVAROVAN! )
Prislusenstvi se béhem pouzivani zahfiva na vysokou teplotu.
\_ Davejte pozor, aby se zabranilo dotyku topnych ¢lankl spotfebice. )

4 IVAROVANI! )
Pristupné ¢asti se mohou pfi provozu zahfat na vysokou teplotu.
Déti drzte mimo dosah trouby.

(S J
UPOZORNEN:I!
Nebezpecli pozaru: neodkladejte Zzadné predméty na varné povrchy.
C )

UPOZORNENI!
Proces vareni i kratkodoby proces vareni musi byt
nepfetrzité pod dozorem.

(S J
4 UPOZORNENI! R
Vareni s tukem nebo olejem bez dozoru mize byt nebezpecné
a mUze mit za nasledek vznik pozaru. NIKDY nehaste ohen
vodou! Vypnéte spotiebi€ a potom plameny pfekryjte napfr.
poklickou nebo mokrou tkaninou.

(S J
4 UPOZORNENI! A
Pred vyménou zarovky odpoijte spotrebiC z elektricke sité,
z divodu predchazeni rizika urazu elektrickym proudem.

= J
e N

IVAROVANI!

Pro varnou desku pouzivejte pouze ochranné kryty navrzené
nebo doporucené vyrobcem spotiebice v navodu k pouziti, pFip.
ochranné kryty, kterymi je spotfebi¢ vybaven. Pouziti nevhodnych
ochrannych krytl muze mit za nasledek nehody:.

(S J
4 UPOZORNENI! R
Aby se zabranilo prehrati, spotfebi€ nesmi byt instalovan za
\_ dekorativni dvirka. )
4 IVAROVANi! )
Pfi umisténi spotfebiCe zajistéte, aby napajeci kabel nebyl nikde
N priskfipnut nebo poskozen. )
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é IVAROVAN:I! N

Za zadni sténu pfistroje neumistujte vicenasobné zasuvky
ani pfenosné napajeci zdroje (prodluzky).

- J
4 POZOR )
Tento spotfebi€ je ur€en pouze pro ucely vareni. Je zakazano jej
N pouzivat pro jiné ucely, napfiklad pro vytapéni mistnosti. )

Nastaveni spotfebiCe je uvedeno na typovém Stitku.
Intenzivni a dlouhodoby provoz spotfebi¢e mize vyzadovat
napfiklad zvySeni vykonu mechanického odsavani, existuje-li.
Dbejte na spravné umisténi a bezpecnou vzdalenost napajecich
kabelu jinych spotfebiCl v blizkosti tohoto spotfebie. Zachyceni
napajecich kabell ve dvifkach trouby mize zpusobit jejich
poskozeni a zkrat.
Nepokryvejte stény trouby hlinikovou folii ani nepokladejte pecici
plechy ani jiné varné nadoby na dno trouby. Hlinikova félie brani
cirkulaci vzduchu v troubé, brani procesu peceni v troubé a nici
smaltovany povrch.
Dvirka trouby se v pribéhu provozu zahfivaji. Pro zvySenou
ochranu je namontovano tfeti sklo, které snizuje povrchovou
teplotu na vnéjsi strané (u nékterych modelu).
Nadmérné zatizeni dvernich zavési muize zpUsobit jejich
poskozeni. Nepokladejte na dvirka trouby téZzké nadoby a ani se
0 né neopirejte pfi Cisténi trouby. Nikdy nestoupejte na oteviena
dvifka a nedovolte détem na né sedat.
Kontrolujte, Ze vétraci otvory nejsou zadnym zplisobem
zablokované nebo zakryté.
Spotrebi€ musi byt pfipojen k pevnému vedeni, které je vybaveno
prostifedky pro odpojeni. Pevné vedeni musi byt v souladu
S nhormami pro pfipojeni.
Tento spotfebi€ je urCen k pouziti v domacnosti a k podobnému
pouziti, napfiklad:
- v zameéstnaneckych kuchynkach, v obchodech, kancelarich
a v jiném pracovnim prostredi.
- na farmach a klienty v hotelech, motelech a jiném prostredi
rezidencniho typu.
- v zafizenich pro ubytovani se snidani.
- ve stravovacich zafizenich a pro podobné pouziti mimo maloobchod.
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4 UPOZORNEN:! )
V pfipadé, ze je zastrCka nebo napajeci kabel poskozen, musi byt
vymeénén servisnim technikem nebo osobou odborné zpusobilou,

 Z ddvodu piedchazeni rizika urazu elektrickym proudem. )

- UPOZORNENI! )
Zarovka dodavana v tomto spotrebici je ,Zarovkou pro specialni
pouziti, ktera je pouzitelna pouze s pfisluSnym spotfebiCem.
Tuto ,zarovku pro specialni pouziti“ nelze pouzivat
\_ pro sviceni v domacnosti. )

« Sitovy kabel se nesmi prodluzovat.

 Ujistéte se, Ze sitovy kabel neni stlacen ani poskozen zadni
stranou spotrebice. StlaCeny a poSkozeny elektricky kabel se maze
prehrat a zpUsobit pozar.

* Netahejte za sitovy kabel.

» Pokud je elektricka pripojka uvolnéna, nezapojujte do ni kabel
z duvodu rizika urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

* Spotiebi€ se nesmi provozovat bez zarovky.

* Spotiebic€ je tézky. Pfi jeho stéhovani je tfeba dbat opatrnosti.

* Nevystavujte spotiebi¢ delSi dobu pfimému slunci.

» Spotfebi€ neni uréen pro ovladani externim ¢asovacem nebo
samostatnym ovladacim systémem.

PECE A UDRZBA

* Pfed provadénim udrzby odpojte sitovou zastréku ze zasuvky.

* Nepouzivejte hrubé abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovoveé
Skrabky pro Cisténi skel dvifek trouby a sklenénych pfiklopa.
Mohou poskrabat povrch, coz mize mit za nasledek rozbiti skla.

* Na cisténi spotrebice nikdy nepouzivejte parni ani tlakové CistiCe.
Hrozi nebezpeci zasazeni elektrickym proudem.

INSTALACE

DULEZITE!
V pripadé elektrického pfipojeni pfesné dodrzujte pokyny
uvedené v prislusnych ustanovenich.

* Rozbalte spotfebi¢ a zkontrolujte, zda neni poskozen. Pokud je
spotrebi¢ poskozen, nezapojujte jej. Pfipadné poskozeni ihned
nahlaste v misté, kde jste spotrebiC zakoupili. V takovém pfipadé
uschovejte obal.
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 Spotiebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi pfedpisy
a muze se pouzivat pouze v dobfe vétranych mistnostech.

» SpotrebiC je urCeny pro pfimé umisténi na podlahu. Nepouzivejte
zadny podklad nebo podstavec.

* Toto je spotrebic tfidy 1 a tfidy 2/1. Spotfebi¢ se mize dotykat
sousedicich skiinék na obou stranach, je-li umistén do linky.
Pokud se na jedné strané spotrebiCe nachazi skrifika vyssi nez je
spotrebi€, pak musi byt umisténa od spotrebice nejméné 10 cm.
Na druhé strané se miUze umistit pouze skfifka stejné vysky.

* Neinstalujte spotfebic v blizkosti silnych zdroju tepla, jako jsou kotle
na tuha paliva, protoze vysoka teplota muze poskodit spotrebic.

* Ujistéte se, Ze po instalaci spotfebice je sifova zastrCka dostupna.

 Spotfebi¢ musi byt pfipojen pouze servisnim technikem nebo
osobou odborné zpUsobilou. Svorkovnici (misto pfipojeni pfivodniho
kabelu) chrante krytem svorkovnice, viz pfisluSenstvi. Pfipojeni musi
byt provedeno v souladu s platnymi narodnimi normami a predpisy.

 Spotiebi¢ musi byt instalovan a pfipojen v souladu s platnymi
instalaCnimi predpisy. Zvlastni pozornost se musi vénovat
pfislusnym pozadavkim na vétrani mistnosti.

* Neinstalujte spotfebi€ v blizkosti silnych zdroju tepla, jako jsou
kotle na tuha paliva, protoze vysoka teplota mize poskodit spotiebic.

Varovani: Nevystavujte spotrebi¢ desti nebo vilhkosti, abyste

predesli vzniku pozaru nebo urazu elektrickym proudem.

Vzdy kdyZz spotfebi¢ nepouzivate nebo pied opravou jej
odpojte od elektrické sité. V pfistroji nejsou zadné Casti opravitelné
spotrebitelem. Vzdy se obracejte na kvalifikovany autorizovany servis.
Pristroj je pod nebezpecnym napétim.

VYSTRAHA: Aby se zabranilo pteklopeni
3 ﬂ spotfebice, musi byt nainstalovany stabiliza¢ni
- prostredky. Viz navod pro instalaci.
PRED PRIPOJENIM SPOTREBICE:
Pred pripojenim spotfebiCe si peclivé preCtéte navod k pouziti.
Na opravy a reklamace plynouci z nespravného zapojeni
nebo pouziti spotfebiCe se nevztahuje odpovédnost za vady.
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SERVIS

* Neautorizovany (neodborny) servis a oprava mohou mit za
nasledek riziko vybuchu, urazu elektrickym proudem, zkratu,
poskozeni spotiebiCe a nasledné zranéni osob.

* Servis tohoto vyrobku musi provadét autorizované servisni
stfedisko a musi se pouzivat pouze originalni nahradni dily.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Likvidace obalového materialu

Obalové materialy jsou recyklovatelné a oznacené pfislusnymi
symboly. Jednotlivé Casti obalu likvidujte v souladu s mistnimi
predpisy pro nakladani s odpady.

Likvidace vyslouzilého spotrebice
Tento symbol na vyrobku nebo jeho obalu znamena, ze
E s vyrobkem nesmi byt nakladano jako s béznym komunalnim
odpadem. Vyrobek musi byt odevzdan na pfisluSném sbérném
BN misté pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Spravnou likvidaci tohoto vyrobku pomUzete zabranit moznym
negativnim dopadim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které by mohly
vzniknout pfi nevhodném nakladani s odpadem z tohoto vyrobku.

v

mistnim obecnim uradeé, ve sbérném dvore nebo v prodejné, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pred likvidaci spotrebice

» Odpojte spotfebi¢ od elektricke sité.

» Odfiznéte pfivodni kabel tak, aby spotfebi¢ nemohl byt znovu
uveden do provozu.

* Spotiebi¢ odevzdejte do systému zpétného odbéru elektrickych
a elektronickych zafrizeni.
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OVLADACI PANEL

11. Symbol ¢asovace

12. Symbol délky peceni

13. Symbol pfipravenosti k praci
14. Ukazatel Casu

15. Tlacitko minus

16. Tlacitko plus

17. Tlacgitko rezimu prace

/\

19* —1—20
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SPORAK

Plotynky

Ovladani plotynek
Kontrolka termostatu
Kontrolka provozu
Regulator teploty

Voli¢ funkci trouby

Dvirka trouby s rukojeti
Elektronicky programator
Zasuvka / sklopny kryt

0. Stavitelné Srouby

SPeNoarON=

B uuv_/u

< MENU |
1
15 17 16
VARNA DESKA

18. leva zadni stfedni plotna
19. prava zadni velka plotna
20. leva predni velka plotna
21. prava predni stfedni plotna

13

14

Typ plotny Pramér nadoby
Velky 210 mm
Stredni 160 mm

CzZ-9
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ZASUVKA SPOTREBICE

V odkladaci zasuvce spotrebi¢e neskladujte hoflavé, vybusné, tékavé nebo na teplo citlivé
latky (jako je papir, utérky, plastové pytle, Cistici a myci prostfedky a spreje), protoze mizou
vzplanout v priibéhu provozu a zpusobit pozar.

ZAVESNE ROSTY
Zavésné rosty umozniuji pfipravu jidla ve ¢tyFech drovnich (Urovné vedeni se pocitaji zdola

nahoru). Urovné vedeni 3 a 4 jsou ureny pro grilovani. Provoz spotfebiée je bezpeény
i bez pouziti zavésnych rosta.

TELESKOPICKE VYSUVNE LISTY (u nékterych modelQ)
Vysuvné listy mGzou byt umistény na druhé, tfeti a &tvrté arovni. Vysuvné listy jsou

“x

v riznych provedenich: “Castecny vysuv* nebo “plny vysuv*.

CHLADICI VENTILATOR (u n&kterych model)

» Spotfebit je vybaven chladicim ventilatorem, ktery ochlazuje plast a ovliadaci panel spotfebice.

» Chladici ventilator je v provozu se zapnutou funkci trouby.

» Spotrebi¢ a nékteré prislusenstvi se béhem vareni zahfivaji na vysokou teplotu.
Pouzivejte kuchyriské rukavice.

ROST

» Na rostu je bezpecnostni zapadka. Proto mfizku lehce nadzvednéte, kdyz ji vytahujete
z trouby.

» Rost nebo plech na peceni vzdy zasurite do drazek mezi dva draténé profily.

» Po zasunuti vysuvnych list zavrete dvifka trouby.

» Kdyz se zahfeje pfisluSenstvi na pe€eni, mize zménit tvar. Funkénost neni ovlivnéna
a po vychladnuti se obnovi plvodni tvar.

[1I. INSTALACE

POZADAVEK NA PROSTOR (rozméry v mm)

« Stény a pfilehly nabytek ke spotfebici (podlaha, zadni
sténa kuchyné, bocni stény) musi byt odolné vigi
teplotam alespon 90 °C.

 Neinstalujte spotfebi€ v blizkosti silnych zdroju tepla,
jako jsou kotle na tuha paliva, protoze vysoka teplota
muUze poskodit spotfebic

» Dbejte na spravné umisténi a bezpecnou vzdalenost
napajecich kabell jinych spotfebicl v blizkosti tohoto
spotrebice. Zachyceni napajecich kabell ve dvirkach
trouby mlze zpUsobit jejich poskozeni a zkrat.

» Kontrolujte, Ze vétraci otvory nejsou Zadnym zplsobem
zablokované nebo zakryté. b8

¢ Sporak musi byt instalovan vodorovné!

min 100

min 50

850/ 865
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VYROVNANi SPOTREBICE
Pfi dodani sporaku je
vyska 850 mm.
Vy$ku spotfebice
muzete nastavit

od 850 do 865 mm.

.15 mm

PREVENCE PROTI PREKLOPENI (rozméry v mm) (v zavislosti na modelu)
|

T
|
|
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Dle nakresu upevnéte drzak ke sténé pomoci dodanych Sroubl a hmozdinek. V pfipadég, ze
dodané upevnovaci prvky nelze pouzit, pouzijte jiné, které zajisti pfipevnéni drzaku ke sténé.

ELEKTRICKE PRIPOJENI

« Pristup ke svorkovnici je mozny po sundani krytky svorkovnice pomoci plochého Sroubovaku.

« Je tfeba pamatovat na spravnou volbu pfipojovaciho vodi€e, zohledfujic druh pfipojeni
a jmenovity vykon sporaku.

* Pripojovaci kabel musi byt zajiStén odleh€ovaci svorkou.

POZOR!

Je tfeba pamatovat na nutnost pfipojeni ochranného obvodu ke svorce oznacené
znagkou @. Elektricky rozvod napajejici sporak by mél mit bezpecnosti vypinac
umoznuijici pferuseni pfivodu proudu v nouzovych situacich. Vzdalenost mezi pracovnimi
kontakty bezpe¢nostniho vypina¢e musi Cinit min. 3 mm.

PFed pfipojenim sporaku k elektrickému rozvodu je tfeba se seznamit s informacemi
uvedenymi na tovarnim Stitku a schématu pfipojeni.

CZ-11
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POZOR! Instalatér je povinen vydat uzivateli ,potvrzeni o pfipojeni sporaku
k elektrickému rozvodu®.

Jiny zpUsob pfipojeni sporaku, nez je znazornéno na schématu, maze zplsobit jeho zniceni.

[ VAROVANi! N
Veskeré elektroinstalacni prace smi provadét pouze kvalifikovany a opravnény elektrikar:
\_ Do elektrického pripojeni nesmi byt provadény zadné Upravy ani svévolné zmeny. Y,

[ VAROVANI! N
PrestoZe byla vénovana maximalni pozornost odstranéni otfepu a ostrych hran vyrobku,
dbejte pfi manipulaci zvySené opatrnosti — pfi instalaci doporu¢ujeme pouzivat ochranné

\ rukavice. /

POKYNY PRO PRIPOJENI

Sporak je vyroben pro provoz s tfifazovym stfidavym proudem (400 V 3N~50 Hz).
Jmenovité napéti topnych téles je 230 V. PfizpUsobeni sporaku pro provoz na jednofazovy
proud je mozné vhodnym propojenim svorek v pfipojovaci svorkovnici podle nize
uvedeného schématu zapojeni. Schéma zapojeni je rovnéz uvedeno na krytu pfipojovaci
svorkovnice. Ujistéte se, Ze pfipojovaci vodi¢ odpovida typu pfipojeni a pfikonu sporaku.

Pred pfipojenim sporaku k elektrické siti si peclivé prectéte informace uvedené na vyrobnim
Stitku a schéma zapojeni.

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI

Pozor! Napéti topnych soucasti 230V Doporugeny druh

Pozor! Ve viech pfipadech pfipojeni musi byt pripojovaciho vodice

ochranny vodi€ propojeny se svorkou ® PE

V pripadé sité 400 / 230 V dvoufazové HO5VV-F4G4

pfipojeni se stfednim vodi¢em, mustky spojuji | 2N~ )

svorky 2 - 3 a4 -5, ochranny vodi¢ na @ PE. L@ o@re 4x4mm

\% pFl’Qadé’sité 409 /230 V trojfézoy(é_lpﬁpojeni L@ .,

se stfednim vodi¢em, mastky spojuiji svorky 4 HOSVV-F5G1,5
o RN L2 | 3N~ | L2@2 s@ N

- 5, fazové vodice pfipojené k 1, 2 a 3, stiedni we 5x 1,5 mm?

vodi¢ k 4 - 5, ochranny vodic @ PE. O@PE

Fazové vodice —L1=R,L2=S,L 3=T,N - stfedni vodi¢; PE — ochranny vodi¢

IV. KAZDODENNIi POUZIVANi

PRED PRVNiM ZAPNUTIM SPORAKU

 odstrarite vSechny &asti obalu,

« opatrné sejméte etikety z dvifek sporaku tak, aby nedo$lo k pfetrzeni vrstvy lepidla,

 vyprazdnéte zasuvku a z vnitiniho prostoru trouby odstrarite prostfedky pouZzité pro
konzervaci pfi vyrobég,

 vyjméte pfisluSenstvi trouby a umyjte je v teplé vodé s pfidavkem prostfedku na myti nadobi,

CzZ-12



* Zzajistéte vétrani mistnosti nebo otevrete okno,

« zahrejte troubu na teplotu 250 °C po dobu pfiblizné 30 minut, poté odstrarite pfipadné
necistoty a troubu dikladné vycistéte; varné zény varné desky zahfivejte priblizné 4 minuty
bez pouziti nadoby,

+ vSechny Ukony provadéjte v souladu s bezpe¢nostnimi pokyny.

4 POZOR! )
V pfipadé sporakl vybavenych elektronickym programatorem, bude displej po zapojeni
do sité ukazovat ,0.00“. Je tfeba nastavit aktualni ¢as programatoru. (Viz. navod
k obsluze programatoru.) Neprovedeni nastaveni aktualniho ¢asu znemoznuje provoz

\_ trouby. Y,

4 UPOZORNENI N
Elektronicky programator je vybaven senzory ovladanymi dotykem prstu na ozna¢enych
mistech. Kazda zména nastaveni senzoru je potvrzovana akustickym signalem. Je

\_ nutné udrzovat povrch senzoru v Gistoté. Y,
4 DULEZITE! N
Komoru pecici trouby je tfeba umyvat pouze teplou vodou s pridavkem nevelkého

\_ mnozstvi prostfedkd na myti nadobi.

PRVNiVYCISTENI VNITRNiIHO PROSTORU

» Pfed pouzitim spotfebiCe odstrarite ze sporaku vSechny &asti obalu, v€etné vSech
pfepravnich pomucek.

» V8echno pfislusenstvi a nadobi umyjte teplou vodou a béZznym saponatem.

 PFi prvnim zahrati trouby ucitite charakteristicky zapach nového spotfebice. V pribéhu
prvniho pouziti dikladné vyvétrejte mistnost.

UPOZORNENI!
Nepouzivejte Cistici prostfedky ani brusné prasky, protoze by mohlo dojit k poSkozeni
povrchové Upravy.

RADY NA USPORU ENERGIE

Kdo vyuziva energii zodpovédné, ten nejen chrani domaci rozpocet, ale plsobi také

védomeé ve prospéch Zivotniho prostredi. A proto pomahejme, Setfeme elektrickou energii!

Postupujme tedy dle nasledujicich pravidel:

¢ Pouzivani spravného nadobi k vareni. Hrnce s rovnym a silnym dnem umozriuji usetfit
az 1/3 elektrické energie. Je tfeba pamatovat na pfikryvani pokli¢kou, v opaéném pfipadé
spotfeba roste ¢tyFnasobné!

¢ Vybér nadob na vareni pfislusné k ploSe varné plotynky. Nadoba na vareni by neméla
byt nikdy mensi, nez varna plotynka.

¢ Péce o Cistotu varnych ploch a den hrnct. Znecisténi narusuje prenaseni tepla - hodné
pfipalené necistoty se daji odstranit asto uz jen prostredky, které silné zatézuiji Zivotni prostfedi.

¢ Vyhybani se zbyte€énému ,,nahlizeni pod poklicky“. Neotvirejte také zbytecné ¢asto
dvifka trouby. Zeleninu, brambory apod. Ize vafit s mens§im mnozstvim vody. Jidlo se uvafi
stejné dobre, je-li nadoba uzaviena poklickou. Po uvedeni vody do varu snizte pfikon
ohfivani, ktery postaci pro udrzeni varu.

¢ Vypinani v pravy €as a vyuzivani zbytkového tepla. V pfipadé vareni trvajiciho delsi dobu
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vypinejte varné plochy 5 — 10 min. pfed koncem vareni. USetfite pfes 20% elektrické energie.

* Pouzivani trouby pouze v pfipadé vétSiho mnozstvi potravin. Maso o hmotnosti do
1 kg se da upravit Setrnéji v hrnci na plotné sporaku.

* Vyuziti zbytkového tepla trouby. V pfipadé doby tepelné Upravy delSi nez 40 minut,
doporuéujeme vypinat troubu 10 minut pfed ukon¢enim Upravy.

» Pozor! V pfipadé pouziti programatoru nastavuijte prislusné kratsi doby Upravy potravin.

» Peclivé zavirani dvirek trouby. Teplo unika pres necistoty nachazejici se na tésnéni
dvifek. Nejlepsi je odstrariovat je okamzité.

* Neumistujte sporak v bezprostiedni blizkosti chladnicek / mrazni¢ek. Zpusobuiji
zbyte¢né zvySeni spotfeby elektrické energie.

* Pokud varite jidlo dlouho, pouzijte tlakovy hrnec.

INFORMACE O INDUKENiIM VARENI

Indukéni vareni je bezpeéné, rychlé a velice usporné. Funguje na principu

elektromagnetickych vin. Teplo vznika pfimo ve dné nadoby, nikoliv pod povrchem.

Sklokeramicky povrch se otepluje az druhotné, od teploty samotné nadoby.

. Nadoba s fero-

magnetickym dnem
. Indukeni civka

. Indukované proudy
. Sklokeramicka deska

 Prectéte si tento navod se zvlastnim dlrazem na ¢ast ,Bezpecnostni upozornéni*.
» Pred pouzitim odstrante z indukéni varné desky vSechny ochranné félie.

» PouZzijte bfisko prstu, nikoliv jeho Spicku.
+ Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslySite pipnuti. x
» Ovladac¢e musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté
zadnym predmétem (napf:nadobou nebo utérkou). | tenka vrstva vody muze zhorsit
ovladani.

PouZivANi DOTYKOVEHO OVLADANI
» Ovladace reaguji na dotyk, takze neni nutné tlagit. %

VYBER SPRAVNE NADOBY

» Pouzivejte jen nadoby vhodné pro indukéni varné zény. Podivejte se na symbol indukce
na obalu nebo na spodni ¢asti nadoby.
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Pomoci magnetu muzete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné.
Prilozte magnet smérem ke spodni ¢asti nadoby. V pfipadé, ze
je pfitahovan, je nadoba vhodna pro indukci.
Jestlize nemate magnet:
1. Do nadoby nalijte trochu tekutiny.
2. Jestlize na displeji neblika ';' a voda se ohfiva,

je nadoba vhodna. "
Nejsou vhodné jakékoliv varné nadoby, které nemaji gk Igy
feromagnetické dno, napfiklad Cista nerezova ocel, hlinik, méd,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.
Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym
dnem.

Qi i

Ujistéte se, Ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a mé stejnou velikost jako
varna zona. Pouzivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako ma grafické vyobrazeni
zvolené varné zony. Pouziti hrnce o néco $irsiho je zarukou vyuziti energie s maximalni
ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, vareni bude méné ucinné, nez se ocekavalo.
Vzdy nadobu na varné zéné vystredte a respektujte minimalni doporu¢ené priméry dna
varnych nadob pro jednotlivé varné zény..

@@z Qi

Néadoby z indukéni varné desky vzdy zvedejte, neposunujte je, mohou poskrabat sklo.

LT X

ROzMERY NADOBY
* Varné zény jsou az do limitu automaticky pfizptsobeny pruméru nadoby. AvSak dno této

nadoby musi mit minimalni prdmér podle pfislusné varné zony. Abyste dosahli co nejlepsi
ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zény.
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Pramér dna indukéniho nadobi

Varna zéna Minimum (mm) Maximum (mm)
19, 22 - stiedni 110 160
20, 21 - velka 125 210

OVLADACIi PANEL VARNE DESKY

Ukazatel varné zony
Kontrolka hodin
Ukazatel hodin

7

O,
©
®
©

1. Tlacditko zapnout/vypnout
2. Tlagitko plus

fu s [ 3. Tlagitko hodin

N i! id i o .

= = = =+ 4. Tlacitko minus

7N\ 7 N\ 5. Tlacitko zamku

\/ ./ 6. Tlacitko volby varnych zén
7.
8.
9.

JESTLIZE NA INDIKATORU SVITi

Znamena to, ze:

* jste neumistili nadobu na spravnou varnou zoénu,

* nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni vareni,

* nadoba je pfili§ mala nebo neni ve stfedu varné zony.

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehfeje. Pokud neni na varné zéné vhodna
nadoba, displej se automaticky vypne po 10 minutach.

ZAPNUTI VARNE DESKY

 Tlacitko zapnout/vypnout (1) musi byt pfidrzené prstem nejméné 1 sekundu. Varna
deska je aktivni, pokud se na vSech ukazatelich (3) sviti Cislice ,0”.

+ Jestlize v pribéhu 10 sekund nebude stisknuto zadné tlacitko varna deska se vypne.

ZAPNUTI VARNE ZONY

* Po zapnuti varné desky tlacitkem (1), v pribéhu nasledujicich 10 sekund zapnéte
zvolenou varnou zénu (5) tlacitkem oznacujiciho vybranou varnou zénu, na z6né
pfislusné ukazateli stupné vykonu blika Cislice ,0”.

» TlacCitkem ,+” (2) anebo ,-” (4) nastavujeme pozadovany stuperi ohfevu.

VYPINANi VARNYCH ZON

» Varna zéna musi byt aktivni. Ukazatel stupné vykonu ohfevu blika.

* Vypnuti nasleduje po dotknuti ¢idla zapni/vypni desky, anebo prostifednictvim pfidrzeni
¢idla (5) po dobu 3 sekund.

VYPINANI CELE VARNE DESKY

» Varna deska pracuje, pokud je zapnuta nejméné jedna varna zéna.

 Stlaenim ¢idla zapnuti/vypnuti (1) vypiname celou varnou desku.

« Jestlize je varné pole horké, na ukazateli varného pole (3) se sviti pismeno "H"- symbol
zbytkového tepla.
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FUNKCE BOOSTER "P"

» Funkce Booster spociva v zvySeni vykonu zény & 210/180 mm z 1800 W na 2100 W,
zény @ 160 z 1200 W na 1500 W, flexi zony z 3000 W na 3600 W

* Pro zapnuti funkce Booster vyberte zénu vareni, nastavte urover vareni na ,9”
a opétovnym stiskem tlacitka ,+” (2). Zapnuti je signalizovano pismenem "P".

» Vypnuti funkce Booster nasleduje po opétovném stisknuti tlacitka ,-” (4) nebo po zdvizeni
hrnce z indukéniho pole.

» K automatickému vypnuti dojde po 10ti minutach.Varna zéna nadale hfeje s nominalnim
vykonem.

» V pripadé prekroceni teploty (elektronické soustavy anebo civky) varné zény v prubéhu
¢innosti funkce Booster, je funkce Booster automaticky vypnuta. Varna zéna se vraci
k nominalnimu vykonu.

Omezeni funkce Booster

Zony vareni jsou spojeny do paru svisle nebo kfizem v zavislosti na modelu. Celkovy vykon
je déleny do téchto parl. V pfipadé pouziti funkce Booster pro obé zény vareni sou¢asné
by zpUsobilo prekroeni maximalniho dostupného vykonu. V takovém pfipadé tepelny
vykon prvni aktivované tepelné zény bude snizeny na nejvyssi moznou Uroveri.

FLEXI (pouze model ETA77949000)
Diky funkci flexi miiZete ovladat dvé varné zény varné desky jako jednu rozsifenou
ohfevnou zénu. Funkce Flexi je velmi prakticka a umoZriuje napfiklad pouziti pekaca.

Zapnuti funkce Flexi: m )

» Zapnéte varnou desku.
» Pro aktivaci funkce Flexi se dotknéte senzorti ,@ (/ ©
pfedni levé a zadni levé varné zony. Z D
» Poté pomoci senzorl + a — nastavte
pozadovany vykon. LJ —
+ Od tohoto okamziku ovladate ob& varné zéony X X 2V §
jednim senzorem.

Pro vypnuti funkce: dotknéte se senzoru pfedni levé a zadni levé varné zény. Na
displejich se zobrazi Cislice ,0“. Od tohoto okamziku pracuji varné zény nezavisle.

FUNKCE ZAMKU

* Funkce zamku slouzi k tomu, aby chranila varnou desku pied nechténym uvedenim do
provozu détmi, a jeji zapnuti je mozné po odblokovani.

» Funkce blokady je mozna pfi zapnuté i vypnuté desce.

Zapnuti i vypnuti funkce zamku

» Provadi se pomoci tlaCitka zamku PFierenim po dobu 5 sekund.

« Zapnuti funkce je signalizované LU na displeji.

» Varna deska z(stava zablokovana az do jejiho odblokovani, a to i tehdy, jestlize panel
varné desky je zapinuty ¢i vypnuty.

» Odpojeni desky od napajeci sité zpusobi vypnuti zamku desky.

UKAZATEL ZBYTKOVEHO TEPLA

* Po ukonceni vareni, v keramické desce zUstava tepelna energie nazyvana zbytkovym teplem.
» Kdyz teplota desky presahuje 60°C, tak se na pfislusném displeji ukaze pismeno ,H”

* V rozsahu teplot od 45°C do 60°C bude na displeiji svitit ,h” symbolizujici nizké zbytkové teplo.
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» Kdyz se teplota snizi pod 45°C ukazatel zbytkového tepla zhasne.

 V pfipadé rozsviceni ukazatele zbytkového tepla neni dovolené se dotykat varné zény s
ohledem na moznost popaleni, ani klast na desku predméty citlivé na teplo!

 V pfipadé vypadku elektrického proudu ukazatel zbytkového tepla neni zobrazovan
pfesto, ze varné zony mohou byt jesté horké!

FUNKCE HODIN
Funkce hodin usnadriuji proces vareni diky moznosti nastaveni ¢asu €innosti varnych zén.
MU0zZe rovnéz slouzit jako minutka.

Zapnuti hodin

+ TlacCitkem (5) zvolte odpovidajici varnou zénu. Blika Cislice ,0”

» Pomoci tlacitek ,+” (2) nebo ,-” (4) nastavte pozadovanou uroven vykonu v rozsahu 1 - 9.

» Nasledné do 10ti sekund aktivujte hodiny tlacitkem (6).

» Pomoci tlacitka ,+” (2) nebo ,-” (4) nastavte pozadovany ¢as vareni (01 do 99 minut).

» Na displeji hodin se sviti kontrolka (8) u odpovidajici varné zony.

V8echny varné zény mohou soucasné pracovat s nastavenim ¢asu.

Jestlize je nastaveny vice nez jeden €as, na displeji hodin je promitany nejkratSi nastaveny
Cas. Dodatec¢né je to signalizované blikajici kontrolkou (8).

Zména naprogramovaného ¢asu vareni

V kazdém okamziku vareni je mozné zménit naprogramovany ¢as

« Tlagitkem (5) zvolite odpovidajici varnou zénu. Cislice vykonu blika
» Nasledné do 10ti sekund aktivujte hodiny tlacitkem (6).

» Pomoci tlacitka ,+” (2) nebo ,-” (4) nastavte pozadovany ¢as vareni

Kontrola €asu vareni

Cas zbyvajici do konce vareni je mozné v kazdém okamziku zkontrolovat, stiskem tlagitka
hodin (6). Aktivni ¢as €innosti hodin pro pfislusnou varnou zénou je signalizovany blikajici
kontrolkou (8).

Vypnuti hodin

Po uplynuti naprogramovaného €asu vareni, se zapne zvukovy signal, ktery je mozny

vypnout dotknutim libovolného tlagitka nebo se signal automaticky vypne po 2 minutach.

Jestlize je nutné predasné vypnuti hodin:

« tlacitkem (5) aktivujeme varné pole. Sviti Cislice nastaveného vykonu

« talCitko (6), pfidrzte 3 sekundy nebo zménte ¢as minutky pomoci tladitka ,+” (2) a ,-” (4)
do polohy ,00”

HODINY JAKO MINUTKA
Hodiny mohou byt také pouzity jako kuchyrnské minutka.

Zapnuti minutky

Jestlize je kuchyriska varna deska vypnuta:

« tlacitkema zapnout/vypnout varné desky (1), zapinéte varnou desku.
« tlacitkem (6) aktivujte minutku

« tlacitkem ,+” (2) nebo ,-” (4) nastavte ¢as minutky

Vypnuti minutky
Po uplynuti naprogramovaného ¢asu, se zapne nepretrzity zvukovy signal, ktery mizete
vypnout dotykem libovolného tlacitka nebo pockejte, az se automaticky po 2 min vypne.
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« stisknéte tladitko (6), pfidrzte 3 sekundy nebo zmérite ¢as minutky za pomoci ¢idla ,+” (2)
nebo ,-” (4) do polohy ,00”

« Jestlize byly hodiny naprogramované jako minutka, nelze nastavit ¢as vareni.

» Funkce minutky bude zrusena v okamziku kdy je aktivovana funkce hodin.

OCHRANA S AUTOMATICKYM VYPNUTIM

Automatické vypnuti pini funkci bezpecnostni ochrany pro indukéni varnou desku. Ta se
automaticky vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi provozni ¢asy pro rizné
urovné vykonu jsou uvedeny v nasleduijici tabulce:

Stupen vykonu U 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Vychozi provozni

- . - 8 8 8 5 5 5 115|15|15]| 15016
c¢asovac (hodiny)

Jakmile se nadoba z varné zény odstrani, ohfev se okamzité zastavi a po zaznéni zvukové
signalizace, které trva jednu minutu, se deska vypne.

FUNKCE PRIHRIVANI

Funkce pfihfivani pokrmu udrzuje teplo pfipraveného jidla na varné zéné. Zvolena varna
zbna je zapnuta na nizky vykon ohfevu. Vykon varné zény je ovladany funkci pfihfivani
pokrm, takZe teplota jidla je pfiblizné 65°C. Proto teply, ke konsumpci pfipraveny pokrm,
nepfiznivé nemeéni svou puvodni chut a nepfichycuje se ke dnu hrnce. Tuto funkci je také
mozné vyuzit do rozpusténi masla, ¢okolady apod. Podminkou spravného vyuziti této
funkce je pouziti odpovidajiciho hrnce s plochym dnem, aby byla teplota hrnce dikladné
meérena Cidlem, které je umisténo ve varné zéné. Funkci pfihfivani pokrmu je mozné
zapnout na kazdé zoéné. Z mikrobiologického divodu se nedoporucuje pfili§ dlouhé
udrzovani pokrmu v teple, proto také tuto funkci dotykovy panel vypina po 2 hodinach.

Funkce pfihfivani pokrmu je nastavena jako dodate¢ny tepelny vykon mezi polohou 0 1

a objevi se na displeji jako symbol ,U” Zapnuti funkce pfihfivani se provadi identicky, jak je
to popsano v bodu ,Zapnuti varné zény” Vypnuti funkce pfihfivani se provadi identicky, jak
je to popsano v bodu ,Vypnuti varnych zén”.

FUNKCE PROGRAMATORU TROUBY

A » — ) > tladitko +
ﬁ’j %) b’ < tladitko -

’:’ D D’ MENU tlacitko nastaveni rezimu
9 kontrolka

< | Menu | D> Q kontrolka
- H kontrolka

NASTAVENi AKTUALNiIHO CASU

Po zapnuti nebo restartovani po vypadku napajeni se na displeji zobrazuje blikajici 0.00.
- stisknéte soucasné tlacitka < a >, dokud se na displeji neobjevi symbol & tecka pod
symbolem bude blikat
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* béhem 7 sekund nastavte aktualni ¢as pomoci tlaCitek < a >

» po cca 7 sekundach od ukonceni nastavovani ¢asu, budou nové udaje ulozeny a tecka
pod symbolem prestane blikat.

Zmeénu Casu lze provést pozdéji soucasnym stisknutim tlacitek < a >, kdyz te¢ka pod

symbolem zac¢ne blikat, mizete zménit aktualni ¢as.

POZOR!
Troubu je mozné zapnout, kdyZ se na displeji zobrazi symbol .

CASOVAC

Casovaé Ize kdykoli aktivovat, bez ohledu na stav aktivity dal$ich funkci programatoru.

Rozsah méreného €asu je od 1 minuty do 23 hodin a 59 minut.

Pro nastaveni asovace je tfeba:

« stisknout tlagitko MENU, na displeji zacne blikat symbol (

 nastavit Cas ¢asovace pomoci tlaCitek < a >, na displeji se zobrazi nastaveny ¢as
asovace a aktivni funkce 8. Po uplynuti nastaveného €asu zazni zvukovy signal
a zacne blikat &

« chcete-li zvukovy signal vypnout, dotknéte se a pridrzte tlacitko MENU nebo soucasné
pridrzte tlagitka < a >, symbol 8 zhasne a displej ukaze aktualni as.

POZOR!
CPokud zvukovy signal nebude vypnuty ruéné, vypne se automaticky po cca 7 minutéch)

DOBA PECENi

Pokud se ma trouba vypnout v urcitém Case, je tfeba:

 chcete-li povolit funkci doba peceni, nastavte ovladani funkci trouby na vami zvolenou
funkci a ovladani teploty na pfisluSnou teplotu.

« stisknout a pfidrzet tlacitko MENU az do momentu, kdy se na displeji zobrazi na chvili
dur a symbol k| bude blikat

 nastavit pozadovanou dobu peceni pomoci tlacitek < a > v rozsahu od 1 minuty do 10
hodin

Nastaveny ¢as bude ulozen do paméti po cca 7 sekundach, displej znovu zobrazi aktualni

¢as béhem zapnutého symbolu M. Po uplynuti deklarovaného €asu se trouba automaticky

vypne, zazni zvukovy signal a symbol k] bude blikat.

» nastavte ovladaci knofliky trouby a ovladani teploty do polohy vypnuto,

« chcete-li funkci zrusit, pfidrzte sou¢asné tlacitka < a >, symbol zhasne a na displeji se
ukaze aktualni ¢as.

VYMAZANi NASTAVENI

Kdykoliv muzete zrusit nastaveni minutky nebo délku prace.
 chcete-li zrusit nastaveni délky prace, dotknéte se sou€asné tlacitek < a >.

Vymazani nastaveni ¢asovace:

» pomoci tlaitka MENU zvolte funkci asovace

« stisknéte znovu soucasné tlagitka < a >

ZMENA TONU ZVUKOVEHO SIGNALU

Tén zvukového signalu je mozné zménit nasledujicim zplsobem:
« stisknéte zaroven tlacitka < a >
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« tlacitkem MENU zvolte funkci tén, zobrazeni na displeji zacnou blikat:
» pomoci tladitka < a > zvolit pfislusny ton

v rozsahu od 1 do 3 pomoci tladitka >

v rozsahu od 3 do 1 pomoci tladitka <

ZMENA JASU DISPLEJE

Je mozna zména jasu displeje v rozsahu od 1 do 9, kde 1 znamena nejtmavsi nastaveni a 9

nejsvétlejsi. Zadana hodnota plati, kdyz jsou hodiny neaktivni (1j. uzivatel se nedotkl zadného

tlacitka po dobu nejméné 7 sekund). Jas displeje je mozné zménit nasledujicim zptusobem:

« Stisknout zaroven senzory < a >

» Pomoci tlacitka MENU zvolit funkci bri (prvni stisknuti zplsobi prfechod do funkce ton,
druhé do bri).

» Pomoci tlagitek < a > zvolit pfislusny jas v rozsahu od 1 do 9.

POZOR!
Kdyz jsou hodiny aktivni (tj. uzivatel stiskl tlacitko béhem poslednich 7 sekund), je jas
displeje maximalni.

NOCNIi REZIM
» Od 22:00 do 6:00 hodiny automaticky snizuji jas displeje.

FuNkcE PECici TROUBY A JEJi OBSLUHA

Trouba mUzZe byt ohfivana dolniho a horniho topného télesa.
Ovladani ¢innosti této trouby se uskute€riuje pomoci otocného
knofliku pro volbu funkce trouby a programatoru — nastaveni
spociva v oto€eni knofliku do zvolené polohy.

Oznaceni oto¢ného knofliku po jeho obvodu odpovida funkcim
realizovanym pecici troubou.

K vypnuti dojde nastavenim obou oto¢nych knoflikil do polohy @ / 0.

POZOR!
K zapnuti ohfevu (topného télesa apod.) pfi zapnuti kterékoliv z funkci trouby dojde
teprve po nastaveni teploty.

MOZNE POLOHY OTOCNEHO KNOFLIKU PRO VOLBU FUNKCE TROUBY

Dolni a horni topné téleso

V této poloze probiha konvenéni

— ] ohfev trouby pomoci horniho i dolniho
topného télesa.

0 Vypnuto

Rychly ohfev Ventilator a dolni i horni ohiev

28 | Ventilator a gril. Pouzivé se pro 1 V této poloze pracuje trouba v rezimu
—J vchiv ohfev e.éici troub Z—_] pecivo. Konvekéni peceni s ventilatorem
yenly P y zajistuje rovnomerngjsi peceni.
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5 Rozmrazovani
;i AA Je zapnuty pouze ventilator,
bez pouziti topnych téles.

Gril s ventilatorem
— Vyuziti této funkce v praxi
A umoznuje urychleni procesu
opékani a zlepseni chutovych
vlastnosti pokrmu.

Zesileny gril (Supergril)
umoznuje provadét opékani pfi
sou€asné zapnutém hornim
— ohfevu. Tato funkce umozriuje
vyvinuti zvySené teploty v hornim
pracovnim prostoru pecici trouby,
coz zpusobuje silnéjsi opeceni
pokrmu, umozriuje také opékani
vétSich porci.
Gril
Povrchové ,grilovani”, se pouziva
pfi opékani malych porci: steaky,
MWL fizKy, ryby, tousty, klobasky,
zapékana jidla (tloustka opékanych
pokrmu by neméla byt vétsi nez 2-3
cm, v prubéhu peceni je potfebné
obratit je na druhou stranu).

Dolni topné téleso

KONTROLKY

ECO

Ventilator a zadni topné téleso

V porovnani do konvekénim pecenim
jsou pouzivany nizsi teploty peceni.
Pouzivani tohoto zpusobu ohfevu
umoznuje rovnomeérny obéh tepla kolem
pokrmu umisténého v pedici troubé.

Horkovzduch a dolni ohiev
Umozhuje zvySeni teploty zespodu.
Velka ¢ast tepla dodavana zespodu
peceni pro mokré pecivo, pizza.

Nezavislé osvétleni pecici trouby
Nastavenim ovladaciho knofliku do
této polohy zapnete osvétleni vnitfniho
prostoru pecici trouby.

Horkovzduch ECO

Pomoci této funkce Ize aktivovat
optimalizovany zplisob ohfevu, jehoz
ucelem je uspora energie pfi pFipravé
pokrm0. V této poloze ovladaciho
knofliku je osvétleni pecici trouby
vypnuto.

V této poloze otocného knofliku probiha ohfev trouby pouze pomoci dolniho
topného télesa. Funkce je vhodna napfiklad pro dopékani pokrmt zespodu.

Zapnuti trouby signalizuje rozsviceni dvou kontrolek R - provozu a L - termostatu.

* Prava kontrolka provozu signalizuje €innost trouby. Zhasnuti levé kontrolky termostatu
znamena, Ze trouba doséhla nastavené teploty. Pokud recept doporucuje vioZit pokrm az
do pfedehraté trouby, vlozte jej po prvnim zhasnuti kontrolky termostatu.

« Bé&hem peceni se kontrolka termostatu automaticky rozsvécuje a zhasina podle potieby,
aby byla udrZzovana nastavena teplota uvnitf trouby.

» Kontrolka provozu muze svitit také pfi nastaveni oviadaciho knofliku do polohy Osvétleni

pecici trouby.

POKRMY Z TESTA

» doporucuje se peceni pokrmU z tésta na plesSich, které jsou pfislusenstvim sporaku
» pokrmy z tésta Ize také péci v prodavanych formach a na plesich, které je tfeba vlozit
na susici mfizku, k pe¢eni doporu€ujeme plechy ¢erné barvy, které Iépe prenaseji teplo

a zkracuji dobu peceni
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* v pfipadé vyuziti konvenéniho ohfevu (horni + dolni topné téleso) nedoporucujeme
pouziti forem a plechu se svétlym a lesklym povrchem, pouziti forem tohoto typu muze
zpusobovat nedopeceni spodku tésta,

* v pfipadé vyuziti funkce horky vzduch neni nutné vstupni pfedehrati komory trouby,

u ostatnich zplsobu ohfevu je tfeba pred vlozenim pokrmu komoru trouby rozehrat,
 pred vyjmutim pokrmu z trouby je tfeba zkontrolovat kvalitu upe¢eni pomoci dfevéné
Spejle (pfi spravném upeceni by po pichnuti do tésta méla Spejle zlstat sucha a Cista),

» po vypnuti pecici trouby je vhodné pokrm v ni ponechat jesté po dobu asi 5 minut,

« teploty pe€eni pokrm0 pfi vyuziti funkce horky vzduch jsou zpravidla o 20 — 30 stuprit
nizsi ve srovnani s konvencnim pecenim (pfi pouziti horniho a dolniho topného télesa),

» parametry peceni uvedené v tabulce 1 jsou orientacni a Ize je upravovat vzhledem
k vlastnim zkusenostem a kucharskym zvyklostem,

» pokud se informace uvadéné v kucharskych knihach zna¢né lisi od hodnot uvedenych
v navodu k obsluze sporaku, prosime, fidte se pokyny navodu.

PECENi MASA

« v troub& by mély byt pfipravovany porce masa vétsi, nez 1 kg, mensi kousky
doporucujeme upravovat na plotynkach sporaku

» k peceni doporucujeme pouzivat zaruvzdorné nadoby, rovnéz rukojeti téchto nadob musi
byt odolné vagi ptsobeni vysoké teploty

* pfi pe€eni na mfizce na suseni nebo na rostu doporu€ujeme umistit na nejnizsi aroven
pecici plech s nevelkym mnozstvim vody

» doporucujeme nejméné jednou v poloviné doby peceni obratit maso na druhou stranu,
béhem peceni je také tfeba ob¢as podlévat maso Stavou (vypekem) vznikajicim pfi
peceni, nebo horkou — slanou vodou, maso se nesmi podlévat studenou vodou

FUNKCE OHREVU ECO

* P¥i pouziti funkce ohfevu ECO se aktivuje optimalizovany zplUsob ohfevu, jehoz cilem je
Uspora energie béhem pfipravy pokrmu.

» Dobu peceni nelze zkratit nastavenim vyssi teploty. Nedoporucuje se ani predehfivat
troubu pfed pecenim.

+ B&hem peceni nemérite nastavenou teplotu ani neotevirejte dvifka trouby

POUZiVANi GRILU

» K procesu grilovani dochazi v dusledku plsobeni na pokrm infraéerveného zareni,
emitovaného rozzhavenym topnym télesem grilu.
» Pro zapnuti grilu je tfeba:
- nastavit otoény knoflik trouby do polohy oznagené symbolem vinovky [, [,
- nahfivat troubu po dobu asi 5 minut (pfi zavienych dvifkach trouby),
- vlozit do trouby plech s pokrmem do pfislusné pracovni Urovné, a v pfipadé grilovani na

- zavfit dvifka trouby.

POZOR!
Grilovat pouze pfi zavienych dvifkach trouby. Pokud je pouzivan gril, dostupné ¢asti
zarizeni se mohou velmi zahfivat. Doporucujeme k troubé nepoustét déti.
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DOPORUCENE NASTAVENI
PRI POUZITi FUNKCE OHREVU ECO

Druh pokrmu | Funkce trouby | Teplota (°C) Uroven Cas (min.)
Pigkot 180 - 200 2-3 50 - 70
Muffiny 180 - 200 2 50 - 70
Ryba 190 - 210 2-3 45- 60
Hovézi 9 200 - 220 2 90 - 120
Veprové 200 - 220 2 90 - 160
Kufe 180 - 200 2 80 - 100

PRI POUZITi ZADNiHO TOPNEHO TELESA + VENTILATORU

Druh pokrmu | Funkce trouby Teplota (°C) Uroveii Cas (min.)
Piskot (i 160 - 200 2-3 30-50
Piskot O 160-170" 3 25-402
Muffiny @) 155-170" 3 25-402
Muffiny 200-230" 2-3 15-25
Pizza O 210 - 220 2 45-60
Ryba @ 160 - 180 2-3 45-60
Ryba 190 2-3 60-70

Klobasky 210 (200%) 4 14 -18
Hovézi O 225 -250 2 120 - 150
Hovézi 160 - 180 2 120 - 160

Veprové O 160 - 230 2 90 - 120

Veprové 160 - 190 2 90 - 120

Kure T 180 - 190 2 70-90
Kure (i 160 - 180 2 45-60
Kure 175-190 2 60-70
Zelenina (i 190 - 210 2 40-50
Zelenina T 170 - 190 3 40-50

* dvirka trouby se dvéma sklenénymi panely

Uvedené Casy plati, neni-li uvedeno jinak, pro nepredehratou troubu. U pfedehraté trouby
zkratte uvedené Casy pfriblizné o 5 az 10 minut.

) Predehrejte prazdnou troubu 2 Uvedené ¢asy se vztahuji na pecivo v malych formi¢kach

Upozornéni: Parametry uvedené v tabulce jsou orientacni a mlzete je upravit podle
vlastnich zkuSenosti a kulinafskych preferenci.
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TESTOVACi POKRMY V SOULADU S NORMOU EN 60350-1 PECENi PECIVA

vlevo

Druh pokrmu | PFisluSenstvi Uroveri Funkce | Teplota (°C) | Cas (min.)
3 d 160-170" | 25-402
. Plech na 3 ES 165-170" | 25-402
Malé pecivo -
pecen 3 155-170 " | 25-402
2+4 155-170" 25-402?
3 d 150-160" | 30-402
Kiehké peivo | Plech na 3 ES 150-170" | 25-352
(prouzky) peceni 3 150-170" | 25-352
2+4 160-175" 25-352
Rost + ¢erna
PiSkot bez tuku | dortova forma 3 (i 170-180" | 30-452
@26 cm
2
Rost + dvé formy jsou na
Jablkovy zavin | C8Me dortové | rostu umisténé 9 180-200" | 50-702
formy diagonalné vzadu
@20 cm vpravo a vpredu

" Predehrejte prazdnou troubu; nepouZivejte funkci rychlého predehievu.
2 Neni-li uvedeno jinak, uvedené casy plati pro nepredehratou troubu. U predehraté trouby
zkratte uvedené Casy pfiblizné o 5 az 10 minut.

TESTOVACi POKRMY V SOULADU S NORMOU EN 60350-1 GRILOVANI

Druh pokrmu | PrisluSenstvi Uroveni Funkce | Teplota (°C) | Cas (min.)
Toasty z bilého Rost 4 210 (200)*" | 1,5-2,5
peciva Roét 4 210 (200" | 2-3
Rost + plech
na peceni ) 1. strana
Hovézi masa 4~ rost 10-15
_ A * 1)
hamburgery (pr9 . 3 N pl?Ch na 210 (200) 2. strana
zachytavani peceni masa
A 8-13
stékajiciho
kondenzatu)

* dvirka trouby se dvéma sklenénymi panely
) Zahrejte prazdnou troubu zapnutim na 5 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
2 Zahrejte prazdnou troubu zapnutim na 8 minut, nepouzivejte funkci rychlého zahrati.
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TESTOVACi POKRMY V SOULADU S NORMOU EN 60350-1 PECENI

Druh pokrmu | Prislusenstvi Uroven Funkce | Teplota (°C) | Cas (min.)
Rost + plech
gl 2o
PO 1 1 _plech na 180-190 70-90
zachytavani e&eni masa
stékajiciho P
N kondenzatu)
Celé kure Rost + plech
gt 2
sachytavani 1- plech na 180-190 80-100
L peceni masa
stékajiciho
kondenzatu)

Casy plati, pokud neni uvedeno jinak pro nezahfatou komoru.
Pro zahfatou troubu zkratte uvedené €asy asi o 5—10 minut.

CISTENi A UDRZBA
Péce uzivatele, prubézné udrzovani sporaku v &istoté a jeho spravna udrzba vyznamné
prodluzuji dobu jeho bezporuchového provozu. Pfed zahajenim ¢€isténi sporak vypnéte a

zkontrolujte, zda jsou oba oto¢né ovladace nastaveny do polohy @/ 0. S CiSténim Ize zadit
az po uplném vychladnuti sporaku.

SKLOKERAMICKA DESKA

» Desku Cistéte po kazdém pouziti. Podle moznosti doporucujeme desku myt v teplém
stavu (poté, co zhasne ukazatel teploty pole). Je tfeba zabranit silnému znecisténi varné
desky, zvlasté pfipaleni vzniklych prekypénim.

» Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agresivni Cistici prostfedky, jako jsou brusné prasky
nebo pasty, myci houby, pemzu, draténky apod., které by mohly poskrabat povrch desky
a zpusobit jeji neodstranitelné poskozeni.

» Doporuéujeme pouzivat ¢istici nebo myci prostredky s jemnym plsobenim, ktera
obsahuji pfislusna doporuceni, napf. kapaliny a emulze odstranujici mastnotu. Pokud
nejsou doporucené prostfedky k dostani, radime pouzit roztok teplé vody s pridavkem
myciho prostfedku na nadobi nebo nefedéné Cistici prostredky.

» Pro myti a CiSténi povrchu pouzivejte mékké, jemné hadfriky, které dobfe pohlcuji vihkost.
Sklokeramickou desku je tfeba po umyti vzdy vytfit dosucha.

+ Zvlastni pozornost vénujte tomu, aby nedoslo k poSkozeni sklokeramické desky, vzniku
hlubokych ryh a tlomku zplsobenych uderem kovovych pokli¢ek nebo jinych pfredmétd s
ostrymi okraji.

PECICi TROUBA

» Troubu je tfeba Cistit po kazdém pouziti. BEhem ¢isténi trouby je tfeba zapnout osvétleni
umozhujici dosazeni lepsi viditelnosti v pracovnim prostoru.

« Komoru pedici trouby umyvejte pouze za pouziti teplé vody s pfidavkem nevelkého
mnozstvi tekutych prostfedkd na myti nadobi.

« Cisténi parou - do misky vioZzené do pegici trouby na prvni Grovef odspodu nalijte
0,25 | vody (1 sklenice),
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- uzavrete dvirka pecici trouby,

- ovladaci kolec¢ko regulatoru teploty nastavte na pozici 50°C, a ovladaci kole¢ko funkce
na pozici dolni ohrey,

- nahfivejte komoru pecici trouby cca 30 minut,

- po zakonceni procesu Cisténi oteviete dvifka pecici trouby, vnitfek komory vytrete
houbickou anebo utérkou a nasledné umyjte teplou vodou s pfidavkem pfipravku
na myti nadobi.

C POZOR! K ¢isténi a udrzbé sklenénych celnich stran nepouzivejte Cistici prostfedky )

obsahujici brusné latky.

Pecici trouba byla vybavena lehce vytazitelnymi draténymi vodicimi liStami (mfizkami)
vlozek (vkladacich rostl) trouby. Pro jejich vyjmuti kvili myti je tfeba potahnout za zavés,
ktery se nachazi vpredu, nasledné odklonit vodici liStu a vyjmout ze zadniho zavésu

SEJMUTI DVIREK

Kvili dosazeni lepsiho pfistupu ke komore trouby

a Cisténi je mozné sundani dvifek. Za timto ucelem je tfeba
otevrit dvifka, odklonit nahoru zajistujici prvek umistény

v pantu (obr.A). Dvifka lehce pfiviete, nadzvednéte a
vytahnéte smérem dopiedu. Pro namontovani dvirek
postupujte opaénym zpuisobem.

PFi nasazovani je tfeba dat pozor, aby byl vyfez na pantu
spravné osazen na vystupku drzaku pantu. Po nasazeni

dvifek na sporak je tfeba dobre sklopit zajistujici prvek
a peclivé jej pritlacit. Nespravné nastaveni zajistujiciho prvku mize zplsobit poskozeni
pantu pri pokusu o zavreni dvirek.
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VYJMUTI VNITRNi SKLENENE TABULE

1. Pomoci kfizového Sroubovaku odSroubujte Sroubky na bocnich pfichytkach (obr. B).
2. Prichytky vyjméte plochym Sroubovakem a vyjméte horni listu dvifek (obr. B, C).

3. Vnitfni sklo vyjméte

z Uchytl v dolni ¢asti
dvifek. (obr.D a D1).
Upozornéni! Nebezpedi
poskozeni pripevnéni
skel. Sklo vysuiite,
nezdvihejte nahoru.

4. Vycistéte sklo teplou vodou s malym mnozstvim
Cisticiho pfipravku. Pfi nasledné montazi postupujte

v opacném poradi. Hladka ¢ast sklenéné tabule se musi
nachazet v horni ¢asti, potisk sméfuje dolu (ven z trouby).
Pozor! Nevtlacujte horni liStu sou€asné do obou stran
dvirek. Pro spravné osazeni horni liSty dvifek, nejdfive
prilozte levy konec liSty do dvifek, a pravy konec vtlacte do
slySitelného ,kliknuti”. Poté pfitlacte liStu z levé strany do
slysitelného,kliknuti”

D D1

1

Vyjmuti vnitfni sklenéné tabule 2 skla Vyjmuti vnitfni sklenéné tabule 3 skla*
* u nékterych modelt

CZ-28



OSVETLENI TROUBY

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj energetickeé tfidy G.

« Svételny zdroj uvniti tohoto vyrobku je uréen vyhradné pro osvétleni v domacich
spotrebicich. Neni vhodny pro osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Nahradni svételny zdroj je dostupny po dobu stanovenou platnymi pozadavky na
ekodesign a opravitelnost vyrobkd.

VYMENA HALOGENOVE ZAROVKY OSVETLENi TROUBY

Abyste neutrpéli uraz elektrickym proudem, pifed vyménou halogenové Zarovky se ujistéte,

zda je zafizeni vypnuto.

» VSechny ovladaci knofliky nastavte do polohy @ / ,0¢ -
a vypnéte napajeni. 6 — ¢

« VySroubuijte a umyjte stinitko lampy a vytrete ho ‘° o ;
dikladné do sucha. @

» Vyjméte halogenovou zarovku pomoci hadfiku nebo 7 1
ubrousku, v pfipadé potreby ji vymérite za novou %
G9 - napéti 230 V - vykon 25 W oL L

» Halogenovou zarovku vlozte pfesné do objimky. [ [ | ~=

» Nasroubuijte stinitko lampy. = =

C POZOR! Vénujte pozornost tomu, aby jste se zarovky bezprostfedné nedotykali prsty. )

PERIODICKE REVIZE

Kromé ¢innosti, jejichz ukolem je priibézné udrzovani sporaku v Cistoté je treba:

 provadét periodické kontroly funkénosti ovladacich prvkd a pracovnich systému( sporaku

* nejméné jednou za dva roky doporucujeme odbornou technickou kontrolu, je treba
povérit servisni firmu provedenim technické revize sporaku

* odstranit zjisténé provozni zavady

* provést periodickou udrzbu pracovnich systému sporaku

firmou nebo instalatérem, ktery ma prisluSna opravnéni.

V. RESENi PROBLEMU

UPOZORNENI!
Nez zacnete resit jakykoliv problém se spotiebi¢em, odpojte jej z elektrické sité.

C POZOR! Veskeré opravy a regulacni ukony by meély byt provadény patficnou servisni )

» Opravy smi provadét pouze servisni technik s opravnénim od vyrobce.

* Neopravnéna manipulace a opravy sporaku mohou mit za nasledek zasazeni elektrickym
proudem nebo zkrat, proto nezkou$ejte provadét jakékoli opravy sami. Pfenechejte tyto
ukony odbornikovi nebo autorizovanému servisnimu stfedisku.

* V pfipadé mensich poruch nebo problému s pouzivanim spotfebie zkontrolujte
nasledujici pokyny, abyste zjistili, zda pfi¢iny nemizete odstranit sami.

» Nékteré drobné zavady muze uzivatel odstranit sam, pokud se bude fidit pokyny
uvedenymi v tabulce nize; pfedtim, nez se obratite na oddéleni obsluhy zakaznika nebo
servis, je tfeba projit nasledujici body v tabulce.
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PROBLEM

PRICINA RESENI

Pristroj nefunguje

zkontrolovat pojistku domaci

preruseni dodavky proudu instalace, spalenou vymeénit

Displej programatoru
ukazuje ¢as , 0.00 “

nastavit aktualni ¢as
(viz. Navod k obsluze
programatoru)

zafizeni bylo odpojené od
sité nebo doslo k chvilkove
ztraté napéti

Nefunguje osvétleni
trouby

dotéhnout Zarovku nebo
poskozenou vymeénit (viz.
kapitola Cisténi a udrzba)

povolena nebo poskozena
zarovka

Jedna varna zéna se vypina,
na displeji se sviti pismeno ,H”

opétovné zapnéte varnou

omezeni ¢asu prace A
zénu

Nesviti ukazatel zbytkového
tepla, mimo ze varné zény
jsou jesté horké.

ukazatel zbytkového tepla

bude opétovné fungovat
teprve po nejblizSim zapnuti
a vypnuti ovladaciho panelu.

vyluka v dodavce proudu,
spotfebi¢ byl odpojeny od
sité.

Indukéni varna deska
vyluzuje chraplavé zvuky.

Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické
soustavy.

Indukeni varna deska
vydava zvuky, které se
spojuji s hvizdy.

Je to normalni jev. V souladu s frekvenci prace civek
v pribéhu pouzivani nékolika varnych zén, pfi maximalnim
vykonu varna deska vydava lehky hvizd.

Prasknuti v keramické varné
desce.

Nebezpedi! Okamzité odpojte varnou desku od sité
(pojistka). Obratte se na nejbliZsi servis.

Pokud vada jesté nebyla
odstranéna.

Odpojte varnou desku od sité (pojistka!). Obratte se na
nejblizsi servis.
Dulezité! Zakaznik odpovida za spravny stav spotiebice
a jeho odpovidajici pouzivani v doméacnosti. Jestlize
z dlivodu chyby v obsluze objednate servis, tehdy takova
navstéva bude pro Vas spojena s naklady. Za Skody
zpusobené nedodrzovanim tohoto navodu nemlzeme
bohuzel odpovidat.

Varna deska nefunguije,
varné zony se nedaji
zapnout a nefunguiji

desku resetujte, na nékolik
minut ji odpojte od sité
(vyjméte pojistku instalace).

zavada elektroniky

Cidla nereaguiji, displej je
zamrzly.

Odpojte spotrebi¢ na nékolik minut od elektrického
napajeni (vymontujte pojistku nebo vypnéte hlavni
vypinac), potom spotrebi¢ opét pripojte a zapnéte.

Hlavni jisti¢ vaseho bytu se
Casto vypina.

Zavolejte servisniho technika. Pfesvédcte se, ze proudovy
odbér v8ech zapnutych spotfebi¢i neprekracuje kapacitu
sitového jistice vaseho bytu.

Potravina neni dopecena.

Zvolili jste si spravnou teplotu a funkci trouby?
Jsou dvifka trouby zaviena?

Pokud problémy pres pouziti vySe uvedeného postupu pretrvavaji, pak zavolejte
autorizovaného servisniho technika. Na jakoukoliv opravu nebo naroky v dusledku
nespravného zapojeni nebo pouziti spotiebiCe se nevztahuje odpovédnost za vady.
V takovém pfipadé hradi naklady na opravy uzivatel.
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VI. TECHNICKA DATA

PROHLASENi VYROBCE

c Producent timto prohlasuje, Zze tento vyrobek splfiuje zakladni pozadavky nize
uvedenych evropskych smérnic:

» smérnice pro nizkonapétova zafizeni 2014/35/EU

» smérnice o elektromagnetické kompatibilité 2014/30/EU

+ smérnice ErP - 2009/125/EU

a proto byl spotfebi¢ oznaen znackou a také bylo pro ného vystaveno prohlaseni o shodé

poskytované organim pro dohled nad trhem.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz

Jmenovity vykon max. 3 11,0 kW

Rozméry sporaku (V x S x H) 85 x 50 x 60 cm

ETA679490000, ETA779490000

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu (Psm) [W] 0,8

Spotfeba energie ve vypnutém rezimu [W]

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti [W] -
Cas automatického pfechodu do pohotovostniho/vypnutého reZimu [min] 1
Splfiuje pozadavky norem EN 60335-1; EN 60335-2-6, které plati v Evropskeé unii.
Udaje na energetickych stitcich elektrickych trub jsou uvadény v souladu s normou EN
60350-1 /IEC 60350-1. Tyto hodnoty se stanovuiji pfi standardnim zatizeni s aktivnimi
funkcemi: dolniho a horniho topného télesa (obyCejny rezim) a zahfivani pomoci
ventilatoru, (pokud jsou tyto funkce dostupné).

Trida energetické Ucinnosti byla stanovena v zavislosti na dostupné funkci ve vyrobku
v souladu s nize uvedenou prioritou:

Nuceny obéh vzduchu ECO (zadni topné téleso + ventilator)

ECO

» Technické informace se nachazeji na typovém stitku uvnitf spotrebice (eventualné
na jeho zadni strané€) a na energetickém Stitku.

« Informacni list“ a ,Navod k pouziti“ najdete ke stazeni na strankach: www.eta.cz

* QR k&d na energetickém stitku, dodaném se spotfebi¢em, poskytuje webovy odkaz
na informace, tykajici se specifikace tohoto spotrebi¢e v EU EPREL databazi.

» Uschovejte energeticky stitek spole¢né s uzivatelskou pfiru¢kou a vSemi ostatnimi
dokumenty, dodanymi s timto spotfebic¢em. Stejné informace v EPREL databazi je také
mozné najit pomoci odkazu: https://eprel.ec.europa.eu

* Néazev modelu (&islo produktu) najdete na Typovem Sstitku spotfebice, a také
na energetickém Stitku, dodaném se spotfebi¢em.

 Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu technické specifikace vyrobku.

» Pripadné dalSi dotazy zasilejte na info@eta.cz
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VIl. PECE O ZAKAZNIKA

» Vzdy pouzivejte originalni nahradni dily.

« Pfi kontaktovani naSeho autorizovaného servisu nebo informacni linky se ujistéte, ze
mate k dispozici nasledujici udaje: Nazev modelu (Cislo produktu) a sériové €islo (SN).

+ Tyto informace Ize najit na Typovém Stitku (eventualné na samostatném Stitku v jeho blizkosti).

» V/yrobce si vyhrazuje pravo zmény bez pfedchoziho upozornéni.

 Originalni nahradni dily pro vybrané konkrétni souc¢asti vyrobku jsou k dispozici minimalné
7 nebo 10 let (v zavislosti na typu soucasti) od uvedeni posledniho kusu spotfebice na trh.

* Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitfnich ¢asti spotiebice, musi provést odborny
servis! Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na opravu!
Pripadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na
infolince +420 545 120 545 nebo na internetové adrese www.eta.cz
Informace k reklamaci, opravé vyrobku nebo nakupu nahradnich dila
naleznete na strankach www.eta.cz/servis-eu.
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SK - Samostatne stojaci sporak

679490000, 779490000

Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroje do prevadzky si prosim velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod
spolu s pokladniénym dokladom dobre uschovajte. Obrazky v navodu su iba ilustrativne,
v skuto€nosti sa méze vyrobok v detailoch lisit.

|. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

* V zaujme vlastnej bezpec€nosti a zaistenia spravneho pouzivania
si pred inStalaciou a prvym pouzitim spotrebiCa pozorne precitajte
tento navod, vratane tipov a upozorneni. Aby nedoslo k zbyto€nym
chybam a nehodam, je délezité zabezpecit, aby osoby pouzivajuce
spotrebic boli dokladne oboznamené s jeho prevadzkou
a bezpecnostnymi funkciami. Tento navod uschovaijte a uistite sa,
Ze zostane pri spotrebiCi aj v pripade jeho prestahovania alebo
predaja tak, aby kazdy, kto ho bude pocas jeho zivotnosti uzivat,
bol riadne informovany o jeho pouzivani a bezpec¢nosti.

* Dodrzujte bezpecnostné opatrenia tohto navodu na pouzitie
z dévodu bezpecénosti a ochrany majetku, pretoze vyrobca
nezodpoveda za Skody spdsobené ich nedodrziavanim.

BEzPEECNOST DETi A NEMOHUCICH 0SOB

» Spotrebi¢ mézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak
su pod dohfadom alebo maju pokyny tykajuce sa pouzivanie
spotrebica a chapu s tym spojené rizika.

« Je treba dohliadat na deti, aby si sa spotrebiC¢om nehrali.

» Detom mladsSim 8 rokov zabrarnite v pristupu, ak nie su trvalo
pod dozorom.

« Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmie vykonavat deti, ak nie su
starsie ako 8 rokov a nie su pod dohladom.

* VSetko obaly ukladajte mimo dosah deti, pretoze hrozi riziko udusenie.

Ak spotrebi¢ vyradujete z prevadzky, vytiahnite ho za zasuvky,
odstrihnite sietovy kabel (Co najblizSie k spotrebicu) a odstrante
dvere, aby hrajuce sa deti neutrpeli uraz elektrickym pradom alebo
sa do spotrebica nezavreli.
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VSEOBECNA BEZPEGNOST

4 IVAROVANIE! )
PrisluSenstvo sa po€as pouZzivania zahrieva na vysoku teplotu.
Davajte pozor, aby sa zabranilo dotyku vykurovacich ¢lankov
spotrebica.

(. J/
4 IVAROVANIE! )
Pristupné Casti sa mézu pri prevadzke zahriat na vysoku teplotu.
Deti drzte mimo dosahu rury.

(S J
4 UPOZORNENIE! )
NebezpecCenstvo poziaru: neodkladajte Ziadne predmety
N na varné povrchy. )
C )

UPOZORNENIE!
Proces varenia aj kratkodoby proces varenia musi byt nepretrzite
pod dozorom.

= J
e N

UPOZORNENIE!

Varenie s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt nebezpecné
a m6ze mat za nasledok vznik poZiaru. NIKDY nehaste ohen
vodou! Vypnite spotrebi€ a potom plamene prekryte napr.
pokrievkou alebo mokrou tkaninou.

(S J
4 UPOZORNENIE! )
Pred vymenou Ziarovky odpojte spotrebi€ z elektrickej siete,

\_ Z dbévodu predchadzania rizika urazu elektrickym pradom. )
4 UPOZORNENIE! )

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebiC nesmie byt inStalovany za
dekorativne dvierka.

(S J
4 IVAROVANIE! )
Pre varnu dosku pouzivajte iba ochranné kryty navrhnuté
alebo odporucané vyrobcom spotrebi¢a v navode na pouzitie,
prip. ochranné kryty, ktorymi je spotrebi¢ vybaveny. Pouzitie
N nevhodnych ochrannych krytov méze mat za nasledok nehody. )

4 IVAROVANIE! )
Pri umiestneni spotrebica zaistite, aby napajaci kabel nebol nikde
\_ priskripnuty alebo poskodeny. )
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4 IVAROVANIE! )
Za zadnu stenu pristroja neumiestnujte viacnasobné zasuvky;,
ani prenosné napajacie zdroje (predlzky).

- J
4 POZOR )
Tento spotrebic€ je urCeny iba na ucely varenia. Je zakazané ho
N pouzivat na iné ucely, napriklad na vykurovanie miestnosti. )

» Nastavenia spotrebi€a je uvedené na typovom Stitku.

* Intenzivna a dlhodoba prevadzka spotrebica méze vyzadovat
dodatoCné vetranie, napriklad otvorenie okna, alebo ucinnejSie vetranie,
napriklad zvySenie vykonu mechanického odsavanie, ak existuje.

* Dbajte na spravne umiestnenie a bezpecnu vzdialenost napajacich
kablov inych spotrebicov v blizkosti tohto spotrebic¢a. Zachytenie
napajacich kablov vo dvierkach rury moze spdsobit ich posSkodenie
a skrat.

» Nepokryvaijte steny rury hlinikovu folia ani nekladte plechy na
pecenie ani iné varné nadoby na dno rury. Hlinikova félia brani
cirkulacii vzduchu v rure, brani procesu pecenia v rure a nici
smaltovany povrch.

* Dvierka rury sa v priebehu prevadzky zahrievaju. Pre zvySenu
ochranu je namontované treti sklo, ktoré znizuje povrchovu teplotu
na vonkajsej strane (pri niektorych modeloch).

* Nadmerné zatazZenie dvernych zavesov méze sposobit ich
poskodenie. Nekladte na dvierka rury tazké nadoby a ani sa o ne
neopierajte pri Cistenie rary. Nikdy nestupajte na otvorené dvierka
a nedovolte detom na ne sadat.

 Kontrolujte, Ze vetracie otvory nie su Ziadnym sposobom
zablokované alebo zakryté.

* Spotrebi¢ musi byt pripojeny k pevnému vedenie v sulade
S hormami pre pripojenie.

» Spotrebi¢ musi byt pripojeny k pevnému vedeniu, ktoré je
vybavené prostriedkami na odpojenie. Pevné vedenie musi byt
v sulade s normami pre pripojenie.

* Tento spotrebic je urCeny k pouzitie v domacnosti a na podobné
pouzitie, napriklad:

- v zamestnaneckych kuchynkach, v obchodoch, kancelariach
a v inom pracovnom prostredi.

- na farmach a klientov v hoteloch, moteloch a inom prostredie
rezidencného typu.
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- v zariadeniach pre ubytovanie s ranajkami.
- vo stravovacich zariadeniach a pre podobné pouzitie mimo
maloobchod.

4 UPOZORNENIE! )
V pripade, Ze je zastrCka alebo napajaci kabel poskodeny, musi
byt vymeneny servisnym technikom alebo osobou odborne
spbsobilou, z dovodu predchadzania rizika urazu elektrickym
prudom.

(S J
- UPOZORNENIE! h
Ziarovka dodavana v tomto spotrebicCi je ,zZiarovkou na Specialne
pouzitie®, ktora je pouzitelna iba s prislusnym spotrebicom. Tuto
,ziarovku na Specialne pouzitie“* nemozno pouzivat na svietenie
N v domacnosti. )

+ Sietfovy kabel sa nesmie predlZovat.

+ Uistite sa, Ze sietovy kabel nie je stlateny ani poskodeny zadny
stranou spotrebica. Stlaceny a poSkodeny elektricky kabel sa
moze prehriat a spdsobit poziar.

* Netahajte za sietovy kabel.

* Ak je elektricka pripojka uvolnena, nezapajajte do nej kabel
z dévodu rizika urazu elektrickym prudom alebo poZiaru.

* Spotrebi€ sa nesmie prevadzkovat bez Ziarovky.

 Spotrebic je tazky. Pri jeho presune je treba dbat opatrnosti.

* Nevystavujte spotrebi¢ dlhsia dobu priamemu sinku.

* Spotrebi€ nie je uréeny pre ovladanie externymi ¢asovaci alebo
samostatnym ovladacim systémom.

STAROSTLIVOST A UDRZBA

* Pred vykonavanim udrzby odpojte sietovu zastrCku zo zasuvky.

* Nepouzivajte hrubé abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky na Cistenie skiel dvierok rury a sklenenych priklopov.
M&zu poskriabat povrch, ¢o mdze mat za nasledok rozbitie skla.

» Na Cistenie spotrebia nikdy nepouzivajte parny a tlakové CistiCe.
Hrozi nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom.
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INSTALACIA

DOLEZITE!
V pripade elektrického pripojenia presne dodrzujte pokyny
uvedené v prislusnych ustanoveniach.

* Rozbalte spotrebic a skontrolujte, €i nie je poSkodeny. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, nezapajajte ho. Pripadné poskodenie ihned
nahlaste v mieste, kde ste spotrebi¢ zakupili. V takom pripade
uschovajte obal.

» Spotrebi¢ musi byt inStalovany v sulade s platnymi predpisy
a mdze sa pouzivat iba v dobre vetranych miestnostiach.

* Spotrebi€ je ur€eny pre priame umiestnenie na podlahu.
Nepouzivajte Ziadny podklad alebo podstavec.

* Toto je spotrebi€ skupiny 1 a 2/1. Spotrebi¢ sa méze dotykat
susediacich skriniek na oboch stranach, ak je umiestneny do linky:.
Ak sa na jednej strane spotrebiCa nachadza skrinka vyssSia ako je
spotrebi¢, potom musi byt umiestnena od spotrebica najmenej 10
cm. Na druhej strane sa méze umiestnit iba skrinka rovnakej vysky.

 Spotrebi¢ nesmie byt umiestneny v blizkosti radiatorov i sporakov.

« Uistite sa, Ze po instalaciu spotrebica je sietova zastrCka dostupna.

* Spotrebi¢ musi byt pripojeny iba servisnym technikom alebo osobou
odborne spdsobilou. Svorkovnicu (miesto pripojenia privodného kabla)
chrante krytom svorkovnice, pozri prisluSenstvo. Pripojenie musi byt
vykonané v sulade s platnymi narodnymi normami a predpismi.

* Neinstalujte spotrebic€ v blizkosti silnych zdrojov tepla, ako su kotle
na tuhé paliva, pretoze vysoka teplota méze poskodit spotrebic.

Varovanie: Nevystavujte spotrebi¢ dazdu alebo vihkosti, aby

ste predisli vzniku poziaru alebo urazu elektrickym pruadom.

Vzdy spotrebi€ vypnite zo zasuvky ked ho nepouzivate
alebo pred opravou. V pristrojmi nie su Ziadne Casti opravitelné
spotrebitefom. Vzdy sa obracajte na kvalifikovany autorizovany
servis. Pristroj je pod nebezpecnym napatim.

VYSTRAHA: Aby sa zabranilo preklopeniu
,@ ﬂ spotrebi€a, musi byt nainStalované stabilizacné
prostriedky. Pozri navod na instalaciu.
PRED PRIPOJENIM SPOTREBICA:

f Pred pripojenim spotrebica si starostlivo precitajte navod

k pouZzitie. Na opravy a reklamacia plynuce z nespravneho
zapojenia alebo pouzitia spotrebi¢a sa nevztahuje
zodpovednost za vady.
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SERVIS

* Neautorizovany (neodborny) servis a oprava mdézu mat za
nasledok riziko vybuchu, urazu elektrickym priadom, skratu,
poskodenie spotrebica a nasledné zranenie oséb.

* Servis tohto vyrobku musi vykonavat autorizované servisné
stredisko a musi sa pouzivat iba originalne nahradné diely.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Likvidacia obalového materialu
Obalové materialy su recyklovatelné a oznacené prislusSnymi
symbolmi. Jednotlivé ¢asti obalu likvidujte v sulade s miestnymi
predpismi pre nakladanie s odpadmi.
Likvidacia vysluzilého spotrebica
Tento symbol na vyrobku alebo jeho obale znamena, ze
H s vyrobkom sa nesmie nakladat ako s beznym komunalnym
odpadom. Vyrobok musi byt odovzdany na prisluShom zbernom
EE mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravnou likvidaciou tohto vyrobku pomozete zabranit moznym
negativnym dopadom na Zivotné prostredie a fudské zdravie, ktoré by
mohli vzniknut pri nevhodnom nakladani s odpadom z tohto vyrobku.

Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate na
miestnom obecnom urade, v zbernom dvore alebo v predajni, kde
bol vyrobok zakupeny:.

Pred likvidaciou spotrebica

» Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Odrezte privodny kabel tak, aby spotrebi¢ nemohol byt znovu
uvedeny do prevadzky.

 Spotrebi¢ odovzdajte do systému spatného odberu elektrickych
a elektronickych zariadeni.
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11. Symbol ¢asovaca

12. Symbol doby pecenia

13. Symbol pripravy na prevadzku
14. Ukazovatel Casu

15. Tlacidlo minus

16. Tlacidlo plus

17. Tlacidlo rezimu prevadzky

/ N
19* —1—20
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21— 722
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SPORAK
Platne

Ovladanie platnic¢iek
Kontrolka termostatu
Kontrolka prevadzky

Voli¢ funkcii rary
Dvierka rury s rukovatou
Elektronicky programator
Zasuvka / sklopny kryt

0. Nastavitelné skrutky

1

2

3

4,

5. Regulator teploty
6

7

8

9.

1

OVLADAci PANEL

11 - LJ
12 -aH"'C' ':, 8
< | MENU | >
1 ]
15 17 16
VARNA DOSKA

18. Lava zadna stredna platha
19. Prava zadna velka platha
20. Lava predna velka platha
21. Prava predna stredna platna

13

14

Typ platne Priemer nadoby
Velky 210 mm
Stredny 160 mm
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ZASUVKA SPOTREBICA

V odkladaci zasuvke spotrebi¢a neskladujte horlave, vybusné, prchavé alebo na teplo
citlivé latky (ako je papier, utierky, plastové vrecia, Cistiace a umyvacie prostriedky a spreje),
pretoze mozu vzplanut v priebehu prevadzky a spbésobit poziar.

ZAVESNE ROSTY

Zavesné rosty umoznuju pripravu jedla vo Styroch Urovniach (Urovne vedenie sa pocitaju
zdola nahor). Uroven vedenia 3 a 4 su uréené na grilovanie.
Prevadzka spotrebi€a je bezpecna aj bez pouzitie zavesnych rostov.

TELESKOPICKE VYSUVNE LISTY (pri niektorych modeloch)
Vysuvné listy m6zu byt umiestnené na druhé, treti a Stvrté urovni. Vysuvne listy su
v réznych prevedeniach: ,Ciastocny vysuv® alebo ,plny vysuv®.

VENTILATOR CHLADENIA (pri niektorych modeloch)

+ Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventilatorom, ktory ochladzuje plast a ovliadacie panel spotrebica.

 Chladiaci ventilator je v prevadzky sa zapnutu funkcii rury.

 Spotrebi€ a niektoré prislusenstvo sa pocas varenie zahrievaju na vysoku teplotu. Pouzivajte
kuchynskeé rukavice.

ROST

* Na rostu je bezpe€nostna zapadka. Preto mriezku fahko nadvihnite, ked ju vytahujete z rury.
» Rost alebo plech na pecenie vzdy zasunte do drazok medzi dva drotené profily.

* Po zasunutie vysuvnych list zatvorte dvierka rary.

» Ked sa zahreje prisluSenstvo na pecenie, méze zmenit tvar. Funkénost nie je ovplyvnena
a po vychladnuti sa obnovi poévodny tvar.

l1l. INSTALACIA

POZIADAVKA NA PRIESTOR (rozmery v mm)

« Steny a prilahly nabytok ku spotrebi¢mi (podlaha,
zadna stena kuchyne, bo¢né steny) musia byt odolné
voci teplotam aspon 90°C.

» Neinstalujte spotrebic¢ v blizkosti silnych zdrojov tepla,
ako su kotle na tuhé paliva, pretoze vysoka teplota
moze poskodit spotrebic.

« Dbaijte na spravne umiestnenie a bezpecnu vzdialenost
napajacich kablov inych spotrebiCov v blizkosti tohto
spotrebi¢a. Zachytenie napajacich kablov vo dvierkach
ruary mbze spdsobit ich poskodenie a skrat. 500

« Kontrolujte, Ze vetracie otvory nie su ziadnym
spbsobom zablokované alebo zakryté.

¢ Sporak musi byt inStalovany vodorovne!

min 100

min 50

850 / 865
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VYROVNANIE SPOTREBICA

Pri dodanie sporaka je
vyska 850 mm.
Vy$ku spotrebica
mozete nastavit

od 850 do 865 mm.
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Podla nakresu upevnite drziak ku stene pomocou dodanych skrutiek a hmozdiniek.
V pripade, ze dodané upevnovacie prvky nie je mozné pouzit, pouzite iné, ktoré zaistia
pripevnenie drziaka k stene.

ELEKTRICKE ZAPOJENIE

« Pristup k pripojovacej svorkovnici je mozny po odstraneni krytu svorkovnice pomocou
plochého skrutkovaca.

» Je potrebné dbat na spravne pripojenie vodi¢ov s ohladom na typ pripojenia a menovity
prikon sporaka.

 Pripojovaci kabel musi byt zaisteny odlah&ovacou svorkou.

POZOR!
Je potrebné pamatat na pripojenie ochranného vodi¢a k svorke ozna¢enej symbolom ©)
. Elektricka inStalacia napajajuca sporak musi byt vybavena bezpe&nostnym vypinacom,
ktory umozni prerusenie napajania v nudzovych situaciach. Vzdialenost medzi
rozpojenymi pracovnymi kontaktmi bezpe€nostného vypinac¢a musi byt minimalne 3 mm.

Pred pripojenim sporaka k elektrickej sieti sa oboznamte s informaciami uvedenymi na
vyrobnom §titku a so schémou zapojenia.
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POZOR!
Clnétalatérje povinny odovzdat pouZzivatelovi potvrdenie o pripojeni sporaka k elektrickej sieti.)

Iny spbsob pripojenia sporaka, nez je znazorneny na schéme, mdze spdsobit jeho poskodenie.

4 VAROVANIE! )
VSetky elektroinstalacné prace smie vykonavat iba kvalifikovany a opravneny elektrikar.
\_ Do elektrického pripojenia sa nesmu vykonavat Ziadne Upravy ani svojvolné zmeny. Y,
\

4 VAROVANIE!
Hoci bola venovana maximalna pozornost odstraneniu ostrapkov a ostrych hran
vyrobku, pri manipulacii postupujte opatrne — pri instalacii odpord¢ame pouzivat

\_ ochranné rukavice. Y,

POKYNY NA PRIPOJENIE

Sporak je vyrobeny na prevadzku s trojfazovym striedavym prddom (400 V 3N~50 Hz). Menovité
napatie vykurovacich telies je 230 V. Prispdsobenie sporaka na prevadzku s jednofazovym
prudom je mozné vhodnym premostenim svoriek v pripojovacej svorkovnici podla nizsie
uvedenej schémy zapojenia. Schéma zapojenia je uvedena aj na kryte pripojovacej svorkovnice.
Uistite sa, Ze pripojovaci vodi¢ zodpoveda typu pripojenia a prikonu sporaka.

Pred pripojenim sporaka k elektrickej sieti si pozorne precitajte informacie uvedené na
vyrobnom $titku a schému zapojenia.

SCHEMA MOZNYCH PRIPOJENI

Pozor! Menovité napatie vykurovacich telies: 230 V Odporucany typ
pripojovacieho

Pozor! Vo vSetkych pripadoch pripojenia musi vodica

byt ochranny vodié pripojeny k svorke @ PE.

Pri qvvojfézovej §ieti 400/230 V s nulovym ] 23 42 HO5VV-F4G4

vodi¢om prepojte svorky 2—3 a 4-5, ochranny | 2N~ | L12@2 5@ N )

vodi€ pripojte na @ PE. L@ o@rE 4x4mm

Pri trojfazovej sieti 400/230 V s nulovym L3@3 4

vodi¢om prepojte svorky 4-5, fazové vodice 3N~ | 2 @2 52 . HO5VV-F5G1,5

pripojte na 1, 2 a 3, nulovy vodi€ na 4-5, 5x 1,5 mm?

ochranny vodié na @ PE. 1@ o@re

Fazové vodice —L1=R,L2=S,L 3 =T, N - nulovy vodi¢; PE — ochranny vodi¢
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IV. KAZDODENNI POUZIiVANI

PRED PRVYM ZAPNUTIM SPORAKA

« odstrarte sucasti obalu,

» opatrne odstrante etikety z dvierok sporaka a dbajte na to, aby sa nepretrhol lepiaci pasik,

 vyprazdnite zasuvku a vycistite vnutorny priestor rdry od vyrobnych konzervacnych prostriedkoy,

* vyberte prisluSenstvo z rury a umyte ho v teplej vode s pridavkom prostriedku na v
umyvanie riadu, n

» zapnite ventilaciu v miestnosti alebo otvorte okno,

« vyhrejte ruru pri teplote 250 °C priblizne 30 minut, odstrarite necistoty a dokladne ju umyte;
varné plochy sporaka je potrebné zahrievat priblizne 4 minuty bez pouzitia nadoby,

» vSetky ukony vykonavaijte pri dodrziavani bezpe€nostnych pokynov.

[ POZOR! N
Pri sporakoch vybavenych elektronickym programatorom sa po pripojeni do elektrickej
siete na displeji zobrazi ,0.00“. Je potrebné nastavit aktualny ¢as programatora. (Pozri
navod na obsluhu programatora.) Ak aktualny ¢as nie je nastaveny, rdru nie je mozné
uviest do prevadzky. Y,

-
4 UPOZORNENIE )
Elektronicky programator je vybaveny senzormi ovlddanymi dotykom prsta na
oznacenych miestach. Kazda zmena nastavenia senzora je potvrdena akustickym

\_ signalom. Povrch senzorov udrziavajte Cisty. Y,
4 DOLEZITE!

Vnutorny priestor rury umyvajte iba teplou vodou s pridavkom malého mnozstva
\_ prostriedku na umyvanie riadu.

PRVE CISTENIE VNUTORNEHO PRIESTORU

» Pred pouzitim spotrebi€a odstrarite zo sporaka vsetky Casti obalu vratane vSetkych
prepravnych pomaocok.

» VSetko prisluSenstvo a nadoby umyte teplou vodou a beznym saponatom.

 Pri prvom zahriati rury ucitite charakteristicky zapach nového spotrebi¢a. Po¢as prvého
pouzitia miestnost dékladne vyvetrajte.

UPOZORNENIE!
Nepouzivajte Cistiace prostriedky ani abrazivne prasky, pretoze by mohlo dojst
k poSkodeniu povrchovej Upravy.

RADY NA USPORU ENERGIE

Kto vyuziva energiu zodpovedne, nielen chrani rodinny rozpocet, ale zarover prispieva

k ochrane Zivotného prostredia. Pomézme preto Setrit elektricku energiu!

Dodrziavajte nasledujuce odporucania:

¢ Pouzivajte vhodny riad na varenie. Hrnce s rovnym a hrubym dnom umoznuju usetrit az
tretinu elektrickej energie. Nezabudajte pouzivat pokrievku — bez nej mdze byt spotreba
energie az Stvornasobne vyssia.
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¢ Vyberajte riad podla velkosti varnej platne. Dno nadoby by nikdy nemalo byt mensie
ako varna platia.

* Udrziavajte varné platne a dna hrncov Cisté. Necistoty zhorSuju prenos tepla. Silne pripalené
zvysky sa Casto daju odstranit iba Cistiacimi prostriedkami, ktoré zatazuju Zivotné prostredie.

* Vyhybajte sa zbyto€nému otvaraniu pokrievok. Rovnako neotvarajte zbyto¢ne €asto
dvierka ruary. Zeleninu, zemiaky a podobné potraviny mozno varit v mensom mnozstve
vody. Pri vareni pod pokrievkou sa jedlo uvari rovnako dobre. Po zovreti vody znizte vykon
ohrevu na Uroven potrebnu na udrzanie varu.

* Vypinajte ohrev v€as a vyuzivajte zvysSkové teplo. Pri dlhSom vareni vypnite varnu platriu
5 az 10 minut pred skon€enim varenia. Mézete tak uSetrit viac ako 20 % elektrickej energie.

* Ruru pouzivajte len pri vi€Som mnozstve potravin. Maso s hmotnostou do 1 kg je
uspornejsie pripravovat v hrnci na varnej platni.

* Vyuzivajte zvySkové teplo rury. Pri tepelnej Uprave trvajucej viac ako 40 minut
odporucame ruru vypnut priblizne 10 minut pred skonéenim pecenia.

¢ Pozor! Pri pouziti programatora nastavte zodpovedajicim spdsobom kratsi ¢as pripravy.

¢ Dvierka rury vzdy dokladne zatvarajte. Teplo méze unikat cez necistoty na tesneni
dvierok. Odporuca sa ich odstranovat ihned.

¢ Neumiestnujte sporak do bezprostrednej blizkosti chladni¢ky alebo mraznicky.
ZvySuje sa tym zbyto€ne spotreba elektrickej energie.

* Pri dlhSom vareni pouzivajte tlakovy hrniec.

INFORMACIE O INDUKENOM VARENI

Induk&né varenie je bezpecné, rychle a velmi Usporné. Funguje na principe
elektromagnetickych vin. Teplo vznika priamo na dne nadoby, nie pod povrchom.
Sklokeramicky povrch sa otepluje az druhotne, od teploty samotnej nadoby.

4 1

1. Nadoba s fero-

magnetickym dnom
2. Indukéna cievka

3. Indukované prudy

4. Sklokeramicka doska

PRED POUZITIM NOVEJ INDUKENEJ VARNEJ DOSKY

 Precitajte si tento navod, pricom osobitnu pozornost venujte Casti ,Bezpe€nostné upozornenia®“.
+ QOdstrante ochrannu féliu, ktora sa moze este stale nachadzat na indukénej varnej doske.

PouZivANIE DOTYKOVYCH OVLADACOV

» Ovladace reaguju na dotyk, takze nemusite vyvijat %
Ziadny tlak.
» Pouzivajte bruska prstov, nie koncéeky.
* Pri kazdom zaznamenani dotyku uslysite pipnutie. s/ x
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+ Dbajte na to, aby boli oviadace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali ziadne predmety (napr.
riad alebo utierka). Aj tenka vrstva vody mdze spdsobit problematické pouzivanie ovliadacov.

VYBER VHODNEHO RIADU

» Pouzivajte len riad s dnom vhodnym na induk&né varenie. Pozrite sa, i sa obale alebo
na dne hrnca nachadza symbol indukcie.
* Vhodnost riadu si mézete overit aj vykonanim magnetického testu.
» Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa pritiahne,
hrniec je vhodny pre indukciu.
« Ak neméte magnet:
1. Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.
2. Ak na displeji neblika v a voda sa zohrieva,
hrniec je vhodny. :
« Nie st vhodné akékolvek varné nadoby, ktoré nemaju gl ol
feromagnetické dno, napriklad &ista nerezova ocel, hlinik, med,
sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.
» NepouZzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom.

S QS

« Uistite sa, Ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku velkost ako varna
zbna. Pouzivajte hrnce, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej z6ny. Pouzivanim
trochu SirSieho hrnca sa bude vyuzivat energia s maximalnou u¢innostou. Ak budete
pouzivat mensi hrniec, u€innost moze byt mensia, nez sa o€akavalo. Hrniec umiestnite
vzdy uprostred varnej zény.

» Vzdy nadobu na varné zéné vystfedte a vzdy reSpektujte minimalne odporucané
priemery dna varnych nadob pre jednotlivé varné zoény..

a7 S

* Pri premiestriovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky — neposuvaijte ich,
pretoze mozu poskriabat sklo.

LT X
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RozMERY NADOBY

» Varné zony sa, do urcitej miery, automaticky prispdsobia priemeru hrnca. Dno tohto
hrnca vSsak musi mat minimalny priemer podla prisluSnej varnej zony. Aby ste dosiahli
najlepsiu ucinnost varnej dosky, umiestnite hrniec do stredu varnej zény.

Priemer dna indukéného riadu

Varna zéna Minimum (mm) Maximum (mm)
19, 22 - stredna 110 160
20, 21 - velka 125 210
OVLADACiI PANEL VARNEJ DOSKY
1. Tladidlo zapnutia/vypnutia
;_'! I': ) o 2. Tlagidlo plus
= o = o 3. Tlagidlo hodin
AN« I = L W 4. Tlagidlo minus
NN el LN NS 5. Tlagidlo zamku
6. Tlacidlo volby varnych zén
O @ @ @ 7. Ukazovatel varnej zény
8. Kontrolka hodin
9. Ukazovatel hodin

AK SA NA UKAZOVATELI SVIETI
Znamena to, ze:

* na prisludnu varnu zénu ste neumiestnili nadobu,

* pouzita nadoba nie je vhodna na indukéné varenie,

» nadoba je prili§ mala alebo nie je umiestnena v strede varnej zény.

Ak sa na varnej zéne nenachadza vhodna nadoba, zdna sa nezahrieva. Ak sa na varnej
zbne nenachadza vhodna nadoba, displej sa po 10 minutach automaticky vypne.

ZAPNUTIE VARNEJ DOSKY

+ Tlacidlo zapnutia/vypnutia (1) podrzte prstom najmenej 1 sekundu. Varna doska je
aktivna, ak na vSetkych ukazovateloch (7) svieti €islica ,0".

* Ak pocas 10 sekund nestlacite Zziadne tlacidlo, varna doska sa vypne.

ZAPNUTIE VARNEJ ZONY

» Po zapnuti varnej dosky tla¢idlom (1) po€as nasledujucich 10 sekind zapnite pozadovanu
varnu zénu tlacidlom (6). Na ukazovateli prislusnej varnej zony blika Cislica , 0%

» Tlacgidlom ,+“ (2) alebo ,— (4) nastavte pozadovany stuper ohrevu.

VYPNUTIE VARNEJ ZONY

» Varna zéna musi byt aktivha. Na ukazovateli stupfia vykonu ohrevu blika prislusna hodnota.

» Varnu zénu vypnete dotykom tlagidla zapnutia/vypnutia varnej dosky alebo podrzanim
tlacidla (6) po€as 3 sekund.

VYPNUTIE CELEJ VARNEJ DOSKY

» Varna doska je v prevadzke, ak je zapnuté aspon jedna varna zéna.

« Stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia (1) vypnete celt varnu dosku. Ak je varna zéna
horuca, na ukazovateli varnej zény (7) svieti pismeno ,H*“ — symbol zvySkového tepla.
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FUNKCIA BOOSTER "P"

» Funkcia Booster spociva vo zvys$eni vykonu zény @ 210/180 mm z 1800 W na 2100 W
a zony @ 160mm z 1200 W na 1500 W a flexi zény z 3000 W na 3600 W.

* Ak chcete zapnut funkciu Booster, vyberte varnu zénu, nastavte stuper vykonu na ,9"
a opatovne stlacte tlacidlo ,+* (2). Zapnutie funkcie je signalizované zobrazenim pismena ,P“.

» Funkciu Booster vypnete opatovnym stlacenim tlacidla ,— (4) alebo zdvihnutim nadoby
z induk&nej varnej zény.

» K automatickému vypnutiu déjde po 10 minutach. Varna zéna potom pokracuje v ohreve
s menovitym vykonom.

» Ak pocas cinnosti funkcie Booster dojde k prekroceniu teploty (elektronického systému
alebo cievky) varnej zony, funkcia Booster sa automaticky vypne. Varna zéna sa vrati na
menovity vykon.

Obmedzenie funkcie Booster

Varné zény su podla modelu spojené do dvojic zvislo alebo krizom. Celkovy vykon je rozdeleny
medzi tieto dvojice. Ak by sa funkcia Booster pouzila su¢asne na oboch varnych zénach tej istej
dvojice, doslo by k prekroCeniu maximalneho dostupného vykonu. V takom pripade sa vykon
prvej aktivovanej varnej zony automaticky znizi na najvyssiu moznu urover.

FLEXI (len model ETA77949000)
Vdaka funkcii Flexi mézete ovladat dve varné zény varnej dosky ako jednu rozSirenu
ohrevnu zénu. Funkcia Flexi je velmi prakticka a umoznuje napriklad pouzitie pekacov.

Zapnutie funkcie Flexi: — —
» Zapnite varnu dosku. m 7 m
» Ak chcete aktivovat funkciu Flexi, dotknite sa %
senzorov prednej lavej a zadnej lavej varnej © D o
zény.
» Potom pomocou senzorov + a — nastavte LJ

pozadovany vykon. X
» Od tohto okamihu ovladate obe varné zény
jednym senzorom.

Pre vypnutie funkcie: dotknite sa senzorov prednej lavej a zadnej lavej varnej zony. Na
displejoch sa zobrazi &islica ,0“. Od tohto okamihu pracuju varné zény nezavisle.

FUNKCIA ZAMKU

» Funkcia zadmku sluzi na ochranu varnej dosky pred nechcenym uvedenim do prevadzky
detmi a jej aktivacia je mozna po odblokovani.
* Funkciu zamku je mozné pouzivat pri zapnutej aj vypnutej varnej doske.

Zapnutie a vypnutie funkcie zamku

* Vykonava sa podrzanim tlacidla zdmku poc&as 5 sekund.

+ Zapnutie funkcie je signalizované rozsvietenim LU na displeji.

« Varna doska zostava zablokovand az do jej odblokovania, a to aj v pripade, Ze ovladaci
panel varnej dosky je zapnuty alebo vypnuty.

» Odpojenie varnej dosky od elektrickej siete spdsobi vypnutie zamku varnej dosky.

UKAZOVATEL ZVYSKOVEHO TEPLA

* Po ukonceni varenia zostava v keramickej doske tepelna energia nazyvana zvyskove teplo.
Ak teplota dosky presiahne 60 °C, na prisluSnom displeji sa zobrazi pismeno ,H".
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« Pri teplote od 45 °C do 60 °C bude na displeiji svietit ,h“, ktoré symbolizuje nizke zvySkové teplo.

+ Ked teplota klesne pod 45 °C, ukazovatel zvySkového tepla zhasne.

» Ak svieti ukazovatel zvySkového tepla, nedotykajte sa varnej zény z dévodu nebezpecenstva
popalenia ani na varnu dosku nekladte predmety citlivé na teplo!

« V pripade vypadku elektrického prudu sa ukazovatel zvyskového tepla nezobrazuje, aj ked
varné zony mozu byt este horuce!

FUNKCIA HODIN

Funkcia hodin ulahCuje proces varenia vdaka moznosti nastavenia €asu €innosti varnych

zbén. Méze sluzit aj ako kuchynska minutka.

Zapnutie hodin

» Tlacgidlom (6) zvolte prislusnu varnu zénu. Blika &islica ,,0%.

» Pomocou tlacidiel ,+“ (2) alebo ,— (4) nastavte pozadovany stupen vykonu v rozsahu 1 — 9.

» Nasledne do 10 sekund aktivujte hodiny tlaidlom (6).

» Pomocou tla¢idla ,+ (2) alebo ,— (4) nastavte pozadovany ¢as varenia (01 az 99 minut).

» Na displeji hodin svieti kontrolka (8) pri prislusnej varnej zéne.

VSetky varné zény mézu sucasne pracovat s nastavenym ¢asom. Ak je nastavenych viac

¢asov, na displeji hodin sa zobrazuje najkratsi nastaveny ¢as. Suc¢asne je to signalizované

blikajucou kontrolkou (8).

Zmena naprogramovaného ¢asu varenia

Kedykolvek poc¢as varenia je mozné zmenit naprogramovany ¢as

« Tlagidlom (6) zvolte prislusnu varnt zénu. Cislica vykonu blika.

» Nasledne do 10 sekund aktivujte hodiny tlaidlom (6).

» Pomocou tla¢idla ,+“ (2) alebo ,—* (4) nastavte pozadovany ¢as varenia.

Kontrola ¢asu varenia

Cas zostavajuci do konca varenia je mozné kedykolvek skontrolovat stlagenim tladidla
hodin (6). Aktivny ¢as Cinnosti hodin pre prislu$nu varnu zénu je signalizovany blikajucou
kontrolkou (8).

Vypnutie hodin

» Po uplynuti naprogramovaného ¢asu varenia sa zapne zvukovy signal, ktory je mozné
vypnut dotykom lfubovolného tlacidla alebo sa automaticky vypne po 2 minatach.

Ak je potrebné hodiny vypnut skor:

« tlac¢idlom (6) aktivujte varnu zénu. Svieti Cislica nastaveného vykonu,

« stlacte tlacidlo (6) a podrzte ho 3 sekundy alebo zmerite ¢as minutky pomocou tlacidiel
+(2) a,— (4) na hodnotu ,00%.

HODINY AKO MINUTKA
Hodiny mozno pouzit aj ako kuchynskd minutku.

Zapnutie minutky
Ak je varna doska vypnuta:
« tlacidlom zapnutia/vypnutia varnej dosky (1) zapnite varnu dosku,
« tlacidlom (6) aktivujte minutku,
tlacidlom ,+“ (2) alebo ,—* (4) nastavte ¢as minutky.
Vypnutie minutky
Po uplynuti naprogramovaného ¢asu sa zapne nepretrzity zvukovy signal, ktory mbézete vypnut
dotykom [ubovolného tlacidla alebo pockajte, kym sa po 2 minutach automaticky nevypne.
Ak je potrebné alarm vypnut skor:
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« stlacte tlacidlo (6) a podrzte ho 3 sekundy alebo zmerite ¢as minutky pomocou tlacidiel
.+ (2) alebo ,—* (4) na hodnotu ,00".

Ak boli hodiny naprogramované ako minutka, nie je mozné nastavit ¢as varenia.

Funkcia minutky bude zruSena v okamihu, ked' sa aktivuje funkcia hodin.

OCHRANA S AUTOMATICKYM VYPNUTIM

Automatické vypnutie plni funkciu bezpe€nostnej ochrany indukénej varnej dosky. Ta sa
automaticky vypne, ak ju zabudnete vypnut. Predvolené prevadzkové €asy pre jednotlivé
urovne vykonu su uvedené v nasledujucej tabulke:

Stupei vykonu ul1|2|3|a4|5|6|7|8|9]|FP

Predvoleny ¢as

prevadzky (hodiny) 8| 8|8 |5|5|5]|15]/15[15[15]|016

Po odstraneni nadoby z varnej zdny sa ohrev okamzite zastavi a po zazneni zvukovej
signalizacie, ktora trva jednu minutu, sa varna doska vypne.

FUNKCIA UDRZIAVANIA TEPLA

Funkcia udrziavania tepla udrziava pripraveny pokrm teply na varnej zéne. Zvolena varna
zéna je zapnuta na nizky vykon ohrevu. Vykon varnej zény je riadeny funkciou udrziavania
tepla, takze teplota pokrmu je priblizne 65 °C. Teply pokrm pripraveny na konzumaciu

tak nepriaznivo nemeni svoju pévodnu chut a nepripaluje sa ku dnu hrnca. Tuto funkciu
mozno vyuzit aj na rozpustanie masla, ¢okolady a pod. Podmienkou spravneho vyuzitia
tejto funkcie je pouzitie vhodného hrnca s rovnym dnom, aby bola teplota hrnca presne
merana snimac¢om umiestnenym vo varnej zéne. Funkciu udrziavania tepla mozno zapnut
na kazdej varnej zéne. Z mikrobiologickych dévodov sa neodporuca udrziavat pokrm prilis
dlho v teple, preto dotykovy panel tuto funkciu po 2 hodinach automaticky vypne.

Funkcia udrziavania tepla je nastavena ako dodato¢ny stupen vykonu medzi polohami O
a 1 a na displeji sa zobrazuje symbol ,U*“. Zapnutie funkcie udrziavania tepla sa vykonava
rovhakym spdsobom, ako je opisané v bode ,Zapnutie varnej zony“. Vypnutie funkcie
udrziavania tepla sa vykonava rovnakym spdsobom, ako je opisané v bode ,Vypnutie
varnych zon“.

FUNKCIE PROGRAMATORA

> tlacidlo +

OO0 e
| I’:’ D D b |V|EN<U ::aéi::o nastavenia rezimu

% kontrolka pripravenosti na prevadzku

< | MENU | D> Q kontrolka gasovata

H kontrolka doby pecenia

NASTAVENIE AKTUALNEHO CASU

Po zapnuti spotrebi¢a alebo po obnoveni napajania po vypadku sa na displeji zobrazi

blikajuci udaj 0.00.

- suUcasne stlacte tlacidla < a >, kym sa na displeji nezobrazi symbol & bodka pod
symbolom zac¢ne blikat
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» do 7 sekund nastavte aktualny ¢as pomocou tlacidiel < a >

« priblizne po 7 sekundach od ukoncenia nastavovania sa novy ¢as ulozi a bodka pod
symbolom prestane blikat.

Aktualny ¢as mdzete zmenit aj neskdr. Sucasne stlacte tlacidla < a >. Ked zac¢ne blikat

bodka pod symbolom, mdzete nastavit novy aktualny ¢as.

POZOR!
Ruru je mozné zapnut, ked sa na displeji zobrazi prislu§ny symbol. ).

CASOVAC

Casovaé mozno aktivovat kedykolvek bez ohladu na stav ostatnych funkcii programatora.

Cas mozno nastavit v rozsahu od1 minGty do 23 hodin a 59 minut.

Nastavenie ¢asovaca:

« stlacéte tlagidlo MENU; na displeji zaéne blikat symbol 8

« pomocou tladidiel < a >, nastavte pozadovany ¢as; na displeji sa zobrazi nastaveny
Cas a symbol aktivnej funkcie Ay po uplynuti nastaveného €asu zaznie zvukovy signal
a symbol zac¢ne blikatQ

» zvukovy signal vypnete stlacenim a podrzanim tla¢idla MENU alebo su¢asnym
podrzanim tlagidiel < a >; symbol & zhasne a na displeji sa zobrazi aktualny ¢as.

POZOR!
CAk zvukovy signal nevypnete manualne, automaticky sa vypne priblizne po 7 mint’Jtach)

DOBA PECENIA

Ak sa ma rura po uplynuti nastaveného €asu automaticky vypnut, postupujte takto:

» oto¢nym ovladacom funkcii rury zvolte pozadovanu funkciu a ovladacom teploty nastavte
prislusnu teplotu

« stlacte a podrzte tlacidlo MENU, kym sa na displeji na kratky ¢as nezobrazi udaj dur
a nezacdne blikat symbol doby pecenia Pl

» pomocou tlacidiel < a > nastavte pozadovanu dobu pecenia v rozsahu od 1 minaty do 10 hodin.

Nastaveny €as sa priblizne po 7 sekundach ulozi. Na displeji sa opat zobrazi aktualny

Cas a zostane rozsvieteny symbol doby pecenia M. Po uplynuti nastaveného Casu sa rura

automaticky vypne, zaznie zvukovy signal a symbol doby pecenia za¢ne blikat.

» nastavte ovladac¢ funkcii rury aj ovladac teploty do polohy vypnuté,

 funkciu zrusite su¢asnym podrzanim tlacidiel < a >; symbol zhasne a na displeji sa
zobrazi aktualny ¢as.

VYMAZANIE NASTAVENIA

Nastavenie ¢asovaca alebo doby pecenia mézete kedykolvek zrusit.
 chcete-li zrusit nastaveni délky peceni, dotknéte se sou€asné tladitek < a >.

VVymazanie nastavenia ¢asovaca:
« tlacidlom MENU zvolte funkciu ¢asovaca
» potom sucasne stlacte tlacidla < a >

ZMENA TONU ZVUKOVEHO SIGNALU

Ton zvukoveho signalu mozno zmenit nasledovne:
* sUcCasne stlacte tlacidla < a >
« tlacidlom MENU zvolte funkciu ton; na displeji zacne blikat zobrazenie,
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« pomocou tlacidiel < a > zvolte pozadovany ton

ZMENA JASU DISPLEJA

Jas displeja mozno nastavit v rozsahu 1 az 9, kde 1 najnizsi jas a 9 najvyssi jas. Nastavena

hodnota sa pouziva, ked hodiny nie su aktivne (t. j. pouzivatel sa najmenej 7 sekind nedotkol

Ziadneho tlacidla). Jas displeje je mozné zménit nasledujicim zplisobem:

» sucCasne stlacte tlacidla < a >

« tlacidlom MENU zvolte funkciu bri (prvym stlatenim sa zobrazi funkcia ton, druhym
funkcia bri).

« pomocou tladidiel < a > nastavte pozadovany jas v rozsahu 1 az 9

POZOR!
Ked' su hodiny aktivne (t. j. pouzivatel stlacil niektoré tlacidlo pocas poslednych
7 sekund), displej svieti s maximalnym jasom.

NOCNY REZIM
» 0d 22:00 do 6:00 sa jas displeja automaticky znizi.

FUNKCIE RURY A JEJ OBSLUHA

Rura méze byt ohrievana hornym a dolnym vyhrevnym telesom.
Ovladanie rary sa vykonava pomocou oto¢ného ovladaca na
volbu funkcie rdry a programatora. Nastavenie sa vykonava
otoenim ovladaca do zvolenej polohy.

Symboly okolo oto¢ného ovladaca zodpovedaju jednotlivym
funkciam rury.

uru vypnete nastavenim oboch oto¢nych ovladacov do polohy @ / 0.

POZOR!
Ohrev (vyhrevného telesa a pod.) sa po zapnuti ktorejkolvek funkcie rury spusti az po
nastaveni teploty.

MOZNE POLOHY OTOCNEHO GOMBIKA PRE VOLBU FUNKCIE RURY

Dolné a horné vyhrevné teleso

. — | V tejto polohe prebieha konvencny
0 Vypnute —— | ohrev rdry pomocou horného
a dolného vyhrevného telesa.
Ventilator a dolny i horny ohrev
Rychly ohrev — V tejto polohe pracuje rara v rezime
{2 | Ventilator a gril. PouZiva sa na A pecenia. Konvencné pecenie

rychly ohrev rury. s ventilatorom zabezpecuje

rovhomernejSie pecenie.
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Ventilator a zadné vyhrevné teleso
V porovnani s konvenénym pecenim
@ sa pouzivaju nizSie teploty pecenia.

Pouzitie tohto sposobu ohrevu
umoznuje rovnomerny obeh tepla okolo
pokrmu umiestneného v rure.

5 Rozmrazovanie
ﬁéé Je zapnuty iba ventilator, bez
pouzitia vyhrevnych telies.

Gril s ventilatorom Horuci vzduch a dolny ohrev
— Vyuzitie tejto funkcie v praxi Umozriuje zvysenie teploty zospodu.
N/VIV\\A umoznuje urychlenie procesu @ Velka Cast tepla je dodavana zospodu
pecenia a zlepSenie chutovych — pri peceni napr. mokrého peciva, pizze
vlastnosti pokrmov. a pod.
Zosilneny gril (Supergril)
Umoznuje vykonavat opekanie pri
sucasne zapnutom hornom ohreve. Nezavislé osvetlenie rary
~w | Tato funkcia umoznuje vytvorit s\ Nastavenim ovladacieho gombika
vysSiu teplotu v hornom priestore “~<° do tejto polohy sa zapne osvetlenie
rary, ¢o spbsobuje silnejSie vnutorného priestoru rary.

opecenie pokrmov a umoziuje aj
opekanie vacsich porecii.

Gril

Povrchové ,grilovanie“ sa pouziva pri
opekani malych porcii: steaky, rezne,
MWL ryby, toasty, klobasy, zapekané jedla @
(hrubka opekanych pokrmov by ECO
nemala byt vacsianez2 -3 cm, v

priebehu pecenia je potrebné ich

obratit na druhd stranu).

Horuci vzduch ECO

Pomocou tejto funkcie mozno
aktivovat optimalizovany spbsob
ohrevu, ktorého ucelom je Uspora
energie pri priprave pokrmov. V tejto
polohe ovladacieho gombika je
osvetlenie rury vypnuté.

Dolné vyhrevné teleso
V tejto polohe oto€ného gombika prebieha ohrev riry iba pomocou dolného vyhrevného
telesa. Funkcia je vhodna napriklad na dopekanie pokrmov zo spodne;j strany.

KONTROLKY

Zapnutie rury signalizuje rozsvietenie dvoch kontroliek: R — prevadzky a L — termostatu.

» Prava kontrolka prevadzky signalizuje ¢innost rury. Zhasnutie lavej kontrolky termostatu
znamena, ze rura dosiahla nastavenu teplotu. Ak recept odporuca vlozit pokrm az do
predhriatej rury, viozte ho po prvom zhasnuti kontrolky termostatu.

» Pocas pecenia sa kontrolka termostatu podla potreby automaticky rozsvecuje a zhasina,
aby sa vo vnutri rary udrZiavala nastavena teplota.

« Kontrolka prevadzky mdéze svietit aj pri nastaveni otoéného ovlada¢a do polohy
Osvetlenie rary.

POKRMY Z CESTA

» Pokrmy z cesta sa odporuca piect na plechoch, ktoré su prisluSenstvom sporaka.

» Pokrmy z cesta mozno piect aj v bezne predavanych formach a na plechoch, ktoré je
potrebné polozit na suSiacu mriezku. Na pecenie odporu¢ame plechy Ciernej farby, ktoré
lepSie absorbuju tepelné Ziarenie a mézu skratit Cas pecenia.

* Pri pouziti konvenéného ohrevu (horné a dolné vyhrevné teleso) neodporu¢ame pouzivat
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formy a plechy so svetlym a lesklym povrchom. Pouzitie takychto foriem mdze spdsobit
nedopecenie spodnej Casti cesta.

* Pri pouziti funkcie horuci vzduch nie je potrebné ruru vopred predhrievat. Pri ostatnych
spOsoboch ohrevu je potrebné raru pred viozenim pokrmu predhriat.

* Pred vybratim pokrmu z rdry skontrolujte kvalitu upecenia pomocou drevenej Spajle. Pri
spravnom upeceni by mala Spajla po zapichnuti do cesta zostat sucha a Cista.

» Po vypnuti rury je vhodné ponechat pokrm v jej vnutri eSte priblizne 5 minut.

» Teploty pecenia pri pouziti funkcie horuci vzduch su spravidla o 20 az 30 °C nizSie nez
pri konvenénom peceni s pouzitim horného a dolného vyhrevného telesa.

» Parametre pecCenia uvedené v tabulke 1 st orientacné a mozno ich upravit podfa
vlastnych skisenosti a kucharskych zvyklosti.

» Ak sa udaje uvedené v kucharskych knihach vyrazne lisia od hodnét uvedenych
v navode na obsluhu sporaka, riadte sa pokynmi uvedenymi v tomto navode.

PECENIE MASA

* V rure by sa mali pripravovat porcie masa s hmotnostou va¢sou ako 1 kg. Mensie kusky
odporu¢ame pripravovat na plynovych horakoch sporaka.

» Na pecenie odporu¢ame pouzivat ziaruvzdorné nadoby. Aj rukovati tychto nadob musia
byt odolné proti pdsobeniu vysokych teplbt.

 Pri pe€eni na suSiacej mriezke alebo roste odpori¢ame umiestnit na najnizsiu uroven
plech na pecenie s malym mnozstvom vody.

» Odporu€ame maso najmenej raz v polovici €asu pe€enia obratit na druhu stranu. Pocas
pecenia ho tiez ob&as podlievajte Stavou alebo vypekom vznikajucim pri pe€eni, pripadne
horucou slanou vodou. Maso sa nesmie podlievat studenou vodou.

FUNKCIA OHREVU ECO

* Pri pouziti funkcie ohrevu ECO sa aktivuje optimalizovany spdsob ohrevu, ktorého cielom
je Uspora energie poc¢as pripravy pokrmov.

- Cas pedenia nie je mozné skratit nastavenim vy$sej teploty. Neodporuéa sa ani Gvodné
predhrievanie rary pred pecenim.

» Pocas pecenia nemerite nastavenie teploty ani neotvarajte dvierka rury.

POUZIVANIE GRILU

» Proces grilovania prebieha pésobenim infraCerveného ziarenia vyzarovaného
rozzeravenym vyhrevnym telesom grilu.
* Na zapnutie grilu je potrebné:
- nastavit oto&ny gombik rury do polohy ozna&enej symbolom vinovky, (7], [,
- predhriat raru priblizne 5 minut (pri zatvorenych dvierkach rury),
- vlozit do rury plech s pokrmom na prisluSnu uroven, a v pripade grilovania na roste
umiestnit na bezprostredne nizsiu uroven (pod rost) plech na odtekajuci tuk,
- zatvorit dvierka rury.

POZOR!
Grilujte iba pri zatvorenych dvierkach rary. Pri pouzivani grilu sa mézu pristupné casti
spotrebi¢a velmi zahriat. Odpori¢ame nepustat deti do blizkosti rury.
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ODPORUCANE NASTAVENIA PRI POUZITi FUNKCIE OHREVU ECO

Druh pokrmu Funkcia rary Teplota (°C) Uroven Cas (min.)
Pigkot £ 180 - 200 2-3 50 - 70
Muffiny 180 - 200 2 50 - 70
Ryba 190 - 210 2-3 45-60

Hovéadzie 200 - 220 2 90 - 120
Bravéové =) 200 - 220 2 90 - 160
Kuréa 180 - 200 2 80 - 100

PRI POUZITi ZADNEHO VYHREVNEHO TELESA A VENTILATORA

Druh pokrmu | Funkcia rary Teplota (°C) Uroveni Cas (min.)
Piskot O 160 - 200 2-3 30-50
Piskot O 160 - 170 " 3 25-402
Muffiny 155-170 " 3 25-402
Muffiny 200-230" 2-3 15-25
Pizza O 210 - 220 2 45-60
Ryba 160 - 180 2-3 45-60
Ryba s 190 2-3 60 - 70

Klobasky 210 (200%) 4 14-18
Hovéadzie () 225 - 250 2 120 - 150
Hovéadzie @ 160 - 180 2 120 - 160
Bravéové () 160 - 230 2 90 - 120
Bravéové @ 160 - 190 2 90 - 120
Kuréa 180 - 190 2 70 - 90
Kuréa (i 160 - 180 2 45-60
Kuréa @) 175 - 190 2 60-70
Zelenina d 190 - 210 2 40-50
Zelenina = 170 - 190 3 40-50

* dvierka rury s dvoma sklenenymi panelmi
Uvedené Casy platia, ak nie je uvedené inak, pre nepredhriatu ruru. Pri predhriatej rure
skratte uvedené €asy priblizne o 5 az 10 minut.
" Predhrejte prazdnu raru. 2 Uvedené ¢asy sa vztahuju na pecivo v malych formickach.

Upozornenie: Parametre uvedené v tabulke su orientacné a mdzete ich upravit podla
vlastnych skusenosti a kulinarskych preferencii.
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TESTOVACIE POKRMY V SULADE S NORMOU EN 60350-1 — PECENIE PECIVA

Druh pokrmu | Prislu$enstvo Uroveii Funkcia| Teplota (°C) | Cas (min.)?
3 d 160-170" | 25-402
. Plech na 3 BN 165-170" | 25-402
Malé pecivo o
pecenie 3 155-170 " | 25-402
2+4 155-170 " 25-402
3 O 150-160" | 30-402
Krehké pegivo | Plech na 3 2 150-1707 | 25-352
(pruzky) pecenie 3 150 - 170 M 25-352
2+4 160-175" 25-352
Rost + ierna
Piskot bez tuku | tortova forma 3 O 170-180 " 30-452
@26 cm
2 formy su
Rost + dve umiestnené
Jablkovy zavin | Cierne tortové diagonalne: O 180-200" 50-702
formy @ 20 cm | vzadu vpravo
a vpredu viavo

" Predhrejte prazdnu ruru; nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.
2 Ak nie je uvedené inak, uvedené casy platia pre nepredhriatu raru. Pri predhriatej rare
skratte uvedené €asy priblizne o 5 az 10 minut.

TESTOVACIE POKRMY V SULADE S NORMOU EN 60350-1 — GRILOVANIE

Druh pokrmu | Prislusenstvo Uroveni Funkcia| Teplota (°C) | Cas (min.)
Toasty Rost 4 210 (200)* " 1,5-2,5
z bieleho
pediva Rost 4 210 (200)* 2 2-3
Rost + plech
na pecenie « 1. strana
Hovadzie masa (na 4 —rost 10-15
_ e *1) -
hamburgery | zachytavanie Seég‘?(:azz 210 (200) 2. strana
stekajuceho | P 8-13
kondenzatu)

* dvierka rury s dvoma sklenenymi panelmi
" Predhrejte prazdnu ruru po dobu 5 minut, nepouzivajte funkciu rychleho zahrievania.
2 Predhrejte prazdnu rdru po dobu 8 minut, nepouzivajte funkciu rychleho zahrievania.
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TESTOVACi POKRMY V SOULADU S NORMOU EN 60350-1 PECENI

Druh pokrmu | Prislu$enstvo Uroveri Funkcia | Teplota (°C) | €as (min.)
Rost + plech
apee | 2
o 1 —plech na 180-190 70-90
zachytavanie LT
- pecenie masa
stekajuceho
i . kondenzatu)
Celé kurc¢a Rost + plech
epe 2o
zachytavanie 1-plech na 180-190 80-100
- pecenie masa
stekajuceho
kondenzatu)

Casy platia, ak nie je uvedené inak, pre nepredhriatu rdru.
Pri predhriatej rure skratte uvedené Casy priblizne o 5 az 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

Starostlivost pouzivatela, priebezné udrziavanie sporaka v Cistote a jeho spravna udrzba
ovplyviuju a vyrazne predlzuju dobu jeho bezporuchovej prevadzky. Pred zagatim Cistenia
sporak vypnite a skontrolujte, €i su oba oto¢né ovladace nastavené do polohy @/ ,0%
Cistenie mozno zagat aZ po vychladnuti sporéka.

SKLOKERAMICKA VARNA DOSKA

» Varnu dosku Cistite po kazdom pouziti. Ak je to mozné, odporu¢ame ju Cistit eSte mierne
teplu (po zhasnuti ukazovatela zvyskového tepla). Zabrarite silnému znedisteniu varnej
dosky, najma pripaleninam spésobenym vykypenim pokrmov.

» Nikdy nepouzivajte abrazivne ani agresivne Cistiace prostriedky, ako su brusne prasky
alebo pasty, drsné hubky, pemza, drétenky a pod., ktoré by mohli poSkriabat povrch
dosky a spOsobit jej trvalé poskodenie.

» Odporucame pouzivat jemné Cistiace prostriedky ur€ené na sklokeramickeé varné
dosky, napriklad tekuté pripravky alebo emulzie na odstrafiovanie mastnoty. Ak nie su
odporucané pripravky dostupné, pouzite roztok teplej vody s pridavkom prostriedku na
umyvanie riadu alebo neriedeny Cistiaci prostriedok.

« Na umyvanie a Cistenie povrchu pouzivajte makké handri¢ky alebo utierky s dobrou
savostou. Po umyti sklokeramicku varnt dosku vzdy utrite dosucha.

« Dbaijte na to, aby nedoslo k poskodeniu sklokeramickej varnej dosky, vzniku hibokych ryh
alebo odstiepeniu spésobenému padom kovovych pokrievok alebo inych predmetov s
ostrymi hranami.

RURA NA PECENIE

» Ruru je potrebné Eistit po kazdom pouziti. Po¢as Cistenia zapnite osvetlenie rary, aby ste
mali lepSi prehlad o vnatornom priestore.

» Vnutorny priestor rdry umyvajte iba teplou vodou s pridavkom malého mnozstva tekutého
prostriedku na umyvanie riadu.

« Cistenie parou - do nadoby vloZenej do rury na prvi Groveri odspodu nalejte 0,25 | vody
- zatvorte dvierka rury,
- oto€ny ovladac teploty nastavte do polohy 50 °C a otoény ovladac funkcie do polohy
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dolny ohrey,

- vnutorny priestor rury zahrievajte priblizne 30 minut,

- po skonceni Cistenia otvorte dvierka rary, vnutorny priestor utrite Spongiou alebo
handri¢kou a potom ho umyte teplou vodou s pridavkom prostriedku na umyvanie riadu.

POZOR! Na cistenie a udrzbu sklenenych €elnych pldch nepouzivajte Cistiace
prostriedky obsahujuce abrazivne latky.

Rura je vybavena lahko vyberatefnymi drétenymi vodiacimi listami (mriezkami) pre
prislusenstvo rury. Pri ich vyberani na ucely Cistenia potiahnite za predny drziak, potom
vodiacu listu odklopte a vyberte zo zadného drziaka.

SK

DEMONTAZ DVIEROK

Na zabezpecenie lepSieho pristupu do vnutorného
priestoru rury a jeho Cistenia je mozné dvierka
demontovat. Otvorte dvierka a vyklopte nahor zaistovaci
prvok umiestneny v zavese (obr. A). Dvierka mierne privrite,
nadvihnite a vytiahnite smerom dopredu. Pri montazi
dvierok postupujte v opaénom poradi.

Pri nasadzovani dbajte na to, aby bol vyrez v zavese
spravne nasadeny na vystupok drziaka zavesu. Po nasadeni dvierok na sporak zaistovaci
prvok dokladne sklopte a pevne pritlacte. Nespravne nastaveny zaistovaci prvok méze pri
pokuse o zatvorenie dvierok sposobit poSkodenie zavesu.
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VYBRATIE VNUTORNEJ SKLENENEJ TABULE

1. Pomocou krizového skrutkovaca odskrutkujte skrutky na bo€nych prichytkach (obr. B).
2. Prichytky uvolnite plochym skrutkovacom a vyberte horna liStu dvierok (obr. B, C).

3. Vnutorné sklo vyberte z drziakov v dolnej Casti dvierok
(obr. D a D1).

Upozornenie! Nebezpecenstvo poskodenia upevnenia
skiel. Sklo vysunte, nezdvihajte ho nahor.

4. Sklo vycistite teplou vodou s malym mnozstvom
Cistiaceho prostriedku. Pri spatnej montazi postupujte v
opacnom poradi. Hladka strana sklenenej tabule musi byt
umiestnena v hornej €asti, potla¢ musi smerovat nadol,
teda von z rury.

Pozor! Hornu listu nezatlacajte sucasne na oboch stranach
dvierok. Na spravne nasadenie hornej liSty dvierok najskér
vlozte jej lavy koniec do dvierok a pravy koniec zatlacte, az
kym nebudete pocut ,kliknutie®. Potom pritlacte liStu na lavej
strane, az kym nebudete pocut ,kliknutie®.

Vybratie vnutornej sklenenej tabule — 2 skla Vybratie vnutornej sklenenej tabule — 3 skla*
* pri niektorych modeloch
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OSVETLENIE RURY

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj energetickej triedy G.

» Svetelny zdroj vo vnutri tohto vyrobku je ur€eny vyhradne na osvetlenie v domacich
spotrebicoch. Nie je vhodny na osvetlenie miestnosti v domacnosti.

» Nahradny svetelny zdroj je dostupny po€as obdobia stanoveného platnymi poziadavkami
na ekodizajn a opravitelnost vyrobkov.

VYMENA HALOGENOVEJ ZIAROVKY OSVETLENIA RURY ¥
Aby ste predisli urazu elektrickym prudom, pred vymenou halogénovej ziarovky sa uistite, n
Ze je spotrebi¢ vypnuty.

» VSetky ovladacie gombiky nastavte do polohy @/ ,0* .
a odpojte napajanie. 6 — 6

« QOdskrutkuijte kryt svietidla, umyte ho a dékladne ‘° o ;
utrite dosucha. @

» Halogénovu zZiarovku vyberte pomocou handri¢ky 3 1
alebo obruska a v pripade potreby ju vymerite za %
novu: G9 — napatie 230 V — vykon 25 W oL L

» Halogénovu ziarovku vlozte presne do objimky. [ [ | ~=

» Naskrutkujte kryt svietidla. - :

C POZOR! Dbaijte na to, aby ste sa ziarovky nedotykali priamo prstami.. )

PRAVIDELNE KONTROLY

Okrem ¢innosti zameranych na priebezné udrziavanie sporaka v Cistote je potrebné:

« pravidelne kontrolovat funkénost ovladacich prvkov a pracovnych systémov sporaka,

* najmenej raz za dva roky odporu¢ame zabezpecit odbornu technicku kontrolu sporaka
servisnou firmou,

« odstranit zistené prevadzkové poruchy,

« vykonavat pravidelnu udrzbu pracovnych systémov sporaka.

alebo instalatér s prisluSnym opravnenim.

V. RIESENIE PROBLEMOV

VAROVANIE!
Skér ako zatnete riesit akykolvek problém so spotrebi¢om, odpojte ho od elektrickej siete.

CPOZOR! VSetky opravy a nastavovacie prace musi vykonavat prislusna servisna ﬁrma)

» Opravy moze vykonavat len servisny technik autorizovany vyrobcom.

» Neopravnena manipulacia a oprava sporaka méze mat za nasledok uraz elektrickym
prudom alebo skrat, preto sa o opravy nepokusajte sami. Tieto Ukony prenechajte
odbornikovi alebo autorizovanému servisnému stredisku.

» V pripade mensich poruch alebo problémov s pouzivanim spotrebi¢a skontrolujte podla
nasledujucich pokynoy, €i priiny nie je mozné odstranit svojpomocne.

» Niektoré drobné poruchy méze pouzivatel odstranit sam, ak sa bude riadit pokynmi
uvedenymi v tabulke nizSie. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu alebo servisného
strediska je potrebné skontrolovat nasledujuce body v tabulke.
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PROBLEM

PRICINA RESENI

Spotrebi¢ nefunguje

skontrolujte poistku domacej
elektroin$talacie, prepalenu
poistku vymente

prerusenie dodavky
elektrického prudu

Displej programatora
zobrazuje ¢as ,0.00“

spotrebi¢ bol odpojeny od
elektrickej siete alebo doslo
ku kratkodobému vypadku
napdjania

nastavte aktualny ¢as
(pozri Navod na obsluhu
programatora)

Osvetlenie rury nefunguje

Ziarovku dotiahnite alebo
poskodenu ziarovku
vymente (pozri kapitolu
Cistenie a udrzba)

uvolnena alebo poskodena
Ziarovka

Jedna varna zéna sa vypina,
na displeji svieti pismeno ,H*

opétovné zapnéte varnou

omezeni ¢asu prace A
zénu

Nesvieti ukazovatel
zvySkového tepla, aj ked su
varné zony este horuce

ukazatel zbytkového tepla

bude opétovné fungovat
teprve po nejblizSim zapnuti
a vypnuti ovladaciho panelu.

vyluka v dodavce proudu,
spotfebi¢ byl odpojeny od
sité.

Indukéna varna doska
vydava chraplavé zvuky

Je to normalni jev. Pracuje ventilator chladici elektronické
soustavy.

Indukéna varna doska
vydava zvuky, ktoré sa
spajaju s piskanim

Je to normalni jev. V souladu s frekvenci prace civek
v pribéhu pouzivani nékolika varnych zén, pfi maximalnim
vykonu varna deska vydava lehky hvizd.

Prasknutie v keramickej
varnej doske

Nebezpedi! Okamzité odpojte varnou desku od sité
(pojistka). Obratte se na nejbliZsi servis.

Ak porucha pretrvava

odpojte varnu dosku od elektrickej siete (vypnite poistku).
Obratte sa na najblizsi servis.

Dolezité! Zakaznik zodpoveda za spravny stav spotrebica
a jeho spravne pouzivanie v domacnosti. Ak si z dévodu
nespravnej obsluhy objednate servis, bude takato
navsteva spoplatnend aj po€as zarucnej doby. Za Skody
spbsobené nedodrzanim tohto navodu, zial, nemézeme
niest zodpovednost.

Varna doska nefunguje,
varné zony sa nedaju zapnut
a nefunguju

varnu dosku odpojte od
elektrickej siete na niekolko
minut (vypnite poistku
elektroinstalacie)

porucha elektroniky

Senzory nereaguju, displej
je zamrznuty.

Odpojte spotrebi¢ na niekolko minut od elektrickej siete
(vyberte poistku alebo vypnite hlavny vypinac), potom ho
znovu pripojte a zapnite.

Hlavny isti¢ vo vasej
domacnosti sa €asto vypina.

Zavolajte servisného technika.
Uistite sa, Ze spotreba prudu vSetkych zapnutych
spotrebi€ov neprekracuje kapacitu istica vo vaSom byte.

Potraviny nie su varené.

Vybrali ste spravnu teplotu a funkciu rary?
Su dvierka rary zatvorené?
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Ak problémy pretrvavaju aj napriek pouzitiu vy$sie uvedeného postupu, zavolajte
autorizovaného servisného technika. Na akékolvek opravy alebo reklamacie vyplyvajuce

z nespravneho zapojenia alebo pouzivania spotrebi¢a sa odpovednost za vady nevztahuje.

V tomto pripade je za naklady na opravu zodpovedny pouzivatel.

VI. TECHNICKA DATA

VYHLASENIE VYROBCU

C Viyrobca tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok spifia zakladné poziadavky
nasledujucich eurépskych smernic a nariadeni:

+ smernica o nizkonapéatovych zariadeniach 2014/35/EU

+ smernica o elektromagnetickej kompatibilite 2014/30/EU

+ smernica ErP 2009/125/ES

Preto bol spotrebi¢ oznaceny prisluSnou znackou a bolo prefi vydané vyhlasenie o zhode,

ktoré sa poskytuje organom dohladu nad trhom.

TECHNICKE UDAJE

Menovité napatie 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
Maximalny menovity prl’gon. 11,0 kW
Rozmery sporaka (V x S x H) 85 x 50 x 60 cm

ETA679490000, ETA779490000

Spotreba energie v pohotovostnom rezime (Psm) [W] 0,8
Spotreba energie vo vypnutom rezime [W]

Spotreba energie v pohotovostnom rezime pri pripojeni k sieti [W] -
Cas automatického prechodu do pohotovostného/vypnutého rezimu [min] 1

Spifia poziadavky noriem EN 60335-1, EN 60335-2-6 platnych v Eurdpskej tnii.Udaje na
energetickych Stitkoch elektrickych rur sa uvadzaju v sulade s normou EN 60350-1/IEC
60350-1. Tieto hodnoty sa stanovuju pri Standardnom zatazeni s aktivovanymi funkciami:
dolného a horného vyhrevného telesa (bezny rezim) a ohrevu pomocou ventilatora, ak su
tieto funkcie dostupné.

Trieda energetickej ucinnosti bola stanovena v zavislosti od funkcii dostupnych vo vyrobku
podrla nizSie uvedeného poradia priorit:

Nuteny obeh vzduchu ECO (zadné topné teleso + ventilator) =

» Technické informacie sa nachadzaju na Typovom $&titku vo vnutri spotrebica (eventualne
na jeho zadnej strane) a na energetickom stitku.

+ Informacny list“ a ,Navod k pouzitie“ najdete ku stiahnutie na strankach: www.eta.cz

* QR kdd na energetickom Stitku, dodanom sa spotrebiom, poskytuje webovy odkaz na
informacie, tykajuce sa Specifikacie tohto spotrebi¢a v EU EPREL databaze.

» Uschovaijte energeticky stitok spolo€ne s uzivatelskou priru¢kou a vSetkymi ostatnymi
dokumentmi, dodanymi s tymto spotrebi¢om. Rovnaké informacie v EPREL databazu je
tiez mozno najst pomocou odkazu: https://eprel.ec.europa.eu

» Nazov modelu (&islo produktu) najdete na Typovom Stitku spotrebica, a tiez na
energetickom Stitku, dodanom so spotrebiCom.

» Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu technické Specifikacia vyrobku.

» Pripadné dalSie otazky zasielajte na info@eta.cz
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VII. STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA

» Vzdy pouzivajte origindlne nahradné diely.

* Pri kontaktovani nasho autorizovaného servisu alebo informacnej linky sa uistite, ze
mate k dispozicii nasledujuce udaje: Nazov modelu (&islo produktu) a sériové Cislo (SN).
 Tieto informacie mozete najst na Typovom §titku (na samostatnom $titku v jeho blizkosti).

» Vyrobca si vyhradzuje pravo zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

« Originalne nahradné diely pre vybrané konkrétne sucasti vyrobku su k dispozicii minimalne
7 alebo 10 rokov (v zavislosti na type sucasti) od uvedenia posledného kusu spotrebica na trh.

* Vyhradzujeme si pravo na pripadné zmeny a chyby v navode na pouzitie.

Udrzbu rozsiahlejSieho charakteru alebo udrzbu, ktora
vyzaduje zasah do vnutornych Casti spotrebi¢a, musi vykonat
iba Specializovany servis! Nedodrzanim pokynov vyrobcu
zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na
infolinke +420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

Informacie k reklamacii a oprave vyrobkov alebo nakupu
nahradnych dielov najdete na strdnkach www.eta.cz/servis-eu.
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ENG - Freestanding Cooker

679490000, 779490000

Dear customer, thank you for choosing our product. We want to ensure that you have

the best experience possible, so please take a moment to carefully read the instruction
manual and keep it together with your receipt. Please note that the pictures in the manual
are for illustrative purposes only and the product may vary in detail.

|. SAFETY INFORMATION

» To make sure you stay safe and use the appliance correctly, please
read this manual carefully. Make sure anyone who uses the appliance
knows how to operate it and is aware of its safety features to prevent
any accidents or mistakes. Please make sure to keep this manual
with the appliance, even if you decide to move or sell it. This will
ensure that anyone who uses the appliance throughout its lifetime is
well-informed about its proper use and safety.

* To ensure your safety and protect your property, it's important to
follow the safety precautions outlined in this manual. Please note
that failure to observe these precautions may result in damage for
which the manufacturer cannot be held liable.

SAFETY OF CHILDREN AND DISABLED PERSONS

» The appliance can be used by children over 8 years of age and
individuals with limited physical, sensory, or mental abilities, or
lack of experience and knowledge, as long as they are supervised
or instructed in the use of the appliance and understand the
associated risks.

* It's important to make sure that children don't play with the appliance.

« If your child is under 8 years old, it's best to keep them away from
the appliance unless you're able to supervise them at all times.

* When it comes to cleaning and user maintenance, it's important to
keep children safe. Make sure that children under the age of 8 are
supervised if they are performing any cleaning or maintenance tasks.

« Additionally, it's important to keep all packaging out of reach
of children to avoid any risk of suffocation.

* If you need to remove the appliance from an area, be sure
to unplug it from the socket, cut the mains cable as close to
the appliance as possible, and remove the door to prevent
children from playing with electric shocks or accidentally locking
themselves inside.
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GENERAL SAFETY

4 IWARNING! )

Please be aware that the accessories of this appliance can become

very hot during use. To avoid any accidents, please take care not to
touch the heating elements.

IWARNING!
During operation, accessible parts of the oven may become hot.

It Is important to keep children away from the oven.

(& )
( N

(S J
4 NOTICE! )
To prevent fire hazards, do not place any objects on the cooking

surfaces.

(S J
4 NOTICE! )
Both the cooking process and the short-term cooking process

require continuous supervision.

=
/

)
NOTICE! )
Cooking with grease or oil without supervision can be dangerous
and may result in a fire. In case of a fire, do not use water to
douse the flames. Instead, turn off the appliance and cover the

fl ith a lid t cloth.
9 ames with a lid or wet clo y

4 NOTICE! )
Before changing the bulb, disconnect the appliance from the

mains to avoid the risk of electric shock.

- J
4 IWARNING! )
Use only the protective covers recommended by the appliance
manufacturer in the instructions for use or the covers provided

\with the hob. The use of unsuitable covers may cause accidents. )

4 NOTICE! )
To prevent overheating, do not install the appliance behind
a decorative door.

(S J
4 IWARNING! )
When positioning the appliance, ensure that the power cord is not
N pinched or damaged in any way. )
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4 IWARNING! )
Also, avoid placing multiple sockets or portable power supplies
(extension cords) behind the rear wall of the appliance.

-
=

N\

IWARNING!
This appliance is designed solely for cooking purposes and should
N not be used for any other purposes, including room heating. )

« Settings appliances stated on type plate.

* For intensive or long-term use, additional ventilation may be
necessary, such as opening windows or increasing the performance
of mechanical suction if available.

* When placing this appliance, ensure that power cables from other
appliances are located at a safe distance to avoid damage or short &
circuits caused by getting the cords caught in the oven door.

* Do not cover walls ovens aluminum foil neither do not lay down
baking trays or other cooking containers on the bottom of the
oven. Aluminum foil prevents air circulation in the oven, hinders the
baking process in the oven and destroys the enamel surface.

» The oven door heats up during operation. For increased protection
Is mounted third glass, which reduces surface temperature on the
outside (for some models).

* Excessive load on door hinges can cause them to be damaged.
Do not place heavy containers on top of the oven door or do not
lean against the oven when cleaning it. Never step on an open
door or allow children to sit on it.

» Check, that ventilation openings they are not none blocked or
covered in any way.

 Appliance must be connected to fixed knowledge in compliance
with connection standards.

 Appliance must be connected to fixed knowledge, which is
equipped with disconnection means. Fixed wiring must comply
with connection standards.

* This appliance is determined to use in households and to similar
usage, for example:

- in employee kitchens, in stores, offices and other work
environments.

- on farms and clients in hotels, motels and another residential
type environment.

- in devices for accommodations with breakfast.

- in catering devices and for similarly use outside retail.
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4 WARNING! )
If the plug Or power cord is damaged, it must be replaced by

a service technician or a qualified person to avoid the risk of

electric shock.
N\ ! Y,

4 WARNING! )
The bulb supplied in this appliance is a "special use bulb" that
can only be used with the appliance in question. This "special use
9 bulb" cannot be used for lighting in the home. y

» Power cord must not be lengthened.

* Make sure that the power plug is not squashed or damaged by the
back of the appliance. A squashed or damaged power plug may
overheat and cause a fire.

* Do not pull the mains cable.

* If the power plug socket is loose, do not insert the power plug.
There is a risk of electric shock or fire.

* Appliance with can not operate without light bulbs.

 Appliance is heavy. At his migration Is for example take care caution.

* Do not expose appliance longer time direct the sun.

 Appliance it isn't determined for control external timers
or a separate control system.

CARE AND MAINTENANCE

» Before execution maintenance disconnect network plug that plugs.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean oven door glass and glass covers. They can scratch Surface,
which can have for the result of glass breakage.

* On cleaning appliances never do not use steamy and pressure
cleaners. There is a risk of electric shock.

INSTALLATION

IMPORTANT!
In the case of electrical connections, follow the instructions in the

relevant provisions exactly.

» Unpack the appliance and check for damage. If the appliance is
damaged, do not plug it in. Report any damage immediately in
place where you are appliance they purchased. IN such keep the
packaging if necessary.
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* Appliance must be installed in compliance with valid regulations
and may only be used in well-ventilated rooms.

* Appliance is designated for direct location on the floor.

Do not use any base or stand.

» This is a group 1 and 2/1 appliance. The appliance can touch
adjacent cabinets on both sides if it is placed in a line. If with on
one side appliances finds cabinet higher than is an appliance,
then it must be located at least 10 cm from the appliance. Only
a cabinet of the same height can be placed on the other side.

* Appliance can not be placed in proximity radiators or cookers.

» Make sure with that after installation appliances is network plug available.

» The appliance must only be connected by a service technician
or a professionally qualified person. Terminal box (place of
connecting the supply cable) protect cover terminal block, see
accessories. The connection must be made in accordance with the
applicable national standards and regulations.

Do not install the appliance near strong heat sources such as boilers
on graphite fuel, because high temperature can damage appliance.

Warning: Do not expose appliance rains or humidity, to

prevent fire or electric shock. Always unplug the appliance

when not in use or before repair. IN devices they are not none
parts fixers by the consumer. Always with reverse on qualified
authorized service. Device is under dangerous voltage.

WARNING: To prevent the appliance from tipping
i\ over, must be installed stabilizers. See installation

instructions.
BEFORE CONNECTION APPLIANCES:

f Before connection appliances you are thoroughly read it

instructions to use. On repairs and complaint flowing of
incorrect connection or use of the appliance is not covered
by liability for defects.

SERVIS

» Unauthorized (unprofessional) service and repair may result risk
explosion, injury electric by current short circuit, damage to the
appliance and subsequent personal injury.

* This product must be serviced by an authorized service center and
must with use only original spare parts.
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PROTECTION OF LIFE ENVIRONMENT

Disposal of packaging material

» Packaging materials are recyclable and marked with the
appropriate symbols. Dispose of the individual parts of the
packaging in accordance with local waste disposal regulations.

Disposal of the appliance at the end of its service life
This symbol on the product or its packaging means that the
E product must not be disposed of as normal municipal waste.
The product must be taken to an appropriate collection point

mm for the recycling of electrical and electronic equipment.

* By disposing of this product correctly, you will help prevent
possible negative impacts on the environment and human health
that could result from improper waste handling.

» For more detailed information about recycling this product, contact
your local municipal office, collection yard or the store where the
product was purchased.

Before disposing of the appliance

* Disconnect the appliance from the mains.

 Cut off the power cord so that the appliance cannot be put back
into operation.

 Take the appliance to a collection system for electrical and
electronic equipment.

EN - 68



IIl. DESCRIPTION
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CONTROL PANEL

11. Timer symbol

12. Cooking time symbol

13. Ready-for-operation symbol
14. Time display

15. Minus button

16. Plus button

17. Operating mode button

.
1944~§><ﬂ/‘ <:::::j\2o
L0

COOKER

1. Hotplates

2. Hotplate controls

3. Thermostat indicator light

4. Operation indicator light

5. Temperature control knob

6. Oven function selector

7. Oven door with handle

8. Electronic programmer

9. Storage drawer / hinged cover
10. Adjustable feet

11 —

n 000

< | MENU | >
| | l
15 17 16

HOB

18. Left rear medium hotplate
19. Right rear large hotplate
20. Left front large hotplate

21. Right front medium hotplate

13

14

Hotplate type Cookware diameter
Large 210 mm
Medium 160 mm

EN - 69

EN



EN

APPLIANCE SOCKET

IN storage socket appliances do not store flammable, explosive, volatile or on heat
sensitive substances (such as paper, towels, plastic bags, cleaning and washing agents
and sprays) as they can ignite during operation and cause a fire.

BINDING GRIPS

The hanging grids allow food to be prepared in four levels (guide levels are counted from
the bottom Levels 3 and 4 are for grilling. The appliance is safe to operate without the use
of the hanging grates.

TELESCOPIC EXTENSION RAILS (selected models only)

Pull-out rails can be placed on the second, third and fourth level. Pull-out rails are
in different versions: 'partial extension' or 'full extension'.

COOLING VENTILATOR (selected models only)

« The appliance is equipped with a cooling fan that cools the casing and control panel
of the appliance.

» The cooling fan is operated with the oven function switched on.

» The appliance and some accessories are heated to a high temperature during cooking.
Wear kitchen gloves.

GRATE

» There is a safety latch on the grate. Therefore, lift the grate slightly when pulling it out
from the oven.

» Always insert the rack or baking tray into the grooves between the two wire profiles.

» Close the oven door once the pull-out rails have been inserted.

» The baking accessories may change shape as they heat up. Functionality is not affected
and will resume its original shape when cooled.

lII. INSTALLATION

SPACE REQUIREMENT (dimensions in mm)

» The walls and furniture adjacent to the appliance (floor,
back wall of the kitchen, side walls) must be resistant to
temperatures of at least 90°C.

« Do not install the appliance near strong heat sources
such as solid fuel boilers, as high temperatures can

min 100

min 50

damage the appliance

» Ensure that the power cords of other appliances are
correctly positioned and at a safe distance from this
appliance. Trapping power cords in the oven door can
cause damage and short circuits.

850 / 865

» Check that the ventilation openings are not blocked
or covered in any way.
* The cooker must be installed horizontally!

500
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ALIGNMENT OF THE APPLIANCE

When the cooker is delivered, the
height is 850 mm. You can adjust
the height of the appliance from
850 to 865 mm.

Tip-over prevention
(dimensions in mm) (depending
on model)
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Y e «A‘m‘ 500 mm

Fix the bracket to the wall according to the drawing using the screws and dowels provided.
If the supplied fasteners cannot be used, use other fasteners to secure the bracket to the
wall. The bracket can be placed on the left or right side.

ELECTRICAL CONNECTION

» Access to the connection terminal is possible after removing the terminal cover using a
flat-blade screwdriver.

» Ensure that the conductors are connected correctly, taking into account the type of
connection and the rated power of the cooker.

» The connection cable must be secured with a strain-relief clamp.

CAUTION!

Remember to connect the protective earth conductor to the terminal marked with the
symbol ©. The electrical installation supplying the cooker must be fitted with a safety
switch that allows the power supply to be disconnected in an emergency. The gap
between the open contacts of the safety switch must be at least 3 mm.

Before connecting the cooker to the mains supply, read the information on the rating plate
and the wiring diagram.

¢ )
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CAUTION! The installer is required to provide the user with confirmation that the cooker
has been connected to the electrical supply (in the warranty card).

Connecting the cooker in any way other than that shown in the wiring diagram may
damage the appliance.

4 WARNING! )
All electrical work must be carried out only by a suitably qualified and authorised electrician.
\_ No alterations or unauthorised modifications to the electrical installation may be made. J

4 WARNING! )
Although every effort has been made to remove burrs and sharp edges from the

product, care should be taken when handling it. The use of protective gloves during

\_ installation is recommended. Y,

CONNECTION GUIDELINES

The cooker is designed for operation on a three-phase AC supply (400 V 3N~50 Hz). The rated
voltage of the heating elements is 230 V. The cooker can be adapted for single-phase operation
by fitting the appropriate links in the connection terminal in accordance with the wiring diagram
below. The wiring diagram is also provided on the inside of the terminal cover. Ensure that the
connection cable is suitable for the type of connection and the rated power of the cooker.

Before connecting the cooker to the mains supply, carefully read the information on the
rating plate and the wiring diagram.

POSSIBLE CONNECTION DIAGRAMS

Caution! Rated voltage of the heating elements: 230 V
Recommended
Caution! In all connection configurations, the connection cable
protective earth conductor must be connected

to the PE @ terminal.

For a 400/230 V two-phase supply with 3
neutral, fit links between terminals 2—-3 and ON~ in

42 HO5VV-F4G4
N

2 5

4-5. Connect the protective earth conductor 2

D PE. p L@ oerE 4 x4 mm

For a 400/230 V three-phase supply with

neutral, fit a link between terminals 4-5. L3@3 4 HO5VV-F5G1 5
Connect the phase conductors to terminals 1, 3N~ | L12@2 5? N ) ’
2 and 3, the neutral conductor to 4-5, and the 1O o@re 5x1,5mm

protective earth conductor to @ PE.
Phase conductors—L 1 =R, L2 =S, L 3 =T, N - neutral conductor; PE — protective conductor
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IV. EVERYDAY USE

FIRST USE/CLEANING THE INTERIOR

* Remove all packaging materials.

» Carefully remove the labels from the cooker door, taking care not to damage or tear the
adhesive layer.

* Empty the storage drawer and remove any protective substances used during
manufacture from the oven cavity.

* Remove the oven accessories and wash them in warm water with a mild dishwashing
detergent.

* Ensure the room is well ventilated or open a window.

» Heat the oven to 250 °C for approximately 30 minutes, then remove any residues and
clean it thoroughly. Heat the hob cooking zones for approximately 4 minutes without
placing any cookware on them.

» Always follow the safety instructions when carrying out these operations.

4 CAUTION! N
For cookers equipped with an electronic programmer, the display will show "0.00" after
the appliance is connected to the mains. The current time must be set (see the section

\_ "Using the programmer"). If the current time is not set, the oven cannot be operated. Y,

( WARNING! N
The electronic programmer is equipped with touch-sensitive controls. Each change of a
\_ setting is confirmed by an audible signal. Keep the control panel clean at all times. Y,

IMPORTANT!
Clean the oven cavity only with warm water and a small amount of dishwashing detergent.

CLEANING THE OVEN CAVITY BEFORE FIRST USE

» Before using the appliance, remove all packaging materials and protective components
from the cooker.

» Wash all accessories and cookware in warm water with a standard dishwashing detergent.

» During the first heating, a characteristic odour may be emitted by the new appliance.
Ensure that the room is well ventilated.

WARNING!
Do not use abrasive cleaners or scouring powders, as they may damage the surface finish.

ENERGY SAVING TIPS

Using energy responsibly not only helps reduce household expenses but also contributes to

protecting the environment. You can help save energy by following these recommendations:

¢ Use suitable cookware. Pots and pans with a flat, thick base can reduce electricity
consumption by up to one third. Always use a lid whenever possible, as cooking without
one can increase energy consumption by up to four times.

¢ Match the cookware to the cooking zone. The base of the pan should never be smaller
than the cooking zone.

» Keep the cooking zones and pan bases clean. Dirt and burnt-on residues reduce heat
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transfer. Heavily burnt deposits often require aggressive cleaning products that are harmful
to the environment.

* Avoid lifting lids unnecessarily. Likewise, avoid opening the oven door more often than
necessary. Vegetables, potatoes and similar foods can be cooked in a smaller amount
of water. Food cooks just as effectively with the lid on. Once the water reaches the boil,
reduce the heat to the level required to maintain a gentle boil.

» Switch off the heat in good time and make use of residual heat. For longer cooking
times, switch off the cooking zone 5—10 minutes before the end of cooking. This can save
more than 20% of electricity.

* Use the oven only for larger quantities of food. Meat weighing up to 1 kg is generally
more economical to cook in a pan on the hob.

* Make use of the oven's residual heat. For cooking times longer than 40 minutes, switch
the oven off approximately 10 minutes before the end of cooking.

* Note: When using the programmer, set the cooking time accordingly.

* Keep the oven door properly closed. Heat can escape through dirt on the door seal.
Clean the seal whenever necessary.

* Do not install the cooker directly next to a refrigerator or freezer. Doing so
unnecessarily increases electricity consumption.

» Use a pressure cooker for dishes that require long cooking times.

INFORMATION ABOUT INDUCTION COOKING

Induction cooking is safe, fast and very economical. It works on the principle of
electromagnetic waves. The heat is generated directly in the bottom of the container,
not under the surface. The glass-ceramic surface heats up only secondarily, from the
temperature of the vessel itself.

4 N\

1. Pot with
a ferromagnetic bottom

2. Induction coil
3. Induced currents
4. Ceramic glass plate

» Please read this instruction manual carefully before using the hob.
» Remove all protective films from the induction hob before use. /

ToucH CONTROLS
» The controls respond to touch, so you don't need to %

apply any pressure.
» Use the ball of your finger. not its tip.
* You will hear a beep each time a touch is registered.
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Make sure the controls are always clean, dry and that there is no object covering them.
Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

CHOOSING THE RIGHT COOKWARE

s @a@%a S

Only use cookware with a base suitable for induction cooking

Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom

of the pan.

You can check whether your cookware is suitable by carrying

out a magnet test.

Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted,

the pan is suitable for induction.

If you do not have a magnet:

1. Put some water in the pan you want to chceck. It il
2. If does not flash =u* in the display and the water is heating,

the pan is suitable. "
Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

S Qias i

Make sure that the base of your pan is smooth, sits fiat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone
selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you
use smaller pot efficiency could be less than expected.

Always centre your pan on the cooking zone and always respect the minimum
recommended bottom diameters of the cooking vessels for the individual cooking zones..

Always lift pans off the induction ho - do not slide , or hey may scratch the glass.
VN
A 4

T ——
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POT DIMENSIONS

» The cooking zones are automatically adapted to the diameter of the pot up to the limit.
However, the base of the pot must have a minimum diameter according to the respective
cooking zone. To achieve the best efficiency of the hob, place the pot in the center of the
cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm) Maximum (mm)
19, 22 - medium 110 160
20, 21 - large 125 210

HoB CoNTROL PANEL

On/Off button
L7 i i i Plus button
o, L Li. L Timer button
7\ 7N\ Minus button
\/ / Lock button

Cooking zone selection button
Cooking zone indicator

Timer indicator light

Timer display

T
O,
©
®
©

PoNoRELON=

IF THE INDICATOR IS LIT
It means that:

* no cookware has been placed on the correct cooking zone,

 the cookware you are using is not suitable for induction cooking,

+ the cookware is too small or is not centred on the cooking zone.

If there is no suitable cookware on the cooking zone, it does not heat. If there is no suitable
cookware on the cooking zone, the display switches off automatically after 10 minutes.

SWITCHING ON THE HOB

» The On/Off button (1) must be pressed with a finger for at least 1 second. The hob is active if
the digit "0" is displayed on all indicators (3).

« If no button is pressed within 10 seconds, the hob switches off.

SWITCHING ON A COOKING ZONE

« After switching on the hob with button (1), within the next 10 seconds switch on the
selected cooking zone (5) by pressing the button corresponding to the selected cooking
zone. The digit "0" flashes on the indicator corresponding to the power level.

» Use the "+" (2) or "-" (4) button to set the required heating level.

SWITCHING OFF COOKING ZONES

» The cooking zone must be active. The power level indicator flashes.

» The cooking zone is switched off by touching the hob On/Off sensor or by pressing and
holding sensor (5) for 3 seconds.
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SWITCHING OFF THE ENTIRE HOB

» The hob operates if at least one cooking zone is switched on.

» Press the On/Off sensor (1) to switch off the entire hob.

« If the cooking zone is hot, the letter "H" lights up on the cooking zone indicator (3) —
residual heat symbol.

BOOSTER "P" FUNCTION

» The Booster function increases the power of the & 210/180 mm zone from 1800 W to 21000 W,
and of the @ 160 mm zone from 1200 W to 1500 W and flexi zone from 3000 W to 3600 W.

+ To switch on the Booster function, select the cooking zone, set the cooking level to "9",
and press the "+" (2) button again. Activation is indicated by the letter "P".

» The Booster function is switched off by pressing the "-" (4) button again or by lifting the
cookware from the induction zone.

« It switches off automatically after 10 minutes. The cooking zone continues heating at
rated power.

« If the temperature of the cooking zone (electronic system or coil) is exceeded during
Booster operation, the Booster function is switched off automatically. The cooking zone
returns to rated power.

Booster function limitation

The cooking zones are paired vertically or diagonally depending on the model. The total
power is shared between these pairs. Using the Booster function on both cooking zones
simultaneously would exceed the maximum available power. In this case, the heating
power of the first activated cooking zone is reduced to the highest possible level.

FLEXI (only model ETA77949000)
Thanks to the Flexi function, you can control two cooking zones of the hob as a single, extended

heating zone. The Flexi function is very convenient and allows, for example, the use of roasting pans.

To switch the Flexi function on: m A

e Turn on the hob.
» To activate the Flexi function, touch the sensors 7 (
for the front-left and rear-left cooking zones. @' © N
* Then use the + and — sensors to set the
desired power level. LJ —
» From that moment you control both cooking x x Q(
zones with a single sensor.

To switch the Flexi function off: touch the sensors for the front-left and rear-left cooking
zones. The displays will show the digit “0”. From that moment the cooking zones operate
independently.

LOCK FUNCTION

» The lock function protects the hob against accidental operation by children, and can be
activated after unlocking.

* The lock function is available when the hob is switched on and off.

Switching the lock function on and off

» Press and hold key button for 5 seconds.

« Activation of the function is indicated by the LU on displey.

» The hob remains locked until it is unlocked, even if the hob control panel is switched on or off.
» Disconnecting the hob from the power supply switches off the hob lock.
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RESIDUAL HEAT INDICATOR

« After cooking is finished, thermal energy called residual heat remains in the ceramic hob.

» When the hob temperature exceeds 60°C, the letter "H" appears on the corresponding display.

* In the temperature range from 45°C to 60°C, the display shows "h", indicating low residual heat.

* When the temperature drops below 45°C, the residual heat indicator goes out.

« If the residual heat indicator is lit, do not touch the cooking zone due to the risk of burns, and
do not place heat-sensitive objects on the hob.

« In the event of a power failure, the residual heat indicator is not displayed, although the cooking
zones may still be hot.

TIMER FUNCTION

The timer function makes cooking easier by allowing the operating time of the cooking
zones to be set. It can also be used as a minute minder.

Switching on the timer

+ Select the corresponding cooking zone with button (5). The digit "0" flashes.

* Use the "+" (2) or "-" (4) buttons to set the required power level from 1 to 9.

» Then, within 10 seconds, activate the timer with button (6).

» Use the "+" (2) or "-" (4) button to set the required cooking time (01 to 99 minutes).
 The timer indicator light (8) for the corresponding cooking zone lights up on the timer display.

All cooking zones can operate simultaneously with the timer set. If more than one time is
set, the shortest set time is displayed on the timer display. This is additionally indicated by
the flashing indicator light (8).

Changing the programmed cooking time

The programmed cooking time can be changed at any time during cooking.

+ Select the corresponding cooking zone with button (5). The power level digit flashes.
» Then, within 10 seconds, activate the timer with button (6).

* Use the "+" (2) or "-" (4) button to set the required cooking time.

Checking the cooking time

The remaining cooking time can be checked at any time by pressing the timer button (6).
The active timer for the corresponding cooking zone is indicated by the flashing indicator
light (8).

Switching off the timer

After the programmed cooking time has elapsed, an audible signal sounds, which can be

switched off by touching any button, or it switches off automatically after 2 minutes.

If it is necessary to switch off the timer earlier:

+ activate the cooking zone with button (5). The set power level digit lights up,

 press and hold button (6) for 3 seconds or change the timer time to "00" using the "+" (2)
and "-" (4) buttons.

TIMER AS A MINUTE MINDER
The timer can also be used as a kitchen minute minder.

Switching on the minute minder

If the hob is switched off:

 switch on the hob with the On/Off button (1),
« activate the minute minder with button (6),
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 set the minute minder time with the "+" (2) or "-" (4) button.

Switching off the minute minder

After the programmed time has elapsed, a continuous audible signal sounds, which can be

switched off by touching any button, or wait until it switches off automatically after 2 minutes.

If it is necessary to switch off the alarm earlier:

» press and hold button (6) for 3 seconds or change the minute minder time to "00" using
the "+" (2) or "-" (4) button.

« If the timer has been programmed as a minute minder, the cooking time cannot be set.

» The minute minder function is cancelled when the timer function is activated.

PROTECTION WITH AUTOMATIC SWITCH-OFF

Automatic switch-off provides a safety protection function for the induction hob. It switches
off automatically if you forget to switch it off. The default operating times for different power
levels are shown in the following table:

Power level U 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Operating time

8 8 8 5 5 5 [15(15]15]|15]|016
(hours)

As soon as the cookware is removed from the cooking zone, heating stops immediately
and after an audible signal lasting one minute, the hob switches off.

KEEP WARM FUNCTION

The keep warm function keeps prepared food warm on the cooking zone. The selected
cooking zone is switched on at a low heating power. The cooking zone power is controlled
by the keep warm function, so the food temperature is approximately 65°C. Therefore, hot
ready-to-eat food does not adversely change its original taste and does not stick to the
bottom of the pot. This function can also be used for melting butter, chocolate, etc. Correct
use of this function requires the use of suitable cookware with a flat bottom so that the
cookware temperature is accurately measured by the sensor located in the cooking zone.
The keep warm function can be switched on for every cooking zone. For microbiological
reasons, it is not recommended to keep food warm for too long, therefore the touch panel
also switches this function off after 2 hours.

The keep warm function is set as an additional heating level between positions 0 and 1 and
appears on the display as the symbol "U". Switching on the keep warm function is carried
out in the same way as described in the section "Switching on a cooking zone". Switching
off the keep warm function is carried out in the same way as described in the section
"Switching off cooking zones".

PROGRAMMER FUNCTIONS

> Increase button +

ﬁ‘ j D l:_“"—’ ’:’ < Decrease button -
o oug

C l— MENU Mode selection button
@  Indicator light
< | MENU | > 8 Indicator light

|+] Indicator light
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SETTING THE CURRENT TIME

After switching on the appliance or restarting it following a power failure, 0:00 flashes on

the display.

* Press the < and > buttons simultaneously until the relevant symbol appears on the
display; the dot below the symbol & will start flashing.

» Within 7 seconds, set the current time using the < and > buttons.

» Approximately 7 seconds after completing the time setting, the new time will be saved
and the dot below the symbol will stop flashing.

The time can be changed later by pressing the < and > buttons simultaneously. When the

dot below the symbol starts flashing, set the new current time using the < and > buttons.

CAUTION!
The oven can only be operated when the current time symbol is displayed on the screen (.

MINUTE MINDER

The minute minder can be activated at any time, regardless of the status of the other
programmer functions. The timer can be set from 1 minute to 23 hours 59 minutes.

To set the minute minder:

* Press the MENU button until the minute minder symbol starts flashing a.

+ Set the required time using the < and > buttons. The selected time will appear on the
display, and the minute minder function Q will become active. After the set time has
elapsed, an audible signal will sound and the minute minder symbol will begin flashing Y

 To stop the audible signal, press and hold the MENU button or press the < and > buttons
simultaneously. The minute minder symbol  wil disappear and the display will show the
current time.

CAUTION!
If the audible signal is not switched off manually, it will stop automatically after
approximately 7 minutes.

COOKING DURATION

If you want the oven to switch off automatically after a specified cooking time:

+ Set the oven function and the required temperature using the control knobs.

* Press and hold the MENU button until the cooking duration symbol dur appears briefly
on the display and starts flashing |l.

+ Set the desired cooking time using the < and > buttons from 1 minute to 10 hours.

The selected cooking time will be stored after approximately 7 seconds, and the display

will return to showing the current time while the cooking duration symbol |+] remains

illuminated.When the set cooking time has elapsed, the oven will switch off automatically,

an audible signal will sound, and the cooking duration symbol Pl will begin flashing.

» Turn the oven function selector and temperature control knobs to the Off position.

» To cancel the function before the cooking time has elapsed, press the < and > buttons
simultaneously. The symbol will disappear and the display will return to showing the
current time.

CANCELLING SETTINGS

The minute minder or cooking duration can be cancelled at any time.
» To cancel the cooking duration setting press the < and > buttons simultaneously.
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» To cancel the minute minder setting press the MENU button to select the minute minder
function.Then press the < and > buttons simultaneously.

CHANGING THE AUDIBLE SIGNAL

The audible signal can be changed as follows:

* Press the < and > buttons simultaneously.

» Press the MENU button until the tone setting appears and starts flashing on the display.
« Select the required tone using the < and > buttons.

DISPLAY BRIGHTNESS ADJUSTMENT

The display brightness can be adjusted on a scale from 1 to 9, where 1 is the dimmest

setting and 9 is the brightest. The selected brightness level is applied when the clock is

inactive (i.e. no button has been pressed for at least 7 seconds).

* Press the < and > buttons simultaneously.

» Press the MENU button to select the bri function (the first press selects ton, the second
selects bri).

» Use the < and > buttons to select the desired brightness level (1-9).

CAUTION!
When the clock is active (i.e. a button has been pressed within the last 7 seconds), the
display operates at maximum brightness.

NIGHT MODE
* From 10:00 p.m. to 6:00 a.m., the display brightness is automatically reduced.

OVEN FUNCTIONS AND OPERATION

The oven can be heated using the upper and lower heating elements.
The oven is operated using the oven function selector and the
temperature control knob. Select the desired oven function by turning
the function selector knob to the required position.

The symbols around the function selector correspond to the available
oven functions.

To switch the oven off, turn both control knobs to the position. @ / 0.

CAUTION!
Selecting an oven function alone does not switch on the heating elements. Heating
begins only after the required temperature has been set.

OVEN FUNCTION SELECTOR POSITIONS

Bottom and top heating element

In this position, conventional oven
—— ) heating operates using the upper and
lower heating elements.

0 off

Rapid preheatin Fan with bottom and top heating

W pidp ng . Y In this position, the oven operates in
The fan and grill are used for rapid . . .

—J preheating of the oven —_—_] convection mode. Convection baking

P ’ with the fan ensures more even baking.
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5 Defrosting
ﬁéé Only the fan is on, without using
the heating elements.

Fan with grill

~w | Use this function to speed up the
A baking process and improve the
flavour of food.

Supergrill

Allows baking with the top heating

element and grill switched on
—— simultaneously. This function
provides a higher temperature in
the upper part of the oven cavity,
resulting in stronger browning
of the food and allowing larger
portions to be baked.

Grill

The "grill" surface is used for grilling
small portions: steaks, schnitzels,
fish, toast, sausages, baked cheese,
etc. The thickness of grilled food
should not exceed 2—3 cm; turn the
food over during grilling.

Bottom heating element

INDICATOR LIGHTS

ECO

Fan with rear heating element
Compared with conventional baking,
this method uses a rear heating
element. Using this heating method
provides even heat circulation around
the food placed in the oven.

Hot air with bottom heating

Allows increased heat from below. A
large part of the heat is directed to
the bottom for baking moist cakes and
pizza.

Independent oven light

Setting the control knob to this
position switches on the lighting inside
the oven cavity.

Hot Air ECO

This function activates an optimized
heating method intended to save
energy during food preparation. In this
position, the oven light is switched off.

In this position, the oven is heated only by the lower heating element. This function
is suitable, for example, for finishing baking from below.

Switching on the oven is indicated by two indicator lights: the operation indicator and the

thermostat indicator.

* The operation indicator shows that the oven is in operation.

* When the thermostat indicator goes out, the oven has reached the set temperature.
Place the food in the oven once the thermostat indicator goes out for the first time.

» During cooking, the thermostat indicator switches on and off automatically to maintain

the selected temperature.

» The operation indicator may also illuminate when the function selector is set to the Oven

Light position.
BAKING

» Baking is recommended on the baking trays supplied with the cooker.

+ Cakes may also be baked in commercially available baking tins placed on the oven rack.
Black baking tins are recommended, as they conduct heat better and shorten baking times.

» When using conventional heating (top and bottom heating), light-coloured or shiny
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baking tins are not recommended, as they may result in undercooked bases.

* When using fan-assisted cooking, preheating the oven is generally not required.

» The specific operating characteristics of the oven may differ from those of previous
appliances.

» Before removing the baked product, check that it is fully baked by inserting a wooden
skewer into the centre. If the skewer comes out dry, the product is ready.

 After switching the oven off, it is recommended to leave the baked product inside for
approximately 5 minutes.

» When using fan-assisted cooking, baking temperatures are generally 20-30 °C lower
than with conventional heating (top and bottom heating).

» The baking parameters given in the tables are for guidance only and may need to be
adjusted according to your own experience and cooking preferences.

« If the values in the cooking tables differ significantly from your own experience, follow
your preferred settings.

ROASTING MEAT

» Meat weighing more than 1 kg should be roasted in the oven. Smaller pieces are
recommended to be cooked on the hob.

» Heat-resistant cookware with handles that can withstand high temperatures is
recommended for roasting.

» When roasting on the drying rack or wire shelf, place a baking tray containing a small
amount of water on the lowest shelf level.

» Turn the meat over at least once halfway through the roasting time. During roasting,
baste the meat occasionally with the cooking juices or hot salted water. Do not baste the
meat with cold water.

EN

ECO HEATING FUNCTION

* When the ECO heating function is used, an optimised heating mode is activated to
reduce energy consumption during cooking.

» The cooking time cannot be shortened by setting a higher temperature. Preheating the
oven before cooking is also not recommended.

» Do not change the set temperature or open the oven door during cooking.

USING THE GRILL

 Grilling takes place as a result of infrared radiation emitted by the red-hot grill heating
element acting on the food.

» To switch on the grill:
set the oven control knob to the position marked with the wavy-line symbol,
preheat the oven for about 5 minutes (with the oven door closed),
place the tray with the food in the oven at the appropriate level; when grilling on the rack,
place a tray for dripping fat directly below it,
close the oven door.

CAUTION!
Grill only with the oven door closed. When the grill is in use, accessible parts of the
appliance may become very hot. Keep children away from the oven.
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RECOMMENDED SETTINGS
WHEN USING THE ECO HEATING FUNCTION

Food Oven function Tem|(3°ec|:';xture Level Time (min.)
Sponge cake 180 - 200 2-3 50-70
Muffins 180 - 200 2 50-70
Fish 190 - 210 2-3 45 - 60
Beef 9 200 - 220 2 90 - 120
Pork 200 - 220 2 90 - 160
Chicken 180 - 200 2 80-100
WHEN USING THE REAR HEATING ELEMENT + FAN
Food Oven function Temp(;oeé';zture Level Time (min.)
Sponge cake O 160 - 200 2-3 30-50
Sponge cake O 160-170 " 3 25-402
Muffins @) 155-170" 3 25-402
Muffins 200-230" 2-3 15-25
Pizza O 210 - 220 2 45 -60
Fish @) 160 - 180 2-3 45 - 60
Fish R 190 2-3 60-70
Sausages 210 (200%) 4 14 -18
Beef O 225 -250 2 120 - 150
Beef 160 - 180 2 120 - 160
Pork (i 160 - 230 2 90-120
Pork @ 160 - 190 2 90-120
Chicken 180 - 190 2 70-90
Chicken (i 160 - 180 2 45 - 60
Chicken @) 175-190 2 60-70
Vegetables (i 190 - 210 2 40 - 50
Vegetables R 170 - 190 3 40 - 50

* Oven door with two glass panels.

The specified times apply, unless stated otherwise, to an unpreheated oven. For a
preheated oven, shorten the specified times by approximately 5-10 minutes.

" Preheat the empty oven 2 The specified times apply to pastries baked in small moulds.

Note: The parameters given in the table are for guidance only and may be adjusted
according to your own experience and culinary preferences.
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TEST DISHES ACCORDING TO EN 60350-1 — BAKING

Food Accessories Level Function Tempoe CULO T|r_ne
(°C) (min.)
3 d 160-170" | 25-402
3 BN 155-170" |25-402
Small cakes Baking tray
3 155-170" |25-40?
2+4 155-170" |25-402
3 d 150-160" | 30-402
Shortbread . 3 150-170 " | 25-352
. Baking tray
strips 3 150-170" |25-352
2+4 160-175" |25-352
Fatless sponge Rack + black
PONGE | cake tin @ 26 3 | 170-180" | 30-452
cake
cm
2
Rack + two | The tins are placed
Apple pie black cake tins | diagonally on the (i 180-200" |50-702
@20 cm rack, rear right and
front left.
" Preheat the empty oven; do not use the rapid preheating function.
2 Unless stated otherwise, the specified times apply to an unpreheated oven. For
a preheated oven, shorten the specified times by approximately 5-10 minutes.
TEST DISHES ACCORDING TO EN 60350-1 — GRILLING
Food Accessories Level Function Tempoe rature T|r-ne
(°C) (min.)
White bread 210 (200)* Y | 1,5-2,5
toast Rack 4
oas 210 (200)*" | 2-3
roai?i(r:l; j[rray Ist side
. 4 —rack — . 1) 10-15
Beef burgers | (for gollgctlng 3 — roasting tray 210 (200) ond side
dripping 8-13
juices)

* Oven door with two glass panels.
" Heat the empty oven for 5 minutes; do not use the rapid preheating function.
2 Heat the empty oven for 8 minutes; do not use the rapid preheating function.
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TEST DISHES ACCORDING TO EN 60350-1 — ROASTING

Food Accessories Level Function Tem;(:s(;;zture (-:;"?:‘e)
Rack +
roasting tray _
(for collecting 2 —rack 180-190 | 70-90
. 1 —roasting tray
dripping
. juices)
Whole chicken Rack +
roasting tray
(for collecting 2 —rack 180-190 | 80-100
- 1 —roasting tray
dripping
juices)

The times apply, unless stated otherwise, to an unheated oven cavity.
For a preheated oven, shorten the specified times by approximately 5—10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

Regular cleaning and proper maintenance by the user will help ensure reliable operation
and significantly extend the service life of the cooker. Before cleaning, switch the cooker off
and make sure that both control knobs are in the ® / ,0“position. Do not begin cleaning until
the cooker has cooled down.

CERAMIC HOB

Clean the hob after each use. Whenever possible, clean it while it is still warm (after the
residual heat indicator has gone out). Avoid allowing heavy soiling to build up, especially
burnt-on food caused by spillovers.

Never use abrasive or aggressive cleaning agents such as scouring powders, abrasive
pastes, scouring pads, pumice stones, wire wool or similar products, as these may
scratch the hob surface and cause permanent damage.

We recommend using mild cleaning products specifically intended for ceramic hobs,
such as grease-removing liquids or emulsions. If the recommended products are

not available, use warm water with a small amount of washing-up liquid or a suitable
undiluted cleaning agent.

Use a soft, absorbent cloth for cleaning the surface. After cleaning, always wipe the
ceramic hob dry.

Take particular care to avoid damaging the ceramic hob. Deep scratches or chips may be
caused by dropping metal pan lids or other hard objects with sharp edges onto the surface.

OVEN

Clean the oven after each use. During cleaning, switch on the oven light to improve

visibility inside the oven cavity.

Clean the oven cavity using only warm water with a small amount of mild washing-up liquid.

Steam cleaning - Pour 0.25 L of water (1 glass) into a baking tray placed on the lowest
shelf level of the oven.

- Close the oven door.

- Set the temperature control knob to 50 °C and the function selector to Bottom Heating.

- Heat the oven cavity for approximately 30 minutes.

- After the cleaning cycle is complete, open the oven door, wipe the inside of the cavity with
a sponge or cloth, then wash it with warm water and a small amount of washing-up liquid.
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( CAUTION! Do not use abrasive cleaning agents to clean the glass front panels. )

The oven is fitted with easily removable wire shelf supports. To remove them for cleaning,
pull the front retaining clip, then tilt the shelf support away from the oven wall and lift it out
of the rear mounting point.

REMOVING THE OVEN DOOR

For easier access to the oven cavity during cleaning, the oven
door can be removed.

To remove the door, fully open it and lift up the hinge locking
clips (Fig. A). Slightly close the door, lift it upwards and pull

it towards you to remove it. To refit the door, follow the same
procedure in reverse order.

When refitting the door, ensure that the notch in each hinge

is correctly seated on the hinge support. Once the door is
installed, fully fold down the hinge locking clips and press them firmly into place.

Incorrect positioning of the hinge locking clips may damage the hinges when attempting
to close the door.

REMOVING THE INNER DOOR GLASS

1. Using a cross-head screwdriver, remove the screws from the side retaining brackets (Fig. B).
2. Carefully prise out the retaining brackets with a flat-head screwdriver and remove the
upper door trim (Figs. B and C).

3. Remove the inner glass panel from the retainers at the
bottom of the door (Figs. D and D1).

CAUTION! Risk of damaging the glass mounting.
Slide the glass panel out; do not lift it upwards.

4. Clean the glass with warm water and a small amount
of mild detergent. To reassemble, follow the above steps
in reverse order. The smooth side of the glass panel must
face upwards, with the printed side facing downwards
(towards the outside of the oven).

CAUTION! Do not press the upper door trim into both
sides of the door at the same time. To install it correctly,
first insert the left end of the trim into the door, then press
the right end into place until it clicks. Finally, press the left
side into place until it also clicks,
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Removing the Inner Double-Glazed Door  Removing the Inner Triple-Glazed Door*
* On selected models only

OVEN LIGHTING

« This product contains a light source with energy efficiency class G.

« The light source in this product is intended exclusively for illumination inside household
appliances. It is not suitable for household room lighting.

« Areplacement light source will be available for the period required by the applicable
Ecodesign and Repairability Regulations.

REPLACING THE OVEN HALOGEN LAMP
To avoid the risk of electric shock, ensure that the appliance is switched off before
replacing the halogen lamp.
* Replacing the Oven Halogen Lamp @/ ,,0 position g
and disconnect the appliance from the power supply. — X
» Unscrew the lamp cover, wash it if necessary, and ’ Q\ ’
f
I
L

$

dry it thoroughly.

* Remove the halogen lamp using a cloth or tissue.
If necessary, replace it with a new lamp of the
following specification: .
G9 - Voltage 230 V - Power 25 W [ I

* Insert the new halogen lamp fully into the socket. - -

» Screw the lamp cover back into place.

:
&

—

( CAUTION! Do not touch the halogen lamp directly with your bare fingers. )
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PERIODIC INSPECTION

In addition to regular cleaning and maintenance, the following should be carried out:
 Periodically check the operation of the cooker's controls and operating systems.
* We recommend that the cooker undergo a professional technical inspection at least once

every two years.

» Rectify any faults that are identified.
» Carry out periodic maintenance of the cooker's operating systems.

(

CAUTION! All repairs and adjustments must be carried out by an authorised service
centre or a suitably qualified technician.

)

V. TROUBLESHOOTING

WARNING!

Disconnect the appliance from the mains before you start to solve any problem with the

appliance.

* Repairs should only be carried out by a service technician authorised by the

manufacturer.

» Unauthorised tampering with or repairs to the heater may result in electric shock or short
circuits, so do not attempt to repair the heater yourself. Refer all servicing to an expert or

an authorised service centre.

« In the event of minor malfunctions or problems with the use of the heater, please refer to
the following instructions to see if you can solve the problem yourself.

» Some minor faults can be rectified by the user by following the instructions in the table
below. Before contacting Customer Service or an authorised service centre, first check
the points listed in the troubleshooting table.

PROBLEM

REASON

ACTION

Electrical fittings do not work

break in power supply

check the household fuse
box, if there is a blown fuse
replace it with a new one

The programmer display
is flashing “0.00”

The appliance was
disconnected from the mains
or there was a temporary
power cut.

Set the current time
(see ‘Use of the
programmer’).

The oven lighting does
not work

the bulb is loose or damaged

tighten up or replace the
blown bulb (see Chapter
Cleaning and Maintenance)

One cooking zone switches
off, the letter "H" is displayed.

Operating time limit.

Switch the cooking zone on
again.

The residual heat indicator

does not light up, although

the cooking zones are still
hot.

Power failure, the appliance
was disconnected from the
mains.

The residual heat indicator
will operate again only after
the control panel has been
switched on and off again.
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The induction hob makes
humming noises.

This is normal. The electronic cooling system fan is
operating.

The induction hob makes
sounds similar to buzzing.

This is normal. Due to the operating frequency of the coils,
the hob produces a slight buzzing sound when several
cooking zones are used at maximum power.

Crack in the ceramic hob.

Danger! Immediately disconnect the hob from the power
supply (remove the fuse). Contact the nearest service
centre.

If the fault has not been
rectified.

Disconnect the hob from the power supply (remove the
fuse). Contact the nearest service centre. Important!
The customer is responsible for the proper condition of
the appliance and its correct use in the household. If
the service visit is caused by improper use, the visit will
be chargeable. Damage caused by failure to follow this
manual is not covered by our responsibility.

The hob does not operate,

the cooking zones cannot

be switched on and do not
work.

Disconnect the hob from
the power supply for a
few minutes (remove the
installation fuse), then
reconnect it.

Electronic fault.

The controls do not respond
and the display is frozen.

Disconnect the appliance from the power supply for several
minutes (switch off the circuit breaker or remove the fuse),
then reconnect it and switch it on again.

The main circuit breaker
trips frequently.

Contact an authorised service technician.

Make sure that the total power consumption of all
switched-on appliances does not exceed the capacity of
your household circuit breaker.

Food is not cooked properly.

Have you selected the correct oven function and tempera-
ture? Is the oven door closed?

If problems persist after following the above procedure, contact an authorised service
technician. The warranty does not cover repairs or claims resulting from improper use of
the equipment. In such a case, the cost of repair will be borne by the user.

VI. TECHNICAL DATA

CERTIFICATE OF COMPLIANCE

c PThe manufacturer hereby declares that this product complies with the essential
requirements of the following European directives:
» The Low Voltage Directive 2014/35/EU
» Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EU
« Directive on ErP - 2009/125/EU therefore the product has been marked with the symbol
and the Declaration of Conformity has been issued to the manufacturer and is available
to the competent authorities regulating the market.

TECHNICAL DATA

Voltage rating
Power rating max.

400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
11,0 kW
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Cooker dimensions (H x W x D) 85 x50 x 60 cm

ETA679490000, ETA779490000

Power consumption in standby mode (Psm) [W] 0,8
Power consumption in off - mode [W]

Power consumption in networked standby mode [W] -
Automatic standby/off time [min]

The product meets the requirements of European standards EN 60335-1; EN 60335-2-6,
The data on the energy labels of electric ovens is given according to standard EN 60350-
1 /IEC 60350-1. These values are defined with a standard workload a with the functions
active: bottom and top heaters (conventional heating) and fan assisted heating (forced air
heating), if these functions are available.

The energy efficiency class has been determined according to the function available on the
product, in accordance with the following order of priority:

Forced air circulation ECO (back heater + fan) h=d

» The technical data can be found on the nameplate inside the unit (possibly on the back
of the unit) and on the energy label.

» The "Information sheet" and "Instructions for use" can be downloaded from: www.eta.cz

» The QR code on the energy label provided with the product provides a web link to
information on the specification of this product in the EU EPREL database.

» Keep the energy label together with the user manual and all other documents supplied
with this product. The same information in the EPREL database can also be found at the
following link: https: //eprel.ec.europa.eu

» The model name (product number) can be found on the rating plate of the appliance, as
well as on the energy label supplied with the product.

« The manufacturer reserves the right to change the technical specifications of the product.

VII. CUSTOMER CARE

» Always use genuine spare parts.

* When contacting our authorised service or information line, make sure you have the
following information available: model name (product number) and serial number (SN).

» This information can be found on the nameplate (or possibly on a separate plate near
the nameplate).

« The manufacturer reserves the right to make changes without notice.

» Genuine spare parts for selected specific product components are available for a
minimum of 7 or 10 years (depending on the type of component) after the last unit has
been placed on the market.

More extensive maintenance or maintenance requiring
intervention in the inner parts of the appliance must be carried
out by professional service!

Failure to comply with the instructions of the manufacturer will
lead to expiration of the right to repair!

The information regarding warranty and product repairs you can
find on the website www.eta.cz/servis-eu.
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PL - Kuchenka wolnostojaca

679490000, 779490000

Szanowny Kliencie, dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed oddaniem
tego urzadzenia do uzytku prosimy o bardzo uwazne przeczytanie instrukcji obstugi oraz

0 zachowanie niniejszej instrukcji razem z dowodem zakupu. llustracje zamieszczone w instrukgcji
majg wytacznie charakter pogladowy, rzeczywisty produkt moze réznic¢ sie szczegotami.

|. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» W trosce o wtasne bezpieczenstwo oraz zapewnienie prawidiowego
uzytkowania przed instalacjq i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje, tacznie ze wskazéwkami
i ostrzezeniami. Aby unikng¢ niepotrzebnych btedow i wypadkow,
wazne jest zapewnienie, aby osoby korzystajgce z urzadzenia byty
doktadnie zaznajomione z jego obstugg i funkcjami bezpieczenstwa.
Niniejszg instrukcje nalezy zachowac i upewnic sie, ze pozostanie
przy urzgdzeniu rowniez w przypadku jego przeniesienia lub
sprzedazy, tak aby kazda osoba, ktéra bedzie z niego korzystac przez
caty okres jego uzytkowania, byta wtasciwie poinformowana o jego
uzytkowaniu i bezpieczenstwie.

* Przestrzegaj srodkéw bezpieczenstwa zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi ze wzgledu na bezpieczenstwo oraz ochrone
mienia, poniewaz producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane ich nieprzestrzeganiem.

BEZPIECZENSTWO DZIECI | OSOB NIESAMODZIELNYCH

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy wytgcznie pod warunkiem, ze znajdujg sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

* Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

* Dzieciom ponizej 8 roku zycia nalezy uniemozliwi¢ dostep do
urzadzenia, jezeli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Czyszczenie i konserwacja wykonywana przez uzytkownika nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie majg ukonczonych
8 lat i nie znajdujg sie pod nadzorem.

» Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci, poniewaz istnieje ryzyko uduszenia.
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* Jezeli urzadzenie jest wycofywane z uzytkowania, odtgcz je od
gniazda zasilajgcego, odetnij przewdd zasilajgcy (jak najblizej
urzgdzenia) i zdejmij drzwi, aby bawigce sie dzieci nie doznaty
porazenia prgdem elektrycznym ani nie zamknety sie wewnagtrz
urzadzenia.

OGOLNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

4 OSTRZEZENIE! )
Akcesoria podczas uzytkowania nagrzewajq sie do wysokiej

temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotykania

_ elementéw grzejnych urzadzenia. )

4 OSTRZEZENIE! )
Dostepne czesci mogq podczas pracy nagrzewac sie do wysokiej
N temperatury. Dzieci nalezy trzymacé z dala od piekarnika.

AN

4 UWAGA!
Niebezpieczenstwo pozaru: nie odktadaj zadnych przedmiotow na
powierzchnie grzewcze.

- J
4 UWAGA! )
Proces gotowania, jak rowniez krotkotrwaty proces gotowania,

N musi by¢ nieprzerwanie nadzorowany. )
C )

UWAGA!

Gotowanie z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie ga$ ognia
wodg! Wytacz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomienie np.
pokrywka lub mokrg tkanina.

(S J
4 UWAGA! )
Przed wymiang zarowki odtgcz urzgdzenie od sieci elektrycznej,

aby zapobiec ryzyku porazenia prgdem elektrycznym.

(S J
4 OSTRZEZENIE! )
Do ptyty grzejnej uzywaj wytgcznie oston zaprojektowanych lub
zalecanych przez producenta urzgdzenia w instrukcji obstugi,
ewentualnie oston, w ktore urzadzenie jest wyposazone. Uzycie
N nieodpowiednich oston moze spowodowac wypadki. )
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4 UWAGA! )
Aby zapobiec przegrzaniu, urzgdzenie nie moze byc¢ instalowane
za dekoracyjnymi drzwiczkami.

-
=

N\

OSTRZEZENIE!
Podczas ustawiania urzgdzenia upewnij sie, ze przewdd
zasilajgcy nie jest nigdzie przygnieciony ani uszkodzony.

=
/

AN

OSTRZEZENIE!
Za tylng Sciang urzgdzenia nie umieszczaj listew zasilajgcych
\_ ani przenosnych zrodet zasilania (przedtuzaczy).
/

AN

UWAGA
To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do celéw gotowania.
Zabrania sie uzywania go do innych celéw, na przykfad do
\_ ogrzewania pomieszczen. )

» Nastawy urzgdzenia sg podane na tabliczce znamionowej.

* Intensywna i dtugotrwata praca urzgdzenia moze wymagac
dodatkowej wentylacji, na przyktad otwarcia okna, lub bardziej
skutecznej wentylacji, na przyktad zwiekszenia wydajnosci
mechanicznego wyciggu, jezeli jest zainstalowany.

* Nalezy zwrdci€ uwage na prawidtowe utozenie i bezpieczng odlegtosc
przewodow zasilajgcych innych urzgdzen znajdujgcych sie w poblizu
tego urzadzenia. Przytrzasniecie przewoddw zasilajgcych w drzwiach
piekarnika moze spowodowac ich uszkodzenie i zwarcie.

* Nie pokrywaj scian piekarnika folig aluminiowg ani nie ktadz blach
do pieczenia ani innych naczyn do gotowania na dnie piekarnika.
Folia aluminiowa utrudnia cyrkulacje powietrza w piekarniku, zaktéca
proces pieczenia w piekarniku i niszczy emaliowang powierzchnie.

» Drzwi piekarnika nagrzewajg sie podczas pracy. Dla zwiekszenia
ochrony zamontowano trzecig szybe, ktora obniza temperature
powierzchni zewnetrznej (w niektorych modelach).

* Nadmierne obcigzenie zawiasow drzwi moze spowodowac ich
uszkodzenie. Nie stawiaj ciezkich naczynh na drzwiach piekarnika ani
nie opieraj sie o nie podczas czyszczenia piekarnika. Nigdy nie stawaj
na otwartych drzwiach i nie pozwalaj dzieciom na nich siadac.

» Sprawdzaj, czy otwory wentylacyjne nie sg w zaden sposéb
zablokowane ani zastoniete.

» Urzadzenie musi by¢ podtgczone do instalacji statej wyposazone;j
w srodki odtgczajgce. Instalacja stata musi by¢ zgodna
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z normami dotyczgcymi podtgczenia.
* To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwie

domowym oraz do podobnych zastosowan, na przyktad:

- w kuchniach pracowniczych, sklepach, biurach

- i w innych srodowiskach pracy.

- w gospodarstwach rolnych oraz przez klientow w hotelach,
motelach i innych obiektach

- 0 charakterze mieszkalnym.

- w obiektach oferujgcych noclegi ze $niadaniem.

- w placéwkach gastronomicznych oraz do podobnych zastosowan
poza handlem detalicznym.

4 UWAGA! )
W przypadku, gdy wtyczka lub przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez technika serwisowego
lub osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje, w celu
N zapobiezenia ryzyku porazenia prgdem elektrycznym. )

@ UWAGA! )

Zarowka dostarczana w tym urzadzeniu jest ,zarowkg do zastosowan
specjalnych”, ktéra moze by¢ uzywana wytgcznie z odpowiednim
urzadzeniem. Tej ,zarowki do zastosowan specjalnych” nie mozna

_ uzywac do oswietlania w gospodarstwie domowym. )

* Przewodu zasilajgcego nie wolno przedtuzac.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest przygnieciony ani
uszkodzony przez tylng czes¢ urzadzenia. Przygnieciony i uszkodzony
przewdd elektryczny moze sie przegrzac i spowodowac pozar.

* Nie ciggnij za przewod zasilajgcy.

* Jezeli przytacze elektryczne jest poluzowane, nie podtgczaj do niego
przewodu z powodu ryzyka porazenia pradem elektrycznym lub pozaru.

» Urzadzenia nie wolno uzytkowac bez zarowki.

* Urzadzenie jest ciezkie. Podczas jego przemieszczania nalezy
zachowac ostroznosc.

 Nie wystawiaj urzadzenia przez dtuzszy czas na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych.

CODZIENNE UZYTKOWANIE

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg
zewnetrznego programatora czasowego ani oddzielnego systemu
sterowania.
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* Przed podniesieniem pokrywy upewnij sie, ze jest czysta i nie
znajduje sie na niej zaden rozlany ptyn. Pokrywa moze byc¢
lakierowana lub szklana. Pokrywe mozna zamkngg, jezeli
wszystkie strefy grzejne catkowicie ostygty.

» Kuchenka z piekarnikiem elektrycznym jest wyposazona
w wentylator chtodzacy. Gdy drzwi sg zamkniete, podczas pracy
piekarnika powietrze przeptywa do przestrzeni pod panelem
sterowania. Jezeli powietrze nie przeptywa, wytgcz urzgdzenie
i skontaktuj sie z technikiem serwisowym.

PIELEGNACJA | KONSERWACJA

* Przed przystgpieniem do konserwacji odtgcz wtyczke sieciowg od
gniazda.

* Do czyszczenia szyb drzwi piekarnika i szklanych pokryw nie
uzywaj szorstkich srodkoéw sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw. Moga one porysowac powierzchnie, co moze
spowodowac pekniecie szkta.

* Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj myjek parowych
ani cisnieniowych. Istnieje niebezpieczenstwo porazenia pragdem
elektrycznym.

INSTALACJA

WAZNE!
W przypadku podtaczenia elektrycznego nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji podanych w odpowiednich postanowieniach.

* Rozpakuj urzgdzenie i sprawdz, czy nie jest uszkodzone. Jezeli
urzadzenie jest uszkodzone, nie podtgczaj go. Ewentualne uszkodzenie
nalezy natychmiast zgtosi¢ w miejscu zakupu urzadzenia. W takim
przypadku zachowaj opakowanie.

 Urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami i moze by¢ uzytkowane wytgcznie w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

» Urzadzenie jest przeznaczone do bezposredniego ustawienia na
podtodze. Nie uzywaj zadnej podstawy ani cokotu.

» Jest to urzadzenie klasy 1 oraz klasy 2/1. Urzadzenie moze stykac
sie z sgsiednimi szafkami po obu stronach, jezeli jest ustawione w
zabudowie kuchennej. Jezeli po jednej stronie urzadzenia znajduje sie
szafka wyzsza niz urzadzenie, musi by¢ ona oddalona od urzadzenia
o co najmniej 10 cm. Po drugiej stronie moze znajdowac sie wytgcznie
szafka o tej samej wysokosci.
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* Nie instaluj urzadzenia w poblizu silnych Zrédet ciepta, takich jak
kotly na paliwo state, poniewaz wysoka temperatura moze uszkodzi¢
urzadzenie.

» Upewnij sig, ze po zainstalowaniu urzadzenia wtyczka sieciowa jest
dostepna.

 Urzadzenie moze by¢ podtgczone wylgcznie przez technika
serwisowego lub osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje. Listwe
zaciskowg (miejsce podigczenia przewodu zasilajgcego) zabezpiecz
ostong listwy zaciskowej, patrz akcesoria. Podtgczenie musi by¢
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi krajowymi normami i przepisami.

* Urzadzenie musi by¢ zainstalowane i podtgczone zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami instalacyjnymi. Szczegdlng uwage
nalezy zwréci¢ na odpowiednie wymagania dotyczgce wentylaciji
pomieszczenia.

* Nie instaluj urzadzenia w poblizu silnych zrédet ciepta, takich jak
kotly na paliwo state, poniewaz wysoka temperatura moze uszkodzi¢
urzadzenie.

lub wilgoci, aby zapobiec powstaniu pozaru lub porazeniu
pradem elektrycznym. Zawsze gdy nie uzywasz urzgdzenia
lub przed naprawg odtgcz je od sieci elektrycznej. W urzgdzeniu nie
ma zadnych czesci mozliwych do naprawy przez uzytkownika.
Zawsze zwracaj sie do wykwalifikowanego autoryzowanego
serwisu. Urzadzenie znajduje sie pod niebezpiecznym napigciem.
OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie
/»Q\ /ﬂ\ urzadzenia, nalezy zainstalowa¢ $rodki
stabilizujgce. Patrz instrukcja instalaciji.
PRZED PODLACZENIEM URZADZENIA:

é Przed podtgczeniem urzgdzenia uwaznie przeczytaj instrukcje

f Ostrzezenie: Nie wystawiaj urzgdzenia na dziatanie deszczu

obstugi. Naprawy i reklamacje wynikajgce z nieprawidtowego
podigczenia lub uzytkowania urzadzenia nie sg objete
odpowiedzialnoscig z tytutu wad.

SERWIS

* Nieautoryzowany (niefachowy) serwis i naprawa mogg
spowodowac ryzyko wybuchu, porazenia pragdem elektrycznym,
zwarcia, uszkodzenia urzgdzenia oraz pozniejszych obrazen osob.

 Serwis tego produktu musi by¢ wykonywany przez autoryzowane
centrum serwisowe i nalezy stosowac wytgcznie oryginalne czesci
zamienne.

PL-98



OCHRONA SRODOWISKA

Utylizacja materiatéw opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe nadajg sie do recyklingu i sg oznaczone
odpowiednimi symbolami. Poszczegdlne czesci opakowania
nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi
gospodarowania odpadami.

Utylizacja zuzytego urzadzenia
Ten symbol umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu
E oznacza, ze produktu nie wolno traktowac jak zwyktego
odpadu komunalnego. Produkt nalezy przekaza¢ do
EER dpowiedniego punktu zbiorki zajmujgcego sie recyklingiem
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Prawidtowa utylizacja tego produktu pomaga zapobiega¢ mozliwym
negatywnym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi, ktére mogtyby
powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami tego
produktu.

Szczegotowe informacje dotyczace recyklingu tego produktu mozna
uzyskac w lokalnym urzedzie gminy, w punkcie zbiorki odpadow lub =~
w sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony. &

Przed utylizacjg urzadzenia

» Odtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.

» Odetnij przewod zasilajgcy, aby urzadzenie nie mogto zostac
ponownie uruchomione.

* Przekaz urzadzenie do systemu zbiorki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
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PANEL STEROWANIA

11. Symbol minutnika

12. Symbol op6znionego zakonczenia
pieczeniai

13. Symbol gotowosci do pracy

14. Wyswietlacz czasu

15. Przycisk minus

16. Przycisk plus

17. Przycisk wyboru trybu pracy

N
.

\ 22

19— —20

L
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SPORAK

1. Ptyta grzejna

2. Pokretta pdl grzejnych

3. Lampka kontrolna termostatu
4. Lampka kontrolna pracy

5. Pokretto regulacji temperatury
6. Pokretto wyboru funkcji piekarnika
7. Drzwi piekarnika z uchwytem
8. Programator elektroniczny

9. Szuflada / uchylna klapa

10. Regulowane nozki

11 T2

12 17— HL’ ,-

< MENU | >
T ]
15 17 16
PLYTA GRZEJNA

18. lewe tylne $rednie pole grzejne

19. prawe tylne duze pole grzejnea

20. lewe przednie duze pole grzejne

21. prawe przednie Srednie pole grzejne

13

14

Typ pola grzejnego | Srednica naczynia

Duze 210 mm

Srednie 160 mm
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SZUFLADA URZADZENIA

W szufladzie do przechowywania urzadzenia nie przechowuj substanc;ji tatwopalnych,
wybuchowych, lotnych ani wrazliwych na wysoka temperature (takich jak papier, Sciereczki,
torby plastikowe, srodki czyszczace i myjace oraz aerozole), poniewaz moga zapali¢ sie
podczas pracy urzadzenia i spowodowac pozar.

DRABINKI BOCZNE

Drabinki boczne umozliwiajg przygotowywanie potraw na czterech poziomach (poziomy
prowadnic liczy sie od dotu do gory). Poziomy prowadnic 3 i 4 sg przeznaczone do
grillowania. Uzytkowanie urzadzenia jest bezpieczne réwniez bez uzycia drabinek bocznych.

TELESKOPOWE PROWADNICE WYSUWANE (w niektérych modelach)

Prowadnice wysuwane moga by¢ umieszczone na drugim, trzecim i czwartym poziomie.
Prowadnice wysuwane sg dostepne w r6znych wykonaniach: ,czesciowy wysuw” lub ,petny
wysuw”.

WENTYLATOR CHELODZACY (w niektorych modelach)

» Urzadzenie jest wyposazone w wentylator chtodzacy, ktéry chtodzi obudowe i panel sterowania
urzadzenia.

» Wentylator chtodzacy pracuje przy wigaczonej funkgji piekarnika.

» Urzadzenie i niektére akcesoria nagrzewajqg sie podczas pieczenia do wysokiej temperatury.
Uzywaj rekawic kuchennych.

RUSZT

* Ruszt jest wyposazony w zabezpieczenie. Dlatego podczas wyjmowania z piekarnika
lekko unies$ ruszt.

* Ruszt lub blache do pieczenia zawsze wsuwaj w rowki pomiedzy dwoma prowadnicami
drucianymi.

* Po wsunigciu teleskopowych prowadnic zamknij drzwi piekarnika.

» Po nagrzaniu akcesoria do pieczenia mogag zmieni¢ swoj ksztait. Nie ma to wptywu na
ich funkcjonalnosé, a po ostygnieciu powracajg do pierwotnego ksztattu.

II. INSTALACJA

WYMAGANIA DOTYCZACE PRZESTRZENI

(wymiary w mm)

« Sciany i meble przylegajace do urzadzenia (podtoga,
tylna $ciana kuchni, $ciany boczne) muszg by¢ odporne
na temperature co najmniej 90 °C.

 Nie instaluj urzadzenia w poblizu silnych zrodet ciepta,
takich jak kotty na paliwo state, poniewaz wysoka
temperatura moze uszkodzi¢ urzadzenie.

* Zwrd¢ uwage na prawidtowe utozenie i bezpieczng
odlegtos¢ przewodow zasilajgcych innych urzadzen
znajdujgcych sie w poblizu tego urzadzenia.
Przytrzasniecie przewodow zasilajgcych w drzwiach
piekarnika moze spowodowac ich uszkodzenie i zwarcie. 500

» Sprawdzaj, czy otwory wentylacyjne nie sg w zaden
sposob zablokowane ani zastoniete.

» Kuchenke nalezy zainstalowa¢ w potozeniu poziomym!

min 50

min 100

850 / 865
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WYPOZIOMOWANIE U RZADZENIA

W chwili dostawy
wysokos¢ kuchenki
wynosi 850 mm.
Wysokos$¢ urzadzenia
mozna ustawi¢

od 850 do 865

mmWypoziomowanie
urzadzenia

.15 mm

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEWROCENIEM (wymiary w mm) (w zaleznosci
od modelu)
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Zgodnie z rysunkiem przymocuj uchwyt do $ciany za pomoca dostarczonych wkretéw
i kotkdw rozporowych. Jezeli dostarczonych elementéw mocujacych nie mozna zastosowac,
uzyj innych, ktére zapewnig zamocowanie uchwytu do $ciany.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

 Dostep do listwy zaciskowej jest mozliwy po zdjeciu ostony listwy zaciskowej za pomocg
ptaskiego srubokreta.

» Nalezy pamieta¢ o wtasciwym doborze przewodu przytgczeniowego, uwzgledniajgc rodzaj
podtaczenia oraz moc znamionowg kuchenki.

» Przewdd przylaczeniowy musi by¢ zabezpieczony zaciskiem odcigzajacym.

UWAGA!

Nalezy pamietac¢ o koniecznosci podtgczenia przewodu ochronnego do zacisku
oznaczonego symbolem @. Instalacja elektryczna zasilajgca kuchenke powinna
by¢ wyposazona w wytgcznik bezpieczenstwa umozliwiajacy odigczenie zasilania

w sytuacjach awaryjnych. Odlegtos¢ miedzy stykami roboczymi wytgcznika
bezpieczenstwa musi wynosic¢ co najmniej 3 mm.
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Przed podtaczeniem kuchenki do instalacji elektrycznej nalezy zapoznac sie
z informacjami podanymi na tabliczce znamionowej oraz na schemacie podtgczenia.

UWAGA! Instalator jest zobowigzany wydac¢ uzytkownikowi ,potwierdzenie podtaczenia
kuchenki do instalacji elektrycznej”.

Inny sposob podtaczenia kuchenki niz przedstawiony na schemacie moze spowodowac jej
uszkodzenie.

4 OSTRZEZENIE! N
Wszelkie prace zwigzane z instalacjg elekiryczng moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego i uprawnionego elekiryka. Nie wolno dokonywa¢ zadnych przerébek
\_ ani samowolnych zmian w podiaczeniu elekirycznym. Y,

4 OSTRZEZENIE! )
Pomimo dotozenia najwyzszej starannosci w celu usuniecia zadzioréw i ostrych
krawedzi produktu, podczas manipulowania urzgdzeniem nalezy zachowac szczegodlng
\_ ostroznos¢ — podczas instalacji zalecamy uzywanie rekawic ochronnych. J

INSTRUKCJA PODLACZENIA

Kuchenka jest przystosowana do pracy z tréjfazowym pradem przemiennym (400 V 3N~50
Hz). Napiecie znamionowe elementéw grzejnych wynosi 230 V. Przystosowanie kuchenki
do pracy z pradem jednofazowym jest mozliwe poprzez odpowiednie potgczenie zaciskow
na listwie zaciskowej zgodnie ze schematem podtaczenia przedstawionym ponize;j.
Schemat podtaczenia znajduje sig rowniez na ostonie listwy zaciskowej. Upewnij sig, ze
przewdd przytaczeniowy odpowiada rodzajowi podigczenia oraz mocy przytaczeniowej
kuchenki.

Przed podtaczeniem kuchenki do sieci elektrycznej nalezy doktadnie zapoznac sie
z informacjami podanymi na tabliczce znamionowej oraz ze schematem podtgczenia.

SCHEMATY MOZLIWYCH PODLACZEN

Uwaga! Napiecie elementow grzejnych 230 V
g PIe grzeny Doporuceny druh

Uwaga! We wszystkich przypadkach
podtaczenia przewéd ochronny musi by¢
podtaczony do zacisku @ PE

W przypadku sieci 400/230 V. Podtaczenie
dwufazowe z przewodem neutralnym, mostki
taczg zaciski 2-3-4-5, przewdd ochronny do
zacisku @ PE.

W przypadku sieci 400/230 V. Podtgczenie
tréjfazowe z przewodem neutralnym,

mostki taczg zaciski 4-5, przewody fazowe
podtgczone do zaciskéw 1, 2 i 3, przewod
neutralny do zacisku 4-5, przewéd ochronny
do zacisku @ PE.

przewdd fazowy —L1=R,L2=S,L 3 =T; N — przewdd neutralny; PE — przewod ochronny

pfipojovaciho vodice

HO5VV-F4G4
4 x 4 mm?

HO5VV-F5G1,5
5x 1,5 mm?
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IV. KAZDODENNI POUZIVANI

PRZED PIERWSZYM URUCHOMIENIEM KUCHENKI

* usun wszystkie elementy opakowania,
ostroznie usun etykiety z drzwi kuchenki, aby nie uszkodzi¢ warstwy kleju,

* oproznij szuflade i usun z wnetrza piekarnika $rodki uzyte do konserwacji podczas produkgii,

» wyjmij akcesoria piekarnika i umyj je w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn,

+ zapewnij wentylacje pomieszczenia lub otworz okno,

* nagrzewaj piekarnik do temperatury 250 °C przez okoto 30 minut, nastepnie usun
ewentualne zanieczyszczenia i doktadnie wyczysc¢ piekarnik; pola grzejne ptyty grzejnej
nagrzewaj przez okoto 4 minuty bez uzycia naczynia,

» wszystkie czynnosci wykonuj zgodnie z instrukcjami bezpieczenstwa.

4 UWAGA! )
W przypadku kuchenek wyposazonych w elektroniczny programator po podtgczeniu do
sieci wyswietlacz bedzie pokazywat ,0.00”. Nalezy ustawi¢ aktualny czas programatora.

(Patrz instrukcja obstugi programatora.) Nieustawienie aktualnego czasu uniemozliwia

\_ prace piekarnika. Y.

4 UWAGA )
Elektroniczny programator jest wyposazony w czujniki sterowane dotykiem palca
w oznaczonych miejscach. Kazda zmiana ustawienia czujnika jest potwierdzana

\_ sygnatem dzwigkowym. Powierzchnie czujnikow nalezy utrzymywac w czystosci. J

4 WAZNE! N
Komore piekarnika nalezy my¢ wytacznie cieptg wodg z dodatkiem niewielkiej ilosci
\_ Srodka do mycia naczyn. Y,

PIERWSZE CZYSZCZENIE WNETRZA

* Przed uzyciem urzadzenia usunh z kuchenki wszystkie elementy opakowania, w tym
wszystkie zabezpieczenia transportowe.

» Umyj wszystkie akcesoria i naczynia cieptg wodg z dodatkiem zwyktego detergentu.

» Podczas pierwszego nagrzewania piekarnika wyczuwalny bedzie charakterystyczny zapach
nowego urzadzenia. Podczas pierwszego uzycia dokfadnie przewietrz pomieszczenie.

UWAGA!
Nie uzywaj srodkéw czyszczacych ani proszkéw Sciernych, poniewaz moga uszkodzi¢
wykonczenie powierzchni..

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Kto korzysta z energii w sposob odpowiedzialny, nie tylko chroni domowy budzet,

ale rowniez $wiadomie dziata na rzecz ochrony srodowiska. Dlatego pomagajmy,

oszczedzajmy energie elektryczng! Postepuj zgodnie z nastepujgcymi zasadami:

» Uzywanie odpowiednich naczyh do gotowania. Garnki z ptaskim i grubym dnem pozwalajag,
zaoszczedzi¢ nawet 1/3 energii elektrycznej. Nalezy pamieta¢ o przykrywaniu ich
pokrywka, w przeciwnym razie zuzycie energii wzrasta czterokrotnie!

+ Dobieranie naczyn do gotowania odpowiednio do wielkosci pola grzejnego. Naczynie do
gotowania nigdy nie powinno by¢ mniejsze od pola grzejnego.
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+ Dbanie o czystosc¢ pdl grzejnych i den garnkéw. Zanieczyszczenia utrudniajg przenoszenie
ciepta — silnie przypalone zabrudzenia czgsto mozna usung¢ jedynie srodkami, ktore
znacznie obcigzajq $srodowisko.

 Unikanie niepotrzebnego ,zagladania pod pokrywke”. Nie otwieraj rowniez zbyt czesto drzwi
piekarnika. Warzywa, ziemniaki itp. mozna gotowa¢ w mniejszej ilosci wody. Potrawa ugotuje
sie rownie dobrze, jezeli naczynie jest przykryte pokrywka. Po doprowadzeniu wody do
wrzenia zmniejsz moc grzania do poziomu wystarczajgcego do utrzymania wrzenia.

» Wyltaczanie we wiasciwym czasie i wykorzystywanie ciepta resztkowego. W przypadku
gotowania trwajacego dtuzszy czas wytgcz pola grzejne 5-10 min przed zakohczeniem
gotowania. Zaoszczedzisz ponad 20% energii elektrycznej.

» Uzywanie piekarnika wytacznie w przypadku wigkszej ilosci zywnosci. Mieso o masie do 1
kg mozna przygotowac oszczedniej w garnku na ptycie grzejne;.

» Wykorzystywanie ciepta resztkowego piekarnika. W przypadku czasu obrobki cieplnej diuzszego
niz 40 minut zalecamy wytgczenie piekarnika 10 minut przed zakonczeniem pieczenia.

» Uwaga! W przypadku korzystania z programatora ustawiaj odpowiednio krotsze czasy
przygotowywania potraw.

» Doktadne zamykanie drzwi piekarnika. Ciepto ucieka przez zabrudzenia znajdujgce sie na
uszczelce drzwi. Najlepiej usuwac je natychmiast.

* Nie ustawiaj kuchenki w bezposrednim sgsiedztwie chfodziarek / zamrazarek. Powoduje to
niepotrzebny wzrost zuzycia energii elektrycznej.

+ Jezeli gotujesz potrawe przez diuzszy czas, uzywaj szybkowaru.

INFORMACJE NA TEMAT GOTOWANIA INDUKCYJNEGO
|

Gotowanie indukcyjne jest bezpieczne, szybkie i bardzo ekonomiczne. Dziata na zasadzie g
fal elektromagnetycznych. Ciepto jest generowane bezposrednio na dnie garnka, a nie

pod jego powierzchnig. Szklano-ceramiczna powierzchnia nagrzewa sie tylko wtérnie,

od temperatury samego garnka.

. Pojemnik z dnem
ferromagnetycznym
. Indukeéni civka

. Prady indukowane
. Talerz szklano

-ceramiczny

Przed uzyciem nowej plyty indukcyjnej

* Przeczytaj niniejszg instrukcje, zwracajac szczegolng uwage na rozdziat ,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

* Przed uzyciem zdejmij wszystkie folie ochronne z ptyty indukcyjne;j.

PL - 105



PL

KORZYSTANIE Z DOTYKOWYCH ELEMENTOW STERUJACYCH
» Elementy sterujgce reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich

naciskac.
» Nalezy uzywac¢ brzucha palca, a nie jego czubka.
» Gdy tylko dotyk zostanie zarejestrowany, ustyszysz
sygnat dzwigkowy.
» Elementy sterujgce musza by¢ zawsze czyste, suche / x

i nie mogq by¢ przykryte zadnym przedmiotem (np.
pojemnikiem lub szmatkg). Nawet cienka warstwa wody moze zakiécic¢ dziatanie.

WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

» Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn odpowiednich do indukcyjnych stref grzewczych.
Symbol indukcji znajduje sie na opakowaniu lub na spodzie naczynia.
» Uzyj magnesu, aby sprawdzi¢, czy naczynia sgq odpowiednie.
* Przyt6z magnes do dna naczynia. Jesli magnes zostanie
przyciagniety, naczynie nadaje sie do indukc;ji.
 Jesli nie masz magnesu:
1. Wlej troche ptynu do pojemnika.
2. Jesli na wyswietlaczu nie miga
pojemnik jest odpowiedni.
+ Wszelkie naczynia do gotowania, ktére nie majg Il iy
ferromagnetycznego dna, takie jak czysta stal nierdzewna,
aluminium, miedz, szkto, drewno, porcelana, ceramika i
kamionka, nie sgq odpowiednie.
» Nie uzywaj pojemnikéw z postrzepionymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

S QeSS

Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar jak

pole grzejne. Nalezy uzywac¢ pojemnikéw o Srednicy dna réwnej graficznemu odwzorowaniu

wybranej strefy gotowania. Uzycie nieco szerszego naczynia gwarantuje maksymalng

wydajno$¢ energetyczng. Jesli uzyjesz mniejszego garnka, gotowanie bedzie mniej wydajne

niz oczekiwano.

» Nalezy zawsze umieszczac¢ garnek na srodku pola grzewczego i przestrzegaé
minimalnych zalecanych $rednic dna dla kazdego pola grzewczego.

s 9'a 0% S
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« Zawsze zdejmuj naczynia z ptyty indukcyjnej, nie przesuwaj ich, poniewaz mogq

porysowac szkfo.

A

y

WYMIARY NACZYNIA
* Pola grzejne sg automatycznie dostosowywane do srednicy naczynia az do limitu.

Dno naczynia musi mie¢ jednak minimalng $rednice zgodng z dang strefg gotowania.
Aby uzyskaé najlepsza wydajnosc¢ ptyty, nalezy umiesci¢ naczynie na $rodku strefy

gotowania.
Srednica dna naczynia indukcyjnego
Strefa gotowania Minimum (mm) Maksimum (mm)
$rednie 19, 22 - 110 160
duze 20, 21 - 125 210

PANEL STEROWANIA PLYTY GRZEJNEJ

Przycisk Wigcz/Wytacz

. i, a Przycisk Plus
' Przycisk timera

Przycisk Minus
Przycisk blokady

Przycisk wyboru pola grzejnego
Wskaznik pola grzejnego
Lampka kontrolna timera
Wyswietlacz timera
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JESLI WSKAZNIK SWIECI - -

Oznacza to, ze:

* na wtasciwym polu grzejnym nie ustawiono naczynia,

* uzywane naczynie nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego,

* naczynie jest zbyt mate lub nie jest ustawione na srodku pola grzejnego.

Jezeli na polu grzejnym nie ma odpowiedniego naczynia, pole nie grzeje. Jezeli na polu
grzejnym nie ma odpowiedniego naczynia, wySwietlacz wytgcza sie automatycznie po 10

minutach.
WLEACZANIE PLYTY GRZEJNEJ
» Przycisk Wigcz/Wyltacz (1) nalezy nacisng¢ palcem i przytrzymac przez co najmniej 1 sekunde.

Ptyta grzejna jest aktywna, jezeli na wszystkich wskaznikach (3) wy$wietlana jest cyfra ,0”.
» Jezeli w ciggu 10 sekund nie zostanie nacisniety zaden przycisk, ptyta grzejna wytgczy sie.
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WLACZANIE POLA GRZEJNEGO

» Po wigczeniu plyty grzejnej przyciskiem (1), w ciggu nastepnych 10 sekund wigcz
wybrane pole grzejne (5), naciskajac przycisk odpowiadajgcy wybranemu polu
grzejnemu. Na wskazniku odpowiadajgcym poziomowi mocy miga cyfra ,0”.

» Za pomocg przycisku ,+” (2) lub ,-” (4) ustaw wymagany poziom grzania.

WYLACZANIE POL GRZEJNYCH

* Pole grzejne musi by¢ aktywne. Wskaznik poziomu mocy miga.

+ Pole grzejne wytacza sie przez dotknigcie czujnika Wigcz/Wytacz ptyty lub przez
nacisniecie i przytrzymanie czujnika (5) przez 3 sekundy.

WYLACZANIE CALEJ PLYTY GRZEJNEJ

» Plyta grzejna dziata, jezeli wigczone jest co najmniej jedno pole grzejne.

» Nacisnij czujnik Wtgcz/Wytacz (1), aby wytaczy¢ catg plyte grzejna.

» Jezeli pole grzejne jest gorgce, na wskazniku pola grzejnego (3) $wieci sie litera ,H” —
symbol ciepta resztkowego.

FUNKCJA BOOSTER ,,P”
» Funkcja Booster zwieksza moc pola @ 210/180 mm z 1800 W do 2100 W oraz pola
@ 160 mm z 1200 W do 1500 W, i strefa flexi od 3000W do 3600W.
» Aby wigczy¢ funkcje Booster, wybierz pole grzejne, ustaw poziom grzania na ,9”, a
nastepnie ponownie nacisnij przycisk ,+” (2). Wigczenie jest sygnalizowane literg ,P”.
» Funkcja Booster wytgcza sie po ponownym nacisnieciu przycisku ,-” (4) lub po zdjeciu
naczynia z pola indukcyjnego.
» Wytgcza sie automatycznie po 10 minutach. Pole grzejne kontynuuje grzanie z mocg znamionowa.
» Jezeli podczas dziatania funkcji Booster zostanie przekroczona temperatura
pola grzejnego (uktadu elektronicznego lub cewki), funkcja Booster wytgcza sie
automatycznie. Pole grzejne powraca do mocy znamionowe;.

Ograniczenie funkcji Booster

Pola grzejne sg potgczone parami pionowo lub po przekatnej, w zaleznosci od modelu.
Catkowita moc jest wspétdzielona pomiedzy tymi parami. Jednoczesne uzycie funkcji
Booster dla obu pdl grzejnych spowodowatoby przekroczenie maksymalnej dostepnej
mocy. W takim przypadku moc grzania pierwszego aktywowanego pola grzejnego zostanie
zmniejszona do najwyzszego mozliwego poziomu.

FLEXI (tylko model ETA77949000)
Dzieki funkcji Flexi mozesz sterowa¢ dwoma polami grzejnymi ptyty jako jedna, rozszerzong strefg
grzejna. Funkcja Flexi jest bardzo wygodna i umozliwia na przyktad uzywanie brytfann..

Wiaczanie funkcji Flexi: T ~
» Wigcz ptyte. m % m
» To activate the Flexi function, touch the sensors 7
for the front-left and rear-left cooking zones. © N o
» Aby aktywowac funkcje Flexi, dotknij
sensoréw przedniego lewego i tylnego w —
X X

lewego pola grzejnego.

» Nastepnie za pomocg sensoréw + i — ustaw
zadany poziom mocy. Od tego momentu sterujesz obydwoma polami grzejnymi za
pomocg jednego sensora.

Aby wylaczy¢ funkcje Flexi: dotknij sensoréw przedniego lewego i tylnego lewego pola
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grzejnego. Na wyswietlaczach pojawi sie cyfra ,0”. Od tego momentu pola grzejne dziatajg
niezaleznie.

FUNKCJA BLOKADY

» Funkcja blokady chroni plyte grzejng przed przypadkowym uruchomieniem przez dzieci i
moze zosta¢ aktywowana po odblokowaniu.
» Funkcja blokady jest dostepna przy wigczonej i wytaczonej ptycie grzejne;j.

Wiaczanie i wylgczanie funkcji blokady

» Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady przez 5 sekund.

» Aktywacje funkcji sygnalizuje wyswietlenie symbolu LD na wyswietlaczu timera.

+ Ptyta grzejna pozostaje zablokowana do momentu jej odblokowania, nawet jesli panel
sterowania ptyty jest wigczony lub wytaczony.

» Odfgczenie plyty od zasilania wytgcza blokade ptyty..

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO

 Po zakonczeniu gotowania w ptycie ceramicznej pozostaje energia cieplna, zwana cieptem
resztkowym.

» Gdy temperatura plyty przekracza 60°C, na odpowiednim wyswietlaczu pojawia si¢ litera ,H”.

« W zakresie temperatur od 45°C do 60°C na wys$wietlaczu Swieci si¢ ,h”, oznaczajace niskie
ciepto resztkowe.

» Gdy temperatura spadnie ponizej 45°C, wskaznik ciepta resztkowego gasnie.

« Jezeli wskaznik ciepta resztkowego Swieci sig, nie dotykaj pola grzejnego ze wzgledu na ryzyko
oparzenia i nie umieszczaj na ptycie przedmiotéw wrazliwych na ciepto.

» W przypadku zaniku zasilania wskaznik ciepta resztkowego nie jest wyswietlany, mimo ze pola
grzejne mogg by¢ nadal gorace.

FUNKCJA TIMERA

Funkcja timera utatwia gotowanie, umozliwiajgc ustawienie czasu pracy pol grzejnych.
Moze by¢ réwniez uzywana jako minutnik.

Wiaczanie timera

» Wybierz odpowiednie pole grzejne przyciskiem (5). Miga cyfra ,0”.

« Za pomoca przyciskow ,+” (2) lub ,-” (4) ustaw wymagany poziom mocy w zakresie od 1 do 9.

» Nastepnie w ciggu 10 sekund aktywuj timer przyciskiem (6).

« Za pomoca przycisku ,+” (2) lub ,-” (4) ustaw wymagany czas gotowania (od 01 do 99 minut).
» Na wyswietlaczu timera swieci sie lampka kontrolna (8) odpowiadajaca danemu polu grzejnemu.

Wszystkie pola grzejne mogq pracowac jednoczesnie z ustawionym czasem.
Jezeli ustawiono wiecej niz jeden czas, na wyswietlaczu timera wyswietlany jest najkrotszy
ustawiony czas. Dodatkowo jest to sygnalizowane migajaca lampka kontrolng (8).

Zmiana zaprogramowanego czasu gotowania

Zaprogramowany czas gotowania mozna zmieni¢ w kazdej chwili podczas gotowania.
» Wybierz odpowiednie pole grzejne przyciskiem (5). Miga cyfra poziomu mocy.

» Nastepnie w ciggu 10 sekund aktywuj timer przyciskiem (6).

« Za pomocg przycisku ,+” (2) lub ,-” (4) ustaw wymagany czas gotowania.

Sprawdzanie czasu gotowania

Pozostaty czas gotowania mozna sprawdzi¢ w kazdej chwili, naciskajgc przycisk timera
(6). Aktywny czas timera dla odpowiedniego pola grzejnego jest sygnalizowany migajaca
lampka kontrolng (8).
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Wyltaczanie timera

Po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania rozlega sie sygnat dzwiekowy, ktory

mozna wyltgczyé, dotykajac dowolnego przycisku, lub wytgczy sie automatycznie po 2

minutach.

Jezeli konieczne jest wczesniejsze wytgczenie timera:

« aktywuj pole grzejne przyciskiem (5). Swieci sie cyfra ustawionego poziomu mocy,

* nacisnij i przytrzymaj przycisk (6) przez 3 sekundy lub zmien czas timera na ,00” za
pomocg przyciskow ,+” (2) i ,-" (4).

TIMER JAKO MINUTNIK
Timer moze by¢ réwniez uzywany jako minutnik kuchenny.

Wiaczanie minutnika

Jezeli ptyta grzejna jest wylgczona:

» witacz plyte grzejng przyciskiem Wigcz/Wytacz (1),
 aktywuj minutnik przyciskiem (6),

« ustaw czas minutnika przyciskiem ,+” (2) lub ,-" (4).

Wylaczanie minutnika

Po uptywie zaprogramowanego czasu rozlega sie cigagty sygnat dzwigkowy, ktéry mozna

wytgaczyc¢, dotykajac dowolnego przycisku, lub poczekaé, az wytgczy sie automatycznie po 2

minutach.

Jezeli konieczne jest wcze$niejsze wytgczenie alarmu:

« Nacisnij i przytrzymaj przycisk (6) przez 3 sekundy lub zmien czas minutnika na ,00” za
pomocg przycisku ,+” (2) lub ,-” (4).

« Jezeli timer zostat zaprogramowany jako minutnik, nie mozna ustawi¢ czasu gotowania.

» Funkcja minutnika zostaje anulowana w momencie aktywac;ji funkcji timera.

OCHRONA Z AUTOMATYCZNYM WYLACZENIEM

Automatyczne wytgczenie petni funkcje zabezpieczenia ptyty indukcyjnej. Wytacza jg
automatycznie, jezeli uzytkownik zapomni jg wytaczy¢. Domysine czasy pracy dla réznych
poziomdéw mocy podano w ponizszej tabeli:

Poziom mocy U 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Czas pracy (godz.) 8| 8|8 |5]|5]|5/|15[15]|15|15/|016

Po zdjeciu naczynia z pola grzejnego grzanie zatrzymuje sie natychmiast, a po sygnale
dzwigkowym trwajgcym jedng minute ptyta wytacza sie.

FUNKCJA PODTRZYMYWANIA CIEPLA

Funkcja podtrzymywania ciepta utrzymuje przygotowang potrawe w cieple na polu
grzejnym. Wybrane pole grzejne jest wtgczone z niskg mocg grzania. Moc pola grzejnego
jest sterowana przez funkcje podtrzymywania ciepta, dzieki czemu temperatura potrawy
wynosi okoto 65°C. Dzigki temu gorgca potrawa gotowa do spozycia nie zmienia
niekorzystnie swojego pierwotnego smaku i nie przywiera do dna garnka. Funkcja ta moze
by¢ rowniez uzywana do rozpuszczania masta, czekolady itp. Prawidtowe korzystanie

z tej funkcji wymaga uzycia odpowiedniego naczynia z ptaskim dnem, aby temperatura
naczynia byta doktadnie mierzona przez czujnik znajdujgcy sie w polu grzejnym. Funkcje
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podtrzymywania ciepta mozna wiaczy¢ dla kazdego pola grzejnego. Ze wzgledéw
mikrobiologicznych nie zaleca sie zbyt dlugiego utrzymywania potrawy w cieple, dlatego
panel dotykowy wytgcza te funkcje rowniez po 2 godzinach.

Funkcja podtrzymywania ciepta jest ustawiona jako dodatkowy poziom grzania pomiedzy
pozycjami 0 i 1 i pojawia sie na wyswietlaczu jako symbol ,U”. Wigczanie funkgciji
podtrzymywania ciepta odbywa sie w taki sam sposoéb, jak opisano w rozdziale ,Wigczanie
pola grzejnego”. Wytaczanie funkcji podtrzymywania ciepta odbywa sie w taki sam sposob,
jak opisano w rozdziale ,Wytaczanie pdl grzejnych”.

FUNKCJA PROGRAMATORA PIEKARNIKA

- SSS — > przycisk +
A0 0% 0 < przycisk -
! ’_’ '_’ ,_’ MENU przycisk wyboru trybu ustawien

% kontrolka

< | Menu | > Q kontrolka
H kontrolka

USTAWIANIE AKTUALNEGO CZASU

Po wtgczeniu lub ponownym wtgczeniu po zaniku zasilania na wyswietlaczu pojawia sie

migajgce 0.00.

* nacisnij jednoczesnie przyciski < i >, az na wyswietlaczu pojawi sie symbol & a kropka 1
pod symbolem zacznie migac. o

* W ciggu 7 sekund ustaw aktualny czas za pomocg przyciskow < i >

* po uptywie 7 sekund od zakonczenia ustawiania czas zostanie zapisany, a kropka pod
symbolem przestanie miga¢

Zmiane czasu mozna przeprowadzi¢ pézniej, naciskajgc jednoczesnie przyciski < i >, gdy

kropka pod symbolem zacznie miga¢; mozna zmieni¢ aktualny czas.

UWAGA!
Piekarnik mozna wiaczy¢, gdy na wyswietlaczu pojawi sie symbold.

MINUTNIK

Minutnik mozna aktywowa¢ w dowolnym momencie, niezaleznie od stanu dziatania
pozostatych funkcji programatora. Zakres odmierzania czasu wynosi od 1 minuty do 23
godzin i 59 minut.

Aby ustawi¢ minutnik, nalezy:

+ nacisnag¢ przycisk MENU, na wy$wietlaczu zacznie migaé symbol &

« ustawi¢ czas za pomocg przyciskéw < i >, na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas
minutnika oraz aktywna funkcja Q. po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat
dzwigekowy, a symbol zacznie migaé a

« aby wytgczy¢ sygnat dzwiekowy, dotknij i przytrzymaj przycisk MENU lub jednoczesnie
przyciski < i >, symbol {3 zgasnie, a na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas.

UWAGA!
Jezeli sygnat dZzwiekowy nie zostanie wytaczony recznie, wytgczy sie automatycznie po
okoto 7 minutach..
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CZAS PIECZENIA

Jezeli piekarnik ma zosta¢ wytgczony po okreslonym czasie, nalezy:

» wybra¢ funkcje czasu pieczenia, ustawi¢ pokretto wyboru funkcji piekarnika na wybrang
funkcje oraz pokretto temperatury na wymagang temperature.
* nacisng¢ i przytrzymac przycisk MENU, az na wyswietlaczu na chwile pojawi sie symbol
I)l , a nastepnie zacznie miga¢ symbol

* ustawi¢ zadany czas pieczenia za pomoca przyciskdw < i > w zakresie od 1 minuty do 10 godzin

Nastaveny ¢as bude ulozen do paméti po cca 7 sekundach, displej znovu zobrazi aktualni

¢as béhem zapnutého symbolu M. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytgczy sie

automatycznie, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a symbo Pl zacznie migaé.

« ustaw pokretto wyboru funkcji piekarnika oraz pokretto temperatury w potozenie
wytgczone.

» aby wytagczy¢ funkcje, nacisnij jednoczesnie przyciski < i >, symbol zgasnie, a na
wyswietlaczu pojawi sig aktualny czas.

KASOWANIE USTAWIEN

W kazdej chwili mozna skasowa¢ ustawienie minutnika lub czasu pracy.
» aby skasowac ustawienie czasu pracy, nacisnij jednoczesnie przyciski < i >.

Kasowanie ustawienia minutnika:
» pomoci tlagitka MENU zvol funkci minutnika.
nacisnij ponownie jednoczesnie przyciski < i >.Zmeéna ténu zvukového signalu

ZMIANA TONU SYGNALU DZWIEKOWEGO
Ton sygnatu dzwigkowego mozna zmieni¢ w nastepujgcy sposob:
* nacisnij jednoczesnie przyciski <i>.
« przyciskiem MENU wybierz funkcje ton, na wyswietlaczu zaczng migac:
* za pomocg przyciskow < i > wybierz odpowiedni ton.
w zakresie od 1 do 3 za pomoca przycisku >.

ZMIANA JASNOSCI WYSWIETLACZA

JMozliwa jest zmiana jasnosci wyswietlacza w zakresie od 1 do 9, gdzie 1 oznacza

najciemniejsze ustawienie, a 9 najjasniejsze. Ustawiona warto$¢ obowigzuje, gdy zegar

jest nieaktywny (. uzytkownik nie dotknat zadnego przycisku przez co najmniej 7 sekund).

Jasnos¢ wyswietlacza mozna zmieni¢ w nastepujacy sposob:

* Nacisnij jednoczesnie czujniki <i >.

» Za pomocg przycisku MENU wybierz funkcje bri (pierwsze naci$nigcie powoduje
przejscie do funkcji ton, drugie do bri).

» Za pomocg przyciskow < i > wybierz odpowiednig jasnos¢ w zakresie od 1 do 9.

UWAGA!
Gdy zegar jest aktywny (tj. uzytkownik nacisnat przycisk w ciggu ostatnich 7 sekund),
jasnos¢ wyswietlacza jest maksymalna.

TRYB NOCNY
» Od 22:00 do 6:00 zegar automatycznie zmniejsza jasno$¢ wyswietlacza.
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FUNKCJE PIEKARNIKA | JEGO OBSLUGA O

Piekarnik moze by¢ ogrzewany za pomoca dolnej i gérnej grzatki.
Sterowanie pracg piekarnika odbywa sie za pomocg pokretta wyboru
funkciji piekarnika oraz programatora — ustawienie polega na obroceniu

pokretta do wybranego pofozenia.

Oznaczenia wokot pokretta odpowiadajg funkcjom realizowanym przez

piekarnik.

Wytaczenie nastepuje przez ustawienie obu pokretet w potozeniu @ / 0.

AR\

C)

UWAGA!

Wiaczenie grzania (grzatki itp.) po wybraniu dowolnej funkgji piekarnika nastapi dopiero
po ustawieniu temperatury.

MOZLIWE POLOZENIA POKRETLA WYBORU FUNKCJI PIEKARNIKA

0

28

A

Wytaczone

Szybkie nagrzewanie
Wentylator i grill sg uzywane do
szybkiego nagrzewania piekarnika.

Rozmrazanie
Wigczony jest tylko wentylator, bez
uzycia grzatek.

Grill z wentylatorem

Uzycie tej funkcji w praktyce
umozliwia przyspieszenie procesu
pieczenia i poprawe walorow
smakowych potraw.

Supergrill Umozliwia pieczenie
przy jednoczesnie wigczonej
gornej grzatce i grillu. Funkcja ta
zapewnia wyzsza temperature

w gornej czesci komory piekarnika,
co powoduje mocniejsze
przyrumienienie potraw i umozliwia
pieczenie wigkszych porcji.

>
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Dolna i gérna grzatka

W tej pozycji dziata konwencjonalne
nagrzewanie piekarnika za pomocg
gornej i dolnej grzatki.

Wentylator z dolng i gérna grzatka
W tej pozycji piekarnik pracuje w
trybie termoobiegu. Pieczenie z
termoobiegiem zapewnia bardziej
réwnomierne pieczenie.

Wentylator z tylng grzatka

W poréwnaniu z pieczeniem
konwencjonalnym stosowane sg
nizsze temperatury pieczenia. Uzycie
tej metody nagrzewania zapewnia
rownomierny obieg ciepta wokot
potrawy umieszczonej w piekarniku.

Termoobieg z dolng grzatka
Umozliwia zwigkszenie temperatury
od dotu. Duza cze$¢ ciepta jest
dostarczana od dotu do pieczenia
wilgotnych ciast i pizzy.

Niezalezne oswietlenie piekarnika
Ustawienie pokretta sterowania w tej
pozycji wigcza oswietlenie wnetrza
komory piekarnika.
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Grill powierzchniowy stuzy do
grillowania matych porcji: stekow,
kotletéw, ryb, tostow, kietbasek,

Termoobieg ECO
Funkcja ta umozliwia aktywacje

MWL zapiekanych potraw itp. Grubosc¢

@ zoptymalizowanego sposobu
nagrzewania, ktérego celem jest

grillowanych potraw nie powinna

ECO oszczednos¢ energii podczas
przygotowywania potraw. W tej pozycji
oswietlenie piekarnika jest wytaczone..

przekracza¢ 2—-3 cm; podczas
pieczenia nalezy je odwroci¢ na
drugq strone.

Dolna grzatka
W tej pozycji piekarnik jest nagrzewany wytgcznie dolng grzatkg. Funkcja ta jest

odpowiednia na przyktad do dopiekania potraw od spodu.

KONTROLKI

Wigczenie piekarnika jest sygnalizowane zapaleniem sie dwoch kontrolek R — pracy oraz
L — termostatu.

Prawa kontrolka pracy sygnalizuje dziatanie piekarnika. Zgasnigecie lewej kontrolki
termostatu oznacza, ze piekarnik osiggnat ustawiong temperature. Jezeli przepis zaleca
wiozenie potrawy dopiero do nagrzanego piekarnika, nalezy wtozyc¢ jg po pierwszym
zgasnieciu kontrolki termostatu.

Podczas pieczenia kontrolka termostatu automatycznie zapala si¢ i gasnie w zaleznosci
od potrzeby, aby utrzymac¢ ustawiong temperature wewnatrz piekarnika.

Kontrolka pracy moze $wieci¢ rowniez po ustawieniu pokretta sterowania w potozeniu
Oswietlenie piekarnika.

WYPIEKI

zaleca sie pieczenie wypiekdéw na blachach bedacych wyposazeniem kuchenki,

wypieki mozna réwniez piec w dostepnych w sprzedazy formach i na blachach, ktére
nalezy umie$ci¢ na ruszcie; do pieczenia zalecane sg blachy w kolorze czarnym, ktére
lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas pieczenia,

w przypadku korzystania z ogrzewania konwencjonalnego (grzatka gérna + dolna) nie
zaleca sie stosowania form i blach o jasnej i btyszczacej powierzchni; uzycie takich form
moze powodowac niedopiekanie spodu ciasta,

w przypadku korzystania z funkcji termoobiegu nie jest konieczne wstepne nagrzewanie
komory piekarnika; przy pozostatych sposobach ogrzewania komore piekarnika nalezy
nagrzac przed wiozeniem potrawy,

przed wyjeciem wypieku z piekarnika nalezy sprawdzic stopien upieczenia za pomocg
drewnianego patyczka (przy prawidtowym upieczeniu po naktuciu ciasta patyczek
powinien pozostac¢ suchy i czysty),

po wytaczeniu piekarnika zaleca sige pozostawi¢ wypiek w jego wnetrzu jeszcze przez
okoto 5 minut,

temperatury pieczenia przy korzystaniu z funkcji termoobiegu sg zazwyczaj o 20-30 stopni
nizsze w poréwnaniu z pieczeniem konwencjonalnym (przy uzyciu grzatki gérnej i doinej),
parametry pieczenia podane w tabeli 1 majg charakter orientacyjny i mogg by¢
dostosowane do wiasnych doswiadczen oraz przyzwyczajen kulinarnych,

jezeli informacje podane w ksigzkach kucharskich znacznie r6znig sie od warto$ci podanych
w instrukcji obstugi kuchenki, nalezy stosowac sie do wskazéwek zawartych w instrukcji.
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PIECZENIE MIESA

« w piekarniku nalezy przygotowywac porcje migsa o masie wiekszej niz 1 kg, mniejsze
kawatki zaleca sie przygotowywaé na polach grzejnych kuchenki,

 do pieczenia zaleca sie uzywanie naczyn zaroodpornych; uchwyty tych naczyn rowniez
muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

» podczas pieczenia na ruszcie zaleca si¢ umieszczenie na najnizszym poziomie blachy
do pieczenia z niewielkg iloscig wody,

« zaleca sie co najmniej raz, w potowie czasu pieczenia, obréci¢ mieso na drugg strone;
podczas pieczenia nalezy réwniez od czasu do czasu polewaé mieso sokiem (sosem
z pieczenia) powstajgcym podczas pieczenia lub gorgcg osolong wodg; migesa nie wolno
polewac zimng woda.

FUNKCJA GRZANIA ECO

* Przy uzyciu funkcji grzania ECO aktywowany jest zoptymalizowany sposéb grzania,
ktérego celem jest oszczedzanie energii podczas przygotowywania potraw.

» Nie mozna skrdci¢ czasu pieczenia przez ustawienie wyzszej temperatury. Nie zaleca sie
réwniez nagrzewania piekarnika przed pieczeniem.

» Podczas pieczenia nie zmieniaj ustawionej temperatury ani nie otwieraj drzwi piekarnika.

KORZYSTANIE Z GRILLA

Proces grillowania odbywa sie w wyniku dziatania na potrawe promieniowania
podczerwonego emitowanego przez rozgrzang grzatke grilla.
Aby wiaczy¢ grill, nalezy:
ustawi¢ pokretto piekarnika w potozeniu oznaczonym symbolem falistej linii,
* nagrzewac piekarnik przez okoto 5 minut (przy zamknigtych drzwiach piekarnika),
+ wiozy¢ do piekarnika blache z potrawg na odpowiedni poziom, a w przypadku grillowania na
ruszcie umiesci¢ na poziomie bezposrednio ponizej (pod rusztem) blache na $ciekajacy tuszcz,
» zamkna¢ drzwi piekarnika.

UWAGA!
Grillowac¢ wytacznie przy zamknietych drzwiach piekarnika. Podczas korzystania z grilla
dostepne czesci urzadzenia mogg sie bardzo nagrzewaé. Zalecamy nie dopuszczaé
dzieci do piekarnika.

ZALECANE USTAWIENIA PRZY KORZYSTANIU Z FUNKCJI TERMOOBIEG ECO

PL

Rodzaj potrawy p:;l:(gl:ﬁj"a(a Tem;()fé?tura Poziom Czas (min.)
Biszkopt 180 - 200 2-3 50 - 70
Muffiny 180 - 200 2 50 - 70
Ryba 190 - 210 2-3 45- 60
Wolowina @ 200 - 220 2 90 - 120
Wieprzowina 200 - 220 2 90 - 160
Kurczak 180 - 200 2 80 - 100
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PRZY UZYCIU TYLNEJ GRZALKI + WENTYLATORA

Rodzaj potrawy p::el:(r;':ﬁji?(a Tem;()oecl:';:\tura Poziom Czas (min.)
Biszkopt O 160 - 200 2-3 30-50
Biszkopt O 160-170" 3 25-402
Muffiny @) 155-170 " 3 25-402
Muffiny 200-230" 2-3 15-25

Pizza d 210 - 220 2 45 - 60
Ryba 160 - 180 2-3 45-60
Ryba 190 2-3 60 -70
Klobasky 210 (200%) 4 14 -18
Wotowina O 225 -250 2 120 - 150
Wotowina @) 160 - 180 2 120 - 160
Wieprzowina O 160 - 230 2 90 -120
Wieprzowina 160 - 190 2 90 -120
Kurczak = 180 - 190 2 70-90
Kurczak (] 160 - 180 2 45-60
Kurczak @ 175-190 2 60-70
Warzywa (i 190 - 210 2 40-50
Warzywa R 170 - 190 3 40 - 50

*Podane czasy obowigzuja, o ile nie podano inaczej, dla nienagrzanego piekarnika. W
przypadku nagrzanego piekarnika podane czasy nalezy skroci¢ o okoto 5 do 10 minut.
" Nagrzej pusty piekarnik 2 Podane czasy dotyczg wypiekéw w matych foremkach.

Uwaga: Parametry podane w tabeli majg charakter orientacyjny i mozna je dostosowac¢
zgodnie z wtasnym doswiadczeniem i preferencjami kulinarnymi.

POTRAWY TESTOWE ZGODNIE Z NORMA EN 60350-1 PIECZENIE CIAST

o] Akcesoria Poziom Funkcja Temp:a W Cz_as
potrawy (°C) (min.)
3 O 160-170" | 25-402
. X Blacha do 3 Z 155 - 170 N 25 - 40 2
Mate wypieki . :
pieczenia 3 155-170" | 25-402
2+4 155-170" | 25-402
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3 () 150-160" | 30-402
Kruche Blacha do 3 = 150-170" | 25-352
ciasteczka . :
(paski) pieczenia 3 150-170" | 25-352
2+4 160-175" | 25-352
Ruszt +forma
Biszkopt na ciasto 3 0 170-180" | 30-452
bezttuszczowy z czarng
@26 cm
Ruszt + dwie | 2 formy na ruszcie,
Szarlotka formy na ciasto ustaW|or.1e po 0 180-200" | 50-702
Z czarng przekatnej prawy
@20 cm tyh, lewy przod

) Rozgrzej pusty piekarnik; nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

20 ile nie podano inaczej, podane czasy dotyczg nierozgrzanego piekarnika. W przypadku

rozgrzanego piekarnika skro¢ podane czasy o okoto 5—10 minut.

POTRAWY TESTOWE ZGODNIE Z NORMA EN 60350-1 — GRILLOWANIE

Rodzaj Akcesoria Poziom Funkcja Tempoe ratura Cz-as
potrawy (°C) (min.)
i 210 (200)* " | 1,5-2,5
Tosty z biatego Ruszt 4 (200)
pieczywa 210 (200)* " 2-3
Ruszt + blacha
Hamb do pieczenia 4 — ruszt 1-1;”‘1323
amburgery miesa (do _ = * 1) —
wotowe zbierania 3 bIapha_do 210 (200) 2. strona
$ciekajacego | Pieczenia migsa 8-13
kondensatu)

* drzwi piekarnika z dwiema szybami
" Nagrzej pusty piekarnik przez 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.
2 Nagrzej pusty piekarnik przez 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego nagrzewania.

POTRAWY TESTOWE ZGODNIE Z NORMA EN 60350-1 — PIECZENIE

Rodzaj Akcesoria Poziom Funkcja Tempoe ratura Cz_as
potrawy (°C) (min.)
Ruszt + blacha
do plecz(eénla 2 — ruszt
miesa (do =
Caty kurczak zb?erania 1 - bIapha_do 180-190 70-90
Sciekajgcego | pleczenia migsa
kondensatu)
Ruszt + blacha
do plecz(%nla 2 —ruszt
miesa (do =
Calty kurczak zb?erania 1 - bla_cha_do 180-190 80-100
$ciekajgcego | Ppieczenia migsa
kondensatu)
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Podane czasy dotycza, o ile nie wskazano inaczej, nienagrzanej komory.
W przypadku nagrzanego piekarnika skré¢ podane czasy o okoto 5—10 minut.

CzYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbanie o urzadzenie przez uzytkownika, utrzymywanie kuchenki w czystosci oraz jej
prawidtowa konserwacja w znacznym stopniu wydtuzajg okres jej bezawaryjne;j
eksploatacji. Przed rozpoczeciem czyszczenia wytacz kuchenke i upewnij sie, ze oba
pokretta sterujgce sg ustawione w potozeniu ® / 0. Czyszczenie mozna rozpocza¢ dopiero
po catkowitym ostygnieciu kuchenki.

PLYTA CERAMICZNA

» Plyte nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Jezeli to mozliwe, zaleca sie mycie plyty, gdy jest
jeszcze ciepta (po zgasnieciu wskaznika temperatury pola grzejnego). Nalezy unikac
silnego zabrudzenia ptyty grzejnej, zwtaszcza przypalen powstatych w wyniku wykipienia.

» Nigdy nie uzywaj $ciernych ani agresywnych srodkéw czyszczacych, takich jak proszki
lub pasty Scierne, gabki do szorowania, pumeks, druciaki itp., poniewaz moga porysowac
powierzchnig ptyty i spowodowac jej nieodwracalne uszkodzenie.

» Zalecamy stosowanie srodkéw czyszczacych o fagodnym dziataniu, zawierajgcych
odpowiednie zalecenia producenta, na przykfad ptynow i emulsji usuwajgcych ttuszcz.
Jezeli zalecane $rodki nie sg dostepne, zalecamy uzycie roztworu cieptej wody z
dodatkiem $rodka do mycia naczyn lub nierozcienczonych srodkéw czyszczacych.

» Do mycia i czyszczenia powierzchni uzywaj migkkich, delikatnych Sciereczek dobrze
wchianiajgcych wilgo¢. Po umyciu ptyte ceramiczng nalezy zawsze wytrze¢ do sucha.

» Zwré¢ szczegdblng uwage, aby nie uszkodzi¢ ptyty ceramicznej i nie dopusci¢ do
powstania gtebokich zarysowan oraz wyszczerbien spowodowanych uderzeniem
metalowych pokrywek lub innych przedmiotéw o ostrych krawedziach.

PIEKARNIK

» Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Podczas czyszczenia piekarnika nalezy
wigczy¢ oswietlenie, aby zapewnic lepszg widoczno$¢ wewnatrz komory.
« Komore piekarnika nalezy my¢ wylgacznie cieptg wodq z dodatkiem niewielkiej iloSci
ptynnego $rodka do mycia naczyn.
* Czyszczenie parowe - do naczynia umieszczonego w piekarniku na pierwszym
poziomie od dotu wlej 0,25 | wody (1 szklanka),
- zamknij drzwi piekarnika,
- ustaw pokretto regulatora temperatury w potozeniu 50°C, a pokretto funkcji w potozeniu
grzatka dolna,
- nagrzewaj komore piekarnika przez okoto 30 minut,
- po zakonhczeniu procesu czyszczenia otworz drzwi piekarnika, wytrzyj wnetrze komory
gabka lub Sciereczka, a nastepnie umyj cieptg wodq z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

UWAGA! Do czyszczenia i konserwacji szklanych elementéw frontowych nie uzywaj
Srodkow czyszczacych zawierajgcych substancje Scierne.

Piekarnik zostat wyposazony w tatwo wyjmowane druciane prowadnice (ruszty) wktadow
piekarnika. Aby wyja¢ je do mycia, nalezy pociggna¢ za zaczep znajdujacy sie z przodu,
nastepnie odchyli¢ prowadnice i wyjac¢ jg z tylnego zaczepu.

PL-118



DEMONTAZ DRZWI

W celu uzyskania lepszego dostepu do komory piekarnika

i jej czyszczenia mozliwe jest zdemontowanie drzwi.

W tym celu nalezy otworzy¢ drzwi, odchyli¢ do goéry

element zabezpieczajacy umieszczony w zawiasie (rys.

A). Lekko przymknij drzwi, unie$ je i wycigagnij do przodu.
Aby zamontowac¢ drzwi, postepuj w odwrotnej kolejnosci.
Podczas zaktadania nalezy zwrdci¢ uwage, aby wyciecie w
zawiasie zostato prawidiowo osadzone na wystepie uchwytu
zawiasu. Po zatozeniu drzwi na kuchenke nalezy doktadnie
opusci¢ element zabezpieczajacy i starannie go docisng¢. Nieprawidtowe ustawienie
elementu zabezpieczajagcego moze spowodowac uszkodzenie zawiasu podczas préoby
zamkniecia drzwi.

WYJMOWANIE WEWNETRZNEJ SZYBY

1. Za pomoca $rubokreta krzyzakowego odkre¢ $ruby znajdujace sie w bocznych
mocowaniach (rys. B).
2. Wyjmij mocowania za pomocg ptaskiego srubokreta i zdejmij gérna listwe drzwi (rys. B, C).

PL

3. Wyjmij wewnetrzng c
szybe z uchwytéw w
dolnej czesci drzwi.

(rys. D i D1).
Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo
uszkodzenia mocowania
szyb. Wysun szybe, nie podnos jej do gory.

4. Wyczys$¢ szybe cieptg wodg z dodatkiem niewielkiej
ilosci srodka czyszczacego. Podczas ponownego montazu
postepuj w odwrotnej kolejnosci. Gtadka cze$¢ szyby musi
znajdowac sie u goéry, nadruk powinien by¢ skierowany w
dot (na zewnatrz piekarnika).

Uwaga! Nie wciskaj gornej listwy jednoczesnie po obu
stronach drzwi. Aby prawidtowo osadzi¢ gorna listwe
drzwi, najpierw przytdz lewy koniec listwy do drzwi, a
prawy koniec doci$nij do momentu ustyszenia ,klikniecia”.
Nastepnie docisnij listwe z lewej strony do momentu ustyszenia ,klikniecia”.
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* u nékterych modelt

OSWIETLENIE PIEKARNIKA

+ Ten produkt zawiera zrédfo $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

- Zrodto $wiatta znajdujace sie wewnatrz tego produktu jest przeznaczone wytacznie do
oswietlenia w urzadzeniach gospodarstwa domowego. Nie nadaje sie do o$wietlania
pomieszczen w gospodarstwie domowym.

» Zamienne zrodio Swiatta jest dostepne przez okres okreslony w obowigzujacych
wymaganiach dotyczacych ekoprojektu i mozliwosci naprawy produktow.

WYMIANA HALOGENOWEGO ZRODLA SWIATLA OSWIETLENIA PIEKARNIKA

Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang halogenowego zrodta swiatta

upewnij sie, ze urzgdzenie jest wytgczone.

» Ustaw wszystkie pokretta sterujace w potozeniu @ /

,0“ 1 odigcz zasilanie. { — \ ¢

» Odkre¢ ostone lampy, umyj jg i doktadnie wytrzyjdo | q\< ;
N8
NG
!

8

sucha.

* Wyjmij halogenowe Zrédto Swiatta za pomocg
Sciereczki lub chusteczki, w razie potrzeby wymien %
je na nowe: G9 — napiecie 230 V — moc 25 W L L

» Wi6z halogenowe zrodto Swiatta doktadnie do [ [ | ~=
oprawki. = =

* Przykre¢ ostone lampy.

( UWAGA! Zwroc¢ uwage, aby nie dotykaé zrodta $wiatta bezposrednio palcami. )
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OKRESOWE PRZEGLADY

Oprécz czynnosci, ktdrych celem jest biezace utrzymywanie kuchenki w czystosci, nalezy:

* przeprowadzac¢ okresowe kontrole dziatania elementéw sterujacych i uktladéw roboczych kuchenki,

* co najmniej raz na dwa lata zalecamy wykonanie fachowego przegladu technicznego;
nalezy zlecic firmie serwisowej przeprowadzenie przegladu technicznego kuchenki,

» usuwac stwierdzone usterki eksploatacyjne,

» przeprowadzac okresowg konserwacje uktadéw roboczych kuchenki.

UWAGA! Wszelkie naprawy i czynnosci regulacyjne powinny by¢ wykonywane przez
odpowiednig firme serwisowg lub instalatora posiadajgcego odpowiednie uprawnienia.

)

V. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Przed rozpoczeciem rozwigzywania jakiegokolwiek problemu z urzgdzeniem odtacz je

od sieci elektrycznej.

* Naprawy mogq by¢ wykonywane wytgacznie przez technika serwisowego posiadajgcego

upowaznienie producenta.

» Nieuprawniona ingerencja i naprawy kuchenki moga spowodowac porazenie pradem
elektrycznym lub zwarcie, dlatego nie prébuj wykonywac¢ zadnych napraw samodzielnie.
Powierz te czynnosci specjaliscie lub autoryzowanemu centrum serwisowemu.

W przypadku drobnych usterek lub problemoéw z uzytkowaniem urzadzenia sprawdz

ponizsze wskazowki, aby ustali¢, czy mozesz samodzielnie usung¢ ich przyczyne.

Niektore drobne usterki uzytkownik moze usung¢ samodzielnie, kierujgc sie

wskazdéwkami podanymi w ponizszej tabeli; przed skontaktowaniem sie z dziatem obstugi
klienta lub serwisem nalezy sprawdzi¢ ponizsze punkty w tabeli.

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Urzadzenie nie dziata

Przerwa w dostawie pradu

sprawdzi¢ bezpiecznik
instalacji domowej, w razie
przepalenia wymienic

Wyswietlacz programatora
pokazuje godzine ,0.00”

Urzadzenie zostato odtgczone
od sieci lub nastgpit chwilowy
zanik napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz: Instrukcja obstugi
programatora)

Nie dziata oswietlenie
piekarnika

Poluzowane lub uszkodzone
zrédto Swiatta

dokreci¢ zrodto Swiatta
lub wymieni¢ uszkodzone
(patrz rozdziat: Czyszczenie
i konserwacja)

Jedno pole grzejne wytgcza
sie, na wyswietlaczu Swieci sie
litera ,H”.

Ograniczenie czasu pracy.

Wiacz ponownie pole
grzejne.

Wskaznik ciepta
resztkowego nie swieci sie,
mimo ze pola grzejne sg
jeszcze gorace.

Przerwa w zasilaniu,
urzadzenie zostato
odigczone od sieci.

Wskaznik ciepta resztkowego
bedzie dziatat ponownie
dopiero po ponownym
wigczeniu i wytgczeniu panelu
sterowania.

Piyta indukcyjna wydaje
chrapliwe dzwieki.

Jest to zjawisko normalne.

Pracuje wentylator uktadu

chtodzenia elektroniki.
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Plyta indukcyjna wydaje
dzwieki przypominajace
gwizd.

Jest to zjawisko normalne. Zgodnie z czestotliwoscig
pracy cewek, podczas uzywania kilku pdl grzejnych przy
maksymalnej mocy ptyta wydaje lekki gwizd.

Pekniecie ptyty ceramicznej.

Niebezpieczenstwo! Natychmiast odfacz ptyte od zasilania
(wyjmij bezpiecznik). Skontaktuj sie z najblizszym
serwisem.

Jezeli usterka nie zostata
usunieta.

Odtacz ptyte od zasilania (wyjmij bezpiecznik). Skontaktuj
sie z najblizszym serwisem. Wazne! Klient odpowiada za
prawidtowy stan urzadzenia i jego wtasciwe uzytkowanie w
gospodarstwie domowym. Jezeli wezwanie serwisu wynika
z niewfasciwego uzytkowania, taka wizyta bedzie odptatna.
Niestety nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane nieprzestrzeganiem niniejszej instrukcji.

Plyta grzejna nie dziata, pola
grzejne nie dajg sie wtaczy¢
i nie dziataja.

Zresetuj ptyte, odtgczajac
ja od zasilania na kilka
minut (wyjmij bezpiecznik
instalacji), a nastepnie
podtgcz ponownie.

Usterka elektroniki.

Czujniki nie reaguja,
wyswietlacz jest
zawieszony.

Odiacz urzadzenie na kilka minut od zasilania elektrycznego
(wyjmij bezpiecznik lub wytacz gtdwny wytacznik), nastepnie
ponownie poditgcz urzadzenie i wigcz je.

Gtéwny bezpiecznik
w domu czesto sie wytgcza

Wezwij technika serwisowego. Upewnij sie, ze pobor pradu
wszystkich wigczonych urzgdzen nie przekracza wartosci
bezpiecznika w domu.

Potrawa nie jest dopieczona.

Wybierz wyzszg temperature i funkcje piekarnika. Spra-
wdz, czy drzwi piekarnika sg zamkniete.

Jezeli problemy utrzymujg sie pomimo zastosowania powyzszej procedury, nalezy
skontaktowac si¢ z autoryzowanym technikiem serwisowym. Odpowiedzialno$¢ za wady
nie obejmuje zadnych napraw ani roszczen wynikajacych z nieprawidtowego podtaczenia
lub uzytkowania urzgdzenia. W takim przypadku koszty napraw ponosi uzytkownik.

VI. DANE TECHNICZNE

OSWIADCZENIE PRODUCENTA

C

Producent niniejszym os$wiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe wymagania
ponizszych dyrektyw europejskich:

« dyrektywy niskonapigeciowej 2014/35/UE

 dyrektywy dotyczgcej kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE

« dyrektywy ErP — 2009/125/WE

i dlatego urzadzenie zostato oznakowane znakiem oraz wystawiono dla niego deklaracje
zgodnosci udostepniang organom nadzoru rynku.

DANE TECHNICZNE
Napigcie znamionowe:

Maksymalna moc znamionowa.
Wymiary kuchenki (wys. x szer. x gt.):

400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
11,0 kW
85 x50 x 60 cm
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Pobdr mocy w trybie czuwania (Psm) [W]: 0,8

Pobo6r mocy w trybie wytaczenia [W]

Poboér mocy w trybie czuwania przy poditgczeniu do sieci [W] -

Czas automatycznego przejscia do trybu czuwania/wytgczenia [min] 1

Spetnia wymagania norm EN 60335-1; EN 60335-2-6 obowigzujacych w Unii Europej.
Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych sg podawane zgodnie
z normg EN 60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te sg okreslane przy standardowym
obcigzeniu z aktywnymi funkcjami: grzatki dolnej i gornej (tryb zwykty) oraz grzania za
pomocg wentylatora (jezeli funkcje te sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata okres$lona w zaleznosci od funkcji dostepnej w

produkcie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Termoobieg ECO (tylna grzatka + wentylator)

+ Informacje techniczne znajduja sie na tabliczce znamionowej wewnatrz urzgdzenia
(ewentualnie na jego tylnej stronie) oraz na etykiecie energetyczne;j.

+ ,Karta informacyjna” oraz ,Instrukcja obstugi” sg dostepne do pobrania na stronie:
www.eta.cz

» Kod QR znajdujacy sie na etykiecie energetycznej, dotaczonej do urzadzenia, zawiera
odnos$nik do informacji dotyczacych specyfikacji tego urzadzenia w bazie danych EPREL
Unii Europejskie;.

« Zachowaj etykiete energetyczng wraz z instrukcjg obstugi oraz wszystkimi pozostatymi
dokumentami dotaczonymi do tego urzadzenia. Te same informacje w bazie danych a
EPREL mozna réwniez znalez¢ pod adresem: https://eprel.ec.europa.eu o

* Nazwe modelu (numer produktu) mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia
oraz na etykiecie energetycznej dotgczonej do urzgdzenia.

* Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznej produktu.

» Wszelkie dodatkowe pytania nalezy kierowa¢ na adres info@eta.cz
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VII. OPIEKA NAD KLIENTEM | SERWIS

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci
elektrycznej urzadzenia moze wykona¢ wytacznie
specjalistyczny serwis! Nie przestrzeganie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw!

Dodatkowe informacje o urzgdzeniu oraz sieci serwisowej mozna
znalez¢ na stronie internetowej www.eta-polska.pl.

Informacje dotyczace reklamacji i napraw produktéw mozna znalez¢

Zawsze uzywaj wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych i akcesoriow.

Kontaktujg sie z naszym autoryzowanym serwisem lub infolinig nalezy mie¢ do
dyspozycji nastepujgce dane: Nazwa modelu (numer produktu) i numer seryjny (SN).

Te informacje mozna znalez¢ na tabliczce fabrycznej (ewentualnie na samodzielnej
etykiecie w jej poblizu).

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian bez wczesniejszego powiadomienia.
Oryginalne czesci zamienne do wybranych konkretnych elementéw produktu sg
dostepne przez co najmniej 7 lub 10 lat (w zaleznosci od rodzaju elementu) od momentu
wprowadzenia ostatniego egzemplarza urzadzenia na rynek.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian i poprawek w instrukcji obstugi.

na stronie www.eta.cz/servis-eu.
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HU - Szabadon all6 tiizhely

679490000, 779490000

Tisztelt Vasarlonk! Koszonjuk, hogy termékinket valasztotta. A készulék tizembe
helyezése el6tt kérjuk, figyelmesen olvassa el a hasznalati utmutatot, és azt a vasarlast
igazold bizonylattal egyutt gondosan 6rizze meg. Az Utmutatoban szerepld képek csak
illusztraciok, a termék a valésagban részleteiben eltérhet.

|. BIZTONSAGI TUDNIVALOK

 Sajat biztonsaga és a készllék megfelelé hasznalata érdekében
a készllék telepitése és els6 hasznalata elétt figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, beleértve a tanacsokat és
figyelmeztetéseket is. A felesleges hibak és balesetek elkerllése
érdekében fontos, hogy a készuléket hasznalo személyek alaposan
megismerjék annak mikodését és biztonsagi funkcidit. Orizze
meg ezt az utmutatét, és gondoskodijon arrdl, hogy a készulék
athelyezése vagy eladasa esetén is a készulékkel egyutt maradjon,
hogy mindenki, aki a készuléket annak élettartama soran hasznalja,
megfelel tajékoztatast kapjon annak hasznalatardl és biztonsagarol.
* A biztonsag és a vagyonvédelem érdekében tartsa be a jelen
hasznalati utmutaté biztonsagi elbirasait, mivel a gyarté nem vallal
felel6sséget azok be nem tartasabol ered6 karokeért.

GYERMEKEK ES SEGITSEGRE SZORULO SZEMELYEK BIZTONSAGA

» A készuléket 8 évnél idésebb gyermekek, valamint csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képesséqgd, illetve megfelelé tapasztalattal
és ismeretekkel nem rendelkezé személyek csak felligyelet mellett, T
vagy akkor hasznalhatjak, ha a készulék hasznalatara vonatkozo
utmutatast kaptak, €s megértették az ezzel jar6 veszélyeket.

» Ugyelni kell arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a készulékkel.

* A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktdl, kivéve, ha
folyamatos felligyelet alatt alinak.

* A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyermekek csak akkor
végezhetik, ha 8 évesnél id6sebbek és fellgyelet alatt allnak.

* Minden csomagoléanyagot tartson gyermekektdl tavol, mert
fulladasveszély all fenn.

» Ha a készuléket kivonja a hasznalatbdl, huzza ki a haldzati
csatlakozédugot a konnektorbdl, vagja le a haldzati kabelt (a lehetd
legkdzelebb a készilékhez), és tavolitsa el az ajtot, hogy a jatszo
gyermekeket ne érje aramutés, illetve ne zarédhassanak be a készilékbe.
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ALTALANOS BIZTONSAG

4 FIGYELMEZTETES! )
A tartozékok hasznalat kozben magas homersékletre melegszenek
\_ fel. Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a készulék flitbelemeit. )

4 FIGYELMEZTETES! )
A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodhatnak. A
N gyermekeket tartsa tavol a sut6tol. )
FIGYELEM!
Tlzveszély: ne helyezzen semmilyen targyat a fézéfellletre.

4 FIGYELEM! )
A fé6zési folyamatot, még a rovid ideig tartd f6zést is, folyamatosan
N fellgyelni kell. )
4 FIGYELEM! )

A zsirban vagy olajban térténé, feligyelet nélkili f6zés veszélyes
lehet, és tuzet okozhat. A tizet SOHA ne oltsa vizzel! Kapcsolja
ki a készuléket, majd fedje le a langokat példaul fedbvel vagy
nedves ruhaval.

(S J
4 FIGYELEM! )
Az izz6 cseréje el6tt aramtalanitsa a készuléket az aramutés
N veszélyének elkerulése érdekében. )
4 FIGYELMEZTETES! )
A f6z6laphoz csak a készulék gyartoja altal a hasznalati
utmutatéban megadott vagy ajanlott védéburkolatokat, illetve a
készulékkel egyutt szallitott veéddburkolatokat hasznalja. Nem
N megfeleld védbburkolatok hasznalata balesetet okozhat. )
4 FIGYELEM! )

A tulmelegedés elkerulése érdekében a készuléket nem szabad
dekorativ ajté mogé beépiteni.

(S J
4 FIGYELMEZTETES! )
A készulék elhelyezésekor ugyeljen arra, hogy a halézati kabel
N sehol ne szoruljon be és ne séruljon meg. )
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FIGYELMEZTETES!
Ne helyezzen a készulék mogé elosztét vagy hordozhatd
tapegységet (hosszabbitét).

\

-
=

-

FIGYELEM
Ez a készulék kizarélag fézésre szolgal. Tilos mas célra, példaul
helyiség fltésére hasznalni.

)
N

)

» Ez a készulék kizarblag f6zésre szolgal. Tilos mas célra, példaul
helyiség flitésére hasznaini.

* A készulék beallitasai az adattablan talalhatok.

* A készulék intenziv és hosszabb idejd hasznalata kiegészitd
szellbztetést igényelhet, példaul ablaknyitast, vagy hatékonyabb
szell6ztetést, példaul a mechanikus elszivas teljesitményének
novelését, ha van ilyen.

» Ugyeljen a készulék kdzelében 1évé mas készllékek tapkabeleinek
megfeleld elhelyezésére és biztonsagos tavolsagara. Ha a
tapkabelek beszorulnak a sutd ajtajaba, megsérulhetnek és
rovidzarlatot okozhatnak.

* Ne fedje le a sut6 falait aluminiumfoliaval, és ne helyezzen

sutélemezt vagy mas sutbéedényt a suté aljara. Az aluminiumfolia

akadalyozza a leveg6 keringését a sutében, gatolja a sutési
folyamatot és karositja a zomancozott fellletet.

* A sit6 ajtaja mikodés kdzben felmelegszik. A nagyobb védelem
erdekében egy harmadik Uvegréteg van beépitve, amely csokkenti
a kulsoé felulet hémérsékletét (egyes modelleknél).

+ Az ajtozsanérok tulzott terhelése karosodast okozhat. Ne
helyezzen nehéz edényeket a sut6 ajtajara, és a suté tisztitasakor
ne tamaszkodjon ra. Soha ne alljon a nyitott ajtéra, és ne engedije,
hogy gyermekek rauljenek.

* Ellendrizze, hogy a szell6z6nyilasok semmilyen médon nincsenek
elzarva vagy letakarva.

* A készuléket olyan fix elektromos halézathoz kell csatlakoztatni,
amely levalaszto eszkdzzel van ellatva. A fix vezetéknek meg kell
felelnie a csatlakoztatasra vonatkoz6 szabvanyoknak.

* Ez a készulék haztartasi és hasonld célu hasznalatra készilt,
példaul:

- személyzeti konyhakban Uzletekben, irodakban és mas

munkahelyi kérnyezetben,

- farmokon, valamint szallodak, motelek és mas lakojellegl
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létesitmények vendégei szamara,

- panzié jellegl szallashelyeken,

- vendéglaté-ipari letesitményekben és hasonld, nem kiskereskedelmi
célu felhasznalasra.

4 FIGYELEM! )
Ha a csatlakozodug6 vagy a tapkabel megsérult, azt az aramutés
veszélyének elkerllése érdekében szerviztechnikusnak vagy
N szakképzett személynek kell kicserélnie. )

4 FIGYELEM! )
A készulékhez mellékelt izz6 ,specialis rendeltetési izz6”,
amely csak az adott készulékkel hasznalhato. Ez a ,specialis
N rendeltetési izz6” nem hasznalhaté haztartasi vilagitasra. )

* A haldézati kabelt nem szabad meghosszabbitani.

» Gy6z8djon meg arrdl, hogy a halézati kabelt a készllék hatulja
nem nyomja 0ssze é€s nem sérti meg. Az dsszenyomott vagy serult
elektromos kabel tulmelegedhet és tluzet okozhat.

* Ne huzza a halézati kabelt.

* Ha az elektromos csatlakozoaljzat laza, az aramutés vagy tiz
veszélye miatt ne csatlakoztassa a kabelt.

* A készuléket nem szabad izzd nélkul Uzemeltetni.

* A készulék nehéz. Mozgatasakor 6vatosan jarjon el.

* Ne tegye ki a készlléket hosszabb ideig kozvetlen napfénynek.

* A készulék nem hasznalhaté kulsé id6kapcsoléval vagy kulon
vezérlérendszerrel.

APOLAS ES KARBANTARTAS

» Karbantartas el6tt huzza ki a hal6zati csatlakozodugot az aljzatbdl.

* A sUt6ajté Uvegének és az Uvegfedélnek a tisztitdsahoz ne
hasznaljon durva surolészert vagy éles fémkaparét. Ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az Uveg toréséhez vezethet.

* A készilék tisztitasahoz soha ne hasznaljon g6z- vagy
magasnyomasu tisztitoét. Aramutés veszélye all fenn.

TELEPITES

FONTOS!
Az elektromos csatlakoztatas soran pontosan tartsa be a
vonatkozé eléirasokban megadott utasitasokat.
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» Csomagolja ki a készuléket, és ellendrizze, hogy nem sértilt-e meg. Ha
a készulék sérult, ne csatlakoztassa. Az esetleges sérulést azonnal
jelentse annal a kereskeddnél, ahol a készuléket vasarolta. Ebben az
esetben 6rizze meg a csomagolast.

* A készuléket a hatalyos el6irasoknak megfeleléen kell telepiteni, és
csak jol szell6z6 helyiségben hasznalhato.

» A készulék kozvetlenul a padlora torténd elhelyezésre készult. Ne
hasznaljon semmilyen alatétet vagy talapzatot.

* Ez egy 1. és 2/1. osztalyu készulék. A készulék mindkét oldalan
hozzaérhet a szomszédos szekrényekhez, ha konyhabutorba van
beépitve. Ha a készulék egyik oldalan a készuléknél magasabb szekrény
talalhato, annak legalabb 10 cm tavolsagra kell lennie a készuléktél.

A masik oldalon csak azonos magassagu szekreny helyezhet6 el.

* Ne telepitse a készliléket erés héforrasok, példaul szilard tizelési
kazanok kozelébe, mert a magas hémérséklet karosithatja a készuléket.

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék telepitése utan a halézati
csatlakozédugo hozzaférheté marad.

* A készUléket kizarolag szerviztechnikus vagy megfelel
szakképesitéssel rendelkez6 személy csatlakoztathatja. A sorkapcsot
(a tapkabel csatlakozasi helyét) védje a sorkapocs-fedéllel, lasd a
tartozékokat. A csatlakoztatast a hatalyos nemzeti szabvanyoknak és
eléirasoknak megfeleléen kell elvégezni.

* A készuléket a hatalyos telepitési elirasoknak megfeleléen kell
telepiteni és csatlakoztatni. Kulonos figyelmet kell forditani a helyiség
szell6zésére vonatkozo kovetelményekre.

* Ne telepitse a készliléket erés héforrasok, példaul szilard tizelési
kazanok kozelébe, mert a magas hémérséklet karosithatja a készuléket.

Figyelmeztetés: A t(iz vagy aramutés elkerulése érdekében

ne tegye ki a készuléket es6nek vagy nedvességnek. Ha nem

hasznalja a készuléket, illetve javitas el6tt mindig valassza le
az elektromos haldzatrol. A készulék nem tartalmaz a felhasznalo
altal javithato alkatrészeket. Mindig forduljon szakképzett, hivatalos
szervizhez. A készllékben veszélyes feszlltség van.

FIGYELMEZTETES: A késziilék felborulasanak
,Q ﬂ megakadalyozasa érdekében stabilizal6 eszkozoket
— kell felszerelni. Lasd a telepitési utmutatot.
A KESZULEK CSATLAKOZTATASA ELOTT:

A készUlék csatlakoztatasa elétt figyelmesen olvassa el a
hasznalati utmutatot. A készulék helytelen csatlakoztatasabol
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vagy hasznalatabdl ered6 javitasokra és reklamaciokra a hibas
teljesitésért valo felelésség nem vonatkozik.

SZERVIZ

* A nem hivatalos (szakszer(tlen) szervizelés és javitas robbanas,
aramatés, rovidzarlat, a készulék karosodasa és ennek
kdvetkeztében személyi sérllés kockazatat eredményezheti.

» A termék szervizelését kizardlag hivatalos szervizkozpont
végezheti, és csak eredeti potalkatrészek hasznalhaték.

KORNYEZETVEDELEM

A csomagoldéanyag artalmatlanitasa

A csomagoldanyagok ujrahasznosithatok, és a megfeleld
szimbdlumokkal vannak jeldlve. A csomagolas egyes részeit a helyi
hulladékkezelési elbirasoknak megfelel6en artalmatlanitsa.

Az elhasznalt készilék artalmatlanitasa
Ez a terméken vagy annak csomagolasan talalhato
E szimbolum azt jelenti, hogy a terméket nem szabad
a haztartasi hulladékkal egyutt kezelni. A terméket az
EEE c|cktromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasara
szolgalé megfelel6 gydijtéhelyen kell leadni.

A termék megfeleld artalmatlanitdsaval hozzajarul a kérnyezetre
€s az emberi egészségre gyakorolt esetleges karos hatasok
megelézéséhez, amelyek a termék hulladékanak nem megfeleld
kezelésébdl addédhatnanak.

A termék ujrahasznositasaval kapcsolatos részletesebb
informacidkeért forduljon a helyi onkormanyzathoz, a hulladékudvarhoz
vagy ahhoz az Uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

A késziilék artalmatlanitasa el6tt

+ Valassza le a készuléket az elektromos haldzatrol.

* Vagja le a tapkabelt, hogy a készuléket ne lehessen ismét Uzembe
helyezni.

+ Adja le a készuléket az elektromos és elektronikus berendezések
visszagyUjtési rendszerében.
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A KESZULEK TAROLOFIOKJA

A keésziilék tarolofidkjaban ne taroljon gyulékony, robbanasveszélyes, illékony vagy héérzékeny
anyagokat (példaul papirt, konyharuhat, mianyag zacskokat, tisztitd- €s mosdszereket,
valamint spray-ket), mert mikddés kozben meggyulladhatnak és tlizet okozhatnak.

OLDALSO VEZETORACSOK

Az oldalso vezet6racsok lehetbveé teszik az étel elkészitését négy szinten (a vezetési
szintek alulrol felfelé szamitanddk). A 3. és 4. szint grillezésre szolgal. A készulék az
oldalsé vezetéracsok hasznalata nélkil is biztonsagosan tUzemeltethetd.

TELESZKOPOS KIHUZHATO SINEK (egyes modelleknél)

A kihtizhaté sinek a masodik, harmadik és negyedik szintre szerelhet6k. A kihtizhato sinek
kiilonb6z4 kivitelben készilnek: ,részleges kihuzas” vagy ,teljes kihuzas”.

HUTOVENTILATOR (egyes modelleknél)

» Akészilék hiitéventilatorral van felszerelve, amely hiti a készllék burkolatat és kezel6paneljét.

* A htéventilator a sttéfunkcié bekapcsolasakor miikddik.

» Akészllék és egyes tartozékai f6zés k6zben magas hémérsékletre felmelegszenek.
Hasznaljon sit6keszty(it.

RACS

» Aracs biztonsagi litkoz6vel van ellatva. Ezért a stitébdl torténé kihuzasakor kissé emelje
meg.

» Aracsot vagy a sutélemezt mindig a két vezetérud kozotti hornyokba tolja be.

» A teleszkopos sinek betolasa utan csukja be a sité ajtajat.

» Amikor a sitétartozékok felmelegszenek, alakjuk megvaltozhat. Ez nem befolyasolja a
mikodésiket, és leh(ilés utan visszanyerik eredeti alakjukat.

ll. TELEPITES

HELYIGENY (méretek mm-ben)

» A készilék melletti falaknak és butoroknak (padlo,
a konyha hatso fala, oldalfalak) legalabb 90 °C
hémérsékletnek ellenallénak kell lennitik.

* Ne telepitse a készuléket erés héforrasok, példaul
szilard tlizelésl kazanok kézelébe, mert a magas

min 100

min 50

hémeérseéklet karosithatja a készuléket.

« Ugyelien a késziilék kdzelében lévé mas késziilékek
tapkabeleinek megfeleld elhelyezésére és biztonsagos
tavolsagara. Ha a tapkabelek beszorulnak a sitd
ajtajaba, megsérilhetnek és rovidzarlatot okozhatnak.

850 / 865

 Ellenérizze, hogy a szell6zényilasok semmilyen modon

500

nincsenek elzarva vagy letakarva.
* A tlizhelyet vizszintesen kell telepiteni!
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A KESZULEK SZINTEZESE

A tlizhely szallitaskor 850 mm
magas.

A készlilék magassaga 850 és
865 mm koz6tt allithato.

max. 15 mm

FELBORULAS ELLENI VEDELEM (méretek mm-ben) (modelltsl fiiggéen))

CDJ

850-865 mm

103

§ '_IL >

o
©

23-38 mm
e o)

Vi ~= " 500 mm

A rajz szerint rogzitse a tartot a falhoz a mellékelt csavarokkal és tiplikkel. Ha a mellékelt )
rogzitéelemek nem hasznalhatok, hasznaljon mas, a tarté falhoz torténd biztonsagos I
rogzitését biztosito rogzitdelemeket.

ELEKTROMOS CSATLAKOZTATAS

» A sorkapocshoz a sorkapocs fedelének lapos csavarhuzéval torténd eltavolitdsa utan
lehet hozzaférni.

» A csatlakozokabel kivalasztasakor figyelembe kell venni a csatlakoztatas modjat és a
tlzhely névleges teljesitményét.

* A csatlakozékabelt huzasmentesité bilinccsel kell régziteni.

FIGYELEM!

Ne feledkezzen meg a véddvezetd csatlakoztatasarol a ®. jellel megjeldlt kapocshoz.
A tizhelyet taplalé elektromos halézatnak rendelkeznie kell olyan biztonsagi
kapcsoloval, amely vészhelyzet esetén lehetéve teszi az aramellatas megszakitasat.
A biztonsagi kapcsolo érintkezdi kdzotti tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell lennie.

A tlizhely elektromos héalozathoz térténd csatlakoztatasa el6tt ismerkedjen meg az
adattablan és a kapcsolasi rajzon feltiintetett informaciokkal.
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FIGYELEM! A szerel6 koteles a felhasznaldnak atadni a , Tlizhely elektromos
halézathoz t6rténé csatlakoztatasanak igazolasat”.

A tGzhelynek a kapcsolasi rajzon feltiintetettdl eltérd mdodon térténd csatlakoztatasa a
késziilék meghibasodasat okozhatja.

4 FIGYELMEZTETES! )
Minden villanyszerelési munkat kizarélag szakképzett és arra jogosult villanyszerel®
végezhet. Az elektromos csatlakoztatason semmilyen médositas vagy 6nkényes
\_ valtoztatas nem végezhetd. Y,
4 N

FIGYELMEZTETES!
Bar a gyartas soran a sorjak és éles élek eltavolitasara a legnagyobb gondot forditottak,
a késziilék kezelésekor fokozott dvatossaggal jarjon el — a telepités soran védokesztyi
\_ hasznalata ajanlott. Y,

CSATLAKOZTATASI UTMUTATO

A tlizhely haromfazisu valtakozé arammal (400 V 3N~50 Hz) térténé izemelésre
készilt. A fltéelemek névleges fesziltsége 230 V. A tlizhely egyfazisu arammal térténé
Uzemeltetése a csatlakoz6 sorkapocs kapcsainak megfelel6 athidalasaval lehetséges
az alabbi kapcsolasi rajz szerint. A kapcsolasi rajz a csatlakozé sorkapocs fedelén is fel
van tuntetve. Gy6z&djon meg arrol, hogy a csatlakozovezeték megfelel a csatlakoztatas
madjanak és a tlizhely teljesitményfelvételének.

A tlizhely elektromos halozathoz torténd csatlakoztatasa el6tt figyelmesen olvassa el
a gyari adattablan és a kapcsolasi rajzon feltlintetett informaciokat.

KAPCSOLASI LEHETOSEGEK

Figyelem! A fiitéelemek feszlltsége: 230 V
Ajanlott
Figyelem! Minden csatlakoztatasi mod esetén csatlakozdvezeték
a védévezet6t a @ PE jelii kapocshoz kell
csatlakoztatni.
400/230 V-os halozat esetén, kétfazisu,
nullavezet8s csatlakoztatasnal az athidalasok HO5VV-F4G4
a 2—3 és 4-5 kapcsokat kotik 0ssze, 2N~
4 x 4 mm?

a védbvezetdt pedig a @ PE kapocshoz kell
csatlakoztatni.

400/230 V-os halozat esetén, haromfazisu, L@s 4
nullavezet8s csatlakoztatasnal az athidalas 12 @2 53
a 4-5 kapcsokat kéti 6ssze, a fazisvezetSket N | HO5VV-F5G1,5

az 1., 2. és 3. kapocsra, a nullavezetét a 4-5
kapcsokra, a vedévezetét pedig a @ PE
kapocshoz kell csatlakoztatni.

Fazisvezeték — L1 =R, L2 =S, L3 = T; N — nullavezet6; PE — véd6vezetd.

5x 1,5 mm?
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IV. MINDENNAPI HASZNALAT

A TUZHELY ELSO HASZNALATA ELOTT

« tavolitsa el az 6sszes csomagol6anyagot,

» Ovatosan tavolitsa el a matricakat a tlizhely ajtajardl ugy, hogy a ragasztoréteg ne
sérlljon meg,

« Uritse ki a tarolofiokot, és a suté belsejébdl tavolitsa el a gyartas soran hasznalt
konzervaldanyagokat,

* vegye ki a sut6 tartozékait, és mossa el 6ket meleg vizben mosogatészer
hozzaadasaval,

* biztositsa a helyiség szell6zését, vagy nyissa ki az ablakot,

» melegitse fel a sttét 250 °C-ra kb. 30 percig, majd tavolitsa el az esetleges szennyez&déseket,
és alaposan tisztitsa ki a suit6t; a f6zélap f6z6zonait kb. 4 percig melegitse edény nélkiil,

» minden miveletet a biztonsagi eléirasoknak megfeleléen végezzen..

4 FIGYELEM! N
Elektronikus programozoval felszerelt tlizhelyeknél a kijelzd a halézatra csatlakoztatas
utan ,0.00” értéket mutat. Be kell allitani a programozé aktualis idejét. (Lasd
a programozo hasznalati utmutatéjat.) Az aktualis id6 beallitdsanak elmulasztasa
\_ megakadalyozza a sité miikodéseét. Y,

4 FIGYELEM! )

Az elektronikus programozo érintésérzékelékkel van felszerelve, amelyek a megjeldlt
helyek érintésével mikddtethetdk. Az érzékelé minden beallitasanak médositasat

\_ hangjelzés erdsiti meg. Az érzékeldk fellletét tisztan kell tartani.

J
FONTOS!
A sutéteret csak meleg vizzel és kis mennyiségli mosogatdszerrel szabad tisztitani.

A sUTO BELSO TERENEK ELSO TISZTITASA

* Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a tlizhelyrél az 6sszes csomagoldéanyagot, beleértve
az 6sszes szdllitasi segédeszkdzt.

* Mossa el az dsszes tartozékot és edényt meleg vizzel és hagyomanyos
mosogatoszerrel.

» Az elsé felfitéskor az uj készllékre jellemzd szag érezhetb. Az elsé hasznalat soran
alaposan szell6ztesse ki a helyiséget.

2
=

FIGYELEM!
Ne hasznaljon suroloszereket vagy suroléporokat, mert ezek karosithatjak
a felUletkezelést.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

Aki energiatakarékosan hasznalja a készuléket, nemcsak a csaladi koltségvetést kiméli, hanem

a kdrnyezetet is. Ezért takaritsunk meg villamos energiat! Kdvesse az alabbi szabalyokat:

¢ Hasznaljon megfelel6 edényeket a f6zéshez. A sima és vastag fenek( edények akar az
elektromos energia egyharmadat is megtakarithatjak. Ne feledje lefedni az edényt fedével,
ellenkez6 esetben az energiafogyasztas négyszeresére nd!
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A f6z6edényt a f6z6lap méretének megfeleléen valassza ki. A f6z6edény soha ne
legyen kisebb, mint a f6z&lap.

Tartsa tisztan a f6z6lapokat és az edények aljat. A szennyez&dések rontjak a
héatadast — az erésen raégett szennyezédések gyakran csak a kdrnyezetet jelentésen
terheld tisztitdszerekkel tavolithatok el.

Keriilje a fedo felesleges emelgetését. A sité ajtajat se nyissa ki sziikségtelenal
gyakran. A zoldségek, burgonya stb. kisebb mennyiségi vizben is f6zheték. Az étel
ugyanilyen jol megfd, ha az edényt fedbvel lefedi. Amikor a viz felforr, csokkentse a flitési
teljesitményt arra a szintre, amely elegendé a forras fenntartasahoz.

Kapcsolja ki id6ben a f6z6lapokat, és hasznalja ki a maradékhét. Hosszabb fézési idd
esetén kapcsolja ki a f6z6lapokat 5-10 perccel a f6zés befejezése el6tt. Ezzel tobb mint
20% villamos energiat takarithat meg.

A siit6t csak nagyobb mennyiségii étel készitése esetén hasznalja. Az 1 kg-nal
kisebb tdmegl hus gazdasagosabban elkészithetd a tlizhely f6zlapjan, edényben.
Hasznalja ki a siit6 maradékhgjét. Ha a hékezelési id6 40 percnél hosszabb,
javasoljuk, hogy a siit6t a sttés befejezése el6tt 10 perccel kapcsolja ki.

Figyelem! Programozd hasznalata esetén ennek megfeleléen rovidebb sutési id6t
allitson be.

A siit6 ajtajat gondosan csukja be. A h6 az ajtétomitésen 1évé szennyez6dések miatt
tavozik. A legjobb, ha ezeket azonnal eltavolitja.

Ne helyezze a tiizhelyet kozvetleniil hiitészekrény vagy fagyaszté mellé. Ez
szlkségtelenul noveli a villamosenergia-fogyasztast.

Ha hosszu ideig f6z, hasznaljon kuktat.

INFORMACIOK AZ INDUKCIOS FOZESROL

Az indukcios fézés biztonsagos, gyors és rendkivil takarékos. Az elektromagneses
hullamok elvén miikddik. A hé kozvetlenil az edény aljaban keletkezik, nem a felllet alatt.
Az lGvegkeramia fellilet csak masodlagosan, maganak az edénynek a hémeérsékletétdl
melegszik fel.

. Ferromagneses alju
edény

. Indukcios tekercs

. Indukalt aramok

. Uvegkeramia lap

Az UJ INDUKCIOS FOZOLAP HASZNALATA ELOTT

Olvassa el ezt az utmutatot, kilonos tekintettel a ,Biztonsagi figyelmeztetések” részre.
Hasznalat elétt tavolitson el minden védéfoliat az indukcios f6zélaprol.
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Az ERINTESVEZERLES HASZNALATA

Az érintésvezérlés hasznalata
A vezérl6k érintésre reagalnak, ezért nem sziikséges

Amint az érintést a készulék érzékeli, sipold hangot hall.
A vezérl6knek mindig tisztanak, szaraznak kell lennitik,
és nem takarhatja le 6ket semmilyen targy (pl. edény
vagy torlékendd). Mar egy vékony vizréteg is ronthatja a vezérlést.

nyomast kifejteni. Az ujja parnas részét hasznalja, ne az
ujjhegyeét.

A MEGFELELO EDENY KIVALASZTASA

Csak indukcios f6z6z6nakhoz alkalmas edényeket hasznaljon. Keresse az indukcids
jelolést a csomagolason vagy az edény aljan.

Magnes segitségével ellendrizheti, hogy edénye megfelelé-e.

Tartsa a magnest az edény aljahoz. Ha a magnes vonzodik

hozz4, az edény alkalmas indukcids fé6zésre.

Ha nincs magnese:

1. Ontsén egy kevés folyadékot az edénybe.

2. Ha a kijelz6n nem villog a jelzés =V~ és a viz melegszik, az o g
edény megfeleld. .

Nem alkalmasak azok a f6z6edények, amelyeknek nincs

ferromagneses aljuk, példaul a tiszta rozsdamentes acélbdl,

aluminiumbdl, rézbdl, tivegbdl, fabol, porcelanbdl, keramiabol vagy kéedénybdl késziilt edények.

Ne hasznaljon fogazott sz€&ll vagy ivelt alju edényeket.

aSQiaS

Gy6z6djon meg arrél, hogy az edény alja sima, laposan illeszkedik az Givegre, és
ugyanolyan méret(, mint a f6z6zona. Olyan edényeket hasznaljon, amelyek aljanak
atmérdje megegyezik a kivalasztott {6z6zo6na grafikus abrazolasaval. Egy kissé szélesebb
edény hasznala

Az edényt mindig kbzépre helyezze a f6z6zénan, és tartsa be az egyes f6z6z6nakhoz
ajanlott minimalis edényalj-atmérdket.

s 9'a 0% S
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» Az edényeket az indukcios f6z8laprol mindig emelje fel, ne csusztassa 6ket, mert
megkarcolhatjak az liveget.

A

y
T

MERETEK EDENYEKHEZ

« A f6z8z6nak bizonyos hatarig automatikusan alkalmazkodnak az edény atméréjéhez.
Az edény aljanak azonban az adott f6z6z6nanak megfeleld minimalis atmérdvel kell

rendelkeznie. A f6z6lap lehet6 legjobb hatékonysaga érdekében helyezze az edényt
a f6z6zbéna kozepére.

Az indukciés edény aljanak atmérdéje

F6z6z6na Minimum (mm) Maximum (mm)
19, 22 - kdzepes 110 160
20, 21 - nagy 125 210

F6z6LAP KEZELOPANELJE

Be/Ki gomb
7 i 7 Plusz gomb
i1 il i Ora gomb

Minusz gomb

Zar gomb

F6z6zbna-valaszté6 gomb
F6z8z6na kijelzéje

Ora visszajelzéje
Id6kijelz6

T
®
@
®
S

7N\
\
eNoahwh2

HA A KIJELZON ,,u” LATHATO -

Ez azt jelenti, hogy:

» nem a megfelel6 f6z6zo6nara helyezte az edényt,

» hasznalt edény nem alkalmas indukciés fézéshez,

» az edény tul kicsi, vagy nincs a f6z6zéna kdzepére helyezve..

Ha nincs megfelelé edény a féz6zénan, a f6z6zdna nem melegit. Ha nincs megfeleld
edény a f6z6zénan, a kijelzd 10 perc utan automatikusan kikapcsol.

A FO6zOLAP BEKAPCSOLASA

» A Be/Ki gombot (1) legalabb 1 masodpercig tartsa lenyomva. A f6z6lap aktiv, ha minden kijelzén
(3) a,0” szamjegy lathato.
» Ha 10 masodpercen belil egyetlen gombot sem nyom meg, a f6z6lap kikapcsol.
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A F6z6ZONA BEKAPCSOLASA

« Af6zblap (1) gombbal térténé bekapcsolasa utan a kdvetkezd 10 masodpercen
belul kapcsolja be a kivant f6z6zénat a megfelel6 f6z6z6na-valaszté gombbal (5). A
kivalasztott f6z6zdna teljesitményszint-kijelz6jén villog a ,0” szamjegy.

« A ,t+"(2) vagy a ,—” (4) gombbal allitsa be a kivant flitési teljesitményszintet.

A FOZO6ZONA KIKAPCSOLASA

+ A f6z6zbnanak aktivnak kell lennie. A teljesitményszint kijelz6je villog.
» A kikapcsolas a fé6z6lap Be/Ki érzékel6jének megeérintésével, vagy az (5) érzékel6 3
masodpercig térténd nyomva tartdsaval torténik.

A TELJES FOZOLAP KIKAPCSOLASA

« A féz6lap miikodik, ha legalabb egy f6z6zéna be van kapcsolva.

» Ateljes f6z6lap kikapcsolasahoz nyomja meg a Be/Ki érzékel6t (1).

* Ha a f6z6zb6na forro, a f6z6z6na kijelzéjén (3) a ,H” betl jelenik meg — a maradékhd
jelzése.

BOOSTER ,,P” FUNKCIO

+ A Booster funkcié a @ 210/180 mm-es z6na teljesitményét 1800 W-rél 2100 W-ra, a
@ 160 mm-es zéna teljesitményét pedig 1200 W-rél 1500 W-ra néveli és flexi zona 3000
W-t61 3600 W-ig.

» A Booster funkcié bekapcsolasahoz valassza ki a f6z6zénat, allitsa a teljesitményszintet
»9”-re, majd nyomja meg ismét a ,+” gombot (2). A bekapcsolast a ,P” bet jelzi.

» A Booster funkcioé kikapcsolasa a ,—” gomb (4) ismételt megnyomasaval vagy az edény
indukcios mezdérél torténd levételével torténik.

* 10 perc elteltével a funkcié automatikusan kikapcsol. A f6z6z6na ezutan névleges
teljesitménnyel tovabb mikadik.

» Ha a Booster funkcié mikoédése kdzben a f6z6zéna (az elektronika vagy a tekercs)
hémeérséklete tullépi a megengedett értéket, a Booster funkcié automatikusan kikapcsol.
A f6z6zo6na visszatér a névleges teljesitményre.

A Booster funkcié korlatozasa 2

A fé6z6zénak modelltél fliggben fliggblegesen vagy atlésan parokba vannak kapcsolva.

A rendelkezésre allo teljes teljesitmény ezek kdzott a parok k6zott oszlik meg. Ha a Booster

funkciot egyidejlleg mindkét f6z6zénan hasznalja, az meghaladna a maximalisan

rendelkezésre allo teljesitményt. Ebben az esetben az elséként bekapcsolt f{6z6z6na
teljesitménye a legmagasabb lehetséges szintre csdkken.

FLEXI (csak az ETA77949000 modelinél)
A Flexi funkcionak készdnhetben a f6z6lap két f6z8zonajat egyetlen, megnévelt fitézonaként
vezérelheti. A Flexi funkcié nagyon praktikus, és lehetévé teszi példaul sttétalak hasznalatat.

A Flexi funkcié bekapcsolasa: m A

» Kapcsolja be a fézélapot.

 AFlexi funkcio aktivalasahoz érintse meg a ,@ (/ ©
bal elsé és a bal hatso f6z6zdna érzékeléit. Z N
Ezutan a + és — érzékel6kkel allitsa be a kivant
teljesitményszintet.

« Ettsl a pillanattol kezdve mindkét f6z6zonat X X
egyetlen érzékel6vel vezérli.

.
(
AE@D
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A Flexi funkcio kikapcsolasahoz érintse meg a bal els6 és a bal hatso f6z6zona
érzékelGit. A kijelz6kon a ,,0” szam jelenik meg. Ett6l a pillanattol kezdve a f6z6zonak
egymastol fliggetlenil mikodnek.

ZAR FUNKCIO

A zar funkcié megakadalyozza, hogy a f6z8lapot gyermekek véletlenul bekapcsoljak.
A f6z6lap csak a zarolas feloldasa utan hasznalhato.
» A zar funkcio bekapcsolt és kikapcsolt f6z6lap esetén is hasznalhaté.

A zar funkcié be- és kikapcsolasa

* A mivelet a gomb 5 masodpercig torténd nyomva tartasaval végezhetd el.

« A funkcié aktivalasat a L0 jelzés jelzi az id6zitd kijelzéjén.

« Afézblap a zarolas feloldasaig zarolva marad, fliggetlendl attél, hogy a kezel6panel be
van-e kapcsolva vagy ki van kapcsolva.

» A f6z6lap elektromos halozatrol torténd levalasztasa a zar funkcio kikapcsolasat eredményezi.

MARADEKHO-KIJELZS

» A f6zés befejezése utan az lvegkeramia lapon héenergia marad vissza, ezt
maradékhének nevezz(k.

* Ha a f6z6lap h6meérséklete meghaladja a 60 °C-ot, a megfeleld kijelzén a ,H” betl jelenik meg.

+ 45 °C és 60 °C kozotti hémérsékleten a kijelzén a ,h” jelenik meg, amely az alacsony
maradékhét jelzi.

* Ha a hémérséklet 45 °C ala csokken, a maradékh&-kijelzd kialszik.

» Ha a maradékhé-kijelzd vilagit, égési sérllés veszélye miatt ne érintse meg a f6z6zonat, és ne
helyezzen ra h6érzékeny targyakat!

+ Aramsziinet esetén a maradékhé-kijelzé nem jelenik meg, annak ellenére, hogy a f6z6zonak
még forrok lehetnek!

IDAZITO FUNKCIO

Az id6zit6 funkcid megkdnnyiti a fézést azaltal, hogy lehetdveé teszi a f{6z6zonak mikodési
idejének beallitasat. Konyhai id6zitéként is hasznalhato.

Az id6zit6é bekapcsolasa

* A (5) gombbal valassza ki a megfelel6 f6z6zénat. A ,0” szamjegy villog.

* A ,t+"(2) vagy a ,—” (4) gombbal allitsa be a kivant teljesitményszintet 1-9 kdzott.
» Ezutan 10 masodpercen bellil aktivalja az id6zitét a (6) gombbal.

* A ,t+"(2) vagy a ,—” (4) gombbal allitsa be a kivant fé6zési id&t (01-99 perc).

» Az id6zit6 kijelz6jén a megfeleld f6z6zonahoz tartozo (8) visszajelzd vilagit..

Minden f6z6zéna egyidejlleg mikddhet kilon beallitott idével. Ha egynél tébb idd van
beallitva, az id6zit6 kijelz&jén a legrévidebb beallitott id6 jelenik meg. Ezt a megfeleld (8)
visszajelzb villogasa is jelzi.

A beprogramozott f6zési idé6 médositasa

A beprogramozott f6zési id6 a f6zés soran barmikor médosithato.

* A (5) gombbal valassza ki a megfelel6 f6z6zénat. A teljesitményszint szamjegye villog.
» Ezutan 10 masodpercen bellil aktivalja az id6zitét a (6) gombbal.

* A ,+"(2) vagy a ,—" (4) gombbal allitsa be a kivant fézési id6t.

A f6zési id6 ellenérzése
A f6zés végéig hatraléve id6 barmikor ellenérizhetd az iddzité gomb (6) megnyomasaval.
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Az adott f6z6zdnahoz tartozé aktiv id6zit6t a (8) visszajelzd villogasa jelzi.

Az id6zité kikapcsolasa

A beprogramozott f6zési id6 letelte utan hangjelzés hallhatd, amely barmely gomb

megérintésével kikapcsolhato, vagy 2 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

Ha az id6zit6t a beallitott id6 letelte elétt kell kikapcsolni:

» a (5) gombbal aktivalja a f6z6zonat. A beallitott teljesitményszint szamjegye vilagit,

* nyomja meg és tartsa lenyomva a (6) gombot 3 masodpercig, vagy a ,+” (2) és ,— (4)
gombbal allitsa az id6zitét ,00” értékre.

IDOZITO KONYHAI IDOZITOKENT
Az id6zitd konyhai idézitéként is hasznalhato.

A konyhai id6zit6 bekapcsolasa

Ha a f6z8lap ki van kapcsolva:

» aféz6lap Be/Ki gombjaval (1) kapcsolja be a f6z6lapot,
* a (6) gombbal aktivalja a konyhai id6zit6t,

* a,t’(2) vagy a .~ (4) gombbal allitsa be a kivant id6t.

A konyhai idézité kikapcsolasa

A beprogramozott id6 letelte utan folyamatos hangjelzés hallhato, amely barmely gomb

megérintésével kikapcsolhato, vagy 2 perc elteltével automatikusan kikapcsol.

Ha az id6zit6ét korabban kell kikapcsolni:

* nyomja meg és tartsa lenyomva a (6) gombot 3 masodpercig, vagy
a,t+’(2) és ,—” (4) gombbal allitsa az id6zitét ,00” értékre.

* Ha az id6zitd konyhai id6zit6ként van beprogramozva, a fézési idé nem allithaté be.

» A konyhai id6zitd funkcié automatikusan megsziinik, amikor az idézit6 funkciod
aktivalédik.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS ELLENI VEDELEM

Az automatikus kikapcsolas az indukcios fé6zélap biztonsagi védelmi funkcidja. A féz6lap
automatikusan kikapcsol, ha elfelejti kikapcsolni. A kiilénb6z4 teljesitményszintekhez
tartozo alapértelmezett miikddési idék az alabbi tablazatban talalhatok.

Teljesitményszint U 1 2 3 4 5 6 7 8 9 P

Alapértelmezett

miikédési idé (6ra) 8 8 8 5 5 5 115|15|15]|15|016

Amint az edényt eltavolitia a f6z6zo6narol, a melegités azonnal leall, és az egy percig tarté
hangjelzés utan a féz6lap kikapcsol.

MELEGEN TARTAS FUNKCIO

A melegen tartas funkcié az elkészitett ételt melegen tartja a f6z6zénan. A kivalasztott
f6z6zbna alacsony fltési teljesitménnyel mikddik. A f6z6zdna teljesitményét a melegen
tartas funkcié szabalyozza, igy az étel hémeérséklete megkdzelitdleg 65 °C. Ezért a meleg,
fogyasztasra kész étel nem valtoztatja meg kedvezétlenil eredeti izét, és nem tapad az
edény aljahoz. Ez a funkci6 vaj, csokoladé stb. felolvasztasara is hasznalhaté. A funkcio
megfelel6 hasznalatanak feltétele a megfeleld, sik alju edény hasznalata, hogy az edény
hémérsékletét a f6z6zonaban elhelyezett érzékeld pontosan mérje. A melegen tartas

HU - 141

HU



HU

funkcié minden f6z6zénan bekapcsolhaté. Mikrobioldgiai okokbdl nem ajanlott az ételt
tul hosszu ideig melegen tartani, ezért az érintépanel 2 6ra elteltével kikapcsolja ezt a
funkciot.

A melegen tartas funkcié kiegészitd teljesitményszintként van beallitva a 0 és 1
fokozat kozott, és a kijelzén ,U” szimbolumként jelenik meg. A melegen tartas funkcid
bekapcsolasa a ,F6z6zo6na bekapcsolasa” pontban leirtakkal azonos médon torténik.
A melegen tartas funkcio kikapcsolasa a ,F6z6zonak kikapcsolasa” pontban leirtakkal
azonos modon torténik.

A sUTO PROGRAMOZOJANAK FUNKCIOI

- “s — > gomb +
ﬁ D%’D L) < gomb -
L ’_’ '_’ ,_’ MENU Uzemmaod-beallitd gomb

% Visszajelzé

< | MENU | > O Visszajelzé
H Visszajelzd

AZ AKTUALIS IDO BEALLITASA

Bekapcsolas utan vagy aramkimaradast kdvet6 ujrainditaskor a kijelzén villogé ,,0.00”

jelenik meg.

* Nyomja meg egyszerre a ,<” és ,>” gombokat, amig a kijelz6n meg nem jelenik a
szimbolum . A szimbdlum alatti pont villogni kezd.

« 7 masodpercen belll allitsa be az aktualis id6t a ,<” és ,>” gombokkal.

» Az id6bedllitas befejezése utan kérulbelll 7 masodperccel az uj adatok mentésre
kerulnek, és a szimbélum alatti pont villogasa megszinik.

Az id6 késébb is modosithato a ,<” és ,>” gombok egyideji megnyomasaval. Amikor a

szimbolum alatti pont villogni kezd, modosithatja az aktuélis idét.

FIGYELEM!
A siit6 csak akkor kapcsolhatd be, ha a kijelz6n megjelenik a & szimbdlum.

ID6ZITO

Az iddzit6 barmikor aktivalhato, fliggetlenil a programozé6 egyéb funkcidinak allapotatol.

A mérhet6 id6tartomany 1 perctdl 23 éra 59 percig terjed.

Az id6zit6 beallitdsahoz:

+ nyomja meg a MENU gombot; a kijelzén villogni kezd a Q) szimbolum,

- allitsa be az idét a < és > gombokkal; a kijelz6n megjelenik a beallitott id6é. Az id6zit6
funkcio aktiv. A beallitott idd letelte utan hangjelzés hallhato, és a Q szimbolum villogni
kezd

» ha ki szeretné kapcsolni a hangjelzést, érintse meg és tartsa lenyomva a MENU gombot,
vagy nyomja meg egyszerre a < és > gombokat. A & szimbélum kialszik, és a kijelz6 az
aktudlis idét mutatja.

FIGYELEM!
Ha a hangjelzést nem kapcsolja ki kézzel, korilbelll 7 perc elteltével automatikusan
kikapcsol.
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SUTESI IDO

Ha azt szeretné, hogy a siité meghatarozott idé elteltével kikapcsoljon, tegye a

kodvetkezbket:

+ a sutéfunkcio és a hdmérséklet-szabalyzd gombbal allitsa be a kivant sttéfunkciot és
hémérsékletet,

* nyomja meg és tartsa lenyomva a MENU gombot, amig a kijelzén rovid idére meg nem
jelenik a dur felirat, és a k| szimbélum villogni nem kezd,

* a < és > gombokkal allitsa be a kivant sttési idét 1 perc és 10 6ra kdzott.

A beallitott id8 korulbelll 7 masodperc mulva mentésre kerll, a kijelzd ismét az aktualis

id6t mutatja a Ml szimbolum mellett. A beallitott id6 letelte utan a siité automatikusan

kikapcsol, hangjelzés hallhato, és a || szimbélum villogni kezd.

« allitsa a sutéfunkcié és a hdmérséklet-szabalyzé gombot kikapcsolt allasba

« chcete-li funkci zrusit, pfidrzte sou¢asné tlacitka < a >, symbol zhasne a na displeji se
ukaze aktualni ¢as.

A BEALLITASOK TORLESE

A konyhai id6zit6 vagy a siteési id6 beallitdsa barmikor térolheté.
* A sltési id6 beallitdsanak torléséhez érintse meg egyszerre a < és > gombokat.

Az id6zit6 beallitasanak torlése:
» a MENU gombbal valassza ki az id6zit6 funkcidt,
* nyomja meg ismét egyszerre a < és > gombokat.

A HANGJELZES HANGSZINENEK MODOSITASA

A hangjelzés hangszine a kdvetkezé médon modosithato:
* nyomja meg egyszerre a < és > gombokat,
» a MENU gombbal valassza ki a ton funkciot; a kijelzd villogni kezd,
* a < és > gombokkal valassza ki a kivant hangszint,
1-t61 3-ig a > gombbal,
3-t6l 1-ig a < gombbal.

A KIJELZO FENYEREJENEK MODOSITASA

A kijelz6 fényereje 1 és 9 koz6tt allithato, ahol az 1 a legsététebb, a 9 pedig a legvilagosabb

beallitas. A beallitott érték akkor érvényes, amikor az 6ra nem aktiv (azaz a felhasznal6

legalabb 7 masodpercig nem érint meg egyetlen gombot sem). A kijelzd fényereje a

koévetkez6 moédon médosithato:

* nyomja meg egyszerre a < és > érzékelbket,

* a MENU gombbal valassza ki a bri funkciét (az els6 megnyomas a ton, a masodik a bri
funkciora valt),

* a < és > gombokkal allitsa be a kivant fényerét 1 és 9 kozott.

FIGYELEM!
Amikor az 6ra aktiv (azaz a felhasznalé az elmult 7 masodpercben megnyomott egy
gombot), a kijelzd fényereje maximalis.

EJSZAKAI UZEMMOD

» 22:00 és 6:00 ora kozott az 6ra automatikusan csokkenti
a kijelz6 fényerejét..
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A sUTO FUNKCIOI ES KEZELESE

A siité az also és fels6 flitéelemmel melegithetd. A siité
miikodtetése a sutéfunkcid-valasztd forgatdbgombbal és a
programozoval torténik — a beallitdshoz forditsa a gombot a

kivant allasba.

A forgatégomb kerlletén talalhato jeldlések a suté altal vegzett

funkcidknak felelnek meg.

A kikapcsolashoz allitsa mindkét forgatdgombot @/ 0. allasba.

FIGYELEM!

A flités (fGt6elemek stb.) bekapcsolasahoz barmely sitéfunkcio kivalasztasa utan a
flités csak a hémérséklet beallitasat kdvetéen kapcsol be.

A SUTO FUNKCIOVALASZTO GOMBJANAK LEHETSEGES ALLASAI

0

2

b4

Kikapcsolva

Gyors elémelegités
A ventilator és a grill mikodik. A

suté gyors elémelegitésére szolgal.

Kiolvasztas
Csak a ventilator makaodik,
a f(itéelemek hasznalata nélkul.

GrGrill ventilatorral

Ez a funkcio a sutési folyamat
felgyorsitasara és az ételek izének
javitasara szolgal.

Intenziv grill (Szupergrill)
Lehetbvé teszi a grillezést
bekapcsolt felsé flitéssel
egyidejlileg. Ez a funkcio
magasabb hémérsékletet biztosit
a sutétér fels6 részében, ami
intenzivebb piritast tesz lehetévé,
és nagyobb adagok grillezésére is
alkalmas.

>
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Also és felsé fiitéelem

Ebben az allasban a stité hagyomanyos
sutési Uzemmaddban mikodik, a felsd és
alsé fltéelem hasznalataval.

Ventilator + also és felsé fiités
Ebben az allasban a sité légkeveréses
Uzemmddban mikodik. A légkeveréses
slités egyenletesebb héeloszlast biztosit.

Ventilator + hatsé fiitéelem

A hagyomanyos sutéssel
0sszehasonlitva ennél az izemmodnal
a hatso flitéelem mikddik. Ez a sutési
mod egyenletes hdeloszlast biztosit

a sutében elhelyezett étel korul.

Hélégbefluivas + also flités
Lehet6vé teszi az alulrél torténd
héatadast. A h6 nagy része alulrél
érkezik. Nedves sutemények és pizza
sutéseére alkalmas.

A siité fiiggetlen vilagitasa

A forgatégomb ebbe az allasba
allitdsaval bekapcsol a sutétéer
vilagitasa.



Grill

A ,grillezés” funkci6 kisebb adagok,
példaul steakek, szeletek, halak,
MV piritdsok, kolbaszok, csében siilt @
ételek (az étel vastagsaga ne
haladja meg a 2-3 cm-t, sutés
kdzben az ételt meg kell forditani)
elkészitéseére szolgal.

ECO hélégbefuvas

Ezzel a funkciodval aktivalhaté az

energiafogyasztas szempontjabol

optimalizalt siitési mod. Célja az

ECO energiamegtakaritas az ételek
elkészitése soran. Ebben az allasban
a sUtétér vilagitasa ki van kapcsolva.

Also fiitéelem
Ebben az allasban a sité csak az also flitéelem hasznalataval melegit. Ez a
funkcié példaul az ételek aljanak utositésére alkalmas.

VisszAJELZOK

A sutd bekapcsolasat két visszajelzd vilagitasa jelzi: az R — miikddésjelzd és az L —

termosztat visszajelzé.

» A jobb oldali mik&désjelzd a suté miikddését jelzi. A bal oldali termosztat
visszajelzdjének kialvasa azt jelenti, hogy a suté elérte a bedllitott hdmérsékletet.
Ha a recept azt javasolja, hogy az ételt csak eldmelegitett siitébe helyezze be, ezt a
termosztat visszajelz6jének elsé kialvasa utan tegye meg.

« Sutés kozben a termosztat visszajelzéje a beallitott h6mérséklet fenntartasa érdekében
szlkség szerint automatikusan fel- és kialszik.

» A mikodésjelzd akkor is vilagithat, ha a kezelégomb a Sitévilagitas allasban van.

TESZTAK SUTESE

 javasolt a tésztak sutése a tlizhely tartozékat képez6 sutblemezeken,

* a tésztak kereskedelmi forgalomban kaphaté sitéformakban és sutélemezeken is
suthet6k, amelyeket a sltéracsra kell helyezni; siitéshez fekete szinl sttélemezek
hasznalatat javasoljuk, mivel ezek jobban vezetik a hét és lerdviditik a sutési idét,

» hagyomanyos sutési mod (fels6 + also fitéelem) hasznalata esetén nem javasoljuk
vilagos vagy fényes fellletl sitéformak és sutélemezek hasznalatat, mert ezek

» alkalmazasa a tészta aljanak elégtelen atsulését okozhatja,

+ holégbefuvas funkcio hasznalata esetén a sitétér elémelegitése nem sziikséges, mas
sutési modoknal az étel behelyezése el6tt a sutdteret eld kell melegiteni,

+ az étel stt6bdl torténd kivétele elétt ellendrizni kell az atstilését egy fa palcikaval (megfeleld
atslilés esetén a tésztaba szurt palcikanak szaraznak és tisztanak kell maradnia),

» a sutd kikapcsolasa utan célszerl az ételt még korulbelul 5 percig a stitében hagyni,

» hoélégbefuvas hasznalata esetén a sitési hdmérséklet altalaban 20-30 °C-kal
alacsonyabb a hagyomanyos sutéshez (felsé és also flitéelem) képest,

» az 1. tabldzatban megadott sutési adatok tajékoztatd jellegliek, és a sajat
tapasztalatoknak, illetve f6zési szokasoknak megfeleléen médosithatok,

* ha a szakacskonyvekben szerepl6 adatok jelentésen eltérnek a tlizhely hasznalati utmutatdjaban
megadott értékektdl, kérjik, a hasznalati Utmutatdban szerepl utasitasokat kdvesse.

HUSSUTES
+ asutében 1 kg-nal nagyobb husdarabok elkészitése javasolt, a kisebb darabokat ajanlott
a tlzhely fé6z6lapjan elkésziteni,

+ sutéshez héallé edények hasznalata javasolt; ezek fogantyuinak is ellen kell aliniuk a
magas hémérsékletnek,
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+ sitéracson torténd sités esetén javasolt a legalsé szintre egy kevés vizet tartalmazo
sutélemezt helyezni,

 javasolt a hust a siitési id6 felénél legalabb egyszer megforditani; stités kozben idénként
locsolja meg a sltés soran keletkezett szafttal, illetve forrd sos vizzel. A hust nem
szabad hideg vizzel locsolni.

ECO FUTESI FUNKCIO

« Az ECO fitési funkcié hasznalatakor egy optimalizalt fiitési mod aktivalodik, amelynek
célja az energiamegtakaritas az ételek elkészitése soran.

« A sltési id6 magasabb hémérséklet bedllitasaval nem rovidithetd le. A sités
megkezdése elbtt a sutd eldmelegitése sem javasolt.

« Sultés kdzben ne moédositsa a bedllitott h6mérsékletet, és ne nyissa ki a suté ajtajat.

A GRILL HASZNALATA

» A grillezés soran az ételt a grill fitéeleme altal kibocsatott infravords sugarzas melegiti.
» A grill bekapcsolasahoz:

- allitsa a siité forgatdgombjat a hullamvonal szimbélummal jelélt allasba, [, 7,

- melegitse el6 a sitét korllbelll 5 percig (zart sitdajtd mellett),

- helyezze az ételt tartalmazo sitélemezt a megfeleld sitési szintre; racson torténd
grillezés esetén kdzvetlendl a racs alatti szintre helyezzen egy siitélemezt a lecsepegd
zsir felfogasara,

- csukja be a siité ajtajat.

FIGYELEM!
Csak zart sut6ajto mellett grillezzen. A grill hasznalata kdzben a készlilék hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Javasoljuk, hogy a gyermekeket tartsa tavol a stit6tél.

AJANLOTT BEALLITASOK
ECO FUTESI FUNKCIO HASZNALATA ESETEN

Etel tipusa Sitéfunkcio | Homérséklet (°C) Szint Id6 (perc)
Piskota 180 - 200 2-3 50 - 70
Muffiny 180 - 200 2 50 - 70

Hal 9 190 - 210 2-3 45- 60

Marhahts 200 - 220 2 90 - 120

Sertéshus 200 - 220 2 90 - 160
Csirke 180 - 200 2 80 - 100

A HATSO FUTOELEM + VENTILATOR HASZNALATA ESETEN

Etel tipusa Siit6funkcié | Homérséklet (°C) Szint 1d6 (perc)
Piskota (] 160 - 200 2-3 30-50
Piskota (] 160-170" 3 25-402
Muffiny @ 155-170" 3 25-402
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Muffiny 200-230" 2-3 15-25
Pizza d 210 - 220 2 45 - 60
Hal @ 160 - 180 2-3 45 - 60
Hal is 190 2-3 60-70
Kolbasz 210 (200%) 4 14 -18
Marhahus () 225 - 250 2 120 - 150
Marhahus @ 160 - 180 2 120 - 160
Sertéshus d 160 - 230 2 90 - 120
Sertéshus @ 160 - 190 2 90 - 120
Csirke T 180 - 190 2 70 - 90
Csirke d 160 - 180 2 45 - 60
Csirke 175 - 190 2 60 - 70
Z6ldség O 190 - 210 2 40-50
Zoldség Bs 170 - 190 3 40 - 50

* két Uvegezeésl sutdajto.
A megadott id6k arra az esetre vonatkoznak, amikor a sttét nem melegitették eld.
El6melegitett suté esetén a megadott idéket korulbelll 5-10 perccel csdkkentse.

" Melegitse el6 az ires sutét.
2 A megadott id6 a kis slitéformakban készilt siiteményekre vonatkozik.

Figyelem: A tablazatban megadott értékek tajékoztato jellegliek, és a sajat
tapasztalatoknak, illetve fézési szokasoknak megfeleléen médosithatok.

TESZTETELEK AZ EN 60350-1 SZABVANY SZERINT —- SUTEMENYSUTES

Etel tipusa | Tartozék Szint Funkcié H°'“(‘?,Es)ek'et 18 (perc)
3 C 160-170" | 25-402
i i 3 = 155-170" | 25-402

Aprésitemény | Sutélemez
3 155-170" | 25-402
2+4 155-170" | 25-402
3 (i 150-160" | 30-402
3 = 150-170" | 25-352

Linzerkarika Sitélemez
3 150-170" | 25-352
2+4 160-175" | 25-352

. .. | Racs + fekete
Zsiradék nélkdli | = e rma 3 0 170-180" | 30-452
piskota
@26 cm
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Almas rétes

Racs +
két fekete
tortaforma

@20 cm

2
a formakat a
racson atlésan,
hatul jobbra és
elol balra kell
elhelyezni

=

180-200 "

50-702

" Az lires sUtét melegitse eld; ne hasznalja a gyors elémelegités funkciot.

2 Ha nincs masként megadva, az idék elémelegités nélkili stitére vonatkoznak.

Elémelegitett st esetén a megadott idéket korllbelll 5—10 perccel csokkentse.

TESZTETELEK AZ EN 60350-1 SZABVANY SZERINT - GRILLEZES

Hémeérséklet

Etel tipusa Tartozék Szint Funkcio (°C) Id6 (perc)
Feher Racs 4 210 (200)* " | 1,5-2,5
kenyérbdl
készilt piritos Racs 4 210 (200)* " 2-3
Racs +
sutélemez a 1. oldal
Marhahus- hus szaftjanak 4 —racs = * 1) 10-15
hamburger (lecsepegb 3 — sutélemez 210 (200) 2. oldal
zsir) 8-13
felfogasara

* két Gvegezési sitbajtod
) Melegitse el6 az Ures sitét 5 percig, ne hasznalja a gyors elémelegités funkciot.
2 Melegitse el az lires slt6t 8 percig, ne hasznalja a gyors elémelegités funkciét.

TESZTETELEK AZ EN 60350-1 SZABVANY SZERINT — SUTES

Hoémérséklet

Etel tipusa Tartozék Szint Funkcio (°C) I1d6 (perc)
Racs +
sutélemez a
hus szafianak | 2 — racs 180-190 | 70-90
(lecsepegb 1 — sitélemez
zsir)
Egész csirke felfo’g asara
Racs +
sutélemez a «
hus szaftjanak 2 —rost
jan 1 — plech na 180-190 80100
(lecsepegb L
; peceni masa
zsir)
felfogasara

A megadott idék arra az esetre vonatkoznak, amikor a stt6teret nem melegitették eld.
El6bmelegitett stité esetén a megadott idéket korilbelll 5-10 perccel csdkkentse.

TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS

A felhasznald gondos apolasa, a tlizhely rendszeres tisztitasa és megfelel§ karbantartasa
jelentésen meghosszabbitja annak élettartamat. A tisztitdas megkezdése el6tt kapcsolja ki
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a tlzhelyet, és ellendrizze, hogy minden kezelégomb ,0” allasban van-e. A tisztitast csak a
tlzhely teljes lehllése utan kezdje meg.

UVEGKERAMIA FOZOLAP

« A féz8lapot minden hasznalat utan tisztitsa meg. Ha lehetséges, még meleg allapotban
tisztitsa (miutdn a maradékhé-jelz6 kialudt). Kertlje a féz6lap erés szennyezddését,
kiléndsen a raégett, kifutott szennyezédéseket.

« Soha ne hasznaljon surolé vagy maré hatasu tisztitészereket, példaul suroléporokat,
dorzstejeket, surolokdveket, habkdvet, drotkefét stb., mert ezek megkarcolhatjak a
fézblap fellletét és maradandé karosodast okozhatnak.

« Javasoljuk kiméld hatasu tisztitd- vagy mososzerek hasznalatat, amelyek erre vonatkozo
ajanlassal rendelkeznek, példaul zsiroldé folyadékok és emulzidk. Ha az ajanlott szerek
nem allnak rendelkezésre, javasoljuk meleg viz és mosogatészer oldatanak, illetve
higitatlan tisztitoszer hasznalatat.

» A felllet mosasahoz és tisztitasahoz puha, finom, j6 nedvszivo képességl kend6t
hasznaljon. Az Givegkeramia f6z8lapot tisztitas utan mindig torélje szarazra.

» Kulénos figyelmet forditson arra, hogy az Givegkeramia f6z8lap ne séruljon meg, ne
keletkezzenek rajta mély karcolasok vagy lepattanasok, amelyeket fém fedék vagy mas
éles szé&I{ targyak utése okozhat..

sUT6

» A sitét minden hasznalat utan meg kell tisztitani. A siit6 tisztitasa kozben kapcsolja be a
sutévilagitast, hogy a sitétér jobban lathaté legyen.
» A slt6éteret csak meleg vizzel és kis mennyiségi folyékony mosogatdszer hozzaadasaval
tisztitsa.
* Gozzel torténd tisztitas:
- Onts6n 0,25 | vizet (1 pohar) a sitd elsd, alsd szintjére helyezett edénybe,
- csukja be a siité ajtajat,
- allitsa a hdmérséklet-szabalyzét 50 °C allasba, a funkcidvalasztd gombot pedig alsé
fités allasba,
- melegitse a sitéteret korilbelll 30 percig,
- a tisztitasi folyamat befejezése utan nyissa ki a sitd ajtajat, tordlje ki a siitéteret
szivaccsal vagy torlékenddvel, majd mossa at meleg vizzel és mosogatdszerrel.

HU

FIGYELEM! Az (iveg el6lapok tisztitasahoz és karbantartasahoz ne hasznaljon
suroléanyagot tartalmazo tisztitoszereket.

A sité konnyen kivehetd oldalso vezetdéracsokkal (betolhatd racsok tartoival) van
felszerelve. A tisztitashoz torténd eltavolitasukhoz hizza meg az eldl talalhaté
rogzitéelemet, majd hajtsa ki a vezetéracsot, és emelje ki a hatso6 rogzitésbol.
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AZ AJTO LEVETELE

A sutétérhez valo6 jobb hozzaférés és a tisztitas
megkdnnyitése érdekében a siit6ajtd levehetd. Ehhez
nyissa ki az ajtét, majd hajtsa felfelé a zsanéron talalhato
biztositéelemet (A. abra). Az ajtot kissé csukja be, emelje
meg, majd huzza elbrefelé. Az ajtd visszaszereléséhez
forditott sorrendben jarjon el.

Visszaszereléskor igyeljen arra, hogy a zsanér kivagasa
megfeleléen illeszkedjen a zsanértarto kiallé részére.
Miutan az ajtot felszerelte a tlizhelyre, hajtsa vissza
megfeleléen a biztositdelemet, és gondosan nyomja a helyére. A biztositéelem helytelen
beallitasa az ajtd becsukasakor a zsanér sérilését okozhatja.

A BELSO UVEGLAP KIVETELE

1. Keresztfejli csavarhizoéval csavarja ki az oldalsé rogzitéelemek csavarjait (B. abra).

2. Lapos csavarhtzéval tavolitsa el a rogzitéelemeket, majd vegye le az ajté felsé lécét (B, C abra).
3. Vegye ki a belsd Uveget az ajté alsé részén talalhatd
tartokbdl (D és D1 abra).

Figyelem! Az livegrogzitések sérulésének veszélye. Az
Uveget csusztassa ki, ne emelje felfelé.

4. Tisztitsa meg az lUveget meleg vizzel és kis mennyiségl
tisztitoszerrel. Az 6sszeszerelést forditott sorrendben
végezze. Az liveglap sima felének felll kell lennie, a
nyomtatott oldalnak pedig lefelé (a siit6 kilsd oldala felé)
kell néznie.

Figyelem! Ne nyomja be egyszerre az ajté6 fels6

lécét mindkét oldalon. Az ajté felsd lécének megfeleld
felszereléséhez el6szor illessze a léc bal végét az ajtoba,
majd a jobb végét nyomja be, amig egy jol hallhaté
,kattanas” nem hallatszik. Ezutan a bal oldalon is nyomja
a helyére a lécet, amig egy jol hallhaté ,kattanas” nem
hallatszik.
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Vyjmuti vnitfni sklenéné tabule 2 skla Vyjmuti vnitfni sklenéné tabule 3 skla*

A sUTO VILAGITASA

« Ez a termék G energiaosztalyu fényforrast tartalmaz.

* u nékterych modelt

« A termékben talalhato fényforras kizarolag haztartasi készulékek megvilagitasara

szolgal. Lakohelyiségek megvilagitdsara nem alkalmas.

» A csere fényforras a hatalyos 6kodesign- és javithatésagi kovetelményekben

meghatarozott ideig érhetd el.

A SUTO HALOGEN 12ZZOJANAK CSEREJE

Az aramutés elkerllése érdekében a halogén izz6 cseréje elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy

a készulék ki van kapcsolva.

+ Allitsa az dsszes kezelégombot @ / ,0” allasba, és
kapcsolja le a tapellatast.

» Csavarja le a lampaburat, mossa meg, majd
alaposan t6rélje szarazra.

* Rongy vagy papirtorld segitségével vegye ki a
halogén izzot, és sziikség esetén cserélje ki Ujra.
G9-230V-25W

* Helyezze be a halogén izz6t pontosan a foglalatba.

» Csavarja vissza a lampaburat.

Q)
N8y
&

[

( FIGYELEM! Ugyeljen arra, hogy az izz6t ne érintse meg kdzvetleniil az ujjaival. )
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ID6SZAKOS ELLENORZESEK

A tlizhely rendszeres tisztitasan tul a kovetkezdket is el kell végezni:

» rendszeresen ellenérizni kell a tlizhely kezel6szerveinek és miikddési rendszereinek
megfelelé mikddését,

 legalabb kétévente javasolt szakszervizzel miiszaki ellenérzést végeztetni,

« a feltart mikddési hibakat meg kell sziintetni,

« el kell végezni a tlizhely miikddési rendszereinek id6szakos karbantartasat.

megfeleld jogosultsaggal rendelkez6 szakembernek kell elvégeznie.

V. HIBAELHARITAS
FIGYELMEZTETES!

Miel6tt barmilyen hibat megprobalna elharitani a késziiléken, valassza le azt az
elektromos halozatrol.

C FIGYELEM! Minden javitast és beallitasi miveletet megfelel6 szakszerviznek vagy )

» A javitasokat kizarolag a gyarto altal felhatalmazott szerviztechnikus végezheti.

» Atlzhely jogosulatlan megbontésa és javitasa aramutést vagy roévidzarlatot okozhat,
ezért ne prébaljon sajat kezlileg javitast végezni. Bizza ezeket a mliveleteket
szakemberre vagy hivatalos markaszervizre.

» Kisebb hibak vagy a készulék hasznalataval kapcsolatos problémak esetén ellendrizze az
alabbi utmutatadsokat annak megallapitdsahoz, hogy a hiba oka sajat kezlleg megszintethets-e.

 Bizonyos kisebb hibakat a felhasznaldé maga is elharithat, ha kdveti az alabbi tablazatban

szerepld utasitasokat. Miel6tt kapcsolatba lépne az ligyfélszolgalattal vagy a szervizzel,
ellenérizze a tablazatban felsorolt pontokat..
PROBLEMA OK MEGOLDAS
Ellendrizze a lakas
elektromos hal6zatanak

A készulék nem miikodik Aramszlinet biztositékat, a kiolvadt
biztositékot cserélje ki.
A késziléket levalasztottak Allitsa be az aktualis

A programozé kijelzéjén a

10.00” id6 lathaté a hglozatlrol, vagy rc_)_wq idejl idot (Ia§d g,prograrnqzo
aramkimaradas tortént. hasznalati utmutatéjat).
A suté vilagitasa nem Az izz6 kilazult vagy Csavarja be, illetve cserélje

ki az izz6t (lasd a ,Tisztitas

makodik meghibasodott, és karbantartas” fejezetet).
Az e"gyllf fozoz?na k’!ka’\pcso’I, a A mikodési id6 korlatozasa. KapCSf) IJ? l?e !smet
kijelz6n a ,H” betli lathatd a f6z6zoénat.
A maradékhé-ielzé nem ) A maradékhé-jelzd csak
y Aramszlnet, a készUlléket a kezel6panel ismételt

vilagit, pedig a f6z6z6nak levalasztottak a halézatrél. | bekapcsolasa és kikapcsolasa

még forrok utan makadik Gjra.
Az indukcios f6z6z6na Normadlis jelenség. Az elektronikus hiitérendszer
recseg6 hangot ad ventilatora mikadik.
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Az indukciés f6z6lap sipold
hangot ad

fuggben, kulondsen maximalis teljesitményen, a f6zblap
halk sipold hangot ad ki.

Az lvegkeramia f6z6lap
megrepedt

Veszély! Azonnal valassza le a féz6lapot a halézatrol
(kapcsolja le a biztositékot). Forduljon a legkdzelebbi
szervizhez.

A hiba tovabbra sem sz(int
meg

Valassza le a f6z6lapot a halézatrdl (kapcsolja le
a biztositékot). Forduljon a legkdzelebbi szervizhez.
Fontos! A készllék biztonsagos és rendeltetésszeri
hasznalataért a felhasznalé felel. Ha a hiba nem
rendeltetésszer(i hasznalat miatt kovetkezett be, a szerviz
kiszalldsa koltséggel jar. A hasznalati utmutaté be nem
tartasabol eredd karokért felelésséget nem vallalunk.

A f6z6lap nem mukaodik,
a f6z6zénak nem
kapcsolhatok be

Kapcsolja ki a fézélapot
néhany percre a halézatrol
(kapcsolja le a biztositékot),

majd csatlakoztassa Ujra.

Elektronikai hiba

Az érzékelbk nem reagal-
nak, a kijelz6 lefagy

Valassza le a készuléket néhany percre az elektromos
halézatrél (kapcsolja le a biztositékot vagy a fékapcsolét),
majd csatlakoztassa Ujra.

A lakas fébiztositéka
gyakran lekapcsol

Hivjon szerviztechnikust. Ellenériztesse, hogy az 6sszes
bekapcsolt készlilék egylttes aramfelvétele nem haladja-e
meg a lakas elektromos hal6ézatanak terhelhetéségét.

Az étel nem siilt at

Ellenérizze, hogy a megfelel6 hémérsékletet és sitéfunkci-
Ot valasztotta-e. Zarva van a sutd ajtaja?

Ha a fenti tablazatban szerepl6 javaslatok alkalmazasa utan is fennall a probléma,

hivjon hivatalos szerviztechnikust. A gyarté nem vallal felelésséget a késziilék nem
rendeltetésszerl hasznalatabol eredé meghibasodasokért vagy igényekeért. llyen esetben
a javitas koltségei a felhasznalot terhelik.

VI. MUSZAKI ADATOK

GYARTOI NYILATKOZAT

C A gyart6 ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az alabbi eurdpai iranyelvek
alapvetd kovetelményeinek:

 Kisfeszliltségl berendezésekre vonatkozé 2014/35/EU iranyely,

» Elektromagneses 6sszeférhetéségre vonatkoz6 2014/30/EU iranyely,

» ErP 2009/125/EK iranyelv.

a terméket ennek megfeleléen CE-jeldléssel lattak el, és kiallitottak hozza a megfeleléségi
nyilatkozatot, amely a piacfelligyeleti hatésagok rendelkezésére all.
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MUSZAKI ADATOK

Névleges fesziiltség 400V 3N~50Hz / 400V 2N~50Hz
Maximalis névleges teljesitmény. 11,0 kW

A tlizhely méretei (Ma x Sz x Mé) 85 x 50 x 60 cm

ETA679490000, ETA779490000

Energiafogyasztas készenléti izemmodban (Psm) [W] 0,8

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaddban [W]:]

Energiafogyasztas halozati készenléti izemmaodban [W] -
Automatikus készenléti/kikapcsolt tzemmodba valtas ideje [perc]: 1
Megfelel az EN 60335-1 és EN 60335-2-6 szabvanyok kovetelményeinek, amelyeket

a gyarté alkalmazott. Az elektromos suiték energiahatékonysagi adatai az EN 60350-1
szabvany szerint kerlltek meghatérozasra. Ezeket az értékeket a fels6 és also flitéelem
(hagyomanyos tizemmod), valamint a ventilatoros fltés funkciok aktiv hasznalata mellett
allapitottak meg (amennyiben ezek a funkciok a késziléken rendelkezésre allnak).

Az energiahatékonysagi osztaly a késziléken elérhet6 funkcioktol figgden, az alabbi
prioritas szerint kerllt meghatarozasra:

ECO légkeverés (hatso flitéelem + ventilator) =)

» A miszaki adatok a késziilék belsejében talalhaté adattablan (esetleg az ajtén), valamint
a készlilékhez mellékelt energiacimkén talalhatok.

» A hasznalati utmutato letdlthet6 a kdvetkez6 weboldalrél: www.eta.cz

» A készilékhez mellékelt energiacimkén talalhaté QR-kdd hivatkozast biztosit a termék
miiszaki adatait tartalmazé EPREL adatbazisra.

» Orizze meg az energiacimkét a hasznalati Utmutatoval és a készullékhez mellékelt
egyéb dokumentumokkal egyitt. Ugyanezek az informaciok az EPREL adatbéazisban is
elérheték: https://eprel.ec.europa.eu

* A modell neve (termékszam) a készilék adattablajan, valamint a késziilékhez mellékelt
energiacimkén talalhato.

+ A gyarté fenntartja a jogot a termék mUszaki jellemz8inek médositasara.

» Tovabbi kérdéseit a kdvetkez6 e-mail-cimre kildheti: info@eta.cz
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VII. ZOLGALAT ES SZERVIZ

» Mindig kizarolag eredeti potalkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

« Amikor megkeresi a hivatalos szerviziinket vagy informacios vonalunkat, gy6z8djon
meg arrol, hogy a kévetkez8 informaciok rendelkezésére allnak: A modell megnevezése
(termékszam) és sorozatszama (SN).

» Ezek az informaciok megtalalhatok a tipustablan (esetleg a kézelében talalhatéd
kilén cimkeén).

« A gyarté fenntartja a jogot, hogy el6ézetes értesités nélkil valtoztasson.

» Eredeti potalkatrészek a kivalasztott specifikus termékkomponensekhez legalabb
7 vagy 10 éve allnak rendelkezésre (az alkatrész tipusatol figgéen), a készllék utolsé
darabjanak forgalomba hozatala 6ta.

» Fenntartjuk a jogot az esetleges valtoztatasokra és hibakra
a hasznalati utmutatoban.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél a késziilék
elektromos részeibe torténd beavatkozas sziikséges, csak
szakszerviz végezheti!

A garanciaval és a termékjavitassal kapcsolatos informacidkat
a www.eta.cz/servis-eu weboldalon talalja.
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