Tefal

INnfFrared air fryer

uk KOMNNEKT ANS WWBMAKOIO NOYATKY - cs STARTOVACI SADA - sk SUPRAVA NA RYCHLY START
- hu GYORS UZEMBE HELYEZES| KESZLET - ro KIT DE PORNIRE RAPIDA - bg KOMIMNEKT 3A BbP3
CTAPT - hr KOMPLET ZA BRZI POCETAK RADA - s| KOMPLET ZA HITRI ZACETEK

Tefal

en your manual online
uk BaLwa iHCTPYKLiA OHNaitH
cs vas navod online
sk vas navod online
hu az online kézikényve
ro manualul dumneavoastra online
bg BaLeTo PLKOBOACTBO OHNAIH
hr vas priruénik online
sl va$ priro¢nik na spletu
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YOUR PRODUCT

uk BALLU BUPIB - cs VAS VYROBEK - sk VAS PRODUKT - hu AZ ON TERMEKE - ro PRODUSUL DVS -
bg BALLUUAT MPOAYKT - hr VAS PROIZVOD - sl IZDELEK J
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“"‘-——_._,___‘_‘_—__T DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL
uk Lincbposuit ceHcopHuii ekpaH - ¢s Digitélni dotykova obrazovka
- sk Digitalna dotykova obrazovka - hu Digitélis érintéképernyé -
ﬂ;al ro Ecran tactil digital - bg [Iurutanen ceHsopeH ekpaH - hr Digitalni
_T i dodirni zaslon - s Digitalni zaslon na dotik

REMOVABLE GRID

uk cTaHpapTHa 3HiMHa pelwiTka -

cs vyjimatelna standardni grilovaci
mfizka - sk Standardny gril do panvice
- hu kivehetd standard grill - ro grill
standard detasabil - bg noaswxeH
cTanaapTeH rpun - hr Odvojivi
standardni rostil - sl Odstranljiva
standardna zar reSetka

p— DRAWER

uk CroBopopa - ¢s Panev - sk Odnimatelny -
hu Serpeny6 - ro Vas - bg TuraH - hr Posuda - sl Ponev

COOKING TIPS
uk MOPAJM LLOJO MPUTOTYBAHHS - cs TIP K PRIPRAVE - sk TIPY NA VARENIE - hu TIPPEK AZ ELKESZITESHEZ -
ro SUGESTII DE GATIRE - bg CbBETYW 3A FOTBEHE - hr SAVJETI ZA PRIPREMU HRANE - s| NASVETI ZA PRIPRAVO
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ALWAYS ENSURE GRID IS IN THE DRAWER BEFORE COOKING
FOR OPTIMAL COOKING

uk [ins onTUManbHUX pe3ynbTaTiB MPUrOTYBaHHS 3aBXAMN
BCTaBMANTE peLuiTky B ckoBopogy - ¢s Pro optimalni pfipravu se
vzdy ujistéte, Ze je do nadoby vioZena grilovaci mfizka - sk Pre
optimalne varenie sa vzdy uistite, Ze je gril viozeny do panvice - hu
Az optimalis siités érdekeben mindig gy6zddjén meg rola, hogy a
grillracs a serpenydbe van helyezve -

ro Pentru gétire optima, asigurati-va intotdeauna ca grillul este intro-
dus in vas - bg 3a onTumanHo roTBeHe BuHary ce yBepsiaiite, ye
PUITBT € NOCTaBeH B TUraHa - hr Za postizanje optimalnih rezultata
prilikom pripreme, uvijek provjerite je li rostilj umetnut u posudu - sl
Za optimalno peko vedno poskrbite, da je reSetka vstavijena v
ponev.

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

uk PerynspHo nomiLuyiie ixy, o6 piBHOMIpHO npuroTyBath i -
cs Pravidelné pokrm promichévejte, aby se pfipravil rovnomérmné
- sk Pravidelne mieSajte, aby sa jedlo rovnomerne uvarilo -
hu Keverje meg rendszeresen, hogy az étel egyenletesen siiljon
meg. - ro Amestecati regulat pentru a vé asigura cé alimentele
se gatesc uniform - bg Pa3bbpksaitte peoBHo, 3a Ja cTe
CUrypHY, Ye XpaHaTa By Ce MpUroTst paBHOMEPHO - hr Redovito
mijesajte da bi se hrana ravnomjerno skuhala -
sl Redno meSajte, da bo hrana enakomerno kuhana.

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE

uk CymicHuit nocyz Ans 3anikakHs - cs Kompatibilni
zapékaci misky - sk Kompatibilny riad do rary -

hu Kompatibilis tepsis ételek - ro Vase compatibile
pentru cuptor - bg CbBmMecTUMHK CbaoBe 3a ypHa

- hr Usporediva jela u peénici - sl Posode, primerne za
peko v pecici



PRODUCT INTERFACE

' uk IHTEP®ENC NPUCTPOIO - cs ROZHRANI VYROBKU - sk ROZHRANIE PRODUKTU -
hu A TERMEK KEZELOI FELULETE - ro INTERFATA PRODUS - bg UHTEP®EIC HA MPOAOYKTA '
- hr SUCELJE PROIZVODA - sl VMESNIK IZDELKA

TEMPERATURE DISPLAY

uk BinobpaxeHHs Temnepatypy - cs Zobrazeni teploty

- sk Zobrazenie teploty - hu Homérséklet-kijelz6

- ro Afisaj temperatura - bg Moka3BaHe Ha Temnepatypata
- hr Prikaz temperature - sl Prikaz temperature

TIMER DISPLAY

uk BinobpaxeHHs Taitmepa - cs Zobrazeni ¢asovade -
sk Zobrazenie ¢asu - hu 1d6zit6 kijelzoje

- ro Afisaj cronometru - bg Mokasgare Ha TaiiMepa

- hr Prikaz vremena - sl Zaslon ¢asovnika

Dehydrate

|: Air Fry Roast Grill Reheat Toast Bake

7 PRE-SETS PROGRAMS

uk 7 nonepenHb0 BCTaHOBMEHHX
nporpam

- ¢s 7 prednastavenych programi &

- sk 7 prednastavenych programov

-hu 7 elére bedllitott program

-0 7 programe presetate

- bg 7 npexBaputenHo 3anagexy

nporpami
- hr 7 postavijenih programa Crispy
-8l 7 prednastavijenih programov finish

COOKING TIME SETTING

Uk HanawrysaHHs yacy npurotysatHs - cs Nastaveni doby pfipravy pokr-
mu - sk Nastavenie casu varenia - hu Elkészitési id bedllitasai - ro Setare
timp de gatire - bg Hacrpoiika Ha BpemeTo 3a roteene - hr Postavijanje
vremena za pripremu hrane - sl Nastavitev ¢asa priprave jedi

INNER LIGHT ON/OFF
UK BHYTPILLHE CBITNO YBiMK./BuMk

- s vnitfni svétlo zapnuto/vypnuto
- sk vnitorné svetlo zap/vyp

- hu bels6 vilagitas be/ki

-0 Lumina interioara ON/OFF

TEMPERATURE SETTING

uk HanawutysanHs Temnepatypy - cs Nastaveni teploty

- sk Nastavenie teploty - hu Homérséklet-beallitas

- 10 Setare temperaturd - bg Hactpoiika Ha Temneparypara - hr
Postavijanje temperature - sl Nastavitev temperature

AIR FRY

uk Gpuiop - cs Zdraveé smazeni

- sk Teplovzdusné fritovanie - hu Légkeverés
- 10 Gatire cu aer cald - bg [oTBeHe ¢ ropewy
Bb3AYX - hr Pecenje na vruci zrak - sl Cvrtie
z vrocim zrakom

TOAST

uk Tocw - cs Toast - sk Hriankovanie -
hu Pirités - ro Préjire péine - bg Mpeneyex
xnsi6 - hr Tost - s| Opeceni kruhki

- bg Bin.Makn. BuTpeluHa cBeTnMHa
- hr belsd vildgitas be/ki
- sl notranja lu¢ vkloplizklop

PROGRAMS

uk MPOrPAMMU - cs PROGRAMY - sk PROGRAMY - hu PROGRAMOK - ro PROGRAME
- bg MPOrPAMU - hr PROGRAMI - sl PROGRAMI

ROAST

uk 3anikaxhs - cs Opékani - sk Opekanie
- hu Siilthds - ro Rotisare - bg MNevexe
Ha Meco 1 3eneHyyuy - hr Program za
pecenje - sl Prazenje

BAKE

uk Burikarhst - cs Peceni - sk Pecenie -
hu Siités - ro Coacere - b Mevene Ha
TecTeHu u3penus - hr Program za pecenje
kolaca i kruha - sl Peka

GRILL

uk Mporpama rpuns - ¢s Program gril

- sk Program na grilovanie - hu Grill program
- 10 Gratar - bg Mporpama Mpwn - hr Program
za rotil - sl Program za Zar

DEHYD.

uk [leriparaiis - cs Dehydratace/suseni

- sk Susenie - hu Aszalas - ro Deshidratare -

bg Cywene - hr Dehidracija - sl Dehidracija

REHEAT

uk Posirpigatts - ¢s Ohfev - sk Ohrievanie -
hu Ujramelegités - ro Reincalzire - bg Mpetonnste
- hr Podgrijavanie - sl Pogrevanje

CRISPY FINISH

uk xpycTke MokpuTTA - cs kiupavy povrch

- sk chrumkavy povrch - hu ropogds feldlet
- ro finisaj crocant - bg xpynkaso nokpuTye -
hr hrskavi zavrsni sloj - sl hrustljav zakljucek




I COOKING GUIDE

uk PEKOMEHOALIT 3 NPUFOTYBAHHSA - cs PRUVODCE VARENIM - sk POKYNY NA VARENIE POKRMOV
- hu ELKESZITESI UTMUTATO - ro GHID DE GATIRE - bg PbKOBOACTBO 3A MOTBEHE - hr VODIC ZA

PRIPREMU HRANE - sl VODNIK ZA PRIPRAVO JEDI '

Crispy
finish

POTATOES & FRIES - KAPTOMJIA TA YUNCK - BRAMBORY A HRANOLKY - ZEMIAKY A HRANOLCEKY - BURGONYA ES SULTKRUMPLI - CARTOFI S| CARTOFI PRAJITI - KAPTO®U
N YUNC - KRUMPIRI | CIPS - KROMPIR IN KROMPIRCEK

ES
% kS 5009g-1,2kg 22 - 40 min 180 °C Air Fry No Yes

MEAT & POULTRY - M’ICO 1 ITULISA - MASO A DRUBEZ - MASO A HYDINA - HUS ES BAROMFI - CARNE $I PUI - MECO W TU4M NPOAYKTY - MESO | PERAD -

MESO IN PERUTNINA

S 5 pcs 11 min 200°C Grill Yes
(Q’ 12 pcs 25 min 200°C Roast Yes

§9§
up to 1,5 kg 55 min 160°C Roast No

FISH - PUBA - RYBY - RYBA - HAL - PESTE - PUBA - RIBA - RIBA

D{ép -> @@ 100 - 700 g (1 to 5 pcs) 12 - 18 min 160°C Air Fry Yes

@A 300 - 600 g (15 to 30 pcs) 6 - 14 min 190°C Air Fry No Yes

SNACKS - 3AKYCKU - MALA OBCERSTVENI - CHUTOVKY - NASSOLNIVALOK - GUSTARI - 3AKYCKW - MALI ZALOGAJI - PRIGRIZKI

{& 16 pcs 13 min 200°C Air Fry Yes Yes
B

8 pcs 7 min 200°C Bake No

VEGETABLES - OBOUI - ZELENINA - ZELENINA - ZOLDSEGEK - LEGUME - 3ENTEHYYLIM - POVRCE - ZELENJAVA

600 g 35 min 200°C Air Fry No

=
04 8009 20 min 180°C Air Fry Yes

8 pes 15 min 150°C Bake No

&
% 5 pcs 12 min 160°C Bake No



CLEANING TIPS
uk MOPAQW LLOAO YMLLEHHS - cs TIPY PRO CISTENI - sk TIPY NA CISTENIE - hu TISZTITASI TIPPEK - ro SFATURI PENTRU
CURATARE - bg CbBETM 3A NOYUCTBAHE - hr SAVJETI ZA CISCENJE - sl NASVETI ZA CISCENJE

DRAWER AND GRID
DISHWASHER SAFE

uk CkoBopogy it peLLiTky MOXHa MUTW B MOCYAOMUIHIN MaLLH - cs Panev a
grilovaci mfizku |ze myt v my¢ce - sk Panvica a gril vhodné do umyvacky riadu

- hu Mosogatégépben moshato serpenyd és grill - ro Vas si grill sigure pentru
masina de spalat vase - bg TuraH 1 rpun, NOAXOAALLM 33 CbAOMMUANHA MALLIMHA -
hr Posuda i rostilf mogu se prati u perilici posuda - sl Ponev in reSetka, primerni za
pranje v pomivalnem stroju

7

SAFETIES
uk BE3MEKM - cs BEZPECNOST - sk BEZPECNOST - hu BIZTONSAGOK - ro SIGURANTE - bg CUTYPHOCTM - hr SIGURNOSTI
- | VARNOST

uk MpumiTka: MpUCTPIlt NpaLLtoe, reHepyroYmM rapsyde NoBiTps. He 3anoBHIONTE Yally 415 NPUroTyBaHHS i 0Mieto abo XXUPOM 4715 CMaKeHHs. He knaaiTb Hivoro Ha npunag, Lle
NOpPYLLYE NOTiK NOBITPS | BIMBAE Ha Pe3ybTaT CMaKeHHs rapsumm nositpsam. BAXKIIBO: wob yHUKHY TV neperpisy npunagy, He CTasTe oro B KyT abo nif, CTiHHMM wadoMm.
SamLuTe NPOMIKOK He MeHLLe 15 cM HaBKo10 npunady, LWob NOBITPS MO0 LMPKYtoBaTU. [TonepeikeHHs: SKLLO B YaLli 6arato Dxi, BOHa MOXe OyTu BaXKO. Kom BU CTPYyLLYETE
YaLy Ans NpyUroTyBaHHS ki, BUKOPUCTOBYTE 0OWABI PYKUN Ta KyXOHHY PyKaBuLIO, LLIOG He 06neKkTvcs. Konm B BUKOPUCTOBYETE CyMiLLi, SiKi PO3MyxatoTb Mif, Yac MpUroTyBaHHs (S
TOPT, KL abo MadiHK), hopma A71s BUMIYKM He NOBMHHA ByTI 3anoBHeHa GinbLUe HiXX Ha MOSIOBMHY.

cs Poznamka: Pristroj funguje vytvéfenim horkéhg vzduchu. Nepliite nddobu na vareni olejem nebo fritovacim tukem. Nenechévejte nic na pfistroji. To narusuje tok vzduchu a
ovliviiuje vysledek smazeni horkym vzduchem.DULEZITE: aby se predeslo prehrati pristroje, nepokladejte jej do rohu nebo pod nasténnou skiifku. Nechte kolem pristroje pros-
tor alespon 15 cm, aby mohl vzduch cirkulovat. UPOZORNENI: pokud je v nadobé mnoho jidla, mize byt tézka. Pfi trepani nadoby na vareni pouzijte obé ruce a kuchyriskou
chnapku, abyste se nespdlili. Pfi pouziti smésf, které pfi vareni nabobtnaji (jako je dort, quiche nebo muffiny), by neméla byt forma naplnéna vice nez z poloviny.

sk Poznédmka: Pristroj funguje vytvaranim hortceho vzduchu. Nepolfiujte nadobu na varenie olejom alebo tukom na vyprazanie. Nenechavaijte ni¢ na pristroji. To narisa prade-
nie vzduchu a ovplyviiuje vysledok vyprazania hordcim vzduchom. DOLEZITE: aby ste predisli prehriatiu pristroja, neumlestnulte ho do rohu alebo pod nastennu skrinu. Nechajte
okolo pristroja priestor aspon 15 cm, aby mohol vzduch cirkulovat.UPOZORNENIE: ak je v nadobe vela jedla, moze byt’ t'azka. Pri traseni nddoby na varenie pouzite obe ruky a
kuchynsku chnapku, aby ste sa nespélih’. Pri pouZivani zmesf, ktoré pri vareni narastaju (ako torta, quiche alebo muffiny), by forma na pecenie nemala byt naplnena viac ako do
polovice.

hu Megjegyzés: Az eszkdz forré levegd eldallitasaval mikodik. Ne toltse meg a f6z6edényt olajjal vagy sutézsirral. Ne helyezzen semmit az eszkozre. Ez megzavarja a levegé
aramlasat, és befolyasolja a forrd levegdn torténd sités eredményét. FONTOS: az eszkdz tiimelegedésének elkerllése érdekében ne helyezze azt sarokba vagy fali szekrény
ald. Hagyjon legaldbb 15 cm-es helyet az eszkoz korul, hogy a levegd d&ramolhasson.Figyelmeztetés: ha sok étel van az edényben, az nehéz lehet. Amikor rédzza a f6z6edényt,
hasznélja mindkét kezét és egy konyhai keszty(t, hogy elkertlje a megégést. Ha olyan keverékeket hasznal, amelyek sutés kdzben megduzzadnak (példaul torta, quiche vagy
muffin), a sitéedény ne legyen tele tdbb mint félig.

ro Observatie: Aparatul functioneaza prin producerea de aer cald. Nu umpleti cuva de gatit cu ulei sau grasime de prajit. Nu puneti nimic pe aparat. Acest lucru perturbeaza
fluxul de aer si afecteazd rezultatul prajirii cu aer cald.IMPORTANT: pentru a evita supraincalzirea aparatului, nu il plasati intr-un co\t sau sub un dulap suspendat. Lasati un
spatiu de cel putln 15 cm'in jurul aparatului pentru a permite circulatia aerului.Avertisment: daca sunt multe alimente in cuva, aceasta poate fi grea. Cand agitati cuva de gatit,
folosm ambele méini si un manusa de bucatarie pentru a evita arsura. Cand utilizati amestecuri care se umfld in timpul gétitului (cum ar fi un tort, o quiche sau bnose) tava de
copt nu trebuie s& fie' umpluta mai mult de jumatate.

bg Benexka: YpeabT pabotn, kato nponssexaa ropely, Bb3ayx. He mbaHeTe rotBapekara Kyna ¢ 0nvMo UM MbpyKeHe MasdHyHa. He noctasaiiTe HULWO BbPXY ypeda. ToBa HapyLasa
BB3LYLUHMS MOTOK M BNMSIe HA pe3ynTata OT MbpKeHEeTO ¢ ropely, Bbaayx.BAXKHO: 3a fa n3berHeTte nperpsisaHe Ha ypena, He ro NoCTasanTe B bbb/l UM NOA, CTEHEH LuKad.
OcTaBeTe MPOCTPaAHCTBO OT MoHe 15 CM OKOMO ypeaa, 3a Aa MOXXe Bb3ayXbT Aa Lpkyavpa.llpeaynpexaeHre: ako B kynara nMa MHOMO XpaHa, T8 Moxe [a Obe Texxkka. Korato
pasknallate rotBapckara kyna, 13nosi3saiTe ABeTe pblie 1 KyxHEHCKa PbkasuLa, 3a Aa n3berHeTe nsrapsHus. Korato 13nonssare CMecu, KOUTO Ce HafyBaT Mo Bpeme Ha rotBeHe
(kaTo Keke, KL 1M MbVHM), TaBaTa 3a nedeHe He TpsibBa fa 6bAe Mb/Ha NoBeye OT MosoBMHATA.



hr Napomena: Uredaj radi stvaranjem vruc¢eg zraka. Nemojte puniti posudu za kuhanje uljem ili masnoc¢om za przenje. Ne stavljajte niSta na uredaj. To ometa protok zraka i
utjee na rezultat przenja vruéim zrakom.VAZNO: kako biste izbjegli pregrijavanje uredaja, nemojte ga stavljati u kut ili ispod zidne police. Ostavite prostor od najmanje 15 cm
oko uredaja kako bi zrak mogao cirkulirati.Upozorenje: ako ima puno hrane u posudi, moze biti teSka. Kada protresate posudu za kuhanje, koristite obje ruke i kuhinjsku rukavicu
kako biste izbjegli opekotine. Kada koristite smjese koje rastu tijekom kuhanja (poput torte, quichea ili muffina), posuda za pecenje ne smije biti napunjena vise od pola.

sl Opomba: Naprava deluje tako, da proizvaja vro¢ zrak. Ne polnite kuhalno posodo z oljem ali ocvrtim mas¢obami. Na napravo ne postavljajte ni¢esar. To moti pretok zraka in
vpliva na rezultat cvrtja z vro¢im zrakom.POMEMBNO: da preprecite pregrevanje naprave, je ne postavljajte v kot ali pod stensko omaro. Okoli naprave pustite prostor najmanj
15 cm, da zrak lahko krozi.Opozorilo: ¢e je v posodi veliko hrane, je lahko teZka. Ko stresate kuhalno posodo, uporabite obe roki in kuhinjsko rokavico, da se izognete opekli-
nam. Ko uporabljate me$anice, ki med kuhanjem narastejo (kot so torta, quiche ali mafini), peka¢ ne sme biti napolnjen ve¢ kot do polovice.

STORAGE
uk 3BEPITAHHS - cs SKLADOVAN - sk SKLADOVANIE - hu TAROLAS - ro DEPOZITARE - bg CbXPAHEHMUE - hr POHRANA
- sl SHRANJEVANJE




' COOKING WITH THE AUTOMATIC PRESET PROGRAM
FOR THE FIRST TIME

uk FOTYWTE 3A JOMOMOrOI0 MOMEPEAHEO HANAITOBAHYX ABTOMATUYHYX MPOTPAM MPUTOTYBAHHA 73 - CS PRIPRAVA POMOCT AUTOMATICKY
PREDNASTAVENYCH PROGRAMU 3 - Sk VARENIE POMOCOU PREDNASTAVENYCH AUTOMATICKYCH PROGRAMOV VARENIA 3% - hu ELKESZITES AZ ELORE
BEALLITOTT AUTOMATIKUS PROGRAMOKKAL 7% - 0 GATITI FOLOSIND PROGRAMELE DE GATIRE AUTOMATE PRESETATE 3%

- bg [OTBETE C NPEABAPUTENHO 3ATANEHWTE ABTOMATUYHM NPOrPAMI 3A FOTBEHE - hr PRIPREMAJTE HRANU UZ POSTAVLJENE AUTOMATSKE
PROGRAME PRIPREME HRANE g}f - S| KUHANJE S PREDNASTAVLJENIMI SAMODEJNIMI PROGRAMI KUHANJA% '




COOKING WITH THE MANUAL MODE FOR THE FIRST TIME

uk T"oTYiouM BMEPLLE, BIAKOPVCTOBYIATE PYUHMIN PEXUM - CS PRI PRVNiM VAREN POUZIJTE MANUALNI REZIM - SK PRI PRVOM VARENI POUZITE
MANUALNY REZIM - hu HASZNALJA A KEZI UZEMMODOT, AMIKOR ELOSZOR SUT - 10 FOLOSITI MODUL MANUAL CAND GATITI PENTRU PRIMA DATA
- bg M3nonsBATE PLYEH PEXVM, KOTATO FOTBUTE 3A MbPBI MbT - hr UPOTRIJEBITE RUCNI NAGIN RADA KADA HRANU PRIPREMATE
PO PRVI PUT - S| PRI PRVEM KUHANJU UPORABITE ROCNI NACGIN. J
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INnFrared air fryer

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
uk SABAHTAXTE NPOrPAMY PELIENTIB TEFAL

cs STAHNETE SI APLIKACI TEFAL S RECEPTY

sk STIAHNITE Sl APLIKACIU S RECEPTAMI TEFAL

hu TOLTSE LE A TEFAL RECEPTEK ALKALMAZAST

ro DESCARCATI APLICATIA CU RETETE TEFAL

bg U3STEIMMETE NPUJNTOXXEHUETO 3A PELIENTU HA TEFAL

hr PREUZMITE APLIKACIJU S RECEPTIMA TVRTKE TEFAL

sl PRENESITE APLIKACIJO TEFAL Z RECEPTI

JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

uk MPMEOHYNUTECSH OO0 PYXY TEFAL! - cs PRIDEJTE SE K HNUTI TEFAL! - sk PRIDAJTE SA KU KOMUNITE TEFAL! -
hu CSATLAKOZZON A TEFAL KOZOSSEGHEZ! - ro ALATURATI-VA MISCARII TEFAL! - bg MIPUCBEOUHETE CE KbM ABUXEHUETO
HA TEFAL! - hr PRIDRUZITE SE TEFAL POKRETU! - sl PRIDRUZITE SE SKUPNOSTI TEFAL!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
uk KAHATT HA YOUTUBE - cs KANAL YOUTUBE - sk KANAL NA YOUTUBE
- hu YOUTUBE CSATORNA - ro CANAL DE YOUTUBE -
bg KAHAN B YOUTUBE - hr KANAL NA PLATFORMI YOUTUBE
- s| KANAL YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

uk MYBMIKYUTE CBOI PELIENTU #EASYFRYFAMILY - cs ZVEREJNETE SVE RECEPTY #EASYFRYFAMILY - sk UVEREJNITE SVOJE RECEPTY
#EASYFRYFAMILY - hu OSSZA MEG A RECEPTJEIT #EASYFRYFAMILY - ro POSTATI RETETELE #EASYFRYFAMILY - bg MYBNUKYBAWATE
PELENTUTE CU #EASYFRYFAMILY - hr OBJAVITE SVOJE RECEPTE #EASYFRYFAMILY - sl OBJAVITE RECEPTE #EASYFRYFAMILY
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