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SK Mutltifunkéng fritovaci hrniec

Ddlezité bezpecnostné pokyny

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

« Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti vo veku od O do 8
rokov. Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov
a starSie, ak su trvale pod dozorom. Tento spotrebi€ mézu
pouzival osoby so znizenymi fyzickgmi, zmyslovygmi
alebo mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
pouceneé o pouzivani spotrebiCa bezpetnym spbsobom
3 rozumeju pripadnym nebezpecCenstvam.

- Cistenie a udrzbu vykonadvanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti.

« Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

« Udrzujte spotrebiC a jeho privod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

« Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vgmenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpeclne;j situacie. Spotrebic s poskodenym privodnygm
kablom je zakdzaneé pouzivat.

+ SpotrebiC musi byt umiestneny v stabilnej polohe
s drzadlami umiestnenymi tak, aby sa vylucilo rozliatie
horucich kvapalin.
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« Povrchy spotrebiCa, ktoré su v styku s pokrmom, vZdy
Cistite podla pokynov v tomto navode.

« Tento spotrebiC nie je urCeny na ovladanie
prostrednictvom programatora, vonkajsieho casoveho
spinacCa alebo dialkového ovladania.

« Tento spotrebiC je urCeny na pouzitie v domacnosti
3 padobnych priestoroch, ako su:

—kuchynskeé kuty v obchodoch, kancelariach a ostatnych
pracoviskach;

— v polnohospodarstve;

— pre hostiv hoteloch, moteloch a ingch obytnych oblastiach;

— v podnikoch zaistujucich noclah s ranajkami

« Dbajte na to, aby na sietovu zastréku ani na zasuvku
nestriekala voda alebo ina kvapaling, ani neprudila horuca
para zo spotrebica. Ak sa tak napriek tomu stane, vypnite
istiC privodu elektrického prudu do zadsuvky a potom
zasuvku aj zastrcku starostlivo vysuste pred dalsim
pouzitim.

« Povrchy spotrebiCa, ktoré su v styku s pokrmom, vZdy
Cistite podla pokynov v tomto navode.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie moaze viest k zraneniu.

« Povrch ohrievacieho telesa obsahuje po ukonceni Cinnosti
zvyskove teplo.
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UPOZORNENIE: Horuci povrch!

Teplota pristupnych povrchov moze byt vyssia, ak
je spotrebiC v Cinnosti. Spotrebic mo6ze byt horuci
aj po jeho vypnuti. Pred Cistenim, Udrzbou alebo
inou manipulaciou sa uistite, ze je spotrebic uplne
vychladnuty.

Elektricka bezpecnost

Pred pripojenim spotrebicta k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napdtie uvedené na jeho typovom Stitku s napatim vo vasej zasuvke.
Spotrebit pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. NepouZivajte pred|lZzovaci kabel.

Privodny kabel spotrebita nepripdjajte a neodpdjajte od sietovej zasuvky mokrgmi rukami.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Neodpéjajte spotrebit od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by dojst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel
odpajajte od zasuvky tahom za zastreku privodného kabla.

Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickym prudom, neopravujte spotrebic sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky opravy a nastavenia
tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zasahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zarutngch
plneni.

Aby ste zabranili nebezpecenstvu Urazu elektrickgm prudom, nikdy neponarajte plast spotrebita, privodny kabel ani sietovd zastreku do vody alebo
inej tekutiny.

Spotrebit vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukongeni pouzivania.

Spravne pouZitie spotrebica

Spotrebit nepouzivajte na iny Ucel, nez na ktory je urceny.

Tento spotrebic je urceny len pre pouZzitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouZivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.
Tento spotrebi¢ sa musi pouzivat iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto ndvode na pouZzitie.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Upozornenie:
Pouzitie neoriginalneho prislusenstva moze viest k vzniku nebezpetnej situacie.

Nepouzivajte spotrebit na vykurovanie miestnostil

Spotrebit vypnite a odpojte od sietovej zasuvky vzdy, ked ho nepouzivate, pred gistenim, udrzbou alebo premiestnenim. Nikdy nepremiestriujte
spotrebic pocas prevadzky.

Spotrebit nepouzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

Spotrebit nepripajajte k sietovej zasuvke, ani ho nezapinajte bez vyberatelnej varnej nddoby umiestnenej vnutri spotrebica.

Nepouzivajte spotrebit s prazdnou vyberatelnou varnou naddobou.

Medzi vnutro hrnca a vyberatelnd vnutorny nadobu nikdy nevkladajte Ziadne predmety.

Povrch spotrebita je zakdzané akokolvek upravovat, napr. pomocou samolepiacej tapety, folie a pod.

Vistraha:
Do plasta hrnca nelejte vodu ani dof nevkladajte Ziadne potraviny. Potravinami a vodou sa plni iba vyberatelna varna nadoba.

Umiestnenie spotrebi€a

Spotrebi¢ pouzivajte iba na rovnom, suchom, €istom, stabilnom a tepelne odolnom povrchu.

Spotrebit nepouzivajte v blizkosti horlavych materidlov, ako su zaclony, utierky na riad a pod.

Spotrebit nekladte na okraj stola, na odkvapkavaciu dosku drezu, na nestabilng, naklonené alebo nerovné povrchy, na elektricky alebo plynovy
vari¢ a iné zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

Pri prevadzke sa musi ponechat po véetkych strandch spotrebica volny priestor aspori 15 cm na zaistenie dostatotnej cirkulacie vzduchu. Na
spotrebi¢ neodkladajte Ziadne predmety a nezakryvajte ventilatné otvory.

Nekladte spotrebit do blizkosti predmetov, povrchov alebo pod predmety, ktoré sa mézu poskodit parou, napriklad steny, kuchynske skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony. Unikajuca para by ich mohla poskodit.
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Zaobchédzanie s vyb nou varnou nddob

* Pouzivajte iba vyberatelnu varnu nadobu, ktord sa dodava s tymto hrncom. Nikdy nepouZivajte int nadobu.

* Nepouzivajte prasknuty, pretlacenu alebo inak poskodenu vyberatelnu varnu nddobu. Poskodend varna nadoba sa musi nahradit novou nadobou
originalneho typu.

* Varnu nddobu nikdy nepouZivajte samostatne bez hrnca na pripravu potravin na elektrickom, plynovom, indukénom sporaku alebo na otvorenom
ohni.

* Pred vlozenim vyberatelnej varnej nddoby do hrnca sa uistite, Ze vonkajsi povrch nddoby a vnutorny priestor hrnea je celkom €isty a suchy. Na
vonkajsom povrchu varnej nddoby a povrchu ohrievacieho telesa v hrnci nesmu byt zaschnuté zvysky potravin a pod. V opacnom pripade hrozi
porucha alebo poskodenie hrnca.

« Pred pripojenim hrnca k sietovej zasuvke sa uistite, ze vyberatelna varnad nadoba je riadne umiestnend v hrnci, Ze je naplnend vodou a potravinami
a ze pokrievka je sprédvne umiestnend na varnej nadobe. Varnu nddobu neprepliujte.

Bezpecnost pocas pouZivania

» Priprevadzke musi byt zaisteny dostatotny priestor na cirkulaciu vzduchu nad hrncom a okolo neho. Hrniec nezakryvaijte.

« Nedotykajte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para, hrozi nebezpetenstvo popalenia a oparenia.

* Vo vyberatelnej varnej nadobe nenechavajte Ziadne kuchynske pomacky (napr. lyzicu na miesanie a servirovanie pokrmu), ked pouzivate funkciu
udrziavania teploty (Keep Warm).

Prizdvihani pokrievky budte opatrni a odoberajte ju vzdy smerom od seba.

« Priodklopeni pokrievky dbajte na to, aby voda odkvapkavala iba do vyberatelnej varnej nadoby. VVoda nesmie nikdy kvapkat do plasta hrnca.

* Dbajte na to, aby na nastreku a zastreku privodného kabla a na sietovd zasuvku nestriekala voda alebo ind kvapalina, ani neprudila horuca para
z0 spotrebica. Ak sa tak napriek tomu stane, vypnite istic privodu elektrického prudu do zasuvky a potom zasuvku, zastreku aj nastréku dokladne
vysuste pred daldim pouzitim.

Po ukonceni varenia
« Pred vybratim varnej nddoby, mriezky alebo rostu a pred Eistenim nechajte hrniec vzdy celkom vychladnut.
*  Zahriatu pokrievku neodkladajte na povrchy, ktoré su citlivé na teplo.

Manipulécia so spotrebicom a jeho €astami

* Po ukonceni prevadzky vzdy manipulujte so spotrebitom tak, aby ste sa nedotkli jeho plasta alebo inych ¢asti, ktoré su v désledku zvyskového
tepla stéle horuce.

« Nedotykajte sa horucich povrchov spotrebi¢a. Po vypnuti a odpojeni spotrebica od sietove]j zasuvky pouzivajte vyrezy v zakladni spotrebita na jeho
zdvihnutie a prenasanie.

* Jenutné dbat na mimoriadnu opatrnost, ked premiestriujete mriezku alebo rost, ak je naplneny horucimi potravinami.

Bezpec€nost pocas Gdrzby

* Pred Cistenim nechajte spotrebic vzdy celkom vychladnut.

¢ Spotrebic Cistite pravidelne po kazdom pouziti podla instrukcii uvedenych v kapitole Udrzba a gistenie. Na spotrebii nevykonavajte akukolvek ind
udrzbu, ako je Cistenie uvedené v kapitole Udrzba a Cistenie.

* Plast spotrebita nie je urteny na umyvanie v umyvacke riadu.

* Spotrebi¢ neumyvajte pod tecucou vodou ani ho nepondrajte do vody alebo inej tekutiny.

* Aby ste zabranili poskrabaniu neprilnavého povrchu vyberatelnej varnej nddoby prijej Cisteni, vzdy pouzivajte drevené, silikonoveé alebo plastové
nastroje.

* Ak su pokrievka a vyberatelnd varna nadoba horuce, neponarajte ich do studenej vody ani neumyvajte pod prudom tecucej studenej vody. Nahla
zmena teploty by mohla spdsobit ich poskodenie.
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Multifunkény fritovaci hrniec

Navod na pouzitie

«  Dakujeme, Ze ste si kupili na$ vyrobok znatky SENCOR, a verime, ze
s nfm budete spokojni.

« Pred pouzitim tohto spotrebi¢a sa, prosim, obozndmte s navodom na
jeho obsluhu, a to aj v pripade, Ze ste uz obozndmeni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebit pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomta ndvode na pouzitie. Navod uschovajte pre pripad
dalsej potreby.

* Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zaruky za akost odporutame uschovat originalny prepravny
karton, baliaci materidl, pokladnicny doklad a potvrdenie o rozsahu
zodpovednosti predavajuceho alebo zarugny list. V pripade prepravy
odporugame zabalit spotrebic opat do originalnej Skatule od vyrobcu.

UCEL POUZITIA MULTIFUNKENEHO HRNCA

* Multifunkeény fritovaci hrniec je ur€eny na pripravu Sirokého radu
pokrmov, pre ktoré je za normalnych okolnosti potrebné pouzit rozne
hrnce ¢i nadoby. Hrniec umoZznuje napriklad varit, piect, grilovat,
smazit, dusit, varit v pare, zapekat gj fritovat, pripravit lahodné fondue
alebo domaci jogurt.

* \/hrnci je mozné varit bud automaticky zvolenim jedného z 18
prednastavenych programov bez nutnosti akéhokolvek dalsieho
nastavenia, alebo manudlne nastavenim ¢asu a teploty varenia podla
vasich potrieb alebo skusenosti.

«  Dalgimi funkciami hrnca su odlozené varenie a automaticke alebo
nastavené udrziavanie teploty pokrmu po dovareni.

POPIS SPOTREBICA
A1 Drzadlo pokrievky A7 Znatky minimalnej
A2 Sklenend pokrievka a maximalnej hladiny
s tesnenim A8 Drzadla varnej nadoby
A3 Varna nadoba A9 Pripojovacia zastrtka hrnca

(zadna strana hrnca)

A10 Mriezka na smazenie

Vidlicky na fondue

SluZia na napichovanie

najroznejsich pochutin, ktoré

si nasledne namacate vo
bognych stranach opatreny fondue alebo s nimi rovno
vyrezmi, ktoré sluzia na vyberdte jedlo z fondue.
prendsanie. A12 Sous Vide rost

A5 Ovladaci panel s displejom A13 Fritovaci ks

A6 Privodny kabel

Objem 8 litrov, vyrobend
z hlinikovej zliatiny
a s neprilnavym vnutorngm AN
povlakom.

A4 Hrniec
PLast hrnca je po oboch

B1 Otvor na ¢ap nadoby B4 Cap
B2 Otvory na kontakty nadoby B5 Nozky
B3 Otvory na n6zky naddoby B6 Kontakty

C1  Ukazovatel hodnoty ¢asu
C2 |'avd ponuka programov
C3 Tlacidlo + (plus)

Ak varny proces prebieha,
symboly sa postupne nacitaju
od najmensieho po najvacsi.
Sluzi na zvysenie hodnoty C8 Ukazovatel hodnoty teploty
¢asu alebo teploty C9 Prava ponuka programov
a na prechadzanie programov €10 Tlatidlo - (minus)
varenia. Sluzi na znizenie hodnoty
C4 Tlacidlo Preset ¢asu alebo teploty
Sluzi na aktivaciu funkcie a na prechadzanie programov

odlozeného varenia. varenia.
C5 Tlacidlo TIME (¢as) CM11 Tlacidlo Start/Stop (spustit/
UmoZz#iuje nastavit cas prerusit)

varného procesu v rozsahu Sluzi na spustenie
0:01-9:59. a prerusenie varného procesu
C6 Tlacidlo FUNCTION (funkcia) €12 Tlacidlo TEMP (teplota)
Umaoznuje zvolit Umozfuje nastavit teplotu
prednastavené programy varného procesu v rozsahu
varenia 40 az 240 °C po krokoch
C7 Indikatory nespusteného/ 10°C
spusteného varného procesu €13 Prostredna ponuka
Ak neprebieha varny proces, programov
symboly su trvalo zobrazené.

PRED PRVYM POUZITIM

* Pred prvgm pouZitim umyte vyberatelnou varnu nadobu A3,
pokrievku A2 a prislusenstvo A10 az A13 horcim saponatovgm
roztokom. Potom ich oplachnite Eistou vodou a dokladne vytrite
dosucha jemnou utierkou.

* Mierne navlih¢enou utierkou umyte aj vnutorné aj vonkajsie casti
hrnca A4 a vytrite dosucha. Hrniec nikdy neponarajte do vody alebo
inej kvapaliny!

POUZITIE

PRIPRAVA POTRAVIN A TIPY NA VARENIE

* MnozZstvo spracovavanych potravin volte tak, aby neprekrocilo
maximalny obsah varnej naddoby. Pod pokrm vzdy nalejte dostatocne
mnozstvo vody, inak by sa hrniec mohol pred dokoncenim procesu
varenia bez vody prehriat.

* Ak pripravujete maso v celku, podlejte ho dostatoéngm mnozstvom
vody. Z masa vzdy odrezte nadbytotny tuk. Maso, ryby a plody mora
dokladne prevarte.

* Do varnej nddoby mdzete vlozit aj mdso mrazené, musite k nemu
v3ak pridat priblizne 0,2 | teplej vody alebo vyvaru, aby medzi mdsom
a nadobou vznikla tepelnd medzivrstva, ktora chrani nadobu pred
rgchlou zmenou teplot. Sucasne pocitajte s tym, Ze varenie bude
o niekolko hodin dlh3ie.

* Potraviny vieobecne krdjajte na rozmerovo zhodnu velkost, aby sa
pripravovali rovnomerne.

« Zelenina, ako napriklad mrkva, cibula, kvaka atd. sa pripravuje dlhsie
ako maso, preto ju krajajte na dostatotne malé kusky.

* Mrazenu zeleninu nechajte rozmrazit a pridajte ju na poslednu
pothodinu az hodinu pripravy. Zelenina si tak zachova farbu
a Strukturu. Zarover nedéjde k prilisnému ochladeniu zmesi v hrnci.

* Opecenim masa a orestovanim zeleniny vopred na samostatnej
panvici odstranite ¢ast tuku z masa a tieZ sa zlepsi vzhlad a chut
masa aj zeleniny.

* Mlie¢ne vyrobky, ako napriklad smotana, kysla smotana alebo jogurt
a dalej tiez cestoviny sa pri pomalom vareni zrdZzaju alebo rozpadaju,
preto ich pridavajte az na konci pripravy.

«  Strukoviny (napr. suchu fazulu a $o3ovicu) nikdy v hrnci nevarte, vzdy
ich najprv namocte asi na desat hodin do vody.

* Tuky ako oleje, maslo, mast nemusite vobec pouzivat, obzvlast ked
chcete, aby bolo jedlo diétne. Pokial sa bez tuku nezaobidete, potom
statia 2 - 3 lyzice oleja podla poctu porcii, ktoré varite.

« Potas varenia zdvihajte pokrievku ¢o najmenej, pretoze zdvihnutim
unika teplo a odparuju sa tekutiny. Ak pocas varenia zdvihate
pokrievku ¢asto alebo ju odlozite na dlhsi as, je nutné potitat s tgm,
e pokrm nemusi byt dostatocne pripraveny a bude nutné pred(Zit ¢as
varenia manualnou Upravou asu a/alebo teploty.
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Ak su potraviny urcené na fritovanie vihké, najprv ich osuste.
Potraviny okorerite az po fritovani a korefite nad varnou nadobou
alebo v priebehu fritovania.

Ak chcete fritovat obalované potraviny, dbajte na ich rovnomerné
obalenie a dokladné oklepanie prebytocnej struhanky, pretoze
uvolnené kusky struhanky znehodnocuju fritovaciu napli.
Niektoré potraviny, ako napriklad $isky, je mozné fritovat priamo
Vo varnej nadobe s nadpliou bez pouZitia fritovacieho kosa (nie je
sutastou dodavky).

Ak chcete fritovat zmrazené potraviny, odstrante najprv prebytocny
(ad, pretoze by mohol spdsobit prekypenie oleja.

ZOSTAVENIE

Z hrnca vyberte varnu nadobu a napliite ju ingredienciami v zavislosti
od chystaného pokrmu. Vzdy respektujte znacky A7 (MIN/MAX)
vnutri nddoby. Celkové mnoZstvo surovin s vodou smie dosahovat
maximalne do 4/5 objemu nddoby. Pri priprave pokrmu, ktory pocas
varenia zvatsuje svoj objem, napliite nadobu maximalne do 3/5.
Minimalne mnoZstvo vareného pokrmu v3ak nesmie byt mensie ako
1/5 objemu nadoby.

Na fritovanie pouZzivajte iba oleje alebo tuky, ktoré su vyslovne
oznatené ako ,nepenivé” a su vhodné na fritovanie. Tuto informaciu
najdete na obale alebo na etikete.

Vistraha:

Potraviny nikdy nekrajajte priamo vo varnej nadobe
A3.

Nikdy nevkladajte potraviny priamo do hrnca A4.
Pri fritovani nikdy vzajomne nemiesajte rozne druhy
tukov alebo olejov.

Otistite horny okraj varnej nadoby a pripadne vietky ostatné ¢asti,
ktoré sa pocas plnenia znetistili potravinou.

Pred vlozenim varnej nadoby do hrnca sa uistite, Ze vnutorna cast
hrnca je Cista a bez zvyskov pokrmu.

Varnu nadobu vloZte do hrnca tak, aby ¢ap B4, nozky B5 a kontakty

B6 zapadli do prislusnych otvorov B1-B3 v kovovej doske vnutri hrnca.

Vgstraha:

Vzdy dbajte na spravne umiestnenie varnej nadoby
do hrnca. Nikdy sa hrniec nepokusajte zapnut, ak je
varna nddoba nespravne umiestnena!

UMIESTNENIE HRNCA

Hrniec umiestnite na rovny, suchy, €isty a predovsetkym stabilny

a tepelne odolny povrch. Ak cheete hrniec pouZzivat na pracovnej
doske citlivej na teplo, vlozte pod hrniec kuchynsku dosku alebo
materidl odolny proti teplu.

Ak chcete hrniec umiestnit na sporak pod digestor, dbajte na to, aby
bol spordk vypnuty.

V blizkom okoli hrnca nesmu byt predmety alebo povrchy, ktoré sa
moZu poskodit unikajucou parou, napr. steny, kuchynské skrinky,
priborniky, obrazy, zaclony a pod.

Hrniec umiestnite tak, aby naf nemonhli dosiahnut deti a aby on
nemohol nikto zavadit, strhnut alebo prevratit.

ZAPNUTIE

Koncovku privodného kabla zapojte do zastréky hrnca a zastreku
privodného kdbla hrnca pripojte k sietovej zasuvke. Ozve sa pipnutie,
displej sa na 1sekundu rozsvieti a zhasne a hrniec prejde do rezimu
Uspory energie.

Stlatenim ktoréhokolvek tlatidla sa displej rozsvieti a hrniec

prejde do pohotovostného rezimu, €o znamena, Ze je pripraveny

na prevadzku. Displej svieti a su zobrazené jednotlivé programy
varenia.

Do pohotovostného rezimu uvediete hrniec aj stlacenim tlacidla C11
(Start/Stop) kedykolvek pocas prevadzky hrnca.

Ak do 1 minuty nevykonate Ziadne nastavenie, hrniec opét prejde do
rezimu Uspory energie.

Poznamka:

] Pri prvom pouziti moZete citit slaby zapach zapritineny
vypalovanim nového vyrobku. Tento jav je celkom

normalny a po niekolkych pouzitiach zmizne. Pred prvgm
pouzitim preto mdZete do neprilnavej nadoby naliat

dve $alky vody a spustit rezim STEAM (varenie v pare).

V pripade potreby proces opakujte.

AUTOMATICKE VARENIE POMOCOU PREDNASTAVENYCH
PROGRAMOV

Multifunkény fritovaci hrniec je vybaveny inteligentngmi programami
varenia. Kazdy z nich ma svoj preddefinovany ¢as pripravy a teplotu
tak, aby ste bez ndmahy dosiahli najlepsie vysledky.
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Prehlad programov:

Program

Popis

Predvolend
hodnota
cas

Teplota

MozZnost
apravy cas

Teplota

Poznamka

Sous vide

Varenie vo vakuu s pomocou vodného
kupela a vakuovych vrecusok. Program
je vhodny predovsetkgm pre maso,
ryby, zeleninu, ale aj ovocie. Pri vyuziti
programu pouzite dodany rost.

1:00

50°C

1:00 - 9:59

40-99°C

Odporugany ¢as a teplotu
varenia metodou sous vide
najdete v tabulke ,Metoda
varenia sous vide” nizsie.

Stir Fry

Prudké osmazenie ingrediencii v malom
mnozstve velmi horuceho oleja a za
staleho miesania. Program je vhodnyg
pre maso aj ryby, do ktorych je mozné
primiesat prilohy ako rezance ¢iryza
(napriklad Cinske rezance, indické jedla
3 pod.).

010

240°C

0:05-0:20

140 -240°C

Roast

Opekanie. Program pouzite na
opekanie, oprazenie alebo restovanie
masa, zeleniny, hydiny a pod. Idedlny
na vytvorenie chrumkavej korky.

1:00

240°C

010 - 1:00

120-240°C

Grill

Program je vhodny na grilovanie,
napriklad platkov nalozeného kuracieho
masa alebo inej potraviny. Pri vyuziti
programu pouzite dodany rost.

0:30

240°C

0:10 - 1:00

150-240°C

Bake

Petenie. Program je vhodny na
pripravu koldgov, cupcakay, susienok

a dalSich sladkych pokrmov, rovnako
ako peceného mdsa, ryb a zeleniny ako
Vv rUre na pecenie.

0:30

180°C

0:10 - 2:00

140-180°C

Boil

Program zodpoveda klasickému
vareniu v hrnci a je vhodny na varenie
cestovin, zemiakov, ryze, zeleniny,
polievok a omagok, knedli a pod.

0:25

150°C

0:15-1:00

100 -240°C

Fry

Smazenie potravin, Ciastocne
ponorenych do fritovacej naplne.
Vhodné napriklad na vyprazanie
rezfiov.

0:20

200°C

0:01-100

120-240°C

Slowcook

Pomalé varenie surovin. Suroviny

staci nakrajat, dat do hrnca (doplnit do
objemu 4,5 | - teda po rysku), zamiesat,
prikryt, upravit ¢as a spustit varenie.

6:00

P1-90°C
P2-95°C
P3-100°C

0:30-6:00

nie je mozné

Pri teplote 95 °C sa vari

3 kg bravtového masa

2,5 -3 hdomakka, 4 h do
rozpadnutia.

V priebehu varenia
odporugame pravidelne
kontrolovat a pripadne
dolievat vodu.

Fast stew

Rychle dusenie. Program je idealny

na dusenie masa, pecenie, ryb alebo
zeleniny. UmozZfuje pripravovat
Stavnaté jedlo podobne ako v tlakovom
hrnci.

1.00

120°C

0:01-2:00

120-200°C

Po 15 - 20 minutach je
zelenina uvarend na zhryz,
po 30 - 35 min je uvarend
domakka.

V priebehu varenia
odporugame pravidelne
kontrolovat a pripadne
dolievat vodu.

Deepfry

Fritovanie potravin, Uplne ponorenych
do fritovacej naplne. Vhodné napriklad
na smazenie zemiakovych placiek,
lango3ov, obalovanych kuracich kuskov
a pod.

0:40

210°C

0:20-2:00

180-210°C

Hotpot

Varenie polievky priamo na jedalnom
stole. Polievka sa zaroven s tym,

ako sa z nej postupne odoberd na
taniere, dopliiuje o ingrediencie, ktoré
sa opat povaria a potom naserviruju.
Ingredienciami méZu byt tenké platky
masa, listova zelenina, huby, vajetné
knedlicky, tofu, morske plody atd.
Idedlne na prevarenie novopridanych
ingrediencil.

1.00

220°C

0:30-9:59

120-240°C
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Predvolend Moznost
Program Popis hodnota Teplota . - Teplota Poznamka
= Upravy ¢as
as
Makky typ zeleniny
(200 g), napriklad
brokolica, fazulové struky,
Varenie pokrmov v pare. Program Zzaggrll]aégr?wr'ef/uatieﬁtariagﬁgne
Steam |je mozne vyuzit aj na ohrievanie 015 220°C 010-100 |100-220°C mpmm P
studenych alebo zmrazenych potravin. Turdgle druhy zelening
(200 g), napriklad mrkva ¢i
tekvica, odporitame varit
20 mindt.
Varenie beznej alebo predvarenej ryze. Je nutné ryzu pravidelne
" Ryzu riadne preplachnite pod te¢tcou o L o . .. |kontrolovat. Spotrebit
Rice M 5 e N/A 100°C nieje mozné | niejemozngé | . . . .
vodou. Na 1hrnéek ryze odporicame 2 nie je vybaveny funkciou
hrnéeky vody. automatického vypnutia.
Fondue | V2renie Cokolddove], syrovej alebo 200 g0°C | 030-400 | 40-70°C
masovej omacky ¢i polevy.
Priprava domacich jogurtov.
Pouzite povarené ¢i pasterizované
mlieko a jogurtovu kulturu. Jogurtova Na 1L miieka odporicame
kultura méZze byt bud komerény ieden komeren ,D
Yogurt [ neochuteny jogurt, skor vyrobeny 4:00 40°C 0:30-9:59 | nieje mozné Jneochuten' big?l oaurt
jogurt, jogurtova zmes v prasku 150 q) 4y blelyjog
dostupnad v supermarketoch, alebo g
jogurtova kultura z obchodov so
zdravou vyZivou.
Priprava pukancov. Do hrnca nalejte f‘igg;nfopsrf;\éupzls;\f['
Pukance |'YZCU 0l€j23vsupte 80 -100 0:08 240°C 0:01- 015 | 200 - 240 °C | predizi na 2 - 3 sekundy,
susenych kukuricnych zfn. Prikryte ihned zastavte proaram a
pokrievkou a nechajte zrniecka pukat. . prog
nadobu vyberte.
Metéda varenia sous vide
s Hrabka Teplota Cas pripravy
uroviny o
(vem) (vee) Minimélna Maximélna
Flank steak, bacik 25 56,5 alebo vyssia 8h 24h
Panenka v celku 57 alebo vyssia 90 min 6h
25 56,5 alebo vy3sia 2-4h 6-8h
Kotlety, pecené maso, rezne
5 56,5 alebo vyssia 4-6h 8-10h
Koleno s kostou 65-75 7h 48h
Kuracie prsia bez kosti 25 63,5 alebo vyssia 1h 2-4h
Kacacie prsia 25 63,5 alebo vyssia 90 min 4-6h
Kuracie stehno bez kosti 25 74 -80 2h 4-6h
Tuniak, halibut, garupa, losos, pstruh, 125-25 S2 alebo vyssia 20 min 30 min
makrela 25-5 52 alebo vyssia 30 min 40 min
Do25 84 1-2h 4h
Mrkva, pastrnak, zemiaky, kvaka, zeler, o<
cvikla 25-5 84 25h 4h
Spargla, brokolica, kukurica, karfiol,
baklaZan, cibula, zelena fazula, fenikel, Do25 84 30 min 15h
tekvica, €erstvy hrasSok
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Volba programu
* Programy z (avej, prostrednej a pravej ponuky je mozné zvolit tromi
sposobmi:
- Tlatidlom €6 (Function): Kazdym stlacenim tlacidla cyklicky volite
programy proti smeru hodinovych ruciciek, t. j. zlava doprava.
- Tlatidlom €3 (plus) v pohotovostnom rezime: Kazdym stlacenim
tlacidla cyklicky volite programy proti smeru hodinovych ruciciek,
t. ]. zlava doprava
- Tlacidlom €10 (minus) v pohotovostnom rezime: Kazdym
stlatenim tlacidla cyklicky volite programy v smere hodinovych
ruticiek, t. j. sprava dolava
Stlacenie ktoréhokolvek uvedeného tlacidla je sprevadzané
kratkym pipnutim, blikanim zvoleného programu a zobrazenim
prednastavenych hodnét varenia na displeji.

p a prog

« Varny proces spustite stlacenim tlacidla C11 (Start/Stop). Zvoleny
program varenia bude blikat, indikatory €7 sa zatnu natitat a zatne
sa odpoctitavat prednastaveny ¢as.

* Varny proces mozete kedykolvek prerusit opatovngm stlacenim
tlacidla C11(Start/Stop).

* Hned ako hrniec dovari, 3x zapipa a v zavislosti od zvoleného
programu alebo nastavenia bud prejde do rezimu udrziavania teploty,
alebo prejde do rezimu uspory energie, t. j. displej zhasne. Tym je
automatické varenie dokoncené.

UPRAVA PROGRAMU VARENIA

« Privacsine programov je mozné niektory alebo vsetky prednastavené
parametre varenia upravit podla vasej potreby a skusenosti.
Upravitelné parametre s uvedené v tabulke s prehladom programov.

* Parametre mozete upravit pred zatatim varenia alebo aj potas
varenia. Upravu parametrov moZete kedykolvek zrusit stlacenim
tlacidla C11 (Start/Stop).

» Po Uprave parametrov zacnite varit stlacenim tlacidla €11 (Start/Stop).
Proces varenia bude prebiehat rovnako ako pri automatickom vareni.

Uprava €asu

«  Zvolte program umoziujuci Upravu Casu a stlacte tlacidlo €5 (Time).
Pri prvom stlaceni tlacidla €5 sa rozblikaju hodnoty pre minaty,
dalsim stlacenim sa rozblikaju hodnoty hodin. Pomocou tlacidiel €3
(plus) alebo €10 (minus) upravte hodnotu podla potreby.

*  PriUprave minut sa hodnota zmeni 0 1 minGtu s kazdgm stlacenim.
Podrzanim tlacidla je mozné ¢as menit 0 10 minut.

Uprava teploty

*  Zvolte program umozfujuci Upravu teploty a stlacte tlacidlo C12
(Temp). Pomocou tlacidiel €3 (plus) alebo €10 (minus) upravte
hodnotu podla potreby.

RUCNE VARENIE

¢ Hrniec umoziuje aj vlastné nastavenie parametrov pripravy
pokrmu v zavislosti od receptu, mnoZzstva potravin a vasej osobnej
chuti. Nastavit tak moZzete teplotu aj ¢as varenia, pozrite tabulku
s prehladom programov.

*  Zvolte program Manual (ruény rezim). Zobrazi sa vchodiskovy as
01:00 a teplota 240 °C.

* Upravte parametre varenia podla postupu v predchadzajucej kapitole
UPRAVA PROGRAMU VARENIA.

« Po nastaveni parametrov spustite varenie stlacenim tlacidla
C11(Start/Stop). Proces varenia bude prebiehat rovnako ako
pri automatickom vareni.

FUNKCIA ODLOZENEHO VARENIA

« Funkcia odlozeného varenia umoznuje spustit varenie az po uplynuti
vami nastaveného ¢asu. Minimalny ¢as odlozenia je 30 minut,
maximalny &as je 24 hodin.

* OdlozZené varenie je dostupné iba pre programy SOUS VIDE, BAKE,
BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, HOT POT, STEAM a RICE.

*  Zvolte program varenia a stlacte tlacidlo C4 (Preset). Rozblika sa napis
PRESET a ukazovatel ¢asu. Vchodiskova hodnota ¢asu je 1 hodina.
Stlacenim tlagidla €5 (Time) a nasledne pomocou tlacidiel €3/C10
(+/-) je mozné hodnotu zmenit v rozsahu 0:01a2 9:59.

* Stlacenim tlacidla €11 (Start/Stop) spustite odpocitavanie. Napis
PRESET sa rozsvieti. Hned ako uplynie nastaveny ¢as, hrniec
automaticky spusti proces varenia.

FUNKCIA UDRZOVANIA TEPLOTY (KEEP WARM)

* Funkcia udrziavania teploty sluzi na uchovanie potravin v teple pri
prednastavenej teplote 80 °C.

* Udrziavanie teploty sa spusti automaticky po dovareni v programoch
BOIL, SLOW COOK, FAST STEW, STEAM a RICE. Je moZné ju spustit
aj rutne zvolenim programu KEEP WARM pomocou tlatidla C6
(Function) alebo tlacidlami €3/C10 (+/-).

* VYchodiskova hodnota ¢asu automatickej aj rucne zvolenej funkcie
udrZiavania teploty st 2:00 hodiny. Hodnotu je mozné zmenit
v rozsahu 0:30 az 9:59 po stlaceni tlacidla €5 (Time) a nastavenim
pozadovanej hodnoty tlacidlami €3/€10 (+/-). Prednastavenu
hodnotu teploty nie je mozné menit.

* Stlacenim tlacidla €11 (Start/Stop) funkciu spustite. Symboly €7
sa zatnu nacitat a spusti sa odpocitavanie ¢asu. Funkciu je mozné
kedykolvek predasne ukoncit stlacenim tlacidla C11 (Start/Stop).

* Hned ako uplynie nastaveny ¢as, ozve sa zvukova signalizicia
a hrniec sa automaticky vypne.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

* Hrniec je vybaveny poistkou proti prehriatiu. Hned ako sa vo varnej
nadobe uz nenachadza voda alebo tava a vdaka tomu doslo k vzniku
prilis vysokej teploty, hrniec sa automaticky vypne. V tom pripade
vytiahnite sietovu zastréku a nechajte hrniec schladnut. Potom ho
moZete opat uviest do prevadzky.

VYPNUTIE HRNCA

« Pre uplné vypnutie hrnca odpojte privodny kabel od sietovej zasuvky
anechajte ho celkom vychladnut. Po vychladnuti ho ocistite podta
kapitoly CISTENIE A UDRZBA a uskladnite na vhodné miesto.

CISTENIE A UDRZBA

Upozornenie:

Pred akymkolvek ¢istenim alebo udrzbou vzdy
odpojte hrniec od elektrickej siete. Pred odobratim
pokrievky a vybratim varnej nadoby vzdy ponechajte
hrniec celkom vychladnut.

Upozornenie:

PLast hrnca a jeho privodny kabel nie su uréené na
umyvanie v umyvacke riadu.

Nepostrekujte ich vodou alebo inou tekutinou aniich
neponarajte do vody alebo inej tekutiny.

N

* Vyberatelnu varnu nadobu, pokrievku a pripadne pouzité
prisluSenstvo umyte v horucej vode so saponatom, oplachnite
a dokladne osuste jemnou utierkou.

* Ak je pokrievka nadmerne znetistend, opatrne z nej stiahnite gumové
tesnenie a pokrievku aj tesnenie dokladne ocistite, umyte a osuste.
Nezabudnite tesnenie nasadit spat na pokrievku.

* Mierne navlih¢enou utierkou umyte aj vonkajsie ¢asti hrnca a vytrite
dosucha. Vnutorné €asti hrnca vytrite pomocou papierovej utierky,
hrubsie necistoty mozete ocistit navihéenou makkou hubkou
a nasledne utriet dosucha.

* Ak chcete odstranit z varnej nadoby pripecené zvysky potravin,
nechajte ich najprv na 20 — 30 minut odmotit v horucej vode so
saponatom. Zvysky potravin potom moZete (ahko odstranit pomocou
makkej kuchynskej kefy.

Upozornenie:

Na gistenie vonkajsej strany plasta hrnca alebo varnej
nadoby nikdy nepouzivajte chemikalie, drotenku

na riad, kovové drotenky ani Cistiace prostriedky

s brusnou zlozkou, pretoze tieto mdzu poskodit plast
hrnca alebo varnt nadobu.

SKLADOVANIE
Pred uskladnenim musf byt hrniec celkom chladny, vypnuty
a odpojeny od napéjania, gisty a suchy.

+ Do varnej nddoby uloZte prislusenstvo a varnu nadobu vlozte do
hrnca. Na nddobu nasadte pokrievku.

* Hrniec potom uloZte na ¢isté, suché miesto mimo dosahu deti.
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Upozornenie:

Uskladneny hrniec nevystavuijte extrémnym
teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu, nadmernej
vlhkosti a neumiestfiujte ho do nadmerne prasného
prostredia. Na uskladneny hrniec ni¢ nekladte.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napétia 220 -240VAC
Menovity kmitocet 50-60Hz
Menovity prikon 1800 W
Objem fritovacej nadoby 481
Rozmery (vy3ka x &irka x h(bka)................300 mm x 345 mm x 340 mm
Hmotnost 4 kg

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie
odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADENI
Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych
dokumentoch znamen3, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komunalneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu
a recyklaciu odovzdaite tieto vyrobky na urené zberné
miesta. Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej nie
I  -cbo inch eurdpskych krajindch méZete vratit svoje
vyrobky miestnemu predajcovi pri kupe ekvivalentného
noveého produktu.
Spravnou likvidaciou tohto produktu poméZete zachovat cenné prirodné
zdroje a pomahate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na
Zivotné prostredie a (udské zdravie, €o by mohli byt dosledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyziadajte od miestneho Gradu
alebo najblizsieho zberného miesta.
Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu sa mozu v sulade
s ndrodnymi predpismi udelit pokuty.
Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej Gnie
Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si
potrebné informdcie od svojho predajcu alebo dodavatela.
Likvidacia v ostatngch krajindch mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak chcete tento vyrobok
zlikvidovat, vyziadajte si potrebné informacie o sprdvnom spdsobe
likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

Tento vyrobok spliia véetky zakladné poziadavky smernic
EU, ktoré sa nafi vztahuju.
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