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Pouzitie tohto navodu

Bezpecnostné pokyny

Dakujeme, Ze ste si vybrali vstavan( riru znatky SAMSUNG.

Tento ndvod na obsluhu obsahuje délezité informéacie o bezpecnosti a pokyny uréené nato,
aby vém pomohli s ovlédanim a starostlivostou o vasu novd raru. Pred uvedenim riry

do prevadzky si precitajte tento navod a uschovajte ho pre pripadné dalSie pouzitie.

V texte tohto ndvodu na obsluhu st pouzité nasledujtce symboly:

A VAROVANIE
Rizikové alebo nebezpetné postupy mozu spdsobit vazne zranenie os6b, smrt a/alebo
poskodenie majetku.

/\UPOZORNENIE
Rizikové alebo nebezpetné postupy mézu sposobit zranenie 0séb a/alebo poskodenie majetku.

POZNAMKA
Uzitocné tipy, odpordcania alebo informacie, ktoré pomahaju pouzivatelom pri manipuldcii
so spotrebicom.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 3

Raru moze instalovat len kvalifikovany elektrikar. Instalacny technik je zodpovedny za pripojenie
zariadenia k zdroju energie a dodrzanie nutnych bezpec¢nostnych opatreni.

DéleZité bezpecnostné pokyny

A\ VAROVANIE

Toto zariadenie nesmu pouzivat osoby (vratane deti) so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, ani s nedostatocnymi
skiisenostami a znalostami, ak nie st pod dohladom alebo ak nedostand
pokyny k pouzivaniu zariadenia od osoby zodpovednej za ich bezpecnost.
Deti by mali byt pod dohladom, aby ste zabezpecili, ze sa so zariadenim
nebudu hrat,

Prostriedky pre odpojenie musia byt zaclenené do pevného zapojenia

v stlade s pristlusnymi predpismi.

Toto zariadenie by malo byt po instalacii mozné odpojit od napajania.

To mozno dosiahnut zabezpecenim pristupnosti zastrcky alebo dodatocnou
montazou vypinaca na kabel v stlade s prisluSnymi predpismi.

Slovensky 3
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Bezpecnostné pokyny

Pokial je privodny kabel poskodeny, je nutné, aby ho vymenil vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo ind kvalifikovana osoba. Predidete tak
bezpecnostnym rizikam.

Pri upevneni nemozno pouzivat lepenie, pretoze upevnenie tymto sposobom
nie je povazované za spolahlivé.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a 0soby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami Ci s nedostatocnymi
znalostami a zru¢nostami iba, ak st pod dohladom alebo ak st poucené

0 bezpecnom pouzivani zariadeni a oboznamené so sdvisiacimi rizikami.
Deti sa 5o zariadenim nesmd hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonévat deti
bez dozoru. Udrzujte spotrebic a privodny kabel mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Spotrebic sa pri pouzivani zahrieva. Budte opatrni a nedotykajte

sa ohrievacich clankov vnutri rdry.

VAROVANIE: Pri pouzivani sa mzu pristupné sti¢asti zahrievat. Udrzujte
malé deti v bezpecnej vzdialenosti.

4 Slovensky
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Nepouzivajte agresivne a abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovoveé
Skrabky na Cistenie dvierok alebo skla riry. Mohlo by dojst k poskriabaniu
povrchu a naslednému popraskaniu skla.

Ak je spotrebiC vybaveny funkciou samocinného Cistenia, je nutné pred
Cistenim odstranit vsetky rozliate tekutiny a v rire nesmd pocas parného
alebo samocinného Cistenia zostat ziadne riady. Dostupnost funkcie Cistenia
zavisi od prevedenia modelu.

Ak je spotrebic vybaveny funkciou samocinného Cistenia, moze sa povrch
spotrebica zahriat na vyssiu ako obvyklu teplotu, preto udrzujte deti

v bezpecnej vzdialenosti. Dostupnost funkcie Cistenia zavisi od prevedenia
modelu. Pouzivajte iba teplotnd sondu odpordcand pre tito riru.

(Len modely s teplomerom na maso.)

Nie je dovolené pouzivat parny Cistic.

VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky je potrebné spotrebic vypn(t,

aby nedoslo k drazu elektrickym pradom. Aby nedoslo k prehriatiu, nesmie
byt spotrebi inStalovany za dekorativne dvere.



VAROVANIE: Pri pouzivani sa mozu spotrebi a jeho pristupné stcasti
zahrievat. Budte opatrni a nedotykajte sa vyhrevnych ¢lankov. Udrzujte
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov, pokial nie st trvalo pod dohladom.
UPOZORNENIE: Na proces varenia treba dohliadat. Na kratkodoby proces
varenia treba dohliadat neustale.

Ak je spotrebi v prevadzke, mozu byt dvierka alebo vonkajsie povrchy
hortce. Ak je spotrebic v prevadzke, mozu mat pristupné vonkajsie povrchy
vysoku teplotu. Pocas pouzivania sa povrchy mozu zahriat.

Zasunte rost na miesto vycnievajucimi
dielmi (zarazkami na oboch strandch)
smerom dopredu, aby rost zaistoval
potrebn oporu pri velkej zatazi.

/N UPOZORNENIE
Ak bola rura pri preprave poskodend, nepripajajte ju. Spotrebi¢ moze
k zdroju napéjania pripojit len kvalifikovany elektrikar. V pripade

poruchy alebo poskodenia sa nepokdsajte spotrebi¢ pouzivat.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 5

Opravy moze vykonavat iba opravneny technik. Neodbornd oprava méze vazne ohrozit vés aj dalSie
osoby. Ak je nutné ruru opravit, obratte sa na servisné stredisko spolo¢nosti SAMSUNG alebo
na predajcu.

Elektrické vedenia a kable sa nesm riry dotykat.

Rira musi byt k zdroju napajania pripojena pomocou schvéleného elektrického istica alebo poistky.
Nikdy nepouzivajte pripojky s viacerymi zasuvkami ani predlzovacie kable.

Pocas opravy alebo ¢istenia je potrebné vypnut napéjanie spotrebica.
Pri pripajani elektrickych zariadeni do zasuviek v blizkosti riry postupujte opatrne.

Ak je tento spotrebi¢ vybaveny funkciou pre parné varenie, nepouzivajte ho, ak je nadrzka na vodu
poskodené. (Iba model s parnou funkciou.)

Ak je nadrzka na vodu prasknuté alebo poskodena, spotrebi¢ nepouzivajte a kontaktujte miestne
servisné stredisko. (Iba model s parnou funkciou.)

Tato ridra je ur¢end ba na domacu pripravu pokrmov.

Pocas prevadzky st vnutorné povrchy riry velmi hortce a mozu sposobit popaleniny. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov ani vnitornych povrchov riry, kym dostatocne nevychladnd.

Do rdry nikdy nevkladajte horlavé materialy.
Povrchy rury sa zahrievajd, pokial je spotrebi¢ pouzivany pri vysokych teplotach alebo dlhsiu dobu.

Pri priprave pokrmov zachovavajte opatrnost pri otvarani dvierok riry, pretoze hortci vzduch a para
mozu rychlo uniknat von.

Pri priprave pokrmov obsahujucich alkohol sa alkohol moze v dosledku vysokych teplét vyparit
a pary mozu vzplanit, ak sa dostant do kontaktu s hortcou stcastou rary.

Z bezpecnostnych dévodov nepouzivajte tlakové Eistiace pristroje na vodu alebo paru.
Pocas prevadzky rury by sa deti nemali dostat do jej blizkosti.

Zmrazené potraviny, napriklad pizzu, je nutné pripravovat na velkom roste. Pri pouziti pekaca moze
dojst k jeho deformacii v dosledku velkého rozdielu teplot.

Ak je rira horlca, nelejte na jej dno vodu. Mohlo by dojst k poskodeniu smaltovaného povrchu.

Pocas varenia musia byt dvierka riry zatvorené.

Slovensky 5
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Bezpecnostné pokyny

Nezakryvajte dno rury alobalom a neukladajte na ne Ziadne pekaca ani nadoby. Alobal izoluje
teplo, o mdze viest k poskodeniu smaltovanych povrchov a neuspokojivom vysledkom pri
vareni.

Ovocnd Stava zanechdva Skvrny, ktoré nemozno zo smaltovanych povrchov rdry odstranit. Pri
priprave vlhkych kolacov pouzivajte hlboky plech.
Nekladte nddoby na pecenie na otvorené dvierka rury.

Deti sa nesmu pohybovat v blizkosti dvierok, ak ich otvérate alebo zatvarate, pretoze by do nich
mohli narazit alebo si do nich privriet prsty.

Na dvierka nestlpajte, neopierajte sa o ne, nesadajte na ne ani na ne nekladte tazké predmety.
Neotvarajte dvierka zbytocne velkou silou.

VAROVANIE: Neodpajajte spotrebi¢ od zdroja napajania ani v pripade, Ze je uz proces varenia
ukonceny.

VAROVANIE: Pri vareni nenechévajte dvierka riry otvorené.

6 Slovensky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 6

Spravna likvidacia vyrobku (odpadné elektrické a elektronické zariadenia)

(Plati v krajinach so systémami zberu triedeného odpadu) Toto oznacenie
na vyrobku, jeho prislusenstve alebo dokumentécii znamena, Ze vyrobok
ajeho elektronické prislusenstvo (napriklad nabijacka, ndhlavna stprava,

USB kabel) je po skonceni Zivotnosti zakazané likvidovat ako bezny

komunalny odpad. Aby ste zabranili moznym negativnym dopadom na

Zivotné prostredie alebo zdravie ludi spésobenym nekontrolovanou

likvidaciou, oddelte zariadenie od ostatnych typov odpadu a zodpovedne

ich zrecyklujte na Gcel udrzatelného vyuzivania druhotnych surovin.

alebo prislusného Uradu vyziadat informacie, kde a ako mozu tieto
zariadenia odovzdat na ekologicky bezpecnu recyklaciu. Firemni
pouzivatelia by mali kontaktovat dodavatela a skontrolovat vsetky
podmienky kdpnej zmluvy. Toto zariadenie a jeho elektronické
prislusenstvo nesmie byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym
odpadom.

Viac informdcii o0 zavdzkoch spolo€nosti Samsung k Zivotnému prostrediu a o povinnostiach
v stvislosti s konkrétnym produktom vyplyvajlcich z requldcif, ako je REACH, ndjdete na:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkcia automatickej Gspory energie

Doméci pouZzivatelia by si mali od predajcu, u ktorého zariadenie zakUpili,

e Ak pocas prevadzky spotrebica nebude po urciti dobu zaznamenané ziadna akcia zo
strany pouzivatela, d6jde k jeho vypnutiu a prechodu do pohotovostného rezimu.

= Svetlo: Pocas varenia mozete osvetlenie rary vypnut stlacenim tlacidla "Oven
light" (Osvetlenie rary). V zaujme Uspory energie dojde k vypnutiu osvetlenia rdry
po niekolkych mindtach po zacati programu pripravy pokrmu.

2018-02-14
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v 7 .
InStalacia
A\ VAROVANIE PrisluSenstvo
Tdto rdru smie intalovat len odborny elektrikar. Instalujuci pracovnik je zodpovedny za pripojenie Rura je dodavané s roznym prislugenstvom, ktoré vam moze ulahtit pripravu roznych typov
spotrebica k zdroju napajania v stlade s prislusnymi bezpe¢nostnymi predpismi. pokrmov.
Dodavané stciastky

Uistite sa, Ze balenie spotrebica obsahuje vsetky stciastky a prislusenstvo. V pripade problémov
srurou alebo jej prislusenstvom sa obratte na miestne zakaznicke stredisko spolocnosti Samsung

alebo na svojho predajcu. Velky rogt Maly rot * g;
QO
Fvs
Prehlad riry &

\ Hiboky plech * Ihla na opekanie

03 °
Ihla na opekanie Teleskopické vysuvy * Oddelovat
s drziakom *
Dostupnost prislusenstva s hviezdickou (*) zavisi od modelu rdry.
01 Ovladaci panel 02 Rukovat dvierok 03 Dvierka
Slovensky 7

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 7 4@» 2018-02-14 " 6:17:12



v 7 .
InStalacia
Pripojenie k zdroju energie A VAROVANIE
Dbajte na to, aby nedoslo pocas instalécie k priskripnutiu alebo skrdteniu pripojovacieho
Zapojte rdru do elektrickej zasuvky. Pokial spotrebic kébla, alebo aby sa nedostal do kontaktu s hordicimi €astami rdry.
nie je pripojeny do siete pomocou zastrcky, musi byt
dodany viacpdlovy odpojovat (s minimalne 3 mm Instaldcia do skrinky

priestoru medzi kontaktmi), aby boli splnené
bezpetnostné predpisy. Napajaci kabel musi byt
dostato¢ne dlhy a musf splfiat pecifikéciu HO5 RR-F

PriinStaldcii riry do vstavanej skrinky musia plastové a lepené povrchy odolavat teplotdm az 90° C
a priliehajtce diely ndbytku musia odolavat teplotdm az 75° C. Spolocnost Samsung neprebera
ziadnu zodpovednost za poskodenie nbytku vplyvom tepla.

= 01 02 03 alebo HO5 VV-F, min. 1,5-2,5 mm2, - s, o e ' .

& - - Je potrebné zabezpecit dostatocnu ventilaciu rary. Na dcely ventildcie je medzi spodnou policou
= 01 HNEDY/alebo CIERNY skrinky a nosnou stenou nutné ponechat medzeru priblizne 50 mm. Pokial je rira inStalovand pod
= 02 MODRY alebo BIELY varnt dosku, je nutné dodrzat instalacné pokyny varnej dosky.

03 ZLTOZELENY

Menovity prid (A) Minimdlna plocha prierezu Pozadované mont4zne rozmery

10<A<16 1,5mm? Rara (mm)

16<A<25 2,5mm? A 560 G Max. 506
Na $tftku umiestnenom na rdre skontrolujte vystupné Specifikacie. Pomocou skrutkovaca B 175 H Max. 494
otvorte zadny kryt rdry a uvolnite skrutky na kablovej svorke. Nasledne pripojte napéjacie kable C 370 | 21
k prislu$nym svork&m. Rura je uzemnend cez svorku (=). Ako prvy musf byt pripojeny zelenozlty D Max. 50 J 549
kébel uzemnenia, ktory musf byt dlhsf ako ostatné kéble. Ak je rdra pripojené k sieti pomocou
zéstrCky, musi tato zastrcka zostat pristupna aj po inStaldacii rtry. Spolo¢nost Samsung neprebera E 595 K 572
Ziadnu zodpovednost za nehody spdsobené chybajlicim alebo chybnym uzemnenim. F 595 L 550

8  Slovensky
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Vstavana skrinka (mm)

A Min. 550
B Min. 560
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

POZNAMKA
Vstavana skrinka musi mat vetracie otvory (E)

vzduchu.

pre odvod tepla a zaistenie cirkulacie

Spodné skrinka (mm)

A Min. 550

B Min. 560

c Min. 600

D Min. 460 x Min. 50
POZNAMKA

Vstavana skrinka musi mat vetracie otvory (D)

pre odvod tepla a zaistenie cirkulacie vzduchu.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 9

Instalécia rary

Medzi rirou a jednotlivymi stenami skrinky musf
byt ponechan& medzera (A) minimélne 5 mm.
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Zaistite najmenej 3mm medzeru (B), aby sa
dvierka hladko otvarali a zatvarali.

Zasunte ruru do skrinky a pevne ju na oboch
stranach pripevnite dvoma skrutkami.

Slovensky 9
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InStalacia

Pred pouzitim

Po dokonceni inStalécie odstrante ochrannu féliu, pasku a iny obalovy material a vyberte
prisluSenstvo z vnatornej Casti rdry. Pred demontéZou rdry zo skrinky najprv odpojte napajanie
a nasledne uvolnite dve skrutky po oboch stranach rdry.

A VAROVANIE
Pre beznU prevadzku je nutné zaistit ventilaciu rdry. Vetracie otvory nikdy nezakryvajte.

POZNAMKA
Vizhlad riry sa moze lisit podla modelu.
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Uvodné nastavenia

Ked'raru prvykrat zapnete, objavi sa na displeji predvoleny ¢as ,12:00“ a Cislo oznacujtce hodiny
(,72“) bude blikat. Postupujte nasledovne, ak chcete nastavit aktualny ¢as.

N

- +
OK

N

- +
OK

1. Vo chvili, ked'blika ¢islo oznacujlce Cas
v hodinach, otocte ovladacim kolieskom
(pravym) pre nastavenie spravnej hodiny,
a potom stlacte OK, aby ste sa presunuli
na nastavenie mindt.

2. Vo chvili, ked'blika ¢islo oznacujuce ¢as
v minGtach, otocte ovladacim kolieskom,
ak chcete nastavit minuty, a potom stlacte OK.

Ked'budete chciet nabudUce zmenit nastavenie Casu,
stlacte na 3 sekundy tlacidlo @ a postupujte
podla vyssie uvedenych krokov.

2018-02-14 " 6:17:13



Zapach nového spotrebica

PrisluSenstvo

Pred prvym pouzitim rury vycistite vnatorny priestor, aby ste odstranili zapach nového spotrebica.

1. Vyberte zrlry vetko prislusenstvo.

2. Nechajte rdru bezat po dobu jednej hodiny v programe Convection (Teplovzdusny ohrev)
na 200 ° Calebo Conventional (Obojstranny ohrev) na 200 ° C. Tak bude zabezpecené
vypalenie vsetkych pripadnych latok pouzitych pocas vyroby.

3. Podokonceni vypnite rdru.

Sikovny bezpe¢nostny mechanizmus

Ak otvorite dvierka pocas prevadzky riry, rozsvieti sa svetlo rury a zastavi sa ako ventiltor,
tak vykurovacie prvky. Uelom je zabrénit fyzickym zraneniam, ako st popaleniny, a tiez
zabranit zbyto¢nym stratdm energie. Ak k tomu dojde, jednoducho zatvorte dvierka a rdra
bude dalej normélne fungovat, pretoze nejde o poruchu systému.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 11

Pred prvym pouzitim dokladne umyte prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim prostriedkom
a makkou Cistou handrickou.

» VloZte prisluSenstvo v spravnej polohe

(—
05 —— dorary.
04 —I1y ¢ Medzi prislusenstvom a dnom rdry alebo inym
03 —I- prislusenstvom zachovajte priestor minimalne
@ Tcm.
A e Privyberaniriadu a/alebo prislusenstva z riry
01 7 . ,
\/ postupujte opatrne. Hortice pokrmy alebo
prislusenstvo mozu spdsobit popalenie.
. . . . »  Prizohrievani moze dochadzat k deformacii
01 Uroven1 02 Uroven?2

prislusenstva. Po vychladnuti bude obnoveny

jeho pévodny vzhlad a vlastnosti.

03 Uroveri3 04 Urovefi4

05 Uroveii5

Zakladné pouzivanie

Pre dosiahnutie lepsich vysledkov pri vareni sa oboznamte s funkciami jednotlivého prislusenstva.

o)
=
[}
o
o
[=)
=
N¢
=4
3

Velky rost Velky rost slizi na grilovanie a opekanie pokrmov. Rost
vkladajte vystupkami (zarézkami na oboch stranach) smerom
dopredu tak, aby smerovali k zadnej Casti rury.

Maly rost * Mozno ho pouzit v kombinacii s nddobou na odkvapkavanie,

ktord zabranuje odkvapkavaniu tekutin na dno rdry.

Plech na petenie (hibka: 20 mm) sl na pripravu kolacov,
susienok a dalSieho peciva. Vkladajte ho skosenou stranou
smerom dopredu.

Plech na petenie *

Slovensky
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Pred pouzitim

Univerzalny plech * Univerzalny plech (hibka: 30 mm) sl na varenie a pecenie.
Pouzivajte ho v kombindcii s nddobou na odkvapkavanie, aby ste
zabranili odkvapkavaniu tekutin na dno rdry.

Vkladajte ho skosenou stranou smerom dopredu.

Hlboky plech * Hiboky plech (hibka: 50 mm) sliizi na pecenie s nadobou na
odkvapkavanie alebo bez nej. Vkladajte ho skosenou stranou
smerom dopredu.

Teleskopické vysuvy * Plech vlozite na teleskopické vysuvy nasledujicim sposobom:
1. Vytiahnite teleskopické vysuvy von z rury.
2. Umiestnite plech na vysuvy a zasunte ich do
rary.
3. Zatvorte dvierka rary.

Oddelovac Oddelovac je ur€eny na oddelenie rdry do dvoch oddielov.

Pouzivajte oddelovac v rezime Dual cook.

1.

Ihla na opekanie * Ihla na opekanie slzi na grilovanie potravin, ako je napr. kuracie méso.
Ihlu na opekanie pouzivajte iba samostatne v trovni 4, kde je k dispozicii
r‘_'g adaptér ihly. Pri grilovani odskrutkujte a zlozte rukovat ihly.
3
S Ihla na opekanie Nadobu na odkvapkavanie Stavy zasufite do Urovne 1aleboju v pripade
§*~ s drziakom * vacsej porcie masa polozte na dno rdry. PrisluSenstvo na opekanie

je odporti¢ané pouzivat pre maso s hmotnostou max. 1,5 kg.

Napichnite maso na razen. Pre lahSie napichovanie razia
naskrutkujte na tupy koniec rukovat.

Okolo masa rozlozte predvarené zemiaky a zeleninu.

Nasunite drziak do strednej irovne prelisom v tvare "V" smerom
dopredu. Polozte razef na drZiak Spicatym koncom smerujdcim
dovnutra rury a zlahka ho zatlacte, a7 sa hrot razia zasunie

do ot4¢acieho mechanizmu v zadnej Casti rary. Tupy koniec
razia musi byt polozeny v prelise v tvare "V". (Razen je vybaveny
dvoma zarazkami, ktoré musia byt umiestnené ¢o najblizsie

k dvierkam rary, aby brénili vysunutiu raziia smerom dopredu.
SliZia tieZ ako nasada rukovate.)

Pred varenim rukovét odskrutkujte.

Po skonceni varenia rukovat naskrutkujte spat, aby ste si ulahili
vytiahnutie ihly z drZiaka.

12 Slovensky
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A\ VAROVANIE

« Uistite sa, Ze rukovat ihly na opekanie je spravne nasadena. Budte pri pouziti ihly na
opekanie opatrni. Hroty a ihlice st Spicaté a ostré, takze mozu spdsobit zranenie!
e |hlu na opekanie vyberajte v rukaviciach, pretoze je velmi hortica a mohli by ste sa popalit.

@ POZNAMKA
Dostupnost prislusenstva s hviezdickou (*) zavisi od modelu rdry.

ReZim Dual cook

Hornl a spodnt ¢ast mozete vyuzit na pripravu dvoch réznych receptov, alebo si jednoducho
mozete vybrat jeden oddiel.

Vlozte oddelovac do trovne 3, aby ste rozdelili rdru
do dvoch oddielov. Rira oddelovac detekuje
av predvolenom nastaveni aktivuje horny oddiel.

POZNAMKA

Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi od receptu.
Dalie informécie n&jdete v ¢asti Inteligentné
varenie v tejto prirucke.

2018-02-14
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Obsluha

Ovlédaci panel

Predny panel je dostupny v roznych prevedeniach, materidloch a farbach. V rdmci
zvySovania kvality méZe bez predchadzajiceho ozndmenia dojst k zmene vzhladu rdry.

02 04 06 0810
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— ey

I

05 070911

01 Volba rezimu

Otocenim zvolite rezim varenia alebo funkciu.

02 Rychle predhriatie

Rychle predhriatie zahrieva ruru rychlo na nastavenu teplotu.

(iba e Stlacenim tlacidla zapnete/vypnete moznost Rychle predhriatie.
u prislusnych ¢ K dispozicii iba v rezime Single.
modelov) ¢ Nefunguje pre teploty nastavené na menej ako 100 ° C.

03 Casovat Casovat vdm pomaha stréZit €as alebo dobu prevéadzky pri vareni.

04 Horny/spodny
oddiel

Indikator sa rozsvieti po vloZeni oddelovaca. Podla receptu
mozete zvolit Horny (Upper) alebo Spodny (Lower).

05 Zobrazit Zobrazi potrebné informdcie alebo zvolené rezimy a nastavenia.
06 OK Stlacenim potvrdite zvolené nastavenie.

07 Spat Zrusi sicasné nastavenie, navrat na hlavni obrazovku.

08 Teplota PouZite na nastavenie teploty.

09 Doba pripravy

Stisnutim nastavite dobu pripravy.

10 Osvetlenie riry

Stlacenim zapnete alebo vypnete vnltorné osvetlenie rary.
Osvetlenie rdry sa zapne automaticky pri zacati prevadzky alebo pri
otvoreni dvierok rdry a po urcitom ¢ase neaktivity sa automaticky
vypne v zaujme (spory energie.

11 Detsky zamok

Detsky zdmok vypne vsetky moznosti ovlédania, aby ste predisli
nehoddm. Stéle ale méZete rdru vypnut pretocenim tlacidla
volby rezimu do polohy Vypnuté. Aktivujte detsky zamok
stlacenim na ovladacom paneli na 3 sekundy, deaktivujte

ho opdtovnym stlacenim tieZ na 3 sekundy.

12 Volba hodnoty

Pouzite na:
« Nastavenie doby varenia alebo teploty.
«  Volbu poloZiek pod ponukami hlavnej drovne: Cistenie,
Automatickd priprava pokrmov, Specialne funkcie alebo Gril.

= Volbu velkosti porcie pri programoch Automatickej pripravy
pokrmov.

POZNAMKA

Displej nemusi spravne reagovat na dotyk, ak mate nasadené plastové alebo kuchynské

rukavice.

Slovensky 13
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Casté nastavenia

Nastavenie predvolenej teploty a/alebo ¢asu pripravy je spolocné pre vsetky rezimy varenia.
Pre zmenu teploty a/alebo Casu pripravy pre vybrany reZim postupujte podla nizSie uvedenych

krokov.
Teplota
1. Otocte tlacidlom pre volbu rezimu alebo funkcie.
o = @ Pre kazdu volbu sa zobrazi predvolené teplota.
O
®
2. Otocte tlacidlom volby hodnoty pre vyber
% ™ pozadovanej teploty.
O
3.Stlatenim OK potvrdite uskutonené zmeny.
0K
POZNAMKA

Ak pocas niekolkych sekind nevykonate dalSie zmeny, zacne rdra automaticky varit

s predvolenymi nastaveniami.

Teplotu zmenite tak, ze stlacite tlacidlo ﬂl a postupujete podla vyssie uvedenych krokov.
Presnd teplota vnutri riry moze byt merana autorizovanym teplomerom a metédou
definovanou autorizovanou instittciou. Pouzitie inych teplomerov moze sposobit chybu
merania.

Slovensky
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Doba pripravy
1. Otocte tlacidlom volby rezimu, aby ste zvolili rezim
= .
o & alebo funkciu.
®
2. Stlatte tlacidlo @ pre volbu pozadovanej doby
Ry pripravy. MoZete nastavit maximalnu
o @ hodnotu 23 hodin a 59 min(t.
3. Pripadne mozno koniec doby pripravy odloZit na
pozadovany Cas. Stlacte tlaéidlo@ atocenim
N\ . o e T
- + zvolte dobu konca varenia. Viac informdcii sa
o O dozviete v ¢asti OdloZeny koniec
4. Stlacenim OK potvrdite vykonané zmeny.
OK
POZNAMKA

» Ak chcete, mozete varit bez toho, aby ste nastavovali ¢as dokoncenia. V takom pripade zacne
rura varit pri nastavenej teplote bez nastavenia asu a budete ju musiet vypnat ru¢ne, ked
bude jedlo pripravené.

» Dobu pripravy zmenite tak, ze stlacite dvakrat tlacidlo @ a postupujete podla vyssie
uvedenych krokov.

2018-02-14
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(as dokontenia OdloZeny koniec

1. Ototte tlatidlom volby rezimov pre volbu rezimu Funkcia ,OdloZeny koniec” umoziiuje pohodlnejsie varenie.
alebo funkcie.
Variant1
Predpokladajme, Ze si 0 14.00 vyberiete hodinovy recept a budete chciet ukoncit varenie 0 18.00.
Pre nastavenie konca doby pripravy zmenite ¢asovy Udaj Ready At (Dokoncené o) na 6:00 PM. Rira
spusti rezim varenia 0 17.00 a podla nastavenia ho ukonci 0 18.00.

2. Stlacte dvakrat @ pre volbu pozadovanej doby. L ) ; . L )
— Aktualny ¢as: 14.00  Nastavena doba pripravy: 1 hodina Nastaveny koniec doby pripravy: 18.00
o O Rura spusti rezim varenia 0 17.00 a automaticky ho ukonci o 18.00
3. Stlacenim OK potvrdite vykonané zmeny. | | |
oK 2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm
Varianta 2
POZNAMKA Aktudlny ¢as: 14.00  Nastavend doba pripravy: 2 hodiny Nastaveny koniec doby pripravy: 17.00

e Ak chcete, mozete varit bez toho, aby ste nastavovali dobu pripravy. V takom pripade zacne rira
varit pri nastavenej teplote bez nastavenia ¢asu a budete ju musiet vypnut rucne, ked bude jedlo

e ene | I—I |
e Dobu pripravy zmenite tak, ze stisnete tlaEidlo(—D a postupujete podla vyssie uvedenych krokov. | | | | |

2:00 pm 3:00 pm 4:00 pm 5:00 pm 6:00 pm

Rura spusti rezim varenia 0 15.00 a automaticky ho ukon¢i o 17.00.

/N\ UPOZORNENIE

e Funkcia Odlozeny koniec nie je dostupna v rezime Dual cook.
e Uvarené pokrmy nenechévajte v rdre prilis dlho. Mohli by sa pokazit.

Slovensky 15
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Vymazanie doby pripravy

Nastavenu dobu pripravy mézete vymazat. To sa hodi, ak chcete kedykolvek pocas

pripravy ru¢ne vypnut rru.

_G*

OK

POZNAMKA

1. PoCas pripravy pokrmu stlacte tlacidlo @
aby ste zobrazili zostavajicu dobu pripravy

2. Otocte tlacidlom a nastavte dobu pripravy
na,00:00“. Pripadne mozete jednoducho stlacit

p)

3. Stlacte OK.

V rezime Dual cook musite najprv vybrat horny alebo spodny oddiel, podla toho, pre ktory chcete

vymazat dobu pripravy.

16 Slovensky
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Vymazanie ¢asu dokoncenia
Nastaveny ¢as dokoncenia mozete vymazat. To sa hodi, ak chcete kedykolvek pocas pripravy

rucne vypnat raru.
1. Pocas pripravy pokrmu dvakrét stlacte (—D
pre zobrazenie nastaveného ¢asu dokoncenia.

O

2. Otocte tlacidlom volby hodnoty a nastavte Cas
e dokoncenia. Pripadne mézete jednoducho stlacit

3. Stlacte OK.

OK
POZNAMKA

V rezime Dual cook musite najprv vybrat horny alebo spodny oddiel, podla toho, pre ktory chcete
vymazat dobu pripravy.

@ 2018-02-14 " 6:17:16



Rezimy varenia (okrem grilu)

1. Otocte tlacidlom pre volbu

Q‘:J - @ rezimu varenia.
@ 2. Vpripade potreby nastavte dobu varenia
alebo teplotu. Viac informdcif néjdete v

¢asti Casté nastavenia.

3. Pripadne méZzete rdru rychlo predhriat.

Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo [$5,
23 a nastavte cielovd teplotu. Na displeji sa
zobrazi prislusny indikétor@.

Rura sa zatne predhrievat, kym vnitornd teplota
K nedosiahne cielové hodnoty. Ked bude predhriatie
hotové, ikona zhasne a ozve sa pipnutie. Predhriatie
je odporucané pri vsetkych rezimoch varenia,
pokial nie st instrukcie v recepte iné.

9
-
I

POZNAMKA

Dobu varenia a/alebo teplotu méZete menit pocas
pripravy jedla.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 19

ReZim Dual cook

Dodévany oddelova¢ mozete vyuzit na rozdelenie riry na horny a spodny oddiel. To mézete
vyuzit na zapnutie dvoch réznych rezimov varenia zaroven, alebo si jednoducho mézete vybrat

len jeden oddiel.

2

1. Vlozte oddelovac do trovne 3,
aby ste rozdelili rdru do dvoch oddielov.

2. Otocte volicom rezimov, aby ste zvolili rezim
varenia

Mazete zvolit Gril, Teplovzdusny ohrev

a Teplovzdusny ohrev zhora v hornom

oddieli, a Teplovzdusny ohrev,

Teplovzdusny ohrev zdola a Ohrev zdola v

spodnom oddieli.

3. Stlacenim Ezvoll’te horny oddiel a stlacenim |;|

zvolite spodny oddiel.
lkona ’sa objavi prizvolenom oddieli.

4.V pripade potreby nastavte dobu
varenia alebo teplotu. Viac informacif
néjdete v ¢asti Casté nastavenia

Slovensky
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5. Ked'budete hotovi, stlacte OK.

0K

B Rura sa zacne predhrievat, kym vnitorna
1t teplota nedosiahne cielové hodnoty.

- °C
(I Predhriatie je odporti¢ané pri vsetkych
rezimoch varenia, pokial nie st inStrukcie
v recepte iné.

POZNAMKA
Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi od rezimu varenia. Dalsie informécie najdete
v Casti Inteligentné varenie v tejto prirucke.

18  Slovensky
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ReZzimy varenia (okrem grilu)

Rezimy varenia s hviezdickou (*) st k dispozicii pre rychle predhrievanie
a deaktivované pre teploty nastavenej na menej ako 100 ° C.

PRO

Rozsah teploty (°C) Odporti¢ana
ReZim Dual tepiota
Single . ., Q)
Horny Spodny
80-200 - - 160

Pro-Roasting
(Profesionalne

V rezime Pro-roasting dojde k spusteniu automatického cyklu

predhrievania, pokial nebude dosiahnuta teplota 220 ° C. Nasledne
bude spusteny horny tepelny ¢lanok a teplovzdusny ventildtor pre
opecenie pokrmu, ako je napriklad méso. Po opeceni sa bude maso

Rozsah teploty (°C) Odporditans
Rezim Dual teplota
Single - - (°0)
Horny Spodny
*30-250 40-250 40-250 170
Convection | Teplo je vytvarané zadnym tepelnym ¢lankom a je
(Horkovzdusny | rovnomerne rozvadzané teplovzdusnym ventildtorom.
ohrev) Tento rezim pouzivajte na pecenie v roznych trovniach
stcasne.
*30-250 - - 200
Conventional | Teploje vytvarané hornym a spodnym tepelnym ¢lankom. Tento
|Z| (Konvengny) | rezim pouzivajte pri beznom peceni. Je vhodny pre pouZzitie
s vacsinou druhov jedal.
*40-250 40-250 - 190
— Top hea.t + Teplo je vytvarané hornym tepelnym ¢lankom a je rovnomerne
(TColnvefjtlczn , | rozvadzané teplovzdusnym ventilatorom. Tento reZim pouZivajte
eplovzdusny pre pecenie pokrmov, pri ktorych je ziaduce vytvorenie chrumkavej
ohrev zhora)

korky na hornej strane (napriklad maso alebo lasagne).

Bottom heat

*40-250 - 40-250 190

pecenie) varit pri nizsich teplotach. Tento rezim pouZivajte pre spracovanie
hovadzieho alebo hydinového mdsa alebo ryb.
30-250 40-250 40-250 170
V rezime Eco convection je vyuZivany optimalizovany systém
vyhrievania pre Usporu energie pri priprave pokrmov. Doba pripravy
sa mierne predlZuje, ale vysledky pripravy pokrmu zostavaju
Eco rovnaké. Majte na pamati, Ze tento reZim nevyzaduje pouZitie
convection predhrievania.
@clo (Usporny POZNAMKA
ter)lg;ig\lll)ény « ReZim vyhrievania ECO convection je podla

smernice EN60350-1 pouzivany na urcenie triedy
hospodérnosti.

() *Convection | 1eplo je vytvarané spodnym tepelnym Elankom a je rovnomerne
= (Teplovzdusny < dzané teplovzdusny tilat Tento resi set
ohrev zdola) | "02vadzané teplovzduSnym ventilétorom. Tento rezim mozete
pouzivat pre pizzu, chlieb alebo koléce.
100-230 - 40-250 190
Bottomheat | Teplo je vytvarané spodnym tepelnym ¢lankom. Tento reZim
(Ohrev zdola)

pouzivajte na konci pecenia alebo varenia pre dopecenie spodnej
Casti kolaca alebo pizze.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 21
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Rezimy varenia (gril)

1. Otocte tlacidlom rezimov na volbu .

2. Otocte voliCom hodndt a vyberte bud Velky gril
(Large grill, G 1), alebo Usporny gril (Eco grill, G 2)
a potom stlacte OK.

3. Otocte volicom hodn6t pre nastavenie teploty
a potom stlacte OK.

ReZim Dual Cook

Grilovanie v rezime Dual Cook je uZito&né pre malé porcie, pretoZe Setri energiu. Standardne
je k dispozicii len moznost Velky gril (Large grill) v hornej Casti, pretoze rira pouziva iba horny

vykurovaci prvok.

20  Slovensky

1. Vlozte oddelovac do drovne 3 pre aktivaciu rezimu
Dual cook.

2. Otocenim tlaCidla reZimov vyberte
Standardne je automaticky vybrany len Velky
gril (Large grill, G1).

_®+

3. Ototte tlacidlom volby hodnot pre nastavenie
teploty a potom stlatte OK.

OK

ReZimy varenia (gril)

G1 Large grill

Rozsah teploty (°C) Odportitana
Rezim Dual teplota
Single )
Horny Spodny
100-270 40-250 - 240

Teplo je vyzarované na ploche velkého grilu. Tento rezim pouzivajte

G2 (Usporny gril)

(Velky gril) pre zapekanie pokrmov (ako napriklad méso, lasagne alebo
francuzske zemiaky).
. 100-270 - - 240
Eco grill

Teplo je vyzarované na ploche malého grilu. Tento rezim pouZzivajte

napriklad ryb alebo plnenych bagiet.

2018-02-14
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Rozsah nastavenia teploty v rezime Dual cook

Hornu aj spodnu ¢ast mozete pouzivat sicasne pre rozne formy varenia.

V rezime Dual Cook je teplotny rozsah jedného oddielu ovplyvneny nastavenim teploty druhého
oddielu. Napriklad moznost grilovania v hornom oddieli bude obmedzena prevadzkou v spodnom
oddieli, pokial ide o teploty varenia. Oba oddiely vSak obmedzuju nastavenie teploty na minimélne
40 amaximalne 250° C.

Ak je Spodny Horny oddiel je obmedzeny na (°C)

nastaveny na (°C) Minimum Maximum
40 40 45
60 50 5
80 65 105
100 80 135
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

Akje Horny Spodny oddiel je obmedzeny na (°C)
nastaveny na (°C) Minimum Maximum

40 40 45
60 50 75
80 65 105
100 80 1%
120 90 160
140 105 190
160 120 220
180 135 250
200 145 250
220 160 250
250 170 250

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 23
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Ukoncenie varenia

Specialne funkcie

Ukoncenie varenia v jednotlivych oddieloch

Pocas varenia otoCte tlacidlom na poziciu O
Rura sa pocas niekolkych sekind vypne. Dovodom
oneskorenia je snaha zabranit vykonaniu prikazov,
ktoré pouzivatel zada omylom. Rura pocka niekolko
sekund, aby pripadne uzivatelia mohli svoj vyber
opravit.

Postupujte podla tychto pokynov, aby ste ukoncili varenie v rezime Dual cook.

0K

22 Slovensky
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1. Stlacenim [™]zvolite horny oddiel
astlatenim |;| zvolite spodny oddiel.

2.Stlatte <) apotom stlatte OK.
Rura ukonci varenie vo vybranom oddieli.

Specialne alebo doplnkové funkcie mdzete pridat pre zlepenie svojich skisenosti pri varent.
Specialne funkcie nie sti dostupné v re7ime Dual cook.

OK

OK

1. Ototenim tlatidla volby rezimu zvEE.

2. Otocenim tlacidla volby hodnot vyberte
funkciu a potom stlacte OK. Zobrazi sa
vychodiskové teplota.

3. V pripade potreby nastavte ¢as varenia a/alebo
teplotu. Podrobnosti n&jdete v ¢asti Casté

nastavenia.

4. Stlacenim tlacidla OK spustite funkciu.

Rozsah teploty

Odporicana

Rezim ©C) teplota (°C) Pokyny
Keep warm Tato funkciu pouiivajte iba
F1 (Udrzovat 40-100 80 pre ohrievanie ¢erstvo
teplé) pripravenych pokrmov.
F2 Plate warm Tato funkciu pouzivajte
(Predhrievanie 30-80 60 pre predhrievanie tanierov
riadu) alebo riadu na pecenie.

2018-02-14
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Automaticka priprava pokrmov Regim Dual cook
Pre nesktsenych uzivatelov pontka rira celkom 50 receptov automatickej pripravy pokrmov.
Tuto funkciu mozete vyuzit pre Gsporu ¢asu alebo pre rychlejsie ziskavanie novych skisenosti.
Doba pripravy pokrmu a teplota budi nastavené v zavislosti od zvoleného receptu

1. Vlozte oddelovac do trovne 3, aby ste aktivovali
rezim Dual cook.

1. Otocte tlacidlom volby reZzimov na E

2. Ototte tlacidlom volby hodnoty na pozadovany ). Ototte tlatidlom volby refimov na E

program, potom stlacte OK.

_'/\+
O .

3. Otocenim tlacidla volby hodnot vyberte velkost . . -
— porcie. Rozsah volby hmotnosti zavisi na 5 Stlacevmrr] IE‘ zvoht{e horny ijd'el.
©+ o programe. NE R astlacenim |;| zvolite spodny oddiel.
N
S,
4. Stlatenim tlacidla OK zahdjite varenie. lkona ’ sa objavi pri zvolenom oddieli.
4. OtoCenim tlacidla volby hodnét vyberte program
o pre horny oddiel a stlacte OK.

®+ >
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Obsluha

N

_®+

5. Otocenim tlacidla volby hodndt vyberte velkost

porcie. Rozsah volby hmotnosti zavisi od programu.

OK

6. Stlatenim tlacidla OK zahdjite varenie.

Cistenie

POZNAMKA

Dalsie informécie n&jdete v &asti Programy
automatickej pripravy pokrmov v tomto
navode.

Mate k dispozicii dva rezimy Cistenia. Tato funkcia vam usetri ¢as, pretoze riru nebudete
musiet pravidelne Cistit rucne.

Funkcia

Postup

Steam cleaning

Tato funkcia umoZzfuje Cistenie malych necistot pomocou pary.

o
a
s c1
QO
c2

Pyrolyza predstavuje tepelné Cistenie za pouzitia vysokej

Pyro clean. (Pyrolyza) | teploty. Dochéddza k spaleniu mastnych zvyskov, ¢o ulah¢uje

rucné Cistenie.

Steam cleaning (Parné Cistenie)

Tato funkcia umoZzfiuje Cistenie malych necistot pomocou pary.

/

L

1. Nalejte 400 ml vody na dno rary
) a zavrite dvierka rdry.
)

2. Tlacidlom volby rezimu vyberte .

24
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(Steam cleaning, C1) a potom
stlacenim tlacidla OK spustite Cistenie.

A VAROVANIE

Pred dokonéenim cyklu neotvérajte dvierka riry. Voda vo vnutri rdry je velmi hortica a mohlo
by dojst k popaleniu.

POZNAMKA

Ak je rira silno znecistend mastnymi zvySkami, napriklad po peceni alebo grilovani,
odport¢ame pred zapnutim parného Cistenia odstranit odolné necistoty ru¢ne pomocou
Cistiaceho prostriedku.

Po ukonceni cyklu nechajte dvierka rdry pootvorené. Tak bude moct vnidtorny smaltovany
povrchdokladne vyschnut.

Ked'je rdra vnatri hortca, nebude Cistenie aktivované. Pockajte, az rira vychladne, a skiste
toznova.

Vodu na dno rury nalievajte pomaly. Pri rychlom naliati by mohla voda pretiect z riry von.

2018-02-14

3. Otocenim tlacidla volby hodndt vyberte Parné Cistenie

4. Suchou handrickou vytrite vnGtorny priestor rury.
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Pyro cleaning (Pyrolyza)
Pyrolyza predstavuje tepelné Cistenie za pouzitia vysokej teploty. Dochadza k spéleniu
mastnych zvyskov, ¢o ulahcuje ru¢né Cistenie.

1. Vyberte z riry vSetko prisluSenstvo vratane
boc¢nych vodiacich list a ru¢ne vytrite vacsie
zvysky potravin a velké znecistené plochy. Inak
by mohlo pocas cyklu Cistenia dojst ku

vzplanutiu a naslednému vzniku poziaru.

2. Vyberte tlacidlom volby hodnot
3. Otoenim tlacidla volby hodn6t vyberte
Pyro cleaning (C 2) a potom stlacte OK.

- +
0K

4. Vyberte tlacidlom volby hodn6t dobu istenia,
ato ztroch moznych trovni: 1h 50 min,
2h10mina2h 30 min.

5. Stlatenim OK zahéjite Cistenie.

6. Podokonceni Cistenia pockajte
az do vychladnutia riry a potom
vlhkou handri¢kou utrite okraj
dvierok.

/N UPOZORNENIE

 Nedotykajte sa rury, pretoze sa rira pocas cyklu silno zahrieva.
e Aby ste predisli irazom, udrzujte deti v bezpe¢nej vzdialenosti od rdry.
* Po ukonceni cyklu riru nevypinajte, kym je v prevadzke ventilator, ktory riru ochladzuje.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 27

POZNAMKA

e Pozacati cyklu sa vnitro rdry zahrieva. Z toho dovodu su pre zaistenie vasej bezpecnosti
dvierka zablokované. Po dokonceni cyklu a vychladnuti riry dojde k odblokovaniu dvierok.

«  Pred ¢istenim sa uistite, ze je rra prazdna. Mohlo by dojst k deformacii prislusenstva vn(tri
rury vplyvom vysokej teploty.

Casovat

Casovat vdm pomaha sledovat ¢as alebo ovladat prevadzku pocas pripravy.

1. Stlatte x

2. Otocenim tlacidla volby hodnoty nastavte
pozadovanu dobu a stlacte OK.

POZNAMKA
= Po uplynuti nastaveného Casu rira zapipa a zobrazi na displeji blikajicu spravu
,00:00".
« Nastavenie Casovaca mozete kedykolvek zmenit.

Vypnutie/Zapnutie zvuku
e Zvuk vypnete tak, Ze stlacite tlacidlo Z
po dobu 3 seklnd.
z e Zvuk opatovne zapnete tak, e tlacidlo znovu
stlacite na 3 sekundy.

Slovensky
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Inteligentné varenie

Petenie
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odportcame riru predhriat.

Rucné varenie

A\ VAROVANIE tykajtice sa akrylamidu

26 Slovensky
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iy - | Druh o Doba
Akrylamid vznikajuci pri pe¢eni potravin s obsahom Skrobov, ako napr. zemiakovych Pokrm Prislusenstvo Uroveni | oo Tepl.(°C) (min.)
lupienkov, hranoliek ¢i chleba, méZze sposobovat zdravotné problémy. Tieto potraviny - . Velky rozt plechova
odport¢ame piect pri nizkych teplotach a vyvarovat sa prevareniu, pripaleniu alebo spaleniu. Piskotovy kolac forr)]/—]a g ég_zé cm 2 160-170 | 35-40
4 hs J Velky rost, forma 3 175-185 50-60
/\ UPOZORNENIE Mramorové babovka oo bAb ek
Potraviny-, ktf)ré s? méiuvl-'ahko pokaz.it'(naprl'klasi mllieko, vaJcia, ryby, méfo allebo hydina), S Velky ro&t, tortova 3 190-200 50-60
by nemali stat v rdre dlhSie ako 1 hodinu pred zacatim varenia a po dokonceni varenia by forma @20 cm
mali byt okamZite vyniaté. Jest pokazené jedlo m6ze mat za nasledok otravu jedlom.
Kolac z kysnutého 2 |z| 160-180 40-50
cestas ovocim Univerzalny plech
POZNAMKA aodrobinkami
- e Pri véetlgi/ch rezimoch pripravy odpori¢ame pouzivat predhrievanie, pokial nie je v recepte Ovocny kolat Velky rost, nadoba na 3 170-180 25-30
g uvedené inak. ; s odrobinkami pecenie 22-24 cm
iy Pripouzivani funkcie Eco Grill (Usporny gril) vkladajte potraviny na stred plechu, ktory
;; je sticastou prislusenstva. Lievance Univerzélny plech 3 180-190 30-35
é Tipy pre pouzivanie prisluenstva: Lasaane Velky rost, nadoba na 3 190-200 25-30
S, Vasa rira je doddvana s réznymi typmi prislusenstva. Niektoré prislusenstvo z nizsie uvedenej 9 pelenie 22-24 cm
D " ’ n . PIITE . v . , P v ,
tabulky nemusi byt k dispozicii. Aj napriek tomu, Ze nebudete mat presny typ prislusenstva, ktoré
je uvedené v tychto kuchérskych pokynoch, mdZete pokratovat s prislusenstvom, ktoré méte Snehove pusinky Univerzalny plech 3 80-100 | 100-150
k dispozicii a dosiahnut rovnaké vysledky. L ) )
pl h . verzl / l z L telnd Soufflé (Petivo zo Velky rot, kositky 3 170-180 | 20-25
. I:)EC napeceniea Unrl]Veria nyp edC su vzajomlne Zamjnltﬁ(ne. ) §l'ahan)'lch bielkov) na soufflé
= Pripriprave mastnych pokrmov odpordcame vlozit pod velky rost pre zachytavanie
priprave maswych p porucame IOz pod VETKY ros: pre zachy'avan - 3 150-170 | 60-70
prebytocného oleja nadobu na odkvapkavanie. Ak mate k dispozicii maly gril, moZete Jablkovy kol4¢ Univerzalny plech
ho pouZivat spolo¢ne s nadobou.
» Ak mate k dispozicii univerzalny plech, hiboky plech alebo oba plechy, je pri priprave Doméca pizza, N 2 190-210 10-15
, , v v Univerzélny plech —
mastnych pokrmov vyhodnejsie pouZzit ten hlbsi. 1-12 kg
Mrazené petivo z list - 2 180-200 | 20-25
cesta, plnené Univerzalny plech
ich Velky rost, nadoba na 2 ® 180-190 | 25-35
Quiche pecenie 22-24 cm

2018-02-14
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A .| Druh Daba - .| Druh Tepl. Doba
Pokrm Prislusenstvo Uroven el Tepl. (°C) (min) Pokrm Prislusenstvo Uroven afb (°0) (min)
Jablkov¥ kol Velky rost, plechova 2 160-170 65-75 Hydinové méso (kura/kacica/morka)
ablkovy Kolat forma @20 cm - .
3 205 80-100
2 5 errA 3 180-200 5-10 Kura, celé, Velky rost 1
Chladena pizza Univerzélny plech 12kg* + univerzalny plech
e Velky rost 3 = 200-220 25-35
Petenie Kuracie Stvrtky +univerzalny plech 1
o - | Druh Tepl. Doba N Velky rost 3 = 180-200 20-30
Pokrm PrisluSenstvo Urovedi | hvavy ©0) (min) Kacacie prsia +univerzalny plech ]
Maso (hovédzie/bravtové/jahiiacie) Mal4 morka, cel4, Velky rost 3 180-200 120-150
5kg +univerzélny plech 1
Hovédzie zadné, Velky rost 3 160-180 50-70 -
1kg +univerzalny plech 1 Zelenina
Telacl chrbat Velky rogt 3 160-180 | 90-120 Zelenina, Velky rost 3 220-230 15-20
s kostou, 1,5 kg + univerzalny plech 1 0,5kg +univerzalny plech
Bravéové petienka Velky rodt 3 200-210 | 50-60 Petené zemiaky, Velky rost 3 200 45-50
1kq ‘| +univerzalny plech 1 (polovitky), 0,5k +univerzalny plech
Brav¢ové koleno, Velky rost i 160-180 | 100-120 Ryby
Tkg +univerzalny plech - TETTRTEES Rybifilet, peceny . uni\\//il‘rl;);lrr?ét . 3 200-230 10-15
Jahfiacie stehno, Velky rost 1 yP 1
s kostou, 1kg +univerzalny plech Velky rogt 3 = 180-200 30-40
v z @
P +univerzalny plech 1 .

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 29

* Otocte po uplynuti polovice ¢asu
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Inteligentné varenie

Mrazené hotové pokrmy

Grilovanie
Pri pouzivani rezimu velkého grilu odpord¢ame riaru predhriat. * Po uplynuti polovice doby
pripravy otocte.
P - | Druh Dab
Pokrm Prislusenstvo Uroven or:lrjevu Tepl. (°C) (n?ina.)
Chlieb
Toast Velky rost 5 270 2-4
Syrovy toast Univerzalny plech 4 200 4-8
Hovadzie maso
Steak* yel'ks'{ rost 4 240-250 15-20
+univerzalny plech 1
_ Burgery* _Vel'k)’/, roét 4 250-270 13-18
= +univerzalny plech 1
@D
g Brav¢ové méso
3
a Bravcové kotlety Velky rost 4 250-270 15-20
s +univerzalny plech 1
(1)
3 ", v S~ - -
2 Klobésy _Velk){ roét 4 260-270 10-15
+univerzalny plech 1
Hydinové maso
Kuracie prsia Velky rost 4 230-240 30-35
+univerzalny plech 1
Kuracie maso, Velky rost 4 230-240 25-30
palicky +univerzalny plech 1

* Otocte po uplynuti2/3

28  Slovensky
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Casu

Pokrm Prislusenstvo Uroveii oDr:lrj:vu Tepl. (°C) ?n?it::)
Mrazena pizza Velky rost 3 200-220 | 15-25
Mrazené lasagne Velky rost 3 O 180-200 | 45-30
(I;A(Jrarlzis;lé mrancly Univerzélny plech 3 220-225 | 20-25
Mrazené krokety Univerzalny plech 3 220-230 25-30
sl Velky rogt 3 190-200 | 10-15
bagety +univerzalny plech| 1
:Irr;;ené e + uni\\//il'rkz);{ﬁjtplech i 1907200 o
Ellur?gzgrny o Velky rost 3 180-200 | 20-35

2018-02-14
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Pro-Roasting (Profesionalne pecenie)
Tento rezim zahrfa cyklus automatického ohrievania az na teplotu 220 °C. Horny tepelny ¢lanok
a teplovzdusny ventildtor st pocas opekania masa v prevadzke. Po tejto faze prebieha pozvolna
priprava pri nizkej prednastavenej teplote. Pocas tohto procesu st horné a spodné tepelné ¢lanky

v prevadzke. Tento rezim je vhodny na pecenie masa a hydiny.

Pokrm Prislusenstvo Urovefi Tepl. (°C) Doba (hod)

Hovédzia petienka Velky rost 3 80-100 3-4
+univerzalny plech 1

Bravéové petienka Velky rost 3 80-100 4-5
+univerzalny plech 1

Jahfiacia petienka Velky rost 3 80-100 3-4
+univerzalny plech 1

KaCacie prsia Velky rost 3 80-100 2-3
+univerzalny plech 1

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 31

Dualcook

Pred pouzitim funkcie Dual cook vlozte do riry oddelovac. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
odport¢ame rdru predhriat.

V nasledujucej tabulke je uvedenych 5 postupov, ktoré odportcame pre varenie a pecenie

v rezime Dual cook. Pomocou funkcie Dual cook budete mact varit hlavné jedlo a prilohu alebo
hlavné jedlo a dezert sticasne.

«  Pri pouziti funkcie Dual Cook sa moze predZit ¢as potrebny na predhriatie.

C. | oddiel Pokrm Prisluenstvo | Urovefi | Druh Tepl. Doba
ohrevu (°0) (min.)
1 Horny | Piskétovy kolac | Velky rost, ple- 4 160-170 | 40-45
chové forma
@25-26.cm
Spodny P 1 190-210 | 13-18
POy | pomaca pizza, Univerzalny

1-1,2kg plech _
3
o
2 Horny PecCena N 4 = 220-230 | 13-18 &
zelenina, Un|vlerzr?lny %
0,4-0,8 kg piec =
<
QO
Spodny ) oy Velky rost 1 ® 160-170 | 70-80 o
Jablkovy kol&¢ forma @ 20 cm 2

3 Horny Pita chlieb Univerzélny 4 230-240 | 13-18

plech
Spodny Zapekané Velky rost 1 180-190 | 45-50
zemiaky, nadoba na
1,0-1,5kg pecenie, 22-24 cm

Slovensky 29
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Inteligentné varenie

& Oddiel Pokrm Prislugenstvo | Uroveft | Druh Tepl Doba Tiezlmozete \A/vzaujme: uspvgry energie pouz.itiba hornu.alevblo sp(?dnu Cast. Varerjivevdvo’ch
ohrevu (°C) (min.) oddieloch mdze trvat dlhsiu dobu. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov odporicame riru
predhriat.
4 Horny Kuracie méaso, Velky rost 4 230-250 | 30-35
palicky + unn(erzalny 4 Horny
plech
’ v 1 v 0, .
Spodny Lasagne, Velky roét 1 ) 190-200 | 30-35 Pokrm Prislusenstvo | Urovefi | Druh Tepl.(°C) Doba (min.)
. M % ohrevu
1,0-1,5kg nédoba na pecenie|
22-24cm Zapekané Velky rost,nddoba 4 160-170 40-50
5 Horny Rybifilet, Velky rost 4 210-230 | 15-20 zemiaky na petenie, 22-24 cm
peceny +univerzalny 4
plech Lievance Univerzélny plech 4 180-190 30-35
Spodny Listkové cesto | Univerzalny 1 170-180 | 25-30 ~ B
bt s Lasagne | \eno ostnidoba | 180-190 | 25-35
= na pecenie, 22-24 cm
o . o —
5 Kuracie maso, Velky rost 4 230-250 30-35
::Dr palicky * +univerzalny plech 4
3
g * Nepredhrievajte rtru
@
=
o Spodny
Pokrm Prislusenstvo | Uroveri | Druh Tepl.(°C) Doba (min.)
ohrevu
Holandsky kolé¢ Velky rost 1 170-180 50-60
24cm forma
na sekant
Mramorova babovka| Velky rost, forma 1 160-170 60-70
na babovku
Jablkovy kolac Velky rost, 1 @ 160-170 70-80
forma@20cm =
Domaéca pizza, . i 1 ® 190-210 13-18
112 kg Univerzélny —
’ plech

30  Slovensky
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Dual cook - eco convection mode
Rezim ECO convection (Usporny teplovzdusny ohrev) tie? mdzete v zaujme Uspory
energie vyuzit v hornom alebo spodnom oddieli (Dual cook).

ECO convection (Usporny teplovzdusny ohrev)

Tento reZim vyuziva optimalizovany systém ohrevu, ktory umoziiuje dosahovat pocas pripravy
pokrmov Usporu energie. Doby pripravy st v tejto kategorii v zaujme dosiahnutia Uspory
energie navrhnuté bez predchadzajlceho predhriatia.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 33
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T - . - X Doby pripravy st v tejto kategérii v zaujme dosiahnutia Gspory energie navrhnuté
Pokrm Prislusenstvo Uroveri | Tepl. (°C) Doba (min.) bez predchadzajiceho predhriatia,
Ovocny kolac Velky rost, nadoba 2 160-180 60-80 Horny
s odrobinkami 0,8-1,2 kg na pecenie, 24 cm orny »
Pokrm Prislusenstvo Uroveri | Tepl.(°C) Doba (min.)
Zemiaky v Zupane, 2 190-200 70-80 ——
0,4-0,8 kg Univerzalny plech Lasagne Velky rost, 4 180-200 30-45
i} nadoba na pecenie
Klobasy, Velky rogt 3 160-180 20-30 22-24cm
0,3-0,5kg + univerzalny plech 1 N F—— 4 200210 By
Mrazené hranolky do ru niverzalny plec - -
Mrazené hranolky do 3 180-200 2535 ky do rdry =
rdry, 0,3-0,5 kg Univerzalny plech Mrazené americké zemiaky Univerzalny plech 4 200-210 25-35
. . 5dzia peci Velky rost 4 170-180 60-80
Mrazené americké - 3 190-210 25-35 Hovadzia pecienka Velky =
zemiaky, 03-0,5 kg Univerzélny plech +univerzalny plech| 4 g8
Petené rybie filety, Velky rost 3 200-220 30-40 %
04-08kg + univerzalny plech 1 Spodny E
QO
Obalované krehkeé Velky erSt e 3 200-220 30-45 Pokrm Prisludenstvo | Urovei | Tepl.(°C) Doba (min.) 3
bie filety, 0,4-0,8 k +univerzalny plec S
ybiefilety, 04-08kg d ! Mramorové babovka Velky roét, forma 1 170-180 60-70 ®
Hovédzie petienka, Velky rost 2 180-200 65-75 na babovku
0,8-1,2 ki + uni alny plech S
2 univerzany prec ! Holandsky kolat Velky roét, 24cm | 1 170-180 50-60
Petena zelenina, Univerzalny plech 3 200-220 25-35 forma na sekan
04-0,6kg niverzalny plec
Zemiaky v Zupane Univerzalny plech. 1 190-200 70-90
Mrazena pizza Velky rost 1 200-210 25-30
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Inteligentné varenie

Programy automatickej pripravy pokrmov Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovef
A UPOZORNENIE 1,2-1,5 Vel'k)'/ rost 3
Pasta bakg Pripravte zapekané cestoviny v nadobe na pecenie
A3 (Zapekané
) ) . y ’ ) » . ) cesPcoviny) v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie indikujuce
Potravmy, ktpre sa mozuvl.ahko pokaz.lt (naprlklasi mlleko, vajcia, ryby, maso a’lebo hydma), . dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu rostu.
by nemali stat v rdre dlhsie ako 1 hodinu pred zaCatim varenia a po dokonceni varenia by mali
byt okamzite vyfaté. Jest pokazené jedlo mdze mat za nasledok otravu jedlom. 1,0-15 Velky rost 3
Single cook Pripravte Cerstvé lasagne v nddobe na peCenie
V nasledujlcej tabulke je uvedenych 40 programov automatickej pripravy pokrmov A4 Lasagne v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie indikujdce
pre varenie a pecenie. Tabulka zahffia mnoZstvo, hmotnosti a prislusné odpordcania. Rezimy dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu
a doby pripravy pokrmov boli pre vase pohodlie predprogramované. Recepty pre programy rostu.
automatickej pripravy pokrmov najdete v navode na obsluhu. 12-15 Velky rost 3
Programy automatickej pripravy pokrmov 1az 19, 38 a 39 zahffiaju predhriatie rdry. U tych VloZte ingrediencie na Ratatouille do rajnice s vekom.
sa spociatku zobrazuje postup predhriatia. Prosime, pockajte s vlozenim jedla do riry, nez A5 Ratatouille Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej
sa ozve pipnutie indikujice dosiahnutie potrebnej teploty. Potom stlatte tlacidlo Cas pripravy teploty, vlozte jedlo do stredu rostu. Pecte zakryté. Pred
a automaticka priprava sa spusti. podévanim premiesajte.
Pri vyberanf pokrmov vidy pousivajte kuchynské rukavice. AG Apple pie Pripravte jablkovy kolac v okruhlej plechovej nddobe na pecenie
(Jablkovy kol&¢) s priemerom 24-26 cm. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislutenstvo Frares indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu rostu.
1,0-15 Velky rost 3 03-04 | univerzalny plech | 3
Potato gratin Pripravte Cerstvé zapekané zemiaky v nadobe na Pripravte croissanty (chladené predpripravené cesto).
Al (Zapekané pecenie v rozmere 22-24 cm. Ked'sa ozve pipnutie A7 Croissant Polozte papier na pecenie na univerzalny plech. Spustite
zemiaky) indikujlce dosiahnutie potrebnej teploty, vloZte jedlo program. Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie
do stredu rostu. potrebnej teploty, vlozte plech do rdry.
0,8-1,2 Velky rost 3 0,3-04 Univerzalny plech 3
Vegetable gratin : P . p : . . S L . . A
(Zapekans Pripravte Cerstvi zapekanu zeleninu v nddobe na pecenie A8 Apple puff pastry Um|estn|teJ§blkovy zavin na,papler nalpece.nu.e né ur?llverzalny
A2 zelenina) o rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa ozve (Jablkovy zvin) plech. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujdce
pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty, dosiahnutie potrebnej teploty, viozte plech do riry.
vlozte jedlo do stredu rostu.

32 Slovensky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 34

2018-02-14

T 6:17:22



NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 35

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovef
1,2-1,5 Velky rost 2 0,5-0,6 Univerzalny plech 3
’ . Pripravte cesto na Quiche, vlozte ho do okrdhlej formy Lievance Umniestnite lievance (priemer 5-6 cm) na papier na petenie na
A9 Quiche Lorraine s priemerom 25 cm. Spustite program. Ked'sa ozve A 14 univerzalny plech. Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie
pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej teploty, indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte plech do riry.
pridajte napli a umiestnite nadobu do stredu rostu.
0,6-0,7 Velky rost 3
Pripravte cesto a vlozte ho do obdl(znikovej plechovej 05-0¢6 Velky rost 3
A 10 Whte loaf of bread nédoby na pecenie (d(zka 25 cm). Spustite program. A15 Sponge cake Pripravte cesto a vlozte ho do okruihlej plechovej formy na
(Biele pecio) Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej (Piskétovy kolac) babovku s priemerom 26 cm. Spustite program. Ked'sa ozve
teploty, vlozte formu do stredu rostu. pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej teploty,
0.8-0.9 Velky rogt 3 umiestnite nadobu do stredu rostu.
e Mixed Grain loaf Ptipravte cestvo a.vloize hodo obd[inik(?vej plechovej 0,7-0,8 Velky rost 2
of bread nadoby na pe,cenle'(d.lzkfa Zslcm). Sp‘ustlte‘program. . Pripravte cesto a vlozte ho do okrihlej plechovej formy
(Viaczrnny chlieb) Ked'sa ozvevp|pnut|e indikujice dc35|ahnut|e potrebnej A 16 (Mranh:lg:g\llzi;kt?ovka) na babovku alebo nadoby na petenie. Spustite program.
teploty, viozte formu do stredu rostu. Ked'sa ozve pipnutie indikujtice dosiahnutie potrebnej
0,3-0,5 Univerzélny plech 3 teploty, umiestnite nadobu do stredu rostu.
Pripravte dalaménky (chladené predpripravené cesto). 0,7-0,8 Velky rost 2
A12 (g;f:rigr)]lli;) Umiestnite ich na papier na pecenie na univerzalny plech. Pripravte cesto a vlozte ho do obd{Znikovej plechovej
Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujlce A17 Dutch [oaf Cakﬁ formy s d{zkou 25 cm. Spustite program. Ked sa ozve
dosiahnutie potrebnej teploty, vlozte plech do rary. (Holandsky kolac) pipnutie indikujtice dosiahnutie potrebnej teploty,
08-1,2 Velky rost 3 umiestnite nadobu do stredu rostu.
) Vlozte Cerstvé ovocie (maliny, cernice, platky jablk 0,4-05 Velky roét 3
A13 Fruit Cl‘l.!mblf.‘f alebo hrusiek) do nadoby na pecenie s priemerom o7 J - > —
éoo‘é?gg%tgﬁ?) 22-24 cm. Navrch nasypte posypku. Spustite program. A 18 Fruit flan base Vlozte cesto do vymazltenej tortovej 9@2_163 pecenie.
Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej (zaklad ovocnej torty) Spu.St:e program. Ked'sa Tzve p;p[lutlelln iKujuce
teploty, vlozte nadobu do stredu roztu. dovs|a nutie potrebnej teploty, vloZte nddobu do stredu
rostu.
0,7-0,8 Velky rost 3
A 19 Brownies Pripravte cesto do nddoby na pecenie s priemerom 20-24 cm.

Spustite program. Ked'sa ozve pipnutie indikujice dosiahnutie
potrebnej teploty, vloZte nadobu do stredu rostu.
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Inteligentné varenie

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovef
Velky rost 2 Velky rost 2
0,8-1,3 1,0-15
Univerzalny plech 1 Univerzalny plech 1
A 20 Roast sirloin Hovadzie maso okorefite a vlozte na 1hodinu A26 Chicken, Whole Kur¢a umyte a otistite. Potrite kura olejom a korenim.
of beef do chladni¢k (Celékura) Vlozte prsnou stranou smerom nadol na rost a otocte ho,
(Hovédzia petienka) ICKY- £e preno '
Umiestnite na rost tukovou stranou nahor. ked'rdra zapipa.
Velky rost 2 Velky rost 4
0,8-13 0,5-1,0
Slow Cooked Roast Univerzalny plech 1 A 27 Chicken, Breast Univerzalny plech 1
A 21 Beef 3dzie maso okore; loz hodi (Kuracie prsia) Namarinujte kuracie prsia a polozte ich na rost
(Pomaly pripravovand Hovadzie Taso okorente a vlozte na 1hodinu J p p .
hovadzia petienka) do c.hlad-mcky. ) , 0510 Velky rost 4
Umiestnite na rost tukovu stranou nahor. A 28 Chicken Drumstick 0l Univerzélny plech 1
Herb Roasted Lamb 04-09 Velky rost 4 (Kuracie palicky) Potrite palicky olejom a korenim a umiestnite ich na rost.
% A 22 , Chop; Univerzalny plech 1 s os Velky roét 4
= Petené jahfiacie Namarinujte jahitacie kotlety s bylinkami a koren 30,
= jte jahnacie kotlety s bylinkami a korenim —
3 kotlety na bylinkach) a umiestnite ich na rost. Univerzalny plech !
2 Vel roit 3 A 29 ([I)(Lalf':lz(a'cliaere?':;ca) Umiestnite kalacie prsia na roét tukovou stranou nahor. Prvé
§ Leg of Lamb on the bone 1,0-15 y P nastavenie je pre stredné prepecenie (medium), druhé pre
= A 23 (Jahacie stehno s Univerzalny plech 1 stredné a7 dobre prepe¢ené (medium - well done).
kostou) Namarinujte jahfiacie a umiestnite ich na rost. et bk 03-08 Univerzalny plech 4
IV Trout fillet, bake
Velky rost 3 ’ v e .
Roast  Pork  with 0,8-13 Y A30 (Petenéfilety zo pstruha) | Polozte filety zo pstruha kozou nahor na
A 24 | Crackling (Brav€ova Univerzalny plech univerzalny plech.
petienka s korkou) Umiestnite brav¢ovej pecienku na rost tukovou Velky rost 4
0,3-0,8
stranou nahor. Univerzalny plech 1
Rack of Pork Ribs 08-13 Velky rost A 31 (Jsr;ﬂtl) Otistite a oplachnite rybu a vlozte ju naprie¢ na rost.
A 25 (BravCové rebra na Univerzélny plech 3 Vnutro ryby okorerite solou, bylinkami a citrénovou
roste) Umiestnite bravéové rebra na rodt. Stavou. Nozom narezte kozu. Potrite olejom a solou.
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Kéd Pokrm Hmotnost (kg) PrisluSenstvo Urovef Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovef
0,3-0,8 Univerzélny plech 3 0,8-1,3 Univerzalny plech 2
Sole
A 32 (Platyz) Umiestnite platyza na papier na pecenie na Pripravte ¢erstvi domacu pizzu z kvasnicového cesta
univerzalny plech. Narezte povrch nozom. Homemade Pizza a umiestnite ju na univerzalny plech. Hmotnost zahfna
A 39 e o Ly
Velky rodt 4 (Doméca pizza) cesto a napln, ako napr. omacku, Izelemnu, sunkL/J asyr.
0,3-0,8 - - Spustite program a ked'sa ozve pipnutie indikujice
A 33 Salmon steak/fillet Univerzalny plech 1 dosiahnutie potrebnej teploty, vloZte rost do rdry.
(Steak/Filet z lososa) Ocistite a oplachnite filety z lososa. Polozte ich na rost
koou nahor. 03-08 Velky rodt 2
0,3-0,8 Univerzalny plech 4 Dough Proofing
Oplachnite a pripravte platky cukiet, baklazanu, papriky A 40 (Fermentacia Pripravte cesto v mise, prikryte ho potravinovou féliou.
A 34 Roast vegetable cibule a cherry paradajok. Potrite oli,v0v3'/m olej‘om ' kvasnicového Umiestnite misu na stred rostu. Prvé nastavenie je na cesto
(Opetena zelenina) bylinkami a korenim. Rov.nomerne rozloste na ' cesta) na pizzu a tortu, druhé nastavenie je na cesto na chleba.
univerzalny plech.
0,5-1,0 | Univerzélny plech | 3
A 35 B@t%iﬁgtii%:laéxzs Nakréjajte velké zemiaky (kazdy priblizne 200 g) pozd(zne
zemiaky) na polovice. Polozte ich na univerzélny plech rezom hore
a potrite ich olivovym olejom, bylinkami a korenim.
Frozen Oven Chips 0,3-0,8 | Univerzalny plech | 3
A 36 (Zmrazené,hranolky Rozmiestnite mrazené hranolky rovnomerne na
dordry) —_
univerzalny plech.
Frozen potato wedges 0,3-0,8 | Univerzalny plech | 3
A 37 (Zmrazené americké | Rozmiestnite mrazené hranolky
zemiaky) rovnomerne na univerzalny plech.
0508 | velgrst | 3
Frozen Pizza Umiestnite zmrazenu pizzu do stredu rostu. Spustite
A 38 (Mrazené pizza) program a ked'sa ozve pipnutie indikujuce dosiahnutie
potrebnej teploty, vlozte rost do riry. Prvé nastavenie je pre
tenkd taliansku pizzu, druhé nastavenie je pre vyssiu pizzu.
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Inteligentné varenie

Dual cook

V nasledujlcej tabulke je uvedenych 10 programov automatickej pripravy pokrmov na varenie

a petenie. Mozete u nich vyuzit len horny, len spodny, alebo oba oddiely zaroven.

Tabulka zahfé mnozstvo, hmotnosti a prislusné odport¢ania. Rezimy a doby pripravy pokrmov boli
pre vase pohodlie predprogramované. Recepty pre programy automatickej pripravy pokrmov
najdete v navode na obsluhu.Vsetky programy automatickej pripravy v rezime Dual cook zahrgju
predhriatie riry a spoCiatku sa u nich zobrazuje postup predhriatia.

Prosime, pockajte s vlozenim jedla do riry, nez sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie potrebnej

teploty. Potom stlacte tlacidlo Cas pripravy a automaticka priprava sa spusti.

A VAROVANIE

Pri vyberani pokrmov vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovefi
0,6-1,0 Univerzalny plech 4
%ﬁ%iggti?pgf:xzs Nakréjajte velké zemiaky (kazdy priblizne 200 g)

A4 zemiaky) pozd(Zne na polovice. Polozte ich na univerzalny
plech rezom hore a potrite ich olivovym olejom,
bylinkami a korenim.

Frozen oven chips 0,3-0,7 Univerzélny plech 4

A5 (Mrazené hranolky Rozmiestnite mrazené hranolky

dordry) o
rovnomerne na univerzalny plech.
Spodny
Kod Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Uroveri
1,2-14 Velky rost 1
Pripravte jablkovy kol&¢ v okrthlej plechovej nadobe
Al Apple, pie N na pecenie s priemerom 24-26 cm. Spustite program.
(Jablkovy kolac) Ked'sa ozve pipnutie indikujlce dosiahnutie
potrebnej teploty, vlozte jedlo do stredu rostu.
0,3-0,4 Univerzalny plech 1
Umiestnite jablkovy zavin na papier na pecenie na
A2 Apple PUf:f p,as‘try univerzalny plech. Spustite program. Ked'sa ozve
(Jablkovy zévin) pipnutie indikujtce dosiahnutie potrebnej teploty,
vlozte plech do rary.
1,2-1,5 Velky rost 1
Pripravte cesto na quiche, vlozte do okrahlej formy
A3 Quiche Lorraine

s priemerom 25 cm. Spustite program. Ked' sa ozve
pipnutie indikujuce dosiahnutie potrebnej teploty,
pridajte napli a umiestnite nadobu do stredu rostu.

Horny
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovefi
1,0-1,5 Velky rost 4
Pripravte Cerstvé zapekané zemiaky v nadobe na
Al Potato gratjn pecenie o rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa
(Zap.eka;le ozve pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty,
zemiaky vlozte jedlo do stredu rostu.
1,0-1,5 Velky rost 4
Pripravte Cerstvé lasagne v nddobe na pecenie o
A2 Lasagne rozmere 22-24 cm. Spustite program. Ked'sa ozve
pipnutie indikujdce dosiahnutie potrebnej teploty,
vlozte jedlo do stredu rostu.
0610 Velky rost 4
Chicken Drumstick 070 A
A3 (Kuracie palicky) Univerzalny plech 4
Potrite palicky olejom a korenim a umiestnite ich na rost.

36  Slovensky

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 38

2018-02-14

T 6:17:23



NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 39

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvo Urovefi Testovacie pokrmy
03-09 Velky rost 1 Podla smernice EN 60350-1
Umiestnite zmrazenu pizzu do stredu rostu. L.
. . . P 1. PeCenie
A4 Frozen pizza Spustite program, a aZ sa ozve pipnutie indikujdce L o ) , .
(Mrazen4 pizza) dosiahnutie potrebnej teploty, viozte rot do rdry. Pokyny pre pecenie sa vztahuju na predhriatu rdru. Plechy vkladajte vzdy skosenou stranou
Prvé nastavenie je pre tenku taliansku pizzu, druhé smerom dopredu.
nastavenie je pre vyssiu pizzu. Druh rclutensivo Grovet Druh Tepl. Doba
0,8-1,2 Univerzalny plech 1 jedla ohrevu (°Q) (min.)
Pripravte Cerstv(i domacu pizzu z kvasnicového 3 E] 165 25-30
) cesta a umiestnite ju na univerzalny plech.
A5 Homemade pizza Hmotnost zahffia cesto a napl#i, ako napr. oméacku, Small cakes Univerzalny plech 3 155 | 28-33
(Doméca pizza) o . Y (Malé kolace)
zeleninu, Sunku a syr. Spustite program, a az sa 1+4
ozve pipnutie indikujtce dosiahnutie potrebnej 155 35-40
teploty, vlozte rost do riry. —
Shortbread Univerzalny plech + 1+4 140 | 28-33 =}
(Linecké cesto) Univerzalny plech =
1"}
Fatless Velky rost + plechové 2 = 160 | 35-40 %
sponge cake tortové forma 5 5
(PiSkétovy (s tmavou povrchovou 160 | 3540 3
kol&¢ bez tuku) (pravou, & 26 cm) 1+4 155 | 45-50 5
Velkj rost + 2plechové |1, umiestnené | =] 160 | 70-80
tortové formy* (s tmavou diagonélne
povrch. Gpravou, g 20 cm)
Apple pie
(Jablkovy Univ. plech + Velky roét + 1+3 160 | 80-90
kolag) 2 plechové tortové formy
**(s tmavou povrchovou
Upravou, @ 20 cm)

* Na roste su dva kolace umiestnené vzadu vlavo a vpredu vpravo.
** Dva kolace st umiestnené uprostred na sebe.
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Inteligentné varenie

2. Grilovanie

Predhrievajte prazdnu rdru po dobu 5 min(it pomocou funkcie Large Grill (Velky gril).

Druh jedla Prislusenstvo Uroveri Er:l::vu Tepl. (°C) I()n:il:i)
White bread Velky rost 5 270 1-2
toast (Svetlyt.) (Max)
Beef burgers* \erk%vrgiémy 4 270 1:15-18
(12ea) (Hovédziel  (nipoky)plech(ng ~ © Max) | 2:5-8
burgery) odkvapkavanie
stavy)
* Po uplynuti 2/3 doby pripravy otocte.
3. Petenie
Druh jedla Prislusenstvo Uroveri (I))r:lrj:vu Tepl. (°C) (?noitr):)
Velky rost 3 205
cﬁ:iﬁ +Univerzalny plech 1
(Celé kura) (na odkvapkavanie

stavy)

* Po uplynuti polovice doby pripravy otocte.
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Stbor Castych receptov automatickej pripravy pokrmov

Potato gratin (Zapekané zemiaky)

Prisady 800 g zemiakov, 100 ml mlieka, 100 ml smotany, 1rozslahané vajce,
1lyzicka soli, 1 lyzicka korenia, 1lyzicka muskatového orieska,
150 g strihaného syra, maslo, tymian

Postup Oskrabte zemiaky a nakrajajte ich na platky hrubé 3 mm. Cell

plochu zapekacej nadoby (22-24 cm) potrite maslom. Medzitym,

¢o budete pripravovat ostatné prisady, rozprestrite platky na Cistu

utierku a zakryte ich druhou utierkou.

Vo velkej miske zmieSajte ostatné prisady okrem strihaného syra a dobre
ich premiesajte. Do nadoby vlozte vrstvu platkov zemiakov tak, aby sa
lahko prekryvali a nalejte na zemiaky pripravent zmes. Vrch posypte
strihanym syrom a dajte zapiect. Podavajte ozdobené niekolkymi
¢erstvymi listkami tymianu.

Vegetable gratin (Zapekana zelenina)

Prisady 800 g zeleniny (cukety, paradajky, cibula, mrkva, paprika, predvarené
zemiaky), 150 ml smotany, 1 rozslahané vajce, po 1lyzicke soli, byliniek
(korenie, petrzlen alebo rozmarin), 150 g strihaného syra, 3 polievkové
lyZice olivového oleja, niekolko listkov tymianu

Postup Umyte zeleninu a nakrdjajte ju na platky hrubé 3-5 mm. Do zapekacej

nadoby (22-24 cm) vlozte vrstvu zeleniny a pokvapkajte olejom. ZmieSajte
ostatné prisady okrem strdhaného syra a nalejte na zeleninu. Vrch
posypte strihanym syrom a dajte zapiect. Podavajte ozdobené niekolkymi
Cerstvymi listkami tymianu.
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Lasagne

Prisady

Postup

2 polievkové lyZice olivového oleja, 500 g mletého hovadzieho mésa,

500 ml paradajkovej Stavy, 100 ml hovadzieho vyvaru, 150 g susenych
platov na lasagne, 1 cibula (nasekand), 200 g strihaného syra, po 1 lyzicke
suseného petrzlenu, oregana a bazalky.

Pripravte paradajkovi masovi omacku. Na panvici rozohrejte olej

a osmazte mleté hovadzie maso a nasekand cibulu do zlatista (asi 10 mint).
Nalejte paradajkovi omacku a vyvar a pridajte susené bylinky. Privedte

do varu a zvolna varte po dobu 30 min(t.

Uvarte cestovinové platky podla pokynov na obale. Vkladajte striedavo
vrstvy cestovinovych platkov, masovej omacky a syra. Potom rovnomerne
posypte zvysSnym syrom na hornl vrstvu cestovin a zapecte.

Apple pie (Jablkovy kol&c)

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 41

Prisady «  Cesto: 275 g miky, 1/2 lyZicky soli, 125 g praskového cukru,

8g vanilkového cukru, 175 g studeného masla, 1 vajce (rozsSlahané)

«  Néplit: 750 g celych pevnych jablk, 1 polievkové lyzica citronovej tavy,
40 g cukru, 1/2 polievkové lyzice Skorice, 50 g hrozienok, 2 polievkové
lyZice strihanky

Postup

Vysypte miku so solou do velkej misy. PremieSajte s praSkovym

a vanilkovym cukrom. Nakrajajte maslo na mensie kocky a premiesajte
s mukou. Pridajte 3/4 rozslahaného vajcia. Miesajte vietky prisady
kuchynskym robotom, kym nezacne vznikat drobiva hmota. Rukami
vypracujte cesto do tvaru gule. Zabalte do potravinovej fdlie a ulozte
priblizne na 30 minut do chladu.

Namazte plechovt tortovt formu (s priemerom 24-26 cm) a vysypte
mukou. Rozvalkajte 3/4 cesta na hribku 5 mm. Vlozte do formy (na dno
a boky).

OlUpte a vykrajajte jablka. Nakrajajte ich na kocky s velkostou priblizne
1cm. Pokvapkajte jablka citrénovou Stavou a dobre premiesajte. Umyte
a osuste hrozienka. Pridajte cukor, Skoricu a hrozienka. Dobre
premiesajte a posypte spodok cesta strithankou. Lahko pritlacte.
Rozvalkajte zvySok cesta. Nakréjajte cesto na tenké prizky a polozte ich
krizom cez napln. Potrite kola¢ rovnomerne zostavajicim vajcom.
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Inteligentné varenie

Quiche Lorraine Homemade pizza (Doméca pizza)
Prisady « Cesto: 200 g jemnej p3eni¢nej muky, 80 g masla, 1vajce Prisady  (Cesto na pizzu: 300 g muky, 7 g suseného droZdia, 1 polievkova
«  N&plii: 75 g chudej slaniny na kocky, 125 ml smotany, 125 g créme lyZica olivového oleja, 200 ml teplej vody, 1lyZicka cukru a soli
fraiche, 2 rozélahané vajcia, 100 g striihaného $vajtiarskeho syra, * Naplii: 400 g nakrdjanej zeleniny (baklazan, cuketa, cibula
sol a korenie paradajky), 100 g Sunky alebo slaniny (nasekané), 100 g
strdhaného syra
Postup Muku, maslo a vajcia v mise vypracujte na hladké cesto. Vlozte na 30 minUt
do chladnicky. Rozvalkajte cesto a vlozte do vymastenej keramickej nadoby Postup Vlozte muku, drozdie, olej, sol, cukor a tepld vodu do misy a zamieSajte tak,
na quiche (s priemerom 25 cm). Spodok poprepichujte vidlickou. aby vzniklo vlhké cesto. MieSajte v mixéri alebo ru¢ne po dobu 5-10 mindt.
ZmieSajte vajcia, smotanu, creme fraiche, syr, sol a korenie. Tesne pred Prikryte pokrievkou a po dobu 30 minut nechajte kysnut v rire pri teplote
peenim zmes nalejte na kolac. 35° C. Na pomUicenej doske rozvalkajte cesto do tvaru obd(Znika a vlozte

na plech alebo panvicu na pizzu. Na cesto natrite paradajkovy pretlak
arozprestrite Sunku, huby, olivy a paradajky. Rovnomerne posypte syrom

a upecte.
Fruit crumbles (Ovocny kola¢ s posypkou)
3
% Prisady »  Posyp: 200 g muky, 100 g masla, 100 g cukru, 2 g soli,
= 2 g mletej Skorice Roast sirloin of beef (Hovédzia peienka)
a  Ovocie: 600 g réznych druhov ovocia
é Prisady 1kg zadného hovadzieho mésa, 5 g soli, 1g Cierneho korenia,
%. Postup ZmiesSajte vsetky prisady, az vznikne drobiva hmota na 3 grozmarinu, 3 g tymianu
posypanie. Rozprestrite rézne druhy ovocia do nadoby na Hovadzie maso osolte, okorefite a okorefte rozmarinom a vlozte

Postup

pecenie a posypte posypkou. na 1 hodinu do chladni¢ky. Vlozte na velky rost. VloZte do riry a pelte.
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Udrzba

Herb roasted lamb chops (Pecené jahiiacie kotlety na bylinkéch)

Prisady 1kg jahnacich kotliet (6 kusov), 4 velké striciky cesnaku
(prelisované), 1lyzicka cerstvého tymianu (drveného), 1 lyzicka
Cerstvého rozmarinu (drveného), 2 lyzicky soli, 2 polievkové lyZice
olivového oleja

Postup Zmiesajte sol, cesnak, bylinky, olej a pridajte jahfacie méso. Obalte v

zmesi a nechajte pri izbovej teplote minimalne 30 mindt az 1 hodinu
odpocivat.

Rack of pork rib (Brav¢ové rebra na roste)

Prisady 2 plechy brav€ovych rebier, 1lyZicka ¢ierneho korenia, 3 bobkové listy,
1cibula (nasekand), 3 strti¢iky cesnaku (nasekané), 85 g hnedého cukru,
3 polievkové lyzice Worcesteru, 2 polievkové lyzice paradajkového
pyré, 2 polievkové lyZice olivového oleja

Postup Pripravte grilovaciu omacku. Na panvici rozpalte olej a pridajte

cibulu. Smazte domékka a pridajte zvysné prisady. Orestujte, znizte
teplotu a varte zvolna pocas 30 mindt do zhustnutia. Marinujte rebra
grilovacie omackou minimalne po dobu 30 mintt az 1 hodiny.
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Cistenie

V zdujme lahsieho Cistenia rdru Cistite pravidelne.

A\ VAROVANIE

e Pred Cistenim sa uistite, Ze st rura a prislusenstvo vychladnuté.
« Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, hrubé kefy, brisne hubky alebo handricky,
drétenky, noZe ani iné abrazivne materialy.

Vnitorny povrch rdry

= Pre istenie vnttorného povrchu riry pouzivajte Cist( handricku a jemny Cistiaci prostriedok
alebo mydlovou vodu.

«  Nedrhnite tesnenie dvierok.

e Aby ste predisli poskodeniu smaltovanych povrchov rdry, pouzivajte iba bezné Cistice na
rary.

e Preodstranenie odolnych necistot pouzite Specialny Cisti¢ na rary.

Vonkajsi povrch riry

Na Cistenie vonkajsieho povrchu riry, ako napr. dvierok rary, rukovéte a displeja, pouzivajte Cistu
handricku a jemny Cistiaci prostriedok alebo tepld mydlovi vodu a osuste ich kuchynskou
papierovou utierkou alebo latkovou utierkou. Mastnota a necistoty moézu prilndt najma v okoli
rukovate, pretoze zvnitra vychadza hortci vzduch. Drzadlo odportic¢ame Cistit po kazdom pouZziti.

PrisluSenstvo
Prislusenstvo umyvajte po kazdom pouziti a osuste utierkou na riad. Pre odstranenie odolnych
necistot ponorte pouzité prislusenstvo pred umytim na 30 minGt do teplej mydlovej vody.

Katalyticky smaltovany povrch (iba pri niektorych modeloch)

Vyberatelné ¢asti sa vyznacuji tmavo Sedou katalytickou smaltovanou povrchovou Gpravou.
Mo6zu byt zneCistené olejom a tukom, ktory je rozvadzany cirkulujdcim vzduchom pocas
teplovzdusného ohrevu. Pri teplote 200 °C alebo vyssej vsak dochadza k spaleniu tychto necistot.

1. Vybertezrary vsetko prislusenstvo.
. Ocistite vnatorny priestor rary.
3. Zvolte rezim Convection (Teplovzdusny ohrev) s maximalnou teplotou a spustite cyklus
na dobu jednej hodiny.

Slovensky
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Udrzba

Demontaz dvierok

Dvierka vyberajte len v pripade, Ze ich potrebujete vycistit. Aby ste dvierka vybrali za G¢elom
ich Cistenia, postupujte podla nasledujicich instrukcii.

A\ VAROVANIE

Dvierka rdry st tazké.

1. Otvorte dvierka a Uplne vycvaknite
spony pri oboch pantoch

2. Privrite dvierka priblizne 0 70 °.
Dvierka rury drzte na stredoch oboch
bocnych strén oboma rukami, zdvihnite ich
a vytiahnite ich smerom nahor, kym neddjde
kich vysunutiu z pantov.

eqzZIpN

3. Vycistite dvierka mydlovou vodou a Cistou
handrou.

3. Po vycisteni vykonajte opdtovni montaz dvierok
podla vyssie uvedenych krokov 1a 2 v opatnom
poradi. Spony péantov na oboch stranach by
mali byt zacvaknuté.

42 Slovensky
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Skla v dvierkach

V z4vislosti od modelu st dvierka triby vybavené 3-4 sklenenymi tabulami umiestnenymi oproti
sebe. Skla v dvierkach yberajte len v pripade, Ze ich potrebujete vycistit. Aby ste sklé vybrali

za Ucelom ich Cistenia, postupujte podla nasledujtcich instrukcif.

1. Pomocou skrutkovaca odskrutkujte skrutky
na lavej a pravej strane.

2. Dajte dolu kryty v smere Sipky.
3. Vyberte z dvierok prvu sklenent tabulu.

4. Vyberte z dvierok v smere Sipky druhu tabulu.

2018-02-14
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Udrzba

01 Podpornéd spona 1
02 Podporné spona 2
03 Podporna spona 3

eqzZIpN

A\ VAROVANIE

5. Vyberte z dvierok v smere Sipky tretie sklo.
6. Vycistite sklo mydlovou vodou a Cistou
handrou.

7.Ked budete hotovj opatovne Ol4 nanstalujte
podla nasledujliceho postupu:

* Najdte panty podla obrazk. Vlozte tabulu 3
pod podpornt sponu 1, tabulu 2 medzi
podporné spony 1a 2, a tabulu 1do podpornej
spony 3, a to vtomto poradi Istte sa, ze
potlacend tabula je nasmerovana dovnutra.

/\ UPOZORNENIE

Aby ste identifikovali sprévnu stranu
sklenenych tabul, najdete na rohu kazdej z nich
znacku ,PYRO"

Spravny smer: PYRO-**-**

Zly smer: »—+-QAYq

8. Potom, €o nainstalujete tabulu 2, zatlatte spony
a uistite sa, ze sklenent tabulu spravne zaistuju.

9. Aby ste nainstalovali kryty, postupujte podla
vyssie uvedenych krokov 1-2 v opacnom poradi.

Aby ste zabranili Gniku tepla, uistite sa, Ze ste sklenené tabule nainstalovali spravne.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 44

Odkvapkavacia lista

01 Odkvapkéavacia lista

V odkvapkavacej liste sa pri priprave
zachytéva nadmerna vlhkost, ale aj zvysky
potravin. Listu pravidelne vyprazdiujte a
Cistite.

A\ VAROVANIE
Ak zistite, Ze dochadza k Gniku vody z listy,
obrétte sa na miestne servisné stredisko
spolocnosti Samsung.

Slovensky
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Udrzba

Bocné vodiace lity (len niektoré modely) Vymena

1. Zatlacte na horn Cast lavej bocnej vodiacej

listy a sklopte ju priblizne 0 45 °. Ziarovky
1. Odstranite skleneny kryt otoCenim smerom
N Sle— dolava.
2. Vymerite Ziarovku osvetlenia rdry.
3. Ocistite skleneny kryt.

4. Po dokonceni prevedte opatovni montéz
skleneného krytu podla vysSie uvedeného
kroku 1v opa¢nom poradi.

.

S
2. Vytiahnite a vyberte spodné vedenie lavej
. botnej vodiacej listy. A VAROVANIE
3. Rovnakym spbsobom vyberte prav(i bocnd «  Pred vymenou Ziarovky vypnite riru a vytiahnite napjaci kabel.
vodiacu listu. e Pouzivajte iba Ziarovky 25-40 W/220-240 V, odolné voci teplote 300 ° C. Schvalené Ziarovky
4. Ocistite obe bocné vodiace listy. mozno zakUpit v miestnom servisnom stredisku spolo¢nosti Samsung.

e Primanipuldcii s halogénovymi Ziarovkami vzdy pouZzivajte suchd handricku. Tak je mozné
predist usadeniu odtlackov prstov alebo potu, ktoré moze mat za nasledok skratenie doby
zivotnosti ziarovky.

5. Podokonceni prevedte opatovn montaz
bocnych vodiacich list podla vyssie uvedenych

krokov 1a2 v opa¢nom poradi.

’ / POZNAMKA Botné osvetlenie riry

F%}Jra € V prevadzke aj bez bocnych vodiacich 1. Jednou rukou drzte spodny koniec krytu bo¢ného
list a drziakov. osvetlenia riry a pomocou plochého ostrého
nastroja, napriklad stolného noza, odstrante kryt
podla obrézka.

2. Vymerite bo¢né svetlo rury.

3.Znova vloZte kryt svetla.

44 Slovensky
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Odstrariovanie problémov

Kontrolné body

Ak sa pri pouzivani rury vyskytnl problémy, pozrite si najprv nizsie uvedend tabulku a vyskusajte
navrhovany postup. Ak problém pretrvéva, obrétte sa na miestne servisné stredisko spolo¢nosti

Problém

Pritina

Riesenie

Dvierka nemozno

Ak medzi dvierkami a vnitornym

Vycistite dokladne riru

Samsung.
Problém Pri¢ina RieSenie
Tlac¢idld nemozno Ak sa medzi tlacidlami « Odstrante necistoty
poZadovanym nachadzaju netistoty a skdste to znova.
spdsobom stlagit. * Dotykovy model: ak je « Odstréante vlhkost a skdste

vonkajsi povrch vlhky
* Ak je nastaveny zamok

to znova.
« Skontrolujte, Ci nie je
nastavena funkcia zamku.

Cas sa nezobrazuje.

e Akjevypnuté
napajanie

» Skontrolujte, ¢i je zapnuté
napajanie.

Rira nefunguje.

« Pokial je vypnuté
napajanie

« Skontrolujte, ¢ije zapnuté
napajanie.

Rira sa pocas

« Ak je odpojend zo sietovej

 Znovu pripojte
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« Ak ventilator chladenia
nefunguje

 Akje rirainstalovanav
mieste s nedostatocnou
ventilaciou

« Pri pouzivani niekolkych sietovych
zastrciek v rovnakej zasuvke

prevadzky vypne zasuvky napdjanie.
Napéjanie sa pocas » Ak trva nepretrzité « Po dlhom vareni nechajte
prevadzky vypne. varenie dlht dobu rdru vychladnat.

« PoClvajte, Ci pocujete zvuk
ventildtora chladenia.
» Dodrzujte medzery

uvedené v pokynoch pre
inStaldciu spotrebica.

« Pouzite samostatny
sietovy kabel.

spravne otvorit priestorom spotrebica ostali a potom znova otvorte
zbytky potravin dvierka.
Osvetlenie e Aksasvetlorozsvietia Pre zaistenie Uspory energie
vnltorného zhasne svetlo po urcitej dobe
priestoru je slabé automaticky zhasne. M6Zete
alebo nefunguije. ho znovu rozsvietit
stlaenim tlacidla Oven light
(Osvetlenie rury).
s Akjesvetlo pokryté Otistite vnitorny povrch
neCistotami pocas varenia riry a znovu skontrolujte.
Spotrebit prebija. « Ak nie je napéjanie spravne Skontrolujte, ¢ije
uzemnené napajanie spravne
e Ak pouZivate zasuvku bez uzemnené.
uzemnenia
Jezistené = Vniektorych pripadoch Nechajte rdru vychladnat
odkvapkavanie vody. moze podla pouzitych a potom ju osuste suchou
S vaiatedy potravin dojst k vyskytu kuchynskou utierkou.
uniké para vody alebo pary. Nejedna sa
o poruchu spotrebica.
V riire zostala
voda.
Urover jasu v « Urovefi jasu sa menf Kolisanie prikonu spotrebica

spotrebici sa menf.

v zavislosti od kolisania
prikonu spotrebica

pocas varenia je bezné
anejedna sa o poruchu.

Rira nemé zabezpetené
napéjanie

» Akjevypnuté
napajanie

= Skontrolujte, ¢ije zapnuté
napajanie.

Vonkajsi povrch riry
je pocas prevadzky
velmi hordci.

o Akjerdrainstalovanav
mieste s nedostatocnou
ventilaciou

e Dodrzujte medzery uvedené
v pokynoch pre instaléciu
spotrebica.

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 46
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Problém

Pri¢ina

Riesenie

Problém

Pritina

Riesenie

Varenie je dokontené,
ale ventilator chladenia

« Ventilator je po ur¢itt dobu
automaticky v prevadzke

» Nejednd sa o poruchu
spotrebica.

Rira nepetie

Ak sl dvierka casto

Ak nepripravujete pokrmy,

je stale v prevadzke. pre zaistenie ventilacie vo
vnutri rary.
Rdra nehreje. « Ak st otvorené « Zatvorte dvierka a znovu
dvierka spustite ruru.
« Ak nie st ovladacie prvky « Prejdite ku kapitole tykajlcej
rUry spravne nastavené sa obsluhy rury a resetujte
rdru.
« Ak doslo k spéleniu poistky « Vymerite poistku alebo znovu
alebo k rozpojeniu istica zapnite isti¢. Ak sa tento
problém opakuje, obratte sa
na kvalifikovaného elektrikara.
Pocas prevadzky « Pocas prvého zapnutia « Z tepelného ¢lanku moze pri
vychadza von dym. prvom pouZiti riry vychadzat

dym. Nejedna sa o poruchu
a po 2-3 pouzitiach rdry by
k tomu uz nemalo dochadzat.

spravnym spdsobom. pocas varenia otvarané ktoré treba otacat,
neotvarajte dvierka prilis
Casto. Pri castom otvdrani
dvierok sa bude vnitorné
teplota znizovat, co moze
mat negativny vplyv
na vysledok varenia.
Spotrebit je pri « Dovodom je, Ze pocas « Nejednad sa o poruchu
pyrolytickom pyrolytického cistenia je spotrebica, takze nie je
Cisteni teply. pouZzivana vysoka teplota. potrebné mat obavy.
Pocas pyrolytického e Pripyrolytickom isteni je » Nejednésa o poruchu

Cistenia je citit
popalenina.

pouzivana vysoka teplota,
takze moze byt citit zapach

spaleniny zvyskov potravin.

spotrebica, takze nie je
potrebné mat obavy.

Parné Cistenie nefunguje.

Pri¢inou méze byt prilis
vysoka teplota

Nechajte rdru vychladnuat
askuste to znova.

Ak sa na vykurovacom
¢lanku nachadzaju zvysky
potravin

 Nechajte rdru vychladnat
a odstrarite z vykurovacieho
¢lanku zvysky potravin.

Rezim Dual cook

Oddelovac nie je

Umiestnite spravne

nefunguje spravne umiestneny. oddelovat.
ReZim Single cook e Vrlreje umiestneny » Vybertezrary
nefunguje oddelovac. oddelovac.

Pri pouzivani rdry je
zjavny zapach spaleniny
alebo plastu.

« Pri pouzivani plastovych
alebo inych nadob, ktoré
nie su ziaruvzdorné

« Pouzivajte sklenené nadoby
vhodné na pouZzivanie
« pri vysokych teplotach.

46 Slovensky
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Odstrariovanie problémov

Informacné kody

uvedend tabulku a vyskdsajte navrhovany postup

Kéd

Vyznam

RieSenie

C-d1

Porucha zédmku dvierok

C-20

C-21

C-22

Porucha snimaca

C-F1

Vyskytuje sa iba pri ¢itani/zapise
EEPROM

C-FO

Neprebieha komunikéacia medzi hlavnou
jednotkou PCB a iastkovou jednotkou PCB

Vypnite rdru a potom ju znova
zapnite. Ak problém pretrvava, Uplne
na 30 sekind alebo dlhSie vypnite

napéjanie a skuste rru znovu zapnut.

Pokial neddjde k odstraneniu
problému, obratte sa na servisné
stredisko.

C-F2

Zobrazi sa pri vyskyte chyby
komunikécie medzi dotykovym IC<->
hlavnou alebo ¢iastkovou
komunikacnou jednotkou

Vypnite rdru a potom ju znova
zapnite. Ak problém pretrvava, Uplne
na 30 sekind alebo dlhsie vypnite

napéjanie a skuste rdru znovu zapnut.

Pokial neddjde k odstraneniu
problému, obrétte sa na servisné
stredisko.

Kéd Vyznam RieSenie
Oddelovac neméze byt odobraty
pocas varenia v rezime Dual cook.
Vypnite rdru a znova ju spustite.

Ak je oddelovac vynaty pocas Ak problém pretrvava, vypnite
dc- varenia v rezime Dual cook. Ak je napajanie na 30 alebo viac sekdnd
oddelovac vlozeny pocas varenia v a potom ho znova pripojte.
rezime Single cook. Ak problém nie je vyrieseny, obrétte
sa na servisné stredisko.
Bezpecnostné vypnutie
Rura bola na nastavend teplotu
nepretrzite v prevadzke po dlhd dobu. Nejedné sa o poruchu systému.
S-01 Vypnite rdru a vyberte potraviny.

*  Do0105°C-16hodin
* 0d105°Cdo240°C-8hodin
e 0d 245 °CnaMax. -4 hodiny

Nasledne to skuste obvyklym
sposobom znovu.

c-do
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Problém s tlacidlom
Zobrazi sa po stlaceni a pridrzani tlacidla po
urcitd dobu.

Ocistite tlacidla a uistite sa, ze sana
nich ani v ich blizkosti nenachédza
voda. Vypnite riru a skdste to znova.
Ak problém pretrvdava, obrétte sa na
miestne servisné stredisko
spolo¢nosti Samsung.
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Priloha

Datovy list spotrebita

priestor (celkova elektricka energia) (EC
elektricky varny priestor)

SAMSUNG SAMSUNG

Nazov modelu NV75K5571RS / NV75K5571BS

Typ peticeho priestoru Celkovy (Single) Horni Spodni
Ind tickej Gci ti

n E)f en.erge ickej U'CInI?OS ina 954 100,0 1015
varny priestor (varny priestor EEI)

Trieda energetickej Gcinnosti na varny priestor A A A
Spotreba energie elektrickej riry na vyhrievanie
Standardizovaného objemu potravin vo varnom
priestore pocas cyklu v rezime ohrevu hornym 0,99 kWh/
a dolnym tepelnym telesom na varny priestor cyklus B B
(celkova elektrické energia) (EC elektricky varny
priestor)
Spotreba energie elektrickej rdry na
vyhrievanie Standardizovaného objemu
potravin vo varnom priestore pocas cyklu v 0.83kWh/ 0.69 kWh/ 0.69 kWh/
rezime teplovzdu$ného ohrevu na varny cyklus cyklus cyklus

Pocet peclcich priestorov

3 (Celkovy [Single], Horni, Spodni)

Zdroj tepla na priestor na pecenie

Elektfi
(elektrina alebo plyn) extrina
Objem priestoru pecenia (V) 751 341 321
Typ rdry Vestavna

Hmotnost spotrebica (M)

NV75K5571RS: 45,2 kg
NV75K5571BS: 44,7 kg

Udaje boli zistené v siilade s normami EN 60350-1 a nariadeniami Komisie (EU) ¢. 65/2014 a (EU)

¢.66/2014.A

48  Slovensky
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Tipy pre Usporu energie

Pocas pripravy musia byt dvierka zatvorené s vynimkou otdc¢ania pokrmov. Pocas pripravy
pokrmov neotvarajte Casto dvierka, aby bola zachovana teplota vo vnitri riry a dosahované
Uspora energie.

Pouzivanie rary si planujte, aby ste predisli energetickym stratdm pri vypinani riry medzi
pripravou jednotlivych pokrmov a ¢asovym stratém pri opdtovnom ohrievani riry.

Ak trvé priprava dlhsie nez 30 min(t, je mozné rdru 5-10 mindt pred koncom doby pripravy pre
Usporu energie vypnut. Zvyskové teplo zaisti dokoncenie procesu pripravy pokrmu.

Ak je to mozné, pripravujte viac pokrmov stcasne.
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MATE OTAZKY CI PRIPOMIENKY?

SAMSUNG

ALEBO NAS NAVSTIVTE ON-LINE

KRAJINA ZAVOLAJTE NAM
0800-SAMSUNG (0800-7267864)
RAKUSKO [Len pre zékaznﬂfov KNOX] 0800400848 WWW.Samsung.com/at/support
[Len pre Premium HA] 0800-366661
[Len pre distribttorov] 0810-112233
i 022012411 oo/ i onpent (e
DANSKO 70701970 www.samsung.com/dk/support
FINSKO 030-6227 515 www.samsung.com/fi/support
FRANCUZSKO 0148630000 www.samsung.com/fr/support
NEMECKO 06196 7755577 www.samsung.com/de/support
TALIANSKO 800-SAMSUNG (800.7267864) www.samsung.com/it/support
CYPRUS 8009 4000 len z pevnej linky, bez poplatku
GRECKO 80111-SAMSUNG (80111726 7864) len z pevnej linky www.samsung.com/gr/support
(+30) 210 6897691z mobilu a z pevnej linky
LUXEMBURSKO 26103710 www.samsung.com/be_fr/support
HOLANDSKO 0889090100 www.samsung.com/nl/support
NORSKO 81556480 Wwww.samsung.com/no/support
PORTUGALSKO 808207 267 www.samsung.com/pt/support
SPANIELSKO 0034902172678 Wwww.samsung.com/es/support
SVEDSKO 0771726786 WwWw.samsung.com/se/support
SVAJCIARSKO 0800726 78 64 (0800-SAMSUNG) M‘INWVYNWSZ;”;Z:]?CZ;”Z :Y;jff;;:ff:;s:;)
SLOVENSKO 0800-SAMSUNG (0800-726786) www.samsung.com/sk/support
SPOJENE KRALOVSTVO (UK) 0330 SAMSUNG (7267864) www.samsung.com/uk/support
[RSKO (EIRE) 0818717100 www.samsung.com/ie/support

NV75N5671RS_EU_DG68-01055C-01_EN+DE.indb 52

OE-|0]

=2
DC68-01055C-01

2018-02-14 " 6:17:25



	Using this manual
	The following symbols are used in this User Manual:

	Safety instructions
	Important safety precautions
	Correct Disposal of This Product (Waste Electrical & Electronic Equipment)
	Auto energy saving function

	Installation
	What’s included
	Prepare to install the oven
	Power connection
	Cabinet mount

	Before you start
	Initial settings
	New oven smell
	Smart safety mechanism
	Accessories
	Flexible Door
	Mechanical lock (applicable models only)
	Dual cook mode

	Operations
	Control panel
	Common settings
	Cooking modes (except for grill)
	Cooking modes (grill)
	Dual cook mode temperature setting range
	To stop cooking
	Special function
	Auto cook
	Cleaning
	Timer
	Sound on/off

	Cooking smart
	Manual cooking
	Auto cook programmes
	Test dishes
	Collection of frequent auto cook recipes

	Maintenance
	Cleaning
	Detaching the door
	Replacement

	Troubleshooting
	Checkpoints
	Information codes

	Technical specifications
	Appendix
	Product data sheet

	Hinweise zu dieser Bedienungsanleitung
	In diesem Benutzerhandbuch werden folgende Symbole verwendet:

	Sicherheitshinweise
	Wichtige Hinweise zur Sicherheit
	Korrekte Entsorgung von Altgeräten (Elektroschrott)
	Automatische Energiesparfunktion

	Aufstellen des Geräts
	Lieferumfang
	Vorbereitung zur Installation des Ofens
	Netzanschluss
	Einbau in einen Küchenschrank

	Vor der ersten Verwendung
	Anfangseinstellungen
	Gerüche in Neugeräten
	Intelligenter Sicherheitsmechanismus
	Zubehör
	Flexible Tür
	Mechanische Sicherung (nur bestimmte Modelle)
	Doppelgarraumbetrieb

	Bedienung
	Bedienfeld
	Häufig genutzte Einstellungen
	Betriebsarten (außer Grill)
	Betriebsarten (Grill)
	Temperaturbereiche im Doppelgarraumbetrieb
	Unterbrechen des Garvorgangs
	Sonderfunktionen
	Automatikprogramme
	Reinigung
	Timer
	Ton ein/aus

	Verwendung
	Manuelles Garen
	Automatikprogramme
	Testgerichte
	Häufig verwendete Rezepte für die Automatikprogramme

	Pflege
	Reinigung
	Ausbauen der Gerätetür
	Ersetzen von Teilen

	Fehlerbehebung
	Problembeschreibungen
	Informationscodes

	Technische Daten
	Anhang
	Produktdatenblatt

	Untitled
	Blank Page
	Blank Page
	Blank Page



