STATUS INNOVATIONS



Product group: Vacuum packing products for extending the shelf life and freshness of foodstuffs 
EN

Vakuovací boxy pro dětské pokrmy, 5ks set 
Návod k použití
VÝHODY VAKUOVÉHO BALENÍ
Vaše děti si zaslouží získávat výhody z kvalitních potravin. Připravte pro ně jídla a uchovejte je ve vakuovacím boxu na později. 
Boxy jsou určeny k uchování připravených jídel pro kojence a děti, jako jsou například nakrájené ovoce a zelenina a další svačiny. Boxy však lze také použít k uskladnění bylinek a koření. 
Proč zvolit uchování ve vakuu?
· Jde o přírodní způsob, jak prodloužit čerstvost a trvanlivost jídel až o 4x déle.
· Vitamíny, minerály a další nutriční hodnoty a aromata zůstanou zachovány.
· Vakuum chrání jídla od rozšíření bakterií.
· V lednici a mrazáku je zabráněno míšení pachů z různých druhů pokrmů 
Set obsahuje:

· 4 vakuové boxy s kapacitou 0,15l
· 1 ruční manuální pumpu
Kalendář na víčku: Doporučujeme Vám označit na víčku datum, kdy bylo jídlo uvnitř boxu připravené, nebo označit datum expirace pokrmu uvnitř boxu. Tato funkce je vhodná zejména u rychle se kazících potravin (jako je např. mozzarella.
NÁVOD K POUŽITÍ
· Před prvním použitím pečlivě umyjte vakuovací boxy i víka. Ujistěte se, že všechny části jsou čisté a suché.
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Umístěte pokrm do boxu, uzavřete víko a zajistěte klipy na boku.
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Ruční pumpu umístěte na otvor přesně doprostřed, kde se nachází ventilek. Pro odsátí vzduchu z kontejneru zatlačte na pumpu směrem dolů a několikrát zapumpujte, dokud neucítíte odpor (cca 3-7x). 
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Pro uvolnění vakua a otevření boxu uvolněte ventilek mírným posunutím do strany. Uslyšíte zvuk unikajícího vzduchu. Uvolněte klipy na boku a sundejte víko.  
ÚDRŽBA A ČIŠTĚNÍ
Vakuovací boxy i víka mohou být čištěny běžnými prostředky na mytí nádobí. Lze je také dát do myčky na nádobí. Dejte pozor, aby nedošlo k poškození či poškrábání těsnících částí. 
POUŽITÉ MATERIÁLY
Boxy jsou vyrobeny z tritanu. Jedná se o vysoce kvalitní materiál, který lze bezpečně použít na uskladnění jídla, navíc je vhodný pro zdraví, protože neobsahuje škodlivý bisfenol A (BPA). Materiál je vysoce odolný proti nárazu a neabsorbuje barvy a aromata z pokrmů skladovaných v boxu. Těsnění na víku, na pumpě a na ventilku jsou vyrobeny ze silikonu. Ostatní části jsou vyrobeny z ABS plastu, který zajišťuje pevnost materiálu. 
DOPORUČENÍ
Vakuum sice prodlužuje trvanlivost potravin, nezabrání však výskytu bakterií. Pokrmy by tedy vždy měly být uskladněny v lednici. 
Pumpa je nezbytným nástrojem pro vytvoření vakua v boxu. Pumpa může být manuální nebo elektrická. Lze také použít vakuovací baličku Status s funkcí vysávání vzduchu z kontejnerů. 
Pokud budete mít pocit, že pumpa má zhoršenou manipulaci, můžete použít trochu parafínu nebo jedlého oleje. 
POROVNÁVACÍ TABULKA
(vytvořeno dle výsledků průzkumu z oddělení Výzkum a Rozvoj firmy Status) 

	Druh pokrmu
	Uchování v lednici
	Uchování ve vakuu v lednici

	Uvařené jídlo
	2 dny
	Až 10 dní

	Čerstvé maso
	2 – 3 dny
	Až 6 dní

	Uvařené maso
	4 – 5 dní
	8 – 10 dní

	Čerstvá ryba
	2 – 3 dny
	4 – 5 dní

	Uzený salám
	7 dní
	15 - 18 dní

	Tvrdý sýr
	10 – 12 dní
	25 - 35 dní

	Měkký sýr
	5 – 7 dní
	13 – 15 dní

	Syrová zelenina
	5 dní
	18 – 20 dní

	Omytý salát
	3 dny
	5 – 8 dní

	Čerstvé ovoce
	8 – 10 dní
	8 - 20 dní

	Chléb
	3 – 4 dny
	7 - 8 dní

	Dezerty
	5 dní
	15 - 20 dní


Hodnoty obsažené v tabulce byly naměřeny na základě uchování potravin v lednici o teplotě +3°C / +5°C. Není doporučeno náhodně otevírat box s vakuem, může tak být znehodnocen proces prodlužování doby trvanlivosti.  
TIP
Kontejnery lze stohovat na sebe. Lze tím ušetřit místo. 
Více informací na: innovations.status.si
The entire life cycle of our products is envisioned and realized at Status – from development , through production, marketing, and sales, to the service centre. As our customers you represent the first and the last quality control point as we constantly strive to adapt our products to your needs. We are working hard to ensure that the Status Innovations brand is synonymous with quality, efficient and user-friendly products. Our range includes products for storing food in vacuum as well as without vacuum, utensils for food preparation and cooking, and other household products. Our range of products continues to expand. 
You are invited to visit the Status shop in Metlika, Ulica Belokranjskega odreda 19 street, 8330 Metlika, Slovenia.
Additional information: +386 (0)7 36 91 230, info@status.si, www.status.si

